robot de cocina inteligente
robot multicozedura inteligente

i cocina répido Y sabroso tus platos de cada dia con un solo clic
cozinha de forma répida e fécil os seus pratos no dia-a-dia

Waonwlimex cookeo
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Valvula silenciadora
Valvula silenciadora

Asa para abrir/cerrar la tapa
Pega de abrir/fechar tampa

Botén Cancelar
Botdo de anulacdo

Botén principal de funcionamiento Panel de control Wﬂ fretai

Botdo principal de funcionamento Painel de controlo
mimual é_}
£

Marca para abierto/cerrado
Sinal de aberto/fechado

Indicador de alarma

para presionar y bloquear
Indicador de aviso

de pressao e fecho

Bol de coccidn
Cuba de cozedura

&5

Serie EPC03

Baja presién 40 kPa (109 °C) / Alta presién: 70 kPa (115 °C)
CAPACIDAD DEL APARATO: 6 L / CAPACIDAD UTIL: 4 L
Sistema de calentamiento integrado

@

Série EPC03

Baixa pressao 40 kPa (109°C) /Alta pressao: 70 kPa (115°C)
CAPACIDADE DO PRODUTO: 6 L / CAPACIDADE UTIL: 4 L
Aquecimento integrado




antes

de utilizar

.

Para abrir o aparelho, rode o Coloque o aparelho sobre uma

sistema de abrir/fechar no cimoda  superficie plana, seca e fria. Retire

tampa até a marca estar alinhada todas as embalagens e autocolantes

com o simbolo do cadeado aberto.  quer do interior como do exterior do
aparelho.

Retire 0 aparelho da sua embalagem e leia
atentamente as instrugdes de funcionamento e
as instrucdes de seguranca antes de utilizar o
aparelho pela primeira vez.

LIMPAR OS DIFERENTES COMPONENTES

@ Cuba de cozedura

O Tampa metdlica

© Proteccdo da valvula

(4] Deposito de condensacao
© Cesto de cozedura a vapor

O Bola de descompressao

antes
de utilizar

INFORMACOES
SOBRE A DESMONTAGEM DA TAMPA METALICA: DESMONTAGEM DA PROTECCI\O DA VALVULA:
Rode o conjunto da tampa segurando-o pelo Rode a protecgdo da valvula pela parte central (como indicado);
DESMONTAGEM anel e desaperte a porca central no sentido a seguir rode-a ligeiramente para a libertar.
inverso ao dos ponteiros do reldgio. Limpe a protecgdo da valvula, incidindo mais na parte interior
E MONTAGEM Retire a porca e a seguir a tampa. (verifique se ndo existem residuos de alimentos).
DA TAMPA

ACESSO A BOLA DE DESCOMPRESSAO: MONTAGEM DO CONJUNTO MONTAGEM DA PROTECCi\O

Rode a proteccdo da bola no sentido inverso ao dos ponteiros do relégio DA TAMPA METALICA: DA VALVULA:

para colocar a marca | na posicio @ Levante a protecco. Retire a bola, Rode o conjunto da tampa pelo anel, tal como Segure a protecgdo da valvula como indicado

limpe-a cuidadosamente com 4gua e detergente para a loica, assim como ~ indicado na imagem. na fotografia (rode-a pela zona central).

0 suporte. Seque a bola com um pano macio, a seguir volte a colocé-la no Centre a tampa no eixo central e coloque-a na Centre a forma interior circular nas trés
horizontal. varetas e, de seguida, empurre de forma a

suporte. Volte a colocar a protecgdo da bola com a marca I na posigao @
Encaixe-a, rodando a proteccdo da bola para colocar a marca no simbolo
«fechada» @.

Volte a colocar a porca e enrosque-a até ao fim, encaixar a protecgdo da valvula (deve ouvir

no sentido dos ponteiros do reldgio. um «clique»). A protecgdo da valvula deve
estar em total contacto com a parte
interior da tampa.



Ao ligar o aparelho pela primeira vez,
tera acesso ao menu de definicoes:

utilizagdo

{ Italiang Itélia
llu' Inglgs Reino Unidg
PAINEL DE II Portugués' Portugal '
Alemzo Alemanha
Espanhol Espanha

COMANDOS '

LINGUA

ouk [@.&) ([@.&

Seleccione a sua lingua Seleccione o seu pais

chéavenas g chavenas
fongas r/mi /ongas gr/ml

SELECCIONAR CONFIRMAR | \/

UNIDADE UNIDADE

@& (@&

: \ O terceiro visor s aparece se, para o0 seu pais, tiver a
opcao de escolha entre diferentes unidades de medida
consoante a versao do aparelho
VOLTAR REINICIAR ( : ) m



ABRIR A TAMPA:

Para abrir o aparelho, rode o
sistema abrir/fechar por forma a
alinhar a marca com o simbolo
do cadeado. Nunca tente forcar
a abertura da tampa.

INDICADOR ABERTO/FECHADO:
Quando o indicador piscar, a
tampa esta fechada. Quando o
indicador estiver fixo, o aparelho
estd sob pressdo; ja nao é
possivel abrir o aparelho.

COLOCAR O DEPOSITO DE
CONDENSAGAQ:

Confirme que o depdsito de
condensagao esta vazio e coloque
-0 na parte de tras do aparelho.

Ao utilizar o seu aparelho pela primeira vez, a cuba pode libertar
um odor ligeiro. Trata-se de um fendmeno perfeitamente normal.

COLOCAR O APOIO POR BAIXO DO
CESTO DE COZEDURA A VAPOR:
pressione as extremidades do
apoio entre o polegar e o dedo
indicador para o colocar por baixo
do cesto de cozedura a vapor.

.

POSICIONAR A CUBANO APARELHO:
limpe o fundo da cuba de
cozedura. Certifique-se de que
ndo ha restos de alimentos ou
liquidos por baixo da cuba ou na
base de aquecimento.

Depois cologue a cuba no aparelho,
encaixando as pegas da cuba nas
ranhuras.



O

menu ligar

e o

menu de
defini¢des

/desligar

w &

ingredientes receitas

Quer desligar

Quer desligar

w &

ingredientes receitas 0 aparelho? 0 aparelho? f-‘
manual favoritos \_ SIM Y, ["» _ W«'"}‘ L SIM V. \ wzﬁ‘

Nota: cada confirmacao
faz com que volte ao
menu principal.

GG

Carregar em LIGAR/DESLIGAR permite-lhe desligar,
ou nao, o seu aparelho.

O | B
@&

Seleccionar e confirmar

Nota: mesmo que o som
esteja desactivado, os
sinais sonoros continuam
activos.

“ Inglaterfa Portugu- [

Suécia - Espanhol

PortugaI' ltaliano
Alemanha Alemdo
Flamengo

pais/lingua

visor/som Bélgica
LiNGUA

Seleccione Seleccione Seleccione
«pais/lingua» 0 seu pais a sua lingua

&
.

Ajuste a luz

.

paisingua QE

yisar/som Seleccione «visor»

.

Seleccione a definicao
«visor/som»

visor ‘)))
.

Seleccione «som»

Ajuste o volume




menu

e manual
7 N
oL - modo de cozedura OF Cf D

MaNUAl

modo de cozedura

w -

grodienley 23 e
= o i’ﬁ " ar‘i\m \ ’ PRE’-AUUE“M!?"TU COZEDURR FIM DE COZEDURA
’ nﬁm W ritos e introduza a cuba [[[]] @ 00:02 [[]]]
RAPI Do reaquecer quente i
O | e ATENGAO GOZEDURA RAPIDA COZEDURA RAPIDA COZEDURA RAPIDA 10112:20
MENU MANUAL.: @ @ Introduza a cuba e depois O aparelho esta a A cozedura comegou A cozedura acabou
Com o menu manual, é vocé <+ o+ junte os ingredientes fazer o pré-aquecimento
quem orienta a cozedura. Seleccione o menu Seleccione o modo
«manual» «cozedura rapida»

Seleccione 0 modo de
cozedura:

alourar, cozedura
rapida, reaquecer ou @ 00 1 0 o -
COZEDURA -

manter quente, bem
como o tempo de

=4 L (max.)
va3,5L

BOM APETITE!

MANTER QUENTE

1-00:02

A
T

=200 ml (min.)

imediato diferido
feche e prenda atampa

cozedura. COZEDURA RAPIDA COZEDURA RAPIDA ATENGAO COZEDURA RAPIDA
. {:E ; - Fechar e prender Esta pronto a servir!
+ - _+, — ) a tampa
Defina o tempo Seleccione inicio imediato

de cozedura ou diferido (pag. 57)




| W |

menu

MaNual

modo de cozedura

ALOURAR

=4 L (max.)

’\—3,5L
=200 ml (min.)

Nota: 4 L max. e
200 ml min.

N

ingredientes receitas

¥ =

manual favoritos

O | B
(3.0

Seleccione o
menu «manual»

¥

introduza a cuba

ATENGAO
Introduza a cuba

L ¢

FUNGAO ALQURAR

© 00:02

(&5

cozedura
rapida

—
L

reaqusecer

(59,

Seleccione a
funcao «alourar»

_\_‘f_
PRE-AQUECIMENTO
it

FUNGAQ ALOURAR

O aparelho esta a fazer

o0 pré-aquecimento

Quer parar ZfUNEa0
alourang

A
A

abra a tampa

ATENGRO

Abra a tampa

ju. ¢

junte os ingredientes

0K

FUNGAD ALOURAR

Junte os ingredientes

cozedura
parar rapida

Para parar a funcao alourar, carregue no botdo «voltar» e seleccione
«parar» ou «cozedura rapida».

wsi g O VN

ing"redmtes 'le_ceitas C?;m’;a alourar
manual taworitos — :‘nf;}g

manual T
Seleccione o Seleccione o

menu «manual» modo «reaquecer»

z

(\

REAQUECER
@ 00:02

feche e prenda a tampa

ATENGAQ
Feche e prenda a tampa A funcao reagquecer comegou

pressione para
interromper

BOM APETITE!

MANTER QUENTE

12r00:02

Esta pronto a servir!

¥

introduza a cuba
ATENGAD

Introduza a cuba

quer parar 2 fUNgan
reaquecer?

SIM NAD

(3.

quer parar a funcao
reaquecer?

Nota: a funcao
reaquecer comega € 0
temporizador inicia.




menu

MaNual

modo de cozedura

-ﬂ 'f )
{ [
C— .

ingredientes receitas

y_ W

manual favarites

(5.5

Seleccione o
menu «manual»

MANTER QUENTE

™
G |

PRE-AQUECIMENTO
ff

MANTER QUENTE

O aparelho esta a fazer
0 pré-aquecimento

alourar

cozedura
rapida

(N N
1 hr W
manter
quente

(.0

Seleccione a funcao
«manter quente»

regaguecer

MANTER QUENTE

@ 00:02

A funcdo «manter
quente» comegou

menu

MaNUAl

modo de cozedura

1L¥

introduza a cuba

ATENGEO )
INICIO DIFERIDO

Introduza a cuba (MODO COZEDURA RAPIDA)

quer parar 3 fUNGa0

manter qugnte? A hora do fim da cozedura
a pode variar de acordo com o
SIM NAO volume contido no aparelho

(&

Para parar a funcao «manter
quente», carregue no botdo
«voltar» e seleccione «sim»

infcio infcio
imediato diferida

COZEDURA RAPIDA

(%.(&

Seleccione
«inicio diferido»

101 12:30

COZEDURA

(#3.[&)

Seleccione a hora

de fim de cozedura

que horas\sao?

©08:15"
5.

Seleccione a
hora actual

portugués

@ | YOI

INICI0 DIFERIDO FIM DE GOZEDURA

12:30

©08:15

O inicio diferido
estd programado



N
L ]

menu
ingredientes

MENU INGREDIENTES:
Com o menu ingredientes,
cozinhe os seus ingredientes
sem se preocupar com O
modo e o tempo de cozedura.
A Cookeo indica os passos a
seguir para todos 0s pesos e
tipos de ingredientes: carne,
peixe, legumes, frutas e por
fim cereais.

“ @
I e iy ;

receitas

¢

manual ) favoritos

O | Ry
5.

Seleccione o

menu «ingredientes»

2x 8

ALCACHOFRA

.

Escolha a quantidade
dos ingredientes

£.00:10

TEMPOQ RECOMENDADO: 10MIN

O tempo de cozedura
aconselhado é apresentado

L ]

menu
ingredientes

A

espargos
beringela

beterraba
brdcolos

VEGETAIS

&)

Seleccione Seleccione o
«vegetais» ingrediente pretendido

MENU INGREDIENTES:
(EM SEGUIDA)

pretende iniglar
a receital
7 - deitar de dgua na cuba.
SIM NAO - calogue os ingredientes no

ALCACHOFRA ALCACHOFRA

Siga as instrucoes

Iniciar a receita

N N

Q! 6 19F

- = PRE-AQUECIMENTO COZEDURA
inicio inicio e
imediato diferido m @ 0002

ALCACHOFRA ALCACHOFRA ALCACHOFRA

O aparelho esta a fazer Iniciar a cozedura
0 pré-aquecimento

Seleccione
«inicio imediato»

BOM APETIE!

FINAL DE COZEDURA
(]

MANTER QUENTE

12r00:02

Final de cozedura Esta pronto a servir!



alcachofta
espargos
beringela

N N\

Of

PRE-AQUECIMENTO COZEDURA
L]
© 00:02
m .

BROCOLOS BRGCOLOS

beterraba
» L
brdcolos

receita

VEGETAIS

e o , Pré-aquecimento

Seleccione o Seleccione Seleccione Iniciar a cozedura
menu «ingredientes» «vegetais» «brdcolos»

ingredientes
orécolos

Of

pretende injgiar
a receita?

N
OF BOM APETITE!

FINAL DE COZEDURA MANTER QUENTE
rde

m 100:02

BRACOLOS BROCOLOS BRACOLOS

Final de cozedura % Esta pronto a servir!
O+

Escolha a quantidade pretendida Iniciar a receita Siga as instrucoes
de brécolos (min. 300 g)

£,00:10

- deitar de dgua na cuba.

NAO ) - cologue os ingredientes no

BROCOLOS

inicio inicio

imediato diferido feche e blogugie
atampa

TEMPO RECOMENDADO: 10MIN BROCOLOS ATENGAQ

5.
O tempo de cozedura Seleccione Siga as instrucoes

aconselhado é apresentado «inicio imediato»



(e

@

o

198
pretende 1qigiar
areceital

@G (o)

(&)

+( e

cevada
quinga
arroz selvagem
trigo preto

©.00:10

s )

cobrir os ingredientes com dgua

PRE-AQUECIMENTO
por faver aguarde

inicio
diferido

FINAL DE COZEDURA
por favor aguatde

COZEDURA

@ 00:02

BOM APETITE!

MANTER QUENTE

r00:02

(e

@&

<



receito jOI’diﬂeil’O
de camne

MENU RECEITAS:
Com o0 menu receitas,
pode escolher entre
50 receitas salgadas
e doces divididas em
quatro categorias:
entradas /pratos
principais
/sobremesas
/receitas rapidas

.

Seleccione o
menu «receitas»

04 PESSOAS

@&

Seleccione 0 numero
de pessoas

p cipal

]

receita ra’ﬁida )

(.

Escolha o tipo
de receita

NE - 4 PESSOAS

PREPARAGAD COZEDURA

Apresentacao
da receita

gnocchis com Agafrao

guisado de vitela

jardineira de carne

caldeirada de bacalhau
mexilhdes 2 marinheira

.

Seleccione
uma receita

REDIENTES

Carne de vaca cortada 7002 "'\
em cubos

Cebola picada 100 ¢

Cenouras cortadas
as rodelas

Envilhas
Batatas cortadas aos cubos 500 g
Vinho branco 200 ml

Preparar os
ingredientes

menu de
receltos

MENU RECEITAS:
(EM SEGUIDA)

Pode voltar ao menu
inicial premindo
durante 30 segundos
a tecla de retorno

A

pretende iniciar

a receita?
SIM NAO

JARDINEIRA DE CARNE

(3.0

Iniciar a receita

i

Adicione os restantesiingredientes
e tempere a gosto

0K

JARDINEIRA DE CARNE

Siga as instrucdes

a0

COZEDURA

@ 00:35

JARDINEIRA DE CARNE

Tempo de cozedura

, Aloure a cebola duraiteé2 minutos
PRE-AQUECIMENTO Adicione a camneg gozinhe
durante mais 3 minutos

nm o

JARDINEIRA DE CARNE JARDINEIRA DE CARNE

(i)

Siga as instrucoes

Pré-aquecimento

s \
Pratende iniciar U

a cozedura? PRE-AQUECIMENTO

sim ) NAo mn

JARDINEIRA DE CARNE JARDINEIRA DE CARNE

Iniciar a cozedura Pré-aquecimento

)
Y BOM APETITE!

FINAL DE COZEDURA MANTER QUENTE

mn 1700:10

JARDINEIRA DE CARNE JARDINEIRA DE CARNE

Final da cozedura Esta pronto a servir!




8 + ¥ 5

pretende inigiar pretende iRicIar

receita coldeirodo
de bacalhou

areceita? adicione todos os ingredientes em camadas a cozedura?

tempere a gosto e cubka com agua 7

s ( NAo ) " sm | NAo )

almondegas CALDEIRADA DE BACALHAU CALDEIRADA DE BACALHAU CALDEIRADA DE BACALHAU

arroz de frango

" Japonés | '
calamares + ‘ .+ — —

caldeirada de bacalhau Iniciar a receita Siga as instrugdes Iniciar a cozedura

| | !
+ + jua o Jia
. . . PRE-AQUECIMENTO
Seleccione o Seleccione o modo Seleccione COZEDUR

menu «receitas» «prato principal» uma receita (T @ 0007

CALDEIRADA DE BACALHAU CALDEIRADA DE BACALHAU
REDIENTES

Bacalhau demolhado 600 ¢
: - :
elas 120

ento vermelho s tiras| . 100 g

. O aparelho esta a fazer Tempo de cozedura
' 0 pré-aquecimento

L HAU - 4 PESSOAS

0 4 PESSOAS PREPARAGRD COZEDURA

i

FINAL DE COZEDURA

BOM APETHIE!

MANTER QUENTE

CRCS

Seleccione 0 nimero Apresentacao Preparar os i
de pessoas da receita ingredientes

1r00:02

CALDEIRADA DE BACALHAU

CALDEIRADA DE BACALHAU

Final de cozedura Esta pronto a servir!




receita olperces
QO VQOPOr

abacaxi em calda

- alperces ao va-
rincipal )

e

ingredientes !

compota de frutas
creme de chocolate

v "

manual peras bhébedas

o % ) (ol

Seleccione o Seleccione o0 modo Seleccione
menu «receitas» «sobremesa» uma receita

o REDIENTES

N ,R._ BIESILY Metades de alperce

receifa ragida Manteiga
- 4 Agucar

04 PESSOAS PREPARAGAQ COZEDURA Pinhies

Agua

Xarope da roma

(.

Seleccione o nimero Siga as instrucoes Preparar os
de pessoas ingredientes

&=

pretende iniglar

a receital

SIM | NAO

ALPERGES A0 VAPOR

(#3.[&)

Iniciar a receita

&

PRE-AQUECIMENTO

ALPERCES A0 VAPOR

O aparelho esta a fazer

0 pré-aquecimento

SERVIR!

BOM APETITE!

MANTER QUENTE

1r00:02

ALPERCES AO VAPOR

Esta pronto a servir!

i

Colocar os alperces cortados ao meio
no cesto de cozedura avapor € s
restantes ingredientes na cuba

0K

ALPERCES AD VAPOR

(®3.[&)

Siga as instrucoes

COZEDURA

@ 00:03

ALPERCES AD VAPOR

Tempo de cozedura

i

pretends inIciIar
a cozedura?

SIM (N0

ALPERCES AO VAPOR

Iniciar a cozedura

U

FINAL DE COZEDURA

ALPERCES A0 VAPOR

Final de cozedura

portugués



AN
B

.

£<
=DV e

peixe e marisco

arroz e cereais

».

aves
borrego

carne de vaca
coelho

porco

vitela

bacalhau
camaroes
mexilhdes
peixe
vieiras

arroz branco
arroz selvagem
bulgur

cevada
milho-mitdo
quinoa

trigo

trigo preto

legumes / frutas

acelga
aipo-rabano
alcachofra
alho-francés
batata
batata doce
beringela
beterraba
brécolos
cenoura
cogumelos
couve
couve de bruxelas
couve lombarda
couve-flor
curgete
endivias
espargos
espinafre
feijdo verde
funcho
lentilhas
maca

nabo

péra
pimento

lista de

receitas *

www.moulinex.pt

entradas

Brocolos com améndoas
Paté de Beringela
Cogumelos com queijo
Abdbora com caril
Hummus

Sopa Minestrone a Italiana

Guisado de legumes
com cominhos

Cogumelos a Grega

Sopa Japonesa

Sopa de tomate

Puré de batata

Sopa de milho e caranguejo
Sopa de feijao e toucinho
Salada de salmdo com feijdo

pratos principais

Almo6ndegas de porco com camardes

Arroz a Japonesa
Arroz de frango

Bacalhau desfiado com batatas

Calamares com tomate
Caldeirada de bacalhau
Camar0es de coentrada

Carne de vaca assada com mostarda

Carne de vaca com vinho tinto
Cavalas a Japonesa

Chili com carne

Coelho com azeitonas
Estufado de porco oriental
Gnocchis com acafrao

Guisado de borrego

N

Guisado de vitela

Jardineira de carne

Lombo de porco com pimentos
MexilhGes a marinheira

Peixe espada com vieiras
Pernas de frango com caril
Peru com mostarda

Pescada com camarao

Pescada em molho de escabeche
Risotto de cogumelos

Salmao com acafrdao

Salm&o com milho e ervilhas
Sopa de gambas

Tamboril em molho de tomate

- .

Vitela a HUngara J

* de acordo com as especificidades do pais

sobremesas

Alperces ao vapor

Ananas com
calda de baunilha

Compota de fruta
Creme de chocolate
Leite de coco com fruta
Péras bébadas




ardlnelra

le]f]e
Hmfn o

jardineira de'carne™
la [b[c

D)

pratos principais )
W) plar[s[tlulv]w]

x[y]z] JEHok!

. favoritas

(€ + lﬂ‘\

_ estufado de carne
frango com cafil

 farineira de oGNS
codlocon st £5 02 fessoss 00 10

caldeirada de bacalhau

quer guardaresta
receita favorita?

mexilhdes & marinheira

NAO )

(@ + [ S (@ + [ (@ LS

(o [N = yaC = LS



|((-G,-'*

ingredientes

frango com daril

coelho com azeitonas
caldeirada de bacalhau
mexilhdes a marinheira

(e + II?\

JARDINEIRA DE CARNESMBRESSOAS:
preparacio explessa

PREPARACAO COZINHANDO
15 min 20 min

|(§-@h

frango com cafil
coelho com azeitonas
caldeirada de bacalhau
mexilhdes a marinheira

m

inha lista

jardineira

quer apagdresta
receita favorita?

risotto caseif@

sopa da mae
cenouras a moda da Sara




impeza e

limpeza e
manutenco

manutenco

LIMPEZA NA MAQUINA DE LAVAR
LOICA:

pode por a tampa metdlica na
maquina de lavar loica, sem retirar
as valvulas. Depois de poOr na
maquina de lavar loica, retire a bola
e sopre no tubo para confirmar que
ndo esta entupido. Seque a bola e
0 respectivo suporte com cuidado
usando um pano macio.

L~ Apds cada utilizacdo, retire o depdsito  Para limpar a tampa metdlica, a mao g
de condensacdo e lave-o com cuidado  ou na maquina de lavar louga, tem de K

Uma vez terminada a cozedura Pode lavar a cuba e o cesto de cozedura a vapor em agua quente com em agua limpa ouna maquina de lavar  retirar a protecgao da valvula. '-“:P'F_ZA A M?O: tAli q
do seu prato, desligue o aparelho detergente para loica ou na maquina de lavar loiga. Limpe o corpo do loica. Seque-o cuidadosamente. Volte pode limpar atampa metalica usando
da corrente para proceder a sua aparelho com um pano himido. a coloca-lo no seu compartimento. © Desaperte a porca central da tampa agua qu_ente_z com Qetergente para a
limpeza. Limpe o aparelho apds Depois de vérias lavagens na maquina, o exterior da cuba pode ficar metalica :_0|ga. Prlme||r(€ Fetlri! asb0|a, degolls
cada utilizagao. esbranquicado. Pode lava-lo com um esfregdo. ) impe completamente. Seque a bola
O Tire a tampa metalica e 0 respectivo suporte usando um
pano macio.

© Retire a protecgdo da valvula



impeza e
manutenco

impeza e
manutenco

_J

Antes de voltar a colocar a bola, Carregue na parte interna da mola da Antes de retirar a tampa interna,

sopre no tubo para confirmar que valvula de seguranca para confirmar limpe a parte de cima da cuba

nao esta entupido. que nao esta obstruida. de cozedura. Limpe o interior Limpe o exterior da tampa do Limpe a parte de cima da cuba de Limpe o vedante na tampa metélica
da tampa metalica do aparelho aparelho com uma esponja humida. cozedura com um pano hdmido. com um pano hiimido e depois passe
com uma esponja humida e Limpe a valvula silenciadora por tras Limpe o depésito de condensacdo bem por dgua. Ndo use objectos
confirme que a haste de pressao da tampa. com um pano himido. Passe por afiados.
esta devidamente posicionada &gua corrente e confirme que a haste

para garantir que ndo esta

de pressdo consegue mexer-se.
bloqueada.



impeza e
manutenco

Substitua o vedante impermeavel
pelo menos de trés em trés anos.
Essa intervencdo deve ser efectuada
num Servigo de Assisténcia Técnica
Autorizado.

e Em caso de imersdo acidental do aparelho ou se cair agua
directamente sobre o elemento de aquecimento quando a
cuba ndo estd no lugar, leve o aparelho a um Servico de
Assisténcia Técnica Autorizado.

impeza e
manutenco

N3ao guarde o aparelho com a tampa Desloque o aparelho usando as duas pegas laterais.
fechada. Deixe-a aberta ou meia aberta; Para maior seguranca, confirme que o sistema
isto ajuda a evitar odores desagradaveis. abrir/fechar estd em posicao fechada. Para maior

seguranca, confirme que a tampa esta presa.




PROBLEMAS CAUSAS POSSIVEIS

Encontram-se corpos estranhos entre a cuba e a placa
de aguecimento

SOLUGCAO

Retire a cuba, verifique a limpeza da placa de aquecimento, do elemento central
e por baixo da cuba. Verifique também a boa mobilidade do elemento central

A tampa ndo fecha 0 sistema abrir/fechar da tampa ndo esta na posicgo correcta

Certifique-se de que a pega de abertura esta na posicdo de abertura e completa

A tampa metdlica e/ou a porca de fixagdo ndo estdo
montadas correctamente ou completamente apertadas

Verifique se instalou todos os elementos da tampa metdlica e se a porca esta apertada

0 aparelho nao A proteccdo da bola ndo estd bem posicionada
faz a descompressdo

Deixe o produto arrefecer totalmente e a seguir desmonte a tampa metalica e posicione
correctamente a proteccdo da bola (marca na posicao de cadeado)

A tampa ndo se abre A vélvula de flutuagdo fica na posicao elevada
apos a libertagdo do vapor

Depois de se certificar de que ja ndo existe libertagdo de vapor e de que o aparelho esta
totalmente frio, insira um palito no orificio situado entre a pega de abertura e a vélvula
silenciosa. Tenha cuidado com a libertagdo de vapor que pode ocorrer depois de colocar a
haste. Quando deixar de haver vapor, tente abrir 0 aparelho

Verifique a limpeza do anel, da valvula de seguranga roxa
e da valvula de flutuacdo

Limpe o aparelho seguindo as instrugdes fornecidas nas instrugdes de utilizagdo

Verifique se a tampa estd bloqueada e se a marca esta
situada a frente do cadeado fechado. Verifique a mobilidade
da valvula flutuante e, se for necessario, limpe-a

A pressdo do aparelho
nao aumenta

Verifique a mobilidade da valvula flutuante e, se for necessario, limpe-a

A bola de descompressdo esta mal posicionada ou suja

Verifique se a bola esta bem colocada e se a respectiva proteccdo esta na posicdo
bloqueada. Limpe e seque a bola e o suporte

CODIGOS DE ERRO Cadigo 24: a pressao diminuiu numa cozedura sob pressao
Codigos 21 e 26: a pressdo do aparelho ndo aumenta

Adicione liquido a receita (4gua ou molho liquido)

ERVEEIEIN R EEER) O anel da tampa metalica e/ou as extremidades da cuba
extremidades da tampa estdo sujos
durante a cozedura (fugas)

Limpe 0 anel e a extremidade da cuba com um pano htmido.
Ndo utilize utensilios cortantes

Desgaste, corte e deformacao do anel

0 anel deve ser substituido a cada trés anos, no maximo. Leve o aparelho a um
Servigo de Assisténcia Técnica autorizado

Extremidade da cuba danificada

Leve 0 aparelho a um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado

A porca da tampa metalica ndo esta suficientemente apertada

Aperte adequadamente a porca no centro da tampa metalica

Escorre dgua na parte 0 recuperador de condensagdo ndo esté colocado
de tras do aparelho ou esta a transbordar

Certifique-se de que o recuperador de condensagdo esta bem colocado na parte de tras
do aparelho e de que a conduta de escoamento ndo esta obstruida

_ As segurancas e/ou os orificios esto obstruidos

Verifique se ndo esta demasiado cheio e se os alimentos ndo sofreram dilatacdo
(ver folheto de instrucGes de seguranca)

0 indicador ndo fica O LED que garante esta fungdo deixou de funcionar
(G EEER= ) ou a tampa ndo estd correctamente colocada

Certifique-se de que o aparelho estd bem bloqueado. Se o problema persistir,
leve 0 aparelho a um Servico de Assisténcia Técnica autorizado

0 painel de comando 0 aparelho ndo esta ligado a fonte de alimentacdo
nao se acende ou esta em modo de poupanca de energia

Certifique-se de que o cabo de alimentagdo estd ligado ao aparelho e a corrente.
Verifique se o aparelho ndo estd em modo de poupanga de energia, premindo o botdo «OK»

0 aparelho estd danificado

Leve 0 aparelho a um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado

SV (e [Nae o R =M AT Existe condensagdo na tampa

Deixe secar o aparelho ao ar durante algumas horas

Ndo é possivel retirar A protecgdo da bola da tampa metalica ndo esta
a tampa metalica, correctamente colocada
pois esta bloqueada

Desaperte a porca que se encontra no centro da tampa metalica e, em seguida, na sonda
no centro da porca. Esta accdo desbloqueia a tampa e, depois, podera aceder a proteccdo
da bola. Certifique-se de que esté correctamente colocada no lugar, bem como a bola

portugués



