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Consejos y
advertencias
de seguridad

Antes de emplear
el aparato nuevo

iLea detenidamente las
instrucciones de uso y de
montaje de su aparato! En éstas
se facilitan informaciones

y consejos importantes relativos
a su seguridad personal,

asi como a la instalacion,

el manejo y el cuidado
correctos del mismo.

El fabricante

no se responsabiliza

en absoluto de eventuales
danos y perjuicios que pudieran
producirse en caso

de incumplimiento por parte del
usuario de los consejos

y advertencias de seguridad
que se facilitan en las presentes
instrucciones. Guarde las
instrucciones de uso

y de montaje para ulteriores
consultas o para un posible
propietario posterior.

Seguridad técnica

El presente aparato incorpora
una pequefa cantidad de
isobutan (R 600a), un gas
natural de elevada
compatibilidad medioambiental,
aunque es inflamable. Al
efectuar la instalacion y montaje
de la unidad, debera prestarse
particular atencion a que el
circuito de frio no sufra ningun
tipo de dafo o desperfecto.
Tenga presente que la salida a
chorro del agente refrigerante
puede inflamarse o provocar
lesiones en los 0jos.

En caso de dahos

Mantener las fuentes de fuego
o focos de ignicion alejados
del aparato.

Ventilar el recinto durante
varios minutos.

Desconectar el aparato
y extraer el cable de conexion
de la red eléctrica.

Avisar al Servicio
de Asistencia Técnica Oficial
de la marca.



Cuanto mayor cantidad

de agente refrigerante contenga
el aparato, mayores
dimensiones tiene que tener
el recinto en donde se vaya

a colocar. En recintos
demasiado pequefios pueden
formarse mezclas inflamables
de aire y gas en caso de
producirse fugas en el circuito
de frio del aparato.

Las dimensiones minimas

de la habitacion o local

en donde se encuentra
instalado el aparato deberan
ser 1 m3 por cada 8 gramos
de agente refrigerante.

La cantidad de agente
refrigerante que incorpora

su aparato figura en la placa
de caracteristicas, que

se encuentra en el interior

del mismo.

En caso de resultar dafiado el
cable de conexion del aparato y
tener que sustituirlo, estos
trabajos solo podran ser
ejecutados por electricistas,
técnicos del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la
marca o personas con una
cualificacion profesional similar.
La instalacion o reparacion
efectuadas de modo erroneo

o incorrecto pueden implicar
serios peligros para el usuario.

es

Las reparaciones que fuera
necesario efectuar solo podran
ser ejecutadas por electricistas,
técnicos del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la
marca O personas con una
cualificacion profesional similar.

Solo podran utilizarse piezas
originales del fabricante. Sdlo
en el caso de utilizar piezas
originales del fabricante, éste
garantiza que cumplan las
exigencias de seguridad
planteadas.

Una prolongacion del cable
de conexion solo se puede
adquirir a través del Servicio
de Asistencia Técnica Oficial.

Al usar el aparato

No usar aparatos eléctricos
en el interior de la unidad (por
ejemplo calefacciones,
heladoras, etc.). jPeligro de
explosion!

iNo utilizar ningun tipo de
limpiadora de vapor para
desescarchar o limpiar la
unidad! El vapor caliente
podria penetrar en el interior
del aparato, accediendo a los
elementos conductores

de corriente y provocar
cortocircuitos. Peligro de
descarga eléctrica.
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iNo rascar el hielo o la
escarcha con ayuda de
objetos metalicos
puntiagudos o cortantes! Los
conductos del agente
refrigerante del
compartimento de
congelacion podrian resultar
danados. Tenga presente que
la salida a chorro del agente
refrigerante puede inflamarse
O provocar lesiones en los
0j0S.

No guardar productos
combinados con agentes o
gases propelentes (por
ejemplo sprays) ni materias
explosivas en el aparato.
iPeligro de explosion!

No utilizar el zocalo, los
cajones o las puertas de la
unidad como reposapiés.

Antes de desescarchar o
limpiar el aparato, extraer el
enchufe de conexion de la
toma de corriente de la red o
desconectar el fusible. jNo
tirar del cable de conexion del
aparato, sino asirlo siempre
por el cuerpo del enchufe!

Tenga presente que las
bebidas con un alto grado de
alcohol necesitan envases
con cierre hermético,
debiéndose colocar siempre
en posicion vertical.

No permitir que las grasas y
aceites entren en contacto
con los elementos de plastico
del interior del aparato o la
junta de la puerta. El plastico
y la junta de goma son
materiales muy susceptibles
a la porosidad.

No obstruir ni cubrir nunca las
rejillas de ventilacion y
aireacion del aparato.



Prevencidn de situaciones
de riesgos y peligros para
nifos y adultos:

Los ninos o las personas con
facultades fisicas, sensoriales
0 mentales mermadas o que
carezcan de los
conocimientos necesarios
estan expuestos a situaciones
de riesgo o peligro.

Cerciorese de que los nifos y
estas personas hayan
entendido perfectamente los
peligros.

Los ninos o las personas
discapacitadas deberan estar
vigilados o instruidos en el
uso del aparato por una
persona responsable de su
seguridad.

Permitir el uso del aparato
solo a los niflos mayores de 8
anos.

Vigilar a los nifios durante los
trabajos de limpieza 'y
mantenimiento del aparato.

No dejar que los ninos
jueguen con el aparato.
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No guardar en el
compartimento

de congelacion botellas ni
tarros o latas que contengan
liquidos, particularmente
bebidas gaseosas. jLas
botellas y latas pueden
estallar!

No introducir en la boca
directamente los helados,
polos o cubitos de hielo
extraidos del congelador.
iPeligro de quemaduras!

iEvitar el contacto prolongado
de las manos con los
alimentos congelados, las
capas de hielo o escarcha, o
los tubos del evaporador!;
iPeligro de quemaduras!

En caso de haber ninos
en el hogar

No dejar que los nifios
jueguen con el embalaje del
aparato o partes del mismo.
iExiste peligro de asfixia

a causa de los cartones y las
laminas de plastico!

iNo permita que los niinos
jueguen con la unidad

ni se sienten sobre los
cajones 0 se columpien

de las puertas!

iEn caso de disponer

la unidad de una cerradura,
guardar la llave fuera del
alcance de los nifos!
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Observaciones de caracter
general

El aparato es adecuado

para la refrigeracion
y congelacion de alimentos,

para la preparacion de
cubitos de hielo.

El presente aparato ha sido
disefiado para el uso domeéstico
en el hogar particular o en su
entorno.

El aparato esta dotado de un
dispositivo de desparasitaje
segun la directiva de la Union
Europea 2004/108/EC.

La estanqueidad del circuito de
refrigeracion viene verificada de
fabrica.

Este producto cumple las
normas especificas de
seguridad para aparatos
eléctricos (EN 60335-2-24).

Consejos para la
eliminacion del
embalajey el desguace
de los aparatos usados

< Consejos para
la eliminacion del embalaje
de los aparatos

El embalaje protege su aparato contra
posibles danos durante el transporte.
Todos los materiales de embalaje
utilizados son respetuosos con el medio
ambiente y pueden ser reciclados

o reutilizados. Contribuya activamente
a la proteccion del medio ambiente
insistiendo en unos métodos

de eliminacién y recuperacion

de los materiales de embalaje
respetuosos con el medio ambiente.

Su Distribuidor o Administracion local
le informara gustosamente sobre

las vias y posibilidades mas eficaces
y actuales para la eliminacién
respetuosa con el medio ambiente
de estos materiales.



<» Desguace de los aparatos
usados

jLos aparatos usados incorporan
materiales valiosos que se pueden
recuperar! Entregando el aparato
a dicho efecto en un centro oficial
de recogida o recuperacion

de materiales reciclables.

Este aparato esta marcado con el
E simbolo de cumplimiento con la
=== Directiva Europea 2012/19/UE
relativa a los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Residuos
de aparatos eléctricos y
electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco
general valido en todo el ambito
de la Union Europea para la
retirada y la reutilizacion de los
residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

A Advertencia

Antes de deshacerse de su aparato
usado

1. Extraer el enchufe de conexidn
del aparato de la toma de corriente
de la red eléctrica.

2. Corte el cable de conexion
del aparato y retirelo conjuntamente
con el enchufe.

3. No retirar los soportes y baldas
del aparato a fin de no facilitar
a los nifos el acceso al interior
de éste.
4. No permita que los nifios jueguen con
los aparatos inservibles. jPeligro
de asfixia!
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Todos los aparatos frigorificos contienen
gases aislantes y refrigerantes, que
exigen un tratamiento y eliminacion
especificos. Preste atencion a que

las tuberias del circuito de frio

de su aparato no sufran dafios

ni desperfectos. Antes de haberlo
entregado en el correspondiente Centro
Oficial de recogida.

Volumen de suministro
(elementos incluidos
en el equipo de serie)

Verifique que las piezas no presentan
danos ni desperfectos debidos al
transporte tras desembalarlas.

En caso de constatar dafios o
desperfectos debera dirigirse al
distribuidor en donde adquirid su
electrodoméstico o al Servicio

de Asistencia Técnica Oficial de la
marca.

El envio consta de los siguientes
elementos:

Aparato de libre instalacion
Equipamiento (segun modelo)
Bolsa con material de montaje
Instrucciones de uso
Instrucciones de montaje
Cuaderno de mantenimiento
Suplemento de la garantia

Informaciones sobre el consumo
de energia y los ruidos del aparato
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Lugar de
emplazamiento

El lugar mas adecuado para

el emplazamiento del aparato es una
habitacion seca, dotada de una buena
ventilacién. El aparato no debe instalarse
de forma que reciba directamente los
rayos del sol, ni tampoco encontrarse
proximo a focos activos de calor tales
como cocinas, calefacciones, etc. No
obstante, si esto Ultimo fuera inevitable,
se habra de proteger la unidad con un
panel aislante adecuado, o bien
observar las siguientes distancias
minimas de separacion con respecto

a la fuente de calor en cuestion:

m Cocinas eléctricas y de gas, 3 cm.

m Cocinas de gas-oil o de carbon,
30 cm.

El suelo en el lugar de emplazamiento
del aparato debera poseer una suficiente
capacidad de sustentacion. En caso
necesario debera reforzarse
adecuadamente. Las posibles
irregularidades del suelo se pueden
compensar mediante calzos.

Distancia respecto a la pared
Fig.

El aparato no necesita una distancia
lateral respecto a la pared. Los

compartimentos y las baldas se pueden
desplegar completamente, no obstante.
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Cambiar el sentido de apertura
de la puerta

(en caso necesario)

En caso necesario: Aconsejamos
encargar los trabajos necesarios para
cambiar el sentido de apertura

de la puerta al Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca. Los costes
para cambiar el sentido de apertura de
la puerta los puede consultar en el
Servicio de Asistencia Oficial de la
marca de su zona o localidad.

A Advertencia

El aparato no debera estar conectado

a la red eléctrica durante la ejecucion
de los trabajos para cambiar el sentido
e apertura de la puerta. Extraer a tal
efecto previamente el cable de conexion
del aparato de la toma de corriente. Con
objeto de no causar danos en la parte
posterior del aparato debera colocarse
debajo de éste suficiente material de
acolchado. Volcar el aparato
cuidadosamente hasta hacerlo
descansar sobre su parte posterior.

Nota

En caso de volcar el aparato y colocarlo
sobre su parte posterior, el distanciador
respecto a la pared no debera estar
montado.



Prestar atencion a la
temperatura del
entorno y la ventilacién
del aparato

Temperatura de la habitacién

El aparato ha sido disefiado para una
determinada clase climatica. En funcion
de la clase climatica concreta, el aparato
puede funcionar en los margenes de
temperatura que se indican mas abajo.

La clase climatica a la que pertenece el
aparato figura en la placa de
caracteristicas del mismo, Fig. .

Clase Temperatura del
climatica entorno admisible
SN +10 °C hasta 32 °C
N +16 °C hasta 32 °C
ST +16 °C hasta 38 °C
T +16 °C hasta 43 °C
Nota

El aparato funciona perfectamente en los
rangos de temperatura sefialados por

la clase climatica. En caso funcionar

un aparato de la clase climatica SN

a una temperatura ambiente mas fria,
pueden excluirse dafos en el mismo
hasta una temperatura de +5 °C.

es

Ventilacion

Fig. @

El aire recalentado en la pared posterior
del aparato El aire recalentado debe
poder escapar libremente. De lo
contrario, el aparato tendra que
aumentar su rendimiento, Provocando
un consumo de energia eléctrica
elevado e inutil. Por esta razon habra
que prestar particular atencion a que las
aberturas de ventilacion y aireacion no
estén nunca obstruidas!

Conectar el aparato
a la red eléctrica

Tras colocar el aparato en su
emplazamiento definitivo debera dejarse
reposar éste durante aprox. una hora
antes de ponerlo en funcionamiento.
Durante el transporte del aparato puede
ocurrir que el aceite contenido en el
compresor penetre en el circuito del frio.

Limpiar el interior del aparato antes de
su puesta en funcionamiento inicial
(véase el capitulo «Limpieza el aparato»).

11
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Conexion a la red eléctrica

La toma de corriente tiene que estar
situada en las proximidades del aparato
y ser libremente accesible tras su
instalacion.

El aparato corresponde al tipo de
proteccion I. Conectar el aparato a una
red de 220-240 V/50 Hz de corriente
monofasica (corriente alterna) a través
de una toma de corriente instalada
correctamente y provista de conductor
de proteccion. La toma de corriente
debe estar protegida con un fusible de
10-16 amperios.

En los aparatos destinados a paises
fuera del continente europeo debera
verificarse si los valores de la tensién de
conexion y el tipo de corriente que
figuran en la placa de caracteristicas del
aparato coinciden con los de la red
nacional. Ambos numeros se encuentran
en la placa de caracteristicas del
aparato. Fig. [

A Advertencia

El aparato no se podra conectar en
ningun caso a conectores electrénicos
para ahorro energético.

Nuestros aparatos se pueden conectar
a rectificadores de corriente por onda
sinusoidal o conmutados por red. Los
rectificadores conmutados por red se
emplean en las instalaciones
fotovoltaicas conectadas directamente
a la red publica de abastecimiento

de corriente eléctrica. Para aplicaciones
aisladas, como por ejemplo en buques
0 albergues de montafa que

no disponen de conexion a la red
eléctrica, tienen que emplearse
rectificadores de onda sinusoidal.
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Familiarizandose con
la unidad

Despliegue, por favor, la ultima pagina
con las ilustraciones. Las presentes
instrucciones de uso son validas para
varios modelos de aparato.

El equipamiento de los distintos modelos
puede variar.

Por ello es posible que las ilustraciones
muestren detalles y caracteristicas de
equipamiento que no concuerdan con
las de su aparato concreto.

Fig.

* No disponible en todos los modelos.

1-4 Elementos de mando

5 lluminacion interior (LED)

6 Balda vidrio en el compartimento
frigorifico

7 Cajon para la verdura

8 Compartimentos para guardar la
mantequilla y el queso *
Huevera*

10 Botellero para guardar botellas
grandes

11 Cajoén de congelacioén (pequefio)
12 Balda de vidrio - Compartimento
de congelacion



13 Cajoén de congelacion (grande)
14 Desagle para el agua

de descongelacion
15 Patas regulables

A Compartimento frigorifico
B Compartimento de congelacién

Elementos de mando
Fig. A

1 Tecla para conexion
y desconexion del aparato

para la conexién y desconexion
del aparato completo.

2 Indicador de la temperatura
del compartimento frigorifico

Las cifras indican, en °C, la
temperatura ajustada
en el compartimento frigorifico.

3 La indicacion
«Supercongelacion»

Se ilumina en caso de estar
activada la supercongelacion.

4 Mando regulador de la
temperatura del compartimento
frigorifico
Sirve para ajustar la temperatura
del compartimento frigorifico.
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Conectar el aparato
Fig. H

Conectar el aparato con la tecla
«Conexion/Desconexion» 1.

El aparato comienza a refrigerar.
La iluminacion interior esta conectada
con la puerta abierta.

Se aconseja ajustar una temperatura
de +4 °C.

Advertencias relativas
al funcionamiento del aparato

El aparato puede necesitar varias
horas hasta alcanzar todas
las temperaturas ajustadas.

No introducir alimentos en el aparato
antes de que haya transcurrido este
periodo de tiempo.

Durante el funcionamiento del
compresor se forman gotas de agua
0 escarcha sobre la pared posterior
del compartimento frigorifico. Esto es
un fendmeno perfectamente normal

y es debido a razones técnicas. No es
necesario raspar la escarcha ni secar
las gotas de agua. El panel posterior
(evaporador) del aparato se
desescarcha automaticamente.

El agua de descongelacion es
recogida en la canaleta de desagle,
Fig. [, volviendo al compresor,
donde se evapora.

Los lados frontales del cuerpo

del aparato son calentados
ligeramente. De este modo se impide
la formacion de agua

de condensacion en la zona

de la junta de la puerta.

13
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m En caso de no poder abrir la puerta
del compartimento de congelacion
inmediatamente después de cerrarla,
aguardar unos instantes hasta que
la depresion generada haya sido
compensada.

m A causa del trabajo del compresor,
en algunos puntos de las rejillas
congeladoras puede acumularse
rapidamente escarcha. Esto no afecta
en absoluto al buen funcionamiento
del aparato ni tampoco implica un
aumento del consumo de energia
eléctrica. La eliminacién de la
escarcha acumulada sdlo sera
necesaria en caso de que la capa
de escarcha o hielo alcance un
espesor de mas de 5 mm sobre toda
la superficie de las rejillas
congeladoras.

Ajustar la temperatura
Fig. A

Compartimento frigorifico

La temperatura se puede ajustar

de +2 °C a +8 °C.

Pulsar la tecla de ajuste

de la temperatura 4 repetidas veces,
hasta alcanzar el valor que se desea
ajustar en el compartimento frigorifico.

El valor mostrado en ultimo lugar

es memorizado. La temperatura ajustada
se muestra en la indicacion de la
temperatura 2.
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Compartimento de
congelacion

La temperatura del compartimento de
congelacion depende de la temperatura
del compartimento frigorifico.

Unas temperaturas bajas (mas frio)
ajustadas para el frigorifico originan
también unas temperaturas bajas (mas
frio) en el compartimento de
congelacion.

Capacidad util

Las indicaciones sobre la capacidad util
de su aparato figuran en la placa del
mismo. Fig. [

Aprovechar toda la capacidad
de congelacion del aparato

Para introducir la mayor cantidad

de alimentos posible se pueden retirar
todos los elementos y accesorios.

Los alimentos se pueden colocar

a continuacion directamente sobre las
baldas y el fondo del compartimento
de congelacion.

Retirar elementos del aparato .
Desplazar el cajon de congelacion hacia

el cuerpo del usuario hasta el tope,
levantarlo por la parte frontal y retirarlo
del aparato. Fig. @



Compartimento
frigorifico

El compartimento frigorifico es el lugar
ideal para guardar carne, embutido,
pescado, productos lacteos, huevos

y platos cocinados, asi como pan,
bolleria y productos de reposteria.

Puntos a observar al guardar
los alimentos

m Guarde preferentemente alimentos
en estado fresco y en perfectas
condiciones. De este modo
conservaran su calidad y frescura
durante mas tiempo.

m En el caso de productos
precocinados o alimentos envasados
deberan observarse las fechas
de caducidad o de consumo
sefialadas por el fabricante .

m Asimismo se aconseja envolver los
alimentos bien o cubrirlos antes
de introducirlos en el frigorifico a fin
de que conserven su aroma, color y
sabor. De este modo se evita,
ademas, que puedan producirse
transferencias de sabor de un
alimento a otro o decoloraciones de
las piezas de plastico en el
compartimento frigorifico.

m Dejar enfriar los alimentos o bebidas
calientes hasta una temperatura
ambiente antes de introducirlos en el
aparato.

Nota

Evite el contacto directo de los alimentos
con el panel posterior del aparato, de lo
contrario la libre circulacion del aire
quedara afectada.

Los alimentos o envases podrian quedar
adheridos al panel.

es

Prestar atencion a las
diferentes zonas de frio del
frigorifico

En funcion de la circulacion del aire

en el interior del frigorifico, se crean
en éste diferentes zonas de frio:

m La zona menos fria se encuentra
en la parte superior de la
contrapuerta.

Nota

Guardar, por ejemplo, en la zona
menos fria el queso curado y la
mantequilla. De esta manera el queso
conservara su aroma y la mantequilla
se podra untar en el pan facilmente.

m La zona mas fria del compartimento
esta en el cajon deslizante.
Nota

Guardar los alimentos mas delicados
(por ejemplo pescado, embutido,
carne) en la zona de mas frio.
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Cajon para la verdura con
regulador de humedad

Fig. @

Para crear el clima de almacenamiento
optimo para la fruta y verdura se puede
regular — en funcién de las cantidades
de alimentos introducidos - la humedad
del aire en el cajon para la verdura:

®m pequenas cantidades de fruta
y verdura - elevado grado
de humedad del aire

m grandes cantidades de fruta y verdura
- bajo grado de humedad del aire

Notas

m La fruta (por ejemplo, pifias, platanos,
papayas Y citricos) y la verdura
(berenjenas, pepinos, calabacines,
pimientos, tomates y patatas)
sensibles al frio deberan guardarse
fuera del frigorifico a una temperatura
de aprox. +8 °C a+12 °C afin
de conservar ¢ptimamente su calidad
y sabor.

m En funcion de la cantidad y el tipo
de alimento guardado en el cajén
para la verdura, puede formarse agua
de condensacion en el mismo.
Eliminar el agua de condensacion con
un pafio seco y adaptar el grado
de humedad del aire del cajon para
la verdura a través del mando
regulador de humedad.

16

Compartimento de
congelacion

El compartimento de
congelacion es adecuado

m para guardar productos
ultracongelados,

m para preparar cubitos de hielo,
m para congelar alimentos frescos.

Nota

iCerciorarse siempre de que la puerta
del compartimento de congelacion esta
cerrada correctamente! En caso de no
estar bien cerrada la puerta, los
alimentos se pueden descongelar. En el
compartimento de congelacion se
produce una fuerte acumulacion de
escarcha. Ademas se produce un
elevado consumo de energia eléctrica.
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Capacidad maxima de
congelacion

Las indicaciones relativas a la maxima
capacidad de congelacion en 24 horas
se facilitan en la placa del aparato.

Fig. B

Condiciones para alcanzar
la maxima capacidad
de congelacion

m Conectar la funcién de
supercongelacion antes de introducir
los productos frescos en
el congelador (véase el capitulo
«Supercongelacion»).

m Retirar los elementos del aparato.
Guarde los alimentos apilandolos
directamente sobre las baldas y el
fondo del compartimento
de congelacion.

m Colocar preferentemente grandes
cantidades de alimentos frescos en el
compartimento superior. Dado que
aqui se congelan de un modo
particularmente rapido y cuidadoso.

m Colocar los alimentos frescos lo mas
cerca posible de los paneles laterales.

Congelar y guardar
alimentos

Puntos a tener en cuenta al
comprar alimentos
ultracongelados

m Prestar atencion a que la envoltura del
alimento o producto congelado no
presente ningun tipo de dafio.

m Verifique la fecha de caducidad de los
alimentos. Cerciorese de que ésta no
ha vencido.

m La indicacion de la temperatura del
congelador del establecimiento en
donde adquiera los alimentos debera
sefialar un valor minimo de -18 °C.

m Al hacer la compra, recuerde que
conviene adquirir los alimentos
congelados en el ultimo momento.
Procure transportarlos directamente
a casa envueltos en una bolsa
isotérmica. Una vez en el hogar,
debera colocarlos inmediatamente en
el compartimento de congelacion.

Congelar los alimentos

m Si decide congelar usted mismo los
alimentos, utilice unicamente
alimentos frescos y en perfectas
condiciones.

m Procurar que los alimentos
congelados que ya hubiera en el
congelador no entren en contacto con
los alimentos frescos que se desean
congelar.

m Envasar los alimentos
herméticamente para que no se
deshidraten o pierdan su sabor.
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Guardar los alimentos
congelados

Cerciorarse de que el cajon de
congelacion esté introducido a tope en
el aparato a fin de asegurar una
circulacién impecable del aire por el
aparato.

En caso de desear guardar una gran
cantidad de alimentos, éstos se pueden
colocar directamente sobre las baldas
de vidrio y apilar en el fondo del
compartimento de congelacion.

1. Retirar a tal efecto todos los cajones
de congelacion.

2. Desplazar el cajon de congelacion
hacia el cuerpo del usuario hasta el
tope, levantarlo por la parte frontal
y retirarlo del aparato. Fig. @

Congelar alimentos
frescos

Si decide congelar usted mismo los
alimentos, utilice unicamente alimentos
frescos y en perfectas condiciones.

Blanquear (escaldar) las verduras antes
de su congelacion a fin de que su sabor,
aroma o color no se deteriore, ni pierdan
tampoco su valor nutritivo. Las
berenjenas, los calabacines y
esparragos no hay que escaldarlos.

Mas detalles sobre este método podran
hallarse en cualquier libro o0 manual

de cocina que trate los aspectos de la
congelacion de alimentos y en donde se
describa el método del blanqueado.
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Nota

Procurar que los alimentos congelados
gue ya hubiera en el congelador no
entren en contacto con los alimentos
frescos que se desean congelar.

m Alimentos adecuados para
la congelacion:
Pan y bolleria, pescado y marisco,
carne, caza, aves, verduras y
hortalizas, frutas, hierbas aromaticas,
huevos sin cascara, productos lacteos
tales como queso, mantequilla 'y
requeson, platos cocinados y restos
de comidas como por ejemplo sopas,
potajes, carnes o pescados
cocinados, platos de patatas,
gratinados y platos dulces.

m Alimentos que no deben congelarse:
Verduras que se consumen
normalmente crudas, como por
ejemplo lechugas o rabanitos, huevos
en su cascara, uvas, manzanas
enteras, peras y melocotones, huevos
duros, yogur, leche agria, nata fresca
acidulada, crema fresca y mayonesa.

Envasado de los alimentos

Envasar los alimentos herméticamente

para que no se deshidraten o pierdan su

sabor.

1. Introducir los alimentos en la envoltura
prevista a dicho efecto.

2. Eliminar todo el aire que pudiera
haber en el envase.

3. Cerrarlo herméticamente.

4. Marcar los envases, indicando su
contenido y la fecha de congelacion.



Materiales indicados para el envasado
de los alimentos:

Laminas de plastico, bolsitas y laminas
de polietileno, papel de aluminio, cajitas
y envases especificos para

la congelacion de alimentos.

Todos estos productos y materiales se
pueden adquirir en la mayoria de los
supermercados, grandes almacenes

0 en el comercio especializado.

Materiales no apropiados

para el envasado de alimentos:
Papel de empaquetar,

papel apergaminado, celofan, bolsas
de la basura y bolsitas de plastico
de la compra ya usadas.

Materiales apropiados para el cierre
de los envases: o
Gomitas, clips de plastico, bramante,

cinta adhesiva incongelable, etc.

Las bolsitas o laminas de plastico
de polietileno se pueden termosellar con
una soldadora de plasticos.

Calendario de congelacion

El plazo de conservacion varia
en funcion del tipo del alimento
congelado.

A una temperatura de -18 °C:

m El pescado, el embutido y los platos
cocinados, asi como el pany la
bolleria:

hasta 6 meses

m El queso, las aves y la carne:
hasta 8 meses

m La fruta y verdura:
hasta 12 meses

es

Supercongelacion

Para que los alimentos conserven su
valor nutritivo, vitaminas y buen aspecto
hay que congelar el centro lo mas
rapidamente posible.

Con objeto de evitar que se produzca un
aumento indeseado de la temperatura
interior del aparato al colocar alimentos
frescos en el compartimento de
congelacion, debera activarse la funcién
de supercongelacion varias horas antes
de introducir los alimentos en el aparato.

Normalmente basta con 4-6 horas.

Al estar activada esta funcion, el
compresor funciona continuamente,
alcanzandose en el interior del
compartimento de congelacion unas
temperaturas muy bajas (gran frio).

En caso de desear aprovechar la
maxima capacidad de congelacion del
aparato debera conectarse la funcion
«Supercongelacion» 24 horas antes de
introducir los alimentacion frescos en el
aparato.

Pequefias cantidades de alimentos
(hasta 2 kg) se pueden congelar sin
necesidad de activar la
supercongelacion.

Activar y desactivar
Fig. H
Pulsar la tecla de ajuste de la

temperatura 4 repetidas veces hasta que
se ilumine el piloto «super» 3.

La funcion de supercongelacion se
desactiva automaticamente pasadas
aprox. 60 horas.
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Descongelar los
alimentos

Segun el tipo y la naturaleza de su uso,
se puede elegir entre los siguientes
procedimientos:

m Temperatura ambiente
m En el frigorifico

m En un horno eléctrico, con/sin
calentador de aire

m Con horno microondas

A iAtencion!

No volver a congelar los alimentos que

se hayan descongelado o empezado

a descongelarse. Solo se podran volver
a congelar tras asarlos, freirlos, hervirlos
o preparar con ellos platos cocinados.

En este caso no se debera agotar al
maximo el tiempo de caducidad de los
productos.
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Equipamiento

(no disponible en todos los modelos)

Compartimentos para guardar
la mantequilla y el queso

Para abrir el compartimento
de la mantequilla, presionar ligeramente
en el centro de la trampilla.

Para limpiar el compartimento, alzarlo
por abajo y extraerlo de su alojamiento.

Estante de posicién ajustable
sistema «EasyLift»

Fig. B

La posicién de la balda se puede variar
sin necesidad de extraerla de su
alojamiento.

Oprimir simultaneamente los pulsadores
situados en los laterales para desplazar
el estante hacia abajo. El estante se
puede desplazar hacia arriba sin
necesidad de oprimir pulsadores.

Botellero

Fig.

El botellero sirve de sujecion a las
botellas, impidiendo que éstas vuelquen
al abrir o cerrar la puerta del aparato.

Baldas de vidrio

La posicion y altura de las baldas se
pueden modificar: Retirar la balda a tal
efecto del aparato, alzarla por la parte
frontal y extraerla del aparato.



Bandeja variable
Fig. H

La bandeja se puede abatir hacia abajo
en caso de necesidad: Desplazar la
bandeja hacia adelante, bajarla y
presionarla hacia atras.

En la bandeja se pueden guardar
alimentos y botellas.

Cajon deslizante

Fig. &

El cajon se puede extraer del aparato
para introducir o retirar los alimentos del
mismo. Levantarlo ligeramente a tal
efecto y tirar del cajon hacia el cuerpo
del usuario. La posicion del soporte del
cajon se puede variar.

Balda portabotellas
Fig. [

En la balda portabotellas se pueden
colocar con toda seguridad las botellas.
El soporte es variable.

Cajones para verdura
Fig.

El cajon se puede retirar de su
emplazamiento.

Cajon de congelacion (grande)

Fig. /13

Para guarda grandes aves, como por
ejemplo pavos, patos y gansos.

Nota

La placa separadora (en caso de
incorporarla el aparato) no se puede
retirar del mismo.

es

Cubitera
Fig. @

1. Llenar %4 partes de la cubitera con
agua potable y colocarla en el
compartimento de congelacion.

2. Desprender la cubitera adherida so6lo
con ayuda de un objeto sin aristas,
como por ejemplo el mango de una
cuchara.

3. Para retirar los cubitos de hielo de la
cubitera, colocar ésta brevemente
debajo del chorro de agua del grifo
o doblarla.

Acumuladores de frio

Los acumuladores de frio

contribuyen a retardarla descongelacion
de los productos congelados en caso
de corte o0 averia del suministro

de corriente. El retardo mas efectivo

se logra colocando los acumuladores
de frio en el compartimento superior,
directamente sobre los alimentos.

Los acumuladores de frio se pueden
extraer de su emplazamiento y usarlos
para mantener alimentos frescos por
breve tiempo, por ejemplo en una bolsa
isotérmica.
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Adhesivo «OK»

(no disponible en todos los modelos)

Mediante el indicador de temperatura
«OK» se miden las temperaturas
inferiores a +4 °C. En caso

de que el adhesivo no muestre «OKs».,
habra que ajustar de modo escalonado
una temperatura mas baja (mas frio).

Nota

Al poner el aparato en marcha, éste
puede necesitar hasta 12 horas para
alcanzar la temperatura ajustada.

D

Ajuste correcto

Desconexion y paro
del aparato

Desconectar el aparato

Fig. H

Pulsar la tecla «Conexién/Desconexién»
1.

El indicador de la temperatura 2 se
apaga y el grupo frigorifico se
desconecta.

Paro del aparato

En caso de largos periodos
de inactividad de la unidad:
1. Desconectar el aparato

2. Extraer el enchufe del aparato de la
toma de corriente o desactivar
el fusible.

3. Limpiar el aparato.
4. Dejar la puerta abierta.
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Al desescarchar el
aparato

Compartimento frigorifico

El desescarchado del aparato se efectua
automaticamente.

El agua de descongelacion se
transporta, a través de las canaletas de
desagle y el orificio de drenaje, a la
zona de evaporacion del aparato.

Compartimento de
congelacion

El compartimento de congelacion no se
desescarcha automaticamente, dado
que los alimentos congelados no deben
descongelarse en ningun momento. Una
capa de hielo o escarcha acumulada en
el interior del compartimento de
congelacion dificulta la transmision del
frio a los alimentos, reduciendo el
rendimiento de la unidad y elevando el
consumo de energia eléctrica. Por lo
tanto debera eliminar regularmente la
capa de escarcha acumulada en el
compartimento de congelacion.

A iAtencion!

No rascar en ningun caso el hielo o la
escarcha con ayuda de objetos
metalicos cortantes o puntiagudos
(cuchillos, etc.), dado que el evaporador
del compartimento de congelacion
podria resultar dafiado. Los conductos
del agente refrigerante del
compartimento de congelacion podrian
resultar dafados. Téngase presente que
la salida a chorro del agente refrigerante
puede inflamarse o provocar lesiones en
los ojos.

Modo de proceder:



Nota

Si se encuentran aun alimentos en el
congelador, debera activarse la funcion
de supercongelacion unas 4 horas antes
de iniciar la operacion. De este modo se
conseguira que los productos
congelados alcancen un nivel de
temperatura muy bajo, pudiéndose
conservar asi mas tiempo a la
temperatura ambiental.

1. Desconecta el aparato antes de
desescarcharlo.

2. Extraer el enchufe del aparato de la
toma de corriente o desactivar el
fusible.

3. Retirar a continuacion los cajones de
congelacion con los alimentos que
hubieran en ellos, colocando sobre
los mismos los acumuladores de frio
(en caso de incorporarlos el aparato).
Colocar los cajones de congelacién
en un lugar lo mas frio posible.

4. Abrir el desagle para el agua de
descongelacion. Fig.

5. El agua de descongelacion se puede
recoger con el botellero para las
botellas grandes. Retirar a este efecto
las botellas del botellero (véase el
capitulo «Limpieza del aparato»).

6. Para acelerar el proceso de
descongelacion se pueden colocar
dos ollas con agua muy caliente (no
hirviendo), sobre sendos soportes, en
el interior del compartimento de
congelacion.

7. Una vez concluida la descongelacién
del aparato, vaciar el agua de
descongelacion recogida en el cajon;
Recoger con una esponja asimismo el
agua que pudiera haber en el fondo
del compartimento de congelacion.
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8. Cerrar el desagle del agua de
descongelacion.

9. Colocar el botellero para las botellas
grandes en la cara interior de la
puerta.

10.Tras concluir el desescarchado,
introducir el cable de conexién en la
toma de corriente y conectar el
aparato.

Limpieza del aparato

A iAtencion!

m No utilizar detergentes y disolventes
gue contengan arena, cloro o acidos.

m No emplear esponjas abrasivas.

En las superficies metalicas podria
producirse corrosion.

m No lavar nunca las bandejas,
compartimentos o estantes del
aparato en el lavavajillas.

jLas piezas pueden deformarse!

Modo de proceder:

1. Desconectar el aparato antes de
proceder a su limpieza.

2. Extraer el enchufe de conexion del
aparato de la toma de corriente o
desconectar el fusible de la
instalacion doméstica.

3. Retirar los alimentos del aparato y
guardarlos en el lugar mas frio
posible. Colocar sobre los mismos los
acumuladores de frio (en caso
de estar incluidos en el equipo del
aparato).

4. Aguardar a que se haya
descongelado la capa de escarcha.
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5. Limpiar el aparato con un pafo suave,
agua templada y un poco de
lavavajillas manual con pH neutro.
Téngase presente que el agua
empleada en la limpieza del aparato
no debe entrar en contacto con la
iluminacion.

6. Limpiar la junta de la puerta solo con
agua clara, secandola bien
a continuacion.

7. Tras concluir la limpieza del aparato,
conectarlo a la red y ponerlo en
funcionamiento.

8. Colocar los alimentos congelados en
el compartimento de congelacion.

Equipamiento

Los elementos variables del aparato se
pueden extraer para su limpieza.

Retirar los estantes de la puerta

Fig. @

Levantarlos ligeramente y retirarlos de su
emplazamiento.

Retirar las bandejas de vidrio
Retirar la balda a tal efecto del aparato,

alzarla por la parte frontal y extraerla del
aparato.

Retirar el cajon deslizante
Levantar el cajon ligeramente y extraerlo

de su emplazamiento.
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Paramento del desagiie para el agua de
descongelacion

Para limpiar la canaleta de desaglie
debera separarse la balda de vidrio
situada encima del cajon de la verdura,
Fig. ll/7, del paramento del desagle
para el agua de descongelacion:

1. Retirar la balda de vidrio.

2. Levantar el paramento del desagle
para el agua de descongelacion y
retirarlo. Fig. M

Nota

Limpiar regularmente la canaleta del
desague y el orificio de drenaje con una
torunda u objeto similar, a fin de que el
agua de desaglie pueda evacuarse
libremente.

Cajon de la verdura

(no disponible en todos los modelos)
El frontal del cajon de la verdura se
puede retirar para lavarlo.

Pulsar consecutivamente los mandos
laterales y retirar al mismo tiempo el
frontal del cajon para la verdura. Fig. [H

Retirar los cajones

Fig. @

Tirar del cajon hacia el cuerpo del
usuario hasta el tope, levantarlo
ligeramente por su parte frontal y
retirarlo del aparato.



es

Olores

En caso de comprobar olores
desagradables:

1. Desconectar el aparato a través del

interruptor de Conexion/Desconexion.

Fig. H/1

2. Retirar todos los alimentos del
aparato.

3. Limpiar el espacio interior (véase
el capitulo «Limpieza del aparato»).

4. Limpie los envases de los alimentos.

5. Envasar herméticamente los
alimentos que desarrollen un fuerte
olor, a fin de evitar la formacion
de olores en el aparato.

6. Volver a conectar el aparato.
. Colocar y ordenar los alimentos.

8. Verificar al cabo de 24 horas si ha
vuelto a producir olor en el aparato.

~

lluminacion interior
(LED)

Su aparato esta equipado con una

iluminacion por diodos luminosos exenta

de mantenimiento.

Las reparaciones de este tipo de
iluminacioén solo podran ser realizadas
por personal técnico del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca
0 autorizado oficialmente por el
fabricante.

Consejos practicos
para ahorrar energia
eléctrica

iEmplazar el aparato en una
habitacion seca y fresca, dotada de
una buena ventilacion! Recuerde
ademas que el aparato no debe
instalarse de forma que reciba
directamente los rayos del sol, ni
encontrarse tampoco proximo a focos
activos de calor tales como cocinas,
calefacciones, etc.

No obstante, si esto ultimo fuera
inevitable, se habra de proteger la
unidad con un panel aislante
adecuado.

Dejar enfriar los alimentos o bebidas
calientes hasta temperaturas
ambientes antes de introducirlos en el
aparato.

Descongelar los productos
congelados en el interior

del compartimento frigorifico. De esta
manera se puede aprovechar el frio
desprendido por los mismos para

la refrigeracion de los restantes
alimentos guardados.

m Desescarchar regularmente la capa

de escarcha del compartimento
de congelacion.

Una capa de hielo o escarcha
acumulada en el interior del
compartimento de congelacion
dificulta la transmision del frio a los
alimentos, reduciendo el rendimiento
de la unidad y elevando el consumo
de energia eléctrica.

Mantener abierta la puerta del aparato
el menos tiempo posible.
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Limpiar de vez en cuando la parte
posterior del aparato a fin de evitar
que la acumulacion de polvo pueda
dar lugar a un aumento del consumo
de corriente.

En caso necesario:

Montar los elementos distanciadores
respecto a la pared para alcanzar la
absorcion de energia indicada

(véanse las instrucciones de montaje).

Una distancia reducida respecto a la
pared no influye negativamente en el
funcionamiento del aparato. Aungque
puede ocurrir que la absorcion

de energia aumente ligeramente. No
se debera superar la distancia

de 75 mm.

La disposicion de los elementos
y accesorios del aparato no influye en
la absorcion de energia.
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Ruidos
de funcionamiento
del aparato

Ruidos de funcionamiento
normales del aparato

Ruidos en forma de murmullos sordos
Los motores estan trabajando

(compresores, ventilador).

Ruidos en forma de gorgoteo
Se producen al penetrar el liquido

refrigerante en los tubos delgados una
vez que ha entrado en funcionamiento el
cCompresor.

Ruidos en forma de clic
El motor, los interruptores o las

electrovalvulas se conectan/
desconectan.

Ruidos que se pueden evitar
facilmente

El aparato esta colocado en posiciéon
desnivelada

Nivelar el aparato con ayuda de un nivel
de burbuja. Calzarlo en caso necesario.

El aparato entra en contacto con
muebles u otros objetos
Retirar el aparato de los muebles u otros

aparatos con los que esté en contacto.

Los cajones o baldas oscilan o estan
agarrotados

Verificar los elementos desmontables vy,
en caso necesario, colocarlos en un
nuevo emplazamiento.

Las botellas o recipientes
entran en contacto mutuo
Separar algo las botellas y los
recipientes.
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Pequenas averias de facil solucion

Antes de avisar al Servicio de Asistencia Técnica:

Compruebe si la averia o fallo que usted ha constatado se encuentra recogida en los
siguientes consejos y advertencias.

Tenga presente que los gastos del técnico no quedan cubiertos por las prestaciones

del servicio de garantia.

Averia Posible causa Forma de subsanarla

La temperatura difiere Enalgunos casos es posible que sea suficiente
fuertemente del valor desconectar el aparato durante 5 minutos.
ajustado. Si latemperatura es demasiado elevada

(calor), verifique al cabo de unas pocas horas
si se ha producido una aproximacion a la
temperatura ajustada.

Sila temperatura es demasiado baja (frio),
verifique la temperatura nuevamente al dia
siguiente.

No se ilumina ninguna
pantalla ni ninguno de los
pilotos de aviso.

Se ha producido un corte
del suministro de corriente
eléctrica; el fusible se ha
fundido; el enchufe

del aparato no esté asentado
correctamente en la toma
de corriente.

Introducir el enchufe del aparato en la toma
de corriente. Verificar si hay que corriente;
verificar los fusibles.

La temperatura del
compartimiento frigorifico es
demasiado baja (frio).

El selector de temperatura
estd ajustado a un valor
demasiado alto (demasiado
frio).

Colocar el selector de la temperatura en un
valor inferior, véanse capitulo «Ajustar la
temperatura».

Se ha acumulado agua en
el fondo del aparato.

Las canaletas de desaglie
del agua de descongelacion
o el orificio de drenaje estan
obstruidos.

Limpiar las canaletas de desagiie del agua de
descongelacion y el orificio de drenaje (véase
el capitulo «Limpieza del aparato»). Fig.

La temperatura en el interior
del compartimento de
congelacion es demasiado
elevada (calor).

La puerta del aparato se ha
abierto con demasiada
frecuencia.

No abrir la puerta del aparato
innecesariamente.

Las aberturas de ventilacion
y aireacion estan obstruidas.

Eliminar la causa de la obstruccion.

Se ha introducido una gran
cantidad de alimentos
frescos.

No superar la maxima capacidad de
congelacion de alimentos frescos del aparato.
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Averia Posible causa

Forma de subsanarla

El aparato no enfria; la
pantalla de visualizacion
de latemperaturay la
iluminacion interior lucen.

activado.

El modo de exposicion estd

Iniciar el ciclo de autocomprobacion del
aparato (véase el aparato «Autocomprobacion
del aparato»).

Una vez concluido el programa, el aparato
conmuta al modo de funcionamiento normal.

Autocomprobacion del
aparato

Su aparato dispone de un programa
automatico de autocomprobacién que le
muestra las causas de las posibles
averias; éstas solo pueden ser
subsanadas por el Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Iniciar el ciclo de
autocomprobacion del aparato

Fig. H

1. Desconectar el aparato a través de la
tecla de Conexion/Desconexion
y aguardar cinco minutos.

2. Conectar el aparato a través de la
tecla para conexion y desconexion 1
y accionar en los primeros 10
segundos el mando de ajuste de la
temperatura 4 durante 3-5 segundos,
hasta que en el indicador de la
temperatura 2 se ilumine el piloto
correspondiente a 2 °C.

El programa de autocomprobacion
esta activado cuando los indicadores
de la temperatura se iluminan
consecutivamente.
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Si al cabo de breves instantes de
activarse el ciclo, el aparato senala la
temperatura seleccionada, el sistema
esta en orden.

En caso de parpadear el indicador
«super» 3 durante 10 segundos, hay una
averia en el sistema.

En este caso debera avisar usted al
Servicio de Asistencia Técnica Oficial de
la marca.

Concluir el ciclo de
autocomprobacion
Una vez concluido el programa, el

aparato conmuta al modo de
funcionamiento normal.



Servicio de Asistencia
Técnica

La direccion y el numero de teléfono del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial
de la marca mas proximo a su domicilio
los podra localizar a través de la guia
telefénica de su localidad o el directorio
del Servicio de Asistencia Técnica
Oficial. Al solicitar la intervencion del
Servicio de Asistencia Técnica, no olvide
indicar el Numero de producto (E-Nr.)

y el Numero de fabricacion (FD-Nr.)

de su unidad.

Ambos numeros se encuentran en la
placa de caracteristicas del aparato.
Fig. B

De este forma se evitara usted gastos
innecesarios, dado que en estos casos,
los gastos del técnico no quedan
cubiertos por las prestaciones del
servicio de garantia.

Solicitud de reparacion

Yy asesoramiento en caso

de averias

Las sefias de las delegaciones
internacionales figuran en la lista adjunta

de centros y delegaciones del Servicio
de Asistencia Técnica Oficial.

E 902 1188 21

es
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Instrucoes de
seguranca e de aviso

Antes de colocar o aparelho
em funcionamento

Devera ler atentamente

as instrucdes de servigo

e de montagem! Delas constam
informacdes importantes sobre
instalagao, utilizagcéo

e manutencao do aparelho.

O fabricante nao

se responsabiliza, se nao forem
observadas as instrugdes

e avisos constantes das
instrucdes de servico. Guarde
toda a documentacéo para
posterior utilizagdo ou para
outro possuidor.

Seguranca técnica

O aparelho contém, em
quantidades reduzidas o agente
de refrigeracao R600a néo
poluente, mas inflamavel. Ter
cuidado, para que a tubagem
do circuito do agente
refrigerador ndo sofra qualquer
dano durante o transporte

ou durante a montagem.

O agente

refrigerador, ao libertarse,
podera causar ferimentos nos
olhos ou inflamarse.
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Em caso de danos

Manter o aparelho afastado
de chamas ou de fontes

de ignicéo,

arejar bem o compartimento
durante alguns minutos,

desligar o aparelho e retirar
a ficha da tomada,

contactar os Servicos
Técnicos.

Quanto mais agente

de refrigeracao existir num
aparelho, maior tem que ser

0 espaco onde se encontra

o aparelho. Em espacos muito
peqguenos e havendo uma fuga,
pode formar-se uma mistura
de gas/ar inflamavel.

Por cada 8 gramas de agente
de refrigeracao, o espaco

da instalagcdo tem que ser,

no minimo, de 1 m3.

A quantidade de agente
refrigerador do seu aparelho
vem indicada na chapa

de caracteristicas, que

se encontra no interior

do aparelho.

Se o0 cabo eléctrico deste
aparelho sofrer algum dano,

0 mesmo deve ser substituido
pelo fabricante, pelos Servigcos
Técnicos ou por um técnico
igualmente qualificado.
Instalacdes e reparacdes
inadequadas podem acarretar
perigos varios para o utilizador.



As reparacdes no aparelho s6
devem ser efectuadas pelo
fabricante, pelos Servigos
Técnicos ou por um técnico
igualmente qualificado.

So6 devem ser utilizadas pecas
originais do fabricante. S6 com
estas pecas o fabricante pode
garantir que elas satisfazem as
exigéncias de seguranca.

Uma extensao do cabo

de ligacao a rede so pode ser
adquirida através dos Servigcos
Técnicos.

Utilizacao
Nunca utilizar aparelhos
eléctricos dentro do aparelho
(por ex. aguecedores,
aparelhos eléctricos para
fazer gelados, etc.). Perigo de
explosao!

Nunca descongelar nem
limpar o aparelho com um
aparelho de limpeza a vapor!
O vapor pode atingir os
componentes eléctricos e
provocar um curto-circuito.
Perigo de choque elétrico!
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Nao utilizar quaisquer
objectos pontiagudos ou de
arestas vivas para eliminar
gelo simples ou em camadas.
Podera, com isso, danificar a
tubagem do agente
refrigerador. O agente
refrigerador, ao libertar-se,
pode incendiar-se ou
provocar ferimentos nos
olhos.

Nao guardar no aparelho
produtos com gases
propulsores (por ex. latas de
spray) e produtos explosivos.
Perigo de exploséo!

Nao utilizar rodapés, gavetas,
portas, etc. como estribos ou
zonas de apoio.

Para descongelar e limpar,
desligar a ficha da tomada ou
o fusivel de seguranca. Puxar
pela ficha e ndo pelo cabo
eléctrico.

Alcool de elevada
percentagem soO pode ser
guardado no aparelho, se em
recipiente hermeticamente
fechado e em posicao
vertical.
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Ter cuidado para n&do sujar as
pecas de plastico e o vedante
da porta com o6leo ou
gordura. As pecas de plastico
e 0 vedante da porta podem,
de contrario, tornar-se
POrosos.

Nunca tapar ou obstruir as
grelhas de ventilagcéo do
aparelho.

Evitar riscos para criancas e
pessoas susceptiveis:

Susceptiveis a riscos estdo as
criancas e as pessoas com
limitacBes fisicas, psiquicas
ou mentais, bem como
pessoas que nao tenham
conhecimentos suficientes
sobre o comando seguro do
aparelho.

Certifigue-se de que criancas
e pessoas susceptiveis
compreenderam 0S riscos
existentes.

Uma pessoa responsavel pela
seguranca deve instruir e
supervisionar criancas e

pessoas susceptiveis a riscos.

SO permitir a utilizacdo do
aparelho a criangas com mais
de 8 anos.

Supervisionar as criangas em
caso de trabalhos de limpeza
e manutencao.

Nunca deixe que criancas
bringuem com o aparelho.
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N&o guardar na zona de
congelacao liquidos em
garrafas ou latas
(especialmente bebidas
gaseificadas). As garrafas e
as latas podem rebentar!

Nunca levar imediatamente a
boca alimentos congelados e
acabados de retirar da zona
de congelacao.

Perigo de queimaduras
provocadas pelo frio!

Devera evitar o contacto
prolongado das m&os com 0s
alimentos congelados, o gelo
ou com a tubagem do
evaporador, etc.

Perigo de queimaduras
provocadas pelo frio!

Criancas em casa

Nao deixar a embalagem

e seus componentes

ao alcance de criangas.
Perigo de asfixia provocado
por cartdes dobraveis

e peliculas!

O aparelho ndo é um
brinquedo para criancas!

No caso de aparelhos com
fechadura:

Guardar a chave fora

do alcance das criangas!



Determinacdes gerais
O aparelho destina-se

a refrigeracao e congelacao
de alimentos,
a preparacao de gelo.
Este aparelho esta preparado
para utilizacdo doméstica
em casas particulares e para
0 ambiente domeéstico.

O aparelho esta protegido
contra interferéncias, de acordo
com a directiva UE 2004/108/
EC.

O circuito de frio foi testado
quanto a sua estanquidade.

Este produto corresponde

as determinacgdes sobre
seguranca em vigor para
aparelhos eléctricos (EN 60335-
2-24).

Instrucoes sobre
reciclagem

<» Reciclagem da embalagem

A embalagem protege o seu aparelho
de danos no transporte. Os materiais
utilizados nédo sao poluentes e sao
reutilizaveis. Proceda a reciclagem

da embalagem de forma compativel
com 0 meio ambiente.

Junto do seu Agente ou dos Servigos
Municipalizados podera informar-se
sobre os procedimentos actuais

de reciclagem.
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<» Reciclagem dos aparelhos
usados

Os aparelhos antigos nao sao lixo sem
qualquer valor! Através duma reciclagem
compativel com o meio ambiente,
podem ser recuperadas matérias primas

valiosas.
Este aparelho esta marcado em

E conformidade com a Directiva

= 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro
para a criagdo de um sistema de
recolha e valorizacao dos
equipamentos usados valido em
todos os Estados Membros da
Unido Europeia.

A Aviso

Em aparelhos fora de servigo
1. Desligar a ficha da tomada.

2. Cortar o cabo eléctrico e afasta-lo
do aparelho com a respectiva ficha.

3. Nao retirar as prateleiras
€ 0S recipientes, para evitar que
as criangas trepem com a ajuda
destes.

4. Nao deixar que as criancas brinquem
com o aparelho fora de servigo.
Perigo de asfixial

Os aparelhos de frio contém agente
refrigerador €, no isolamento, gases.

O agente refrigerador e 0s gases devem
ser eliminados correctamente. Ter
cuidado para nao danificar a tubagem
do agente refrigerador até a sua
reciclagem correcta.
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O fornecimento inclui

Depois de desembrulhar o aparelho, ha
que verificar todas as pecas quanto
eventuais danos de transporte.

Para reclamacdes, dirija-se ao Agente,
onde comprou o aparelho ou a nossa
Assisténcia Técnica.

O fornecimento é constituido pelas
seguintes pecgas:

m Aparelho Solo

m Equipamento (dependente do
modelo)

Saco com material para a montagem
Instrucdes de servico

Instrucbes de montagem

Folheto sobre Assisténcia Técnica
Anexo sobre garantia

Informagdes sobre consumo de
energia e ruidos

Local da instalacao

Como local de instalagéo, recomenda-se
um local seco e com boa ventilagao.

O local de instalacdo nao deve sofrer

a irradiagcdo directa dos raios solares,
nem estar proximo de uma fonte

de calor, como fogao, corpo

de aguecimento etc. Se a instalagao
junto de uma fonte de calor for
inevitavel, utilizar uma placa

de isolamento adequada ou manter as
seguintes distancias minimas em relagéo
a fonte de calor:
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m Em relagédo a fogdes eléctricos e
a gas 3 cm.

m Em relagao a fogbes a dleo ou
a carvao 30 cm.

O pavimento no local da instalacdo nao
pode ceder, se necessario, reforga-lo.
Compensar as eventuais irregularidades
do chao com calgos.

Distancia em relacao a parede
Fig. H

E necesséario manter uma distancia
lateral do aparelho em relac&o a parede.

Apesar disso, 0s recipientes e as
prateleiras sdo totalmente extensiveis.

Mudar o lado de abertura da
porta

(se necessario)

Se necessario: Recomendamos que

a alteracdo do sentido de abertura

da porta seja efectuada pelos nossos
Servigos Técnicos. Junto dos Servigos
Técnicos podera saber quais os custos
da alteracédo do sentido de abertura da
porta.

A Aviso

Durante a alteracao do sentido

de abertura da porta o aparelho nao
pode estar ligado a corrente eléctrica.
Desligar, primeiro, a ficha da tomada.
Para nao danificar a parte traseira do
aparelho, colocar por baixo material
almofadado em quantidade suficiente.
Deitar, cuidadosamente, o aparelho
sobre a parte de tras.

Indicacao

Se o aparelho for assente pela parte
trazeira, o distanciador da parede néo
pode ser montado.
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Ter em atencao
a temperatura
ambiente

e a ventilacao

Temperatura ambiente

O aparelho foi concebido para uma
determinada classe climatica.
Dependendo da classe

climatica, o aparelho pode funcionar
com as seguintes temperaturas
ambiente.

A classe climatica encontra-se na chapa
de caracteristicas, Fig. [

Classe Temperatura ambiente
climatica permitida

SN +10°Caté 32 °C

N +16°Caté 32 °C

ST +16°Caté 38 °C

T +16°Caté 43°C
Indicacao

O aparelho esta completamente
operacional dentro dos limites

da temperatura ambiente da classe
climatica indicada. Se um aparelho

da classe climatica SN for operado

a temperaturas ambientes mais baixas,
podem ser excluidos danos no mesmo
até uma temperatura de +5 °C.

Ventilacao

Fig. @

O ar na parte de tras do aparelho

€ aquecido. O ar aquecido

tem que poder ser expelido sem
impedimentos. De contrario, a maquina
de frio tem que trabalhar mais. Isto
aumentara o consumo de energia. Por
isso: Nao tapar nem obstruir as
aberturas de ventilag&o!

Ligar o aparelho

Depois do aparelho estar instalado,
dever-se-a esperar, pelo menos, 1 hora,
antes de p6r o aparelho a funcionar.
Durante o transporte, pode acontecer
que o dleo existente no compressor se
tenha infiltrado no sistema de frio.

Antes da primeira colocagao em
funcionamento, devera limpar o interior
do aparelho (ver «Limpeza do
aparelho»).

Ligacao eléctrica

A tomada deve situar-se junto do
aparelho e ficar facilmente acessivel,
depois da instalagao do aparelho.

O aparelho corresponde a classe

de proteccéo . Ligar o aparelho a uma
tomada de corrente alterna de 220-
240 V/50 Hz instalada de acordo com
as normas e com fio de terra. A tomada
de corrente tem que estar protegida por
um fusivel de 10 até 16 A.

No caso de aparelhos, que vao
funcionar em paises fora da Europa, ha
que verificar, se a tensao e o tipo de
energia indicados coincidem com

os valores da sua instalagdo doméstica.
Estas indicagdes constam da placa

de caracteristicas, Fig. B
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A Aviso

O aparelho nao deve, de forma alguma,
ser ligado a uma tomada electréonica de
poupanc¢a de energia.

Para utilizacdo dos nossos aparelhos
podem ser usados conversores de
conducao de rede e de conducéo
sinusoidal. Conversores condutores de
rede s&o utilizados em instalacdes
fotovoltaicas, que séo directamente
ligadas a rede eléctrica publica. Em
caso de solugcdes em forma de ilha (por
ex. no caso de barcos ou de cabanas de
montanha), que néo dispdéem de
qualqguer ligagao a rede publica, devem
ser utilizados conversores de condugao
sinusoidal.

Familiarizacao com
o aparelho

Favor desdobrar a uUltima pagina com as
ilustracdes. Estas instrucdes de servico
aplicam-se a varios modelos.

O equipamento dos varios modelos
pode variar.

Séao, por isso, possiveis diferencas nas
imagens.
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existente em todos os modelos.

Elementos de comando
lluminacgao (LED)

Prateleira de vidro na zona

de refrigeracao

Gaveta de legumes
Compartimento para

queijo e manteiga *

Suporte para ovos*

Prateleira para garrafas grandes
Gaveta de congelados (pequena)
Prateleira de vidro na zona

de congelacéo

Gaveta de congelados (grande)

Escoamento da agua
da descongelacéo
Pés de enroscar

Zona de refrigeracao
Zona de congelacao



Elementos de comando
Fig. H

1 Tecla ligar/desligar

Serve para ligar e desligar
todo o aparelho.

2 Indicador de temperatura
da zona de refrigeracao

Os digitos junto a barra luminosa
correspondem as temperaturas
da zona de refrigeragcao em °C.

3 Indica¢ao supercongelacao
Ela so fica iluminada,
se a supercongelacéo estiver
a funcionar.

4 Tecla de regulacao de
temperatura para a zona de
refrigeracéo
Com a tecla, sera
regulada a temperatura da zona
de refrigeragao.

Ligar o aparelho
Fig. H

Ligar o aparelho com a tecla Ligar/
Desligar 1.

O aparelho comeca a refrigerar. A
iluminacéo ¢é ligada com a abertura da
porta.

Recomendamos uma regulacao de +4
°C
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IndicacGes sobre
funcionamento

m Depois do aparelho ligado, pode
demorar horas até que as
temperaturas reguladas sejam
atingidas.

Antes disso, ndo colocar qualquer
alimento dentro do aparelho.

m Enquanto a maquina de frio esta
a trabalhar, formam-se pérolas
de agua ou de gelo na parede
traseira da zona de refrigeracéo,
0 que ¢ devido ao funcionamento
do aparelho. A limpeza da camada
de gelo ou a lavagem das pérolas
de agua ndo é necessaria. A parede
posterior descongela
automaticamente. A agua proveniente
da descongelagao é encaminhada
para a calha colectora, Fig. [,
passando dai para uma aparadeira
sobre a maquina de frio, onde
€ evaporada.

m As areas frontais do exterior
do aparelho ficam parcial
e ligeiramente aquecidas, o que
impede a formacao de condensacao
na zona do vedante da porta.

m Se nao conseguir abrir a porta
da zona de congelacéo,
imediatamente apos a ter fechado,
devera aguardar um momento até que
seja compensado o vacuo formado
entretanto.

m Devido ao sistema de frio, as grelhas
de congelagao podem ficar
rapidamente cobertas de gelo em
varios pontos. Isto ndo tem qualquer
influéncia no funcionamento ou no
consumo de energia.

A descongelagéo sé é necessaria, se
houver formacao de gelo em toda

a superficie da grelha de congelagao,
COmM uma espessura superior a 5 mm.

37



pt

Regular a temperatura
Fig. A

Zona de refrigeracao

A temperatura é regulavel de

+2 °C até +8 °C.

Premir a tecla de regulacao

de temperatura 4 tantas vezes

até que figue regulada a temperatura
pretendida para a zona de refrigeragao.

O valor regulado em ultimo lugar fica
memorizado. A temperatura regulada
é mostrada na indicagao

de temperatura 2.

Zona de congelacao

A temperatura na zona de congelacao
€ independente da temperatura da zona
de refrigeracgao.

Temperaturas mais frias na zona

de refrigeragao provocam, também,
temperaturas mais frias na zona

de congelacgéo.
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Capacidade util

As indicagdes sobre capacidade Uutil
estao indicadas na placa

de caracteristicas do seu aparelho.
Fig. @

Aproveitar totalmente
a capacidade de congelacao

Para se arrumar a quantidade maxima
de alimentos congelados, podem ser
retirados todos os elementos

do equipamento dispensaveis. Os
alimentos podem, entdo, ser colocados
directamente sobre as prateleiras

e empilhados sobre a base da zona
de congelacéo.

Retirar os elementos de equipamento
Puxar todas as gavetas de congelados

até prender, elevar a frente e retirar.
Fig. @



Zona de refrigeracao

A zona de refrigeracéo é o local ideal
para a conservagao de carne, enchidos,
peixe, lacticinios, ovos, refeicdes prontas
e produtos de pastelaria.

Ter em atencao ao colocar
alimentos

m Conservar alimentos frescos e em
boas condicbes. Assim, a qualidade
e a frescura sao conservadas por
mais tempo.

m No caso de produtos prontos e de
artigos refrigerados, deve ser
observada a data minima de validade
indicada pelo fabricante.

m Para manter o aroma, a cor e a
frescura, os alimentos devem ser bem
embalados ou tapados. Assim evitam-
se a transmissdo de sabores e as
mudancas de cor das pecas
de plastico na zona de refrigeragéo.

m Deixar arrefecer alimentos e bebidas,
antes de os arrumar no aparelho.

Indicacao

Evitar o contacto entre os alimentos

e a parede do fundo. A circulagdo de ar
ficara, assim, prejudicada.

Os alimentos ou as embalagens podem
congelar na parede do fundo.
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Ter em atencao as areas de frio
dentro da zona de refrigeracao

Devido a circulagédo de ar dentro
da zona de refrigeracdo, surgem
diferentes areas de frio:

m A zona mais quente situa-se na parte
superior da porta.

Indicacao

Na zona mais quente, podera guardar,
por exemplo, queijo e manteiga.

O queijo conserva assim 0 seu aroma
e a manteiga fica facil para barrar.

m A zona mais fria situa-se dentro
da gaveta extraivel.

Indicacao

Na area mais fria, podera conservar
alimentos sensiveis, (por ex. peixe,
carnes frias, carne).

Gaveta de legumes com
regulador de humidade

Fig. @

Para criacao do clima ideal

de conservacao para legumes e fruta,
a humidade do ar dentro da gaveta
de legumes pode ser regulada em
funcdo da quantidade de alimentos
armazenados:

® pequena quantidade de fruta
e legumes — humidade do ar elevada

m grande quantidade de fruta e legumes
— humidade do ar baixa
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Indicacoes

m Fruta (p. ex., ananas, banana, papaia
e citrinos) e legumes (p. ex.,
beringelas, pepinos, curgetes,
pimentos, tomates e batatas)
sensiveis ao frio devem ser
armazenados fora do frigorifico
a temperaturas de aproximadamente
+8 °C a +12 °C, de modo
a manterem a qualidade e o aroma
ideais.

m Conforme a quantidade e o produto
armazenados, pode formar-se agua
de condensacgao na gaveta de
legumes. Remover a agua
de condensacdo com um pano Seco
e ajustar a humidade do ar na gaveta
de legumes com o regulador
de humidade.

Zona de congelacao

Utilizacao da zona
de congelacao

m Para a conservagao de alimentos
ultracongelados.

m Para producéo de cubos de gelo.
m Para congelacao de alimentos.

Indicagao

E importante verificar, se a porta da zona
de congelacéo fica bem fechada. Com
a porta aberta, os alimentos
descongelam. O compartimento

de congelacao forma muito gelo. Além
disso: Verifica-se um desperdicio

de energia, devido ao seu consumo
elevado!
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Max. capacidade
de congelacao

Os dados sobre a capacidade maxima
de congelacdo em 24 horas podem ser
encontrados na chapa

de caracteristicas. Fig. [

Requerimentos para
a capacidade max.
de congelacao

m Activar a supercongelacéo, antes
da colocacéao dos produtos frescos
(ver capitulo «Supercongelacao»).

m Retirar elementos do equipamento.
Empilhe os alimentos directamente
sobre as prateleiras e na base da
zona de congelacao.

m Maior quantidade de alimentos deve,
de preferéncia, ser congelada na
gaveta superior. Ai, os alimentos
serdo congelados de forma
especialmente rapida e,
consequentemente, mais cuidadosa.

m Congelar os alimentos frescos o mais
perto possivel das paredes laterais.



Congelacao
e conservacao

Compra de alimentos

ultracongelados

m A embalagem n&o deve estar
danificada.

m Dar atengdo a data de validade.

m A temperatura na arca congeladora

da loja deve ser de -18 °C ou inferior.

m Se possivel, transportar os alimentos
ultracongelados num saco
térmico e arruma-los rapidamente
na zona de congelagéo.

Congelacao de alimentos

m Para congelacao, devera utilizar
sempre alimentos frescos e em
perfeito estado.

m Cuidado para que os alimentos
a congelar ndo entrem em contactos
com os alimentos ja congelados.

m Embalar os alimentos
hermeticamente, para que nao
percam o sabor nem sequem.
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Conservacao de alimentos
congelados

Inserir as gavetas de congelados até ao
encosto para garantir uma correcta
circulagao de ar.

Se tiverem que ser guardados muito
alimentos, estes podem ser colocados
directamente sobre a prateleira de vidro
e arrumados na base da zona

de congelacéo.

1. Para isso, retirar todas as gavetas
de congelados.

2. Puxar todas as gavetas
de congelados até prender, elevar
a frente e retirar. Fig. H

Congelacao
de alimentos frescos

Para congelacéo, devera utilizar sempre
alimentos frescos e em perfeito estado.

Para que o valor nutricional, o aroma

e a cor se mantenham o melhor
possivel, os legumes devem ser
branqueados, antes da sua congelagao.
No caso de beringelas, pimentos,
courgetes e espargos nao € necessario
0 branqueamento.

Nas livrarias podera encontrar literatura
sobre congelacédo e branqueamento.
Indicacao

Cuidado para que os alimentos

a congelar ndo entrem em contactos
com os alimentos ja congelados.
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Alimentos adequados para
congelacao:

Bolos, peixe e frutos do mar, carne,
cacga, aves, legumes, fruta, ervas
aromaticas, ovos sem casca,
lacticinios, como queijo, manteiga

e requeijao, refeicdes prontas e restos
de comida, como sopas, guisados,
peixe e carne cozinhados, refeicdes
com batata, souflés e doces.

Alimentos ndo adequados para
congelacao:

Legumes habitualmente consumidos
crus, como saladas de folha ou
rabanetes, ovos com casca, uvas,
macas inteiras, peras e péssegos,
ovos bem cozidos, iogurt, leite gordo,
natas azedas, creme fraiche

€ maionese.

Embalagem dos alimentos
congelados

Embalar os alimentos hermeticamente,

pa

ra que nao percam o sabor nem

sequem.

1

2.
3.

4.

. Introduzir os alimentos

na embalagem.
Expelir o ar para o exterior.

Fechar a embalagem
hermeticamente.

Etiquetar a embalagem
com o conteldo e a data
de congelagéo.

Adequado como embalagem:

Pe
de

licula de plastico, manga
polietileno, folha de aluminio, caixas

proprias para congelacao.
Estes produtos encontram-

se
da

a venda no comeércio
especialidade.
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Inadequado como embalagem:

Papel de embrulho, papel

de pergaminho, celofane, sacos do lixo,
sacos de compras usados.

Adequdo para fechar:
Elasticos, clips de plastico, fios, fita
adesiva resistente ao frio, entre outros.

Sacos e mangas de pelicula
de polietileno podem ser fechados com
um aparelho proprio.

Prazo de validade dos
alimentos congelados

O prazo de validade depende do tipo de
alimentos.
Com uma temperatura de -18 °C:

Peixe, charcutaria, refeicbes prontas,
bolos:

até 6 meses
Queijo, aves, carne:
até 8 meses
Legumes, fruta:

até 12 meses
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Supercongelacao

Os alimentos devem congelar

até ao nucleo o mais rapidamente
possivel, para que conservem vitaminas,
valores nutritivos, aspecto e sabor.

Ligue a supercongelacéo algumas horas
antes de inserir os alimentos no
aparelho, para evitar uma subida
indesejada da temperatura.

Em geral, sao suficientes 4-6 horas
antes.

Depois de ligado, o aparelho trabalha
continuamente e na zona de congelagao
€ atingida uma temperatura muito baixa.

Se tiver que ser utilizada a capacidade
maxima de congelacao,

a supercongelacao deve ser activada
24 horas antes da colocacéo dos
produtos frescos.

Pequenas quantidades de alimentos (até
2 kg) podem ser congeladas, sem
supercongelagao.

Ligar e desligar

Fig. H

Premir a tecla de regulagcéao 4

de regulacdo de temperatura tantas
vezes até que fique iluminada

a indicacao super 3.

A Supercongelagao desliga
automaticamente, apods 22 dias.

Descongelacao dos
alimentos

Dependendo do tipo e da fim a que se
destina o alimento, podem ser
escolhidas as seguintes possibilidades:

m a temperatura ambiente

m no frigorifico

m no forno eléctrico, com/sem
ventilagao de ar quente

® no micro-ondas

A Atencao

Nao voltar a congelar alimentos
descongelados ou que iniciaram

a descongelacdo. S6 depois

de cozinhados, é que estes alimentos
podem voltar a ser congelados.

N&o utilizar mais o prazo maximo
de conservacao dos alimentos.
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Equipamento

(ndo existente em todos os modelos)

Compartimento para
queijo e manteiga

Através de uma ligeira

pressdo no centro da tampa

do compartimento da manteiga, este
abre-se.

Para limpar o compartimento, levanta-lo
suavemente pela parte de baixo e retira-
lo.

Prateleira da porta «EasyLift»
ajustavel

Fig. H
A prateleira pode ser regulada em altura,
sem gue seja necessario retira-la.

Premir, simultaneamente, os botdes
laterais, para movimentar a prateleira
para baixo. Para cima, ela pode ser
movimentada, sem necessidade

de premir os botdes.

Suporte para garrafas
Fig.
O suporte para garrafas

impede que estas tombem com o abrir
e fechar da porta.

Prateleiras de vidro

Se necessario, podera variar

a disposicao das prateleiras: Para isso,
puxar a prateleira para fora, elevar

a frente e retirar.
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Prateleira variavel
Fig. H

A prateleira pode, se necessario, ser
dobrada para baixo: baixar e pressionar
para tras.

Ela adequa-se a conservacéao de
alimentos e garrafas.

Gaveta extraivel
Fig. &

Pode retirar a gaveta para carregar e
descarregar. Para o efeito, levantar a
gaveta e puxa-la para fora. O suporte da
gaveta é variavel.

Prateleiras para garrafas
Fig. [

Na prateleira para garrafas, podem ser
arrumadas garrafas com seguranga.
A fixag&o é variavel.

Acessorio para a gaveta dos
legumes
Fig. {

O elemento pode ser retirado.

Gaveta de congelados (grande)

Fig. /13

Para guardar alimentos congelados

de grande volume, por ex. perus, patos
€ gansos.

Indicacao
A placa de separacao (caso exista) néo
pode ser extraida.



Cuvete de gelo
Fig. @

1. Encher a cuvete do gelo até 3 com
agua potavel e coloca-la na zona
de congelacgao.

2. Se a cuvete estiver agarrada, utilizar
apenas um objecto rombo para
a soltar (cabo de uma colher).

3. Para soltar os cubos de gelo, colocar
a cuvete sob agua corrente e trocé-la
ligeiramente.

Acumulador de frio

Em caso de falha de energia ou de
anomalia, o acumulador de frio retarda
0 aquecimento dos alimentos
guardados. O tempo maximo

de conservacao € alcangado, se

o0 acumulador de frio for colocado
directamente sobre os alimentos

na gaveta superior.

O acumulador de frio pode, também, ser
retirado para a manutencao temporaria

de frio de alimentos, por ex. numa mala
térmica.

pt

Autocolante «OK»

(ndo existente em todos os modelos)
Com o controlo de temperatura «OKs»,
podem ser identificadas temperaturas
inferiores a +4 °C. Regular

a temperatura por fases, se

0 autocolante ndo mostrar «OK».

Indicacao
Ao ligar o aparelho pela primeira vez,

pode levar até 12 horas até que seja
atingida a temperatura.

or

Regulacao correcta

Desligar e desactivar o
aparelho

Desligar aparelho
Fig. H
Premir a tecla de Ligar/Desligar 1.

A indicacdo de temperatura 2 apaga-se
e a maquina de frio desliga-se.

Desactivar o aparelho

Se o0 aparelho nao for utilizado por um
longo periodo de tempo:

1. Desligar o aparelho.

2. Desligar a ficha da tomada ou os
fusiveis.

3. Limpar o aparelho.
4. Deixar a porta do aparelho aberta.
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Descongelacao

Zona de refrigeracao

A descongelagao processa-se
automaticamente.

A agua de descongelagao passa através
das calhas colectoras e do furo

de escoamento para a zona

de evaporacgao do aparelho.

Zona de congelacao

A zona de congelagdo nao descongela
automaticamente, porque os alimentos
congelados ndo devem descongelar.
Uma camada de gelo na zona

de congelacéao prejudica a transmissao
de frio aos alimentos congelados

e aumenta o consumo de energia.
Remova, regularmente, a camada

de gelo.

A Atencéo

N&o raspar a camada de gelo com uma
faca ou com um objecto pontiagudo.
Podera, com isso, danificar a tubagem
do agente refrigerador. O agente
refrigerador, ao libertar-se, pode
incendiar-se ou provocar ferimentos

nos olhos.

Procedimento:

Indicacao

Activar a Supercongelacao cerca de 4
horas antes da descongelacéo,

para que os alimentos atinjam uma
temperatura muito baixa e, assim,
possam ficar a temperatura ambiente
durante mais tempo.

1. Desligar o aparelho para descongelar.

2. Desligar a ficha da tomada ou os
fusiveis.
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3. Conservar as gavetas com
os alimentos num local fresco.
Colocar o acumulador de frio (se fizer
parte do equipamento) sobre
os alimentos.

4. Abrir a saida da agua
da descongelacdo. Fig.

5. Para recolha da agua
da descongelacao, pode ser utilizada
a prateleira para garrafas grandes.
Para isso, retirar as garrafas (ver
capitulo «Limpeza do aparelho»)
e colocar a mesma por debaixo
da saida da agua da descongelacéo.

6. Para acelerar o processo
de descongelacéao, colocar duas
panelas de agua quente dentro
do aparelho e sobre uma base
propria para panelas.

7. Terminada a descongelacao, despejar
a agua recolhida. Com uma esponja,
apanhar o resto da agua
da descongelagdo na base da zona
de congelacéo.

8. Fechar a saida da agua
da descongelagao.

9. Voltar a colocar na porta a prateleira
para garrafas grandes.

10.Depois da descongelacéao, voltar
a ligar e activar o aparelho.



Limpeza do aparelho

A Atencao

m N&o utilizar quaisquer produtos
de limpeza e solventes com teor
abrasivo, de cloro ou acidos.

m N&o utilizar esponjas abrasivas
ou asperas.

Nas superficies metalicas poderia
formar-se corrosao.

m Nao lavar prateleiras nem recipientes
na maquina de lavar loica.

As pecas podem ficar deformadas.

Proceda do seguinte modo:

1. Antes da limpeza, desligar o aparelho.

2. Retirar a ficha da tomada ou desligar
o disjuntor.

3. Retirar os alimentos congelados e
coloca-los em local fresco. Colocar
o0 acumulador de frio (se existente)
sobre os alimentos.

4. Aguardar até a camada de gelo
derreter.

5. Limpar o aparelho com um pano
macio, agua morna e um produto de
limpeza neutro. A agua da limpeza
ndo pode infiltrar-se na iluminagéao.

6. Limpar o vedante da porta s6é com
agua limpa e depois secar bem.

7. Depois da limpeza: Ligar novamente o
aparelho e coloca-lo em
funcionamento.

8. Voltar a colocar os alimentos
congelados.
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Equipamento

Para limpeza, todos os componentes
variaveis do aparelho podem ser
retirados.

Retirar as prateleiras da porta
Fig. @

Elevar e retirar as prateleiras.

Retirar as prateleiras de vidro
Para isso, puxar a prateleira para fora,

elevar a frente e retirar.

Retirar a gaveta extraivel
Elevar e retirar o recipiente.

Portinhola para escoamento da agua da
descongelacédo
Para limpeza da calha de escoamento

da agua da descongelagao, a prateleira
de vidro, por cima da gaveta dos
legumes, Fig. /7, tem que ser
separada da portinhola de escoamento
agua da descongelacéao:

1. Retirar a prateleira de vidro.

2. Levantar e retirar a portinhola de
escoamento da agua da
descongelacao. Fig. @

Indicagao

Limpar regularmente a calha de recolha
da agua da descongelacao e o orificio
de escoamento com uma cotonete ou
um objecto similar, para que a agua da
descongelacao possa correr.

Gaveta de legumes
(n&o existente em todos os modelos)

O painel frontal da gaveta dos legumes
pode ser retirada, para limpeza.

Pressionar, sucessivamente, os botdes
laterais e, assim, retirar o painel frontal
da gaveta de legumes. Fig. [E

Retirar os recipientes
Fig. @

Deslocar os recipientes para fora até
prender, elevar a frente a retirar.
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Odores

Se notar algum odor desagradavel:
1. Desligar o aparelho com a tecla Lig./
Desl. Fig. A/1

2. Retirar todos os alimentos
do aparelho.

3. Limpar o interior (ver o capitulo
«Limpeza do aparelho»).

4. Limpar todas as embalagens.

5. Embalar hermeticamente todos
os alimentos com odor intenso, para
evitar a transmissao de odores.

6. Voltar a ligar o aparelho.
. Arrumar os alimentos.

8. Apds 24 horas, verificar, se ha nova
formacéao de odores.

~

lluminacao (LED)

O seu aparelho esta equipado com uma
iluminacéao LED que ndo carece

de manutencgéo.

Reparacdes neste tipo de iluminagéo so

devem ser executadas pelos nossos
Servicos Técnicos ou por técnicos

especializados devidamente autorizados.
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Como poupar energia

m Instalar o aparelho em local seco
e arejado! O aparelho ndo deve estar
directamente sujeito a acgao dos
raios solares, nem proximo duma
fonte de calor (por ex. radiadores,
fogao).
Se necessario, utilizar uma placa
isoladora.

m Deixar arrefecer alimentos e bebidas,
antes de os arrumar no aparelho.

m Para a descongelacao, coloque os
alimentos congelados na zona de
refrigeragcao e aproveite o frio dos
alimentos congelados para
a refrigeracdo dos alimentos.

m Descongelar, regularmente, a camada
de gelo na zona de congelagao.

Uma camada de gelo na zona

de congelacgao dificulta a transmissao
de frio aos alimentos e aumenta

0 consumo de energia.

m Abrir a porta do aparelho o minimo
tempo possivel.

m Para evitar um maior consumo de
electricidade, limpar a parte traseira
do aparelho de vez em quando.

m Se existente:
Montar o distanciador em relacao
a parede, para atingir o consumo
de energia indicado para o aparelho
(ver instrucdes de montagem). Uma
distancia reduzida em relacéao
a parede nao limita o aparelho quanto
ao seu funcionamento. O consumo
de energia pode aumentar
insignificante. A distancia de 75 mm
nao deve ser ultrapassada.

m A disposicéo dos elementos do
equipamento n&do tem influéncia sobre
0 consumo energético do aparelho.



Ruidos
de funcionamento

Ruidos absolutamente normais

Zumbido
Os motores trabalham (por ex.

agregados de frio, ventilador).

Ruidos
semelhantes a agua a borbulhar ou sus
surros
O agente de refrigeragéo esta a circular

através dos tubos.

Cliques
Motor, interruptor ou valvulas

magnéticas ligam/desligam.

Evitar ruidos

O aparelho esta desnivelado
Favor nivelar o aparelho com a ajuda

de um nivel de bolha dear. Utilizar, para
iSso, 0s pés de enroscar ou colocar
qualquer coisa por baixo.

O aparelho esta encostado
Favor afastar o aparelho dos
moveis ou aparelhos vizinhos.

Recipientes e prateleiras abanam ou
estao presos

Verificar as pegas removiveis e voltar
a coloca-las no lugar.

Garrafas ou outros recipientes tocam-
se

Afastar, ligeiramente, as

garrafas e recipientes uns dos outros.

pt

49



pt

Eliminacao de pequenas anomalias

Antes de pedir a intervengao dos Servigos Técnicos:
Devera verificar, se vocé mesmo nao podera eliminar a anomalia, com a ajuda das

indicacdes seguintes.

O cliente tera sempre que suportar os custos do nosso técnico, mesmo durante

0 periodo de garantial

Anomalia

Causa possivel

Ajuda

Atemperatura difere
bastante da temperatura
regulada.

Para alguns casos, basta desligar o aparelho
durante 5 minutos.

Se a temperatura estiver demasiado alta,
verificar apos algumas horas, se houve uma
aproximagao em relacao a temperatura
regulada.

Se a temperatura estiver demasiado baixa,
voltar a verificar a temperatura no dia
seguinte.

Nenhuma indicacao esta
iluminada.

Falha de energia; os fusiveis
dispararam; a ficha ndo estd
bem ligada na tomada.

Ligar a ficha a tomada. Verificar, se ha
corrente na instalagdo doméstica, controlar
o fusivel.

Atemperatura na zona Estd regulada uma Regular uma temperatura mais elevada. (ver
de refrigeragao esta temperatura demasiado capitulo «Regular a temperatura»).
demasiado fria. baixa.

0 fundo da zona As calhas de recolha da Limpar as calhas de recolha de dgua

de refrigeracao esta agua da descongelacdo ou  da descongelagao e o orificio de escoamento
molhado. o orificio de escoamento (ver «Limpeza do aparelho»). Fig. [

estdo entupidos.

Atemperatura na zona
de congelacdo esta
demasiado elevada.

Maior frequéncia na abertura
da porta do aparelho.

N&o abrir a porta sem necessidade.

As aberturas de ventilacdo
estdo tapadas.

Afastar os obstaculos.

Congelacao de maior
quantidade de alimentos
frescos.

NAo ultrapassar a capacidade maxima
de congelacdo.

0 aparelho ndo refrigera,
aindicagao de temperatura
e ailuminag&o acendem.

0 modo de exposi¢do estd
ligado.

Iniciar 0 auto-teste do aparelho (ver capitulo
«Limpeza do aparelho»).

Terminado o programa, o aparelho passa para
o funcionamento regular.
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Auto-teste do aparelho

O seu aparelho dispbe de um programa
de auto-teste automatico que lhe indica
fontes de anomalias, que so devem ser
eliminadas pelos nossos Servigos
Técnicos da sua zona.

Iniciar o auto-teste do aparelho
Fig. A

1. Desligar o aparelho com a tecla
Ligar/Desligar 1r e aguardar
5 minutos.

2. Ligar o aparelho com a tecla de Ligar/
Desligar 1 €, nos primeiros
10 segundos, manter premida a tecla
de regulagao de temperatura 4
durante 3-5 segundos, até que, na
indicacao de temperatura 2, fique
iluminada a indicacéo de 2 °C.

O programa de auto-teste inicia-se,
quando as indicacdes de temperatura
se iluminam sucessivamente.

Quando o aparelho, passado pouco
tempo, indica a temperatura regulada
antes do auto-teste, isso significa que
tudo esta correcto.

Se a indicagao «super» 3 esta a piscar
durante 10 segundos, isso significa que
se trata de uma anomalia.

Devera informar os Servicos Técnicos.

Terminar o auto-teste
do aparelho

Terminado o programa, o aparelho
passa para o funcionamento regular.

Assisténcia Técnica

Na lista telefonica ou no indice

de Postos

de Assisténcia que acompanha o aparel
ho, encontrara o Posto de Assisténcia
Técnica da sua zona de residéncia. Por
favor, indique aos Servigos Técnicos

o0 numero de produto (E-Nr.) e o nimero
de fabrico (FD) do seu aparelho.

Pode encontrar estas indicacoes

na chapa de caracteristicas. Fig. il
Indicando o n.° de produto € o n.°

de fabrico, evitara deslocacdes
desnecessarias. Assim, ira evitar custos
adicionais.

Ordem de reparacao e apoio
em caso de anomalias
Os dados para contacto com todos os

paises encontram-se no indice dos
Servigos Técnicos anexo.

PT 707500545 PT 0,10€/min.

Mobile 0,25€/min.
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Ymodei&eic aopaAeing
KOI TIPOEIOOTIOINTIKECQ
uTToOEi&EIg

MpoToU BEceTE TN GUCKEUN
o€ AeiToupyia

AlaBaoTe pe Tpoooxn TIC
odnyieg xpnong Kai
TormoBeTnonc! AuTeC TIEPIEXOUV
ONUAVTIKEC TTANPOPOPIEC VIO TNV
EeYKOTAOTOIoN, TN XPHoN Kal

TN OUVTPENON TNC OUOKEUNC.
O koTaokeuaoTnc dev
avoAapBaver Kapio eubuvn yia
TUXov BAGBec, av dev
mpooexbouv o1 uttodeEieIc Kal
TpoeIdoTIoINOoEIC TToU BivovTal
oTIC odnyiec xpnong. ®uAaéTe
OAO TOL EYYPODO QUTA VIO
HETETIEITOL XPNON KO KOTIOIOV
TUXOV UETETIEITA XPNOTN.

TeXVIKN xoPpaAeIx

H ouokeun TeplExel 0e PIKPN
TOOOTNTO TO WUKTIKO

peoo R600a, To omoio eivai
aBAaBEC pev yia To TIEPIBAAOY,
oMa eudAekTO. Koo

™ peTadopd Kol TNV
TOTTOOETNON TNC CUOKEUNG
mpooelTe va pnv madel BAGBN
KOVEVOC OWANVOC TNG
KUKAODOPIOG TOU WUKTIKOU
peoou (peuoTou). To diappeov
WUKTIKO PJECO PTTopEi

Vo auTavadAexTei N va odnynoel
0€ TPQUUOTO TwV POTIWV OOC.
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Ze mepinTwon {nUIaG:
amopeUyeTE TNV QVOIXTNH
®AOYa 1) TNYEG avadAEENg,
aePICETE VIO HEPIKA AETITOX
KOAG TOV XWPO,

OETETE TN OUOKEUN EKTOC
AeITOUpPViOG Kal TpaBaTe
TO ¢IC oMo TNV TPIlA,
KoAeoTe TNV YTnpeoia
TEXVIKNC eEUTTNPETNONG TWV
TEAATWV LOGC.

000 MePIOoOTEPO WUKTIKO LECO

TIEPIEXEI HIO OUOKEUT), TOOO

HEYOAUTEPOC TTPETTEI VO EiVall

0 XWPOGC, HEOO OTOV OTTI0IO

BpiokeTal auTr). 2€ TTOAU HIKPOUC

XWPOUC eival duvaTo

o€ TepinTwon dIapPonNc

WUKTIKOU JEOOU VO OXNUOATIOTEI

eUPAEKTO piyHO Gepiou-aePQ.

Ava 8 g TOU WUKTIKOU PECOU

TTPETIEI VO UTTOAOVYIOTEI

TouAaxioTov 1 m3 xwpou

TomoBeTNONG. TNV TOOOTNTA TOU

WUKTIKOU PEOOU TNC CUOKEUNC

oo¢ Ba Tnv Bpeite oTnV MVaKido

TUTTIOU OTO €0WTEPIKO TNC

OUOKEUNC OaC.



Av TTaOel (nuId To TPoDODOTIKO
KOAWDIO TNG TTOPOUCOC
OUOKEUNG, OUTO TIPETIEl VO
QVTIKOTOOTOOEI armd Tov
KOTOOKEUOQOTH, TNV UTTNPEOIO
TEXVIKNG eEutinPeTNONG
meEAATWV 1 OO TTAPOUOIN
KOTOPTIOPEVO OTOHO.

O1 eyKATOOTAOEIC KOI ETTIOKEUEC
mou dev eyIvav OWOTA, UITOPOoUV
VO OTTOTEAEOOUV ONPOVTIKO
KivOuvo yial Tov XpnoTn.

Ol eMOKEUEC ETITPETETAI

VO EKTEAOUVTOI HOVOV OO TOV
KOTOIOKEUOQOTN, TV UTTNPEOIO
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAGTWV
f TOPOUOIO KOTOPTIOPEVO
ATOWO.

EmTpemeTan va XonoIUOTTOIOUVTA
pHOVOV yVNoIa eEXPTAUOTO TOU
KOTooKeuaoTn. Movo vio auTa
Ta e€apThuaTa

O KOTOIOKEUOIOTNC eyyuaTal, OTI
QUTG TTANPOUV TIC OTIAITNOEIC
aopaAeiag.

Emunkuvon Tou TpododoTIKOU
KOAWOIOU EMTPETETA

Vo TTpounOeuTeiTE HOVO PEOW
TNG UTTNPECIOG TEXVIKNG

Ut PETNONG TTEAGTWV.

el

Kar& Tn xpnon

Mn XPNnOIUOTIOINOETE TIOTE
NAEKTPIKEC OUOKEUEC EVTOC
TNG oUOKeung (Tr.x.
OepUGOTPEG, NAEKTPIKEC
ayopnxaveg KtA.). Kivouvocg
ekpnéng!

[MoTe pnv KGveTe amoyuén
ouTe va KoBapileTe TN
OUOKEUN PE OTUOKOBOPIOTEC!
O oTpoC prnopei va dieloduoel
0€ NAEKTPIKA PEPN KOl VO
TTPOKOAEOE! BPOXUKUKAWUO.
Kivduvoc nAekTpomAn&iog!

Mn xpnolpotoleiTe putepa N
AIXUNEG OVTIKEIUEVD VIO TNV
adaipeon moxvne Kail
OTPWHATWY TTAYoU. Oa
UTTOPOUCOTE VO TIDOKOAEOETE
U' auTa CNUIEC OTIC
OWANVWOEIC TOU WUKTIKOU
peuoToU. To BIoPPEOV YUKTIKO
HECO UTTOPEI va auTaovapAexTEi
N vo odnynoel oe TPAUPOTO
TWV JOTIWV OOC.

Mnv omoBnkeueTe HECO OTN
OUOKeUN TIPOIoVTO pe
eUPAEKTO TTPOWONTIKG GEPITK
(T1.X. OTIPEI) KOl EKPNKTIKEC
uAec. Kivduvoc ekpnénc!
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Mn xpnolyomoleiTe
KOTOXpaleoTe TIC BAOEIC, TIC
OUPTOPWTEC TTIDOEKTAOEIC, TIC
TOPTEC KTA. WG OKOAOTIOTION N
OTNPIVUOTOL.

Mo TNV amowuén Kail Tov
KoOapIopO ByaATe TO PIC Ao
TNV TPIa 1 OTIEVEPYOTTOINOTE
Tnv aodaAeia. TpaBnérte amod
TO dIC Ko OxI Ao TO
TPOPOdOTIKO KOAWDIO.
OwvonveupoTwdn TMOTA pe
HEYOAO TTOCOOOTO
TTEPIEKTIKOTNTOC 0 OGAKOOAN
TTPETIEl VO ammoBnNKeUOVTOl
HOVOV KOAQ KAEIOPEVD KOl OE
opBia Beon.

Mnv AepwveTe Ta TTAGOTIKO
HePN Kol TNV TOIJOUXA TNC
TOPTOC pe AAdI Kail AiTtog, OI0TI
OIOPOPETIKG QUTA YivovTal
mopwon.

MnVv KOAUTITETE KOl PNV
TOTIOOETEITE QVTIKEIUEVD OTO
QVOIYUOTOL GEPIOPOU Kal
eoeplopgoy TNC OUOKEUNC.
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Amoduyn KIVEUVWV YIX
oIS KXl XTOUX TTOU
BpiokovTau o€ Kivduvo:

>¢e KivOuvo BpiokovTal To
maidI& Kol ATOUO PE
TTEPIOPIOPEVEC CWHATIKEC KOl
dUOIKEC IKAVOTNTEC 1 UE
TIEQIOPIOPEVN QVTIANWN KOBwC
KOl OTOUQ, TOL OTTOIa OEV £XOUV
ETTOPKEIC YVWOEIC VIO TOV
aodoAn XeIpIopod TNC
OUOKEUNC.

AlaopaiioTe, OTI T TAIBIA KO
TO GTOUO TTOU BpioKovTal O€
KivOUVO £XOUV KOTOVONOEl
TOuC KIvOUVOUC.

Kamolo &topo uteubuvo vyia
TNV aodOAEIO TIPETTEI VO
empBAerel ) va kabodnyei oTn
OUOKeun Ta TTaidIA KAl T
ATOPO TTOU BpiokovTal oe
KivOuvo.

Movo maudid Gvw Twv 8 eTwv
EMTPETETAI VO XPNOILOTIOIOUV
TN OUOKeUN).

Kot Tov KaBopIiopo Kol TN
ouvThpnon Ta MaIdIG TIPETE!
Vo eMPBAETTOVTA.

Mnv adryvete moTe va maiouv
To TSI e TN CUOKEUN.

Mnv omoBnKeUeTe OTOV XWPO
KOTAWUENC Uypa oe PIGAEC KOl
KOUTI& (181aiTEPO TIOTO
repIEXoVTa avOpaKIKO o&u). Ol
GIGAEC KOl T KOUTIG UTTOPOUV
VO oTTao0ouV!



Mn Bd&dleTe TOTE OTO OTOUX
00C KOTEWUYHEVA TPODILO
QUEOWC PETA TNV adaipeon
TOUC omo TNV KATOWUEN.
Kivduvoc kpuomaynuoTwy!
ATodeUYETE VO KOOATATE VIO
HeyOAo BIAOTNUO OTO XEPIOK
00IC KOTEWUYHEVD TPODIUA,
TAYO N TOUC OWANVEC TOU
e&aTHIOTH KTA.

Kivduvoc kpuomaynuoTwy!

MNoudix 0TO VOIKOKUPIO

Mnv adnoeTe va epieAbouv
oTa Xeplo maIdiwv N

OUOKEUOOIaN Kall TOL EPN TNG.

Ynapxel Kivouvoc aoduiac
armd TO XoPTOVIO TTOU
OIMAWVOUV KOl TO ASTITO
TTAGOTIKG GUMaI!

H ouokeun dev eivail mauxviol
yia maudia!

2€ OUOKeun pe KAeldapid
mOPTAC:

®uAaTe TO KAeIDi 0E PEPOC
QmmPEOOITO VIa T TTaudIa!

el

Fevikeg SIXTAEEIG
H ocuokeun eival KaTtGANAN

yIa TV WU&n Kail TNV Karawuén
TPOPIPWY,
VIO TNV TIGEOOKEUT TTOYOKUBWV
(TTOyOKIO).
H mopoUoa ouokeun
TPOOPICETAI VIO OIKIOKN XPHon
OTOV 10IWTIKO TOUED KOl OE
OmmTIKO TTEPIBAOAOV.

H ouokeun ¢epel avTITaPOOITIKN
diaTa&n oupdwva pe Tnv Odnyia
EE 2004/108/EC.

O WUKTIKOC KUKAOG €Xel
uttoBANBei oe eAeyxo
oTeEYOVOTNTOG.

To MPOIOV AUTO VTOTIOKPIVETA
OTIC OXETIKEC OIaTAEEIC
ao0dOAEIAC VIO NAEKTPIKEC
ouokeuec (EN 60335-2-24).
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Ymodei&eic amoocupong

<9 Anodoupon
TNG CUCKEUXGCING

H ocuokeuaoia pooTaTelel TN OUOKEUN
ooc and nuIEC KaTa TN yeTadopd. OAa
TOL XONOILOTIOIOULEVO UAIKG CUCKEUOOIOG
eival aBAaBn yia To TEPIBAANOV Kail
UTmopouv va Eavaxonoipomoineouy.
[MopokaAOUPE VO CUVTEAECETE KI £0€IC
OTNV TTPOOTOOIO TOU TTEPIBAANOVTOC KOl
V' QTOCUPETE TN CUCKEUOOIO e TPOTTIO
aBAABA via To TTEPIBAAOV.

Mo TouC emiKaIPOUC TPOTIOUC OTTOOUPONG
TTaPOKoAeioBe va {nTHoeTe TANPOPOPIES
oo TO €10IKO KOTAOTNUG, arrd TO OToio
ayopAOoaTE TN GUOKEUN N oo

™ AnuoTikn 1 KoivoTikr) Apxn TnG
TTePIOXNG OOC.

<» Attooupon TNG MOAIXC
GUOKEUNG

O1 moNiEC ouokeuec Oev amoTeAoUV
GxpnoTa amoppippaTal Me Tnv amdoupon
TOUG OUHGWVO PE TOUG KAVOVIOHOUG VIO
TNV TPOOTOCIO TOU TTEPIBANOVTOC
UTTOPOUV VO ETTOVATTOKTNOOUV TTOAUTIUEG
TTPWTEC UAEC.

AUTI N OUOKEUN XOPOKTNEICeTal
E OUUdWVA e TNV EUPWTTIAIKN
= o0nyia 2012/19/EE mepi
NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
H odnyia mpokabopilel Ta TAGioIn
yIol JIG armOoupon  Kal a&lomoinon
TWV TTOANIWY OUOKEUWV Je 1oXU O’
OAn Tnv EE.
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A Mpoeidoroinon

>e TTaANIEC OUOKeUEC TTou Oev

XPNOIUOTIOIoUVTOI TIASOV

1. TpapdaTe TO PIc amd TNV TEICO.

2. KoyTte 10 KOAwdI0 ouvdeonC oTo
OIKTUO TOU PeUPTOC Kal
OMOLOKPUVETE TO poadi e To dIC.

3. Mn ByaAeTe T padia Kal Ta doxeia,
WOTE VO UNV PmopouV voi grmouv
eUKOAO UEOO 0TN ouokeur| To TSI

4. Mnv adrvete 1o maudid va maiouv
ge Tnv &xpnoTn maAid CUOKEUN).
Kivduvoc aodutiac!

Ol YUKTIKEC OUOKEUEC TTIEPIEXOUV WUKTIKA
HEOO KO OTN HOVWON GEPIa. Ta YUKTIKK
HEOO KO TOL OIEPIOE ATTAUTOUV AmOCUPON
oo Tov e1dIKo. MpooelTte va punv
KaTaoTPodOUV Ol OWANVWOEIC TNC
KUKAOGDOPIOG TOU WUKTIKOU PECOU, UEXP!
Vo TOPOANGOEl auTr) yio TNV avaAoyn,
aBAaBn via To repIBaMov amdoupon.
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>uvodeuouv
TN CUCKEUN

MeT& TO EETTAKETAPIOUO EAEYETE OAO

TO PEPN VIO evdexopevec CNUIEC
peTadopaC.

>e TIePIMTWon MOPAMOVWY oTeubuvOeiTe
OTO KOTAOTNHO, OO TO OTT0I0 olyopAooTe
TN OUCKEUN I OTNV UTTNPEOIO TEXVIKNG
eCuTINPETNONG TWV TIEAGTWV HOG.

H nmap&doon amoTteleital omd Ta e&NC
wepn:

m AveldpTnTn OUOKEUN

EComAiopog (avahoya pe TO PHOVTEAOD)
SOKOUAO e UNIKG TOTTOBETNONG

Odnyieg xpriong

Odnyiec TomoOETNONC

OUMGBIO pE TIC UTINPEOIEC TEXVIKNC
efumnpETNONG TEAATWV
Emouvantopevo dpuAo eyyunong

m [Anpodopiec OXETIKA Pe TNV
KOTOVGAWON EVEPYEING KOI TOUC
BopuBouc

Tomog TomoBETnONGg

Q¢ TOTOC TOMOOETNONG €ival KOTAMNAOC
KGBe oTeyvoC, aepIOPEVOC XWPOC.

O xwpog TomobeTNONC dev TPETEl VO
eival dueoa ekTeBEILEVOG OTNV NAIOKT
OKTIVOBOAICl oUTE VO BPIOKETOI KOVTA OE
mnyn OepudTNTAC ONMWC Koudiva,
KaAopiheP KTA. Av n TomoOeTnon dimAa
oe Tinyr OepuoTNTAC ival avamodEUKTN,
XPNOILOTIOINOTE KATOAMNAN LOVWTIKA
TTAGKQ 1 TNPNOTE TIG AKOAOUBEG
eAAXIOTEC AMOOTAOEIC OTO TNV TTNYNA
OepuodTNTOC:

B ATO NAeKkTPIKEC Koudliveg Kal Koudiveg
oepiou 3 cm.

m Ano koudivec ieTpeAaiou ) K&pBouvou
30 cm.

To &amedo oTov TOMO TomoBETNONG dev
EMTPETIETAI VO UTTOXWPEI, evIoXUOTe
evOexopevwe To damedo. AvTioTaOuioTe
evOeXOUEVEC OVWHOAIEC Tou damedou
TOTIOBETWVTOC KATW OO TN CUOKEUN
KOTOAMNAO utdBepa.

AnooTOON KTTO TOV TOIXO
Exovo H

H ocuokeur) dev xpeitleTal oTo AN
amooTaon oMo Tov Toixo. Ta doxeia Kol
TG PAPIA Sival TTAPOTAUTA TIANPWC
OUPOUEVQ.

AANAayn TNG $OopPaG TNG MMOPTACS
(av xpeldleTai)

Av XpeltileTal, 0OC OUVIOTOUHE VO
avabeoeTe TNV oMayn TS dopdc TNS
TTOPTOC OTNV YTINPESIA TEXVIKNG
efumnpeTNong Twv TIEAGTWV PoG. To
KOOTOG YIO TNV aAayr TNG Popac TNG
TTOPTOC PTTOPEITE va To TAnpodopnOeite
ard TNV appodia YTINPESIa TEXVIKNC
efumnpETNOoNG TIEAOTWV.
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A Mpoeidoroinon

Katd Tnv aMayr Tng popdc TNS TOPTAC
N ouoKeun Oev eMTPETETAI VO gival
ouvdepevn oTo BIKTUO TOU PEULOTOC.
ByaATe ponyoupevwe To GIc amd TNV
mpida. MNa va amodeuxbouv (nuiec oTnv
omioBia MAeup& TNC OUOKEUNG,
TOTIOBETNOTE TNV EMAOVW OE ETTOPKN)
TTOOOTNTO UAIKOU OUOCKEUTOIOG.
ATIOBETETE TN OUOKEUN TIPOOEKTIKA OTNV
mow pepI& TnC.

Ymodeign

AV n cuoKeur| TTPOKEITAI VO TOTTOOeTNOEI
oTtnv ommobia MAeupd TN, OeV EMTPETETA
VO €ival TOTTOOETNUEVO TO TEUGIXIO
d1I0TAPNONG AMOOTAONG OO TOV TOIXO.

MpocExete TN
OEPHOKPXOIX KXI TOV
XEPICHO TOU XWPEOU

OepHOKPAOIX OWHATIOU

H ouokeur| eival KATOIOKEUOIOPEVN VIO
OUYKEKPILEVN KATNYOPIa KAILOTOG.
AvaAoya e TNV KoTnyopio KAipoTog

N OUOKEUN UTTOPE! VO ASITOUPYNOE! OTIC
oKOAoubOeC Beppokpaoiec dwWHATIOU.

H koTnyopia KAIUOTOG UTIaipXEl OTNV
mvakida TUmou NG ouokeung. Eikova [

Karnyopia EmiTpenh

KAipaTog OepUoKpOsia YWpou
SN +10°C¢wc 32 °C

N +16 °C ewg 32 °C
ST +16 °C ewg 38 °C

T +16 °Cewg 43 °C
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Yrodeign

H ocuokeur) AeiItoupyei 0woTd eVTOC TWV
opiwv Beppokpaoiag mepIBAAOVTOC TNC
avadepOpueVNC KAILOTIKAG KAGONG.

Av KATTOIO00 GUOKEUN TNCG KAILOTIKAC
KAGoNG SN Aeitoupyei oe xaunAoTePES
Oeppokpaoiec epIB&AMovTog, dev
HTTOPOUV VO AMOKAEIoTOUV NUIEC

OTn OUOKeun PEXP! TN Beppokpaoia

Twv +5 °C.

AepIGHOG
Eikovo B

O agpac oTo otmiobIo ToIXWHO TNS
ouokeung Ceotaivetal. O (eoTOPEVOC
GEPOG TIPETEI VO PTTopEi va diadeuyel
ehelBepa. AIoPOPETIKG TO WUKTIKO
HNXAvVNUO TTOETEl VO ASITOUPVYNOE! e
peyoAUTeEPN 10XU, TTOAYUO TO OTToio
au&dvel TNV KATavaAwon Tou PEUPTTOC.
M auto: Mnv KoAUTITETE TTOTE OUTE VO
TOTIOOETEITE QVTIKEIUEVD UTTPOOTA GTTO T'
ovolyuoTa aeplopou Kail e€aepiopou!

ZUvOeon TNG GUCKEUNC

MeT& TNV TOTTOBETNON TNC OUOKEUNC
TIEPIUEVETE TOUAGXIOTOV 1 WA, HEXP! VOl
©¢0eTe TN OUOKeUn og AeiToupyia. Katd
N peTadopd umopei va cupBel va
ueTapei To AA&dI, TTOU TIEPIEXETAI OTOV
OUUTIUKVWTH), OTO WUKTIKO CUOTNUO.

Mpiv Tn B€on via TpwTn Gopd

o€ AeIToupyia KaBapioTe TOV E0WTEPIKO
XWPEO TNG OUOKeUung (BA. Kabapiopog Tng
OUOKEUNG).



HAekTpIKN cUvdeon

H mpiCa mpemel va BpioKeTal KOVTA OTh
OUOKEUN KOl VO €ivail TIPOOITN €TToNG PJeT&
TNV eyKOTGOTOION TG OUCKEUNG.

H ocuokeur) avTioToIxel OTNV KaTnyopia
TpooTaoiog (Hovwong) |. ZuvdeoTe

TN OUOKeUN og evaAOOCOUEVO peUa
220-240 V/50 Hz peow yelwpevne
TPIOIC eyKOTEOTNUEVNG CUPPWVA UE TIC
mpodiaypadec. H mpida mpemel va eival
aodpaliopevn pe aoddAeia 10 ewc 16 A.
>£ OUOKEUEC, Ol otoieg AeiIToupyouv

0€ Un eUPWTIAIKESG XWPEC, TIPETIEl VO
eAeyeTe, av n TGoN Kal To €ido¢
peupaTog Tou divovTal, BpiokovTal

oe oupdwvia Pe TIC TIHEC TOU

OIKTUOU oac. Ta oToIxeia auTd Ba

Ta Bpeite oTnv mvokida TuTou. Eikova [

A Mpoegidormoinon

H ouokeur) dev EMTPETETAI OE KOUIN
TIEPITITWON VO oUVOEDEl 08 NAEKTPOVIKEC
Tipidec e€oIkovoOUNoNG EVEPYEIOC.

o TN xPNon TwV CUOKEUWY YOG PTTopouV
VO Xxpnolpomoindouyv PeTaTpoTteic SIKTUOU
KOl JETOTPOTIEIC NUITOVOU. MeTaTpoTTeic
OIKTUOU XPNOIUOTIOIOUVTOI OTIC
OWTORBOATAIKEC EYKOTOOTAOEIC, Ol OTI0IEC
ouvdgovTal ameubeioc oTo dNUOGCIO
NAEKTPIKO BIKTUO. >& JEPOVWHEVEC
edapuoyeg (1.X. o€ TMAoia 1 opeva
KoTadUYIO Kal KATOIKIES), o1 omoiec dev
£xouv ouvoeon pe 1o dnuooio SiKTUO Tou
PEUPOTOC TIPETTIEI VO XPNOILOTIOIOUVTA
HETATPOTIEIC NUITOVOU.
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N'vwpioTe TN CUOKEUN

MapokaAoUpe, avoiéTe TNV TEAeUTAIO
oehida pe TIC amelkovioelg. AUTEC

ol odnyieg xprnong IoXUouV YIo
TIEPICOOTEP PHOVTEAQ.

O €€oMANICUOC TWV HOVTEAWV UTTOPEI
VO TTOIKIAAEL.

O amelkovioelc eival duvaTov

Vo OIGPEPOUV.

Eikova

* OxI 0e OAOL TG HOVTEAK

-4 >ToIXEla XeIpIopou
®wTiouog (LED)
[udAivo padl oTov XwPo
ouvtnpnong
Aoxeio AoxovIK®v
8 AloXWPIOUO yIot BOUTUPO KAl
Tupi *
9 Pad1 via oBya *
10 Pad1 via peyareg dianeg
11 SUPTAPI KATEWYUYHEVWV TPOPIUWY

o O =

~

(HIKPO)

12 MuGAivo pAadI oToV XWPOo
KOTOWUENG

13 SUPTAPI KATEWYUYHEVWV TPOPIUWY
(Leyaho)

14 AnooTpdyyion vepwy amoyuing
15 Bidwta modia

A XWpog ouvtnpnong
B Xwpog Katawuéng
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ZTOIXEIX XEIPIGHOU
Eikovo H

1 MAnkTpo On/Off
Xpnolyelel yia Tn 6€on TnG
OAOKANPNC OUOCKEUNG O€ KOI EKTOC
ASITOUPYIOC.

2 'EvOeIEn OepUOKPACIXG XWPOU
ouvTHPNONG
O1 apiBuoi avTioToIxoUV OTIC
pubpiopevec BepuUoOKPOoIEC TOU
XWPOoU ouvtnpnong oe °C.

3 ‘EvOeIEn YITEPKXTAWPUEN
AUTH avaBel yovov, OTavV gival
EVEPYOTTOINUEVN N UTIEPKATAWUEN.

4 MARKTPO pUBMIONG
OEPHOKPACING OTOV XWPO
ouvTHPNONG
Me To MANKTPO pubuileTal
n OepUOKPOCIa TOU XWwPEOoU
ouvTrPNONG.

O£0n TNG CUOKEUNG O€
AeiToupyia

Exova A

©¢eTeTe TN CUOKEUN O€ AsIToupyia pe To
mANKTPo On/Off 1.

H ouokeun apxilel va yuxel. O pwTIouog
ovaBel ge avolxTr) TNV mOPTO.

Epeic oac ouvioToUupe va pubpioeTe
otoug +4 °C.
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YTTod<€iEEIC OXETIKK
ME TN AsITOupyic

m MeTd Tn 6€on oe AeiToupyia propei
VO XPEIBOTOUV GPKETEC WPEC, YEXP! VOl
emTeuUXOoUV Ol PUOUIOPEVEC
BepUOKPOOIEC.

Mnv ToTToBETOETE VWPITEPD TOODIPO
HEOO OTN OUOKEUN.

m OTtav OoUAeUEl TO WUKTIKO UNXAVNUO,
oxnuaTidovTal oTo ommoBIo TOIXWHG TOU
XWOEOU OUVTAPNONG OTOYOVEC VEPOU N
Taxvn. AuTo amoTeAel XapaKTNPIOTIKO
TNC AeIToupyiag TNG OUOKEUNG. Agv
XPeEIAZeTal va EUoeTe TN AXvn ouTe
VO OKouTTioeTe Taw oTayovidio vepou.
To ommioBIo Toixwuo AmoWUXETA
autopaTa. Ta vepd TnNC amoyuéng
TIEPICUAEYOVTOI 0TV USPOoPEON,
Eikovo [, ko SIOXETEUOVTOI KOTOTTIV
OTO WUKTIKO pNXavnuo, Omou Kol
eaTpidovTal.

m Ol YETWITIKEC TIASUPEC TOU
TepIBAnUaTOC BepuaivovTal ev peEpel
ehadpd, auto eumodilel Tov
oxnNuaTiopd vepoU cUPTUKVWONG oTNV
TTEPIOXN TNC TOIHOUXOC TNG TTOPTAC.

B e TIEPITITWoN Tou N TOPTO TOU XWPEOU
KoTOWuénc dev Eavavoiyel apeowe
HETA TO KAEIOIUO, TIEPIUEVETE PIC
OTIVUN, UEXPI VO OVTIOTOOUIOTE! N
UTTOTTIECN TTOU TTPOEKUYE.

B 3TIC OX&peg KaTawuéng pmopei Adyw
TOU WUKTIKOU CUCTAPOTOC VOl
oxnuaTioTel ypriyopa Taxvn oe PHEPIKG
onueia. Autd dev ennpeddel KABOAOU
N AeITOUPYia ) TNV KOTAVAAWON
peupaToc. H amdwuén eival
armopaiTnTn HOVov, OTav EXE
oxnuaTioTel axvn 1 TAyoc oe
OAOKANPN TNV EMPAVEIR TNG OXAKPOG
KOTAWUENG 0€ TIAXOC Gvw Twv 5 mm.



PuOpuion
0EPHOKPACING
Eikovo H

Xwpog ouvTriipnong

H Beppokpaoia pmopei va pubuioTei
amd +2 °C éwg +8 °C.

MoTnoTE TO MANKTPO PUBUIONG
Oepuokpaociac 4 Tooec GopPES, PEXPI VO
puBuioTel n emBuunTn BepUoKPOCIal OTOV
XWPO ouvThpnonc.

H teAeuTaio puBpiopévn Tiun
oTToONKEUETOI OTN UVAUN TNG CUOKEUNC.
H puBuiopevn Beppokpaocia epdavideTal
oTtnv evdelén Bepuokpaoiog 2.

Xwpog KXTXYUENG

H Beppuokpooio oTov Xwpo KaTawuéng
eCapThTON QMO TN BEPLOKPOOIO OTOV
XWPO ouvTAPNONG.

XapnAOTEPEC BEPUOKPAOIEC OTOV XWPO
OuVTAPNONG EXOUV WC OTTIOTEAEOUO ETTIONG
XOUNAOTEPEC BEPUOKPATIEG OTOV XWPO
KOTAWUENG.

QdeEAIPO TTIEPIEXOHEVO

Ta oToIxeio yIo TO WPENPO TTEQIEXOUEVO
0o Ta BpeiTe YEoa OTN CUOKEUN 0O OTNV
mvakida Tumou. Eikova [

el

MAnpNng eKkueT&AAgUON TNG
XWPNTIKOTNTOC TOU XWEOU
KXTXYUENG

Mo vor TomoOeTAOETE TN PEYIOTN
TTOOOTNTOL KOTEWUYHEVWY QyoOwVY,
UTTOPEITE VO adpaipeoeTE OAG TG €PN TOU
eComAiopou. ToTe pmopeite va oToIRGEETE
TO TPOdILO ameubeiag oTa PAdIa KAl
OTOV TTUBPEVD TOU XWPOU KOTAWUENC.
Adaipeon pepwv €EomAIcHOU
TpaBN&Te TO DOXEIO KATEWUYHEVWV
TPODILWY PEXP! TEQUA TTPOC T £EW,
OVOIONKWOTE TO UTTPOOTA Kol apaipeoTe
10. Eikova 3

Xwpocg cuvTtripnong

O XxwWpPOoC ouvtrenong €ival o 1I8aVIKOC
XWPOC aMmoBrKeuong via KPEAC,
OMOVTIKG, WAPI!, YOGAGKTOKOUIKO
TTPOIOVTA, QUYQ, PHOYEIPEHEVD GaynTd Kall
GPTOOKEUGOUATA.

KaoT& Tnv amobnkeuon
TIPOCEXETE TXK EENG

m AnoBnkeueTe GPEOKD, GOIKTO TPODILOL.
‘Etol diatnpeital yio ueyaAUTEPO
SidoTnUa N oIOTNTA KOl N GpeoKAdA.

B > £TOIUO TTPOIOVTA KGI TUTTOTTOINUEVO
ToOdIua TPOOEETE TNV NUePounVvia
avaAwong f TNV nuepopnvia ANéEne
Tou BiveTal OO TOV KOTAOKEUQOTT).

m o va dlatnendolv To APwWUd, TO
XPWLG Kail N $peok&da TOTOOETEITE TOH
TOOPIUO KOAX OUOKEUGIOUEVE 1
KoAuppéva. ETol omodeuyovTal n
avapelitn Twv yeUoEWV Kal Ol
XPWHOTIKEC OGANOIWOEIC TWV TAACTIKGWV
HEPWV OTOV XWPO CUVTAPNONG.

m Adrvete Ta (eoTd GaynTd Kal TToTA Vo
KQUWOOUV TIPWTO KOI TO TOTTOBETEITE
HETA YOO OTN OUOKEUN).
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Yrodeign

AmodelyeTe TNV emadr HETOEU TwV
TPODIUWY Kal TOU OTTIOBIoU TOIXWUATOC.
AlohoPETIKG SIOTAOACOETOI N OLOAN
KUKAOOpia TOu aEpa.

Tpddiua 1 cuockeuooieg Pmopei va
TTOYWOOUV KOl VO KOMAOOUV g TIAlYO OTO
oTmio610 ToIXWUO.

MNpoo&kTe TIg Lwveg YUENGQ
OGTOV XWPO GUVTRPNONG
AOYW TNG KUKAODOPIGC TOU GiEPOl GTOV
XWPO OUVTHPNONC TTPOKUTITOUV
dladopeTikee {wveg YUENg:
m H BeppodTEPN CWVN eival 0TO eMAvw
HEPOC TNC TTOPTOC.
Ymodei&n
>1n BeppudTEPN VN OTTOONKEUETE . X.
OkANPO Tupi Kal BouTupo. To Tupi
UTTopEi €701 VO avamTUEEl TIEPAITEPW TO
GPWHA TOU, TO BOUTUPO TTIOPOHEVEI
HOAGKO.
m H wuxpoTepn Cwvn BpiokeTal p€oa 01O
OUPTOPWTO DOXEIO.
Ymodeign
>TNV YuxpoTtepn (wvn amodbnkeueTe
euaiodbnTa TPOGIUA, (T1.X. YapIa,
OAMOVTIKS, KPEQQR).

62

Aoxeio Axxavikwv

HE PUOMIOTH UYPXOIXC

Eikova A

Mo va dnuioupynBei To 1I8avIKO KAIpa
amoBrKeuoncg via GpoUTa Kol AGXOVIKE,
umopei avaAoya e TNV moooTnTa
ommoOrKeuong va pubpioTei N uypaoia
TOU OEPO 0TO OOXEIO AOXAVIKWV:

HIKPEG TOOOTNTEG dP

B oUTWV KOl AOXOVIKQV — UYnAn uypaoia
agpa

B peydAec moooTnTEG GPOUTWY KO
AOXQVIKWV — XOUNAR uypooia aepa

Ymodei&eig

m o TNV 1I8avikn dioTrhpnon TNG
TTOIOTNTOC KAI TOU OPpWHOTOC TOUC T
euaiodbnTa 01O WPUXOC GpoUTA (TT. X.
avovAaC, HTOVAVEC, TIOTAYIO KOl
eotepI®oeIdr)) Kol AaXavIK& (TT. X.
peNITCaveg, ayyoupla, KOAOKUOIa,
TITTEPIES, VTOUATEG KAl TTOTOTEG) OO
TIPETIEI VO OmOONKEUOVTAI EKTOC
yuyeiou oe BepuoKPACIES TIEPITIOU
+8 °C ¢w¢g +12 °C.

m AvoAoya pe TNV TTooOTNTG KOl TO TTPOC
armodrkeuon TPODILG UTTOPE! VO
oxnuaTioTel vepd cUPMUKVWONG PEoO
0TO O0oxXeio AaXAVIKGWV. ATTOUOKPUVETE
TO VEPO OUWPTIUKVWONG PE OTEYVO TIOWVI
KOl TIPOOCGPUOOTE TNV UYPOCIa TOU
oepa 0TO OOXEIO AAXAVIKWV HECW TOU
PUBUIOTN UYPOCIaC.



Xwpog KATAWYUENG

XpPNOoIMOTIOIEITE TOV XWPO
KXTAYUENG

m o TNV amobrKeuon KOTEWUYUEVWV
TPodipwv.

m [ TNV TAPOoKeEUn TTOYOKUBwWV.

m o TNV KOTAWUén Toodidwy.

Yrodeign

MpooekTe va eival TAVTOTE KASIOTN N
TTOPTO TOU XWPEOU KATAWUENG. Me avoixt)
TNV MOPTA EEMAYWVOUV TO TOODIUO KOI O
XWPOC KOTAWUENG KOAUTITETAI OO TTOXU
oTpwHa TTAyou. EKTOC auToU: XmardiAn
EVEPVEING AOYW PEYOANG KATAVAAWONG
peupaTocg!

Mey. amodoon
KXTXYUENG

STOIXEIO OXETIKG e TN peyiotn amddoon
KOTOWUENC evTiog 24 wpwv Ba Bpeite
oTnv mMvokida TutTou. Eikdvo [

MpolmoB<oeig yix TN

MEY. amodoon KAXT&XYUENG

m EvepyoroinoTe TNV UTIEPKATAWUEN TTIPIV
TNV TOTTOOETNON TWV VWTTWV TPODIHWV
(BA. oTo KeddAaio YmepkaTaywuén).

m AdaipeoTe Ta pepn Tou e€omAicpoU.
>ToIBaleTe Ta TPOdIPO ameudeiag
eMAVW oTA PAGIO KOI OTOV TTUBUEVD
TOU XWPOU KATAWUENC.

el

B KoToyuxeTe TIC HeYOAEC TTOOOTNTEC
TPO®IUWY KATA TTPOTIUNON OTO EMAVW
padIl. Ekel auTtd KaTaywUuxovTal
IOI0ITEPO YPINYOPO KAl WG €K TOUTOU
emiong pe dIaThPenNon TwV BPETTIKWV
OUOTOTIKWV TOUG.

= KoTowuxete Ta v TPODILG KOTA TO
OUVOTOV KOVTA OTO TTAGIVA TOIXWHOTA.

Kataywuén kai
xmodnKkeuon

Ayop& KATEWYUYHEVWV
TPOYiHWV

® H ouokeuaoio Ogv EMTPETETAI VO EIVOI
XOAOOHEVN.

m [lpooexete TNV nuUepopnvia ANéng.

m H Beppokpaoia oTa Yuyeio Twv
KOTOOTNUATWY TTWANONG TTPETE! VOt
eival -18 °C 1) xaunAoTepn.

m MeToadEpeTe T KOTEWUYHEVT TPODILO
TTOU QlyOopBoaTE KATG OUVOTOTNTO OE
HOVWTIKI COKOUAQ Kl TOTIOBETNOTE TaK
XWPIC KOBUOTEPNON OTOV XWPEO
KOTOWUENC.

KaT&yun Tpodipgwv

m o TNV KOTAWuén Toodipwy,
XPNOILOTIOIEITE HOVOV PPEOKO KOl
apioTNe moIOTNTOC TPODIUA.

m Mn d€pveTe oe enadn To TPOPIUG TTOU
TTPOKEITOI VO KaTawuxbouv pe non
KOTEWUYHEVD TPODIHOL.

B JUOKeUuAleTe TO TPODIUO OIEPOOTEYWG,
OUTWC WOTE VO N XAoouv oUTe TN
yelon Touc oUTe TNV Uypooia TouG.
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ATTOONKEUON KATEWUYHEVWV
TPOYiHWV

Elodyete T SOXEIO KATEWUYLEVLV
ToodiwV PEXP!I TO TEQPUA, VI VO
SlaodoAileTal N ampOOKOTTN KUKAOGOPIOK
TOU OEPQ.

Av TTpOKeITal Vo TOTTOBeTNOOUV TTOMG
TpOGIua, pmopeite va oToIBGEeTe Ta
TpOGIUO ameubeiag oTa YUGAIVG padia
KOl OTOV TIATO TOU XWPEOU KATGWUENC.

1.7 auto adaipeoTe OAa T doxeia
KOTEWUYHEVWY TPODILWV.

2. TopaBnéTte To OOXEIO KATEWUYHEVWV
ToOodiUwV PEXP!I TEQUO TIPOC TA £EW,
QVOIONKWOTE TO PTIPOOTA KOl
adaipeote T0. Eikdvo @

KaTayuén vommwyv

v
TPOPIHWV
Av TIPOKEITAI VO KOTAWUEETE TPODIUA,
Xpnolgoroleite povov GpEeoKa Kal
apioTne mo1dTNTOC TPODIHO.
Mo va dloTnenBei n 6penTikn aia, To
APWHO KOl TO XPWHO 000 TO DUVOTOV
KOAUTEPO, TOL AOXQVIKG B0t TIPETIEl VO
CepaTiCovTal, TPOTOU KOTOWwuxOouv. Mo
HeNTCAvEG, TITIEPIEC, KOAOKUBIO KAl
onapayyia To (epaTIopa dev eival
omoPaITNTO.
BiBNioypadiat OXeTIKG pe TNV KATAWUEN
Kol To Cepamopa Ba Bpeite oTa
BiIBAIoTTWAEICI.

Yrodeign

MpocelTe va unv €pxovTal oe emadn Ta
TPODILO TTOU TIPOKEITOI VO KOTOWUXOoUV
ge NON KoTewuypeva ToodIua.
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m o KoTdwuén eival KOTGAMNAQ:
APTOOKEUAOUATT, YAPIO KAl
BaAOOIVA, KPEQC, KUVTYI, TTOUAEPIKA,
AGXOVIKE, GPOoUTA, PWHGTIKG XOPTA,
ABYA XWPIC TO TOIPAI, YOAGKTOKOUIKS
TTPOIOVTa OTIWC TUPI, BOUTUPO KAl
xAwpr pulnBpa, etToipa daynTd Kal
TTepIooeUPOTO PaynTWV OTIWC OOUTIEC,
poyelpeuTd daynTd, WYNUEVO KPEAC KOl
wapl, GaynTa e TTATATES, OOUDAE,
OYKPOTEV Kol YAUKiopoTO.

m o koTawuén dev eival KOTGAMNAG:
Eidn Aaxavikay, Ta omoia
KOTOVOAWVOVTAI OUVHBWE WU, OTIWC
OCAGTEC I POTTOVAKIC, ORYS HE TO
TOODAI, oTadUANIG, OAOKANPO UNAQ,
axAGSIa Kol pOBAKIVA,
odixToBpaopéva apyd, yiooupT,
EuvOyoAo, Euvn KPEUO YOAOKTOG,
DPEOKIO KPEUO YAAOKTOC KOl
goyloveda.

ZUCKEUOOIX TWV
KXTEWYUYHEVWV TPOPIHWV
>UoKeualeTe Ta TPODINO AEPOOTEYWC,

oUTWC WOTE VO PN x&oouv ouTe TN yeuon
TOUC OUTE TNV UYPOoIal TOUG.

1. TommoBeTeite TO TPODIUG HECT OTN
OUOKEUOTIA.

2. [ieCeTe TN OUOKeUOOIQ, UeEXP! va Byei o
aEPOC.

3. KAeiveTe KOAG Tn cuoKeuooia.

4. AvaypddeTe 0TN CUCKEUOOIG TO
TIEPIEXOUEVO TOU TIOKETOU KOl TNV
nuepopnvia KoOT&WUENC Tou.



Kat&AANAX yIX T CUCKEUXGIA Eival:
MAQOTIKEG pepPpaveg, owAnvoeldeic
HepBpavec ammo TTOAUGIOUAEVIO,
OAOUPIVOXOPTO, KOUTIO KOTAWUENC
(Tamep KTA.).

AUTG Ta TTpoiovTa Ba Ta BpeiTe oTar
€10IKA KOTOOTHHOTAL.

AKOTXAANAX YIX T CUCKEUOCIX Eival:
XopTi EPITUAYUOTOG, AadOXOPTO,
oehodPav, COKOUAEC QTTOPPILUATWY,
LETOXEIPIOUEVEG OGKOUAEC OO WWVIQ.
KaraAAnAa yia To KAgioipo Tng
CUOKEUXOIXG Eival:

NOOTIXOKIC, TTAGOTIKG KAITT, KAWOTEC,
OUTOKOAMNTEC TAIVIEC OVOEKTIKEC OTIC
XOUNAEC BepuoKpaoieg N TOPOUOIC.

T' avoiypoTa OTIC OOKOUAEC KOl OTIC
owAnvoeldeic pepBpdvec amo
TTOAUGIOUAEVIO UTTOPOUV VO GUYKOAMNOoUV
ue Tnv eIdIkr) ouoKeun
BepLOCUYKOAMNONG LELPBPOVQV.

Xpovog diaxTtipnong Twv

KXTEWYUYHUEVWV TPOPiHwWV

H didpkela dioTrpnonc e€apTdTal amd To

£id0C TV TPOdIwV.

>e Beppokpaoia -18 °C:

B YapIo, OAAVTIKA, HOYEIPEPEVT
daynTA, APTOOKEUACUOTA KOl YAUKQ:
HEXP! KOl B prveg

B TUPI, TOUAEPIKA, KPEDC:

PEXP! Kol 8 prjvec

= Aoxovikd, dpouTa:

uexp!l kol 12 pfveg

el

YTEPKATXWUEN

Ta ToODIPO TTPETIEI VOI KATOWUXOVTOI 000
TO SUVATOV YPNYOPO PHEXP! TOV TTUPAVO
TOUG, wOoTe va diaTtnenBouyv ol BITapivec,
N OpenTikn ofia, N epdavion Kail n yeuon
TOUCG.

EvepyomoInoTe PEPIKEG WPEG TIPIV TNV
TOTTOBETNON TWV VWKWV TPODIUWY TNV
UTIEPKOTAWUEN, VIO VO OTTOUYETE HIGK
avemoupuntn auénon TNG BeppoKPacioag.
levika apkoUv 4-6 WpeG.

H ocuokeur) douAelel HeTd TNV
evepyoroinon adIGKoTa, OTOV XWPEO TNG
KOTOWUENC EMITUYXAVETOI TTOAU XOUNAN
Bepuokpaaia.

Av TIPOKEITAI VO EKUETOMEUTEITE TN
LEYIOTN amodoon KATAWUENG, TOTE TTPETTE
VO EVEPYOTIOINCETE TNV UTIEPKOTAWUEN
24 WPEC TPIV TNV TOTTOOETNON TWV VWTTWV
ToOodipwV.

MIKpOTEPEC TTOCOTNTEC TPODIUWV (UEXQ!
Kol 2 kg) umopouv va KoTayuxBouv
XWPIC UTTEPKOTAWUEN.

Evepyoroinon kai
O(lTSVSpYOITOiI]GI]

Exova H

[MoThoTE TO TTANKTPO PUBUIONS
Oepuokpaoiac 4 Tooec GOPES, PEXPI VO
avayel n evdel&n "super” 3.

H umrepkaTdWuén TiBeTal pHeTG ammod Tep.
212 NUEPEC QUTOPOTON EKTOC ASITOUPYIAC.
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ATTOQuUEn
KOXTEWYUYHEVWOV
TPOPiHwV

AvOAoya pe TO €id0C KOl TOV OKOTIO

XPNoNG UTopeiTe va eTMAEEETE avApeEoa
OTIC akOAOUBEC BUVOTOTNTEG:

m oc Beppokpooio dwaTiou
® OTO Yuyeio

B OTOV NAEKTPIKO GoUpPVo, Pe/XwPIC
aveploThpa Oepuol aepa

oTov GoUPVO HIKPOKUPATWY

A Mpocoxn

Mnv EavokaTawu&eTe TOl HICOEETTOYWHEVD
M TEASIWG EETTAVWUEVD KATEWUYLEVD
ToOdiua. Movov adoU Ta POyEIPEYETE,
UTTOPEITE VOl KOTOWUEETE €K VEOU TO
€ToIo daynTo.

Mnv e€avTAnoeTE TTAEOV TN PEYIOTN
SldpKeIn AmoBNKeUoNng TwV TPODIPWV.

EEomTAICHOC

(Ox1 og OAG TOL HOVTEADY)

AlxXwpPIoHX YIX BOUTUPO KO
TUpI

Medovtoc ehadpd OTO KEVTPO TOU
KAQTTETOU TNC ONKNC yiot BoUTUPO, AVOIyel
n Onkn BouTtupou.

Mo Tov KoBopIopd avaonKwWoTe TN BnKn
amd KATW Kol adaIpEOTE TNV.
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MeTaTomlOpeVo p&dl TOPTAS
“EasyLift”

Eikovo H

To p&dI pmopei va pubpioTei 6To UYWOC
XwpIic va adaipedei.

[MoTAOTE TAUTOXPOVO TO TTACIVA KOUUTTIG
OTO PAI, VIO VO HETOKIVIOETE TO PG
TTPOC T KATW. [pog Ta Movw TO p&dI
Umopei va ueETOKIVNOEl Xwpic TaTNUa Twv
KOUUTTIWV.

ZUYKPATNON PIGAWV

Eikdvo

H ouykpdatnon ¢ioiwv epmodidel Tnv
avaTEoTn TwV GIOGAQV KATA TO GvOoIlyuo
KaiIl KAEIioIUO TNG TOPTAG.

FuaAiva padiax

Mmopeite va aMaEeTe Tn B€on Twv
PAPIOV OTOV EOWTEPIKO XWPO aVOAOYQ e
TIC QVAYKEC 0aG: ' auTo TpaBnéte 1O
padI TPOC Ta £€W, BVOIONKWOTE TO
UTTPOOTA KOl GPAIPEDTE TO.

MeTaBANTO p&i

Eikova B

Av XpelooTel prmopeite va KaTeBAoeTe TO
PAdI TTPOC TA KATW: TPARNETE TO PAd!
TTPOC TO eUTTPOC, KOTERBAOTE TO KOl TNECTE
TO PETA TTPOC TG THOW.

AUTO eivail KOATGAMNAO via TNV
amoBnKeuon TEODINWY KAl GICAWY.



ZUpPTXPWTO doxEio

Eixova H©

Mmopeite va BydheTe To doxeio yia
veuioua kol adeloopa. N’ auto
ovVOoNKwWoTe To doxeio Kal TPaRRETE TO
Tpoc¢ Ta £€w. H ouykpdTnon Tou doxeiou
eival yeTapAnTA.

Pad1 pixhwv

Eikova

2710 pad! dIoAWV UTTopEiTe va TOTTOBETEITE
d1aAec pe aodaAeia. H ouykpdTnon eivail
HETOBANTA.

'EvOeTO doXEIOU AXXAVIKWV

Eixova
To &vOeTo pmnopei va adaipedel.

AoXEio KATEWUYHEVWV
TPOPipwV (HEYEKAO)

Eikovo /13

Mo TNV amobrkeuon peyGAwv Toodipwy,
TI.X. YOAOTTOUAQ, TIATTION KOl XAVO.
Ymodeign

H SioxwploTIKA TAGKS (av uttaipxel) dev
umopei va adaipebei.

Aoxeio yix Ty aKIx
Eixovo [

1. lepioTte TO doxeio TOYOKUBWY KOTA TO!
%4 e OoIPo vepd Kal TOTIOBETNOTE TO
OTOV XWPO KATAWUENG.

2. =eKOMOATE TO TUXOV KOMNPEVO doxeio
TTOYOKUBWY POVO pe GPPBAU OvVTIKEIPEVO
(Ao kouTaAiol).

3. Mo va EEKOMNOOUV TO TTAYAKIC,
KPoTHoTe To OOXEI0 TTAYOKUBWY VI
AyO KATW OO TO TPEXOV VEPO TNG
Bpuong nf AuyioTe TO eAadpd.

el

MayokuoTtn

>e mepimTwon OI0KOTINC PEULOTOC N
BAGBNG N MayokUoTN KaBuoTepei TNV
Gvod0o TNG BePUOKPACIG TWV
OTTOONKEUPEVWV KATEWUYUEVWY TPODILIWV.
H pokpoTtepn dIdpKeIa amobnkeuoncg
ETITUYXAVETOI, OV TOTTOOETNOETE TNV
TTAYOKUOTN OTOV EMAVK XWPO EMAVW OTO
TPOOIUOL.

H mayokuoTn pmopei emong va adaipedei
KOl VO XPNOILOTTOIOE! Vil TNV TTPOOWPIVA
dlaTrpnon TNS YUENc TPodiLwy T.X. OE
TOAVTO-YUYEIO.

EmKoAANUEVN
eTIKETK "OK”

(Ox1 0e OAG TO HOVTEADY)

Me Tov €Aeyxo Bepuokpaociog "OK”
HTTopoUV va e€oKpIBwvovTal
Bepuokpaoieg KATw amd +4 °C. PubpioTe
TN Oeppokpaoia Babundov XaunAoTePQ,
o€ TIEPITTWOoN TToU N EMKOAMNUEVN ETIKETO
O¢e Oeixvel "OK”.

Ymodeign

Katd Tnv apxikf B€on TnG cUoKeung

oe AeiToupyia pmopei va IapKEDE! UEXP!
Kol 12 wpec, HEXPI VO eTTITeuxBeli

N OepUOKPAOIa.

or

ZwoTn pubpion.
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2BNOCIMO KX
HOKPOXPOVIX 0€on TNG
OCUOKEUNG EKTOC
AsiToupyiag

©£0n TNG CUCKEUNG EKTOG
AeiToupyiag
Eikovo H

MoaTnote To MANkTPpo On/Off 1.
H &vdel&n Beppokpaoiag oprvel 2 Kal To
WUKTIKO UNXAVNUG OTTEVEQYOTTOIEITAI.

Makpoxpovix 8€on Tng
CUOKEUNG EKTOG AEITOUPYIXG

OTav dev MPOKEITAI VO XPNOIUOTIOINOETE

yIol HeyAAO XPOVIKO OIGOTNUO TN OUOKEUN:

1. ©OETETE TN OUOKEUN eKTOC AeiToupyiag.

2. Byadlete 10 dic amd tnv mpida N
KoTeRAOTE TNV 0lodhAAEI.

3. KaBapiote Tn ouokeun.

4. ApnoTe avoIXTr TNV TOPTA TNG
OUOKEUNG.
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ATTOpuUEn
Xwpog cuvTiipnong

H amowuén ekteAeital autdPOTO.

To vepd amoWuinc dloxeTeUeTal HEOW TNC
uUdPOPPONC Kol TNC OTIAC OTTOOTPAYYIONC
oTnV TepIoxn €EXTUIONC TNC CUOKEUNC.

Xwpog KATXYUENGS

O xwpog katayuéng dev omoyuxeTal
auTOUOTE, eMeldr) Oev EMTPEMETAI VO
HIOOEETTAYWOOUV TG KOATEWUYHEVD
ToodIpa. Eva oTpopa TAXVNG OTOV XWPO
KaTAawuénce duoxepaivel TNV amodoon Tou
WUXOUG OTOl KOTEWUYHEVD TOODIHO KOl
au&dvel TNV KATavOAwoN ToU PEUPOTOC.
ATTOUOKPUVETE TAKTIKA TO OTPWHO
moxvng.

A MNpocoxn

Mnv &UveTe TNV TIGXVN 1) TOV TTAYO PE
poaipl 1 HuTEPO QVTIKEINEVO. OO
HTTOPOUOOTE VO TIOOKOAEOETE ' QUTH
dNUIEC OTIC OWANVWOEIC TOU WUKTIKOU
peuoToU. To BIapPEOV WUKTIKO PECO
umopei va autavadAexTtei 1 va odnynoel
0€ TPOUUOTO TWV HOTIWV OOC.

AkoAoubnoTe Tnv €€ng diadIKaoia:



Yrodeign

Mep. 4 wpeg MPIV oo TO EEMAYWYHUA TNC

OUOKEUNG va TeOei oe AeiToupyia N

KOTOWUEN "super”, yia va emTteuxBei oTa

TEOMIUO pIa TTOAU XOUNnAr Beppokpaoia

KGI VO UTTopoUV GuUTA Vo peivouy oe

OepuoKpaoia dWUOTIOU XWPIC Vo

XOAQOOUV.

1. AmlevepyoroInoTe Tn CUOKEUN yIa TNV
amowuén.

2. By&lete 10 ¢I1¢ ammd Tnv mpida N
KoTeRAOTE TNV aodhAAeIa.

3. AmoBnkeuoTe Toug BIOKOUG PE TO
KoTeyuypeva Tpodipa oe 5p00ep0O
pepog. MayokUuoTeg (av UTTGPXOUV) va
TormoBeTnNOoUV MMAVW OTa TPODIYAL.

4. Avoi&Te TNV OTTOOTPAYYION TOU VEPOU
omowuinge. Eikova

5. Mo Tnv mepiouMoyn Tou vepou
amoyuéng Pmopei va xpnolgotoinoei
TO PGdI yIa peyGAeC GIGAeG. 1’ auTo
adaIpeOTE TO PADI VIO PHeYAAEC DIGAEC
(BA. KaBoplopdg ouoKeung) Kol
TOTIOBETNOTE TO KATW OTO TNV QVOIXTH
ammooTPAYYION VEPOU amOYUENC.

6. MNa v emTdyxuvon TN diadikaoiog
amoYuéng TomobeTeiTE YEOT OTN
ouokeun dUo okeun Pe KauTo vepod
mAvw oe coufep.

7. XUoTe petd 1o EeMAywpa TO VEPO OTN
Aekawvn. To umoAoimo vepd omd To
Oammedo TNC OUOKEUNG VO OUMexXBei e
obouyyapl.

8. KAeioTe TnVv omooTpayyion vepou
amoyuéng.

9. EmavaTomnoBeTrioTe TO p&dI VIO
peyahec GIGAec oTnv MOPTO.

10.MeT& TNV omooTPAYYION
ETTOVOOUVOEDTE TN CUCKEUT Kl
EVEPYOTTOINOTE TNV.

el

KaB@apiopog Tne
OUOCKEUNG

A Mpocoxn

m Mn xpnoipomolinoeTe SIAUTIKO KOl
HEOO KAOOPIOUOU TTOU TIEPIEXOUV
appo, xAwpidlo f oea.
® Mn xpnoiyoroleite dIGBPWTIKG
odouyyaplia 1 odouyyapIa TTOU
ONUIOUPYOUV OHUXEC.
STIC HETOMIKES emmdAveEIEC
Oa prmopouoe va TPokANBei didBpwon.
m Mnv mAéveTte ToTE pAdIa Kail doxeia
TNC OUOKEUNG OTO TTAUVTHPIO TIATWV.

To pépn autd eival duvaTtov
Vo TTopopopdwoouv!

AkoAoubroTe Tnv €&ENg
S1xdIKaoioK:

1. Mpiv Tov KaBapiopd OeTETE TN
OUOKEUN €KTOG AeITOUpYIag.

2. Bydkte T0 dic amd Tnv mpida N
OTTEVEPYOTTOINOTE TNV GODAAEINL.

3. AdaIpEDTE TO KOATEWUYHEVD TPODIUCK
KOI ormoOnkeuoTe Ta 0 OpooePd
hePOG. BOATE TNV MayokUuoTn (ov
UTTGIPXEN) ETIOVW OTA TPODIUO.

4. MepluéveTe, UEXPI VO AEIWOEl TO
OTPWUC TTAXVNC.

5. KaBapileTe Tn ouoKeur Pe Eva HOAOKO
mmavi, xNlopd vepd Kail Aiyo
OTTOPPUTTAVTIKO TTAUCINOTOC TATWY Ue
oudeTepo pH. To vepo mAucipoTog dev
emTpeneTal va dieloduoel GToV
dWTIOYO.

6. >KoutideTe TNV TOIUOUXT TNC TTOPTOC
ge mavi Bpeyuévo pHovo pe Kabopo
vepO KOl TNV TPIBEeTE KATOTIV KOAN pe
oTeYVO TIOWVI.
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7. MeTd Tov KaOopIopo: emavacuvOeeTe
TN OUOKeUN Kol TNV B£TeTe TOAI 08
AelToupyia.

8. EmavaTomnoBbeTr|oTe T KATEWUYHEV
ToOdIoua.

EEomAiouOGg

Mo Tov KaBapIioud adaipeaTe OAG

TO UeTOBANTA PEPN TNG CUOKEUNC.
Adaipeon Twv paPIRV 0TV TOPTX
Eikova

AvoonkwoTe Ta pAPIa TTPOC TG TIAVW KOl
apaIpeEOTE TO.

Adaipeon TwV YURAIVOV paPI®V

" auTtd TPORNETE TO PAPI TPOC Ta €EW,
QVOONKWOTE TO UTTPOOTA Kol adapeoTe
TO.

Adaipeon Tou cuPTAPWTOU SoxEiou
AvaonkwoTe To OOXeio Kol adaIpeEOTE TO,
TPORBWVTOC TO TTPOC T £EW.

MeTQTN XIMTOCTPAYYIONG VEPOU
oITOYUENG

Mo ToV KaBopIopo TNG UdPOoPPONC VEPWV
amoYuing mpetel va EexwPIoTel TO
YUGAIVO pGdI Tavw ammo To doxeio
haxovikav, Eikovo /7, ano v
mpodoown TNC ATTOOTPAYYIONG VEPWV
amoyuénc:

1. Adaipeon yuahivou padiou.

2. AvoonkwoTe TNV mpoooyn TN
OTmOOTPAYYIONC VEPWV OTTOYWUENC KOl
adaipeoTte TNv. Eikovo [
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Kabopilete TNV uOpopPoOr Kol TNV Ot
OTTOOTPAYYIONC TOKTIKA UE PTTOTOVETO N
TTAPOUOIO, WOTE VO UTTOPOUV VO EKPEOUV
aveunodIoTa Ta vepd amowuing.
TupTEPI AXXAVIK®OV

(Ox1 og OAG TOL HOVTEADY)

H mpooown Tou oupTapIoU AXXOVIKGWY
prmopei va adaipebdei yia Tov KabopIouo.
MeoTte OIadOXIKG TO TTAGTVA KOUPTTIO KOl
adaipeoTe TNV MpodooYn amd To oUPTAPI
Aoavikav. Eikovo [H

Adxipeon doxeiou

Eikova

TpaBn&Te Tor doxeia YEXP! TEPUA TTPOC T
£&w, OVOONKWOTE TO PTTPOOTA KAl
adaipeoTe TO.

Ocopeg

>e TIePIMTWon Tou SIGMMOTWOETE
OUOGPEDTEC OOUEC:

1. AmlevepyoriolgioTe TN CUOKEUN pe
TO TMARKTPO On/Off. Eikdvo /1

2. AdaipeoTe OAa Ta TPOGILG OTTO TN
ouoKeun.

3. KaBapioTe Tov e0WTEPIKO XWPO (BA.
KaBoplopOdg OUOKEUNG).
4. KabopioTe OAeC TIC OUOKEUOOIEC.

5. ZUOKeudioTe 0EPOOTEYWC TO TPOPIUT
He EVTOVEC OOUEC, WOTE VO EUTIOOIOTEI
O OXNUOTIOUOG OCHGV.

6. EmavaBeoTe TN cUOKeun og AeIToupyia.
. TokTOTIOINOTE TO TPOPIUC.

8. MeTh ammd 24 WPeC EAEYXETE, OV
OXNUOTIOTNKAV EK VEOU OOLIEG.

~



dwTicpoc (LED)

H ouokeur) oo eivail e€omAiopevn

ue dwtioud LED.

Emokeuec autou Tou €idoug pwTIopoU
EMTOETETAI VO EKTEAOUVTOI HOVOV OTTO
TNV UTTNPECIO TEXVIKNC eEuTiNEETNONC
eAaTwV 1 oo eEouciodoTNUEVO EIDIKG
KOTOPTIOPEVO TTPOOWTTIKO.

'ETOI TTOpEITE
v €EOIKOVOUNOETE
EVEPYEIX

m TomoBeTNOTE TN OUOKEUN OE OTEYVO,
aepiduevo xwpo! H ouokeun dev
TIPETEl VO BPIOKETAI eKTEBEIUEVN OTNV
apeon NAIoKM akTIVOBOAIl oUTe KOVTO
o€ 1inyr BepuoTnTag (T.X. KaAoPIDEP,
NAEKTPIKN KOUdivay).

XpNoIUOTIoINOTE EVOEXOUEVWG
HOVWTIKI TIAGKQL.

m Adnvete Ta (e0TA TPODIUA KOl TTOTA
VO KPUWOOUV TIPQWTO KOl ETA
Ta B&leTe YEOO OTN CUOKEUN.

m TomoBeTeITE TO KATEWUYHUEVD TRPOPIUCK
yio EEMAYWHO UECO OTOV XWPO
OUVTNPNONG KOl EKUETONEUTEITE £TOI

TO YUXOC TOUG VIO TNV WUEN Tpodipwv.

m AdnveTte va emaywvel TOKTIKA TO

OTPWUG TIAXVNG OTOV XWPO KATAWUENG.

To oTpwua TaXVNG emop& apvNTIKA
oTnv onddoon TnNG Wuéng oTa
KOTEWUYHEVA TPODILG KAl auEdvel TNV
KOTOVAAWON PEUPOTOC.

el

®m AvOIyeTe TNV OUOKEUN 000 TO dUVOTOV
VIO HIKPOTEPO XPOVIKO SIGOTNUO.

m o va amodelyeTal N UPnAOTEPN
KOTOVAAWON peupoaToc, KabapileTe
TOKTIKG TNV otmiodio TAeupd TNG
OUOKEUNG.

= Av unidpxel:
TomoBeThoTe TO TEUGXIO DIOTAPNONC
armdoTAONC Ao TOV TOIXO, WOTE VO
TIETUXETE TNV QvodePOUEVN
aroppodoupevn evepyela TNS
ouokeung (BA. Odnyiec TomoBETNONC).
H peiwpévn omdoToon armd Tov ToiXo
Oev Teplopidel TN AelIToupyia TNG
OUOKeUNG. H amoppodnon evepyeiog
umopei va au&nBei eAdxioTa oTNV
mepinTwon auTr). H amdéoTaon Twv
75 mm Ogev emTEETETAI VO UTTEPBANBEI.

m H d1aTagn Twv yepwv Tou eEomAIooU
Oev emnnpedlouv KaBOAoOU TNV
amoppodnon eVEPYEINS TNG CUCKEUNC.

Oopupol AsiToupyiag

Zuvneiougvol 6opupol
AeiToupyiag

XaxunAog 66pupog

O1 KIVNTHPEC ASITOUPYOUV (TI.X. WUKTIKG
OUYKPOTNUOTO, QVEUIOTHPAG).
©0opupog avappacuoU,
youpyoupiopaTog 1 Bouiopx

Por| Tou WUKTIKOU peuoToU PJEOO OTOUC
OWANVvec.

Bpayxug METXAAIKOG RXOG

O KIvNTNPOC, O DIOKOTITEG N

ol payvnTIKES BaABidec evepyomoloUvTal/
QTTEVEQYOTIOIOUVTAL.
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Arro¢puyn 6opupwv

H ouckeun 8ev BpiokeTal o€ emimedn
0<on

MapakoAeiobe va eubuypappioeTe

TN ouokeun pe TN BonBeia aAdadiou.
XpnolgotmomoTte yi' auTod To BIOWTA
TOdIa 1) TOTTOBETAOTE KATI MO KATW.

H cuokeun 0KOUUTTIAEI KATTOU
[MopaKOAEioOe VO OTTOUGKPUVETE

TN CUOKeUM oo Ta EMITAC N TIC GMeC
OUOKEUEC TTOU OIKOUUTTGEL.
TOXAGVTEUOHEVX ) HOYKWHEVO
doxeia f padix

MapakoAeiobe va eAeyEeTe OAa

Ta apaIpoUPEVD PEPN TNC CUOKEUNC KOl
evOEXOUEVWC VO TO TOTIOBETNOETE €K
VEOU.

di1GAeg 1 doxeia epATTOVTON HETAEU
TOUGQ

MapokoAeioBe va petaTorioeTe Aiyo TIC
dIGAeC N Ta doxeia, oUTWE WOTE VO PNV
oMnAedomTOVTO.
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Nwc 0x d10pOWOETE PHOVECR/-01 GG MIKPOBAXBEQ
[MpOoTOU KOAECETE TNV UTINPEOIO TEXVIKAC €EUTINEETNONG TIEAGTWV:
E&etdoTe, unmwc prnopeite Baoel Twv okoAouBwv urodeifewy va dilopBwoeTe ol idieg/ol

™ BAGRN.

>e mepIMTWOoelC ¢NTNONC OUPBOUAAG ammd TNV UTINPEOCIa TEXVIKNC eEUTINPETNONG TTEACT®Y,
TIPETIEl VO OVOAAPBETE £0€IC Ta €E000 — AIKOUN Kol KATA TN SIGPKEIN 1I0XUOC TNC TIAPOXNC

dwpedv eyyunonc!

BAGBn MiBavi autiat

AvTipeTamon

H Beppokpooior omokAivel
1oXuPG omo T pUBpION.

26 EPIKEC TIEPITTWOEIC OPKEI VoI BE0ETE TN
OUOKeUN yiot 5 AeTér ekTOC AeIToupyiac.

Av n Beppokpoaia eival TOAU upnAr, ehéyere
HETA OMO AIVEC WPEC, OV EXEI ViVl TIPOOEYYION
Beppokpaoio.

Av n Bepuokpaaia eival TOAU XapnAn, eAeyETe
TNV NMOWEVN pepa T Beppokpaoio Eova.

Kot evoeiEn dev eivol Aiokorr) peuparoc, JuvdeoTte T0 Gic oty Tipica. ECeTaioTe av
QVOIPEV. N aohoAeia Exel IEoe N exel  UTIOPXE! PEUHCL, EAEYETE TIC AODOAEIEC.
Kaiel, To dIC dev BpioKeTal
0WOTA PECD aTNV TpICaL,
2TOV XWPO OUVTHPNONC Exel puBpiotei MOAU xounAn  PuBpiote uwnAdTepn Beppokpoaior (BA. PuBpion
EMKPaTel TOAU XapnAN Beppokpaoia. Beppokpaoiod).
Beppokpaoia.
0 mémoc Tou Ywpou 01 udpoppoec vepwv KaBopioTe TIC udPOPPOEC VEPWY omOYUENC Kal
OUVTAPENONG eivol Bpeypévoc.  amowuEne Kol n om TNV 0T amooTPAyIoNC (BA. "KaBopiopog e
amooTpayyIonc eivol ouakeunc”). Exova [l
BouAwpevec.

H Beppokpooior 0TOV XwPo U0 GVOIYHO TNC OUOKEUNC.

Mnv avoiyeTe GOKOTON T OUOKEUN.

KaTOWUENG eivoi TIoAD UYNAY, Ta avolypaTa agpIoHoU Kol

eE0iepIopoU EivVall KAAULIPEVQ.

AmopoKpUVETE TOH ePMOdI0.

Mnv uniepaiveTe TN peyioTn omodoan
KOTouénc.

Koo Uyonkow pepioe
HeyoAUTEPEC TTOOOTNTEC
VRNV TRODIHWV.
H ouokeun dev Yuyel, n Eivon evepyomoinpévoc
evdeltn BeppOKPOACIOC KON TO 0 TPOMOC AeiToupyiog
dWC sivol ovoppeva. gkBeanC.

EKKIV|OTE TOV QUTOEASYXO TNC OUOKEUNC (BA.
AuToéAEYX0C OUOKEUNC).

MeTt N AN TOU TIPOYPAIIHOTOC N OUOKEUN
HeTORaivVEl 0TV KAVOVIKN AgiToupyio.
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AuToEAEYXOC
OUOCKEUNG

H ouokeur) eival e€omAiopevn e eva
QUTOLIOTO TIPOYPOIUUC GUTOEAEYXOU,
TO otoio deixvel TIC TNYEC OPOAUATWY,
TO OTTOIO UTTOPOUV VO OVTILETWTTIOTOUV
HOVOV OO TNV UTTNPECIA TEXVIKNC
eEUTINPETNONC TIEAATQV.

EKKivnon GUTOEAEYXOU TNG
OGUCKEUNG

Exova A

1. ATlevepyoTToINoTe Tn OUCKEUN UE TO
TANKTPO On/Off 1 kau TepipeveTe
5 AerTa.

2. EvepyormoinoTe Tn cuoKeur| Ye To
TANKTPO On/Off 1 Kol KPOTAOTE EVTOC
TV TPWTWV 10 dEUTEPOAETITWV TO
TAAKTPO puBuIoNC Beppokpaoiog 4
TTOTAUEVO VIa 3—5 OeuTEPOAETITA, UEXP!
va avayel n evdelEn 2 °C oTtnv evoelén
Beppokpaoiag 2.

To TTPOYPOPUG AUTOEAEYXOU EEKIVA,
oTav avaBouv dIodoxIKA ol evdeitelc
BepUOKPOOIaC.

AV n CUOCKeUN PETA aO OUVTOUO XPOVO
Oeixvel TNV TpIv oTd TOV AUTOEAEYXO
pubuiopevn Bepuokpaoia, eival evragel.
Av avaBooBrvel n évdei&n super 3 yia 10
OeUTEPOAETITA, TOTE TTPOKEITA VIGK
OPAALIO.

Eidomoifote Tnv utinpeoia TEXVIKAC
efunnpETNoNG TIEAOTWV.

AN&n Tou duToEAEYXOU TNG
OUCKEUNG

MeT& Tn AN&N Tou TTPOYPALILOTOC N
OUOKeUN PETORAIVEI OTNV KAVOVIKN
AerToupyia.
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YTINPECIX TEXVIKING

e&urnpeTnONg
MEAXKTWV

Tnv YTinpeoia TEXVIKAC eEUTINEETNONC
TTEAOTWV OTNV TIepIoXn oag Ba Tnv Bpeite
oTov TNAEPWVIKO KOTGAOYO 1 OTOV TTHVOKA
ge TIC YTINpeoieg TexVvIKNG eEutnpeTnonc
TwV TEAOTWOV poc. MNMapakoAeiobe

va divete M&vToTe OTNV YTINPEEOIa
TEXVIKNG €EUTINPETNONC TIEAATWV TOV
ap1Bpod mpoiodvTtog (E-Nr.) kai Tov apiOuod
kaTaokeung (FD-Nr.).

AUTG Ta oTolxeia Oa Tal BpeiTe oTNV
mvakida Tumou. Eikova [

MoapakoAeiobe va BondnoeTte oTnv
aTTOPUYI GOKOTIWV PETOKIVAOEWY TWV
TEXVIKWV, OiVOVTOC TOUG apIBuouc
TTPOIOVTOG KOl KATaoKeUung. ETol
eColkovopouvTal Ta emmAeov £€00a TTOU
TTPOKUTITOUV OO QUTEC.

EVTOAI €MOKEUNG KXI
CUHBOUAEG oE TEpITTTWON

BA&GBNG

Ta oTOIXEIO ETMIKOIVWVIOG OAWV TWV XWPWV
Ba 1o Bpeite oTov Tivaka YTNpeoieg
TEXVIKNG €EUTINPETNONC TIEAATQWV TTOU
napadidetal poadi.

GR 18182 OIOTIKI XPEwon
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	es Índicees Instrucciones de uso
	Consejos y advertencias de seguridad
	Antes de emplear el aparato nuevo
	Seguridad técnica
	En caso de daños

	■ Mantener las fuentes de fuego o focos de ignición alejados del aparato.
	■ Ventilar el recinto durante varios minutos.
	■ Desconectar el aparato y extraer el cable de conexión de la red eléctrica.
	■ Avisar al Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca.
	Al usar el aparato

	■ No usar aparatos eléctricos en el interior de la unidad (por ejemplo calefacciones, heladoras, etc.). ¡Peligro de explosión!
	■ ¡No utilizar ningún tipo de limpiadora de vapor para desescarchar o limpiar la unidad! El vapor caliente podría penetrar en el interior del aparato, accediendo a los elementos conductores de corriente y provocar cortocircuitos. Peligro de desc...
	■ ¡No rascar el hielo o la escarcha con ayuda de objetos metálicos puntiagudos o cortantes! Los conductos del agente refrigerante del compartimento de congelación podrían resultar dañados. Tenga presente que la salida a chorro del agente refri...
	■ No guardar productos combinados con agentes o gases propelentes (por ejemplo sprays) ni materias explosivas en el aparato. ¡Peligro de explosión!
	■ No utilizar el zócalo, los cajones o las puertas de la unidad como reposapiés.
	■ Antes de desescarchar o limpiar el aparato, extraer el enchufe de conexión de la toma de corriente de la red o desconectar el fusible. ¡No tirar del cable de conexión del aparato, sino asirlo siempre por el cuerpo del enchufe!
	■ Tenga presente que las bebidas con un alto grado de alcohol necesitan envases con cierre hermético, debiéndose colocar siempre en posición vertical.
	■ No permitir que las grasas y aceites entren en contacto con los elementos de plástico del interior del aparato o la junta de la puerta. El plástico y la junta de goma son materiales muy susceptibles a la porosidad.
	■ No obstruir ni cubrir nunca las rejillas de ventilación y aireación del aparato.
	■ Prevención de situaciones de riesgos y peligros para niños y adultos:
	Los niños o las personas con facultades físicas, sensoriales o mentales mermadas o que carezcan de los conocimientos necesarios están expuestos a situaciones de riesgo o peligro.
	Cerciórese de que los niños y estas personas hayan entendido perfectamente los peligros.
	Los niños o las personas discapacitadas deberán estar vigilados o instruidos en el uso del aparato por una persona responsable de su seguridad.
	Permitir el uso del aparato solo a los niños mayores de 8 años.
	Vigilar a los niños durante los trabajos de limpieza y mantenimiento del aparato.
	No dejar que los niños jueguen con el aparato.
	■ No guardar en el compartimento de congelación botellas ni tarros o latas que contengan líquidos, particularmente bebidas gaseosas. ¡Las botellas y latas pueden estallar!
	■ No introducir en la boca directamente los helados, polos o cubitos de hielo extraídos del congelador. ¡Peligro de quemaduras!
	■ ¡Evitar el contacto prolongado de las manos con los alimentos congelados, las capas de hielo o escarcha, o los tubos del evaporador!¡ ¡Peligro de quemaduras!
	En caso de haber niños en el hogar

	■ No dejar que los niños jueguen con el embalaje del aparato o partes del mismo. ¡Existe peligro de asfixia a causa de los cartones y las láminas de plástico!
	■ ¡No permita que los niños jueguen con la unidad ni se sienten sobre los cajones o se columpien de las puertas!
	■ ¡En caso de disponer la unidad de una cerradura, guardar la llave fuera del alcance de los niños!
	Observaciones de carácter general

	■ para la refrigeración y congelación de alimentos,
	■ para la preparación de cubitos de hielo.
	Consejos para la eliminación del embalaje y el desguace de los aparatos usados
	* Consejos para la eliminación del embalaje de los aparatos
	* Desguace de los aparatos usados
	Antes de deshacerse de su aparato usado
	1. Extraer el enchufe de conexión del aparato de la toma de corriente de la red eléctrica.
	2. Corte el cable de conexión del aparato y retírelo conjuntamente con el enchufe.
	3. No retirar los soportes y baldas del aparato a fin de no facilitar a los niños el acceso al interior de éste.
	4. No permita que los niños jueguen con los aparatos inservibles. ¡Peligro de asfixia!

	Volumen de suministro (elementos incluidos en el equipo de serie)
	El envío consta de los siguientes elementos:
	■ Aparato de libre instalación
	■ Equipamiento (según modelo)
	■ Bolsa con material de montaje
	■ Instrucciones de uso
	■ Instrucciones de montaje
	■ Cuaderno de mantenimiento
	■ Suplemento de la garantía
	■ Informaciones sobre el consumo de energía y los ruidos del aparato

	Lugar de emplazamiento
	■ Cocinas eléctricas y de gas, 3 cm.
	■ Cocinas de gas-oil o de carbón, 30 cm.
	Distancia respecto a la pared
	Cambiar el sentido de apertura de la puerta


	Prestar atención a la temperatura del entorno y la ventilación del aparato
	Temperatura de la habitación
	Ventilación

	Conectar el aparato a la red eléctrica
	Conexión a la red eléctrica

	Familiarizándose con la unidad
	Elementos de mando

	Conectar el aparato
	Advertencias relativas al funcionamiento del aparato
	■ El aparato puede necesitar varias horas hasta alcanzar todas las temperaturas ajustadas.
	No introducir alimentos en el aparato antes de que haya transcurrido este período de tiempo.
	■ Durante el funcionamiento del compresor se forman gotas de agua o escarcha sobre la pared posterior del compartimento frigorífico. Esto es un fenómeno perfectamente normal y es debido a razones técnicas. No es necesario raspar la escarcha ni s...
	■ Los lados frontales del cuerpo del aparato son calentados ligeramente. De este modo se impide la formación de agua de condensación en la zona de la junta de la puerta.
	■ En caso de no poder abrir la puerta del compartimento de congelación inmediatamente después de cerrarla, aguardar unos instantes hasta que la depresión generada haya sido compensada.
	■ A causa del trabajo del compresor, en algunos puntos de las rejillas congeladoras puede acumularse rápidamente escarcha. Esto no afecta en absoluto al buen funcionamiento del aparato ni tampoco implica un aumento del consumo de energía eléctri...

	Ajustar la temperatura
	Compartimento frigorífico
	Compartimento de congelación

	Capacidad útil
	Aprovechar toda la capacidad de congelación del aparato
	Retirar elementos del aparato


	Compartimento frigorífico
	Puntos a observar al guardar los alimentos
	■ Guarde preferentemente alimentos en estado fresco y en perfectas condiciones. De este modo conservarán su calidad y frescura durante más tiempo.
	■ En el caso de productos precocinados o alimentos envasados deberán observarse las fechas de caducidad o de consumo señaladas por el fabricante .
	■ Asimismo se aconseja envolver los alimentos bien o cubrirlos antes de introducirlos en el frigorífico a fin de que conserven su aroma, color y sabor. De este modo se evita, además, que puedan producirse transferencias de sabor de un alimento a ...
	■ Dejar enfriar los alimentos o bebidas calientes hasta una temperatura ambiente antes de introducirlos en el aparato.
	Prestar atención a las diferentes zonas de frío del frigorífico

	■ La zona menos fría se encuentra en la parte superior de la contrapuerta.
	Nota
	Guardar, por ejemplo, en la zona menos fría el queso curado y la mantequilla. De esta manera el queso conservará su aroma y la mantequilla se podrá untar en el pan fácilmente.
	■ La zona más fría del compartimento está en el cajón deslizante.
	Nota
	Guardar los alimentos más delicados (por ejemplo pescado, embutido, carne) en la zona de más frío.
	Cajón para la verdura con regulador de humedad

	■ pequeñas cantidades de fruta y verdura – elevado grado de humedad del aire
	■ grandes cantidades de fruta y verdura – bajo grado de humedad del aire
	Notas
	■ La fruta (por ejemplo, piñas, plátanos, papayas y cítricos) y la verdura (berenjenas, pepinos, calabacines, pimientos, tomates y patatas) sensibles al frío deberán guardarse fuera del frigorífico a una temperatura de aprox. +8 °C a +12 °C...
	■ En función de la cantidad y el tipo de alimento guardado en el cajón para la verdura, puede formarse agua de condensación en el mismo. Eliminar el agua de condensación con un paño seco y adaptar el grado de humedad del aire del cajón para l...

	Compartimento de congelación
	El compartimento de congelación es adecuado
	■ para guardar productos ultracongelados,
	■ para preparar cubitos de hielo,
	■ para congelar alimentos frescos.

	Capacidad máxima de congelación
	Condiciones para alcanzar la máxima capacidad de congelación
	■ Conectar la función de supercongelación antes de introducir los productos frescos en el congelador (véase el capítulo «Supercongelación»).
	■ Retirar los elementos del aparato. Guarde los alimentos apilándolos directamente sobre las baldas y el fondo del compartimento de congelación.
	■ Colocar preferentemente grandes cantidades de alimentos frescos en el compartimento superior. Dado que aquí se congelan de un modo particularmente rápido y cuidadoso.
	■ Colocar los alimentos frescos lo más cerca posible de los paneles laterales.

	Congelar y guardar alimentos
	Puntos a tener en cuenta al comprar alimentos ultracongelados
	■ Prestar atención a que la envoltura del alimento o producto congelado no presente ningún tipo de daño.
	■ Verifique la fecha de caducidad de los alimentos. Cerciórese de que ésta no ha vencido.
	■ La indicación de la temperatura del congelador del establecimiento en donde adquiera los alimentos deberá señalar un valor mínimo de -18 °C.
	■ Al hacer la compra, recuerde que conviene adquirir los alimentos congelados en el último momento. Procure transportarlos directamente a casa envueltos en una bolsa isotérmica. Una vez en el hogar, deberá colocarlos inmediatamente en el compart...
	Congelar los alimentos

	■ Si decide congelar usted mismo los alimentos, utilice únicamente alimentos frescos y en perfectas condiciones.
	■ Procurar que los alimentos congelados que ya hubiera en el congelador no entren en contacto con los alimentos frescos que se desean congelar.
	■ Envasar los alimentos herméticamente para que no se deshidraten o pierdan su sabor.
	Guardar los alimentos congelados
	1. Retirar a tal efecto todos los cajones de congelación.
	2. Desplazar el cajón de congelación hacia el cuerpo del usuario hasta el tope, levantarlo por la parte frontal y retirarlo del aparato. Fig. /


	Congelar alimentos frescos
	■ Alimentos adecuados para la congelación: Pan y bollería, pescado y marisco, carne, caza, aves, verduras y hortalizas, frutas, hierbas aromáticas, huevos sin cáscara, productos lácteos tales como queso, mantequilla y requesón, platos cocinad...
	■ Alimentos que no deben congelarse: Verduras que se consumen normalmente crudas, como por ejemplo lechugas o rabanitos, huevos en su cáscara, uvas, manzanas enteras, peras y melocotones, huevos duros, yogur, leche agria, nata fresca acidulada, cr...
	Envasado de los alimentos
	Envasar los alimentos herméticamente para que no se deshidraten o pierdan su sabor.
	1. Introducir los alimentos en la envoltura prevista a dicho efecto.
	2. Eliminar todo el aire que pudiera haber en el envase.
	3. Cerrarlo herméticamente.
	4. Marcar los envases, indicando su contenido y la fecha de congelación.
	Materiales indicados para el envasado de los alimentos:
	Materiales no apropiados para el envasado de alimentos:
	Materiales apropiados para el cierre de los envases:
	Calendario de congelación


	■ El pescado, el embutido y los platos cocinados, así como el pan y la bollería:
	hasta 6 meses
	■ El queso, las aves y la carne:
	hasta 8 meses
	■ La fruta y verdura:
	hasta 12 meses

	Supercongelación
	Activar y desactivar

	Descongelar los alimentos
	■ Temperatura ambiente
	■ En el frigorífico
	■ En un horno eléctrico, con/sin calentador de aire
	■ Con horno microondas

	Equipamiento
	Compartimentos para guardar la mantequilla y el queso
	Estante de posición ajustable sistema «EasyLift»
	Botellero
	Baldas de vidrio
	Bandeja variable
	Cajón deslizante
	Balda portabotellas
	Cajones para verdura
	Cajón de congelación (grande)
	Cubitera
	1. Llenar ¾ partes de la cubitera con agua potable y colocarla en el compartimento de congelación.
	2. Desprender la cubitera adherida sólo con ayuda de un objeto sin aristas, como por ejemplo el mango de una cuchara.
	3. Para retirar los cubitos de hielo de la cubitera, colocar ésta brevemente debajo del chorro de agua del grifo o doblarla.
	Acumuladores de frío


	Adhesivo «OK»
	Desconexión y paro del aparato
	Desconectar el aparato
	Paro del aparato
	En caso de largos períodos de inactividad de la unidad:
	1. Desconectar el aparato
	2. Extraer el enchufe del aparato de la toma de corriente o desactivar el fusible.
	3. Limpiar el aparato.
	4. Dejar la puerta abierta.

	Al desescarchar el aparato
	Compartimento frigorífico
	Compartimento de congelación
	Modo de proceder:
	Nota
	Si se encuentran aún alimentos en el congelador, deberá activarse la función de supercongelación unas 4 horas antes de iniciar la operación. De este modo se conseguirá que los productos congelados alcancen un nivel de temperatura muy bajo, pudi...
	1. Desconecta el aparato antes de desescarcharlo.
	2. Extraer el enchufe del aparato de la toma de corriente o desactivar el fusible.
	3. Retirar a continuación los cajones de congelación con los alimentos que hubieran en ellos, colocando sobre los mismos los acumuladores de frío (en caso de incorporarlos el aparato). Colocar los cajones de congelación en un lugar lo más frío ...
	4. Abrir el desagüe para el agua de descongelación. Fig. 1
	5. El agua de descongelación se puede recoger con el botellero para las botellas grandes. Retirar a este efecto las botellas del botellero (véase el capítulo «Limpieza del aparato»).
	6. Para acelerar el proceso de descongelación se pueden colocar dos ollas con agua muy caliente (no hirviendo), sobre sendos soportes, en el interior del compartimento de congelación.
	7. Una vez concluida la descongelación del aparato, vaciar el agua de descongelación recogida en el cajón; Recoger con una esponja asimismo el agua que pudiera haber en el fondo del compartimento de congelación.
	8. Cerrar el desagüe del agua de descongelación.
	9. Colocar el botellero para las botellas grandes en la cara interior de la puerta.
	10. Tras concluir el desescarchado, introducir el cable de conexión en la toma de corriente y conectar el aparato.

	Limpieza del aparato
	m ¡Atención!
	■ No utilizar detergentes y disolventes que contengan arena, cloro o ácidos.
	■ No emplear esponjas abrasivas.
	En las superficies metálicas podría producirse corrosión.
	■ No lavar nunca las bandejas, compartimentos o estantes del aparato en el lavavajillas.
	¡Las piezas pueden deformarse!
	Modo de proceder:
	1. Desconectar el aparato antes de proceder a su limpieza.
	2. Extraer el enchufe de conexión del aparato de la toma de corriente o desconectar el fusible de la instalación doméstica.
	3. Retirar los alimentos del aparato y guardarlos en el lugar más frío posible. Colocar sobre los mismos los acumuladores de frío (en caso de estar incluidos en el equipo del aparato).
	4. Aguardar a que se haya descongelado la capa de escarcha.
	5. Limpiar el aparato con un paño suave, agua templada y un poco de lavavajillas manual con pH neutro. Téngase presente que el agua empleada en la limpieza del aparato no debe entrar en contacto con la iluminación.
	6. Limpiar la junta de la puerta solo con agua clara, secándola bien a continuación.
	7. Tras concluir la limpieza del aparato, conectarlo a la red y ponerlo en funcionamiento.
	8. Colocar los alimentos congelados en el compartimento de congelación.
	Equipamiento
	Retirar los estantes de la puerta
	Retirar las bandejas de vidrio
	Retirar el cajón deslizante
	Paramento del desagüe para el agua de descongelación


	1. Retirar la balda de vidrio.
	2. Levantar el paramento del desagüe para el agua de descongelación y retirarlo. Fig. .
	Cajón de la verdura
	Retirar los cajones



	Olores
	1. Desconectar el aparato a través del interruptor de Conexión/Desconexión. Fig. "/1
	2. Retirar todos los alimentos del aparato.
	3. Limpiar el espacio interior (véase el capítulo «Limpieza del aparato»).
	4. Limpie los envases de los alimentos.
	5. Envasar herméticamente los alimentos que desarrollen un fuerte olor, a fin de evitar la formación de olores en el aparato.
	6. Volver a conectar el aparato.
	7. Colocar y ordenar los alimentos.
	8. Verificar al cabo de 24 horas si ha vuelto a producir olor en el aparato.

	Iluminación interior (LED)
	Consejos prácticos para ahorrar energía eléctrica
	■ ¡Emplazar el aparato en una habitación seca y fresca, dotada de una buena ventilación! Recuerde además que el aparato no debe instalarse de forma que reciba directamente los rayos del sol, ni encontrarse tampoco próximo a focos activos de ca...
	No obstante, si esto último fuera inevitable, se habrá de proteger la unidad con un panel aislante adecuado.
	■ Dejar enfriar los alimentos o bebidas calientes hasta temperaturas ambientes antes de introducirlos en el aparato.
	■ Descongelar los productos congelados en el interior del compartimento frigorífico. De esta manera se puede aprovechar el frío desprendido por los mismos para la refrigeración de los restantes alimentos guardados.
	■ Desescarchar regularmente la capa de escarcha del compartimento de congelación.
	Una capa de hielo o escarcha acumulada en el interior del compartimento de congelación dificulta la transmisión del frío a los alimentos, reduciendo el rendimiento de la unidad y elevando el consumo de energía eléctrica.
	■ Mantener abierta la puerta del aparato el menos tiempo posible.
	■ Limpiar de vez en cuando la parte posterior del aparato a fin de evitar que la acumulación de polvo pueda dar lugar a un aumento del consumo de corriente.
	■ En caso necesario: Montar los elementos distanciadores respecto a la pared para alcanzar la absorción de energía indicada (véanse las instrucciones de montaje). Una distancia reducida respecto a la pared no influye negativamente en el funciona...
	■ La disposición de los elementos y accesorios del aparato no influye en la absorción de energía.

	Ruidos de funcionamiento del aparato
	Ruidos de funcionamiento normales del aparato
	Ruidos en forma de murmullos sordos
	Ruidos en forma de gorgoteo
	Ruidos en forma de clic

	Ruidos que se pueden evitar fácilmente
	El aparato está colocado en posición desnivelada
	El aparato entra en contacto con muebles u otros objetos
	Los cajones o baldas oscilan o están agarrotados
	Las botellas o recipientes entran en contacto mutuo

	Pequeñas averías de fácil solución

	Autocomprobación del aparato
	Iniciar el ciclo de autocomprobación del aparato
	1. Desconectar el aparato a través de la tecla de Conexión/Desconexión y aguardar cinco minutos.
	2. Conectar el aparato a través de la tecla para conexión y desconexión 1 y accionar en los primeros 10 segundos el mando de ajuste de la temperatura 4 durante 3-5 segundos, hasta que en el indicador de la temperatura 2 se ilumine el piloto corres...
	El programa de autocomprobación está activado cuando los indicadores de la temperatura se iluminan consecutivamente.
	Concluir el ciclo de autocomprobación


	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías

	pt Índicept Instruções de serviço
	Instruções de segurança e de aviso
	Antes de colocar o aparelho em funcionamento
	Segurança técnica
	Em caso de danos

	■ Manter o aparelho afastado de chamas ou de fontes de ignição,
	■ arejar bem o compartimento durante alguns minutos,
	■ desligar o aparelho e retirar a ficha da tomada,
	■ contactar os Serviços Técnicos.
	Utilização

	■ Nunca utilizar aparelhos eléctricos dentro do aparelho (por ex. aquecedores, aparelhos eléctricos para fazer gelados, etc.). Perigo de explosão!
	■ Nunca descongelar nem limpar o aparelho com um aparelho de limpeza a vapor! O vapor pode atingir os componentes eléctricos e provocar um curto-circuito. Perigo de choque elétrico!
	■ Não utilizar quaisquer objectos pontiagudos ou de arestas vivas para eliminar gelo simples ou em camadas. Poderá, com isso, danificar a tubagem do agente refrigerador. O agente refrigerador, ao libertar-se, pode incendiar-se ou provocar ferimen...
	■ Não guardar no aparelho produtos com gases propulsores (por ex. latas de spray) e produtos explosivos. Perigo de explosão!
	■ Não utilizar rodapés, gavetas, portas, etc. como estribos ou zonas de apoio.
	■ Para descongelar e limpar, desligar a ficha da tomada ou o fusível de segurança. Puxar pela ficha e não pelo cabo eléctrico.
	■ Álcool de elevada percentagem só pode ser guardado no aparelho, se em recipiente hermeticamente fechado e em posição vertical.
	■ Ter cuidado para não sujar as peças de plástico e o vedante da porta com óleo ou gordura. As peças de plástico e o vedante da porta podem, de contrário, tornar-se porosos.
	■ Nunca tapar ou obstruir as grelhas de ventilação do aparelho.
	■ Evitar riscos para crianças e pessoas susceptíveis:
	Susceptíveis a riscos estão as crianças e as pessoas com limitações físicas, psíquicas ou mentais, bem como pessoas que não tenham conhecimentos suficientes sobre o comando seguro do aparelho.
	Certifique-se de que crianças e pessoas susceptíveis compreenderam os riscos existentes.
	Uma pessoa responsável pela segurança deve instruir e supervisionar crianças e pessoas susceptíveis a riscos.
	Só permitir a utilização do aparelho a crianças com mais de 8 anos.
	Supervisionar as crianças em caso de trabalhos de limpeza e manutenção.
	Nunca deixe que crianças brinquem com o aparelho.
	■ Não guardar na zona de congelação líquidos em garrafas ou latas (especialmente bebidas gaseificadas). As garrafas e as latas podem rebentar!
	■ Nunca levar imediatamente à boca alimentos congelados e acabados de retirar da zona de congelação. Perigo de queimaduras provocadas pelo frio!
	■ Deverá evitar o contacto prolongado das mãos com os alimentos congelados, o gelo ou com a tubagem do evaporador, etc. Perigo de queimaduras provocadas pelo frio!
	Crianças em casa

	■ Não deixar a embalagem e seus componentes ao alcance de crianças. Perigo de asfixia provocado por cartões dobráveis e películas!
	■ O aparelho não é um brinquedo para crianças!
	■ No caso de aparelhos com fechadura: Guardar a chave fora do alcance das crianças!
	Determinações gerais

	■ à refrigeração e congelação de alimentos,
	■ à preparação de gelo.
	Instruções sobre reciclagem
	* Reciclagem da embalagem
	* Reciclagem dos aparelhos usados
	Em aparelhos fora de serviço
	1. Desligar a ficha da tomada.
	2. Cortar o cabo eléctrico e afastá-lo do aparelho com a respectiva ficha.
	3. Não retirar as prateleiras e os recipientes, para evitar que as crianças trepem com a ajuda destes.
	4. Não deixar que as crianças brinquem com o aparelho fora de serviço. Perigo de asfixia!

	O fornecimento inclui
	O fornecimento é constituído pelas seguintes peças:
	■ Aparelho Solo
	■ Equipamento (dependente do modelo)
	■ Saco com material para a montagem
	■ Instruções de serviço
	■ Instruções de montagem
	■ Folheto sobre Assistência Técnica
	■ Anexo sobre garantia
	■ Informações sobre consumo de energia e ruídos

	Local da instalação
	■ Em relação a fogões eléctricos e a gás 3 cm.
	■ Em relação a fogões a óleo ou a carvão 30 cm.
	Distância em relação à parede
	Mudar o lado de abertura da porta


	Ter em atenção a temperatura ambiente e a ventilação
	Temperatura ambiente
	Ventilação

	Ligar o aparelho
	Ligação eléctrica

	Familiarização com o aparelho
	Elementos de comando

	Ligar o aparelho
	Indicações sobre funcionamento
	■ Depois do aparelho ligado, pode demorar horas até que as temperaturas reguladas sejam atingidas.
	Antes disso, não colocar qualquer alimento dentro do aparelho.
	■ Enquanto a máquina de frio está a trabalhar, formam-se pérolas de água ou de gelo na parede traseira da zona de refrigeração, o que é devido ao funcionamento do aparelho. A limpeza da camada de gelo ou a lavagem das pérolas de água não ...
	■ As áreas frontais do exterior do aparelho ficam parcial e ligeiramente aquecidas, o que impede a formação de condensação na zona do vedante da porta.
	■ Se não conseguir abrir a porta da zona de congelação, imediatamente após a ter fechado, deverá aguardar um momento até que seja compensado o vácuo formado entretanto.
	■ Devido ao sistema de frio, as grelhas de congelação podem ficar rapidamente cobertas de gelo em vários pontos. Isto não tem qualquer influência no funcionamento ou no consumo de energia. A descongelação só é necessária, se houver forma...

	Regular a temperatura
	Zona de refrigeração
	Zona de congelação

	Capacidade útil
	Aproveitar totalmente a capacidade de congelação
	Retirar os elementos de equipamento


	Zona de refrigeração
	Ter em atenção ao colocar alimentos
	■ Conservar alimentos frescos e em boas condições. Assim, a qualidade e a frescura são conservadas por mais tempo.
	■ No caso de produtos prontos e de artigos refrigerados, deve ser observada a data mínima de validade indicada pelo fabricante.
	■ Para manter o aroma, a cor e a frescura, os alimentos devem ser bem embalados ou tapados. Assim evitam- se a transmissão de sabores e as mudanças de cor das peças de plástico na zona de refrigeração.
	■ Deixar arrefecer alimentos e bebidas, antes de os arrumar no aparelho.
	Ter em atenção as áreas de frio dentro da zona de refrigeração

	■ A zona mais quente situa-se na parte superior da porta.
	Indicação
	Na zona mais quente, poderá guardar, por exemplo, queijo e manteiga. O queijo conserva assim o seu aroma e a manteiga fica fácil para barrar.
	■ A zona mais fria situa-se dentro da gaveta extraível.
	Indicação
	Na área mais fria, poderá conservar alimentos sensíveis, (por ex. peixe, carnes frias, carne).
	Gaveta de legumes com regulador de humidade

	■ pequena quantidade de fruta e legumes – humidade do ar elevada
	■ grande quantidade de fruta e legumes – humidade do ar baixa
	Indicações
	■ Fruta (p. ex., ananás, banana, papaia e citrinos) e legumes (p. ex., beringelas, pepinos, curgetes, pimentos, tomates e batatas) sensíveis ao frio devem ser armazenados fora do frigorífico a temperaturas de aproximadamente +8 °C a +12 °C, de...
	■ Conforme a quantidade e o produto armazenados, pode formar-se água de condensação na gaveta de legumes. Remover a água de condensação com um pano seco e ajustar a humidade do ar na gaveta de legumes com o regulador de humidade.

	Zona de congelação
	Utilização da zona de congelação
	■ Para a conservação de alimentos ultracongelados.
	■ Para produção de cubos de gelo.
	■ Para congelação de alimentos.

	Máx. capacidade de congelação
	Requerimentos para a capacidade máx. de congelação
	■ Activar a supercongelação, antes da colocação dos produtos frescos (ver capítulo «Supercongelação»).
	■ Retirar elementos do equipamento. Empilhe os alimentos directamente sobre as prateleiras e na base da zona de congelação.
	■ Maior quantidade de alimentos deve, de preferência, ser congelada na gaveta superior. Aí, os alimentos serão congelados de forma especialmente rápida e, consequentemente, mais cuidadosa.
	■ Congelar os alimentos frescos o mais perto possível das paredes laterais.

	Congelação e conservação
	Compra de alimentos ultracongelados
	■ A embalagem não deve estar danificada.
	■ Dar atenção à data de validade.
	■ A temperatura na arca congeladora da loja deve ser de -18 °C ou inferior.
	■ Se possível, transportar os alimentos ultracongelados num saco térmico e arrumá-los rapidamente na zona de congelação.
	Congelação de alimentos

	■ Para congelação, deverá utilizar sempre alimentos frescos e em perfeito estado.
	■ Cuidado para que os alimentos a congelar não entrem em contactos com os alimentos já congelados.
	■ Embalar os alimentos hermeticamente, para que não percam o sabor nem sequem.
	Conservação de alimentos congelados
	1. Para isso, retirar todas as gavetas de congelados.
	2. Puxar todas as gavetas de congelados até prender, elevar à frente e retirar. Fig. /


	Congelação de alimentos frescos
	■ Alimentos adequados para congelação: Bolos, peixe e frutos do mar, carne, caça, aves, legumes, fruta, ervas aromáticas, ovos sem casca, lacticínios, como queijo, manteiga e requeijão, refeições prontas e restos de comida, como sopas, guis...
	■ Alimentos não adequados para congelação: Legumes habitualmente consumidos crus, como saladas de folha ou rabanetes, ovos com casca, uvas, maças inteiras, peras e pêssegos, ovos bem cozidos, iogurt, leite gordo, natas azedas, crème fraîche ...
	Embalagem dos alimentos congelados
	Embalar os alimentos hermeticamente, para que não percam o sabor nem sequem.
	1. Introduzir os alimentos na embalagem.
	2. Expelir o ar para o exterior.
	3. Fechar a embalagem hermeticamente.
	4. Etiquetar a embalagem com o conteúdo e a data de congelação.
	Adequado como embalagem:
	Inadequado como embalagem:
	Adequdo para fechar:
	Prazo de validade dos alimentos congelados


	■ Peixe, charcutaria, refeições prontas, bolos:
	até 6 meses
	■ Queijo, aves, carne:
	até 8 meses
	■ Legumes, fruta:
	até 12 meses

	Supercongelação
	Ligar e desligar

	Descongelação dos alimentos
	■ à temperatura ambiente
	■ no frigorífico
	■ no forno eléctrico, com/sem ventilação de ar quente
	■ no micro-ondas

	Equipamento
	Compartimento para queijo e manteiga
	Prateleira da porta «EasyLift» ajustável
	Suporte para garrafas
	Prateleiras de vidro
	Prateleira variável
	Gaveta extraível
	Prateleiras para garrafas
	Acessório para a gaveta dos legumes
	Gaveta de congelados (grande)
	Cuvete de gelo
	1. Encher a cuvete do gelo até ¾ com água potável e colocá-la na zona de congelação.
	2. Se a cuvete estiver agarrada, utilizar apenas um objecto rombo para a soltar (cabo de uma colher).
	3. Para soltar os cubos de gelo, colocar a cuvete sob água corrente e trocê-la ligeiramente.
	Acumulador de frio


	Autocolante «OK»
	Desligar e desactivar o aparelho
	Desligar aparelho
	Desactivar o aparelho
	Se o aparelho não for utilizado por um longo período de tempo:
	1. Desligar o aparelho.
	2. Desligar a ficha da tomada ou os fusíveis.
	3. Limpar o aparelho.
	4. Deixar a porta do aparelho aberta.

	Descongelação
	Zona de refrigeração
	Zona de congelação
	Procedimento:
	Indicação
	Activar a Supercongelação cerca de 4 horas antes da descongelação, para que os alimentos atinjam uma temperatura muito baixa e, assim, possam ficar à temperatura ambiente durante mais tempo.
	1. Desligar o aparelho para descongelar.
	2. Desligar a ficha da tomada ou os fusíveis.
	3. Conservar as gavetas com os alimentos num local fresco. Colocar o acumulador de frio (se fizer parte do equipamento) sobre os alimentos.
	4. Abrir a saída da água da descongelação. Fig. 1
	5. Para recolha da água da descongelação, pode ser utilizada a prateleira para garrafas grandes. Para isso, retirar as garrafas (ver capítulo «Limpeza do aparelho») e colocar a mesma por debaixo da saída da água da descongelação.
	6. Para acelerar o processo de descongelação, colocar duas panelas de água quente dentro do aparelho e sobre uma base própria para panelas.
	7. Terminada a descongelação, despejar a água recolhida. Com uma esponja, apanhar o resto da água da descongelação na base da zona de congelação.
	8. Fechar a saída da água da descongelação.
	9. Voltar a colocar na porta a prateleira para garrafas grandes.
	10. Depois da descongelação, voltar a ligar e activar o aparelho.

	Limpeza do aparelho
	m Atenção
	■ Não utilizar quaisquer produtos de limpeza e solventes com teor abrasivo, de cloro ou ácidos.
	■ Não utilizar esponjas abrasivas ou ásperas.
	Nas superfícies metálicas poderia formar-se corrosão.
	■ Não lavar prateleiras nem recipientes na máquina de lavar loiça.
	As peças podem ficar deformadas.
	Proceda do seguinte modo:
	1. Antes da limpeza, desligar o aparelho.
	2. Retirar a ficha da tomada ou desligar o disjuntor.
	3. Retirar os alimentos congelados e colocá-los em local fresco. Colocar o acumulador de frio (se existente) sobre os alimentos.
	4. Aguardar até a camada de gelo derreter.
	5. Limpar o aparelho com um pano macio, água morna e um produto de limpeza neutro. A água da limpeza não pode infiltrar-se na iluminação.
	6. Limpar o vedante da porta só com água limpa e depois secar bem.
	7. Depois da limpeza: Ligar novamente o aparelho e colocá-lo em funcionamento.
	8. Voltar a colocar os alimentos congelados.
	Equipamento
	Retirar as prateleiras da porta
	Retirar as prateleiras de vidro
	Retirar a gaveta extraível
	Portinhola para escoamento da água da descongelação


	1. Retirar a prateleira de vidro.
	2. Levantar e retirar a portinhola de escoamento da água da descongelação. Fig. .
	Gaveta de legumes
	Retirar os recipientes



	Odores
	1. Desligar o aparelho com a tecla Lig./ Desl. Fig. "/1
	2. Retirar todos os alimentos do aparelho.
	3. Limpar o interior (ver o capítulo «Limpeza do aparelho»).
	4. Limpar todas as embalagens.
	5. Embalar hermeticamente todos os alimentos com odor intenso, para evitar a transmissão de odores.
	6. Voltar a ligar o aparelho.
	7. Arrumar os alimentos.
	8. Após 24 horas, verificar, se há nova formação de odores.

	Iluminação (LED)
	Como poupar energia
	■ Instalar o aparelho em local seco e arejado! O aparelho não deve estar directamente sujeito à acção dos raios solares, nem próximo duma fonte de calor (por ex. radiadores, fogão).
	Se necessário, utilizar uma placa isoladora.
	■ Deixar arrefecer alimentos e bebidas, antes de os arrumar no aparelho.
	■ Para a descongelação, coloque os alimentos congelados na zona de refrigeração e aproveite o frio dos alimentos congelados para a refrigeração dos alimentos.
	■ Descongelar, regularmente, a camada de gelo na zona de congelação.
	Uma camada de gelo na zona de congelação dificulta a transmissão de frio aos alimentos e aumenta o consumo de energia.
	■ Abrir a porta do aparelho o mínimo tempo possível.
	■ Para evitar um maior consumo de electricidade, limpar a parte traseira do aparelho de vez em quando.
	■ Se existente: Montar o distanciador em relação à parede, para atingir o consumo de energia indicado para o aparelho (ver instruções de montagem). Uma distância reduzida em relação à parede não limita o aparelho quanto ao seu funcionamen...
	■ A disposição dos elementos do equipamento não tem influência sobre o consumo energético do aparelho.

	Ruídos de funcionamento
	Ruídos absolutamente normais
	Zumbido
	Ruídos semelhantes a água a borbulhar ou sus surros
	Cliques

	Evitar ruídos
	O aparelho está desnivelado
	O aparelho está encostado
	Recipientes e prateleiras abanam ou estão presos
	Garrafas ou outros recipientes tocam- se

	Eliminação de pequenas anomalias

	Auto-teste do aparelho
	Iniciar o auto-teste do aparelho
	1. Desligar o aparelho com a tecla Ligar/Desligar 1r e aguardar 5 minutos.
	2. Ligar o aparelho com a tecla de Ligar/ Desligar 1 e, nos primeiros 10 segundos, manter premida a tecla de regulação de temperatura 4 durante 3–5 segundos, até que, na indicação de temperatura 2, fique iluminada a indicação de 2 °C.
	O programa de auto-teste inicia-se, quando as indicações de temperatura se iluminam sucessivamente.
	Terminar o auto-teste do aparelho


	Assistência Técnica
	Ordem de reparação e apoio em caso de anomalias


	el Πίνακας περιεχομένωνel Οδηγίες χρήσης
	Υποδείξεις ασφαλείας και προειδοποιητικές υποδείξεις
	Προτού θέσετε τη συσκευή σε λειτουργία
	Τεχνική ασφάλεια
	Σε περίπτωση ζημιάς:

	■ αποφεύγετε την ανοιχτή φλόγα ή πηγές ανάφλεξης,
	■ αερίζετε για μερικά λεπτά καλά τον χώρο,
	■ θέτετε τη συσκευή εκτός λειτουργίας και τραβάτε το φις από την πρίζα,
	■ Kαλέστε την Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης των πελατών μας.
	Κατά τη χρήση

	■ Μη χρησιμοποιήσετε ποτέ ηλεκτρικές συσκευές εντός της συσκευής (π.χ. θερμάστρες, ηλεκτρικές παγομηχανές κτλ.). Κίνδυνος έκρηξης!
	■ Ποτέ μην κάνετε απόψυξη ούτε να καθαρίζετε τη συσκευή με ατμοκαθαριστές! Ο ατμός μπορεί να διεισδύσει σε ηλεκτρικά μέρη και να προκαλέ...
	■ Μη χρησιμοποιείτε μυτερά ή αιχμηρά αντικείμενα για την αφαίρεση πάχνης και στρωμάτων πάγου. Θα μπορούσατε να προκαλέσετε μ' αυτά ζημι...
	■ Μην αποθηκεύετε μέσα στη συσκευή προϊόντα με εύφλεκτα προωθητικά αέρια (π.χ. σπρέι) και εκρηκτικές ύλες. Κίνδυνος έκρηξης!
	■ Μη χρησιμοποιείτε καταχράζεστε τις βάσεις, τις συρταρωτές προεκτάσεις, τις πόρτες κτλ. ως σκαλοπάτια ή στηρίγματα.
	■ Για την απόψυξη και τον καθαρισμό βγάλτε το φις από την πρίζα ή απενεργοποιήστε την ασφάλεια. Τραβήξτε από το φις και όχι από το τροφοδ...
	■ Οινοπνευματώδη ποτά με μεγάλο ποσοστό περιεκτικότητας σε αλκοόλη πρέπει να αποθηκεύονται μόνον καλά κλεισμένα και σε όρθια θέση.
	■ Μην λερώνετε τα πλαστικά μέρη και την τσιμούχα της πόρτας με λάδι και λίπος, διότι διαφορετικά αυτά γίνονται πορώδη.
	■ Μην καλύπτετε και μην τοποθετείτε αντικείμενα στα ανοίγματα αερισμού και εξαερισμού της συσκευής.
	■ Αποφυγή κινδύνων για παιδιά και άτομα που βρίσκονται σε κίνδυνο:
	Σε κίνδυνο βρίσκονται τα παιδιά και άτομα με περιορισμένες σωματικές και φυσικές ικανότητες ή με περιορισμένη αντίληψη καθώς και άτομα,...
	Διασφαλίστε, ότι τα παιδιά και τα άτομα που βρίσκονται σε κίνδυνο έχουν κατανοήσει τους κινδύνους.
	Κάποιο άτομο υπεύθυνο για την ασφάλεια πρέπει να επιβλέπει ή να καθοδηγεί στη συσκευή τα παιδιά και τα άτομα που βρίσκονται σε κίνδυνο.
	Μόνο παιδιά άνω των 8 ετών επιτρέπεται να χρησιμοποιούν τη συσκευή.
	Κατά τον καθαρισμό και τη συντήρηση τα παιδιά πρέπει να επιβλέπονται.
	Μην αφήνετε ποτέ να παίζουν τα παιδιά με τη συσκευή.
	■ Μην αποθηκεύετε στον χώρο κατάψυξης υγρά σε φιάλες και κουτιά (ιδιαίτερα ποτά περιέχοντα ανθρακικό οξύ). Οι φιάλες και τα κουτιά μπορο...
	■ Μη βάζετε ποτέ στο στόμα σας κατεψυγμένα τρόφιμα αμέσως μετά την αφαίρεσή τους από την κατάψυξη. Κίνδυνος κρυοπαγημάτων!
	■ Αποφεύγετε να κρατάτε για μεγάλο διάστημα στα χέρια σας κατεψυγμένα τρόφιμα, πάγο ή τους σωλήνες του εξατμιστή κτλ. Κίνδυνος κρυοπαγη...
	Παιδιά στο νοικοκυριό

	■ Μην αφήσετε να περιέλθουν στα χέρια παιδιών η συσκευασία και τα μέρη της. Υπάρχει κίνδυνος ασφυξίας από τα χαρτόνια που διπλώνουν και ...
	■ Η συσκευή δεν είναι παιχνίδι για παιδιά!
	■ Σε συσκευή με κλειδαριά πόρτας: Φυλάτε το κλειδί σε μέρος απρόσιτο για τα παιδιά!
	Γενικές διατάξεις

	■ για την ψύξη και την κατάψυξη τροφίμων,
	■ για την παρασκευή παγοκύβων (παγάκια).
	Υποδείξεις απόσυρσης
	* Απόσυρση της συσκευασίας
	* Απόσυρση της παλιάς συσκευής
	Σε παλιές συσκευές που δεν χρησιμοποιούνται πλέον
	1. Τραβάτε το φις από την πρίζα.
	2. Κόψτε το καλώδιο σύνδεσης στο δίκτυο του ρεύματος και απομακρύνετέ το μαζί με το φις.
	3. Μη βγάλετε τα ράφια και τα δοχεία, ώστε να μην μπορούν να μπούν εύκολα μέσα στη συσκευή τα παιδιά!
	4. Μην αφήνετε τα παιδιά να παίζουν με την άχρηστη παλιά συσκευή. Κίνδυνος ασφυξίας!

	Συνοδεύουν τη συσκευή
	Η παράδοση αποτελείται από τα εξής μέρη:
	■ Ανεξάρτητη συσκευή
	■ Εξοπλισμός (ανάλογα με το μοντέλο)
	■ Σακούλα με υλικά τοποθέτησης
	■ Οδηγίες χρήσης
	■ Οδηγίες τοποθέτησης
	■ Φυλλάδιο με τις υπηρεσίες τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	■ Επισυναπτόμενο φύλλο εγγύησης
	■ Πληροφορίες σχετικά με την κατανάλωση ενέργειας και τους θορύβους

	Τόπος τοποθέτησης
	■ Από ηλεκτρικές κουζίνες και κουζίνες αερίου 3 cm.
	■ Από κουζίνες πετρελαίου ή κάρβουνου 30 cm.
	Απόσταση από τον τοίχο
	Αλλαγή της φοράς της πόρτας


	Προσέχετε τη θερμοκρασία και τον αερισμό του χώρου
	Θερμοκρασία δωματίου
	Αερισμός

	Σύνδεση της συσκευής
	Ηλεκτρική σύνδεση

	Γνωρίστε τη συσκευή
	Στοιχεία χειρισμού

	Θέση της συσκευής σε λειτουργία
	Υποδείξεις σχετικά με τη λειτουργία
	■ Μετά τη θέση σε λειτουργία μπορεί να χρειαστούν αρκετές ώρες, μέχρι να επιτευχθούν οι ρυθμισμένες θερμοκρασίες.
	Μην τοποθετήσετε νωρίτερα τρόφιμα μέσα στη συσκευή.
	■ Όταν δουλεύει το ψυκτικό μηχάνημα, σχηματίζονται στο οπίσθιο τοίχωμα του χώρου συντήρησης σταγόνες νερού ή πάχνη. Αυτό αποτελεί χαρακ...
	■ Οι μετωπικές πλευρές του περιβλήματος θερμαίνονται εν μέρει ελαφρά, αυτό εμποδίζει τον σχηματισμό νερού συμπύκνωσης στην περιοχή της...
	■ Σε περίπτωση που η πόρτα του χώρου κατάψυξης δεν ξανανοίγει αμέσως μετά το κλείσιμο, περιμένετε μια στιγμή, μέχρι να αντισταθμιστεί η ...
	■ Στις σχάρες κατάψυξης μπορεί λόγω του ψυκτικού συστήματος να σχηματιστεί γρήγορα πάχνη σε μερικά σημεία. Αυτό δεν επηρεάζει καθόλου τ...

	Ρύθμιση θερμοκρασίας
	Χώρος συντήρησης
	Χώρος κατάψυξης

	Ωφέλιμο περιεχόμενο
	Πλήρης εκμετάλλευση της χωρητικότητας του χώρου κατάψυξης
	Αφαίρεση μερών εξοπλισμού


	Χώρος συντήρησης
	Κατά την αποθήκευση προσέχετε τα εξής
	■ Αποθηκεύετε φρέσκα, άθικτα τρόφιμα. Έτσι διατηρείται για μεγαλύτερο διάστημα η ποιότητα και η φρεσκάδα.
	■ Σε έτοιμα προϊόντα και τυποποιημένα τρόφιμα προσέξτε την ημερομηνία ανάλωσης ή την ημερομηνία λήξης που δίνεται από τον κατασκευαστή.
	■ Για να διατηρηθούν το άρωμα, το χρώμα και η φρεσκάδα τοποθετείτε τα τρόφιμα καλά συσκευασμένα ή καλυμμένα. Έτσι αποφεύγονται η ανάμειξ...
	■ Αφήνετε τα ζεστά φαγητά και ποτά να κρυώσουν πρώτα και τα τοποθετείτε μετά μέσα στη συσκευή.
	Προσέξτε τις ζώνες ψύξης στον χώρο συντήρησης

	■ Η θερμότερη ζώνη είναι στο επάνω μέρος της πόρτας.
	Υπόδειξη
	Στη θερμότερη ζώνη αποθηκεύετε π. χ. σκληρό τυρί και βούτυρο. Το τυρί μπορεί έτσι να αναπτύξει περαιτέρω το άρωμά του, το βούτυρο παραμένε...
	■ Η ψυχρότερη ζώνη βρίσκεται μέσα στο συρταρωτό δοχείο.
	Υπόδειξη
	Στην ψυχρότερη ζώνη αποθηκεύετε ευαίσθητα τρόφιμα, (π.χ. ψάρια, αλλαντικά, κρέας).
	Δοχείο λαχανικών με ρυθμιστή υγρασίας

	■ ούτων και λαχανικών – υψηλή υγρασία αέρα
	■ μεγάλες ποσότητες φρούτων και λαχανικών – χαμηλή υγρασία αέρα
	Υποδείξεις
	■ Για την ιδανική διατήρηση της ποιότητας και του αρώματός τους τα ευαίσθητα στο ψύχος φρούτα (π. χ. ανανάς, μπανάνες, παπάγια και εσπεριδ...
	■ Ανάλογα με την ποσότητα και τα προς αποθήκευση τρόφιμα μπορεί να σχηματιστεί νερό συμπύκνωσης μέσα στο δοχείο λαχανικών. Απομακρύνετ...

	Χώρος κατάψυξης
	Χρησιμοποιείτε τον χώρο κατάψυξης
	■ Για την αποθήκευση κατεψυγμένων τροφίμων.
	■ Για την παρασκευή παγοκύβων.
	■ Για την κατάψυξη τροφίμων.

	Μέγ. απόδοση κατάψυξης
	Προϋποθέσεις για τη μέγ. απόδοση κατάψυξης
	■ Ενεργοποιήστε την υπερκατάψυξη πριν την τοποθέτηση των νωπών τροφίμων (βλ. στο Κεφάλαιο Υπερκατάψυξη).
	■ Αφαιρέστε τα μέρη του εξοπλισμού. Στοιβάζετε τα τρόφιμα απευθείας επάνω στα ράφια και στον πυθμένα του χώρου κατάψυξης.
	■ Καταψύχετε τις μεγάλες ποσότητες τροφίμων κατά προτίμηση στο επάνω ράφι. Εκεί αυτά καταψύχονται ιδιαίτερα γρήγορα και ως εκ τούτου επ...
	■ Καταψύχετε τα νωπά τρόφιμα κατά το δυνατόν κοντά στα πλαϊνά τοιχώματα.

	Κατάψυξη και αποθήκευση
	Αγορά κατεψυγμένων τροφίμων
	■ Η συσκευασία δεν επιτρέπεται να είναι χαλασμένη.
	■ Προσέχετε την ημερομηνία λήξης.
	■ Η θερμοκρασία στα ψυγεία των καταστημάτων πώλησης πρέπει να είναι -18 °C ή χαμηλότερη.
	■ Μεταφέρετε τα κατεψυγμένα τροφιμα που αγοράσατε κατά δυνατότητα σε μονωτική σακούλα και τοποθετήστε τα χωρίς καθυστέρηση στον χώρο κ...
	Κατάψυξη τροφίμων

	■ Για την κατάψυξη τροφίμων, χρησιμοποιείτε μόνον φρέσκα και αρίστης ποιότητας τρόφιμα.
	■ Μη φέρνετε σε επαφή τα τρόφιμα που πρόκειται να καταψυχθούν με ήδη κατεψυγμένα τρόφιμα.
	■ Συσκευάζετε τα τρόφιμα αεροστεγώς, ούτως ώστε να μη χάσουν ούτε τη γεύση τους ούτε την υγρασία τους.
	Αποθήκευση κατεψυγμένων τροφίμων
	1. Γι’ αυτό αφαιρέστε όλα τα δοχεία κατεψυγμένων τροφίμων.
	2. Τραβήξτε το δοχείο κατεψυγμένων τροφίμων μέχρι τέρμα προς τα έξω, ανασηκώστε το μπροστά και αφαιρέστε το. Εικόνα /


	Κατάψυξη νωπών τροφίμων
	■ Για κατάψυξη είναι κατάλληλα: Αρτοσκευάσματα, ψάρια και θαλασσινά, κρέας, κυνήγι, πουλερικά, λαχανικά, φρούτα, αρωματικά χόρτα, αβγά χω...
	■ Για κατάψυξη δεν είναι κατάλληλα: Είδη λαχανικών, τα οποία καταναλώνονται συνήθως ωμά, όπως σαλάτες ή ραπανάκια, αβγά με το τσόφλι, στα...
	Συσκευασία των κατεψυγμένων τροφίμων
	Συσκευάζετε τα τρόφιμα αεροστεγώς, ούτως ώστε να μη χάσουν ούτε τη γεύση τους ούτε την υγρασία τους.
	1. Τοποθετείτε τα τρόφιμα μέσα στη συσκευασία.
	2. Πιέζετε τη συσκευασία, μέχρι να βγεί ο αέρας.
	3. Κλείνετε καλά τη συσκευασία.
	4. Αναγράφετε στη συσκευασία το περιεχόμενο του πακέτου και την ημερομηνία κατάψυξής του.
	Κατάλληλα για τη συσκευασία είναι:
	Ακατάλληλα για τη συσκευασία είναι:
	Κατάλληλα για το κλείσιμο της συσκευασίας είναι:
	Χρόνος διατήρησης των κατεψυγμένων τροφίμων


	■ ψάρια, αλλαντικά, μαγειρεμένα φαγητά, αρτοσκευάσματα και γλυκά:
	μέχρι και 6 μήνες
	■ τυρί, πουλερικά, κρέας:
	μέχρι και 8 μήνες
	■ λαχανικά, φρούτα:
	μέχρι και 12 μήνες

	Υπερκατάψυξη
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση

	Απόψυξη κατεψυγμένων τροφίμων
	■ σε θερμοκρασία δωματίου
	■ στο ψυγείο
	■ στον ηλεκτρικό φούρνο, με/χωρίς ανεμιστήρα θερμού αέρα
	■ στον φούρνο μικροκυμάτων

	Εξοπλισμός
	Διαχώρισμα για βούτυρο και τυρί
	Μετατοπιζόμενο ράφι πόρτας ”EasyLift”
	Συγκράτηση φιαλών
	Γυάλινα ράφια
	Μεταβλητό ράφι
	Συρταρωτό δοχείο
	Ράφι φιαλών
	Ένθετο δοχείου λαχανικών
	Δοχείο κατεψυγμένων τροφίμων (μεγάλο)
	Δοχείο για παγάκια
	1. Γεμίστε το δοχείο παγοκύβων κατά τα ¾ με πόσιμο νερό και τοποθετήστε το στον χώρο κατάψυξης.
	2. Ξεκολλάτε το τυχόν κολλημένο δοχείο παγοκύβων μόνο με αμβλύ αντικείμενο (λαβή κουταλιού).
	3. Για να ξεκολλήσουν τα παγάκια, κρατήστε το δοχείο παγοκύβων για λίγο κάτω από το τρέχον νερό της βρύσης ή λυγίστε το ελαφρά.
	Παγοκύστη


	Επικολλημένη ετικέτα ”ΟΚ”
	Σβήσιμο και μακροχρόνια θέση της συσκευής εκτός λειτουργίας
	Θέση της συσκευής εκτός λειτουργίας
	Μακροχρόνια θέση της συσκευής εκτός λειτουργίας
	Όταν δεν πρόκειται να χρησιμοποιήσετε για μεγάλο χρονικό διάστημα τη συσκευή:
	1. Θέτετε τη συσκευή εκτός λειτουργίας.
	2. Βγάζετε το φις από την πρίζα ή κατεβάστε την ασφάλεια.
	3. Καθαρίστε τη συσκευή.
	4. Αφήστε ανοιχτή την πόρτα της συσκευής.

	Απόψυξη
	Χώρος συντήρησης
	Χώρος κατάψυξης
	Ακολουθήστε την εξής διαδικασία:
	Υπόδειξη
	Περ. 4 ώρες πριν από το ξεπάγωγμα της συσκευής να τεθεί σε λειτουργία η κατάψυξη ”super”, για να επιτευχθεί στα τρόφιμα μια πολύ χαμηλή θερμ...
	1. Απενεργοποιήστε τη συσκευή για την απόψυξη.
	2. Βγάζετε το φις από την πρίζα ή κατεβάστε την ασφάλεια.
	3. Αποθηκεύστε τους δίσκους με τα κατεψυγμένα τρόφιμα σε δροσερό μέρος. Παγοκύστες (αν υπάρχουν) να τοποθετηθούν πάνω στα τρόφιμα.
	4. Ανοίξτε την αποστράγγιση του νερού απόψυξης. Εικόνα 1
	5. Για την περισυλλογή του νερού απόψυξης μπορεί να χρησιμοποιηθεί το ράφι για μεγάλες φιάλες. Γι’ αυτό αφαιρέστε το ράφι για μεγάλες φιά...
	6. Για την επιτάχυνση της διαδικασίας απόψυξης τοποθετείτε μέσα στη συσκευή δύο σκεύη με καυτό νερό πάνω σε σουβέρ.
	7. Χύστε μετά το ξεπάγωμα το νερό στη λεκάνη. Το υπόλοιπο νερό από το δάπεδο της συσκευής να συλλεχθεί με σφουγγάρι.
	8. Κλείστε την αποστράγγιση νερού απόψυξης.
	9. Επανατοποθετήστε το ράφι για μεγάλες φιάλες στην πόρτα.
	10. Μετά την αποστράγγιση επανασυνδέστε τη συσκευή και ενεργοποιήστε την.

	Καθαρισμός της συσκευής
	m Προσοχή
	■ Μη χρησιμοποιήσετε διαλυτικά και μέσα καθαρισμού που περιέχουν άμμο, χλωρίδιο ή οξέα.
	■ Μη χρησιμοποιείτε διαβρωτικά σφουγγάρια ή σφουγγάρια που δημιουργούν αμυχές.
	Στις μεταλλικές επιφάνειες θα μπορούσε να προκληθεί διάβρωση.
	■ Μην πλένετε ποτέ ράφια και δοχεία της συσκευής στο πλυντήριο πιάτων.
	Τα μέρη αυτά είναι δυνατόν να παραμορφωθούν!
	Ακολουθήστε την εξής διαδικασία:
	1. Πριν τον καθαρισμό θέτετε τη συσκευή εκτός λειτουργίας.
	2. Βγάλτε το φις από την πρίζα ή απενεργοποιήστε την ασφάλεια.
	3. Αφαιρέστε τα κατεψυγμένα τρόφιμα και αποθηκεύστε τα σε δροσερό μέρος. Βάλτε την παγοκύστη (αν υπάρχει) επάνω στα τρόφιμα.
	4. Περιμένετε, μέχρι να λειώσει το στρώμα πάχνης.
	5. Καθαρίζετε τη συσκευή με ένα μαλακό πανί, χλιαρό νερό και λίγο απορρυπαντικό πλυσίματος πιάτων με ουδέτερο pH. Το νερό πλυσίματος δεν επ...
	6. Σκουπίζετε την τσιμούχα της πόρτας με πανί βρεγμένο μόνο με καθαρό νερό και την τρίβετε κατόπιν καλά με στεγνό πανί.
	7. Μετά τον καθαρισμό: επανασυνδέετε τη συσκευή και την θέτετε πάλι σε λειτουργία.
	8. Επανατοποθετήστε τα κατεψυγμένα τρόφιομα.
	Εξοπλισμός
	Αφαίρεση των ραφιών στην πόρτα
	Αφαίρεση των γυάλινων ραφιών
	Αφαίρεση του συρταρωτού δοχείου
	Μετώπη αποστράγγισης νερού απόψυξης


	1. Αφαίρεση γυάλινου ραφιού.
	2. Ανασηκώστε την πρόσοψη της αποστράγγισης νερών απόψυξης και αφαιρέστε την. Εικόνα .
	Συρτάρι λαχανικών
	Αφαίρεση δοχείου



	Οσμές
	1. Απενεργοποιείστε τη συσκευή με το πλήκτρο On/Off. Εικόνα "/1
	2. Αφαιρέστε όλα τα τρόφιμα από τη συσκευή.
	3. Καθαρίστε τον εσωτερικό χώρο (βλ. Καθαρισμός συσκευής).
	4. Καθαρίστε όλες τις συσκευασίες.
	5. Συσκευάστε αεροστεγώς τα τρόφιμα με έντονες οσμές, ώστε να εμποδιστεί ο σχηματισμός οσμών.
	6. Επαναθέστε τη συσκευή σε λειτουργία.
	7. Τακτοποιήστε τα τρόφιμα.
	8. Μετά από 24 ώρες ελέγχετε, αν σχηματίστηκαν εκ νέου οσμές.

	Φωτισμός (LED)
	Έτσι μπορείτε να εξοικονομήσετε ενέργεια
	■ Τοποθετήστε τη συσκευή σε στεγνό, αεριζόμενο χώρο! Η συσκευή δεν πρέπει να βρίσκεται εκτεθειμένη στην άμεση ηλιακή ακτινοβολία ούτε κ...
	Χρησιμοποιήστε ενδεχομένως μονωτική πλάκα.
	■ Αφήνετε τα ζεστά τρόφιμα και ποτά να κρυώσουν πρώτα και μετά τα βάζετε μέσα στη συσκευή.
	■ Τοποθετείτε τα κατεψυγμένα τρόφιμα για ξεπάγωμα μέσα στον χώρο συντήρησης και εκμεταλλευτείτε έτσι το ψύχος τους για την ψύξη τροφίμων
	■ Αφήνετε να ξεπαγώνει τακτικά το στρώμα πάχνης στον χώρο κατάψυξης.
	Το στρώμα πάχνης επιδρά αρνητικά στην απόδοση της ψύξης στα κατεψυγμένα τρόφιμα και αυξάνει την κατανάλωση ρεύματος.
	■ Ανοίγετε την συσκευή όσο το δυνατόν για μικρότερο χρονικό διάστημα.
	■ Για να αποφεύγεται η υψηλότερη κατανάλωση ρεύματος, καθαρίζετε τακτικά την οπίσθια πλευρά της συσκευής.
	■ Αν υπάρχει: Τοποθετήστε το τεμάχιο διατήρησης απόστασης από τον τοίχο, ώστε να πετύχετε την αναφερόμενη απορροφούμενη ενέργεια της συ...
	■ Η διάταξη των μερών του εξοπλισμού δεν επηρεάζουν καθόλου την απορρόφηση ενέργειας της συσκευής.

	Θόρυβοι λειτουργίας
	Συνηθισμένοι θόρυβοι λειτουργίας
	Χαμηλός θόρυβος
	Θόρυβος αναβρασμού, γουργουρίσματος ή βούϊσμα
	Βραχύς μεταλλικός ήχος

	Αποφυγή θορύβων
	Η συσκευή δεν βρίσκεται σε επίπεδη θέση
	Η συσκευή ακουμπάει κάπου
	Ταλαντευόμενα ή μαγκωμένα δοχεία ή ράφια
	Φιάλες ή δοχεία εφάπτονται μεταξύ τους

	Πώς θα διορθώσετε μόνες/-οι σας μικροβλάβες

	Αυτοέλεγχος συσκευής
	Εκκίνηση αυτοελέγχου της συσκευής
	1. Απενεργοποιήστε τη συσκευή με το πλήκτρο On/Off 1 και περιμένετε 5 λεπτά.
	2. Ενεργοποιήστε τη συσκευή με το πλήκτρο On/Off 1 και κρατήστε εντός των πρώτων 10 δευτερολέπτων το πλήκτρο ρύθμισης θερμοκρασίας 4 πατημένο ...
	Το πρόγραμμα αυτοελέγχου ξεκινά, όταν ανάβουν διαδοχικά οι ενδείξεις θερμοκρασίας.
	Λήξη του αυτοελέγχου της συσκευής


	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης
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