Register your new Bosch now:

www.bosch-home.com/welcome

\ e\

—

DoUpVvoC HIKPOKUHATWYV
Microondas @5» BOSCH

Microondas
BEL634GS1, BER634GS1

[el]] OONYieC XPNOEWC wevvvvnrvvenniennnnen. 3 [pt] Instrucdes de servico ............. 53
[es] Instrucciones de uso .............. 28






Mivakaxg TTEPIEXOMEVWV

APHOTOUCK XPIO - v o vevevevnennnnnrnnnnnns 4
ZNUAVTIKEG UTTODEIEEIG AOPAAEING « oo v v v v nnt s 4
L EVIKO ottt 4
MIKOOKUHOTO .+ v o v e e e e et e e e e et e et e e 5
AITIEGTOV ONHIDV -+« o v o v e e e ee e vieanaennns 7
MpooTaGix TEPIBAANOVTOG . . . o v v e e e e e e ean et 7
Amdoupon cUPGWVA Pe TOUG KAVOVEC TTPOOTOOING

TOU TIEPIBOANOVTOG . .« v ettt as 7
FTVWPIOTE TN OUGKEUN. . -« oo e v e i e evenene e 8
[180I0 XEIPIOUOU . & v v e e e e e e e e e 8
STOIXEIO XEIPIOHOU & v v vt e e e e e e et e e e e 8
OBOVN BVOEIEEWV .« v v oo et e e 9
Mep10odTEPEC TANPODOPIEG . « v v v v e et e e e e e 9
AEITOUPYIEG TOU XWPEOU HOYEIDEUOTOG &+ v v v v v v 9
EEOPTAHOTOL & o e v v e v e e i e an e nnnnnennns 10
MPIV TNV TTPOTA XPAON - -« v v v e e e v e anaennn 10
MpwTN B€0N 08 ASITOUPVYIO. & v v vt oo et e i e e 10
Ko®opIopOg TOU XWPOU PAYEIPEUATOC KOl TWV
EOPTNUOTWY &+ v v et 10
P

S XEIPIOHOG GUCKEUNG. « « v v v veveeneeaneennnns 11
Evepyoroinon Kol amevepyoroinon TG OUOKEUNC. . . . . 11
AEITOUDVYIO v e ettt 11
PUBuion Tou TEOTTOU AEITOUEVIOG . v v v v e e e 11
O $oUPVOG HIKPOKUHMKTWV. -« v v evevnennn s 12
MOVEIDIKO OKEUOC &+ v v vt e et e e e e e e e e e e e e 12
BoiOpioeg 10XUOC HIKPOKUPUBTWY .+ v v v v v e v e eee e e e e 12
PUOpuion Tou poUPVOU HIKOOKUHATWV. « v v v v ov e e e e 12
WAGCIMO OTO YKPIA .« o oo e it it i i i iia e eaeans 13
PUBUION TOU VKPIA ... oo 13

PUBuion TNG cuvOuoopeEvNC ASITOUPYIOC Pe PIKpoKUpoTo14

POAOI OUVOYEPH. -« e v et eveeeeaeaanaennnns 15

a TIPOYPAHHOTO .« o v v vevev e neea s nanannnrnns 15
PUBUION TOU TTOOYPOUHUOTOC. + v v v v e e e e e e e e e e e e 15
YTOOEIESIC VIO TO TIOOYPOUHUOTO . « v v v v e e e e e e e 16
XOOVOC NOEHIOGC . v o vt et e e e e 16
[MIVOKOIC TIPOYOOHHOATWV . & v v v e et e e e e et e ie e e e e e 16
ooo

Rl BOGIKEG PUBHIGEIG « oo vt v eveeeeeveiinneennns 18
AMNOQOYT TOV BOCIKOV PUOUIOEWV. « oo v v e i i e e 18
NIOTO TWV BACIKWY PUBHICEWV . . o o oo oo e 18
AICKOTIT) PEUHOTOC. + v vt e e e et e et e e e i 18
AMOYH TNC P0G .+ v v et e e e e et e et et e 18

el

KOXOOXPIGHOG -« v v v iv i v ieeeeeenennnnnnnnnns 19

YANKO KOBORIOUOU . & v v e e e enns 19

AVTINETOTION BAGBWOV . ..o v i i i iieieeaens 20
%

Yrinpeoia TEXVIKAG €EUTINPETNONG TTIEAXTWV . . . 21

ApIBUOGC E Kal apiBUOG FD:. o 21

TEXVIKA OTOIKEION & oot 21

AOKINXOTNKAV YIX E0KG, OTO OIKO

HOG EPYXOTHPIO HXYEIPIKNAG - - v v evevevnen e 22
ZETTOVWHO « o vt ettt 22
ZeMOYWUO Kol (EOTORO I HOYEIPEUO KOTEWUYHEVWY
DOYNTWV « vt 23
ZEOTOHD © vt e e e e e e e e e 23
MOVEIDEHO. &« o vttt et e e e 24
SUUBOUAEC OXETIKA HE TO IKPOKUHOTO . v v v v v e e v v a 25
WAOIHO OTO VKPIA. « o v e e e e e e 25
KEIA CUVOUOOUEVO PE PIKPOKUHOTO . v v v v v v v e e e 25
DAYNTA OOKIHDV « - o veveeveaneaanarannnss 27
Moyeipepa pe JIKPOKUPOTO "0OA0" . oo oo oo 27
ZEMAVWUO LE PIKPOKUHOTO "OONO". . . v oo e 27
Mayeipepa Je HIKPOKULIOTO KO YKPIA + v oo oo v e 27

Mepautepw MANPOdOPIEC VIG TG TTPOIOVTA, TO EEAPTALIOTA,
T aVTOAOKTIKG Kol TO 0epRIc Ba Bpeite oTo dIadIKTUO
(Internet): www.bosch-home.com kol oto online-shop:
www.bosch-eshop.com



el Appolouoa xpron

EJApuoZouca xprion

AloBAOTE MPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnyiec. Movo
TOTE PTTOPEITE VO XEIPIOTEITE TN OUOKEUN
olyoupa Kol owoTd. QUuAGETE TIC 0OnYieg

XPNONGC KOI OUVAPHOAOYNONC VIO PIa apyOoTEPN
XPNon n yia Tov enopevo I010KTATN.

AUTN n ocuokeun poopieTal JOVO VIO TNV
TormoBeTnon. Mpooekte TIC €1dIkEC 0dnyiec
OuvaPUoAOYNoNG.

MeTd TNV adaipeon OO TN CUOKEUOOIQ,
eAeyETE TN OUOKeEUN. 2e ePITTwon (NUIGG KOTA
N HETAPOPG PNV TNV CUVOEOETE.

MOvVo evac adeloUuxoC EYKOTOOTAOTNC
EMTPETIETOI VO OUVOEDEI TIC OUOKEUEC XWPIC
di1c. 2e mepinmTwon ¢nuiwv TTou odeilovTal oe
A&B0oC ouvdeon, Oev eXETE KOVEVO OIKAIWHO
gyyunong.

AUTN n ouokeun poopileTal HOVO VIO TNV
OIKIOKN XPNON KOl TO OIKIOKO TTIEPIBAAAOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO TNV
TTaPOoKeUnN daynTwv Kal ToTwv. KaTtd Tn
OIAPKEIO TNC ASITOUPYIOG EMITNEEITE TN
OUOKEUT). XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO O€
KAEIOTOUC XWPOUC.

AuUTN N ouoKeun MPoopPICeTal VIO XPNON HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwy Tovw armo TNV
empavela TNC OGAACOOC.

AUTI N OUOKEUT EMITPETIETOI VA XpNOIOTIoINDOEI
oo MadIA AVW TWV 8 ETWV KOl OTIO ATOUO g
HEIWPEVEC DUOIKES, AIoONTNPIEC N TIVEULOTIKES
IKOVOTNTEC 1 PE QVETIOPKI EUTIEIPIAN N YVWON,
OTAV EMTNPOUVTAI N €AV EXOUV AXBEI OXETIKEC
odnyiec via TNV aodoAn Xprion TNC CUOKEUNC
QO VO ATOWO TTIOU €ival UTIEUBUVO YIa TNV
a0PAAEIG TOUC KOI EXOUV KOTOVONOEl TOUC
KIVOUVOUC TIOU UTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

Ta moudid dev emTpemneTal va maidouv pe Tn
ouokeun. O KaBapPIoPUOC KOl N ouvTAPNON OO
TO XpHoTn Ogv EMTPETETAI VO
mpaypaToroinBouv amd TaIdI, eKTOC €AV gival
8 eTWV Kal AV KOl EMTNEOUVTA.

KpoTdare 1o TaidIx Tou €ivail KOTw TWV 8 ETwV
HOKQIO OTIO TN OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.

TommoBeTeitTe TO €EXPTAPATO TTOVTOTE OWOTA
HEOO OTO XWPO HOYEIPEUOTOC.
— "Eéaptnuata” otn oedida 10

ENZnpavTIKEG UTTOBEIEEIG
XOPAAEINC

Fevik&

/\Mpoeidomoinon

Kivduvog mupkayixg!

To amoBnNKEUPEVD OTO XWPO HOYEIPEUOATOC
EUDAEKTO QVTIKEILEVO UTTOPOUV VO
avadAeyouv. Mnv TommoBeTeiTE TOTE EUPAEKT
QVTIKEIUEVO HEOO OTO XWPEO HayelpepaToc. Mnv
QVOIVETE TIOTE TNV TTOPTO TNC OUCKEUNG, OTOV
dNUIoOUPYEITAI KOTTVOC HEOO OTN CUOKEUN.
ATTevVEQYOTIOINOTE TN OUOKEUN Kail TPaRBNETe TO
peupaToAnTTN (dI1g) amd Tnv mPIda N
KoTeRaoTe/EeBIdwoTE TNV BGOPOAAEI OTO
KIBWTIO TWV 0OPTAEIQV.

/\ Npoeidoroinon

Kivduvog eykaupaTtog!

= H ouokeun CeotaiveTal TOAU. Mnv
OKOUUTIOTE TTOTE TIC (EOTEC EOWTEPIKES
EMPAVEIEC TOU XWOEOU PAVEIPEPATOC 1 TO
BeppavTIKG oToIxeio. AGNVETE TN OUOKEUN
TTAVTOTE VO KpUwoel. KpaTaTe 1o TaidId
HOKPIO.

s Ta eCapTnpoTa f T okeun (eocTaivOVTQl
TAOPO TTOAU. ATTOUOKPUVETE TO KOUTG OKeUN
N e€opTAPOTA OO TO XWPO HAVEIDEPATOC
TTAVTOTE PE PIT TIIAOTPO.

s Ol aTpOI TOU OIVOTIVEUUOTOC PTTOPOUV VO
avadAeyoUV PHEOO OTOV KOUTO XWPO
gayelpepoToc. Mnv mapoaokeualete paynta
He pHeyoAec ToooTnTeC OUVATWY
OIVOTIVEULOTWON TTOTWV. XPNOIYOTIOIEITE
HOVO PIKPEC TTOOOTNTEG OTIO BUVOTH
OIVOTTIVEUHOTWAN TTOTA. AVOIYETE TTPOOEKTIKA
TNV MOPTO TNC CUOKEUNC.

/\Mpoeidomoinon

Kivduvocg ZepaTiopaTog!

= 10 TTPOCITA pepn/e€apThpaTa (eOTAIVOVTAI
TTOAU KaTa TN Aeitoupyia. Mnv akoupmaTe
TTOTE TO KAUTO pepn/eapthuoTa. KpoTdare
T TSI POKPIA.

s KoTa TO Gvolypa TG TOPTOC TNG OUOKEUNG
prmopei va e€EAOel KAUTOC OTPOG. AvoiyeTe
TTPOOEKTIKA TNV TTOPTO TNC OUOKEUNG.
KpataTe To maudIid HOKPIA.

s Me 70 vepO OTOV KAUTO XWPO HOYEIPEUOTOC
ptmopeil va dnuioupynBei KauTtoc udpaTUOC.
Mn xUveTe TOTE VEPO PEOO OTOV KOUTO XWPEO
HOYEIPEUOTOC.



/\TMpoeidomoinon

Kivouvog TpaupaTioHoU!

= [0 YPOTOOUVIOUEVO YUOAI TNG TTOPTAC TNC
OUOKEUNC pmopei va payioel. Mn
xpnolporoleite EUOTPEC YUOAIOU, BUVOTA N
TPOXIQ UNIKO KOBopIopoU.

s O pevreoedeg TNC TOPTAC TNG OUOKEUNG
KIVOUVTOI KOTO TO GVOIVUO KOl TO KAEIoIPO
NG TTOPTAC KOI PTTOPEI Vo poyKwOouv. Mnv
OMAQWVETE TO XEPIOL OOC OTNV TTIEPIOXN TWV
HEVTEOEDWV.

/\TMpoeidomoinon

Kivéuvog nAekTpormAnéiag!

m O aKOTOAMNAEC ETIOKEUEC gival emKivOUveC.
MOVO evac TEXVIKOC TOU TUNUOTOC
e&utnpeTnong meAaTwy, eKMAIOEUPEVOC QO
EUAC, ETITPETIETOI VO EKTEAEOEI TIC ETTIOKEUEC
KOl VO QVTIKOTOOTHOE! T XOAGOHEVO
kKoAwdIa ouvdeoncg. Edv n ouokeun exel
BAGBN, TpaRNETE TO peupoToANTITN (PIC) o
Vv mpida ) KareBaoTe/EeBIdwoTe TNV
ao0dOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTNPEOIar TEXVIKNC
e&utnPETNONG TTEAGTWV.

m 2TO KOUTOQ PEPN TNG CUOKEUNC UTTopEi va
N®OEI N HOVWON TV KOAWDIWV TwV
NAEKTPIKWV CUOKEUWV. Ta KOAWOIX
OUVOEDNC TWV NAEKTPIKWY CUOKEUWV OeV
EMTPETETOI VO €pOOUV TTOTE O€ enmadn pe Ta
KOWUTO EPN TNG OUOKEUNC.

= Mia €10xwpNon uypaoiac Pmopei va
TTPOKOAEOE! I NAekTpoTANEia. Mn
XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEG KOBAPIOUOU
UWNANC TTieoNnc ) OUOKEUEG ekTOEeuoncg
OTHOU.

s Mo EAOTTWUOTIKI CUOKEUN UTTopEi va
TTPOKaAEOE! piot NAekTpOoTANEIa. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAQIOHEVN OUOKEUT.
TpaBn&rte To peupaToAnmTn (PIg) omo TNV
mpida ) kaTeBaoTe/EeBIOWOTE TV BOPAAEIT
0TO KIBWTIO TwVv aodoAeiwv. KaAeoTe Tnv
UTTNPECIO TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEACTWV.

/\TMpogidomoinon

Kivduvocg Aoyw payvnTicpou!

210 Tedio XeIPIOPOU N OTG OTOIXEIO XEIPIOHUOU
eival ToTmoBeTNUEVO! HOVIUOI HOYVNTEC. AUTOI
PUTTOPOUV VO ETTNPEGOOUV GPVNTIKA TO
NAEKTPOVIKO OTOoIXeIa epudpuTEUONC, TI.X.
BnuaTodoTec KapdIAG ) avTAiec IVoouAivne. Q¢
dOoPENC NAEKTPOVIKWV OTOIXEIWV epduTEUONC
TNENOTE pIa eAaxIoTn amooTaon 10 cm amo T0
medio xeipiopou.

>NUovTIKES umtodeiéelc aodaieing el

MIKpOKUHOTX

/\Mpoeidomoinon

Kivduvog mupkayixg!

= H pn evdedelypevn xprnon TNG CUOKEUNGC
eival emKkivouvn Kol UTTopEl Vo TIOOKOAEOE!
CNHIEG.

Aev EMTPETETAI TO OTEYVWHO OO aynTa N
pOUXQ, TO (EOTOUO OO TTAVTOPAEC,
OOKOUAOKIO e OTTOPOUC KO ONUNTPIOKA,
odouyyapIa, Uypa TTAVIG KOl TIOGPOUOIA.

Mo mapadelypo umopouv va avodAeyouv ol
eoTeC MAVTOPAEC, Ta (EOTA OOKOUAGKION e
OTTOPOUC KaI dNUNTPIOKG OKOUO KOl HETO
Q1O WPEEC.XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO
VIO TNV TIAPOOKEUN GayNTWV Kol TTOTWV.

s 10 TPODIUG PTTOPOUV VO avadAeyouv. Mn
(eoTaiveTe TIOTE TPODIUO PEOO OE
ouokeuaoiec yia Tn diaThpnon TNS
Beppokpaoiac.

Mn CeoTaiveTe TTOTE XWPIC €MTAENON
ToOdIpa og doxeia ammd TMAAOTIKO, XOPTI N
AMa eUPAEKTON UAIKO.

Mn pubpilete TTOTE pIot TTOAU peyaiAn
BaBpuida 10XU0C 1 TTOAU pHEYGAO XpOVO
HIKOOKUUATWY. AKOAOUBNOTE TOL OTOIXEIO
TTOU avohEPOVTOI OE QUTEC TIC 0dNYieg
Xprong.

Mnv &npaivete oTE T TPODIUA OTO POUPVO
HIKQOKUUGTWV.

Mn EemaywveTe 1 pn (EOTAIVETE TTIOTE TGO
TPODIUO PE UIKEN TTEPIEKTIKOTNTO VEPOU,
OTTWC T.X. YU, ye TTOAU peyaAn Babuida
I0XUOC MIKPOKUMOTWY N VIO TTOAU XPOVO.

= 10 A&dI paynTou pmopei va avadAeyei. Mn
(e0TQIVETE TIOTE POVO TOU TO AGdI dpaynTou
0TO GOUPVO PIKPOKUPOTWV.

/\Mpoeidomoinon

Kivduvog €kpnéng!

Ta uypd 1 GAG TPODIUO O EPUNTIKG KAEIOTO
doxeio pmmopouv va ekpayouv. Mn CeotaiveTe
TTOTE UYPG N GANG TPODIUG O€ EPUNTIKG KAEIOTA
doxeio.



el 2nuavTIkEG uTlodeiéelc aodaieiog

/\ Npoeidoroinon

Kivéuvog eykaupaTog!

m 10 TPODIUO PE OKANPO KEAUPOC 1 TIETOO
umopouyv, KoTd Tn JIGPKEIR, GAG emTiong
OKOUO KOl HETA TO CEOTAPO, VO OKGOOUV e
duvapun. Mn payelpeUeTe TOTE TG QIUYA OTO
keAudocg n pn (eocTAvVETE TTIOTE T
odixToBpaopeva auya. Mn poayeipeueTe
TTOTE OOTPOKOEION. 2TO AUYQ PATIO ) OTA
QUYG TTOOE TIPETIEI TTPWTA VO TOUTINOETE TOV
KPOKO. 2T0 TOOPIUO e OKANPO KeAUDOC N
TETOQ, OTIWC TT.X. UNAQ, VTOUOTEC, TTOTOTEC N
AOUKQVIKQ, €ival OuVaTOV VO OKAOEI TO
keEAUdoC N n meToa. Npiv To {eoTapa
TPUTINOTE TO KEAUDOC 1 TNV TIETOOQ.

= H BeppodtnTa oTIc Bpedikee Tpodec dev
KOTavEETal opolopopda. Mn CeoTaiveTe
moTe BpedIikeC TPODEC HEOT O KAEIOTO
doxeia. ATTOJOKPUVETE TTAVTOTE TO KOTTOKI N
TO ONACOTPO. MeTh TO (ECTOPO KOUVATE N
avaKkoTeueTe MavToTe KaAA. EAeyxete Tn
Beppokpaoia, TpoTou dwoeTe TNV TPOdN
oTo Taidi.

s Ta (eoTa daynTd ekKAUouvV BeppoTnTa. ETol
HTTOPOUV TOl HOYEIPIKG OKeun va (eoTaBouv
TTOAU. ATTOPOKPUVETE TOl OKeUN N T
eCopTHHOTA OTTO TO XWPEO HOVEIPEUATOC
TTAVTOTE PE PIO TIIAOTPO.

m 2€ 0EPOOTEYWC KAEIopEVA TPODIPO PTTOPEI
VO OKOoel N ouokeuaoia. [MpooexeTe
TTAVTOTE TOL OTOIXEIO TTAVW OTN OUOKEUQOIOL.
Byadlete T doynTd TAVTOTE PE TIIAOCTPEC
Koudivog ammd TO XWPO HOYEIPEUATOC.

/\ Npoeidoroinon

Kivduvog {epaTiopaTog!

KoTd TO (EOTOPO UYPWV UTTOPET va TTOOKUWEI
dia empBpaduvon Bpaopou. Autd onpaivel, OTI
Beppokpaoia Bpacpou EMTUYXAVETAI, XWPIC VO
aveRaivouv 01 XOPOKTNPIOTIKEC GUOOAIDEC
aTpou. Hdn n mapapikpr ddvnon Tou doxeiou
ptmopei va odnynoel oe Eadvikr uttepxeiAion Kail
O€ MTOINOUOTO TOU KOUTOU uypou. KaTa To
(EOTOPO TOTTOOETEITE TTAVTOTE EVO KOUTOAI
pyeoa oto doxeio. ETol amodeuyeTal n
empBpaduvon Tou Bpaopou.

/\ Npoeidoroinon

Kiviuvog TpaupaTiopou!

To akaTOAMNAO OKeUOoC pmmopei va payioel. Ta
OKeUun amod TOPOEAAVN KOI KEPAUIKO UAIKO
UTTOPEl VO €XOUV TTOAU PIKPEC TPUTIEC OTIC
AOBEC Kal OTa KOTOKIA. [1iow omod auTeg TIC
TPUTIEC UTTOPXEI EVOC KEVOC XWPOC. H uypaoia
TTOU EXEI EI0XWPNOEI OTOV KEVO XWPO UTTOPEI val
OomAoel T OKeUN. XpNOIUOTIOIEITE POVO OKeUN,
KOTOMNAQ VIO LIKQOKUUGTO.

/\ Npoeidoroinon

Kivouvog nAekTpomAngiag!

H ouokeun Aeitoupyei pye upnAn T1aon. Mnv
adoaipeoeTe MOTE TO TIEPIBANUOL.

/\ Npoeidoroinon

Kivduvoc coBapng BA&BNG Tng uyeiag!

= 2€ TIEPITITWON AVETTOPKOUC KOBOPIoUoU
ptmopel va uttooTel (nuid N emavela TNG
ouokeunc. Mmopei va e€eNBel evepyela
HIKOOKUPOTWY. KabBapileTe TOKTIKA TN
OUOKEUN KOl OMOPOKPUVETE GHEOWC T
UTTOAEIJPOTO TwV TPOdiLwV. KpoTaTe TO
XWPO HOYEIPEUATOC, TN OTeyavoroinon TnG
TOPTOC, TNV TTOPTO KOI TOV OVAOTOAEQ TNG
mopTOC MAvVTOTE KObapd. — "Kabapiouoc”
otn oelida 19

= ATTO PIO XOAGOUEVN TTOPTO TOU XWPEOU
HOVEIDEUOTOC N OTTO IO xaAaopevn
OTEYAVOTIOINON TNC TTOPTOC PTTOPE! VO
e&eNbel evepyela HIKPOKUPOTWY. Mn
XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TN CUOKEUN, OTOV N
TOPTA TOU XWPOU UOYEIPEUOATOC N N
OTEYOVOTTIOINON TNG TTOPTAC EXOUV UTIOOTEI
dnuIG. KaAeoTe TNV UTINPEOION TEXVIKNC
eurnpPETNONG TTEAGTWV.

m 2TIC OUOKEUEC XWPIC KOAUPPO TIEPIBANUOTOC
eCepXETAl EVEPYEIO HIKPOKUPOTWY. Mnv
adaipeite TOTE TO KOAUPPO TIEQIBANUOTOC.
2 € TTEPITITWOoN €PYOOILV OUVTHPNONG N
EMOKEUNC KOAEOTE TNV UTINPECIO TEXVIKNG
efurnpeTNONG TEAOTWV.
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EJAitieg TwV TnUIGV By Npooracia mepip&Arovrog

Mpocoxn! Anooupon CUHPWVA HE TOUG KXVOVEGQ
m  Anpioupyio NAEKTPIKQV OTIVONpwv: Eva HETAMIKO TIPOOCTACIXG TOU TIEPIBXAAOVTOG
OWHO, TI.X.TO KOUTOAI OTO TIOTHPI, TIPETIEI VO ATIEXEI TO . o .
AlyOTEPO 2 cm ammd TA TOIXWHATO TOU XWPOU ATTOOUDSITS TN GUCKeUaoIa OUPGWVR LE TOUG KAVOVEG
LOVEIPEPOTOC KOl TNV E0WTEPIKA TASUPA TNE mopToC. O TPOCTAOIAG TOU TIEPIBAMOVTOG.
omver:]pec HTTOPEI VO KOATAOTPEWOUV TO E0WTEPIKO YU AUTH 1 GUGKEUR XAPOKTNPIZETAI OULMWVO Lig TNV
NG MOPTAG. . . supwtaikn odnyia 2012/19/EE mepi nAeKTpIKWV
= AAouHIVEVID LTTOA: M XPNOIHOTIOIEITE GAOUHIVEVIO LTTOA KOl NAEKTPOVIKWV OUOKeUMV (waste electrical and

OTN OUOKEUN. >TN CUOKeUr TTIPOKaAOUVTAI CNUIEC PE TN

BdNuIoUPYIa NAEKTPIKWV OTTIVOTPWV. —
m  AeIToupyio HIKPOKUPATWY XWPIg daynTd: H Aeitoupyia

TNG CUOKEUNC XWPIC GaynTa OTO XWPO HOYEIPEUOTOC

odnyei oe utepdOpTWON. Mnv EeKIVAOETE TTOTE TO

$oUPVO HIKPOKUUATWY XWwpPIC daynT&.0TO XWPEO

dovelpepoTog. E€aipeon amoTeAei pio ouvToun Sokiun

okeuoug. — "Xelpiouog ocuokeuncg” orn oedida 11

electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Ta MACIOIO VI P
armdéoupon Kol a&lotoinon TwV TTOAIWY CUCKEUWV
Ue 10xU o’ OAn Tnv EE.

N\ N\
N a4

/] X |

m  YypOoio OTO XWPO PayEIpEPOTOC: H uypaoia yia
HEYOAUTEPO XPOVIKO OIGOTNHO OTO XWPO HLOYEIPEUATOC
pmopei va odnynoel oe didBpwon. MeTd Tn Xpron
adprioTe TO XWPO POVEIPEUATOC VO OTEYVWOoEl. Mnv
omoBnKeueTe UYPA TOODIUO VIG HEYOAN XPOVIKN
OIGPKEIO OTOV KAEIOTO XWPO HOYEIPEUOTOC. MnVv
amoBnKeUeTe KOVEVD GoynTO OTO XWPEO HOYEIPELOTOC.

m WUEN pe avoixtr Tnv mopTa: MeTd ammd pia AeIToupyia pe
UYPNAEC BEPUOKPOOIEC APHVETE TO XWPO LOVEIPEUATOC
VO KOUWVEI HOVO, OTOV eival KASIOTOC. M HOYKWVETE
TIMOTOL OTNV TTOPTA TNG OUOKEUNG. AKOUG KOl OTOV N
TOPTA EiVAI QVOIXT, £0TW KOl Alyo, UTTopouV va
XOAGGCOUV UE TO TIEQAICUO TOU XPOVOU Ol YEITOVIKEG
TTPOOOWEIC TWV VTOUAGTTIWV.

Movo petd amd pio AeiToupyia pe oAU uypooia
OPrIVETE TO XWPO HOYEIPEUOTOC VO OTEYVWVEI LIE OVOIXTN
TOPTO.

m [ToAU Aepwpevn Tolgouxo oTeyavoroinong: Edv n
TolgoUxa oTeyavoroinong eival oAU Aepwpévn, dev
KAeivel TTAeOV 0WOTA N TTOPTA TNG OUCKEUNG KATA TN
Aerroupyia. O1 YEITOVIKEG TTIPOCOWEIC TWV VTOUAOTTIOV
HTTOPOUV va XOAGoouv. AIGTNEEITE TNV OTEYOVOTIOINGON
navToTe Kabapn. — "Kabapiouoc" orn oeAida 19

m  [1OT-KOPV PIKPOKUPGTWY: Mn puBuideTe TIOTE WIO TTOAU
HEeYAAN 10XU HIKPOKUUGTWY. XpNOIUOTIOINOTE TO TTOAU
600 W. TomoBeTeiTe TN OGAKOUAQ TOU TTOTI-KOPV TIAVTOTE
mAvw o’ &va YudAivo maro. To T¢AuI TNG TOPTOC UTTOPEI
va payioel A\oyw uttepdopTwong.




el ['vwpioTe TN ouokeun

B MvwpioTe TN cuockeun

>e auTd TO KEDGATIO 0ac e€nyolpe TIC evdei&elc Kol To
oTolIxeia xelpiopou. EmmAgov pabaivete TIC d1ddopeC
AEITOUPYIEC TNC OUOKEUNC OOC.

Ymodeign: Avaoya Pe Tov TUTTO TNG OUOKEUNG UTTOPE! vVa
UTTGPXOUV GTTOKAIOEIC OTO XPWHO KO OTIC AETITOUEPEIEG.

AARKTPX

Ta MANKTPO aploTepd Kal de€id amd To Tedio
XEIPIOUOU €xouv eva onueio teong. MNaTtnoTe To
TANKTO VIO TNV gvepyoTToinon.

>TIC OUOKEUEC, Ol OTToieC eV EXOUV KOUIO UTTPOOTIVH
TAeup& avoleidwTou XGAUBQ, eival emionc auTd To
duo MANKTPO TTedia adnC Xxwpic onueio meongc.
Nedix agpng

KaTtw omd Ta medio adne BpiokovTal aiodnTrpeg.
MoThoTe povo eAadpd MAVW OTO EKAOTOTE CUPBOAO,
yio var ETMAEEETE TN AeITOUPYiIaL.

AQKTUAIOG XEIPIGHOU

O OOKTUAIOG XelplopoU gival TOTTOBETNUEVOC ETOI,
WOTE VO UTTOPEITE VO TOV YUPIOETE AMePIOPIOTO TTPOG
Ta aploTePd N Tpocg Ta Oe&id. MoThoTe eAadpd TTAVW
KOI UETOKIVAOTE TOV Pe To OGKTUAO oTnv emOuunTn
KoTeubuvon.

000vn evoeiewv

>Tnv 000vn evdeifewv BAETIETE TIC TPEXOUOEC TILEC
pubuiong, TIC duvVaTOTNTEG EMAOYNG N Keiueva
uTTodeiewv.

ZTOIXEIX XEIPIGMOU

Ta EexWPIOTG OTOIXEIO XEIPIOPOU EiVal TIODOOOPUOCUEVA OTIC
O18ipopec AeiToupyiec TNC ouokeung oag. ETol pmopeite va
puBbpioeTe eUKOAO KOl OMEUOEIAC TN CUCKEUN OOC.
NARKTPA Kol TIEDIX OPnG

Tn onuooia Twv dladopwy TANKTPWY Kal TTediwv adnC
pmopeite va deite ouvTopa 0.

ZuppoAo Inpooio

MARKTpQa

® on/off Evepyomoinan Ko amevepyomoinaon
TNC OUOKEUNC

D start/stop Ekkivnon r oTopompe TG Asitoup-
viog

MNedio xeipiopou

Meow Tou ediou XelpiopoU puBuileTe pe Tn Bondeia
TANKTPWY, TTEdIVV adnC Kol evog daKTUANIOU XelpIopoU TIC
diadopec Aeitoupyiec TG cuokeung ocog.H 0Bovn
evdeifewv ooc Oeixvel TIC TPEXOUOES pubuioelg.

H emokomnon deixvel To medio XelpIopou oTnV
EVEPYOTTIOINUEVN CUOKEUN e Evav ETTIASYUEVO TPOTIO
AEITOUPYIOG.

Nedia adne

90 loxUC PIKPOKUHOTWY EmAomyn 90 W

180 loxUiC PIKPOKUPOTWY EmAomyr) 180 W

360 loxUc HIKPOKUPATQV EmAomyr 360 W

600 loxUC PIKPOKUPOTWY EmAomyr) 600 W

900 loxUC PIKPOKUPGTQV EmAomyr) 900 W

] Wroipo ato ykpiA/Zuvdua-  EmAoyn Tne BoBpidoc wnoiporoc

opévn Aermoupyior 070 YKPIA N TNC BaBpidoc ynoiparoc

070 YKPIA Padi e BaBpida 1oxu0c
PIKPOKUHOTWY

[©) Neiroupyieg xpovou EmAoyn AeIoupyiov Xpovou

MpoypdppoTo EmAoyn mpoypapuoToc

@] Bapoc EmAoyn Bopouc oTo mpoypapuoTa

i MAnpodopia Epdavion Twv unodeitewv
Me TopoTETOpEVO TATNHO (TTepimou
3 DeutepOAETTO) KAMON TWV BOOIKAY
pubuioewv

S AUTOUOTO GVOIVHO TIOPTOC  AVOIYHO TNG TOPTOC TNC OUOKEUNC

To medio adrc, Tou omoiou N TIUA PTOPEl Vo aANGEE oTNnV
0006vn evdeitewv N epdavideTal oe MPWTO TIAGVO, avael
KOKKIVO.

AcKTUAIOG XEIPICHOU

Me 10 BOKTUAIO XEIPIOUOU GAGCETE TOUG TPOTIOUG
AeIToUpYIOC Kol TIC TIHEC pubuioncg, ou epdaviovTal oTnV
0006vn evdeitewv.

2TIC TIEPIOCOTEPEC NIOTEC EMAOYNG, TT.X. OTO TIOOYPAQUUOTA,
HeT& TO TeAeuTaio onpeio apxidel Eava To TPWTO.

2e Peplkeg NioTeg emAoyng, TL.X. "Aidpkela”, TTRETEl VO
yupioete Eava Tow To OOKTUAIO XeIpIouoU, OTav emTeuxdei
n eAdXIOTN N N HEYIOTN TIUN.



00ovn evocitewv

H 00606vn evdeitewv eival dopnuevn €TOI, WOTE VO UTTOPEITE
va OIoBAoeTE TG OTOIXEION e PO POTId, TIOOOOPLIOOUEVN OE
KGBe mepinTwon.

H Tiun, mou pmopeite val puBuiceTe auTr TN OTIVUN, €ival
goTioopevn. MaploTAveTal 0g AoTPn ypodn KAl pJe pio
GoTpPN ypopur ano katw. H Tipun oto ¢ovTto epdavideTal
VK.

Eorioion H 1ipn atnv eoticion pmopei vor aAOEel omeuBeioc,
XWPIC VO TPETIEI TPONYOUHEVAC VOX ETAEYEI.
MeTai TV eKkivnon piog Aemoupyiog otny eatioon
givol TIOVTOTE 1 XPOVIKI DIGPKEIO.

Evw aANaleTe e To OOKTUAIO XEIpIOpoU TV TIPR TNV
eoTioon, epdoviceTon peyebupevn POvo ouTr n TIpH.

E&wTepik& oTnv 000vn evdeifewv BpiokeTal n
OOKTUNIOEIONC YoOpun.

OT1ov oMAdeTe piat TIPn, N OOKTUNOEIONC YPOUUN 00C
Oeixvel, mou BpiokeoTe oTn AioTa emAoyng. AvoAoya Ye Tnv
Teploxn pubuioswv n OAKTUANIOEIONC YPOUUM eival ouvexnc
| XwPIOUEVN OE TOUEIC, OVTIOTOIXO e TO UNKOC TNG AIoTOC
EMAOYNG.

e Jio Tpexouoa diGpKela Kabe deuTepOAenTO OBMAvVEl Evag
KOKKIVOG Topgac. MeTa amd KaOe TANpecC AetrTod eival Eava
OAOI 01 TOUEIG KOKKIVOL.

MeyeBuvon

AXKTUAIOEIONG YPOHMN

MNepioocoTepeg MANpodopicg

>TIC TEPIOCOTEPEC TIEPITITWOEIC N CUOKEUN 0OC TTPOODEPE!
uttodeigelc Kal emTmAgov MANPodOPIEC VIO TNV TPEXOUOO
ekTEAOUIEVN £PYOIOIA.

Matrote ehadpd To medio i.H unddeiEn epdavideTan yia
HePIKA OeuTepOAeTTTa 0TNV 000VN evdeifewy. >e TIEPITTTWOoN
peyaAwv utodeiewy, EeduMioTe pe To OOKTUNO XEIPIOUOU
HEXP! TO TEAOC.

Opliopevec umodeiéelc epdaviCovTal QUTOUATA, T.X. VIO
emBeRaiwon f we amaitnon r) mposidomoinon.

A€ITOUpPYiEC TOU XWPOU HAYEIPEUATOC

O1 AeIToupyieg TOU XWPOU POVEIPEUATOC OIEUKOAUVOUV TN
AeiToupyia TNG ouokeung oog. ETol mx. ¢wTideTon pia
HeYOAN TTEPIOX TOU XWPEOU HAVEIQEUOTOC KAl EVOC
QVEUIOTNPOC WUENC TTOOOTATEUEI TN OUOKEUN OO
utrepBEpPUOvVOnN.

['VwpIioTe TN OUOKeUn el

AUTOPOTO KVOIYHX TTOPTAG

H mdpTa TNC OUOKEUNG TIETAYETAI TTPOC TA £€w, OTAV
TTOTNOETE TO QUTOPUOTO GVOIYUO TNG TOPTAC. MrmopeiTe va
OVOIEETE eVTEAWG TNV TTOPTA TNC CUCKEUNC HE TO XEP!.

>e mepimTwon OI0KOTINC peupaTog e AEITOUpPYEl TO
QUTOHOTO Gvolyua TNC TTOPTOC. Mmopeite va avoiéete TNV
TOPTA Pe TO XEPL.

Ymodei&eig

m  Edv KoTtd TN SIGpKeIa PIOC TPEXOUOOC AeIToupyiog
QvoI&eTe TNV TOPTA TNC OUOKEUNG, OTOUOTAE! N
AeiToupyio.

m  Otav kAeioeTe TNV TOPTO TNC OUOKEUNG, Oev ouvexidel
autopaTa n Aeitoupyia. Mpémel va EekivhoeTe TN
AEITOUpYIO e TO XEPL.

m J¢ TIEPITITWOoN TIOU N CUOKEUN eival VI HEYOAUTEPO
XPOVIKO OIGOTNUO OTIEVEPYOTIOINUEVN GVOIVEl N TTOPTO
TNC OUOKEUNC pe KabuoTepnon.

DWTICHOG TOU XWPOU HAYEIPEUARTOG

OT1ov avoiyeTe TNV MOPTA TNC CUOKEUNC, EVEPYOTIOIEITAI O
GWTIOUOC TOU XWPEOU LoveEIpEUOTOC.Edv mapapeiver n
TTOPTO TIEPIOCOTEPO GO 5 ASTITGN AVOIXTR, OTIEVEQYOTIOIEITA
Eavd 0 dWTIOPOC TOU XWPOU PayelpguaToC. MNaTwvTag To
QUTOUOTO GVOIYHO TNG TTOPTOC avaBel Eavd 0 GwTIOUOC Tou
XWPOU LOYEIPEUOTOG.

>e OAOUC TOUG TPOTIOUG AEITOUPVICC EVEPYOTIOIEITOI O
OWTIOPOC TOU XWPEOU HOYEIPEUOTOC, HOAIC EeKIVIOEI N
Aeiroupyia. OTav TEAEInOE! N ASITOUPYIA, ATTEVEQYOTTOIEITA.

AvepioTiipag Yuing
O avepioThpac Yu&ng evepyoroleiTal o TTEPITITWON TTOU
xpeldleTtal. O (eoTOC OEPOC EEEPXETTI OTIO TNV TTOPTO.

MeTd TN AeiIToupyia, 0 AvepIoTHPAC YU&Ng PTTOPE! VO
ASITOUPYEI AKOUO VIOl Aiyo XpOVO.

Mpoocoxn!
Mnv KOAUTITETE TIC OXIOPEC eEaeplopou. AIodOPETIKA N
OUKeUT utiepOeppaiveTail.

Ymodei&eig

m 3TN ASITOUPYIO PIKPOKUUGTWY TTGPOUEVEI N OUCKEUN
Kpua. MapON auTd eVEPYOTIOIEITAI O AVEUIOTHPAC
Wuéng. O aveploTNpoc WYUEnc pmopel va ouvexios! va
AEITOUPYEI OKOPO Kol OTAV N ASITOUPYIO PHIKPOKUPATWY
exel Ndn oTOpaTAOEL.

m 270 TCOUI TNC TOPTAC, OTOl E0WTEPIKG TOIXWHOTO KOl
OTOV TTATO TNG OUOKEUNG UTTOPE! VO TIPOUCIOOTEI
uypaoia. AuTo eival KATI TO KavoVIKO, N AeIToupyia TWV
HIKQOKUPOTWY Ogv ennpedleTal omd auTo. ZdouyyioTe
TNV UYPOICIa HETG TO POYEIPEUOL.



el E€apThpoTa

EZapTHMAT

Madi ye Tn oUOKeUr OaC UTTPXOUV CUVNUPEVD BIGPOopa
eCapThuoTa. Edw Ba Bpeite pia emokomnon yio Ta
OUVNUUEVD EEQPTHUOTO KOI TN OWOTH TOUC XPNon.

ZUPTTXPOOIOOHEVX EEXPTHHATX

H ouokeun oo eival e€omAiopevn pe To akOAouba
eEapThOTO!

Zxxpo

Qc emodvela evamobeonc via
payelpIk& okeln r) yia WNOoILo OTO
VKQIA KOI WNOILO OYKPOTEV.
Fu&Aivo PTTOA

Mmopei va xpnolgotmoindei we
TTPOOTAOIO aMO TA THTOINIOUOTA,
oTav wnvete TpOdGIUa armeudbeiog
EMAVW OTN OXAPO TOU VKPIA.
TomoBeTeiTe yI' AUTO TN OXGPO
OTO YUOAIVO UTTOA.

To yuGAIvo prmoA pmopel va
xpnolgoroinBei emong we
payelpikd OKeUoG 0Tn AelIToupyia
HUIKQOKUHATWY.

Xpnoiporoleite HOvVo yvNoIa eEXPTHUOTO TOU
KOTOOKEUOIOT TNC OUOKEUNC oac. Eival e1dikd
TTPOOGPUOOUEVD OTN BIKI OOG OUOKEUN.

Ta eEopTHLOTA UTTOPEITE VO TG AlyOPAOETE OTNV UTTNPECIO
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TIEATWY, OTO €I0IKA KATOOTAUOTO 1)
oT0 d1adikTUO (Internet).
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ESNpiv Tnv mpwTn Xprion

[MpoToU PTTOPECETE VO XPNOIPOTIOINOETE TNV KAIVOUPYIG OOC
OUOKEUT, TIPETIEI VO TIPOYUOTOTTIOINOETE PUEPIKEC PUOUIOEIC.
KabopioTe eMMAEOV TO XWPO LOYEIPEUATOC KOl TO
eEopTNUOTAL.

MpwTtn 6£0n og AciToupyia

MeTd Tn oUvdeon Tou PEUPOTOC 1) HIOC DIGKOTIAG TOU
peupaToc epdavidovral otnv 000vn evdeifewv ol pubpioelg
yio TNV TTpwTn 8€on oe Aeiroupyia. Mmopei va S10pKEaE!
HEPIKG OeUTEPOAETITA, UEXP! VO epdavIoTEl N amaiTnon.

YmodeiEn: Mmopeite va alMAEeTe omoTEDATIOTE QUTEG TIC
pubpioeic Eava oTIC BaoIKES pubuioelc. — "BaoiKeg
ouBuioeic" otn oehida 18

PUBuion TG YAWGoXQ

1. PuBuioTe pe 70 OOKTUANIO XEIPIOUOU TNV emOUUNTH
VAWOOO.

2. To Tnv emPePaoiwon moThoTe ehadpd To Tiedio [l
H endpevn puBuion eudavieTal.

Pubuion Tng wpag

1. AMGETE pe To SAKTUAIO XEIPIOHOU TNV WEA.

2. Mo Tnv emBePaoiwon moThoTe ehadpd To Tiedio [l
>Tnv 00ovn evoeifewv epdavideTal pia utodeiEn, 0TI N
TPWTN B€0on oe AeiToupyia exel OAOKANPWOEI.

KaOxpIGHOG TOU XWPOU HAYEIPEHATOG KXI
TWV EEXPTNHATWV

[MpoToU TIOPOIOKEUGOETE VIO TTPWTN GOPG LE TN OUOKEUN
eva paynTo, KOOAPIoTE TO XWPO PAVEIPEUATOC KOl Ta
eCopTNUOTAL.

KxBapIiGHOG TOU XWPOU HAYEIPEUATOG

Mo vor amopokpUveTe TN pUpwdIG TNC VEAC CUOKEUNC,
BeppdiveTe TOV GOEI0 KOl KASIOTO XWPO LOYEIPEUTTOC.

[1p0OOEXETE, VO UNV UTIOXOUV UTTOAEILIOTO TNC
OUOKEUOOIOC, OTTWC KOUUATIO OTUPOTIOP, HECO OTO XWPO
poayelpepoTog. Mpiv TN 6€puavon OKoUTIoTE TIC Asieg
EMPAVEIEG OTO XWPO HOYEIDEPOTOC HE EVO UOAKO, UYPO
navi. E€aepioTe TNV kKoudiva, 6on wpa (eoTaivel N CUOKEUN.

ExkTeAeoTe TIC avadepoduevee pubuioeic. To Mwg pubpuileTe
TO VKIA Kol Tn dIGPKeIn, Ba TO BPeiTe 0TO EMOUEVO
kepdhaio. — "Ynoiuo oro ykoIA" otn ogAida 13

Pubpioeig

TKpIA BoBpida 3
Aidipkelo 15 Aermdx

ATIEVEQYOTTOINOTE TN OUOKEUN HETA TNV avadepopevn

Sl pKeEIQ.

OTOV KPUWOEI O XWPOC POVEIPEUATOC, KaBapioTe TIC Agieg
emdaveleg pe dIGAUPO AMOPPUTIOVTIKOU TIATWY KAl EVO
mavi KaBapiopou.

KxOapIioHOg TwV eEXPTNHATWV

KabopioTe Ta eEapTAUOTO KOAG pe OIGAULIO
QTTOPPUTIAVTIKOU TTIATWV KOl VO TTOVI KaBapIopou 1 piot
HOAGKIG BoUpPTOoO.



E¥ Xe1piopoGg oUGKEURG

Ta oToIxeio XeIPIOPOU Kol ToV TPOTIO ASITOUPYIOC TOUG TO!
exete NN yvwpioel. Twpa oag meplypddoupe, WS Vo
puBuiceTe Tn ouokeun cag. MoBaiveTe, TI yiveTal KaTd TNV
EVEPYOTTOINON KOl OTIEVEQYOTIOINON KOl TIWG VO puBuideTe
TOUC TPOTTOUC AEITOUPYIOC.

Evepyorroinon Kol armevepyoroinon Tng
GUOKEUNG

MpoToU PmopEoeTe v pUOUIOETE KATI OTN OUOKEUN 0O,
TIPETIEl VO TNV EVEPYOTIOINOETE.

Ymodei1En: To poAdl ouvayepuoU umopei va pubuioTel
€TMONC PE OTIEVEPYOTIOINUEVN TN OUOKEUN. MepiKeg
evoeitelc kol urtodeitelc mapapevouv GavepeS oTnv 0Bovn
evOeifewV OKOUO KOl UE OTTEVEQYOTIOINUEVN TN CUOKEUT.

OTav 0¢ XpeldleoTe TN OUOKEUN OOC, GTTEVEQYOTIOINOTE TNV.
OTav yia geyoAuTepn Sidpkela Oev xel yivel Kapia puBuion,
OTTEVEPYOTIOIEITAI N OUOKEUN QUTOUOTA.

O&£0TE TN OUOKEUN O ASIToupyix

Me To TARKTPO on/off (D evepyoroieiTe TN CUGKEUH.

OAa Ta edia adnc avaBouv KOKKIVA. TNV 006vn
evoeitewv epdavidetal To AoyoTumo Bosch kail petd n
upnAOTEPN BoBUIdO I0XUOC HIKPOKUUOTWY.

H ouokeur| BpiokeTal 0g eTOIMOTNTO ASITOUPYIGG.

To medio [E] avapel KOKKIVO.

To mw¢ pubuileTe TOUC TPOTTIOUC AeIToUpYiag, UTopeiTe va
TO dioBdaoeTe OTa EEXWPIOTG KEDAAQIQ.

©£0N TNG CUCKEUNG EKTOG AEITOUPYING

Me To TARKTPO on/off (D amevepyoroleiTe TN OUCKEUH.
Miat AeiToupyio TTou evOEXOUEVWCE TPEXE! DICKOTITETAI.
>Tnv 00ovn evdeifewv eudavileTal N WEO.

Ymiodeign: Edv BéAeTe va epdavideTal N wpa 1 Oxl oTNV

QTTEVEQYOTIOINUEVN OUCKEUN, UTTOPEITE VO TO KOBopIoTe OTIC
Booikee pubpioelg.

AgiToupyix

Mepik& BrnuaTa xelpiopoU eival Ta idion KaTd TN AeiToupyia
OAWV TWV TPOTIWV AeIToupyiag. MNapokdTw Oa yvwpioeTe Ta
BaoIKG BrUOTO XEIPIOUOU.

Ekkivnon Aeitoupyiag

KaBe Aeitoupyia Tpemel va TNV EEKIVIOETE PE TO TIANKTPO
start/stop D.

MeT& TnVv ekkivnon eudavidovtal otnv 08ovn evdeifewv ol
puBuioeic ooc.EmmAcov eudavideTan n aKTUAIOEIONG
ypopun, n omoia epdavidel Tnv mopeia TNG SIPKEING.

Yod<€1gEn: Edv oTauoThoel N AeIToupyia e TO AVOIyUa TNG
TTOPTOC TNG OUOKEUNG, TIPETEI VO EEKIVAOETE TN AeIToupyia
HETA TO KAEIOIUO TNG TTOPTAC TNC OUOKEUNG Eavd pe To
TIARKTPO start/stop D.

XeIpIoPOC OUOKEUNGC el

STAUATNHX TNG AEITOUPYIOG

Me To TAAKTEO start/stop D pmopeite va oTapamioeTe T
AerTroupyia kail va Tnv ekivhnoeTe Eava.

Mo vo oBroete OAeC TIC pubpioelg, TTATAOTE TO TIANKTPO on/
off.

Ymodei&eig

= Me 70 Gvolyua TNG TOPTOG TNG CUOKEUNC OTOUGTAE!
emong n AelToupyia.

m MeTd amd pia SI0KOTI 1) OTOUGTNUG TG ASITOUPYIOC
propei va ouvexiel va AeiToupyei o avepioThpag wuéng.

PUOuION TOU TPOTTOU AEITOUPYING

MeT& TNV evepyorioinon TNG OUOKeUNG epdavideTal o
OQUOUIOUEVOC TTIPOTEIVOLIEVOC TPOTIOC YnoipaTog. Mmopeite
vo EEKIVIOETE QUTN TN PUBUION OHECWC.

Edv B6¢éAeTe va puBuioeTe evav GAAO TPOTIO AeITOUpPYIaC,
oKkpliBeic mepiypadec yI' autod Ba BpeiTe OTO AVTIOTOIXO
kehdAaIaL.

Booikd 1oxuel:

1. MoThoTe ehadpd oTo avTioToixo medio.

2. AMOGETe pe To OAKTUNO XEIPIOUOU TNV €MMAOYT oTnV
eoTiaon.

3. Edv xpelooTel, TPOyUOTOTIOINOTE TIEPAITEPW PUOUICEIC.
I’ auTd moThoTe eAadpd TTAVW OTO AVTIOTOIXO TTEDIO KOl
He TO OAKTUNIO XeIPIOPOU OANGETE TNV TIun.

4. ZekIvAoTe pe To TARKTPO start/stop D.

H ouokeun &ekiva Tn AsiToupyio.
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el O $oUpVOC HIKPOKULATWV

[E]O doupvoc HIKpOKUPETWV

Me 1o PoUPVO HIKPOKUPATWY PTTOPEITE VO UOYEIDEWETE, VO
(eoTAVETE I VO EEMAVWOETE IDIITEPT YPIYOPO Tal daynTA
00¢. Ta HIKPOKUPOTO PTTIOPEITE VO TG XPNOIPOTIOINOETE
"o0OA0" OnA. €iTe pOVG TOUC ) 08 CUVOUOIOHO HE TO YKPIA.

Mo va ekpeToMeuTeiTE 1I00VIKG TO GOUPVO HIKPOKUUATWY,
TPOOELETE TICUTTOOEIEEIC VIO TG LOYEIDIKG OKEUN KAl
TTPOOOVOTOANIOTEITE CUPDWVA e T OTOIXEION OTOUG TTHIVOKEC
ePOPLOYWV O0TO TEAOC TwV 0ONYIWV XPHonc.

Mayeipiko OKeUOG

Aev eival KAOe PoyeIpIKO OKEUOC KOTAAMNAO vIa Tal
HIKpokUpoTo. Mo va ¢eoTaBouv Ta paynTa 0OG Kol N
OUOKeUN va unv umooTei {nNuI&, XPNOIYOTIoIEiTE HOVO
HOVEIPIKG OKEUN KATGANAG VIO HIKPOKULOTO.

Kat&AANAO HOYEIPIKO OKEUOG

KardMNnAa eival TTUPILIOXOL HOYEIPIKG OKEUN oo YUOAI,
UOAOKEPOUIKO UAIKO, TTOPGEAAVN, KEPTUIKO ) avOeKTIKO OTN
BepudTNTA TAGOTIKO UAIKO. TO HIKPOKUPGTO Olamepvouv
QUTA TOL UNIKAL.

MmopeiTe va XpnOILOTIOINOETE ETIONG KO OKEUN
oepPipiopaToc. ETol e€oikovopeite XpOvo. XpnoIPoToleiTe
TO HOyYEIPIKG OKeUN PE XPUOOdEVIEG I AIONUEVIEC
OIOKOOUNOEIC HOVO TOTE, OTAV O KOTOOKEUGOTNG EYYUATO,
OTI TO OKEUOC eival KATAMNAO VIO HIKOOKUUOTO.

AKXTXAANAO HAYEIPIKO OKEUOG

AKOTOMNAG eival HETAAIKG OKeun. To HETOAMO Oev adrvel
VO TTEPAIOOUV TA PIKPOKUPATO. Tar poynTd TOPAUEVOUV OE
KASIOTG PeTOAIKG doxeia KpUa.

Mpoooxn!

Anuioupyia NAeKTPIKV omMvORpwV: Eva HETOAMIKO O,
TI.X.TO KOUTOIAI OTO TTOTNPI, TTIPETIEI VO ATTEXE! TO AlyOTEPO 2
cm armd TO TOIXWHOTA TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC KOl TNV
£0WTEPIKN TAEUPA TNC TOPTOC. O1 OmmVONPeC pmopei va
KOTOOTPEWOUV TO E0WTEPIKO YUOA TNG TTOPTAC.

AOKIUI HXYEIPIKOU OKEUOUG

Mnv evepyoTToINoeTe TTOTE TO GOUPVO UIKPOKUUGTWY XWPEIC
daynTd. H povn e€aipeon eival n ouvropn doKiun
poyelpikoU oKelouc.

Eav dev gioTe oiyoupoi(eg), OTI TG LOYEIPIKG OOC OKEUN
eival KOATAAMNAG VIO JIKOOKULIOTO, KAVETE TNV akOAoubn
OOoKIN.

1. TomoBeTroTe TO AdEI0 OKEUOC VIO 2 £wC TAeTTO pe TN
HEYIOTN 10XU PHECO OTO XWPO HAYEIPEUATOC.

2. EAeyxete evdiapeoa Tn BepUoKpaoion Tou OKeUOUG.

To okeUoG TIPETIEl VO TIOPAPEIVEI KOUO N VA €XEl TN

Beppokpaoia Tou Xeplou.

Edv To okevocg gxel {eoTadei oAU ) dnuioupyouvTal
omvenpeg, ToTe dev eival KOATAMNAO.
AlokoyTe Tn SOKIuN.
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BaOpiIdEC 1I0XUOG MIKPOKUHXTWV

O1 akoAouBec BaBpidec 10XUOC HIKPOKULATWY BpiokovTal
otn 01&6eor) ooC.

loyuc Qaynra
90 W yio 70 Eembywpo euaiodnTv Gayntwv 1 opakor 30 Aema

péyiotn SiGpKeIa

180 W V101 TO EEMAYWLOH KOil Tr) OUVEXION TOU 1 wparkon 30 Aerdi
LIOYEIPENOTOC

360 W VIO TO OYEINELIO KPEOTOC KOt VIOt TO 1 wporkan 30 Aerrd

CeoTopa eUaiodnTWV daynTwy

600 W VIO 70 CEoTOponKal TO paveipepa doyn- 1 opakon 30 Aerar
TWV

900 W VIO TO (E0TOHON UYPGV 30 Aermox

[poTelvOpevec TIPEC:

Mo kK&Be BaOpida 10XU0C HIKPOKUPATWY N OUOKEUN
mpoTeivel pio SIGpKeIa. AUTEC TIC TILEC PTTOPEITE val TIC
TTOPOAGBETE ) va TIC GAGEETE OTNV EKAOTOTE TTEPIOXN.

PUOuion Tou poUpPVOU HIKPOKUNKTWV

Mapadelyua: 1oxuc pikpokuuaTwy 600 W, didpkeia 5
AETTTO.

1. EvepyormoifoTe Tn oUoKeun pe To TARKTpo on/off Q.
H ouokeun BpiokeTal og €TOILOTATA ASITOUPYIOC. 2TNV
0006vn evdeiewv epdaviCeTal WC TPOTEIVOUEVN TIUN N
HEVIOTN 10XUG HIKPOKUUGTWY, QUTH UTopel vol oAGEE!
OTIoTEdNTIOTE.

2. TMoThote ehadpd o1o Tedio TNV emOuunTr) 10XV
HIKQOKUUATWV.

® 01mO00s

>Tnv 000ovn evdeifewv eudavideTal n Badpida 1IoxUoC
HIKOOKUPATWY Kail piot TpoTelvopevn didipkela. To medio
(@] avaBer KOKKIVO.

3. PuBpioTe pe 1o SOKTUAIO XEIpIOPoU TNV emBOupunTn
SIGpKeIaL.

start

E 05m00s

> Alpkela

stop




4. ZekIVAOTE e TO TIAAKTPO start/stop D.

start

stop

>Tnv 00ovn evdeifewv TPEXEI N XPOVIKN OIGPKEIQ.

Ymodeigeig

= Ortav evepyorioleite Tn cuokeur epdavideTal otnv 08ovn
evoeifewv TAVTOTE WC TTPOTOON N UWNAOTEPN BabBuida
IOXUOGC PIKPOKUUATWV.

m  Otav avoitete evdidpeoa TNV MOPTA TNC CUOKEUNC,
UTTOPEI O QVEUIOTHPOC VO CUVEXIOEI VO ASITOUPYEI.

AREN TNG BIXPKEING

Eva onpa nxei.

H AeiToupyia €xel TEPUOTIOTEI.
MpdwPOC TEPUOTIONOG TOU OHUOTOC:
MarnoTe eAadpd To iedio (Ol

ATTEVEPYOTIOIAOTE TN CUOKEUN pe To TARKTPo on/off (D.

YodeIEn: MeT& 1o eAadpu mamnpa Tou mARkTpou (O
eudavideTal N AsIToupyia TOU POAOYIOU CUVOYEPUOU KAl
OTTOKPUTTETOI QUTOUGTO PETA oo Aiyn wpa.lloThoTe
ehadpd aKkopa i dopd To TARKTEO (Gl pe TN SuvoTdTnTO!
TapaTaong TNG SIPKEING.

AAM\QyYN TNG BIXPKEING

AUTO eival omoTednmoTe duVaTO.

AMGETE pe To OOKTUAIO XeIpIopoU TN XPOoVIKH JIGPKEID.
H AeiToupyia cuvexieTai.

AAN\ayR TNG 10XU0G HIKPOKUUKTWV

AUTO eival omoTednmoTe dUVOTO.

Moatnote eAadpd oTo edio yia TNV emOuUpNTH 10XV
HIKQOKUUOTWV.

H didpkeia dev oMNAlel.
H AeiToupyia cuvexieTai.

Ymodeign: Eav n pubuiopévn Sidipkeia Eemepdoel T
peyiotn didpkela yio TN Badpida 10XU0C HIKPOKUUGTWY 900
W, TO0TE pelwveTe auTopoTa. H Aeiroupyia Oe ouvexileTal.
Me To mARkTpo D EekivioTe T AeiToupyio.

Wnoiyo oTo YKPIA el

EJWnRoipo oto yKpIA

Me TO YKPIA PTIopeiTe va poOOKOKKIVIOETE TG dayNT& 0OC
1ISl0iTepa wpaia. To YKPIA UTTOPEITE VOl TO XPNOIYOTIOINOETE
HOVO TOU 1) OUVOUOIOLEVO HE TO HIKPOKULOTO.

O1 akoAouBec BabpideC YNoIUOTOC OTO YKPIA BpioKovTal
otn &146eon oag:

loxug Oaynra

FKpIA BoBpido 1 (yopnAn) — yiot KOVOVIKG Ko ynAd oougAe
BoBpida 2 (peTpio)  yiot AeTITG 0OUDAE K Woip!
Bobpida 3 (uynAn)  vio umpICOAEC, AOUKAVIKOL KOI TOOT

PuBpion Tou yKpIA
Mopadeiyuo: MkpIA Babpuida 2, didpkeia 12 AemTd

1. EvepyormoioTe Tn ouokeur| pe 1o mARKkTpo on/off (.
H ouokeur) BPIOKETOI O€ ETOIHOTNTO AEITOUPYIOC.
2. Martnote ehadpd To medio .

aad
:I Babpiba 3

>Tnv 00ovn evdeifewv epdaviCeTal N TEOTEIVOLEVN TIUN
Babuida 3.

[upioTe TO OOKTUAIO XEIPIOHOU TIPOC TOL OIPIOTEP KAl
puBBuioTe TNV emBuunTr Badpida.

>Tnv 00ovn evdeifewv epdavideTal n Badpida Kol pio
TTpoTeIvOpEVN OIGPKEIQ.

MNoarroTte ehadpd To Tedio (G,

To nedio [C] avaBer KOKKIVO.

Me 1o SoKTUAIO XelpiopoU pubuioTe TNV emobupnTn
OIdpKeEIQ.

g

P

o

o

ZekIvioTe Pe To TARKTPO start/stop .
>Tnv 000vn evOeifewv TPEXE! N XPOVIKN OIAPKEIAL.

Ymodei&eig

= H mpoteivouevn TIUN via TO YKPIA gival BaBuida 3.
H Babuida 2 kol 1 BpiokeTal MO PMPOOTE, YupioTe TO
OOKTUAIO XEIPIOUOU TIPOC TG OiPIOTEPO.
H ouvduoopévn Aeitoupyio Babpida 3 pe 360 W,
Babpida 3 pe 180 W, KTA. BpiokeTal PETA, YUPIOTE TO
OOKTUAIO xelplopoU Tpog Ta OetId.



el WYNolyo oT0 YKPIA

m Ortav avoifete evdidueoa TNV TOPTO TNC CUOKEUNG,
HTTOPEI O QVEUIOTHPOC VO CUVEXIOEI VO ASITOUPVYEI.

AREN TNG SIXPKEING
Eva onua nxel.
H AeiToupyia €xel TePUATIOTEI.

MpdwEOC TEPUOTIOUOC TOU ONUOTOC:
MNoThoTe ehadpd To medio ().

ATTeVEPYOTIOINGTE TN CUCKEUN pe To TARKTpo on/off (D.

YrodeiEn: Met& To eAadpu maTnua Tou mARKTeou (Gl
eudavideTal N Aeitoupyia Tou poAoyIoU cuvayepuoU Kal
QOTMOKPUTITETOI QUTOMOTG PETO ammO Aiyn wpa.lloTroTe
eAadpd aKOUD pIo dopd To TAAKTPO (G pe Tn SuvoTdTNTO!
opaTaonc TNG SIGPKEING.

ANy TNG JIXPKEING
AUTO eival omroTednmoTe dUvVaTO.

AMGETE pe To DOKTUANIO XEIPIOPOU TN XPOVIKN JIGPKEIQ.
H Aeiroupyia ouvexieTai.

ANy TRG BAOMIOXKS YNOIUKTOG OTO YKPIA
AUTO eival omoTednmoTe dUVaTO.

MarnoTe ehadpd To medio 7.
Me 1o BaKTUNIO XeIpIoPoU pubpioTe TNV emBuunTn Badpida
WNOIUOTOC OTO YKEIA.

H didpkeia dev oaMadel.
H Aerroupyia ouvexieTai.

Ymodei&eig

m  Katd Tnv aMayn Tou TpOTIOU ASITOUPYIOG oo YKPIA og
ouvOuaopEVN AeiToupyia Kol avTioTpoda TTepvaEl N
ouokeun oTn Aeiroupyia dicAeiuypaTog.H AeiToupyia de
ouvexiCetal. EGv n aMayn Tou TPOTTOU AeIToupyiag sival
emolupunTn, ouvexioTe TN AelIToupyia pe To TANKTPO start/
stop.

= Mia ekkivnon Tou Tpomou AeiToupyiog eival duvoTr,
adou mpwTa epdavioTei N dIGPKeIo OTNV 006VN.

PUOuion TnG ouvluaoHEVNG AEITOUPYIOG ME
MIKPOKUMOTO

>’ QUTR TNV TIEPITITWON TO YKPIA BpiokeTal og AsiToupyia
OUYXPOVWG HE TO PIKPOKUUOTO. Mg Ta UIKPOKUUOTO TO!

daynT& 00C eival ypnyopOTEPT ETOILO KAI TTAPON auTq
POOOKOKKIVICOUV TTOAU KOG,

Mmopeite va emAEEeTE TIC BaBOUIOEC 10XUOC HIKPOKULIGTWV.
Eaipeon: 900 kai 600 W.

PuUOuIon TNG OUVOUXGCHEVNG AEITOUPYIXG HE
MIKPOKUMOTX

Mopadelypo: Babpida 3 Kail 10XUC PIKpOKUpGTwY 180 W,
O1dpkela 25 AettTd.

1. EvepyormoinoTe T ouokeun pe 1o mARKTpo on/off Q.
H ouokeur) BpiokeTal 0 eTOILOTNTO ASITOUPYICG.

2. Motnote ehadpd 1o medio [T
>Tnv 00ovn evoeifewv eudavileTal N TPOTEIVOUEVN TIUN
Bobpida 3.

3. Tupiote To SAKTUAIO XeIpIoPoU TTPOoC Ta Oe&Id KOl
puBpioTe TNV emMOUUNT) CUVBUOOUEVN AEITOUPYIC.
>Tnv 00ovn evoeifewv eudavileTal n embuunTh

OUVvOUOOPEVN ASITOUPYIO KaI HIG TTIPOTEIVOUEVN DIAPKEIO.

4. Tornote ehadpd To medio [@.
To nedio (G avaBer KOKKIVO.
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5. Me 1o OKTUAIO XelpiopoU pubpuioTe Tnv embupuntn
I pKEIQL.

6. ZekIvAoTe pe To MARKTPO start/stop D.
>Tnv 000vn evdeifewv TPEXEI N XPOVIKI OIGPKEIX.

Ynodeigeig

m H mpoteivopevn Tigr via TO VKPIA gival Badpida 3.
H Babpuida 2 ka1 BpiokeTal MO PMPOOTA, YupioTe TO
OOKTUAIO XEIPIOUOU TTPOC TG OPIOTEPA.
H ouvduoopevn Aeitoupyio BaBpida 3 pe 360 W,
Baobpida 3 pe 180 W, KTA. BpioKeTal PETA, YUPIOTE TO
OOKTUAIO Xelpiopou Tpoc¢ 1o OekId.

= Otav avoitete evdidpeoa TNV MOPTA TNC OUOKEUNG,
UTIOPEl O QVEUIOTHPAC VO CUVEXIOE! VO ASITOUPVYEI.

AREN TNG BIXPKEING
Eva onua nxel.
H AeiToupyia €xel TEPUATIOTEI.

[MpOWPOC TEPUATIONOC TOU ONUATOC:
MNarrote ehadpd To Tedio (G,

ATIEVEPYOTIOINCTE TN GUOKEUN pe To TARKTpo on/off (.

YrodeiEn: Meté To eAadpU maTNUa Tou MARKTPoU (O
eudavideTal n Aeitoupyia TOu PoAoyIoU cuvayepPUOoU KAl
OTTOKPUTITETO! QUTOUATG PETA oo Aiyn wpa.lloTroTe
eAadpd oKkOpa Hia dopd To TARKTPO (@ pe TN duvaToTnTO!
TTOPATAONC TNG OIGPKEING.

AM\ayn TNG SIXPKEING
AuTO eival omroTednmoTe duvaTo.

AMGETE e To OOKTUNIO XeIpIopoU T XPOoVIKN SIGPKEIX.
H Aeiroupyia cuvexiceTai.

AAN\ayn TG OUVOUXGHEVNG AEITOUPYING
AuTO eival omroTednmoTe duvaTo.

MNothoTe ehadpd To medio [T
Me 10 BOKTUAIO XeIpIopoU pubuioTe TNV emluunTn
ouvduoopevn AeiToupyio.

H didpkeia dev oMALel.
H Aeiroupyia cuvexiCeTai.

Ymodei&eiq

m  KoTd Tnv aAAayr) Tou TPOTIOU ASITOUPYIOG OO YKPIA og
ouvOuaopEVN AeiToupyia Kol avTioTpoda TTEPVAE! N
ouokeun otn Aeiroupyia dicAsipypaToc.H AeiToupyia Oe
ouvexiceTal. EGv n aMayr Tou Tpomou AeiToupyiag givai
emOupnTn, ouvexioTe TN AelIToupyia pe To MANKTPO start/
stop.

m  Mia ekkivnon Tou TpOTou AeiToupyiog eival duvaTr,
adoul mpwTa epdavioTei n diGipkeia 0TV 08OV



PoAOI ouvayepp.

MrmopeiTe va XpNOILOTIOINOETE TO POAOI OUVAYEPLIOU, OTIWC
&va poAOI ouvayeppoU kKoulivac. To poAdI ouvayeppoU
TpEXel TAPGANAG pe GAMeC pubpioelg. Mmopeite va
pubpioeTe ommOTEdNTIOTE TO POAOI CUVAYEPHOU, OKOUO KOl
OTOV N OUCKeUT) eival amevepyoroinuevn. Exel éva ikd Tou
ONua, £TOI WOTE VO OKOUTE, €AV €xel ANEEI TO POAOI
ouvayepuoU N pia SIGPKEID.

PUOuion Tou poAoyiou cuvayepHoOU

Mmopei va puBuioToUv To TTOAU 24 wpEeG.
Ooo uwnAOTEPEN €ival N TIn, TOOO MO peyaAa eival Ta
BriHoTal TOU XPOVOU.

1. Matnote ehadpd To medio (@,
To poAdI ouvayeppoU eudaviceTal.

2. Me 1o SaKTUAIO XelpiopoU pubuioTe TO XpOVO Tou
poAoyioU cuvayepuou.

2.15m405

= Po\6L
OUVAYEQEUOU

3. ZekivAoTe Pe To medio [@.
Yooe1En: MeTd ommo Uepika OeUTEPOAETITA EEKIVE TO
POAOI OUVOYEPLIOU GUTOUGTO.
O xpovog Tou poAoyiou ouvayeppou Tpexel. H évdelEn
oMGCel HeTA armd Aiyn wpa Eava Tiow. 2TnV 086vn
evoeifewv epdavileTal TPOoOeTa TO CUPBOAO TOU poAoyioU
ouvayeppou.

OT1av Aféel 0 xpoOvog Tou poloyiol ouvayepuou,
eudoaviCeTal ocUvToUa piot UTTOBEIEN KOl NXEl vl ONUG.
MropeiTe va oBRoETE TO ARG TIPOWPEA e To Tiedio (G,

Ymodei&elg

®m 2¢ TIEPITITWON TIOU QUTR TN OTIVHM TPEXEI EVOC TOOTIOC
AsIToupyioc e pubuiopevn SidpKeld, TOTE N OIGPKEIN
eival eoTioopévn. Mo TNV emAoyn Tou poAoyiou
ouvoyeppou marroTte ehadpd To iedio [ O xpdvog
TOU POAOYIOU CUVAYEPUOU e0TIGCETAI VIO Aiyo XPOVO KAl
UTTIopEl va puBpIoTEl.

m  Ed&v pubuioTel Topa 0 TPOTOC Asitoupyiag MKpIA, TOTE
oTOVTOC ehadpd To Tedio (@] epdavideTon N SIAPKEIO.
Mo TNV emAoyn Tou poAoyiol ouvayepUoU TIGTHOTE
eAadpd oKkoUN pio dopd To medio [Gl. O xpodvoc Tou
poAoyioU ocuvayeppoUu eoTIGleTal VIa Aiyo XpOvo Kal
gropei va puBpioTel.

AAAQyYR TOU poAoyloU GuvayeppoU

Mo vor aAGEETE TO XPOVO TOU POAOYIOU CUVAYEQUOU,
maTroTe eAadpd To medio [Bl. O xpdvoc Tou poAoyiol
ouvayepuoU eudavideTal oTnv €0TIGON GOTIPOC KAl UTTOPEI
vol oAGEE! e To DOKTUAIO xeipiopou.

PoAoI cuvavyepp. el

AlxkoTT} TOU pOAOYIOU GUVXYEPHOU

Edv 6¢éAeTe va dlakOWeTe TO POAOI cuvayepuoU, pubuioTe
TO XpOVO TOU poAoyioU ouvayeppoU Eava evTeAwC TTow.
MeTd Tnv amodoxn TS aAaync dev avapel TAEov To
oupolo.

Ei Mpoypappara

Me Ta TTPOYPOUUOTO UTTOPEITE VO TIOPOIOKEUAOETE TTOAU
euUKoAO Ta daynTd. EmAeETE TO MPOYPaPPO Kol OwoTE TO
Bapoc Tou paynTou. Tnv 1IdAVIKr PUOUICN TNV AVOAALBAVEI
TO TTPOYP OO,

PUOUION TOU TTPOYPAHUHATOG

Mopadelyuo: Mpoypoppa "Zendywua ywpiol", Bapoc 250
Yp.

1. EvepyormoioTe Tn ouokeur| pe To MARKkTpo on/off (.
H ouokeur BpiokeTal o €TOIHOTNTO ASITOUPYIOC.

2. Marnote ehadpad To medio 1.
To MPWTO TPOYPAUHG epdavideTal oTnv 00dvN
evoeitewy.

3. PuBuioTe pe 10 OOKTUNIO Xelpiopou To emMOUUNTO
TTPOYPOHOL.

; Wawpi, start
@ Eendywua D

stop

4. Tartnote ehadpd To medio [,
>Tnv evoelEn eudaviCeTal pia TPOTEIVOUEVN TILNA VIO TO
Bapog.

5. PuBuioTte pe 1o SaKTUAIO XEIpIoPOoU TO emOUPNTO
TTPOYP O,

6. ZekIvroTe pe To TARKTPO start/stop D.
>Tnv 0Bovn evoeifewv TPEXEI N XPOVIKN OINPKEIQL.
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el Mpoyp&upaTa

Ymodei&eig

m H xpovikr didpkeia uttoAoyileTal ammd To TTPOYPAUHOTA.

B 2 PEPIKA daynTd, KATG TN JIGPKEIN TNG TTHPOOKEUNG,
eudavidovral oTnv 06o6vn evdeifewv umodeitelg yia To
yUpIopa I TO avoKkaTepo. AKoAouOnoTe TIC uTtodEIEeIC.
Me 1o &volyua TNG TOPTAC TNC OUOKEUNG OTOLIOTAE! N
AeiToupyia. MeT& To KAEioIHO TNG TOPTAC TNG OUOKEUNG
EekivioTe Eava TN Aeiroupyia. Edv e yupioeTe 1 dev
QVOKOTEWETE TO PaynTO, OuveXi(el va TPEXEI TO
TTPOYPOHHO OUWC KOVOVIKA PHEXO! TO TEAOC.

YTOdEI&EIC YIX TX TIPOYPAMHATX

TomoBeThoTE TO TOODIPO HEOT OTOV KPUO XWPO
HOYEIPEUOTOC.

Byaite Ta TpddIpa ammd Tn cuokeuaoia Kol CuyioTe Ta. Edv
Oev pmopeite va OWoETE TO OKPIBEC BApoC,
OTPOYYUAOTIOINGTE TO TIPOCG TO ETIAVK N TTPOC TO KATW.

XOPNOILOTIOIEITE VIO TO TTPOYPAUUOTO TIAVTOTE PAVEIPIKO
OKeUOG KATGAMNAO VIO LIKQOKUUOTG, T1.X.0TO YUOAI i
KePOUIKO. MpooelTe yI' auTd TIC UTTOOEIEEIC EERPTNHATWY
OTOV THVOKO TIOOYPOUUGTWV.

Evav mivoka pe KaTdMnAa TpOPIUT, TV EKAOTOTE TIEPIOXN
Bapoucg Kal Ta armapaiTnTa e€apTnUaTa B BPeiTe 0TO
TéNo¢ oTIc urodeitelc.

H puBuion yia Ta Bapn mou BpiokovTal £€w omd TNV
miepioxn Bapouc dev eival OUVOTH.

e TTOAMG daynT PeTA ammd Aiyo XpOVO GKOUTE €Val ONUG.
[upioTe TO TPOPIUO 1) AVOKOTEWTE TOL.

Semaywpo:

m [laywoTe Kol amodnkeuoTe Ta ToODIUO KOTA TO BUVOTO
oe A\emniteg pepidec otoug -18°C.

m  TOmOOETNOTE TO KOTEWUYUEVD TOODIPO TTAVW O EVal
PNXO OKeUOoC, T.X.EVal YUAAIVO TIIATO N &va TIATO
TTOPOEAGVNC.

m MeTd 10 Eembywpa adroTe Ta TPOGIPO aKOpa 15 €we
90AeTT& IOt TNV €EI00PEOTINON TNC OEPUOKPACIAG.

B ZeToywoTE TO YwHi HOVO OTNV OTopaiTNTN TTOCOTNTC.
AlapOPETIKG priayioTeUel YR YOPO.

m Kot 1o EEMAYWUO TOU KPEOTOC 1 TWV TTIOUAEPIKWV
Onuioupyeital uypo. KoTd To yUPIOUO OTTOUOKPUVETE
OUTO TO UYPO KOI O KAUIC TIEPITTTWON UNV TO
XPNOIYOTIOINOETE N UnVv To adroeTe va £pBel oe emadn
pe MG ToOdILO.

m  ATOUOKPUVETE PETA TO YUPIOUT ToV AON EETTOYWHEVO
KIL&.

Nivakog mpoypaUu&TOV

m  TormoBeToTe TO OAOKANPO TTOUAEPIKO TIPWTC HE TN HEPIN
TOU OTAOOUC, TOl KOPUATIO TTOUAEPIKWY PE TN HePI& TNC
TTETOOC TTAVW OTO POYEIPIKO OKEUOC.

ASXXAVIKK:

. Opeoka Aaxavika: KOyTe Ta AaXavIKG 0e ouolopgopda
peyaha koppaTio. Mo kabe 100 yp. mpoobeaTe pia
KOUTOAIG vePO.

m  KoTeyuypéva Aaxovika: KataAnAa eival povo
EUOTIOUEVA, N TIOOUOVEIPEUEVD ACXOVIKA. Tat
KOTOWUYHEVO AOXQVIKG e OOATOO cavTlyi Oev eival
KoTAMNAG. MpooBeoTe 1 €wC 3 KOUTOAIEG vEPO. 2TO
OTTOVAIKI KOI 0TO KOKKIVO AGXOVO pnv TpooBeoeTe vepod.

Nor&Teg:

m Bpootec nararec xwpic dAouda: KowTe TIC oe
opolopopda peydha koppaTia. Mo k&de 100 yp.
TPo0oBeoTe BUO KOUTONEG vEPO KOl Alyo OAATI.

m Bpaoteg moTaTeg pe dpAouda: XpnoIiyomoInoTe TTATATEG
Tou 16iou peyebouc. MAUVTE TIC Kol TouthoTe TN GAoUdO.
Bate TIC MTOTATES, OTOV £iVAI GKOUO UYPEC, HEOO O’ eval
HOyEIPIKO OKEUOC XWwPIC vepod.

m [latareg doUpvou: XpnoIPOoTIoINoTe TIATATEG TOU 18i0U
peyebouc. MAUVTE TIC OTEYVWOTE TIC KAI TPUTINOTE TN
dAouda.

PUTi:

m  Mn xpnoiyotolinoeTe KaoTavo pUll N pull 08 COKOUAGKI
HOYEIPEUOTOG.

m [lpooBeoTe vepd dUO £we duouiol POopPEC TNC TTOCOTNTAC
Tou pudiou.

MouAepika:

m  TOmOOEeTNOTE TG KOUPATIC KOTOTTOUAOU e TNV TTASUPA
TNG TTETOOC TTPOC T EMAVW TTAVW OTN OX&PO.

Xpovocg npepiag

MepIik& daynTd XpelalovTal, HETA TO TEAOC TOU
TTPOYPAUPOTOC, OKOUO AiyO XPOVO NEEUIOG OTO XWPEO
HOYEIPEUOTOC.

Oaynto Xpovog npepioag

Noxovika iepimou 5 Aerma.

Mororec: niepimou 5 Aemar MpwTor XUoTe T0 vepod Tou
Onpioupynenke

PUQ; 5 ¢wc¢ 10 Aemmat

Mpoypappa Kat&AAnAa Tpodipa Mepioxn Bapoug o KING  Mayelpikd okeUog / eEapTHHATA,
Uyoc TomoeETNONG

ZEMAYWHO

Yopi* Wapi, 0AdOKANPO, 0TPOYYUAG 1) HOKPOUAO, Ywpi oe déTtec,  0,20-1,50 KIAG Pnxo, avoIxtd Jayeipiko okeliog
KEIK, YAUKO [Ie poyidy, YAUKO pe poUTa, YAUKG Xwpic MOTOC TOU XWPOU LAVEIDEHOTOC
yAGioo, oovTiyi ) CeAarivn

Kpeac* Wnto, AeTTél KOPPATIOKPEOTOC, KIMGE, KOTOTMOUAO, KOTa, — 0,20-2,00 KIAX Pnxo, avoIxTd Jayeipiko oKelog
oo MOTOC TOU XWPOU LAVEIDEHOTOC

WYapr* OAOKANPO Yaipl, PIAETO Woplow, PmPICOAN YopIoy 0,10-1,00 kiAG Pnxo, ovoIxTd HoyeIpIKO OKELOC

MOTOC TOU XWPOU LAVEIDEHOTOC
*) NMPpo0&ETe TO Onua yIo T0 YUPIoHO

*“*) Mp0o0eETE TO OOt VIOt TO AVOKOTELIO!
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Mpoyp&upaTa el

Mpoypappa KataAAnAa Tpodipa Mepioyn Bapoug oc KIAG  Mayelpikd okeUog / eEXpTHHATA,
Uyoc TomoBETNONG
Mayeipepa
OpEoKa Ao avIKG™™ Kouvoumidl, UmpOKoAo, KapaTo, YoyyuAokpaupn, mpdoo,  0,15-1,00 KIAG KAEI0TO payeIpIKO OKeUog
TIMEIEC, KOAOKUBOKIO MGTOC TOU XWPOU LayEIPEHOTOC
Kareyuypeva Aoyor Kouvouriol, JmpokoAo, KapoTa, YoyyUAOKpOLAN, KOKKIVO — 0,15-1,00 KiAd KAeI10TO poyeIpIKO OKEUOC
VIKO™* Adyovo, omavaKI MOTOC TOU XWPOU PaYEIPEHOTOC
MoTomec™ Moromec BPOATEC XWPIC AOUDN, TIOTOTEC BPOIOTEC HE 0,20-1,00 KiAat KAEI0TO PayeIpIKO OKEUOC
dAOUD, KOPpOTIO TOTOTAC iB10U peyeBouc MOTOC TOU XWPOU HOYEIPEHOTOC
PUg* PUCI, pUQ yimAGD! 0,05-0,30 kiAot WnAo, KAEIOTO IOyEIPIKO OKEVOC
MOTOC TOU XWPOU HOYEIPEHOTOC
Mororec doupvou YKAnpéC, oxedOV OKANPEC M) LOAOKEC (TToU NivVouv 0T0 0,20-1,50 KIA& Yxdpa
BpdioIpo) maTTee, mePIToU 6 cm XoVTPEC MOTOC TOU XWPOU LaYEIPEHOTOC
Zuvduaopévn Ael-
Toupyia
Kareyuypeva hacovia Aadovior UmoAovéde 0,30-1,00 KiA& AVOIXTO OVEIPIKO OKEUOC
MGTOC TOU XWPOU HayEIPEHOTOC
Kopuama kotomouhou  MmoUTio KOTOTOUAOU, PIOG KOTOTIOUAG! 0,50-1,80 KIA& FudAivo UmoA kai oxGpat

MOTOC TOU XWPOU PaYEIPEHOTOC
*) Mpo0&ETe 10 anua yio T0 yUpIoHa

**) MPOCEETE TO OO VI TO OVOKOTEHO!
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el Baoikée pubuioeic

B Baoikéc pubpioeig

Mo vor PTmopeiTe va XEIPIOTEITE TN CUOKEUN 00C IOQVIKG KOl
eUKOAa, €xeTe oTn O140eor oo dididopec pubuioelc.
Mmopeite va aMaEeTe aUTEC TIC pubpioelg, o TiepinmTwon
TTOU XPeIAleTAl.

AA\QYR TWV BACIKWV pUOUicEWV

H ocuokeur) TTpemel vai eival amevepyoTToInUevn.

1. Marrote 10 medio § mepimou yia 3 deuTepOAETTO.
>Tnv 006vn evdeitewv epdavidovtal umodeiEelc yia TNV
mopeia.

2. EmBeBaiwore Tic unodeiteic pe To medioll.
>Tnv 008ovn evdeifewv epdavideTal n MPEWTN PUBUIoN
"TAwooa".

3. Ortav xpeidletol oMGETE pe To SAKTUAIO XeEIpIopoU TN
puBuion.

4. Mormote ehadpd To medio (G,

H enmouevn pubuion eudavideTar otnv 08ovn evdeifewv
Kol prropei vor aAGEel pe To OAKTUNIO Xelplopou.

5. Me 1o miedio (@l mepdioTe oe OAeC TIC puBUioeIC Kal o
TIEPITITWON TTOU XPEIGZETOI OGAGETE TIC pe TO OOKTUAIO
XEIpIoUoU.

6. >T0 TEAOC vio TNV emBeRaiwon matnoTe 1o medio i
epimou via 3 deuTepOAETTTAL.

>Tnv 00ovn evdeifewv epdavideTal pia utodei&n, OTI ol

puBpioelc omoBnKeUTNKAV.

Alxkorm

Edv &g BeAeTe va amoBnKeUoeTe TIC GAQYEC, UTTOPEITE val
SlokoweTe pe To MANKTPOo on/off. EpdavideTan pio ummdodeién
oTnv 00ovn evdeitewy, 0TI o1 pubpioeig dev
ammoBnKeUTNKOV.

AioTx TWV BXCIKWV pUOMicEWV

Avahoya pe Tov e€omAiopd TNG CUOKEUNC oag, Oev gival
dlobeoiueg OAeg ol Baoikeg pubuioelg.

Pubpion Emloyn

Maooo PUBuIon e yAwooac
Qpa PUBpION TNC TPEXOUOOC MPOC
HynTiKO onua Mikpr dipKelo:
Meoaio O1GpKeIo™
MeyéiAn didipkeia
Hyoc mAnKTpou Evepyomoinuévn

Anevepyomoinuéevn*
0 nxoc MANKTpOU Topaievel aTo on/off)

OwrenvotnTaTNC 080vne  PUBuIon e 5 Badpidec
evOeigewy Babpida 3*
Evdeitn wpoc: Evepyomoinpévn*
Amevepyomoinpévn
2UOKQTION VUXTOC Amevepyomoinuevn*
Evepyomoinpévn (pelwpevn dwtevotnTo 006-
vne evoeitewv petacl 22:00 kar 6:00)
Nerroupylomopouaiaone  Amevepyomoinpévn’*

Evepyomoinpévn

(epdoviceTon LOVO OTAITIPGTON 3 ASTTTAN ETAL
amo pioemavadopa (Reset) ) et my
mpwTn 8€0n o€ Aeiroupyia)
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Emavodopd
Mn emavodopd™
“ PuBpioeic epyooToaiou (QvOAOYOr [IE TOV TUTO TNC OUOKEUNG UMOPET Vor

Pubpioeic epyooTaoiou

dlodEPOUY 01 PUBLIEIC EPYOOTAOIOU)

Ymodeign: O aMayEC Twv pubuioswy yia TN yAwooa, Tov
X0 TANKTOOU KOI TN WTEIVOTNTA TNC 08ovncg evdeifewv
IOXUOUV apeowC. OAeg ol GAMeC pubpioelg peTta TNV
amobrkeuon.

AIxXKOTIN) PEUPATOG.

O1 TpayUaTOTIOINUEVEG OTTO €0GC GAAVEC TWV PuUBUicewV
Ol0TNPOUVTAI €TTIONC YETA OTTIO HIG OIGKOTI PEUPOTOC.

Movo TIC puBpioelg yio TNV TPWTN Beon oe AeiToupyia
TIPETIEI VO TIPOYUOTOTIOINOETE €K VEOU PETA OO UIa SIOKOTTA
pelpaToC.

AN\ayn TNG WPOS

OT0ov BEAETE VO TTPOCOIPUOCETE TNV WP, TT.X. OO
KOAOKQIPIVA) OE XEIUEPIVI WP, OAAETE TN BAOIKN puduion.

H ouoKeur mPETel va eival armevepyoTToinuevn.

1. MNoathoTe To Tedio § mepimou yio 3 OsUTEPOAETTTOL.
>Tnv 00ovn evdeifewv eudavidovTal urmodeitelg yia TNV
mopeia.

2. EmBeRaiwore Tic unodeiteic pe To medioll.
>Tnv 00ovn evdeifewv eudavideTal N TPwWTN PUBUIoN
"TAwooa".

3. TMornote ehadpd To medio [@.

EudavideTar n pubpuion yia TNV wEO.

4. ANOGETE pe 1o OOKTUANIO XEIPIOUOU TNV WPEC.

5. Mo emBeBaiwon moathoTe To Tedio i mepimou yia 3
OeuTepOAeTTA.

>Tnv 000vn evdeifewv eudavideTal pio utodelgn, oOTI ol

puBpioelc amoBNKeUTNKAV.



B KaBapiopog

Me koA ppovTida Kol TTPOOEKTIKO KaBapIiopd, dioTnpei n
OUOKEUN 00C YIa TTOAU XpOVO TNV Wpaia TG ePdavIon Kal
N AeIToupyIkOTNTA TNG. ESw cag e€nyolpue ue molo TpoTo
Tpemel va dpovTideTe Kol Vo KaBapideTe 0woTd Tn OUCKEUN
oag.

A Mpoeidoroinon

Kivduvog eykauparog!

H ocuokeur) CeoTaiveTal TOAU. Mnv oKouuTidTe TOTE TIC
(E0TEC E0WTEPIKEC EMOAVEIEC TOU XWPEOU UAYEIPEUOTOC N
Ta BepuavTIKA oToIxeio. APrveTe TN OUOKEUN TTAVTOTE VOl
Kpuwoel. Kpatate Ta maidid HoKpId.

A MNpoeidomoinon

Kivéuvog nAekTpomAn&iag!

Mia e10xwENoN UyPOooiag PUIToPEl Vo TTPOKOAEOE! LI
nAekTpomANEio. Mn XONOIPOTIOIEITE OUOKEUES KOBOPIOUOU
UYNANC Tieong N cUoKeueg ekTdEeuoNC aTpoU.

A Mpoeidomoinon

Kivduvog TpaupaTiouou!

To yPOTOOUVIOUEVO YUOA TNC TTOPTAC TNC CUCKEUNC UTTOPEI
va payioel. Mn xpnolpotoleite EUOTPEC YuaAioU, SUVOTA N
TPOXI& UNKG KOBOpIopOoU.

Ymodeign: MmopeiTe va omopokpUveTe TIGC SUOAPECTES
OOWEC, TI.X. HETG OTIO TO HOEIpEUT WapIoU, TTIOAU ammAG.
BaATe pepikéc oTayodvec Xupo AspoviolU o eva GAITCAVI
vepou. ToroBeTeiTe TAVTOTE PECO OGTO OOXEIO EVO KOUTGAI,
ylo va armoduyeTe Tnv emBpaduvon Tou Bpacuou.
ZeoTaiveTe TO vepo via 1 €we 2AeTTd pe Tn PEyIoTN 10XU
HIKOOKUUOTWV.

YAIK& KKOxpIoHOoU

Mo var pnv urmootouv ZnuIEC ol dididopec emdpaveleg amod
A&B0C UANIKO KaBapliopoU, TTpooeETe Ta OTOIXEIO TTOU
avahePOVTal OTOV TTIVAKA.

Mn xpnolyoroleite

B I0XUPG KOOOPIOTIKG N UNK& TOIWIPOTOC.

m  CUoTPEC peTAMOU 1) YUGAIOU yiol TOV KOOOPIoUO TwV
TCOPIWV TNC TTOPTOG.

m  EUOTPEC PETANOU 1) YUaAIoU yIol TOV KOOOPIoPO TNG
OTEYAVOTIOINONG TNC TTOPTAGC.

B OKANPG OUPUOTO TRIWILOTOC KAl 0HOUYYaPIa
KoBapIopou.

B I0XUPG OAKOOAOUXO KOOOPIOTIKA.

Mpiv TN Xpron MAUVETE KOAG Ta KavoupyId
odhouyYoPOTIOVA.

Mepioxn YAIKG KaBapiopol

MmpoaTivr) TTAeupd Z60T0 dICAUIO TP PUMOVTIKOU TOTWY: KaBopi-

OUOKEUNC 0T W’ Vo mavi KaBaPIoHoU KO OTEYV@OTE W' EVor
ook Travi. Mn ypnolporoieite EUoTpsC LeTGANOU
) YUoAioU Y10t TOV KaBOpIGHO.

YkourioTe [ evamavi KoBapiopoU omo HIKPOIveC N
pie evat ehaidpdt uypd mavi. Mnv okouTtiosTe uypa.

0806vn evodeitewy

Kabopiopdg el

Mepioxn YAik& kaBapiopoU

AvoEeidwtoc xohupac  ZeoTd BIGAUPG amopPUTOVTIKOU TOTwWY: Kabopi-
0T W’ Vo Tavi KOBoipIopoU Ko 0Teyv@oTe [’ Evor
POAOKO Tavi. ATIOHOKPUVETE OPEOKC TOUC AeKEDEC
amo choro aopeatiou, Aimoc, Kopv GAGOUP Kol
aompad! auyoU. KATe arm’ autoug Toug Aekedec
pmopei va dnuioupyndel diGBpwan. 2TV utinpeaia
TEXVIKNC EUTNPETNONG MEAATQV 1) 0T EI0IKG
KOTOIOTTOTON ITIOPEITE VO TIPOLINBEUTEITE TO! E1DIKO
KOBOIPIOTIKG OVOEEIDWTOU YOAUBOL.

X0POC HoyelpepoToe  ZeoTd BIGAUPC AmOPPUTTOVTIKOU TOTWY 1) EI00-

oo ovoEeidwTo vepo: KoBapiote P’ Evamovi KaBopIopou Kol oTe-

XoAupa YV@OoTe [’ Evor oo Tiovi.Mn xpnolporoleite
ompel NAEKTPIKOU (oupvou Kol A BUvVOTd omop-
PUTTOVTIKG GOUPVOU 1) UNKG ToIpipamoc. Akamo-
AnAat givon emiong Tor GUPHOTO TRIYIHOTOC, TO!
TPOXIO OHOUYYAPIO KOt Tor KOBOIPIOTIKG KOTOPO-
A@V. AuTA TOLUAIKG ONPIOUPYOUY YPOTOOUVIEC OTNV
emovelo. AraTe TIC E0WTEPIKEC EMBAVEIEC VO
OTEYVWOOUV KOAG,

TChpiamopTac Yypo kabopiopou TCopiwv: KoBapiate P évormovi
KoBapiopoU. Mn xpnaipomnoieite EUOTPEC YUOAIOU.

Y1eyavomoinon e Z60T0 dIGAUIO OTTOPPUTOVTIKOU TOTWY: KaBopi-

noPTaC oTe ' évomavi kaBopiopou, Pnv TpiBeTe. Mn xpn-

Mnv v agoipeoete!  alpomnoleite EUOTPEC PeTAMOU 1} yUoAIOU it ToV
KaBoipIapo.

ECopmpoTo Z&0T0 dIOAUHIO OMOEPUMOVTIKOU TOTwWY: MoUAIG-

oTe Kail KaBapioTe ' Evarmavi KaBopiopoU f e iot
BoupTao.
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el AvTiueTmon BAABWY

B Avripetomon BAaBav

Edv moapouociaoTei Kamolo BAGRN, O onuaivel WS eival KATI
To 00BaPO, ouxva N aiTial eival aoruovTn. MNpoTou
KOAEOETE TNV UTINPEOIA TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAGTWY,
mpoonadnoTe pe Tn Bondeia Tou TvVaKa va O10pOBWOETE Ol
id101 TN BAGRN.

ZUupBoUAR: Edv pia dopd eva daynTo dev TIETUXEI KOAY,
avoTpelTe 010 akdOAoUB0o KeddAaio. Ekel Ba Bpeite TOMEG
OUUBOUAEG Kol UTTOBEIEEIC VI TNV IBAVIKN

Nivakag AWV

BAGBn MiBavi cutiat

H ouokeun) 0 Aeiroupyei, kopia evdeitn O peupomoAnmTne (dic) Osv sival ouvdedepevoc

pubuion.— "AoKIiuaoTnKav yia €04¢C, oTo OIKO LOGC
epyaoTnpio payeipikng" otn oeAida 22

A Mpoeidomoinon

KivBuvog nAekTpomAn&iag!

O1 akoTGMNAeC emoKkeuge eival emkivouveg. Movo &vac
TEXVIKOC TOU TUNUOTOC €EUTINEETNONC TIEAATRV,
EKTIAOEUPEVOC OO EUAC, ETITPETETAI VO EKTEAEDE! TIG
STIOKEUEC KOl VO QAVTIKATAOTHOEl TO XAAQCHEVD KOAWDIO
ouvdeonc. Edv n ouokeun exel BAGRBN, ToaBn&Te TO
peupaTOANTITN (PIC) amod Tnv mpida 1 kaTeRdoTe/EePIdWOTE
TNV ooPOAEI OTO KIBWTIO TwV AoPoAeinv. KaAeoTe TV
UTINPEOIO TEXVIKNG €EUTTNEETNONG TIEATWV.

AvTigeTOmon/Ymodeiteig
2UvDEOTE TN OUOKEUN 0TO DIKTUO TOU PEUPOTOC

otV 086vn AIGKOTIF) PEULIOTOC.

EAeyEre, v Aeoupyolv GAAEC KOUQIVONXAVEC

H aodaeia ival yohaopévn

EAéyETe 010 KIBWTIO OodaAely, eav N aodaAelo yIo TN
0OUOKeU eival evTaEe!

EoaApévoc yeIpiopoc

KoreBaoTe TNV 00YOAEIO yIo Tr) OUOKEUT) OTO KIBWTIO
aohahelwy Kal aveBaate Ty Eava peté omo mepimou 60
DeuTepoAeTTol

H ouokeur) Oev pmopei vor Eekivioel

H mopTai TG aUOKeUNC dev eivail eVvIEAWE KASIOTN

KAeiote TV mopTai TG OUOKEUNC

H ouokeur) Og Beppaivel.
>y 080ovn evdeitewv epdaviceTor 10
aUpBoA yio TN Aerroupyior emiderEnc 2.

H ouokeurn) eival otn Aeimoupyio emdeIEnc

Amevepyomoirjate T Aerroupyio emdeiEnc oTic BOOIKEC
pubyioeic.

AmoouvdeaTe yI' ouTO T OUOKEUN VIOt Alyo amd To nAe-
KTPIKO QIKTUO (KameBaioTe/EeBIDWATE TNV QVTIOTOIXN 0IOGA-
A€I0( TNC KOTOIKIOE 1) KASIOTE TO BIOKOTTN TIPOOTOCIAE 0TO
KIBWTIO codOAEIwY). ATIEVEPYOTIOINOTE OTN OUVEXEID TN Al
ToUpyia emideIEnC peoa o 3 Aertéi oTIC BaCIKES puBi-
oelC.

0 daKTUNIOC XelpiopoU émeoe £Ew amo
TNV UModoxn oTo Tedio ¥elpIopoU.

0 doKTUAIOC XelpiapoU amaodoioTnke amd AdBoc.

0 DaKTUAIOC XEIPIOPOU eival moomwpevoc. TomoBetoTe
70 DOKTUAIO XEIPIOLOU OMAG Eavét 0TNV UTTIODOYT TOU OTO
medio XelpiopoU Kol TEQTE TOV PEDQ, £T01 WOTE VOl 0GOAI-
08l KOl VoL pmopel vameploTpedeTar Eova, Omwe ouvnBwc.

0 doKTUNIOC XeIpIopoU Oev pmopei vor
mepIoTPEPETAN TIAEOV EUKOAQ.

Komew omo 10 SOKTUAIO YeIPIoHoU umaipxe! pumovan.

0 BOKTUNIOC XeIpIapoU &ival omooTwEVOC. 1ot TV omo-
odohion TpaBnETe To BAKTUAIO XEIPIOHOU OMAG £€w) Mo
v umodoyr). H meoTe mvew 010 eEWTEPIKO TIEPIBWPIO TOU
DOKTUNIOU XEIPIOHOU, £T01 WOTE VO OVATPOTE KOIl VOt PITTo-
PEITE VO TOV TA0ETE EUKOAQ.

KaBopioTe mpooeKTIKA T0 SOKTUNIO YeIPIOHOU KOl TV UTTo-
DoX1 TOU OTN OUOKEUN He BIGAULOH OmopPUTIAVTIKOU T
TWV KO VO TTavi KOBOIpIoU0U. STEYWWATE HE eVal LOAOKO
movi. Mn xpnoILomoIeTe KAVEVO I0XUPO KABOPIOTIKO N
UNIKG TPIYipOTOC. Mn HouNiGieTe 1y pnv KoiBoipideTe oTo
TAUVTTPIO TV TIATGV.

Mnv adaipeite ouxve To GOKTUAIO XEIPIOHOU, VIO VOl TTOPO-
peivel otaBepn n umodoxn.

0 dWTIoPOC ToU Ywpou paveipepotoc 0 O GWTIOPOC TOU XWPOU HAYEIDEHOTOC EIVOI EAXTTWLOTIKOC

Aerroupyei

KaheoTe TV uninpeaiol TEXVIKNAC EUNMPETNONC TIEATQV

Mrvupo opaApaToc "Exxx"™

“ [D100TEPOTNTEC:
Mnvupo opaAparoc "E0532": Avoitte Kai kAeioTe Eavei TV TOPTON TNC OUOKEUNC.

Y€ TIepImmwan evoc UnvULOTOC OQOALCTOC GTTEVEPYOTIOIN-
OTE KOl EVEPYOTIOINATE EQVAI TN OUOKEUN, £V OBroeI N
evoeIgn, ToTe To IPOBANUO TOV Yiak piot povo dopd. Edv To
oAU epaviCeTal emaveIAnpUEVOr n EvOEIEn TToPOE-
vel, eAGTE TIOPOKOAG 08 ETOIDI e TNV UTINEEDIN TEVIKNAC
e&unnpeTNONC meAoTwy Koi dwaTe Tov KWdIKO 0dapaToc.

Mnvupo opaiparoc "E6501": @€ate Tn ouakeur) ekToc Aeioupyiac. Mepipévete 10 Aemmé. OeoTe T 0UOKEUN Eova e Aemoupyia.
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VA Ynnpeoix TEXVIKAC
eEumnPETNONG MEAXTWV

Edv n cuokeur) oo TTPETIEl VO ETTIOKEUROTEI, N UTTNPECIO
TEXVIKNC EUTINEETNONC TWV TIEAATWV TNG ETAIPEING POC
BpiokeTal otn diGBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PIO
KOTOAMNAN AUon, emiong Kail yia TNV omoduyn Twv TIEQITTWV
EMOKEWYEWY TOU TIPOOWTTIKOU TNC UTINPEOIOG TEXVIKNC
eEUTINPETNONC TIEAATQV.

ApiBpog E ko ap1Opog FD:

AvodepeTe 0TO ThAehVNUG TOV TTAHPN APIBUO TTPOIOVTOC
(Ap1B. E) kau Tov apiBuod kaTaokeunc ( Api6. FD), yia va
Umopoupe va oa¢ Bondricoupe owoTd. Tnv mvakido TUTIoU
ge Touc apIOpuoUc PmopeiTe va TNV BPeiTe, avoiyovTac Tnv
TTOPTO TNG CUOKEUNG.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

Mo va g XpelooTel vor WaxveTe TToAU, Og TIEPITITWOoN TToU
XPeIGleTO, YTopeiTe va ypAweTe edw Tal OTOIXEI TNG
OUOKEUNG 0O Kol TOV aplBud TNAedwVoU TNG UTTNPECIOC
TEXVIKAG eEUTTNPETNONG TIEAOTWV.

E-Nr. FD-Nr.

Yrinpeoia Texvikng eZunnpéTn-
ong meAartov

MpooekTe, OTI N emioKeWn TOU TEXVIKOU TNC UTTNPEOCIAC
TEXVIKNC EUTINEETNONC TIEAGTWV OTN TTEPITITWON EVOC
e0PoAUEVOU XeIpIopoU Oev eival dWPEAY, AKOUG Kol KOTO
N SIGPKEIC TOU XPOVOU TNC eyyunong.

Ta oToIXEin ETMKOIVOVIOC OAWV TV XwpwVv Oa Ta Bpeite
oTov Tivaka YTnpeoieg TexVIKNG eEutTnPeTNoNG MEACTWY
mou TopadideTal Padi.

EVTOAN €MOKEUNG KO GUMPBOUAEG GE TIEPITITWON
BAapng
GR 18 182

AOCTIKN XPEwon

EpmoTeubeite TNV epmelpio Tou KoTaokeuaoTn. ETol
eCaodahiCete, OTI n emokeur) yiveTal amd ekmadeUPEVOUQ
TEXVIKOUG TOU 0€PPIC, TToU eival eEOTTAIOUEVOI e Ta YV OIo
OVTOMOKTIKG VIO TN OUCKEUr OGC.

AUTN n cuoKeur| avTamokpiveTal oto meoTutio EN 55011 f)
CISPR 11. Eivail éva poiov TG opddag 2, Taén B.
Opada 2 onuaivel, OTI dSNUIOUPYOUVTAI HIKQOKUUOTO e
oKoTO TN B€ppavon Twv Tpodipwy. TGEN B dnAwvel, OTI n
ouUoKeun eival KOTGAMNAN VIO OIKIOKI XPnon.

Ymnpeoia TEXVIKNG €EUTNPETNONC TIEAATQWV el

Texvik& oTOIXEIX

Mopoyr peupoToc

220-240V,50/60 Hz

MéyioTn 0UVOAIKT| ouvdEDEpEVN I0XUC
peUPaTOC

1990 W

loUC PIKPOKUHOTWY

900 W (IEC 60705)

MeyioTn 10xU¢ 00U YKPIA 1.300 W

JUXVOTNTON LIKPOKUHOTWY 2.450 MHz
Aadoheiat 10A

Miootaoeic (Y//B)

- 2UOKeUN 382 x594 x 318 mm
- XWPOC HoyEIpEHOTOC 220x 350 x 270 mm
EAeyxoc VDE Nau

2nua CE Nou
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el AoKIJAOTNKAV VIO €00, 0TO OIKO POC EPYOOTNPIO LOYEIPIKNG

Bl Aokip&oTnkav yia €cé&g,
O0TO OIKO MOC EPYXOTIPIO
HOYEIPIKNG

Edw Ba Bpeite pia emAoyr amd GoynTd KAl TIG QVTIOTOIXES
IOOVIKEC puBpioelc. Zac deixvoupe, mola Babuida 1I0xU0C
HIKOOKUPATWV 1) TToIa BaBpida ynoipoToc oTo YKPEIA ival
KOTOAMNAOTEEPN VIa TO daynTd 00C. Oa BpeiTe oToIXEIN VIO
To KOTOMNAG e€apTripoTa. Oa Bpeite oUPBOUAEC IOl TO
HOVEIPIKG OKeUN KAl VIO TNV TIDOETOILOOIA.

Ymodei&eiqg

m Ol TIHEC TV TIVAKWY 10XUOUV TTAVTOTE VIO TOV KOUO KOl
AadEI0 XWPO payelpepoaTod. Mpiv TN Xphon
OTOOKPUVETE Tal eEQPTAUATA GTTO TO XWPO
HOYEIPEUOTOC, Ta oToia e XpeltleoTe.

m Ol TIHEC TOU XPOVOU OTOUC TTIVAKEG £ival eVOEIKTIKEC
TIUEC. AUTEC eEaPTWVTAI OO TNV TTOIOTNTG KOl TN
ouoToon TWV TPOdIHWV.

= XPNOILOTIOINOTE TO CUUTTIOPOIOIBOUEVD EERPTLOTAL.

m  Xpnolporoleite m&vToTe MACTPEC, OTAV OEAETE VO
ByaheTe KAUTA EEQPTALIOTO I HOYEIDIKA OKEUN OO TO
XWPO LOYEIPEPATOC.

A Mpoeidomoinon

Kivéuvog {epaTioparog!

Katd Tnv adaipeon Tou YUuGAIVoU PTTOA prmopel va XuBei
KOUTO UypO. TpaBRETe £€w TTPOOEKTIKG TO YUGAIVO UTTOA
amd TO XWPO HOYEIPEUATOC.

>TOUG oKOAoUBoUG TTivaKkeg Ba BpeiTe TOMEG BUVOTOTNTEC
KOl TIHEC pUBHIoONC VIa TO GOUPVO HIKPOKUUATWV.

O1 TIHEC TOU XPOVOU OTOUG TTVOKEC eival eVOEIKTIKEG TILEG,
OUTEC Ol TIHEC eEOPTWVTOI OO TO PAVEIPIKO OKEUOC, TV
moIoTNTA, TN BEPUOKPACIO KaI TN oUOTAON TWV TPODILWY.

>Toug TVOKeC OivovTal TTOMEC GOPEC TTEPIOXEC XPOVIKNC
S1dpKelng. PubpioTe MpwTa TO PIKPOTEPO XPOVO KOl
TTOPATEIVETE TOV, €AV €ival AmapaiTNTO.

Mmopei va oupBei va €xeTe OI0hOPETIKEC TTOCOTNTEG, O’
QUTEC TTOU avaidEPOVTaAIl OTOUG TTIVOKEG. Mo TN AeiToupyia
HIKQOKUUOTWY UTTBPXE! EVOG TIDOKTIKOG KAVOVAG: AIMAGOIO
TooOTNTA - oXeOOV DIMAACIO DIAPKEIQ, HIOH TTOOOTNTG - HIOH
OIdpKEIQL.

MmopeiTe va TomoBeTHOETE TO PAVEIPIKO OKEUOG OTN UEON
TNG OXAPOC ) TTAVW OTOV TIATO TOU XWPOU LOoyeEIpeUaToC. Ta
HIKOOKUPOTOL grropouv €701 va pBdicouv ota dayntd o’
OAeC TIG TIASUPECG.

ZEMAYWHX

TommoBeTHOTE TO KATEWUYHEVD TPOPIUC 0" EVOL QVOIXTO
Ooxeio MOV OTOV TIATO TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC.

lupioTe N avokoTeWTe Ta paynTd evoldpeca 1 €we
200opEC. Ta peydAa KOUUGTIO TTIPETTEI VO TO YUPIOETE TTIOMEC
dopec. Kara To yUPIOUO OTTOLOKEUVETE TO UypPO TToU
onuioupyndnke omd To EeEMAVWUO.

AdnoTe Ta Eemaywpeva TPodIUa va npepnoouy akopa 10 -
60 AerrTd o Oeppokpacia TePIBAAOVTOC, VIO TNV
e€lo0ppOTNON TNC BEPUOKPOOING. STO TTOUAEPIKA UTTOPEITE
HETG Vo BYGAETE TOr eVTOOOIQL.

Ymodeign: TomoBeTrnoTe TO OKEUOG GTOV TTATO TOU XWPEOU
HOYEIDEUOTOC.

loxU¢ pikpokupdaTwy ae W,

Aicpkeia o AemTa

Ynodeién

Kpeac 0AdkAnpo, Bodivo, Xoipivo poayopiolo (e 800 yp. 180 W, 15 Aermé + 90 W, 15-25 Aemdn T'upioTe moAEC Gopéc
KOUXpiG KOKKOAG) 1000yp. 180 W, 20 Aemdx + 90 W, 20-30 Aemrd
1.500 yp. 180 W, 25 Aermméi + 90 W, 25-30 Aermax
Kpeac 0e Koppoior GeTeg, BodIvo, X0IpIVO, 200 yp. 180 W, 5-8 Aemméi + 90 W, 5-10 Aemm&t~ Koméi T0 YURIOUG XWPIOTE TOF KOPWOTIO TOU KPEO-
Hooyapioio 500 yp. 180W, 811 Aerrér+ 90 W, 10-15 hermay 106 HeTOEU Toug
800 vp. 180 W, 10 Aermtx + 90 W, 10-15 Aermy
KIPOE, avOapeIkTog 200 yp. 90 W, 10-15 Aermar KamaUyeTe Komoi 1o GUVOTO 08 ASTITG KOpHATIO!
500 yp. 180 W, 5 herrox + 90 W, 10-15 herrrox lupioTe Tov KILG syﬁldusoa noMéc cbqpéc Kol
OMOLIOKPUVETE TO NN EEMOYWHEVO KPEOG
1.000 yp. 180 W, 15 Aermax + 90 W, 20-25 Aermor
MouAEQIKA 1) KOUHGTIO TIOUAEPIKWY 600 yp. 180 W, 8 Aemmar + 90 W, 10-15 \em&r TupiaTe evIdpeaa.
1200yp. 180 W, 15 Aermdi+ 90 W, 20-25 Aermr AGQIPEOTE TO UYPO MO TO Eemaywpa
OINeTO Yapiow, pmpiOAa yapiol N déTec wopiou 400 yp. 180 W, 5 hemm + 90 W, 10-15 Aemmer XwpioTe T EEMAYWHEVO KOPOTION PETOEY TOUC
Wapt, 0AdOKANpO 300 yp. 180 W, 3 hermmér + 90 W, 10-15 Aemét— T'upioTe svdidipeaa
600 vp. 180 W, 8 Aermox + 90 W, 15-20 Aermax
NOKOVIK, X 0POKOC 300 yp. 180 W, 10-15 Aerm&x AvokaTEYTE EVOIAPEO0 TTPOOEKTIKA
®poUTa, T.Y.dpapmoudl 300 yp. 180 W, 6-9 Aermar AvokaTéyTe evOIPE TTPOOEKTIKY, KOl XWPIOTE
500 yp. 180 W, 8 hemax + 90 W. 5-10 herrx T0! EETOYWEVD KOPPATION IETOEY TOUC
Boutupo, Nwalpo 125 yp. 180 W, 1 Aemmo + 90 W, 1-2 Aerrcy ADoIpEDTE EVIEAWC TN OUOKEUNIOIOH
250 yp. 180 W, 1 Aermo + 90 W, 2-4 Aermar
Wopi 0AdKANPO 500 yp. 180 W, 8 hermméx + 90 W, 5-10 Aermdi l'upioTe evoIdEoD
1.000 yp. 180 W, 12 Aermex + 90 W, 10-20 Aermox
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loxug pikpokupaTwy e W,

Ynodeién

AiGpkela 0e AenTa

[AUKO, OTEYVO, TLY.KEIK 500 yp.

90 W, 10-15 Aermty

X0)pioTe Tot KOPPATIO Tou YAUKOU peTaiEl TouC

750 yp. 180 W, 5 Aerrmtr + 90 W, 10-15 Aermméx

MOVO yion YAUKG XwpiC YAGGO, 0avTIVi 1) KpEpOH

FAUKO, Coupepo, TLY.YAUKO GpoUTwY, ToupTa 500 yp.

180 W, 5 Aetrmor + 90 W, 15-20 Aermméx

Movo yion YAUKG Xwpic YAGGO, cowTiyi 1) CeAamivor

HuCrBpaG 750 yp.

180 W, 7 Aemmdr + 90 W, 15-20 Aerrmdx

ZEMAYWHX Kol (ECTAUAX 1] HAYEIPEHX
KXTEWYUYHEVWV pAYNTWOV

AdaipeoTe Ta €TOIUG GayNTG GO TN CUCKEUQOIO. 2€
HOYEIPIKO OKEUOC KOTAMNAO VIO HIKOOKUPOTO (EOTAIVOVTAI
Ta daynTa yonyopoTepa Kol opoiopopda. Ta diodopeTIKA
OuUoTaTIKG Tou dpaynTou de CeoTaivovTal To idI0 YPrYOPO.

Ta Aentd poynTd HoyelpeUovTal YonyopoTEQO Ao TO
XOVTPA. 1" aUTO KATAVEUETE TO PoyNTA JEOK OTO OKEUOC
o€ HIKPO KOT& To BuvaTov Uoc. Aev TIPETEl Vo TOTTOBETEITE
TO TOODILA TO EVa TIAVW OTO GAAO.

loxug pikpokupaTwy e W,

KoAutTeTe mavToTe To poynTd. Edv Oev £xeTe eva
KOTOAMNAO KOTIAKI VIO TO OKEUOC OO, XPNOIUOTIOINOTE eval
ma&To ) eIBIKN pePBPAVN VIO HIKOOKUUGTOL.

EvOiGipeoa TIPETEl VO OVAKGTEWETE I VO YUPIOETE TO
daynTd 2 - 3 popeg.

MeTd To CeoTapa adnoTe Ta GaynTd Vo NEEUNCOUV VIO 2
£WC BAeTd yia TNV €€100pPOTNON TNG OEPUOKPATIAC.

H xopoKTnNeIoTIKA yeuon Twv daynTwv dioTneeiTal o
peyaho Baduo. ' auTd pmopeite va XpnoIUoTIoIEiTe
OIKOVOUIKA TO GAGTI KOl TOU UTTOXOPIK AL,

Y1oo<€1En: TomoBeTOTe TO OKEUOG GTOV TTAITO TOU XWPOU
HOYEIPELOTOC.

Ynodeién

AiGpkela 0e AeTTa
300-400yp. 600 W, 8-13 Aerrrdx

Mevou, doynTo pepidac, £Tolpo GoynTo
(2-3 ouOTOTIKWY)

Kahuppévo

Joumo 400 vp. 600 W, 8-12 hermai KAEIoTO LayeIpIKO OKEUOC

Foyvi 500 yp. 600 W, 10-15 Aerma KAEI0TO LIayEIPIKO OKEUOC

DETEC 1) KOPUATIO TOU KPEOTOC 08 GOATO, 500 yp. 600 W, 10-15 Aermar KAEI0TO LayeIpIKO OKEUOC

TLX.YKOUAOC

Waipl, T.y.KOPUATIO GIAETOU 400 vp. 600 W, 10-15 Aerai Kauppévo

SOUQAE, Y. Aahvio, Kavveovia 450 yp. 600 W, 10-15 Aerma XpNOoILOMOIEITE TN OXAP0 WG EMAPAVEID EVOmOBe-

0N VIO TO LIOYEIPIKO OKEVOC

Mpoodeta, T.X.pUT, HOKOPOVAKIO 250 yp. 600 W, 3-7 Aerax KAeI10TO poyeIpikO 0Keuoc, mpoobEaTe uypo
500 yp. 600 W, 8-12 hermai

AGKOVIKG, T.X.0POKOC, LTPOKOAO, KOpOTQL 300 vyp. 600 W, 7-11 herma KAEI0TO LayeIpIKO 0KeUOC, TPOoBEATE TKOUTONIG
600 yp. 600 W, 14-17 Aerras vepo

Algaigvo omovaK 450 yp. 600 W, 10-15 Aermdy MoyelpéyTe Xwpic TpoadnKn vepol

ZECTAMX

A Mpoegidoroinon

Kivéuvog {epaTicpaTog!

Kotd 1o (EOTOUG UYPWV PTTOPEI VO TIPOKUWE! JIOK
empBpaduvon Bpaopou. Autd onuaivel, OTI BepUoKpAoin
BpaopoU eMTUYXAVETOI, XWPIC VO avERQiVOUV Ol
XOPOKTNPIOTIKEG PUOOAIDEG aTpoU. HON n mapapikpen
dovnon Tou doxeiou pmopei va odnyroel oe Eadvikn
urrepxeiNion Kol og MTOINIOUOTO TOU KauToU uypou. Katd To
ZEoTapO TOTTOOETEITE TTAVTOTE EVO KOUTGAI HEOT 0TO OOXEIO.
‘ETol amodeuyeTal n emBpaduvon Tou Bpoaopou.

Mpoocoxn!

Anuioupyio NAeKTPIKWV OTIVONRPwY: Eva HETOAIKO OWUG,
TI.X.TO KOUTOAI OTO TTOTHPI, TTPETIEI VO ATTEXEI TO AlyOTEPO 2
cm omo TG TOIXWUGTA TOU XWPOU LAVEIPEUATOC Kol TNV
£0WTEPIKN TAEUP& TNC MOPTOC. O1 OmVOnPeC pmopei va
KOTOOTPEWOUV TO E0WTEPIKO YUOA TNC TTOPTAC.
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Ymodei&eig

m AdaipgoTe Ta ETOIUG daynTG aTd TN OUOKEUTOIO. 2¢€
HOYEIPIKO OKEUOC KOTAANAO VIO HIKOOKUUOTO
CeoTaivovTal To paynTd yonyopoTEQD KOl OUOIOPoPda.
Toa SI0POPETIKA OUOTATIKG TOU dpaynToU Oe (ECTAIVOVTOI
TO 010 YPryopal.

m  KoAunTeTe mavtoTe Ta dayntd. Edv dev €xeTe eva
KOTAAMNAO KQTTAKI VIO TO OKEUOG OO, XONOIUOTIOINOoTE
gva MATo 1) e1dIK HEUBPAVN VIO LIKPOKULOTO.

MocotnTat

lox¢ pikpokupdaTwy ae W,

m EvOIdpeoo MPETEl VO OIVOKOTEWETE 1) VO YUPIOETE T
daynTa meploooTEPEC GoPEC. EAEYXETE TN BepLIOKPOOID.

m  MeTd 10 ZEoTapa adroTe T GaynTd Vo NEEURCOUV Yia
2 €w¢ SAenTa yia TV e€looppodTNON TNG BEPUOKPOCIAG.

m  Xpnoiporoleite mTavToTe KATAMNAG YAVTIO N TTIAOTPEC,
oTav BEAETE VO BYAANETE TG THIOTIKA/POYEIPIKA OKeun.

Ymode1gn: TomoBeTnoTe TO OKEVUOG OTOV TIATO TOU XWPEOU
HOYEIDEUOTOC.

Ynodeién

Aicpkeia o Aemma

Mevou, doynTo pepidac, £Toipo GoynTo
(2-3 oUOTOTIKWY)

600 W, 5-8 hermmtx

Mot& 125ml

900 W, 2-1 Aermo

TomoBeTeiTe TOVTOTE EVON KOUTOAI IECO OTO

200 ml 900 W, 1-2 Aerm&x

TIOTNPI, PNV UTIepBEPHOIVETE TOI OIVOTIVEUHOTRAN
TIOTO, EAEYXETE EVOIApEDN

500 ml 900 W, 34 hermmtx

BpedIkEC TPODEC, .Y LTOUKCAGKIO Via yaA 50ml

360 W, mepimou 2 Aemmo

MeTaT0 CE0TOOKOUVNOTE 1) OVOKOTEWTE KOG

TIC PIKPEC QIGAEC XWPIC BNACOTOO 1) KOMAKI, EAEY-

100 ml 360 W, %2-1 Aermo , !
: &Te onwodnmaTe T BepUOKPaCIa
200 ml 360 W, 1-2 Aermax
Yourmor 1 GAITCavI amo 175yp. 600 W, 1-2 Aermrdx

Joura, 2 GATCavio oamo 175vyp. 600 W, 2-3 Amrd

Kpeac oe oaAToo 500 yp. 600 W, 7-10 Aerai

riovi 400 vp. 600 W, 5-7 Aermax

800 yp. 600 W, 7-8 Aermrai

Nowovike, 1 pepida 150 yp. 600 W, 2-3 Amd

Noyowik, 2 pepideg 300 yp. 600 W, 3-5 Aermax

Mo(ysipspo( m H XopaKTnPIOoTIKA yeuon Twv GaynTwv diaTneeiTal oe

peyaho Baduo. '’ auTd pmopeiTe va XpnoIUoTIoleiTe

Ymodei&eig OIKOVOUIKG TO OAGTI KOl TOL UTTOXOPIK .

m T AeTTd GoynTd pOyEIPEUOVTAI YPNYOPOTEPD OO T
XOVTPOQ. [’ aUTO KOTavEUETE TO GpaynTd JECO OTO
OKeUOC 0 PIKPO KOTG TO dUVATOV UWoC. Agv TIpETEl val
ToTOOETEITE TO TOODIUO TO EVA TTAVKW OTO GANO.

m  MayelpeleTe Ta paynTd 08 KAEIOTO PayelpIKO OKEUOG.
Edv dev exeTe eva KOTOAMNAO KATTOKI yIa TO OKEUOG 0O,
XPNOIJOTIOINOTE &va MATO 1) eI0IKM YEPBPAVN VIO
HIKOOKUOTAL.

MogotnTat

loxug pikpokupaTwy e W,

= MeTd 1O paveipepa adnote Ta daynTd Vo NPEUNOOUV
via 2ew¢ SAenTd yvia TNV €€lcoppodTNoN TNG
BepUOKPOOIAC.

= Xpnolporoleite TavToTe KATAMNAG YAVTIO N TTIAOTPEC,
oTav BEAeTE va BYAAETE TO THIOTIKA/POYEIPQIKA OKeun.

Ymode1gn: TomoBeTnoTe TO OKEUOG OTOV TTIATO TOU XWPEOU
HOYEIDEUOTOC.

Yriodeiin

Aigipkeia o AemTé
600 W, 25-30 Aermtx

OAOKANpo KoTOTOUAD, HPETKO YwWpIc eviooBior  1.200 vp.

['UpiaTe TO PETO TNV TTOPEAEUON TOU HIGOU XPOVOU

OIAETO WoploU, PPEOKO 400 yp. 600 W, 7-12 Aemmrdx
Nayavikd, Gpeaka 250 yp. 600 W, 6-10 Aerrdx Kowte Tor Ao avIKG: 0 0pOIOLIoPAO LIEYOAD KO-
X : pema
S0 600 W, 10-15 derma Y& K0Be 100 yp. Aayovika mpooBeare 1 - 2 KouTo-
NEC vepo
Avokarelete evdiapeaa
Mororee 250 yp. 600 W, 8-10 Aerdy Koyrte Tic TIOTOTEC 08 KOpPATIaidiou peyebouc
500 yp 600 W. 10-15 Aerltar e k0Be 100 yp. mpoabeaTe 1 KOUTONIG vepO
: : : AvoKomeugTe eviItpean:
750 yp. 600 W, 15-22 Aermax
PUC 125yp. 600 W, 4-6 Aermox + MpooBéaTe Tn OMAGOIN MOOOTNTO UYPOU

180 W, 12-15 Aermmdx

250 yp. 600 W, 6-8 Aermar +
180 W, 15-18 Aemmdx

FAUKG daynTd, TLy.mouTiVKa (KpUa mapoiokeun) 500 ml

24

600 W, 6-8 Aermax

AvokaTeyTe evOIPENn TV TIOUTIVKO KOG [IE TO
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MoootnTal loxU¢ pikpokupdTwy ae W, Ynodeién

AiGpkela 0e AenTa
600 W, 9-12 Aermax
600 W, 3-4 Aermmai

®poUTa, KoUmooTo! 500 yp.

100 yp.

AvokareleTe eviitipeaa

Mom-Kopv Y10 T0 HOUPVO HIKPOKUPATGV TomoBeTeiTe TN OOKOUAG TOU TIOT-KOPV TIAVTOTE
TIOV® OTO YUGAIVO [TTOA,

Mp0oo&ETe TON OTOIXEIN TOU KOTOIOKEUOOTH)

ZUMBOUAEG OXETIKX ME TK HIKPOKUHOXTX

Ae pmopeite vor BPEiTE Kaveva aTolyeio pUBLIoNC IOl TNV TTOOOTNTO TOU
$oyNTOU TIOU TIPOETOILAOOTE.

AUENoTE N PEIOTE TOUC XPOVOUC LIOYEIPELATOC OULDWVO LIE TOV KOAOUBO TIpOr-
KTIKO Kavovor: AmAGoIo moooTnTa = 0xed0V DIMAGOIOC XPOVOC, WIOK TTOOOTNTO =
HI00C XpOvoC

Pubpiate TV emdpevn Gopd EvVar PIKPATEPO XPOVO HOYEINEUOTOC 1) eMAEETE pIOK
XounAOTEPN BOBHION 10XU0C LIKPOKUWOTWY. ZKETAOTE TO GOYNTO KOl TTPOOBEATE
TIEPI00OTEPO LYPO.

Pubpiate mepiaooTepo Xpovo. Or PeyaAUTeREC TTOOOTNTEC KO TOXOVTG GOyNTG XPEl-
aCovTal TIepIoaOTEPO XPOVO.

AvokareUeTe evdItieaa Kol emAEETe TNV emdpevn Gopd pio XapnAdTepn Badpida
10XU0C KOl o JeyahUTePn DIGPKEIQ.

EmA&Ere TV emopevn Gopd pio PikpoTeEn Bodpio 10U0C PIKPOKUPATWY. TupileTe
TOMEC GOPEC TIC LeYBAEC TIOOOTNTEC TIOUAERIKGV 1) KPEOTOC.

To daynTod OTEYVROE TIOAU.

Meté T mapeAeuan Tou xpovou To GoynTo dev Eembywag, de (eaTanke N
Oev ynonke.

MeTé TV TIopEAEUan TOU XPOVOU HOYEIPEUOTOC TO (aynTo eival eEWTERIK
oAU eaT0, 0TN pEDN OPWE B8V Eival OKOUN ETOIHO.

MeTéiTo EemBywPO TO TIOUASPIKO 1) TO KPEOC eival eEWTEPIKG AN Hoyelpe-

pEVO, OAAGE 0T Ean B8V £XEl KOWO EETOYWaEL.

WRoIpo GTO YKPIA m 10 VO OUMEYETOI O XUPOG TOU KPEQTOG, TOTIOBETNOTE TN
OXGPO TIAVW OTO YUGAIVO UTTOA.
Ymodei&elg m [UPIOTE TO KOUUGTIO TOU KPEQTOC VIO YKPIA UE HIdt

m  OAec ol avadepdpevec TILEC eival eVOEIKTIKEC TIUEG, TTOU
PTTOPOUV VO ETORGAMOVTOI avaAoyal e TN OUOTOIoN TWV
Tpodiuwv. =

B =enAUVETE TO KPEQC PE KPUO VEPO KOl OTEYVWOTE TO UE
xopTi Koudivac. ANaTIoTE TO KPEAC PJETA TO W OIUO OTO

Tolumida Tou YKPIA. EAv TPUTIHOETE TO KPEQC W’ Eva
TMEOUVI, TOTE TO KPEAC XAVEl XUUO KOI OTEYVWVEL.

To KOKKIVO Kpeag T.X. Bodivd podilel ypnyopoTepa omd
TO OVOIXTOXPWHO HOOXOPIOIO N X0IPIVO Kpeag. Ta

VKPIA.
m  WrveTe 0TO YKPIA TAVTOTE TIAVW OTN OXGPO LE KAEIOTH
TNV MOPTO TNC OUOKEUNG KO UNV TTPOBEPUIVETE.

KOLLGTION QVOIXTOXPWHOU KPEOTOC 1 GIAETOU Wapiou
TTOU WNVOVTAI OTO YKPIA €ival ouxvd HOVO oTnv
eCwTePIKN emdaveia eAaPpd POdIOUEVD, OTO E0WTEPIKO
eival TapoN autd Kahownueva Kol oupepa.

®aynto MoooTnTal Bapog BoOpida ykplIA  didipkela o AenTd
MmpiCOAeC oBepkou TiepiTou 2 cm 3 £6¢ 4 Koppama mepimou amo 120 yp. 3 (Buvord) 1n mheupd: mepimou 15 Aerméi
XOVTPEC 2n mheupa:; mepimou 10-15 Aerrd
NoukaviKa oxGpoc 4 £0)C 6 KoppaTIo mepimou amd 150 yp. 3 (Buvord) 1n mheupd: mepimou 10-15 Aermar

2n mheupd: mepimou 10-15 Aermar
MmpiCoAa wopiou™ 2 £0¢ 3 KoppaTio mepimou amd 150 yp. 3 (Duvord) 1n mheupd: mepimou 10 Aerdi

2n mheupd:: mepimou 10-15 Aermd
Waip1, OAOKANPO™ .. TETPODEC 2 £WC 3 KOPpOTIO! nepimou amd 150 yp. 3 (duvorrd) 1n mheupd: mepimou 15 Aerrox

2n mheupd:; mepimou 15-20 Aermd
Wepi TooT (Mpoyroiyo) 2 £0C 6 déTeC 3 (duvamd) 1n mheup: mepimou 4 Aerma

2n mheupd:; mepimou 4 Aemro
TooT ykpomve 2 £0C 6 déTeC 3 (duvard) avahoya pe TV emotpwan;: 5-10 Aemma

*

MpoNyouPEVKC aAeiTE TN OXOPO HE AODI.

FKPIA CUVOUXOHEVO PE MIKPOKUMOTX

Ymodeigeig

= XPNOIUOTIOIEITE TN OXAPG WG EMBAVEIR evaTOOEONC VIO

TO HOYEIPIKO OKeUOC.

= XPNOIUOTIOIEITE VIG TO WACIUO PIc WnAn ¢opua. ETol
HEVEI O XWPOC POVEIPEUATOC KABaPOTEPOC.

= XPNOIUOTIOIEITE VIG TO GOUDAE KOl TO OYKPATEV EVO
HeyAAo, pNXO LOYEIPIKO OKEUOC. 2T OTEVA, WNAX
HOYEIPIKG OKeUn Ta daynTa XpelAlovTal TTEPIOoOTEPO
XPOVO KOl WNVOVTAI OTNV EMAVW EMPAVEID TTAPO TTOAU.

m  AOKIUAOTE, €AV TO PAYEIPIKO OKEUOC XWPAEI OTO XWPO
HOYEIPEUOTOC. AgV EMTEETETAI VO €IVOI HEYAIAO.

= [lpIv TO KOWIPO, GdriOTE TO KPEQCG VO NEEUNROEl OKOPO 5
€w¢ 10 Aemrd. ‘ET0OI poIp&leTal 0 XUUOC TOU KPEATOG
opolopopda Kol dev XUVETOI KATA TO KOWILO.

m 1O OOUDAE KOl T OYKPOTEV TIPETIEI VO GUVEXIOOUV TO
Hoyeipepa oKOPO 5 AeTIT OTNV QTTEVEQYOTIOINUEVN
ouoKeun.

m  PuBpiete MAVTOTE TO PEYIOTO XPOVO UOYEIPEUOTOC.
EAeyxete TO daynTOd cUPPWVA Ue TO PIKPOTEPO
avodepOUEVO XPOVO.

25



el AoKIJAOTNKAV VIO €00, 0TO OIKO POC EPYOOTNPIO LOYEIPIKNG

BaBpida loxug pikpokupaTwy e W, Yrodeidn:
YKPIA Siapkela oe AemTa
XoIpIvo ynro, mepimou 750 yp. 1 (opnAn) 360 W, 35-40 Aermmdi yupiaTe PeTd amo mepimou 15 Aermé
T.X. 0BEPKOC
Wntoe Kipae mepimou 750 yp. 2 (LETPION) 360 W, mepimou 25 Aermd
70 TOAU 7 ¢m Uyoc
Kotomouho, Koppévo otn péon nepimou 1.200yp. 3 (Buvard) 360 W, 40 Aemmai TOMOBETNOTE TO e TNV TAEUPK TNC
TIETOOC TIPOC TO EMAVGW,
pnv T0 yupioeTe
Koppomio KoTomouAou mepimou 800 yp. 2 (ueTpio) 360 W, 20-25 Aerax TOMOBETNOTE TO € TNV TASUPA TNC
TT.X. KOTOMOUAO OTOI TE00EPO! TIETOOC TIPOC TO MOV,
pnv 101 yupiogTe
2TB0C momac miepimou 800 vp. 3 (duvard) 180 W, 25-30 Aermmax TOMOBETAOTE TO pE TNV MAeUPGI TNG
TIETOOC TIPOC TO EMAVA,
pnv T0 yupioeTe
MoatiToio mepimou 1.000yp. 1 (xapunAn) 360 W, 25-30 Aermmdr TOOTOAIOTE g TUpI
(om6 mpopayeIpeEVOl UNKG)
MoTTee oykpaTEY nepimou 1.000yp. 2 (UéTpIny) 360 W, mepimou 35 Aermdx
(om6 wPéC momémee) To oAU 3 cm Uyog
Whpl, oykpoTev mepimou 500 yp. 3 (duvord) 360 W, 15 Aemmai TIPONYOUPEVWC EETOYWATE TO KOTEWUY-
EVO WopI
Y0UdAE e punBpa mepimou 1.000yp. 1 (xaunAn) 360 W, 20-25 Aerma

70 TOAU 5 cm Uyoc
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DoynTd SOKIUWV

SUpdwva pe To mpoTtumo EN 60705, IEC 60705 1y DIN

¢O(YI‘|T6( 5OKI|Jd)V 44547 ko EN 60350 (2009)

H moiotTnTa Kol N ASITOUPYIa TwV CUCKEUGWV PIKPOKUPATWY
eAeyxovTal omd T epyaoThPIa QOKIJWY pe BAon auTd T

daynTa.

Mayeipepc HE MIKPOKUMXTX "GOAO"

loxU¢ pikpokupdrwv ae W, SiGpKeia oe AeTiTé Ynodeién

el

Meiypo ouywv-yaihaktog, 1.000 600 W, 11-12 Aerrai + 180 W, 8-10 Aermar DoppaTUPEE

vp.

Mavreonavi, 475 yp. 600 W, 7-9 Aermax doppamupeE @ 22 cm.

WYntde kipae, 900 yp. 600 W, 25-30 Aermrdx MokpdaTevn Gopua UPEE, prKoc 28 cm

ZEMAYWHX ME HIKPOKUHPXTX "GOAO™

loxU¢ pikpokupdrwy ae W, SiGpKeia oe AeTiTé Ynodeién

Kpeac, 500 yp.

Mpoypoppa "Kpeag" 500 yp. DOpHOTUPEE @ 24 cm

N
180 W, 8 Aerrméx + 90 W 7-10 Aeréx

Mayeipe M€ HIKPOKUMATX KO YKPIA

Ba@pida wnoipaTog 010 YKPIA, 1I0XUC HIKPOKUPATWY 0 W, Bidpkeia  Yodeidn:

oe AenTd

Momémec oykparéy, 1.100 yp.

360 W + BoBpida wnaiporoc 1o yKpiA 2, 30 - 35 Aerma 2TPOYYUAr GOpUaTUpEE @ 22 cm

FAUKOL

Ag ouviaTomon

KotomouAo, pio6 mepimou 1.100
vp.

360 W + BoBpido ynaipomoc oo YKeIA 3, mepimou 40 - 45hermd 2XApa, YUOAIVO pITTOA
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B Uso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes instrucciones.
Solo asi se puede manejar el aparato de
forma correcta y segura. Conservar las
instrucciones de uso y montaje para utilizarlas
mas adelante o para posibles futuros
compradores.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para su montaje empotrado. Prestar atencion
a las instrucciones de montaje especiales.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado para uso
domeéstico. Utilizar el aparato exclusivamente
para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo
mientras esta funcionando y emplearlo
exclusivamente en espacios cerrados.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aflos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafnos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 8 afos y lo
hagan bajo supervision.

Mantener los nifios menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

Introducir los accesorios correctamente en el
interior del aparato. — "Accesorios”
en la pdgina 35

Uso correcto del aparato es

ENindicaciones de seguridad
importantes

En general

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!

Los objetos inflamables que pueda haber en
el compartimento de coccion se pueden
incendiar. No introducir objetos inflamables en
el compartimento de coccion. No abrir la
puerta en caso de que salga humo del
aparato. Desconectar y desenchufar el
aparato de la red o desconectar el fusible de
la caja de fusibles.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!

= El aparato se calienta mucho. No tocar la
superficie interior del compartimento de
coccion cuando esta caliente ni los
elementos calefactores. Dejar siempre que
el aparato se enfrie. No dejar que los nifios
se acerquen.

= Los accesorios y la vajilla se calientan
mucho. Utilizar siempre agarradores para
sacar los accesorios y la vajilla del
compartimento de coccion.

= Los vapores de alcohol pueden inflamarse
cuando el compartimento de coccion esta
caliente. No preparar comidas utilizando
grandes cantidades de bebidas alcohdlicas
de alta graduacion. Si se utilizan bebidas
alcoholicas de alta graduacion, hacerlo en
pequefas cantidades. Abrir la puerta del
aparato con precaucion.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!

m Las partes accesibles se calientan durante
el funcionamiento.No tocar nunca las partes
calientes. No dejar que los ninos se
acerquen.

= Al abrir la puerta del aparato puede salir
vapor caliente. Abrir la puerta del aparato
con precaucion. No dejar que los nifnos se
acerqguen.

= Si se introduce agua al compartimento de
coccion puede generarse vapor de agua
caliente. No derramar agua en el
compartimento de coccion caliente.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

= Si el cristal de la puerta del aparato esta
dafado, puede romperse.No utilizar
rascadores para vidrio o productos de
limpieza abrasivos o corrosivos.
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es Indicaciones de seguridad importantes

= Las bisagras de la puerta del aparato se
mueven al abrir y cerrar la puerta y podrian
provocar dafnos. No tocar la zona de las
bisagras.

/\ Advertencia — iPeligro de descarga

eléctrica!

= Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables de conexion
defectuosos solo pueden ser efectuadas
por personal del Servicio de Asistencia
Técnica debidamente instruido. Si el
aparato esta averiado, desenchufarlo de la
red o desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

s El aislamiento del cable de un aparato
eléctrico puede derretirse al entrar en
contacto con componentes calientes. No
dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

s La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro de
vapor.

= Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el fusible
de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

/\ Advertencia - jPeligros derivados del
magnetismo!

En el panel de mando o en los propios
mandos hay instalados imanes permanentes.
Estos pueden repercutir en el correcto
funcionamiento de implantes electronicos,
como marcapasos o bombas de insulina. Los
portadores de implantes electronicos deben
mantener una distancia minima de 10 cm
respecto al panel de mando.
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Microondas

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!

= Un uso del aparato diferente al
especificado es peligroso y puede provocar
dafos.

Esta prohibido secar alimentos o ropa,
calentar zapatillas o almohadillas rellenas
de semillas o granos, esponjas, trapos de
limpieza humedos y similares.

Por ejemplo, en caso de calentar zapatillas
o almohadillas rellenas de semillas o
granos, estas pueden incendiarse incluso al
cabo de unas horas.Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar alimentos y
bebidas.

s Los alimentos se pueden incendiar. No
calentar alimentos en envases de
conservacion del calor.

No calentar sin vigilancia alimentos en
recipientes de plastico, papel u otros
materiales inflamables.

No programar el microondas a una
potencia o duracion demasiado elevadas.
Atenerse a las indicaciones de estas
instrucciones de uso.

No secar alimentos con el microondas.
Los alimentos con poco contenido de agua,
como p. €]. el pan, no se deben
descongelar o calentar a demasiada
potencia de microondas o durante
demasiado tiempo.

s El aceite de mesa puede inflamarse. No
calentar aceite de mesa con el microondas.

/\ Advertencia - jPeligro de explosion!

Los recipientes herméticamente cerrados con
liquidos u otros alimentos pueden explotar. No
calentar nunca liquidos u otros alimentos en
recipientes hermeéticamente cerrados.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!

= Los alimentos con cascara o piel dura
pueden reventar durante el calentamiento o
incluso una vez finalizado. No cocer los
huevos con la cascara o calentar huevos
duros. No cocer crustaceos. A los huevos
fritos y los huevos al plato primero se les
debe pinchar la yema. En los alimentos con
la piel dura, como p. ej. manzanas,
tomates, patatas o salchichas, la piel puede
reventar . Antes de calentarlos se debe
pinchar la cascara o la piel.



= El calor no se distribuye uniformemente en
los alimentos para bebés. No calentar
alimentos para bebés en recipientes
tapados. Retirar siempre la tapa o la tetina.
Remover o agitar bien tras el
calentamiento. Comprobar la temperatura
antes de dar el alimento al bebé.

= Las comidas calentadas emiten calor. Los
recipientes que las contienen pueden estar
muy calientes. Utilizar siempre un agarrador
para sacar la vajilla o los accesorios.

= Los envoltorios sellados de algunos
alimentos pueden estallar. Observar
siempre las indicaciones del embalaje.
Utilizar siempre un agarrador para sacar los
platos del compartimento de coccion.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!
Al calentar liquidos puede producirse un
retardo de la ebullicion. Esto quiere decir que
se puede alcanzar la temperatura de
ebullicion sin que aparezcan las burbujas de
vapor habituales. Un ligero movimiento del
recipiente es suficiente para hacer que el
liquido caliente empiece a hervir de repente y
a salpicar intensamente. Colocar siempre una
cuchara en el recipiente al calentar. De esta
manera se evita el retardo de la ebullicion.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

La vajilla no adecuada para el microondas
puede reventar. Los recipientes de porcelana
0 ceramica pueden presentar finos orificios en
asas y tapas. Estos orificios ocultan huecos.
La posible humedad que haya penetrado en
estos huecos puede hacer estallar el
recipiente. Utilizar exclusivamente vajilla
adecuada para el microondas.

/\ Advertencia - jPeligro de descarga
eléctrica!

El aparato funciona con alta tension. No retirar
la carcasa del aparato.

/\ Advertencia — jPeligro de dafos

importantes para la salud!

= La superficie del aparato podria sufrir
danos si no se limpia correctamente. Puede
producirse un escape de energia de
microondas. Limpiar el aparato con
regularidad vy retirar inmediatamente los
restos de alimentos. Mantener siempre
limpios el interior del aparato, la junta de la
puerta, la puerta y el tope de la puerta.
— "Limpieza" en la pagina 44

Indicaciones de seguridad importantes es

Si esta danada la puerta del compartimento
de coccion o la junta de la puerta, la
energia del microondas puede salir. No
utilizar el aparato si la puerta o la junta de
la puerta del compartimento de coccion
esta danada. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

En un aparato sin carcasa la energia de
microondas sale al exterior. Nunca se debe
retirar la carcasa. Llamar al Servicio de
Asistencia Técnica cuando sea necesario
realizar trabajos de mantenimiento o
reparacion.
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Causas de los danos

EJdCausas de los dafios

jAtencion!

Formacion de chispas: los metales, p. ej. la cuchara
en un vaso, deben estar separados al menos 2 cm
de las paredes del interior del aparato y de la parte
interior de la puerta. La formacion de chispas puede
destruir el vidrio interior de la puerta del aparato.
Bandejas de aluminio: no utilizar bandejas de
aluminio en el aparato. El aparato se dafa debido a
las chispas que se forman.

Funcionamiento del microondas sin alimentos: el
funcionamiento del aparato sin alimentos provoca
una sobrecarga del interior del aparato. No
encender nunca el microondas sin alimentos en su
interior. A excepcion de cuando se realiza una
prueba breve de un recipiente. — "Manejo del
aparato" en la pdgina 36
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Humedad en el interior del aparato: la humedad
persistente en el interior del aparato puede dar lugar
a corrosion. Secar el interior del aparato después de
cada uso. No conservar alimentos humedos durante
un periodo prolongado en el interior del aparato
cerrado. No conservar los alimentos en el interior
del aparato.

Enfriar el interior del aparato con la puerta abierta:
tras un uso a altas temperaturas, dejar enfriar el
interior del aparato unicamente con la puerta
cerrada. No fijar nada en la puerta del aparato. Aun
cuando la puerta solo se encuentre ligeramente
abierta, los frontales de los muebles contiguos
pueden dafarse con el tiempo.

Solo tras un uso con una humedad elevada, dejar
secar el interior del aparato con la puerta abierta.
Junta muy sucia: si la junta presenta mucha
suciedad, la puerta del aparato no cerrara
correctamente. Los frontales de los muebles
contiguos pueden deteriorarse. Mantener la junta
siempre limpia. — "Limpieza" en la pdgina 44
Palomitas de microondas: no programar el
microondas a una potencia demasiado alta. Utilizar
una potencia maxima de 600 W. Colocar siempre la
bolsa de palomitas sobre un plato de cristal. El
cristal de la puerta puede estallar por sobrecarga.

Proteccion del medio
ambiente

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.
Este aparato esta marcado con el simbolo de
EF\/ cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
mmmm clectronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).
La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unién Europea

para la retirada y la reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y electrdnicos.




Presentacion del aparato

En este capitulo se describen los mensajes y mandos.
También se explican las diferentes funciones del
aparato.

Nota: Los colores y elementos individuales pueden
variar segun el modelo de aparato.

Teclas
Las teclas situadas a izquierda y derecha del
panel de mando cuentan con un punto de
presion. Pulsar la tecla para accionarla.
En los aparatos que no tienen frontal de acero
inoxidable, estas dos teclas son también campos
tactiles sin punto de presion.

Campos tactiles
Bajo los campos tactiles hay sensores. Solo hay
que pulsar el simbolo correspondiente para
seleccionar la funcién.

Mando circular
El mando circular esta instalado de tal forma que
se puede girar ilimitadamente hacia la izquierda o
la derecha. Pulsar suavemente sobre él y moverlo
con el dedo en la direccion deseada.

Pantalla de visualizacién
En la pantalla se muestran los valores ajustados
en ese momento, las posibilidades de seleccion o
los textos con indicaciones.

Elementos de mando

Todos y cada uno de los elementos de mando estan
adaptados a las distintas funciones del aparato. De
esta forma, el aparato podra ajustarse facil y
directamente.

Teclas y campos tactiles

Aqui se explica brevemente el significado de las
diferentes teclas y campos tactiles.

Simbolo Significado

Teclas

® on/off

D start/stop

Encendido y apagado del aparato

Inicio o interrupcion del funciona-
miento

Presentacion del aparato es

Panel de mando

Mediante el panel de mando se ajustan las diferentes
funciones del aparato con ayuda de teclas, campos
tactiles y un mando circular.La pantalla muestra los
ajustes configurados en ese momento.

La imagen muestra el panel de mando con el aparato
encendido con un modo de funcionamiento
seleccionado.

start

stop

Campos tactiles

90 Potencia del microon-  Seleccionar 90 W
das
180 Potencia del microon-  Seleccionar 180 W
das
360 Potencia del microon-  Seleccionar 360 W
das
600 Potencia del microon-  Seleccionar 600 W
das
900 Potencia del microon-  Seleccionar 900 W
das
] Asar al grill/funciona-  Seleccionar el nivel de grill 0 el
miento combinado nivel de grill con microondas
@] Funciones de tiempo Seleccion de las funciones de
tiempo
Programas Seleccion del programa
& Peso Seleccion del peso en los progra-
mas
i Informacion Mostrar indicaciones
Acceso a los ajustes basicos man-
teniendo pulsada la tecla (aprox.
35s)
A Apertura automdtica de  Abrir la puerta del aparato
la puerta

Se muestra en rojo el campo tactil cuyo valor puede
modificarse en la pantalla o el que aparece en primer
plano.

Mando circular

Con el mando circular se modifican los valores
ajustados que aparecen en la pantalla.

En la mayoria de las listas de seleccidn, p. ej.
programas, una vez finalizado el ultimo punto,
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es Presentacion del aparato

comienza el primero de nuevo.

En algunas de listas de seleccidn, p. €j. en la duracion,
se debe volver a girar el mando circular hacia atras
cuando se haya alcanzado el valor minimo o maximo.

Pantalla de visualizacion

La pantalla esta estructurada de forma que los datos
puedan leerse de un solo vistazo, segun cada
situacion.

Aparecera resaltado el valor que se pueda ajustar en
cada momento. Se mostrara con letra blanca y
subrayado con una linea blanca. El valor que
permanece en segundo plano se mostrara en color
gris.

Resaltado El valor resaltado se puede modificar directa-
mente sin tener que seleccionarse previamente.
Después de iniciar el funcionamiento, la duracion
aparecera siempre resaltada.

Aumento de Si se modifica un valor resaltado con el mando cir-

tamano cular, se mostrard aumentado de tamafio solo

dicho valor.

Linea circular

La linea circular esta situada en la parte exterior de la
pantalla.

Cuando se modifica un valor, la linea circular muestra
la posicion dentro de la lista de seleccién. Segun la
zona de programacion, la linea circular es continua o
discontinua, dependiendo de la longitud de la lista de
seleccion.

Si la duracién esta en curso, cada segundo
transcurrido hace que un segmento de la linea roja se
apague. Transcurrido cada minuto completo, todos los
segmentos vuelven a ponerse en rojo.

Mas informacion

En la mayoria de los casos, el aparato ofrece
indicaciones e informacion adicional para la accién ya
seleccionada.

Pulsar el campo &.La indicacidon se mostrara en pantalla
durante unos segundos. Si las indicaciones son largas,
se puede avanzar hasta el final con el mando circular.

Algunas indicaciones aparecen automaticamente, p. gj
para confirmar, o cuando se trata de un requerimiento
0 una advertencia.
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Funciones del interior del aparato

Las funciones del interior del aparato facilitan el
funcionamiento del mismo. Asi, p. €j., se iluminara la
gran superficie del interior y un ventilador protegera el
aparato contra sobrecalentamiento.

Apertura automatica de la puerta

La puerta del aparato salta cuando se pulsa la apertura
automatica de la puerta.La puerta del aparato se puede
abrir por completo manualmente.

Si se produce un corte en el suministro eléctrico, la
apertura automatica de la puerta no funciona. La puerta
del aparato se puede abrir manualmente.

Notas

m El funcionamiento se interrumpe cuando se abre la
puerta del aparato mientras este esta en uso.

m Cuando la puerta del aparato se cierra, el
funcionamiento no se reanuda automaticamente. Se
debe iniciar el funcionamiento a mano.

m Si el aparato permanece desconectado durante un
largo periodo de tiempo, la puerta se abrira con una
demora de tiempo.

lluminacion interior

Al abrir la puerta del aparato, se enciende la
iluminacion interior.Si la puerta permanece abierta mas
de 5 min. aprox., se vuelve a apagar la iluminacion
interior. Pulsando la apertura de puerta automatica, se
vuelve a encender la iluminacion interior.

En todos los modos de funcionamiento, la iluminacion
interior se enciende en cuanto se inicia el
funcionamiento. Cuando el funcionamiento ha
finalizado, la iluminacién se apaga.

Ventilador

El ventilador se enciende segln sea necesario. El aire
caliente escapa por la puerta.

El ventilador puede continuar funcionando durante un
tiempo determinado después de apagar el aparato.

jAtencion!
No obstruir la abertura de ventilacion. De lo contrario, el
aparato se sobrecalienta.

Notas

m El aparato se mantiene frio durante el
funcionamiento del microondas. El ventilador se
activa igualmente. Puede seguir funcionando incluso
si el microondas ya no esta en funcionamiento.

m Puede aparecer agua condensada en la ventana de
la puerta, en las paredes interiores y en la base. Se
trata de algo normal y el funcionamiento del
microondas no se ve perjudicado. Limpiar el agua
condensada tras la coccion.



Bl Accesorios

El aparato incluye varios accesorios. Aqui se presenta
un resumen de los accesorios suministrados y su uso
correcto.

Accesorios suministrados

Este aparato esta equipado con los siguientes
accesorios:

Parrilla

Como superficie para colocar
recipientes o para asar al grill y
gratinar.

Bandeja de vidrio

Sirve de proteccion contra
salpicaduras cuando se asan
alimentos al grill directamente
sobre la parrilla. Para ello,
colocar la parrilla en la bandeja
de vidrio.

La bandeja de vidrio puede
utilizarse también como
recipiente en el modo
microondas.

Utilizar solo accesorios originales del fabricante del
aparato. Estos estan pensados especialmente para
este aparato.

Los accesorios pueden adquirirse en el Servicio de
Asistencia Técnica, en comercios especializados o en
Internet.

Accesorios es

@Y Antes del primer uso

Antes de utilizar el aparato por primera vez deben
realizarse algunos ajustes. También se deberan limpiar
el interior del aparato y los accesorios.

Primera puesta en marcha

Tras la conexion eléctrica o tras un corte en el
suministro eléctrico, se muestran en la pantalla los
ajustes de la primera puesta en marcha. El
requerimiento puede tardar en aparecer unos
segundos.

Nota: Estos ajustes pueden volver a modificarse en
cualquier momento en los Ajustes basicos. — "Ajustes
bdsicos" en la pdgina 43

Seleccion del idioma

1. Configurar el idioma deseado con el mando circular.
2. Pulsar el campo (@l para confirmar.
Se muestra el siguiente ajuste.

Ajuste de la hora

1. Ajustar la hora con el mando circular.

2. Pulsar el campo (@l para confirmar.

En la pantalla aparece la indicacion de que la primera
puesta en marcha ha concluido.

Limpieza del interior del aparato y los
accesorios

Antes de preparar por primera vez cualquier plato,
limpiar el interior del aparato y los accesorios.

Limpieza del interior del aparato

A fin de eliminar el olor a aparato nuevo, calentar el
interior del aparato vacio y con la puerta cerrada.

Comprobar que no haya restos del embalaje en el
interior del aparato, como p. ej. bolas de poliestireno.
Antes de calentar el aparato, limpiar las superficies
lisas del interior con un pafo suave y humedo. Ventilar
la cocina mientras el aparato se calienta.

Aplicar los ajustes indicados. En el capitulo siguiente se
explica como ajustar el grill y la duracién. — "Asar al
grill" en la pdgina 38

Grill Nivel 3
Duracion 15 minutos

Apagar el aparato después de la duracion indicada.
Cuando el interior del aparato se haya enfriado, limpiar
las superficies lisas con una bayeta con agua y jabon.
Limpieza de los accesorios

Limpiar los accesorios a fondo con una bayeta con
agua y jabon o un cepillo blando.
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E¥Manejo del aparato

Ya hemos presentado anteriormente los mandos y su
funcionamiento. A continuacién se explica como ajustar
el aparato. Se ofrece informacién sobre la forma de
conectar/desconectar el aparato y de ajustar los
modos de funcionamiento.

Encendido y apagado del aparato

El aparato debe encenderse antes de poder realizar
cualquier ajuste.

Nota: El reloj avisador puede ajustarse también con el
aparato apagado. Algunas indicaciones y advertencias
permanecen visibles en pantalla incluso con el aparato
apagado.

Apagar el aparato si no se esta usando. Cuando el
aparato lleva mucho tiempo sin que se realice ningun
ajuste, se apaga automaticamente.

Encendido del aparato

El aparato se enciende pulsando la tecla «on/off» (D.

Todos los campos tactiles se iluminan de color rojo. En
la pantalla se muestra el logotipo de Bosch y, a
continuacion, la potencia maxima del microondas.

El aparato ya esta listo para funcionar.

El campo [C] se ilumina en color rojo.

En los siguientes capitulos se indica como ajustar los
modos de funcionamiento.

Desconexion del aparato

El aparato se apaga pulsando la tecla «on/off» (D.

Se interrumpira la funcion que esté en curso en ese
momento.

En la pantalla se muestra la hora.
Nota: En los ajustes basicos se puede establecer que

la hora se muestre o0 no cuando el aparato esté
apagado.

Funcionamiento

Algunos pasos son iguales en el uso de todos los
modos de funcionamiento. A continuacion, se
presentan los pasos de funcionamiento basicos.

Inicio del funcionamiento

Todos los modos de funcionamiento deben iniciarse
pulsando la tecla "start/stop" D.

Después de iniciar el funcionamiento se muestran los
ajustes en la pantalla de visualizacidn.Ademas, aparece

la linea circular que muestra el progreso de la duracion.

Nota: Al abrir la puerta del aparato se interrumpe el
funcionamiento y este debe reiniciarse una vez cerrada
la puerta pulsando la tecla start/stop D.
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Interrupcion del funcionamiento

Pulsando la tecla start/stop D se detiene y se reanuda
el funcionamiento.

Para borrar los ajustes, pulsar la tecla on/off.

Notas

m El funcionamiento también se interrumpe cuando se
abre la puerta del aparato.

m Tras interrumpir o cancelar el funcionamiento, el
ventilador puede seguir funcionando.

Ajuste del modo de funcionamiento

Tras encender el aparato se muestra el ajuste del modo
de funcionamiento recomendado. Este ajuste se puede
iniciar directamente.

Si se desea ajustar otro modo de funcionamiento, en
los capitulos correspondientes se presentan
descripciones precisas al respecto.

Por regla general:

1. Pulsar el campo correspondiente.

2. Modificar la seleccion resaltada con el mando
circular.

3. Realizar otros ajustes si fuera necesario.
Para ello, pulsar el campo correspondiente y
modificar el valor con el mando circular.

4. Iniciar pulsando la tecla "start/stop" D.

El aparato inicia el funcionamiento.



[EJEl microondas

Con el microondas, los platos se pueden cocer al
vapor, calentar o descongelar particularmente rapido.
El microondas se puede utilizar solo o combinado con
el grill.

Para usar el microondas de forma dptima, prestar
atencion a las instrucciones sobre los recipientes y
orientarse por los datos que figuran en las tablas de
aplicacion situadas al final de las instrucciones de uso.

Recipiente

No todos los recipientes son adecuados para
microondas. Para que los alimentos se calienten sin
danar el aparato, se deben usar solo recipientes
adecuados para microondas.

Recipientes adecuados

Son adecuados los recipientes resistentes al calor de
vidrio, vitroceramica, porcelana, ceramica o plastico
resistente al cambio de temperatura.Estos materiales
dejan pasar las microondas.

También se pueden utilizar recipientes para servir. Asi
no hay que trasvasar los alimentos. Utilizar recipientes
con decoracién dorada o plateada solo si el fabricante
garantiza que son aptos para microondas.

Recipientes no adecuados

Los recipientes de metal no son adecuados. El metal
no deja pasar las microondas. Los alimentos en
recipientes de metal cerrados no se calientan.

iAtencion!

Formacidén de chispas: los metales, p. €j. la cuchara en
un vaso, deben estar separados al menos 2 cm de las
paredes del interior del aparato y de la parte interior de
la puerta. La formacién de chispas puede destruir el
vidrio interior de la puerta del aparato.

Prueba de los recipientes

No encender nunca el microondas sin alimentos en su
interior. La Unica excepcion es una prueba breve de los
recipientes.

Si no se esta seguro de si un recipiente es adecuado
para el microondas, realizar la prueba siguiente:

1. Introducir el recipiente vacio en el aparato de 30
segundos a 1 minuto a la potencia maxima.

2. Comprobar la temperatura del recipiente de vez en
cuando.

El recipiente deberia estar frio o templado.

Si se calienta mucho o se generan chispas, no €s
adecuado para el microondas.
Interrumpir la prueba.

El microondas es

Niveles de potencia del microondas

Estan a disposicion del usuario los siguientes niveles
de potencia del microondas.

Duracion maxi-

Potencia Alimentos

ma

QoW para descongelar alimentos delica- 1 h 30 min
dos

180 W para descongelar y continuar conla 1 h 30 min
coceion

360 W para cocer carne y calentar alimentos 1 h 30 min
delicados

600 W para calentar y cocer alimentos 1h 30 min

oo w para calentar liquidos 30 min

Valores recomendados:

El aparato recomienda una duracion para cada
potencia del microondas. Estos valores pueden
aceptarse o modificarse en la zona correspondiente.

Programacion del microondas

Ejemplo: potencia del microondas 600 W, duracion
5 minutos.

1. Encender el aparato con la tecla "on/off" (.
El aparato ya esta listo para funcionar. En la pantalla
se muestra la potencia maxima del microondas
como valor recomendado y puede modificarse en
cualquier momento.

2. Pulsar el campo correspondiente para ajustar la
potencia del microondas deseada.

® 01TmO00s

En la pantalla se muestra la potencia del
microondas y una duracion recomendada. El
campo [ se ilumina en color rojo.

3. Ajustar la duracion deseada con el mando circular.

start

> Duracion

stop
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4. Iniciar con la tecla "start/stop" D.

start

] 04m56s

600W

stop

En la pantalla se muestra el transcurso de la
duracion.

Notas

m Cuando se enciende el aparato, aparece en pantalla
como recomendacion siempre la potencia maxima
del microondas.

m Si se abre entretanto la puerta del aparato, el
ventilador puede seguir funcionando.

La duracion ha finalizado

Suena una sefial acustica.
El funcionamiento ha finalizado.

Finalizar la sefial antes de tiempo:
Pulsar el campo [G.

Apagar el aparato con la tecla «on/off» (D.
Nota: Después de pulsar la tecla [G] aparece la funcion
del reloj avisador y se apagara poco después

automaticamente.Volver a pulsar la tecla [G] con la
posibilidad de prolongar la duracion.

Modificacion de la duracion
Se puede realizar en cualquier momento.

Modificar la duracién con el mando circular.
El funcionamiento continda.

Modificacion de la potencia del microondas
Se puede realizar en cualquier momento.

Pulsar el campo para ajustar la potencia del
microondas deseada.

La duracién no se modifica.
El funcionamiento continda.

Nota: Si la duraciéon programada supera la duracién
maxima para la potencia de 900 W del microondas,
esta se reducira automaticamente. El funcionamiento
no continda. Iniciar el funcionamiento pulsando la
tecla D.
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B Asar al grill

Con el grill, los alimentos quedaran perfectamente
dorados. El grill se puede utilizar solo o combinado con
el microondas.

Estan a disposicion del usuario los siguientes niveles
de grill:

Potencia Alimentos
Grill Nivel 1 (minimo) para soufflés y gratinados altos
Nivel 2 (medio) para gratinados planos y pescados

Nivel 3 (méximo)  para filetes, salchichas y tostadas

Programacion del grill

Ejemplo: nivel de grill 2, duracion 12 minutos

1. Encender el aparato con la tecla "on/off" (.
El aparato ya esta listo para funcionar.
2. Pulsar el campo [7].

En la pantalla se muestra el valor recomendado
Nivel 3.

3. Ajustar el nivel deseado girando el mando circular a
la izquierda.
En la pantalla se muestra el nivel y una duracion
recomendada.

4. Pulsar el campo [G.
El campo (@] se ilumina en color rojo.

5. Ajustar la duracion deseada con el mando circular.

6. Iniciar con la tecla "start/stop" D.
En la pantalla se muestra el transcurso de la
duracion.



Notas

m El valor recomendado para el grill es el nivel 3.
Los niveles 2 y 1 estan situados antes; para
seleccionarlos, girar el mando circular a la izquierda.
El funcionamiento combinado Nivel 3 a 360 W,
Nivel 3 a 180 W, etc. estan situados después; girar
el mando circular hacia la derecha.

m Si se abre entretanto la puerta del aparato, el
ventilador puede seguir funcionando.

La duracion ha finalizado

Suena una senal acustica.
El funcionamiento ha finalizado.

Finalizar la sefial antes de tiempo:
Pulsar el campo [Gl.

Apagar el aparato con la tecla «on/off» (D.

Nota: Después de pulsar la tecla [C] aparece la funcién
del reloj avisador y se apagara poco después
automaticamente.Volver a pulsar la tecla [G] con la
posibilidad de prolongar la duracion.

Modificacion de la duracion
Se puede realizar en cualquier momento.

Modificar la duracidon con el mando circular.
El funcionamiento continda.

Modificacion del nivel de grill
Se puede realizar en cualquier momento.

Pulsar el campo [7].
Ajustar el nivel de grill deseado con el mando circular.

La duracidon no se modifica.
El funcionamiento continda.

Notas

m Al cambiar el modo de funcionamiento de Girill a
Funcionamiento combinado y viceversa, el aparato
se pone en modo Pausa.El funcionamiento se
interrumpe. Si ya se ha cambiado al modo de
funcionamiento deseado, proseguir el
funcionamiento con la tecla «start/stop».

m Solo se puede iniciar el modo de funcionamiento
cuando se muestra la duracion en la pantalla.

Ajuste del funcionamiento combinado del
microondas

En este modo, el grill funciona al mismo tiempo que el
microondas. Los alimentos estaran listos mas rapido
gracias a las microondas y ademas perfectamente
dorados.

Se pueden seleccionar todos los niveles de potencia
del microondas.
Excepcion: 900 Wy 600 W.

Ajuste del funcionamiento combinado del microondas
Ejemplo: nivel de grill 3 y potencia del microondas
180 W, duracion 25 minutos.

1. Encender el aparato con la tecla "on/off" (D.
El aparato ya esta listo para funcionar.

Asar al grill es

2. Pulsar el campo [7].
En la pantalla se muestra el valor recomendado
Nivel 3.
3. Girar el mando circular hacia la derecha y ajustar el
funcionamiento combinado deseado.
En la pantalla se muestra el funcionamiento
combinado deseado y una duracion recomendada.
4. Pulsar el campo [Gl.
El campo [ se ilumina en color rojo.
5. Ajustar la duracion deseada con el mando circular.

6. Iniciar con la tecla "start/stop" D.
En la pantalla se muestra el transcurso de la
duracion.

Notas

m El valor recomendado para el grill es el nivel 3.
Los niveles 2 y 1 estan situados antes; para
seleccionarlos, girar el mando circular a la izquierda.
El funcionamiento combinado Nivel 3 a 360 W,
Nivel 3 a 180 W, etc. estan situados después; girar
el mando circular hacia la derecha.

m Si se abre entretanto la puerta del aparato, el
ventilador puede seguir funcionando.

La duracion ha finalizado

Suena una sefal acustica.
El funcionamiento ha finalizado.

Finalizar la sefal antes de tiempo:
Pulsar el campo [Gl.

Apagar el aparato con la tecla «on/off» (D.
Nota: Después de pulsar la tecla [©l aparece la funcion
del reloj avisador y se apagara poco después

automaticamente.Volver a pulsar la tecla [G] con la
posibilidad de prolongar la duracion.

Modificacion de la duracion
Se puede realizar en cualguier momento.

Modificar la duracion con el mando circular.
El funcionamiento continua.

Modificacion del Funcionamiento combinado
Se puede realizar en cualquier momento.

Pulsar el campo [7].
Ajustar el Funcionamiento combinado deseado con el
mando circular.

La duracién no se modifica.
El funcionamiento continua.
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Notas

m Al cambiar el modo de funcionamiento de Grill a
Funcionamiento combinado y viceversa, el aparato
se pone en modo Pausa.El funcionamiento se
interrumpe. Si ya se ha cambiado al modo de
funcionamiento deseado, proseguir el
funcionamiento con la tecla «start/stop».

m Solo se puede iniciar el modo de funcionamiento
cuando se muestra la duracion en la pantalla.

Reloj avisador

El reloj avisador se puede usar como reloj de cocina. El
reloj avisador funciona de forma paralela a otros
ajustes. Puede programarse en cualquier momento,
incluso cuando el aparato esté apagado. Cuenta con
sefal acustica propia, por lo que se escuchara la
finalizacién del reloj avisador o de la duracién.

Ajuste del reloj avisador

Se pueden ajustar como maximo 24 horas.
Cuanto mayor es el valor, mas grandes seran las
fracciones de tiempo.

1. Pulsar el campo [@l.
Se muestra el reloj avisador.

2. Ajustar el tiempo del reloj avisador con el mando
circular.

Avisador

3. Iniciar con el campo [Gl.
Nota: Transcurridos unos segundos, €l reloj
avisador se inicia automaticamente.
El tiempo del reloj avisador transcurre. La indicacion
vuelve hacia atras en poco tiempo. En el display se
muestra también un simbolo del reloj avisador.

Cuando el tiempo del reloj avisador finaliza, se muestra
brevemente una indicacion de texto en la pantalla y
suena una sefal. La sefal se puede apagar antes de
tiempo pulsando el campo [©l.
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Notas

= Siya hay un modo de funcionamiento en curso con
una duracion ajustada, la duracidén se muestra
resaltada. Para seleccionar el reloj avisador, pulsar
el campo [@l. El tiempo del reloj avisador se muestra
resaltado y puede modificarse.

m Si se selecciona ya el modo de funcionamiento Grill,
al pulsar el campo (G se muestra la duracién. Para
seleccionar el reloj avisador, pulsar de nuevo el
campo [Gl. El tiempo del reloj avisador se muestra
resaltado y puede modificarse.

Modificacion del reloj avisador

Para modificar el tiempo del reloj avisador, pulsar sobre
el campo [®l. El tiempo del reloj avisador se muestra
resaltado en blanco y puede modificarse con el mando
circular.

Cancelacion del reloj avisador

Si se desea cancelar el reloj avisador, volver a
restablecer por completo el tiempo del mismo. Tras
aplicar la modificacion, el simbolo se apaga.



Bi Programas

Los programas permiten preparar alimentos de manera
sencilla. Seleccionar el programa e introducir el peso
de los alimentos. El programa configura el ajuste
éptimo automaticamente.

Ajuste de un programa
Ejemplo: programa "Descongelar pan", peso 250 g.

1. Encender el aparato con la tecla "on/off" (D.
El aparato ya esta listo para funcionar.
2. Pulsar el campo (1.
El primer programa se muestra en la pantalla.
3. Configurar el programa deseado con el mando
circular.

start

stop

4. Pulsar el campo [&].
En el indicador aparece un valor recomendado para
el peso.

5. Configurar el peso deseado con el mando circular.

6. Iniciar con la tecla "start/stop" D.
En la pantalla se muestra el transcurso de la
duracion.

Notas

m La duracién del tiempo de coccidn se calculara a
partir de los programas.

m Al preparar algunos platos, en la pantalla se
muestran indicaciones para dar la vuelta o remover
los alimentos. Seguir dichos consejos. Al abrir la
puerta del aparato, el funcionamiento se detiene.
Tras cerrar la puerta del aparato, reanudar el
funcionamiento. Aunque no se les dé la vuelta o se
remuevan los alimentos, el programa continlda con
normalidad hasta el final.

Programas es

Indicaciones sobre los programas

Colocar los alimentos dentro del aparato cuando esté
frio.

Sacar los alimentos de su envase y pesarlos. Si no se
puede introducir el peso exacto, redondear hacia arriba
0 hacia abajo.

Para estos programas utilizar siempre recipientes
adecuados para el microondas, p. €j., recipientes de
vidrio o ceramica. Observar las indicaciones relativas a
accesorios en la tabla de programas.

Al final de estas indicaciones se presenta una tabla en
la que figuran alimentos adecuados, el margen de peso
correspondiente y el accesorio necesario.

No es posible programar pesos que no estén incluidos
en el margen de peso.

En muchos platos suena una sefal cuando transcurre
cierto tiempo. Dar la vuelta o remover los alimentos.

Descongelar:

m Congelar los alimentos a -18 °C en posicion
horizontal y repartidos en porciones adecuadas.

m Colocar los alimentos congelados en un recipiente
plano, p. €j., un plato de cristal o de porcelana.

m Una vez que los alimentos estén descongelados,
dejarlos reposar de 15 a 90 minutos para
homogeneizar su temperatura.

m Descongelar solo la cantidad necesaria de pan. De
lo contrario, se pondra rapidamente duro.

m Cuando se descongelan carne o aves, se produce
liquido. Retirar este liquido al darle la vuelta a la
carne. No volverlo a utilizar en ningln caso ni
ponerlo en contacto con otros alimentos.

m Retirar la carne picada que ya se haya
descongelado al darle la vuelta.

m Si el ave estd entera, colocarla en el recipiente por
el lado de la pechuga. Si se trata de trozos de ave,
por el lado de la piel.

Verduras:

m Verduras frescas: cortar en trozos grandes del
mismo tamarfo. Afadir una cucharada de agua por
cada 100 g.

m Verduras congeladas: unicamente son apropiadas
las verduras escaldadas, no precocinadas. La
verdura ultracongelada con salsa de nata no es
adecuada. Afadir entre 1 y 3 cucharadas de
agua.No anadir agua para espinacas y col
lombarda.

Patatas:

m Patatas cocidas con sal: cortar en trozos grandes
del mismo tamano. Anadir dos cucharadas de agua
y un poco de sal por cada 100 g.

m Patatas hervidas sin pelar: utilizar patatas de igual
grosor. Lavarlas y pinchar la piel.Colocar las patatas
aun humedas en un recipiente sin agua.

m Patatas al horno: utilizar patatas de igual grosor.
Lavarlas, secarlas y pinchar la piel.

Arroz:

m No utilizar arroz integral ni en bolsa de coccion.
m Afadir dos partes o dos partes y media de agua al
arroz.
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Aves: Tiempo de reposo
m Colocar las piezas de pollo sobre la parrilla con el

lado de la piel hacia arriba. Algunos platos precisan un tiempo de reposo dentro

del aparato al finalizar el programa.

Plato Tiempo de reposo

Verduras aprox. 5 minutos

Patatas aprox. 5 minutos Escurrir previamente el
agua acumulada

Arroz de 5a 10 minutos

Tabla de programas

Programa Alimentos adecuados Margen de pesoen kg  Recipiente / accesorio,
altura de insercion
Descongelar
Pan* Pan entero, hogaza o barra, pan en rebanadas, pastel  0,20-1,50 kg Recipiente plano sin tapa
de masa de bizcocho, pastel de levadura, pastel de Base del interior del aparato
frutas, pastel sin glaseado, nata o gelatina
Carne* Asados, piezas de carne planas, carne picada, pollo,  0,20-2,00 kg Recipiente plano sin tapa
capon, pato Base del interior del aparato
Pescado* Pescado entero, filetes de pescado o ventresca 0,10-1,00 kg Recipiente plano sin tapa
Base del interior del aparato
Cocer
Verduras frescas™* Coliflor, brocoli, zanahorias, colinabo, puerro, 0,15-1,00 kg Recipiente con tapa
pimiento, calabacines Base del interior del aparato
Verduras congela- Coliflor, brocoli, zanahorias, colinabo, lombarda, espi-  0,15-1,00 kg Recipiente con tapa
das™* nacas Base del interior del aparato
Patatas™* Patatas cocidas con sal, patatas cocidas sin pelar, tro- 0,20-1,00 kg Recipiente con tapa
Z0s de patata del mismo tamario Base del interior del aparato
Arroz** Arroz, arroz de grano largo 0,05-0,30 kg Recipiente alto con tapa
Base del interior del aparato
Patatas al horno Patatas rojas, blancas o harinosas, aprox. 6 cm de 0,20-1,50 kg Parrilla
grosor Base del interior del aparato
Funcionamiento
combinado
Lasanfa congelada Lasana boloriesa 0,30-1,00 kg Recipiente sin tapa
Base del interior del aparato
Piezas de pollo Muslo de pollo, medio pollo 0,50-1,80 kg Bandeja de vidrio y parrilla

Base del interior del aparato
*) Prestar atencion a la sefial para dar la vuelta

*“*) Prestar atencion a la sefial para remover
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Ajustes bésicos Modo Demo Desconectado*

Conectado

(se muestra solo en los 3 primeros minu-
tos después de un restablecimiento o en
los primeros minutos de la puesta en mar-

Para utilizar el aparato facilmente y de forma déptima,
existen distintos ajustes a disposicion del usuario.
Dichos ajustes se pueden modificar segun las

necesidades. : — cha)
Ajustes de fabrica Restablecer
. ., . . . No restablecer*
Modificacion de los ajustes basicos — — , — . ,
Ajuste de fabrica (los ajustes de fabrica pueden variar segun el mo-

El aparato debe estar apagado. delo de aparato)
1. Pulsar el campo & durante aprox. 3 s. Not_a: Las modificaciones d_e los ajustes del i(_:lioma, el

En la pantalla aparecen indicaciones para continuar sonido de las teclas y el brillo de la pantalla tienen

el proceso. efecto inmediato. Todos los demas ajustes se aplican
2. Confirmar las indicaciones con el campo [Gl. después de guardar.

En la pantalla se muestra el primer ajuste "ldioma".
3. En caso necesario, modificar el ajuste con el mando

circular. Corte en el suministro eléctrico

4. Pulsar el campo [@]. L . .
El siguiente ajuste se muestra en pantalla y puede Las modificaciones de los ajustes realizadas
modificarse con el mando circular. permanecen incluso después de un corte en el

5. Pasar por todos los ajustes con el campo [C] y suministro eléctrico.
modificar con el mando circular en caso necesario. En caso de un corte en el suministro eléctrico, se

6. Finalmente, mantener pulsado el campo i aprox. 3 deberan volver a realizar solo los ajustes de la primera
segundos para confirmar. puesta en marcha.

En la pantalla se muestra la indicacion de que los

ajustes han sido guardados. . .
J 9 Modificacion de la hora

Cancelacion Si se desea cambiar la hora, p. ej. de verano a invierno,
Si no se desea guardar las modificaciones, cancelar modificar el ajuste basico.
con la tecla "on/off". En la pantalla se muestra la El aparato debe estar apagado

indicacion de que los ajustes no han sido guardados.
1. Mantener pulsado el campo i durante aprox. 3 s.

Lista de los ajustes basicos En la pantalla aparecen indicaciones para continuar

el proceso.
Los ajustes basicos disponibles en cada aparato 2. Confirmar las indicaciones con el campo @l._
dependen de las prestaciones del mismo. En la pantalla se muestra el primer ajuste "ldioma".

3. Pulsar el campo [Gl.

Ajuste Seleccion Se muestra el siguiente ajuste de la hora.

Idioma Ajuste del idioma 4. Modificar la hora con el mando circular.
5. Mantener pulsado el campo i aprox. 3 segundos

Hora Ajuste de la hora actual .
para confirmar.
Tono de aviso Duracion breve En la pantalla se muestra la indicacion de que los
Duracion media* ajustes han sido guardados.
Duracién larga
Sonido de las teclas Conectado
Desconectado”

(El'sonido de tecla permanece al pulsar la
tecla "on/off")

Brillo de la pantalla Ajuste mediante 5 niveles
Nivel 3

Indicacion del reloj Conectado*
Desconectado

Oscurecimiento nocturno  Desconectado™

Conectado (pantalla oscurecida entre las
22:00y las 6:00)

43



es Limpieza

[ Limpieza

El aparato mantendra durante mucho tiempo su
aspecto reluciente y su capacidad funcional siempre y
cuando se lleven a cabo la limpieza y los cuidados
pertinentes. A continuacion se describen los cuidados y
la limpieza éptimos para el aparato.

AAdvertencia — jPeligro de quemaduras!

El aparato se calienta mucho. No tocar la superficie
interior del compartimento de coccidn cuando esta
caliente ni los elementos calefactores. Dejar siempre
que el aparato se enfrie. No dejar que los nifios se
acerquen.

AAdvertencia — jPeligro de descarga eléctrica!
La humedad interior puede provocar una descarga
eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presion ni
por chorro de vapor.

AAdvertencia — iPeligro de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta danado,
puede romperse.No utilizar rascadores para vidrio o
productos de limpieza abrasivos 0 corrosivos.

Nota: Los olores desagradables, como los que se
generan después de preparar un pescado por ejemplo,
se pueden eliminar facilmente. Afadir unas gotas de
limén a una taza con agua. Introducir siempre una
cuchara en el recipiente para evitar el retardo de la
ebullicion. Calentar el agua entre 1y 2 minutos a la
maxima potencia del microondas.

Productos de limpieza

Consultar las indicaciones de la tabla a fin de no danar
las distintas superficies con productos de limpieza
inapropiados.

No utilizar lo siguiente:

m Productos de limpieza fuertes o abrasivos.

m Rascadores para metal o vidrio para limpiar los
cristales de la puerta.

m Rascadores para metal o vidrio para limpiar la junta
de la puerta.

m Estropajos o0 esponjas duras.

m Productos de limpieza con un alto contenido
alcohdlico.

Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

Zona Productos de limpieza

Frontal del aparato  Agua caliente con jabdn: limpiar con un trapo y
secar con un pario suave. No utilizar rascado-
res para metal o vidrio para la limpieza.

Pantalla de visualiza- Limpiar con un pafo de microfibras o un pafo
cion ligeramente humedecido. No limpiar con un
pafo mojado.
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Zona Productos de limpieza

Acero inoxidable Agua caliente con jabon: limpiar con un trapo y
secar con un pafio suave. Limpiar inmediata-
mente las manchas de cal, grasa, maicena y
clara de huevo. Debajo de estas manchas
puede formarse corrosion. Puede adquirir pro-
ductos de limpieza de acero especiales en el
Servicio de Asistencia Técnica 0 en comercios
especializados.

Interior del aparato  Agua caliente con jabon 0 agua con vinagre:

de acero inoxidable  limpiar con un trapo y secar con un pano
suave. No utilizar spray para hornos ni otros
productos de limpieza agresivos 0 corrosivos.
Tampoco es apropiado utilizar estropajos ni
esponjas asperas. Estos objetos rayan la
superficie. Dejar que las superficies interiores
se sequen por completo.

Cristales de la puerta Limpiacristales: limpiar con un pafo. No utili-
zar rascadores para vidrio.

Agua caliente con jabdn: limpiar con un trapo,

Junta de la puerta

No retirar. no frotar. No utilizar rascadores para metal o
vidrio para la limpieza.
Accesorios Agua caliente con jabon: poner en remojo y

limpiar con un trapo o un cepillo.




B ; Qué hacer en caso de
averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, se trata
solo de una pequefia anomalia facil de subsanar. Antes
de llamar al Servicio de Asistencia Técnica, intentar
subsanar la averia uno mismo con ayuda de la tabla.

Consejo: Si no se ha conseguido el resultado de
coccion esperado de un plato, consultar el capitulo
siguiente. En él se indican muchos consejos e
Tabla de averias

Averia Posible causa

El aparato no funciona; no aparece

El enchufe no esta conectado a la red

¢ Qué hacer en caso de averia? es

indicaciones para los ajustes 6ptimos.— "Sometidos a
un riguroso control en nuestro estudio de cocina"
en la pagina 47

AAdvertencia — jPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las
reparaciones y la sustitucion de cables de conexion
defectuosos solo pueden ser efectuadas por personal
del Servicio de Asistencia Técnica debidamente
instruido. Si el aparato esta averiado, desenchufarlo de
la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

Solucién/consejos
Enchufar el aparato a la red eléctrica

ninguna indicacion en pantalla Corte en el suministro eléctrico

Comprobar si los demds electrodomésticos de cocina
funcionan

El fusible esta danado

Comprobar en la caja de fusibles si el fusible del apa-
rato funciona correctamente

Error de manejo

Desconectar el fusible correspondiente al aparato en
la caja de fusibles y conectarlo de nuevo transcurri-
dos unos 60 segundos

El aparato no inicia el funcionamiento La puerta del aparato no esta cerrada completamente Cerrar la puerta del aparato

El aparato no calienta.
En la pantalla se muestra el simbolo
del modo Demo [Z].

El aparato estd en modo Demo

Desactivar el modo Demo en los ajustes basicos.
Para ello, desconectar el aparato brevemente de la
red eléctrica (desconectar el fusible general o el inte-
rruptor de proteccion de la caja de fusibles). A conti-
nuacion, desactivar el modo Demo en los ajustes
basicos en el margen de 3 minutos.

El mando circular se ha salido del
soporte del panel de mando.

El mando circular se ha desencajado a propdsito.

El mando circular se puede extraer. Simplemente, vol-
ver a colocar el mando circular en el soporte del panel
de mando y apretarlo hasta que encaje y vuelva a
girar con normalidad.

El mando circular ya no gira facil-
mente.

Hay suciedad depositada debajo del mando circular.

El'mando circular se puede extraer. Para desenca-
jarlo, simplemente tirar del mando circular hasta
sacarlo del soporte. O presionar en el borde exterior
del mando circular hasta que se incline y se pueda
coger con facilidad.

Limpiar con cuidado el mando circular y el soporte del
aparato con una bayeta con agua y jabon. Secar con
un pafio suave. No usar ningun producto afilado o
abrasivo. No poner en remojo ni lavar en el lavavaji-
llas.

No extraer el mando circular con demasiada frecuen-
cia para que el soporte permanezca estable.

La iluminacion interior no funciona lluminacidn interior defectuosa

Avisar al Servicio de Atencion al Cliente

Mensaje de error "Exxx"*

* Particularidades:

Mensaje de error "E0532"; abrir la puerta del aparato y volverla a cerrar.

Si aparece un mensaje de error, apagar el aparato y
volverlo a encender; si la indicacion desaparece, se
trata de un problema puntual. Si el error vuelve a apa-
recer o laindicacion permanece, ponerse en contacto
con el Servicio de Atencion al Cliente e indicar el
c6digo de error.

Mensaje de error “E6501”; apagar el aparato.Esperar 10 minutos. Volver a conectar el aparato.
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P Servicio de Asistencia
Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucion
adecuada, incluso para evitar que el personal del
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse
innecesariamente.

Numero de producto (E) y numero de
fabricacién (FD)

Indicar el numero de producto (E) y el de fabricacion
(FD) completo para obtener un asesoramiento
cualificado. La etiqueta de caracteristicas con los
correspondientes nimeros se encuentra al abrir la
puerta del aparato.

Caracteristicas técnicas

Suministro de corriente eléctrica

220-240V, 50/60 Hz

Consumo total maximo

1990 W

Potencia del microondas

900 W (IEC 60705)

Potencia de salida del grill

1300 W

Frecuencia del microondas 2450 MHz

Fusibles 10A

Medidas (alto/ancho/fondo)

- Aparato 382 x594 x 318 mm
- Interior del aparato 220x 350 %270 mm
Homologacion VDE Si

Distintivo CE Si

@ | E-Nr: FD: ZNr |

Type:

A fin de evitarse molestias llegado el momento, le
recomendamos anotar los datos de su aparato, asi
como el numero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica en el siguiente apartado.

N.2 de pro- N.° de fabrica-
ducto (E) cion (FD)

Servicio de Asistencia Técnica
=

En caso de manejo incorrecto, debe tenerse en cuenta
que la asistencia del personal del Servicio de
Asistencia Técnica no es gratuita, incluso durante el
periodo de garantia.

Las senas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de
averias
E 902 245 255

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

Este aparato cumple la normativa EN 55011 o CISPR
11. Es un producto del grupo 2, clase B.

El grupo 2 indica que los microondas se fabrican con el
fin de calentar alimentos. La clase B indica que el
aparato es apropiado para su uso privado en el ambito
domeéstico.
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Bl Sometidos a un riguroso
control en nuestro estudio
de cocina

En este apartado figuran una seleccién de platos y los
ajustes dOptimos correspondientes. Se detallan las
potencias del microondas o los niveles de grill
apropiados para los respectivos platos. También se
indica informacion relativa a los accesorios adecuados.
Asimismo figuran consejos sobre recipientes y el modo
de preparacion.

Notas

m Los valores de la tabla son validos para la
preparacion de alimentos con el interior del aparato
frio y vacio. Antes de proceder a su utilizacion,
retirar del interior del aparato todos los accesorios
gue no sean necesarios.

m Los valores relativos al tiempo que figuran en las
tablas son valores orientativos. Vienen determinados
por la calidad y la composicién de los alimentos.

m Utilizar los accesorios suministrados.

m Utilizar siempre un pano apropiado para retirar los
accesorios o los recipientes calientes del interior del
aparato.

AAdvertencia — jPeligro de quemaduras!

Al extraer la bandeja de vidrio se puede derramar
liquido caliente. Extraer con cuidado la bandeja de
vidrio del interior del aparato.

Plato Peso

Las siguientes tablas muestran numerosas
posibilidades y valores de ajuste para el microondas.

Las indicaciones de tiempo de las tablas son valores
orientativos, dependen del recipiente, de la calidad, la
temperatura y el estado de los alimentos.

En las tablas se indican casi siempre los margenes de
tiempo. Ajustar primero la configuracion de tiempo mas
corta e ir aumentando el tiempo segun sea necesario.

Es posible que se cocinen cantidades distintas a las
indicadas en la tabla. Para el funcionamiento del
microondas existe una regla general: una cantidad
doble supone casi el doble de tiempo; la mitad de
cantidad, la mitad de tiempo.

El recipiente puede colocarse en el centro sobre la
base del interior del aparato. Las microondas pueden
llegar asi a todas las partes de los alimentos.

Descongelar

Introducir los alimentos congelados en un recipiente
descubierto sobre la base del interior del aparato.

Entretanto, dar la vuelta o remover los alimentos 1 0 2
veces. Si las piezas son grandes, darles la vuelta varias
veces. Al dar |la vuelta, extraer el liquido resultante de la
descongelacion.

Dejar reposar los alimentos descongelados entre 10 y
60 minutos mas a temperatura ambiente para
homogeneizar su temperatura. Si son aves, se pueden
extraer las visceras.

Nota: Colocar el recipiente en la base del
compartimento de coccion.

Potencia del microondas en vatios; Advertencia

Carne entera de buey, cerdo o ternera (cono 800 g

sin huesos)

duracion en minutos
180 W, 15 min +90 W, 15-25 min

1000 ¢

180 W, 20 min + 90 W, 20-30 min

1500 g

180 W, 25 min+ 90 W, 25-30 min

Dar la vuelta varias veces

Carne en piezas o filetes de buey, cerdo o ter- 200 g

180 W, 5-8 min + 90 W, 5-10 min

Al dar la vuelta, separar las piezas de carne

nera 500 180 W, 8-11 min + 90 W, 10-15 min _ ntresf
800¢g 180 W, 10 min + 90 W, 10-15 min
Carne picada, mezcla 200¢ 90 W, 10-15min Congelar preferiblemente en plano;
500 180 W 5min+90W. 1015 min mientras se descongela, dar la vuelta varias
i : i : veces y retirar la carne ya descongelada
1000 g 180 W, 15 min + 90 W, 20-25 min
Ave o trozos de ave 600 g 180 W, 8 min + 90 W, 10-15 min Dar la vuelta de vez en cuando;
1200 g 180 W15 min + 90 W. 20-25 min eliminar el liquido resultante de la desconge-
' ’ lacion
Filetes, ventresca 0 medallones de pescado 400 g 180 W, 5 min +90 W, 10-15 min Separar las partes descongeladas
Pescado entero 3004 180 W, 3 min +90 W, 10-15 min Dar la vuelta de vez en cuando
600¢g 180 W, 8 min + 90 W, 15-20 min
Verduras, p. €j. guisantes 3004 180 W, 10-15 min Remover con cuidado de vez en cuando
Fruta, p. ej. frambuesas 300¢g 180 W, 6-9 min Remover con cuidado de vez en cuando y
500 180 W. 8 min+ 90 W. 510 min separar las partes descongeladas
Mantequilla, descongelar 125¢ 180 W, 1 min+90 W, 1-2 min Retirar todo el envoltorio
2504 180 W, 1 min + 90 W, 2-4 min
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Plato Peso Potencia del microondas en vatios; Advertencia
duracién en minutos
Pan entero 500¢ 180 W, 8 min + 90 W, 510 min Dar la vuelta de vez en cuando
1000 g 180 W, 12 min + 90 W, 10-20 min

Pasteles secos, p. €. pasteles de masa de biz- 500 g

90 W, 10-15 min

Separar las porciones del pastel;

cocho 750 ¢ 180 W. 5 min+ 90 W. 1015 min solo para pasteles sin glaseado, nata o crema
Pasteles jugosos, p. j. pasteles de frutao de 500 g 180 W, 5 min + 90 W, 15-20 min Solo para pasteles sin glaseado, nata o gela-
requeson 750 g 180W, 7 min+90 W, 1520 min A

Descongelar, calentar o cocer alimentos
congelados

Retirar el embalaje de los platos precocinados. Si se
utilizan recipientes aptos para microondas, se calientan
mas rapida y uniformemente. Los distintos
componentes de los alimentos pueden presentar
también diferencias en el tiempo que necesitan para
calentarse.

Cuanto menor sea el grosor de los alimentos, con
mayor rapidez se cocinaran. Distribuir los alimentos en
la medida de lo posible en posicidon plana dentro del
recipiente. No es aconsejable poner los alimentos en
capas, unos encima de otros.

Tapar siempre los alimentos. Si no se dispone de una
tapa adecuada para el recipiente, utilizar un plato o
papel especial para microondas.

Entretanto, dar la vuelta o remover los alimentos 2 o 3
veces.

Una vez calentados, dejar reposar los platos de 2 a 5
minutos para homogeneizar su temperatura.

Los alimentos suelen conservar su sabor caracteristico.
Por esta razdn, el empleo de sal u otros condimentos
debe ser moderado.

Nota: Colocar el recipiente en la base del
compartimento de coccion.

Plato Peso Potencia del microondas en vatios; Advertencia
duracion en minutos

Mend, plato cocinado, plato precocinado 300-400g  600W, 813 min Con tapa

(2-3 componentes)

Sopa 400¢ 600 W, 8-12 min Recipiente con tapa

Cocidos 5004 600 W, 10-15 min Recipiente con tapa

Filetes o tacos de carne en salsa, p. €j., 5004 600 W, 10-15 min Recipiente con tapa

gulasch

Pescado, p. ej., filetes 4004 600 W, 10-15 min Con tapa

Gratinados, por ejemplo, lasafa, canelones 450 g

600 W, 10-15 min

Utilizar la parrilla como soporte para el reci-
piente

Guarniciones, p. g]., arroz, pasta 2504 600 W, 3-7 min Recipiente con tapa, afadir liquido
500 g 600 W, 8-12 min
Verduras, p. ej., guisantes, bracoli, zanahorias 300 g 600 W, 7-11 min Recipiente con tapa; anadir 1 cucharada de
600 g 600 W, 14-17 min gl
Espinacas a la crema 450 g 600 W, 10-15min Cocer sin anadir agua
Calentar

AAdvertencia — jPeligro de quemaduras!

Al calentar liquidos puede producirse un retardo de la
ebullicion. Esto quiere decir que se puede alcanzar la
temperatura de ebullicidon sin que aparezcan las
burbujas de vapor habituales. Un ligero movimiento del
recipiente es suficiente para hacer que el liquido
caliente empiece a hervir de repente y a salpicar
intensamente. Colocar siempre una cuchara en el
recipiente al calentar. De esta manera se evita el
retardo de la ebullicion.

48

jAtencion!

Formacioén de chispas: los metales, p. €]. la cuchara en
un vaso, deben estar separados al menos 2 cm de las
paredes del interior del aparato y de la parte interior de
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la puerta. La formacién de chispas puede destruir el
vidrio interior de la puerta del aparato.

Notas

m Retirar el embalaje de los platos precocinados. Si se
utilizan recipientes aptos para microondas, se
calientan mas rapida y uniformemente. Los distintos
componentes de los alimentos pueden presentar
también diferencias en el tiempo que necesitan para
calentarse.

m Tapar siempre los alimentos. Si no se dispone de
una tapa adecuada para el recipiente, utilizar un
plato o papel especial para microondas.

Cantidad

m Dar la vuelta o remover los alimentos varias veces
mientras se estan calentando. Controlar la
temperatura.

m Una vez calentados, dejar reposar los platos de 2 a
5 minutos para homogeneizar su temperatura.

m Utilizar siempre manoplas o agarradores para sacar
los recipientes.

Nota: Colocar el recipiente en la base del
compartimento de coccion.

Potencia del microondas en vatios; Advertencia

duracion en minutos

Men, plato cocinado, plato precocinado 600 W, 5-8 min

(2-3 componentes)

Bebidas 125 ml 900 W, Y2-1 min Introducir siempre una cuchara en el reci-
200 ml 900 W 12 min piente, no sobrecalentar bebidas alcohdlicas;

i : controlar el proceso

500 ml 900 W, 3-4 min

Alimentos para bebé, p. ej. biberones 50 ml 360 W, aprox. 2 min Biberones sin tetina ni tapadera: después de
100 mi 360 W. %51 min calentar remover bien; controlar siempre la

i : temperatura

200 ml 360 W, 1-2 min

Sopa, 1taza 175 g/ud. 600 W, 1-2 min

Sopa, 2 tazas 175 g/ud. 600 W, 2-3 min

Carne en salsa 500¢ 600 W, 7-10 min

Cocido 400¢ 600 W, 5-7 min
800 g 600 W, 7-8 min

Verduras, 1 racion 150 ¢ 600 W, 2-3 min

Verduras, 2 raciones 3004 600 W, 3-5min

Cocer m Los alimentos suelen conservar su sabor

caracteristico. Por esta razdn, el empleo de sal u
Notas otros condimentos debe ser moderado.

m Cuanto menor sea el grosor de los alimentos, con
mayor rapidez se cocinaran. Distribuir los alimentos
en la medida de lo posible en posicion plana dentro
del recipiente. No es aconsejable poner los
alimentos en capas, unos encima de otros.

m Cocer los alimentos en recipientes tapados. Si no se
dispone de una tapa adecuada para el recipiente,
utilizar un plato o papel especial para microondas.

Cantidad

m Una vez cocidos, dejar reposar los alimentos de 2 a
5 minutos para homogeneizar su temperatura.

m Utilizar siempre manoplas o agarradores para sacar
los recipientes.

Nota: Colocar el recipiente en la base del
compartimento de coccion.

Potencia del microondas en vatios; Advertencia

duracion en minutos

Pollo entero, fresco, sin visceras 1200 g 600 W, 25-30 min Dar la vuelta una vez transcurrida la mitad del
tiempo
Filete de pescado fresco 400 g 600 W, 7-12 min
Verduras frescas 2504 600 W, 6-10 min Cortar las verduras en trozos del mismo
- tamano;
W, 10-1 )
o009 600 W, 10-15 min afiadir 1-2 cucharadas de agua por cada 100
g de verdura;
Remover de vez en cuando
Patatas 2504 600 W, 8-10 min Cortar las patatas en trozos del mismo
- tamarnio;
W, 10-1 )
5009 600 W, 10-15 m!n afadir 1 cucharada de agua por cada 100 g;
7509 600 W, 15-22 min Remover de vez en cuando
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Cantidad

Sometidos a un riguroso control en nuestro estudio de cocina

Potencia del microondas en vatios; Advertencia

duracion en minutos

Arroz 125¢ 600 W, 4-6 min + Anadir doble cantidad de liquido
180 W, 12-15 min
250¢ 600 W, 6-8 min +
180 W, 15-18 min
Dulces, p. €], flan (instantaneo) 500 ml 600 W, 6-8 min Remover bien el flan 2 0 3 veces durante el
proceso con la varilla batidora
Fruta, compota 5004 600 W, 9-12 min Remover de vez en cuando
Palomitas para el microondas 100¢g 600 W, 3-4 min Disponer siempre la bolsa de palomitas sobre
la bandeja de cristal;
tener en cuenta las indicaciones del fabri-
cante

Consejos practicos para usar el microondas

No se encuentra ninguna indicacion para la cantidad de alimento pre-
parada.

Alargar o acortar el tiempo de coccidn segun la siguiente regla general; el
doble de cantidad = casi el doble de tiempo, la mitad de cantidad = la mitad
de tiempo

El alimento ha quedado muy seco.

Ajustar la siguiente vez un tiempo de coccion mas breve o seleccionar una
potencia de microondas inferior. Destapar el alimento y afiadir mas liquido.

Una vez transcurrido el tiempo, el alimento aun no estéd desconge-
lado, no se ha calentado o no esté cocido.

Ajustar un tiempo mas largo. Las cantidades mas grandes o alimentos mas
gruesos precisan mas tiempo.

Una vez transcurrido el tiempo de coccion, el alimento se ha calen-
tado excesivamente por el exterior, pero aun no esta listo en el centro.

Remover de vez en cuando y seleccionar la proxima vez una potencia mas
baja y una duracion mas larga.

Una vez descongelado, el ave 0 la carne ha empezado a cocerse por
el exterior pero aun no se ha descongelado del todo en el centro.

Seleccionar la proxima vez una potencia de microondas mas baja. En caso de
cantidades grandes de ave o0 carne, dar la vuelta varias veces.

Asar al grill

Notas

m Todos los valores indicados son orientativos y
pueden variar en funcidn de las caracteristicas del
alimento.

m Lavar la carne con agua fria y secar sin frotar con
papel de cocina. Sazonar la carne una vez que se
ha asado.

m Asar al grill siempre sobre la parrilla con la puerta
del aparato cerrada y no precalentarlo.

m Para recoger el jugo de la carne, colocar la parrilla
sobre la bandeja de vidrio.

m Dar la vuelta a las piezas de asado con unas pinzas
de barbacoa. Si se pincha la carne con un tenedor,
esta pierde jugo y se seca.

m La carne oscura, p. €j., de vaca o buey, se dora con
mas rapidez que la carne blanca de ternera o de
cerdo. Los trozos de carne blanca asados al grill 0
los filetes de pescado presentan con frecuencia un
color ligeramente dorado en la superficie, pero en el
interior estan cocidos y jugosos.

Plato Cantidad Peso Nivel de grill Duracion en minutos
Filete de pescuezo, aprox. 2 cm de 3 a4 unidades Aprox. 120 g/ud. 3 (méximo) 1.2cara: aprox. 15 min
grosor 2.2 cara: aprox. 10-15min
Salchichas para asar al grill 4 a6 unidades Aprox. 150 g/ud. 3 (méximo) 1.2cara: aprox. 10-15 min

2.2 cara: aprox. 10-15min
Ventresca de pescado* 2 a 3 unidades Aprox. 150 g/ud. 3 (méximo) 1.2 cara: aprox. 10 min

2.2 cara; aprox. 10-15min
Pescado, entero,* p. gj. truchas 2 a 3 unidades Aprox. 150 g/ud. 3 (méximo) 1.2cara: aprox. 15 min

2.2 cara: aprox. 15-20 min
Pan de molde (tostar previamente) 2 a 6 rebanadas 3 (maximo) 1.2cara; aprox. 4 min

2.2 cara: aprox. 4 min
Gratinar tostadas 2 a 6 rebanadas 3 (méximo) En funcion de los ingredientes: 5-10 min

*Untar primero la parrilla con aceite.
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Asar al grill en el microondas en
combinacioén con el grill

Notas

m Ultilizar la parrilla como soporte para el recipiente.

m Utilizar un molde alto para el asado. De este modo
el interior del horno se mantiene mas limpio.

m Para los gratinados utilizar un recipiente grande y

plano. En recipientes estrechos y altos las comidas

necesitan mas tiempo de coccidn y se oscurecen
mas en la superficie.

m Comprobar si el recipiente entra bien en el interior
del aparato. No debe ser demasiado grande.

m Dejar reposar la carne otros 5-10 minutos antes de
cortarla. De este modo, se reparte el jugo de la
carne de forma homogénea y no se derrama al
cortarla.

m Los gratinados deben dejarse otros 5 minutos en el
aparato una vez desconectado.

m Programar siempre el tiempo de coccidon maximo.
Comprobar el estado de los alimentos una vez
transcurrido el tiempo mas corto indicado.

Nivel de grill Potencia del microondas en vatios; Advertencia
duracién en minutos
Asado de cerdo, Aprox.750g 1 (minimo) 360 W, 35-40 min Dar la vuelta transcurridos aprox.
D. ej. pieza de pescuezo 15 minutos
Asado de carne picada Aprox. 750g 2 (medio) 360 W, aprox. 25 min
Max. 7 cm de grosor
Pollo, en mitades Aprox. 1200g 3 (maximo) 360 W, 40 min Colocar con el lado de la piel hacia
arriba;
no dar la vuelta
Piezas de pollo, Aprox.800g 2 (medio) 360 W, 20-25 min Colocar con el lado de la piel hacia
p. €j., cuartos de pollo arriba;
no dar la vuelta
Pechuga de pato Aprox.800g 3 (maximo) 180 W, 25-30 min Colocar con el lado de la piel hacia
arriba;
no dar la vuelta
Gratinado de pasta Aprox. 1000g 1 (minimo) 360 W, 25-30 min Espolvorear con queso
(de ingredientes precocinados)
Gratinado de patatas Aprox. 1000g 2 (medio) 360 W, aprox. 35 min
(de patatas crudas) max. 3 cm de gro-
sor
Pescado gratinado Aprox.500g 3 (maximo) 360 W, 15 min Descongelar previamente el pes-
cado congelado
Gratinado de requeson Aprox. 1000g 1 (minimo) 360 W, 20-25 min

Max. 5 cm de grosor
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es Comidas normalizadas

. . Segun | EN 60705, IEC 60705 o DIN 44547
Comidas normalizadas y EN 60350 (2008) °

Existen institutos que verifican la calidad y el
funcionamiento de los aparatos microondas a partir de

estos platos.

Cocer en el microondas solo, sin grill

Potencia del microondas en vatios, duracién en minutos Advertencia
Mezcla de leche y huevos, 600 W, 11-12 min + 180 W, 8-10 min Molde de vidrio pyrex
1000 g
Bizcocho, 475 g 600 W, 7-9 min Molde de vidrio pyrex @ 22 cm
Asado de carne picada, 900 g 600 W, 25-30 min Il\/lolde de vidrio pyrex rectangular, 28 cm de
argo

Descongelar con microondas solo, sin grill

Potencia del microondas en vatios, duracién en minutos Advertencia
Carne, 500 g Programa “Carne”, 500 g Molde de vidrio pyrex, @ 24 cm
0 bien

180 W, 8 min + 90 W 7-10 min

Cocer en el microondas y el grill

Nivel de grill, potencia del microondas en vatios, duracion en mi- Advertencia

nutos
Gratinado de patatas, 1100 g 360 W, + nivel de grill 2, 30-35 min Molde de vidrio pyrex redondo, @ 22 cm
Pasteles - No recomendado
Pollo, en mitades de aprox. 360 W + nivel de grill 3, aprox. 40-45 min Parrilla, bandeja de vidrio
1100¢g
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pt Utilizacdo adequada

Utilizacao adequada

Leia atentamente o presente manual. SO
assim podera utilizar o seu aparelho de forma
segura e correcta. Guarde as instrucdes de
utilizacdo e montagem para consultas futuras
ou para futuros utilizadores.

Este aparelho destina-se apenas a montagem
embutida. Respeite as instrugdes de
montagem especiais.

Examine o aparelho depois de o desembalar.
Se forem detectados danos de transporte, nao
ligue o aparelho.

Apenas os técnicos licenciados estao
autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A
garantia nao cobre danos causados por uma
ligagéo incorrecta.

Este aparelho destina-se exclusivamente a
uso privado e domeéstico. Use o aparelho
apenas para a preparacao de refeicdes e
bebidas. Vigie o aparelho durante o
funcionamento. Use o aparelho apenas em
espacos fechados.

Este aparelho pode ser usado por criangas
com mais de 8 anos € por pessoas com
limitacOes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizagao.

As criangas nao devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencao
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criancas, a nao ser que
tenham mais de 8 anos e estejam sob
vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacéo.

Insira sempre 0s acessorios com o lado
correto no interior do aparelho.
— "Acessorios" na pagina 59
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ENinstrucées de seguranca
importantes

Generalidades

/\ Aviso — Perigo de incéndio!

Os objectos inflamaveis guardados no interior
do aparelho podem incendiar-se. Nunca
guarde objectos inflamaveis dentro do
aparelho. Nunca abra a porta do aparelho se
surgir fumo no interior. Desligue o aparelho e
puxe a ficha da tomada ou desligue o
disjuntor no quadro eléctrico.

/\ Aviso - Perigo de queimaduras!

= O aparelho fica muito quente. Nunca toque
nas superficies interiores quentes do
aparelho, nem nas resisténcias. Deixe
sempre arrefecer o aparelho. Mantenha as
criancas afastadas.

s Os acessorios ou recipientes ficam muito
quentes. Use sempre uma pega de cozinha
para retirar os acessorios ou recipientes
quentes do interior do aparelho.

= Os vapores de alcool podem incendiar-se
no interior quente do aparelho. Nunca
prepare refeicbes com grandes
quantidades de bebidas com elevado teor
de alcool. Use apenas pequenas
quantidades de bebidas com elevado teor
de alcool. Abra a porta do aparelho com
cuidado.

/\ Aviso - Perigo de queimaduras!

= As pecas que se encontram acessiveis
ficam guentes durante o funcionamento do
aparelho. Nunca toque nas pecas quentes.
Manter fora do alcance das criangas.

= Ao abrir a porta do aparelho, pode sair
vapor quente. Abra a porta do aparelho
com cuidado. Mantenha as criancas
afastadas.

= A agua no interior quente do aparelho pode
transformar-se em vapor de agua quente.
Nunca deite agua no interior quente do
aparelho.

/\ Aviso — Perigo de ferimentos!

= O vidro riscado da porta do aparelho pode
rachar. Nao use raspadores de
vitrocerdmica, nem detergentes agressivos
ou abrasivos.

= As dobradicas da porta do aparelho
movimentam-se ao abrir e fechar a porta e
pode entalar-se. N&o colocar as méaos na
zona das dobradicas.



/\ Aviso - Perigo de choque eléctrico!

= As reparacdes indevidas sao perigosas. As
reparacoes e substituicbes de cabos
danificados s6 podem ser efectuadas por
técnicos especializados do Servico de
Assisténcia Técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.

Contacte o Servico de Assisténcia Técnica.

= O isolamento dos cabos de
electrodomeésticos pode derreter em
contacto com partes quentes do aparelho.
Nunca coloque os cabos de
electrodomeésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

= A humidade que se infiltra no aparelho
pode dar origem a um choque eléctrico.
Nao utilize aparelhos de limpeza a alta
pressao ou de limpeza a vapor.

= Um aparelho avariado pode causar
choques eléctricos. Nunca ligue um
aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada
ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o Servigo de Assisténcia Técnica.

/\ Aviso — Perigo devido a magnetismo!

No painel de comandos ou nos elementos de
comando estdo aplicados imanes
permanentes. Estes podem afetar implantes
eletronicos, por exemplo, pacemakers ou
bombas de insulina. Se for portador de
implantes eletronicos, respeite uma distancia
minima de 10 cm em relac&o ao painel de
comandos.

Micro-ondas

/\ Aviso - Perigo de incéndio!

= A utilizacdo do aparelho para fins diferentes
daqgueles a que se destina é perigosa e
pode causar danos.
N&o é permitida a secagem de alimentos
ou vestuario, o aquecimento de pantufas,
almofadas de sementes ou de cereais,
esponjas, panos de limpeza humidos e
outros artigos semelhantes.
Por exemplo, pantufas, almofadas de
sementes ou de cereais aquecidas no
aparelho podem incendiar-se mesmo apos
algumas horas. Use 0 aparelho apenas
para a preparacao de refeicdes e bebidas.

Instru¢cdes de seguranga importantes pt

= Os alimentos podem incendiar-se. Nunca
aqueca alimentos dentro de embalagens
proprias para manter os alimentos quentes.
Nunca agueca, sem vigilancia, alimentos
dentro de recipientes de plastico, papel ou
outros materiais inflamaveis.
Nunca regule a poténcia de microondas ou
0 respectivo tempo para valores
demasiado elevados. Oriente-se pelos
dados constantes neste manual de
instrucoes.
Nunca seque alimentos no microondas.
Nunca descongele ou aguecga alimentos
com baixo teor de agua, p. ex., pao, com
uma poténcia muito elevada do microondas
ou durante muito tempo.

= O dleo alimentar pode incendiar-se. Nunca
aqueca oleo alimentar sozinho no
microondas.

/\ Aviso — Perigo de explosao!

Os liquidos ou outros alimentos aquecidos
dentro de recipientes fechados podem
explodir. Nunca aqueca liguidos ou outros
alimentos dentro de recipientes fechados.

/\ Aviso — Perigo de queimaduras!

= Os alimentos com casca ou pele firme
podem rebentar durante o aguecimento, e
até mesmo depois. Nunca coza ovos com
casca nem agueca ovos cozidos. Nunca
cozinhe crustaceos no aparelho. No caso
de ovos estrelados ou escalfados pique
previamente as gemas. A casca ou pele
dos alimentos com casca ou pele firme,
p. ex., macas, tomates, batatas ou
salsichas, pode rebentar. Pique a casca ou
a pele antes de 0s aquecer.

= O calor ndo se distribui uniformemente na
comida para bebés. Nunca agueca comida
para bebés em recipientes fechados. Retire
sempre a tampa ou a tetina. Apds o
aquecimento, mexa ou agite bem. Antes de
dar o alimento a criancga, verifigue a
temperatura.

= Os alimentos aquecidos emitem calor. Os
recipientes podem ficar quentes. Use
sempre uma pega de cozinha para retirar
0S recipientes ou acessorios do interior do
aparelho.

= No caso de alimentos embalados
hermeticamente, a embalagem pode
rebentar. Respeite sempre as indicagoes
na embalagem. Use sempre uma pega
para retirar as refeicdes do interior do
aparelho.

55



pt Causas de danos

/\ Aviso - Perigo de queimaduras!
Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma
ebulicao retardada. Ou seja, o liquido pode

alcancar o ponto de ebulicdo sem que surjam

as tipicas bolhas de vapor. Ao agitar o
recipiente, mesmo ligeiramente, o liquido
quente pode subitamente deitar por fora e
salpicar. Ao aguecer, coloque sempre uma
colher dentro do recipiente. Assim, evita a
ebulicdo retardada.

/\ Aviso — Perigo de ferimentos!

Os recipientes improprios podem rebentar. Os

recipientes de porcelana e cerdmica podem
ter pequenos orificios nas pegas e tampas.
Por detras desses orificios esconde-se uma
cavidade. A humidade que penetra na
cavidade pode fazer rebentar o recipiente.

Use exclusivamente recipientes proprios para

microondas.

/\ Aviso — Perigo de choque eléctrico!
O aparelho trabalha com alta tensdo. Nunca
retire a caixa do aparelho.

/\ Aviso - Perigo de danos graves para a

saude!

= A falta de limpeza pode causar danos na
superficie do aparelho. Existe o perigo de
escapar energia de micro-ondas. Limpe o
aparelho regularmente e remova de
imediato eventuais restos de comida.

Mantenha o interior do aparelho, o vedante,

a porta e o batente da porta sempre
limpos. — "Limpeza" na pagina 69

s Através da porta do aparelho ou do
respectivo vedante pode escapar energia
de microondas, se estiverem danificados.
Nunca utilize o aparelho se a porta ou 0
vedante da porta estiverem danificados.

Contacte o Servico de Assisténcia Técnica.

= Os aparelhos sem cobertura da caixa
deixam escapar energia de microondas.
Nunca retire a cobertura da caixa. Para
trabalhos de manutencao ou reparacao,

contacte o Servico de Assisténcia Técnica.
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Atencao!

Faiscas: o metal - p. ex. a colher dentro do copo -
tem de ficar afastado, pelo menos, 2 cm das
paredes do interior do aparelho e do interior da
porta. Eventuais faiscas podem danificar o vidro
interior da porta.

Recipientes de aluminio: N&o coloque recipientes de
aluminio no interior do aparelho. As faiscas dai
resultantes danificam o aparelho.

Funcionamento do micro-ondas sem alimentos: O
funcionamento do aparelho sem alimentos no seu
interior causa uma sobrecarga. Nunca inicie o
micro-ondas sem alimentos no interior, a excegéo
de um curto teste de loica. — "Utilizar o aparelho”
na pagina 60
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Humidade no interior do aparelho: a presenca
prolongada de humidade no interior do aparelho
pode originar corrosdo. Apos a utilizacao deixe
secar o interior do aparelho. Nao guarde alimentos
humidos durante muito tempo dentro do aparelho
fechado. Nao guarde alimentos no interior do
aparelho.

Deixar arrefecer com a porta do aparelho aberta:
apos um funcionamento com temperaturas
elevadas, deixe o interior do aparelho arrefecer
sempre com a porta fechada. Nao entale nada na
porta do aparelho. Mesmo que a porta esteja
apenas entreaberta, as frentes dos moveis
contiguos podem, com o tempo, ser danificadas.
Deixar o interior do aparelho secar aberto, apenas
com um funcionamento com muita humidade.
Vedante da porta muito sujo: se o vedante da porta
estiver muito sujo, a porta do aparelho deixa de
fechar bem durante o funcionamento. As frentes dos
maoveis contiguos podem ser danificadas. Mantenha
o vedante sempre limpo. — "Limpeza"

na pagina 69

Pipocas no micro-ondas: nunca regule uma poténcia
de micro-ondas demasiado elevada. Utilize no
maximo 600W. Cologue o saco das pipocas sempre
num prato de vidro. O vidro da porta pode saltar
devido a sobrecarga.



EJProteccao do meio
ambiente

Eliminacao ecolégica
Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
ﬁ com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
mmmm clectronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a criagao
de um sistema de recolha e valorizacdo dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.

S Conhecer o aparelho

Neste capitulo explicamos as indicacdes e 0s
elementos de comando. Além disso, ficara a conhecer
as diferentes funcdes do seu aparelho.

Conselho: Dependendo do tipo de aparelho, podera
haver diferencas nas cores e nos pormenores.

Teclas
As teclas a esquerda e direita no painel de
comandos possuem um ponto de pressao. Prima
a tecla para o acionamento.
Nos aparelhos sem parte frontal em ago
inoxidavel, estas duas teclas também sao
campos tateis sem ponto de pressao.

Campos tateis
Por baixo dos campos tateis existem sensores.
Togue simplesmente no respetivo simbolo, para
selecionar a fungéo.

Proteccdo do meio ambiente pt

Painel de comandos

Através do painel de comandos, regule as diferentes
fungdes do seu aparelho, com o auxilio de teclas,
campos de toque e um anel de comando. O visor
indica-lhe as regulacdes atuais.

Com o aparelho ligado, a visdo geral apresenta o
painel de comandos com um modo de funcionamento
selecionado.

Anel de comando
O anel de comando esta montado de forma a
poder roda-lo continuamente para a esquerda ou
direita. Toque ligeiramente nele e rode-0 com o
dedo no sentido desejado.

Visor
No visor sdo apresentados os valores de
regulacao atuais, as opgdes possiveis ou textos
informativos.
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Elementos de comando

Os elementos de comando individuais estdo adaptados
as diferentes fungdes do aparelho. Assim, pode regular
o aparelho de forma simples e rapida.

Teclas e campos tateis

O significado das varias teclas e campos tateis é aqui
explicado de forma resumida.

Simbolo Significado

Teclas
® on/off Ligar e desligar 0 aparelho
D "start/stop" Iniciar ou parar o funcionamento
Campos de toque
90 Poténcia do micro- Selecionar 90 W
ondas
180 Poténcia do micro- Selecionar 180 W
ondas
360 Poténcia do micro- Selecionar 360 W
ondas
600 Poténcia do micro- Selecionar 600 W
ondas
900 Poténcia do micro- Selecionar 900 W
ondas
] Grelhar/funcionamento  Selecionar a poténcia do grelha-

combinado dor ou a poténcia do grelhador

com poténcia do micro-ondas

[€) Funcbes de tempo Selecionar funcdes de tempo

Programas Selecionar um programa

= Peso Selecionar 0 peso nos programas

i Informagao Visualizar indicag0es
Aceder as regulacoes base pre-
mindo prolongadamente (aprox.
3 segundos)

S Abertura automatica da  Abrir a porta do aparelho

porta

O campo tatil cujo valor pode ser alterado no visor ou
que é apresentado em primeiro plano acende-se a
vermelho.

Anel de comando

Com o anel de comando, pode alterar os valores de
regulacao apresentados no visor.

Na maioria das listas de selecao, p. ex., Programas,
apos o ultimo ponto, recomeca-se com o primeiro.
Em algumas listas de selecao, p. ex., Tempo de
duracao, tem de rodar novamente o anel de comando
para tras, quando s&o alcangados os valores minimo
Oou maximo.
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Visor

O visor esta estruturado de modo a permitir-lhe a leitura
imediata dos dados, de acordo com cada situacéao.

O valor que pode regular no momento encontra-se
destacado. E apresentado com letras brancas e uma
linha branca por baixo. O valor em segundo plano
encontra-se a cinzento.

Foco O valor em destaque pode ser alterado direta-
mente, Sem que Seja necessario seleciond-lo pre-
viamente.

Apds o inicio de um funcionamento, o tempo de
duragéo encontra-se sempre em destaque.

Enquanto estiver a alterar o valor em destaque
com o0 anel de comando, apenas este valor sera
apresentado de forma ampliada.

A linha circular encontra-se na parte exterior do visor.

Quando altera um valor, a linha circular indica-lhe onde
se encontra na lista de sele¢do. Consoante a zona de
regulacao, a linha circular é continua ou encontra-se
subdividida em segmentos, em funcdo do comprimento
da lista de selegéo.

Uma vez expirado um tempo de duracdo, um segmento
vermelho apaga-se a cada segundo. Apds cada minuto
completo, todos os segmentos ficam novamente a
vermelho.

Ampliacao

Linha circular

Mais informacoes

Na maioria dos casos, 0 aparelho apresenta indicagdes
e informagdes adicionais acerca da agdo executada
num determinado momento.

Toque no campo &. A indicacdo é apresentada por
alguns segundos no visor. Nas indicagdes mais
compridas, utilize o anel de comando para se deslocar
até ao fim.

Algumas indicacbes sao apresentadas
automaticamente, p. ex., para confirmacao, solicitar
uma ac&o ou como aviso.

Funcoes do interior do aparelho

As funcdes do interior do aparelho facilitam o
funcionamento do seu aparelho. Assim, toda a
superficie do interior do aparelho, p. ex., € iluminada e
uma ventoinha de arrefecimento protege o aparelho
contra um sobreaguecimento.



Abertura automatica da porta

A porta do aparelho abre-se, quando aciona a abertura
automatica da porta. Pode abrir totalmente a porta do
aparelho a méao.

Em caso de falha de corrente, a abertura automatica da
porta nao funciona. Pode abrir a porta manualmente.

Conselhos

m Se abrir a porta do aparelho durante o
funcionamento, este sera interrompido.

m Quando fechar a porta do aparelho, o
funcionamento continua automaticamente. Deve
iniciar o funcionamento a méo.

m  Se o aparelho estiver desligado durante muito
tempo, a porta do aparelho abre-se com atraso.

lluminacao do interior do aparelho

Ao abrir a porta do aparelho, a iluminagao do interior
do aparelho liga-se. Se a porta permanecer aberta
durante mais de aprox. 5 minutos, a iluminacédo do
interior do aparelho volta a desligar-se. Através do
acionamento da abertura automatica da porta, a
iluminacao do interior do aparelho liga-se novamente.

Em todos os modos de funcionamento, a iluminagao
do interior do aparelho liga-se assim que 0
funcionamento ¢ iniciado. Uma vez terminado o
funcionamento, a iluminacao desliga-se.

Ventoinha de arrefecimento

A ventoinha de arrefecimento liga em caso de
necessidade. O ar quente sai por cima da porta.

Apds o funcionamento, a ventoinha de arrefecimento
pode continuar a funcionar por inércia durante um
determinado periodo de tempo.

Atencao!
N&o tape a fenda de ventilagdo. Caso contrario, o
aparelho sobreaqguece.

Conselhos

m Durante o funcionamento do micro-ondas, o
aparelho permanece frio. Apesar disso, a ventoinha
de arrefecimento liga-se. Esta pode continuar a
funcionar, mesmo que o funcionamento do micro-
ondas ja tenha terminado.

m Pode surgir agua de condensacao no vidro da
porta, nas paredes interiores e na base. Essa
situagdo é normal e nao afeta o funcionamento dos
micro-ondas. Depois de cozinhar os alimentos,
remova a agua de condensacéo.

Acessorios pt

Bl Acessorios

O seu aparelho inclui varios acessodrios: Aqui tem uma
panoramica sobre o0s acessorios incluidos e utilizacao
correta dos mesmos.

Acessorios incluidos

O seu aparelho esta equipado com 0s seguintes
acessorios:

Grelha

Como superficie de apoio para
recipientes ou para grelhar e
gratinar.

Tabuleiro de vidro

Serve de protecao contra
salpicos quando os alimentos
sao grelhados diretamente
sobre a grelha. Para este efeito,
coloque a grelha dentro do
tabuleiro de vidro.

No funcionamento com micro-
ondas, o tabuleiro de vidro
pode também ser utilizado
como recipiente.

Utilize apenas acessodrios originais do fabricante do seu
aparelho, pois destinam-se especificamente ao seu
aparelho.

Podera adquirir acessorios no Servico de Assisténcia
Técnica, numa loja especializada ou através da
Internet.
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EY Antes da primeira
utilizacao

Antes de poder utilizar o seu novo aparelho, tera de
efetuar algumas regulacdes. Lave também o interior do
forno e os acessorios.

Primeira colocacao em funcionamento

Depois de ligar a eletricidade, ou depois de um corte
de eletricidade, surgem no visor as regulagdes para a
primeira colocacdo em funcionamento. Pode demorar
alguns segundos, até surgir o pedido.

Conselho: Podera alterar novamente as regulagdes em
qualquer momento nas regulacdes base.
— "Regulacdes base" na pagina 68

Regular o idioma

1. Com o anel de comando, regule o idioma
pretendido.

2. Para confirmar, toque no campo [Gl.
Surge a regulagao seguinte.

Acertar a hora

1. Acerte a hora com o anel de comando.

2. Para confirmar, toque no campo [Cl.

No visor surge uma indicacdo de que a primeira
colocacédo em funcionamento esta concluida.

Limpar o interior do aparelho e o acessoério

Antes de preparar refeicdes, pela primeira vez, com o
aparelho, limpe o interior do mesmo e o acessorio.

Limpar o interior do aparelho

Para eliminar o cheiro a novo, aguega o interior do
aparelho vazio e fechado.

Certifigue-se de que nao existem restos da embalagem,
como bolas de esferovite, no interior do aparelho.
Antes de aquecer, limpe as superficies lisas no interior
do aparelho com um pano macio e humido. Areje a
cozinha durante o aguecimento do aparelho.

Efetue as regulacdes indicadas. No capitulo seguinte
ficara a saber como regular o grelhador e o tempo de
duragdo. — "Grelhar" na pdgina 63

Regulagoes

Grelhador Nivel 3
Tempo de duragdo 15 minutos

Desligue o aparelho apds o tempo de duracao
indicado.

Quando o interior do aparelho estiver arrefecido, limpe
as superficies lisas com solugédo a base de detergente
e um pano multiusos.
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Limpar o acessorio

Limpe o acessdrio minuciosamente com solugéo a
base de detergente e um pano multiusos ou com uma
escova macia.

EY Utilizar o aparelho

Ja esta familiarizado com os elementos de comando e
0 seu modo de funcionamento. Agora explicamos
como podera regular o seu aparelho. Ficara a saber o
que acontece ao ligar e desligar o aparelho e como se
regulam os modos de funcionamento.

Ligar e desligar o aparelho

Antes de efetuar qualquer regulacédo no seu aparelho, é
necessario liga-lo.

Conselho: O temporizador também pode ser regulado
com o aparelho desligado. Algumas indicacdes e
informacdes permanecem visiveis no visor, mesmo
com o aparelho desligado.

Se néo estiver a precisar do aparelho, desligue-o. Se
nao for efetuada qualquer regulacédo durante um
periodo de tempo prolongado, o aparelho desliga-se
automaticamente.

Ligar o aparelho

Ligue o aparelho com a tecla "on/off" (.

Todos 0s campos tateis acendem-se a vermelho. No
visor surge o logdtipo Bosch e, depois disso, a
poténcia maxima do micro-ondas.

O aparelho esta pronto a funcionar.

O campo [®] acende-se a vermelho.

Consulte em cada um dos capitulos como regular os
modos de funcionamento.

Desligar o aparelho

O aparelho é desligado através da tecla on/off Q.

Se houver uma funcédo em curso, esta é cancelada.

A hora aparece no visor.

Conselho: Nas regulagdes base pode definir se a hora

deve ou nao ser apresentada com o aparelho
desligado.

Funcionamento

Alguns passos de operacao sdo iguais em todos 0s
modos de funcionamento. A seguir, ficara a conhecer
0s passos de operacgao basicos.



Iniciar o funcionamento

Deve iniciar cada funcionamento com a tecla "start/
stop" D.

Depois de iniciar, as suas regulacdes sdo
apresentadas no visor. Além disso, surge a linha
circular gue indica a conclusédo do tempo de duracéo.

Conselho: Se o funcionamento for parado através da
abertura da porta do aparelho, é necessario reiniciar o
funcionamento com a tecla "start/stop" [, apds o fecho
da porta do aparelho.

Parar o funcionamento

A tecla "start/stop" > permite-lhe parar e reiniciar o
funcionamento.

Para apagar todas as regulagdes, prima a tecla "on/
off".

Conselhos

m Abrindo a porta do aparelho, o funcionamento é
também parado.

m A ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar apés uma interrupgao ou cancelamento
do funcionamento.

Regular o modo de funcionamento

Depois de ligar o aparelho, surge o0 modo de
funcionamento recomendado regulado. Pode iniciar
esta regulacao de imediato.

Caso pretenda regular outro modo de funcionamento,
podera encontrar descrigcdes detalhadas a esse
respeito nos capitulos correspondentes.

Por norma, aplica-se o seguinte:

1. Togue no campo correspondente.

2. Altere a selecao em destaque com o anel de
comando.

3. Se necessario, efetue outras regulacoes.
Para isso, toque no campo correspondente e altere
o valor com o anel de comando.

4. Inicie com a tecla "start/stop" D.

O aparelho comeca a funcionar.

O microondas pt

[E]O microondas

O micro-ondas permite-lhe cozinhar, aquecer ou
descongelar os seus alimentos de forma
particularmente rapida. Pode utilizar apenas o micro-
ondas ou combina-lo com o grelhador.

Para utilizar corretamente o micro-ondas, observe as
indicacOes relativas aos recipientes e oriente-se pelos
dados constantes das tabelas de aplicagao, no fim do
manual de instrucdes.

Recipiente

Nem todos 0s recipientes sdo adequados para micro-
ondas. Para que os seus alimentos sejam aquecidos e
o aparelho néao figue danificado, utilize apenas
recipientes adequados para micro-ondas.

Recipientes adequados

Sao adequados recipientes resistentes ao calor, em
vidro, vitroceramica, porcelana, ceramica ou plastico
resistente a altas temperaturas. Os micro-ondas
penetram nestes materiais.

Pode também utilizar recipientes para servir. Assim,
nao precisa de realizar qualquer transferéncia. Utilize
recipientes com decoracdo em ouro ou prata apenas
se o fabricante garantir que os mesmos séo
adequados para micro-ondas.

Recipientes inadequados

Recipientes metalicos sdo inadequados. Os micro-
ondas nao penetram no metal. Em recipientes
metalicos fechados, os alimentos permanecem frios.

Atencao!

Faiscas: o metal - p. ex. a colher dentro do copo - tem
de ficar afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do
interior do aparelho e do interior da porta. Eventuais
faiscas podem danificar o vidro interior da porta.

Teste de loica

Nunca ligue o micro-ondas sem alimentos. A Unica
excecao € o breve teste de loica.

Se ndo estiver seguro de que o seu recipiente é
adequado para micro-ondas, faca este teste.

1. Cologue o recipiente vazio no interior do aparelho,
durante V2 - 1 minuto, com poténcia maxima.

2. Verifique, entretanto, a temperatura do recipiente.

O recipiente deve permanecer frio ou morno.

Se ficar quente ou se surgirem faiscas, o recipiente é
inadequado.
Interrompa o teste.
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Poténcias do micro-ondas

As seguintes poténcias do micro-ondas estdo a sua
disposicéo.

Poténcia Alimentos Tempo de dura-

¢a0 maximo
aow para descongelar alimentos sensiveis 1h 30 min.
180 W para descongelar e continuar aleve- 1 h 30 min.
dar
360 W para cozinhar peixe e para aquecer 1 h 30 min.
alimentos sensiveis
600 W para aquecer e cozinhar alimentos 1 h 30 min.
900 W para aquecer liquidos 30 min.

Valores recomendados:

O aparelho recomenda um tempo de duracao para
cada poténcia do micro-ondas. Pode assumir este
tempo de duracdo ou alteré-lo no respetivo intervalo.

Regular o micro-ondas

Exemplo: poténcia do micro-ondas 600 W, tempo de
duracdo 5 minutos.

1. Ligue o aparelho com a tecla "on/off" (D.
O aparelho esta pronto a funcionar. No visor é
apresentada como valor sugerido a poténcia
maxima do micro-ondas, que podera ser alterada a
qualquer altura.

2. Toque no campo da poténcia do micro-ondas
pretendida.

® 01mO00s

No visor sdo apresentadas a poténcia do micro-
ondas e um tempo de duracéo recomendado. O
campo (Gl acende-se a vermelho.

3. Regule o tempo de duracéao pretendido com o anel
de comando.

start

) 05m00s

> T duracao

stop
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4. Inicie com a tecla "start/stop" .

start

stop

O tempo de duragdo comega a decrescer no visor.

Conselhos

m Ao ligar o aparelho, surge sempre no visor a
poténcia maxima do micro-ondas como sugestao.

m Se, entretanto, abrir a porta do aparelho, a ventoinha
de arrefecimento pode continuar a funcionar.

Tempo de duracao terminado

Ouve-se um sinal.

O funcionamento esta terminado.
Terminar o sinal antecipadamente:
Toque no campo [@.

Desligue o aparelho com a tecla "on/off" Q.

Conselho: Depois de tocar na tecla [®), surge a funcéo
de temporizador, que desaparece automaticamente
apds um breve periodo de tempo. Toque varias vezes
na tecla [© com a possibilidade de prolongar o tempo
de duracao.

Alterar o tempo de duracéao
E possivel a qualquer altura.

Altere o tempo de duragcdo com o anel de comando.
O funcionamento é retomado.

Alterar a poténcia do micro-ondas
E possivel a qualquer altura.

Toque no campo relativo a poténcia do micro-ondas
pretendida.

O tempo de duragdo permanece inalterado.
O funcionamento é retomado.

Conselho: Se o tempo de duracao regulado exceder o
tempo de duragcdo maximo para a poténcia do micro-
ondas de 900 W, esta é automaticamente reduzida. O
funcionamento ndo continua. Inicie o funcionamento
com a tecla .




& Grelhar

Com o grelhador, pode alourar particularmente bem os
seus alimentos. Pode utilizar apenas o grelhador ou
combina-lo com o micro-ondas.

As seguintes poténcias do grelhador estdo a sua
disposicéo:

Poténcia Alimentos

Grelhador Nivel 1 (fraco) para soufflés e gratinados altos
Nivel 2 (médio) para gratinados planos e peixe
Nivel 3 (forte) para bifes, salsichas e torradas

Regular o grelhador

Exemplo: Grelhador poténcia 2, Tempo de duracao
12 minutos

1. Ligue o aparelho com a tecla "on/off" (D.
O aparelho esta pronto a funcionar.
2. Toque no campo [7].

No visor é indicado o valor recomendado poténcia
3.

Rode o anel de comando para a esquerda e regule
o nivel de poténcia desejado.

No visor sdo apresentadas o nivel de poténcia e um
tempo de duracdo recomendado.

Toque no campo [G@l.

O campo [©] acende-se a vermelho.

Regule o tempo de duracao desejado com o anel
de comando.

g

ol

o

6. Inicie com a tecla "start/stop" D.
O tempo de duragdo comega a decrescer no visor.

Grelhar pt

Conselhos

m O valor recomendado para o grelhador é
poténcia 3.
As poténcias 2 e 1 encontram-se antes, rode o anel
de comando para a esquerda.
O funcionamento combinado poténcia 3 com
360 W, poténcia 3 com 180 W, etc. encontra-se
depois, rode o anel de comando para a direita.

m  Se, entretanto, abrir a porta do aparelho, a ventoinha
de arrefecimento pode continuar a funcionar.

Tempo de duracéao terminado

Ouve-se um sinal.
O funcionamento esta terminado.

Terminar o sinal antecipadamente:
Toque no campo (@

Desligue o aparelho com a tecla "on/off" (D.

Conselho: Depois de tocar na tecla [©), surge a funcéo
de temporizador, que desaparece automaticamente
apos um breve periodo de tempo. Toque varias vezes
na tecla [O] com a possibilidade de prolongar o tempo
de duracéo.

Alterar o tempo de duracao
E possivel a qualquer altura.

Altere o tempo de duracdo com o anel de comando.
O funcionamento é retomado.

Alterar a poténcia do grelhador
E possivel a qualquer altura.

Toque no campo (7.
Regule a poténcia do grelhador desejada com o anel
de comando.

O tempo de duracdo permanece inalterado.
O funcionamento é retomado.

Conselhos

m Ao mudar o modo de funcionamento de Grelhador
para Funcionamento combinado e vice-versa, o
aparelho entra no modo de pausa. O funcionamento
nao continua. Caso pretenda alterar o modo de
funcionamento, prossiga o funcionamento com a
tecla "start/stop".

m Um inicio do modo de funcionamento apenas é
possivel se surgir no visor o tempo de duracao.

Regular o funcionamento combinado do
micro-ondas

Neste caso, o grelhador funciona em simultdneo com o
micro-ondas. Os seus alimentos sdo preparados mais
rapidamente pelo micro-ondas e, apesar disso, ficam
bem alourados.

Pode selecionar todas as poténcias do micro-ondas.
Excecédo: 900 e 600 W.
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Regular o funcionamento combinado do micro-ondas

Exemplo: Grelhador poténcia 3 e poténcia do micro-
ondas 180 W, tempo de duracédo 25 minutos.

1. Ligue o aparelho com a tecla "on/off" (D.
O aparelho esta pronto a funcionar.

2. Toque no campo [7].
No visor é indicado o valor recomendado poténcia
3.

3. Rode o anel de comando para a direita e regule o
funcionamento combinado pretendido.
No visor sdo apresentados o funcionamento
combinado pretendido e um tempo de duracéo
recomendado.

4. Toque no campo [Gl.
O campo [®] acende-se a vermelho.

5. Regule o tempo de duracao desejado com o anel
de comando.

6. Inicie com a tecla "start/stop" .
O tempo de duragdo comega a decrescer no visor.

Conselhos

m O valor recomendado para o grelhador é
poténcia 3.
As poténcias 2 e 1 encontram-se antes, rode o anel
de comando para a esquerda.
O funcionamento combinado poténcia 3 com
360 W, poténcia 3 com 180 W, etc. encontra-se
depois, rode o anel de comando para a direita.

m Se, entretanto, abrir a porta do aparelho, a ventoinha
de arrefecimento pode continuar a funcionar.

Tempo de duracao terminado

Ouve-se um sinal.
O funcionamento esta terminado.

Terminar o sinal antecipadamente:
Toque no campo [@.

Desligue o aparelho com a tecla "on/off" Q.
Conselho: Depois de tocar na tecla [®l, surge a funcéo
de temporizador, que desaparece automaticamente
apds um breve periodo de tempo. Toque varias vezes

na tecla [© com a possibilidade de prolongar o tempo
de duracao.

Alterar o tempo de duracéao
E possivel a qualquer altura.

Altere o tempo de duragdo com o anel de comando.
O funcionamento é retomado.

64

Alterar o funcionamento combinado
E possivel a qualquer altura.

Toque no campo [
Regule o funcionamento combinado pretendido com o
anel de comando.

O tempo de duragdo permanece inalterado.
O funcionamento é retomado.

Conselhos

m Ao mudar o modo de funcionamento de Grelhador
para Funcionamento combinado e vice-versa, o
aparelho entra no modo de pausa. O funcionamento
nao continua. Caso pretenda alterar o modo de
funcionamento, prossiga o funcionamento com a
tecla "start/stop".

m Um inicio do modo de funcionamento apenas é
possivel se surgir no visor o tempo de duracao.

[€Alarme

O temporizador pode ser utilizado como timer de
cozinha. O temporizador funciona em paralelo com
outras regulacdes. Pode regula-lo a qualquer altura,
mesmo que o aparelho esteja desligado. Possui um
sinal prdprio, para que ouca se o temporizador ou um
tempo de duracdo chegou ao fim.

Regular o temporizador

E possivel regular, no maximo, 24 horas.
Quanto mais alto for o valor, maiores serdo os
intervalos de tempo.

1. Toque no campo [Cl.
E apresentado o alarme.

2. Regule o tempo de temporizador com o anel de
comando.

2:315m405

Alarme

3. Inicie com o campo [@l.
Conselho: O temporizador também inicia 0 seu
funcionamento automaticamente apds alguns
segundos.
O tempo de temporizador comecga a decorrer. Apds um
breve periodo de tempo, a indicagao regressa ao inicio.
No visor é apresentado também um simbolo de
despertador.



Quando o tempo do temporizador tiver chegado ao fim,
soa um sinal e é apresentado um texto por breves
momentos. O campo [ permite-lhe eliminar o sinal
antecipadamente.

Conselhos

m Se, no momento, estiver em curso um modo de
funcionamento com tempo de duracéo regulado,
este tempo encontra-se em destaque. Para
selecionar o temporizador, toque no campo [Gl. O
tempo do temporizador esta em destaque durante
algum tempo e pode ser ajustado.

m Se estiver a regular o modo de funcionamento
Grelhador, é apresentado o tempo de duracéo ao
tocar no campo ([©l. Para selecionar o temporizador,
toque novamente no campo @. o tempo do
temporizador esta em destaque durante algum
tempo e pode ser ajustado.

Alterar o alarme

Para alterar o tempo do alarme, toque no campo [@l. O
tempo do alarme é apresentado a branco em destaque
e pode ser alterado com o anel de comando.

Cancelar o temporizador

Caso pretenda cancelar o temporizador, reponha
novamente por completo o tempo do temporizador.
Depois de assumida a alteracao, o simbolo deixa de
estar aceso.

Programas pt

BaProgramas

Os programas permitem-lhe preparar refeicdes com
toda a facilidade. Selecione um programa e introduza o
peso dos alimentos. O programa assume a regulagao
ideal.

Regular um programa
Exemplo: programa "Descongelar pao", 250 g de peso.

1. Ligue o aparelho com a tecla "on/off" (.
O aparelho esta pronto a funcionar.

2. Toque no campo [¥1].
O primeiro programa surge no visor.

3. Regule o programa pretendido com o anel de
comando.

; Descon; start
m gelar pao D

stop

4. Toque no campo [&].
No visor aparece um valor sugerido para o peso.
5. Regule o0 peso pretendido com o anel de comando.

6. Inicie com a tecla "start/stop" .
O tempo de duracdo comeca a decrescer no visor.

Conselhos

m O tempo de duracédo é calculado pelos programas.

m No caso de alguns alimentos, durante a preparacéo,
surgem no visor indicacdes para virar ou mexer.
Siga as indicagdes. Abrindo a porta do aparelho, o
funcionamento para. Apds o fecho da porta do
aparelho, reinicie o funcionamento. Mesmo que nao
vire ou mexa os alimentos, o programa continua
normalmente até ao fim.

Indicacoes sobre os programas

Cologue os alimentos no interior do aparelho frio.

Retire os alimentos da embalagem e pese-0s. Se nao
for possivel introduzir o peso exato, arredonde-o para
cima ou para baixo.
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pt Programas

Para os programas, utilize sempre recipientes
adequados para micro-ondas, p. €x., em vidro ou
ceradmica. Observe, a este respeito, as indicacdes
relativas a acessorios na tabela de programas.

No seguimento das indicacdes, podera encontrar uma
tabela com os alimentos apropriados, a respetiva faixa
de peso e 0s acessorios necessarios.

Nao é possivel regular pesos fora da faixa de peso.

No caso de muitos alimentos, ouve um sinal apds
algum tempo. Vire os alimentos ou mexa-0s.

Descongelar:

m Congele os alimentos a -18°C, o mais planos
possivel e nas porcdes certas.

m Coloque os alimentos congelados num recipiente
plano, p. ex., um prato de vidro ou de porcelana.

m Apos o descongelamento, deixe os alimentos
arrefecerem por mais 15 a 90 minutos, para obter o
equilibrio térmico.

m Descongele pdo apenas na quantidade necessaria.
O péao fica rapidamente recequido.

m Ao descongelar carne ou aves, produz-se liquido.
Remova-o ao virar 0s alimentos e néo o reutilize
nem o faga entrar em contacto com outros
alimentos em nenhuma circunstancia.

m Depois de virar, remova a carne picada ja
descongelada.

m Coloque a ave inteira sobre o recipiente, primeiro
com a parte do peito; no caso de pedacos de aves,
primeiro com a parte da pele.

Legumes:

m Legumes frescos: corte em pedagos de igual
tamanho. Adicione uma colher de sopa de agua por
100 g.

Tabela de programas

m Legumes congelados: s&o apenas adequados 0s
legumes branqueados e néo pré-cozidos. Legumes
ultracongelados com molho de natas sao
inadequados. Adicione 1 a 3 colheres de sopa de
agua. N&o adicione agua no caso de espinafres e
couve roxa.

Batatas:

m Batatas cozidas: corte em pedacos de igual
tamanho. Adicione duas colheres de sopa de agua
e um pouco de sal por 100 g.

m Batatas cozidas, com pele: utilize batatas com a
mesma espessura. Lave as batatas e pique a casca.
Coloque as batatas ainda humidas num recipiente
sem agua.

m Batatas assadas no forno: utilize batatas com a
mesma espessura. Lave as batatas, seque-as e
pique a casca.

Arroz:

m  N&o utilize arroz integral nem de cozinhar em saco.
m Adicione duas vezes a duas vezes € meia a
quantidade de agua ao arroz.

Aves:

m Coloque o frango em pedacos sobre a grelha, com
a parte da pele virada para cima.

Tempo de repouso

Alguns alimentos necessitam ainda de um periodo de
repouso no interior do aparelho, apds o fim do
programa.

Prato Tempo de repouso

Legumes aprox. 5 minutos

Batatas aprox. 5 minutos. Vazar previamente a
agua produzida

Arroz 5 a 10 minutos

Programa Alimentos adequados Faixa de peso em kg Recipiente / acessorios,
Nivel de insercao
Descongelar
Pao* Pao, inteiro, redondo ou alongado, pao em fatias, 0,20-1,50 kg Recipiente plano, aberto
bolos de massa batida, bolos de massa Iéveda, bolos Base do aparelho
de fruta, bolos sem cobertura, natas ou gelatina
Carne* Assados, pedagos de carne planos, carne picada, 0,20-2,00 kg Recipiente plano, aberto
frango, pato Base do aparelho
Peixe* Peixe inteiro, filetes de peixe, postas de peixe 0,10-1,00 kg Recipiente plano, aberto
Base do aparelho
Cozinhar
Legumes frescos™™ Couve-flor, bracolos, cenouras, rabano, alho-francés,  0,15-1,00 kg Recipiente fechado
pimento, curgetes Base do aparelho
Legumes congela- Couve-flor, brocolos, cenouras, rabano, couve roxa, — 0,15-1,00 kg Recipiente fechado
dos*™* espinafres Base do aparelho

*) Observar o sinal de virar

**) Observar o sinal de mexer
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Programa Alimentos adequados Faixa de peso em kg Recipiente / acessdrios,
Nivel de insercao

Batatas™* Batatas cozidas, batatas cozidas com pele, batatas ~ 0,20-1,00 kg Recipiente fechado

aos pedacos de tamanho igual Base do aparelho

Arroz** Arroz, arroz agulha 0,05-0,30 kg Recipiente alto, fechado
Base do aparelho

Batatas assadas no Batatas consistentes, de consisténcia média ou fari-  0,20-1,50 kg Grelha

forno nhentas, aprox. 6 cm de espessura Base do aparelho

Funcionamento

combinado

Lasanha ultraconge-  Lasanha a bolonhesa 0,30-1,00 kg Recipiente aberto

lada Base do aparelho

Frango em pedacos  Pernas de frango, meio frango 0,50-1,80 kg Tigela de vidro e grelha

Base do aparelho
*) Observar o sinal de virar

**) Observar o sinal de mexer
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pt Regulacdes base

Regulacdes base

Para que possa utilizar o seu aparelho de forma
perfeita e facil, estdo a sua disposicao diferentes
regulacdes. Pode alterar estas regulacdes consoante
as necessidades.

Alterar as regulacoes base
O aparelho tem de estar desligado.

1. Prima o campo i durante aprox. 3 segundos.
No visor, surgem indicacdes sobre a evolugao.

2. Confirme as indicacdes com o campo [O.
No visor, surge a primeira regulacao "ldioma".

3. Se necessario, altere a regulacdo com o anel de
comando.

4. Toque no campo [@l.
A regulacao seguinte aparece no visor e pode ser
alterada com o anel de comando.

5. Percorra todas as regulacdes com o campo [Gle, se
necessario, altere-as com o anel de comando.

6. Para terminar, confirme premindo o campo i durante
aprox. 3 segundos.

Surge no visor uma indicacao de que as regulacdes

nao foram memorizadas.

Cancelar

Se ndo pretender memorizar as alteragdes, pode
cancela-las com a tecla "on/off". Surge no visor uma
indicac&o de que as regulacdes n&o foram
memorizadas.

Lista das regulacoes base

Consoante o equipamento do seu aparelho, podem
nao estar disponiveis todas as regulacdes base.

Regulacao Selecéo

|dioma Regular idiomas
Hora Acertar a hora atual
Sinal sonoro Duragéo curta
Duragao média*
Duragéo longa
Som das teclas Ligado
Desligado*

(som das teclas permanece com "on/off")

Regulagdo através de 5 niveis
Nivel 3*

Indicagéo das horas Ligado*
Desligado

Desligado*

Ligado (visor escurecido entre as 22:00 e
as 6:00)

Desligado*

Ligado

(indicado apenas nos primeiros 3 minutos
apGs uma reposicao ou a primeira coloca-
¢do em funcionamento)

Luminosidade do visor

Escurecimento noturno

Modo de demonstragéo
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Regulagbes de fabrica Repor
N&o repor*
* Regulacdo de fabrica (as regulacoes de fabrica podem variar em

funcdo do tipo de aparelho)

Conselho: As alteragdes das regulacdes relativas ao
idioma, ao som das teclas e a luminosidade do visor
tém efeitos imediatos. Todas as outras regulacdes so
ficam validas depois de memorizadas.

Falha de corrente

As alteracOes efetuadas as regulagdes mantém-se
mesmo apds uma falha de corrente.

Apds uma falha de corrente, apenas tera de efetuar
novamente as regulagoes relativas a primeira
colocacado em funcionamento.

Alterar a hora

Se desejar mudar a hora, p. ex. de hora de verédo para
hora de inverno, altere a regulacéo base.

O aparelho tem de estar desligado.

1. Prima o campo i durante aprox. 3 segundos.
No visor sdo apresentadas indicacdes relativamente
ao processo.
2. Confirme as indicacdes com o campo [Ol.
No visor surge a primeira regulagédo "ldioma".
3. Toque no campo [Gl.
Surge a regulagao da hora.
4. Altere a hora com o anel de comando.
5. Para confirmar, prima o campo i durante aprox. 3
segundos.
No visor surge a indicacao que as regulacdes foram
guardadas.



Il Limpeza

Com uma manutencéo e limpeza cuidadosas, garante
a conservagao e o correto funcionamento do seu
aparelho. No presente capitulo explicar-lhe-emos como
devera proceder a correta manutencao e limpeza do
seu aparelho.

AAviso — Perigo de queimaduras!

O aparelho fica muito quente. Nunca toque nas
superficies interiores quentes do aparelho, nem nas
resisténcias. Deixe sempre arrefecer o aparelho.
Mantenha as criancas afastadas.

AAviso — Perigo de choque eléctrico!

A humidade que se infiltra no aparelho pode dar
origem a um choque eléctrico. Nao utilize aparelhos de
limpeza a alta presséo ou de limpeza a vapor.

AAviso — Perigo de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode rachar. Nao
use raspadores de vitroceramica, nem detergentes
agressivos ou abrasivos.

Conselho: Os cheiros desagradaveis, por exemplo,
depois da confeccao de peixe, podem ser eliminados
facilmente. Deite algumas gotas de sumo de limao
numa chavena com agua. Coloque sempre uma colher
na chavena, a fim de evitar a ebulicao retardada.
Agueca a agua durante 1 a 2 minutos com a poténcia
maxima do micro-ondas.

Produto de limpeza

Para que as diferentes superficies do aparelho nao
sejam danificadas pelo produto de limpeza errado,
tenha em atengao os dados constantes da tabela.

N&o utilize

m produtos de limpeza abrasivos.

m raspadores de metal ou para vidros para limpar os
vidros da porta.

m raspadores de metal ou para vidros para limpar o
vedante da porta.

m esfregbes de palha-de-aco ou esponjas abrasivas.

m produtos de limpeza com elevado teor de alcool.

Lave bem os panos de esponja novos, antes de 0s
utilizar.

Zona Produto de limpeza

Frente do aparelno  Solucao quente de dgua e detergente: limpe
com um pano multiusos e seque com um pano
macio. Nao limpe com raspadores de metal ou
para vidros.

Visor Limpe com um pano de microfibras ou com
um pano ligeiramente humedecido. N&o limpe
com dgua.

Limpeza pt

Zona Produto de limpeza

Aco inoxidavel Solugdo quente de dgua e detergente: limpe
com um pano multiusos € seque com um pano
macio. Remova imediatamente manchas de
calcario, gordura, amido ou albumina. Sob
estas manchas pode ocorrer corrosdo. No Ser-
vico de Assisténcia Técnica ou numa loja espe-
cializada, podera adquirir produtos especiais
para a limpeza de ago inoxidavel.

Interior do aparelno  Solugao quente de dgua e detergente ou agua

em aco inoxidavel com vinagre: limpe com um pano multiusos e
seque com um pano macio. Nao utilize spray
para fornos nem outros produtos limpa-fornos
agressivos ou produtos abrasivos. Esfregdes
de palha-de-aco, esponjas com face abrasiva e
produtos para a limpeza de panelas também
ndo sdo adequados. Estes produtos riscam a
superficie. Deixe as superficies internas secar
por completo.

Limpa-vidros: Limpe com um pano multiusos.
N&o utilize raspadores para vidros.

Solucédo quente de dgua e detergente: limpe

Vidros da porta

Vedante da porta

Nao retirar! com um pano multiusos, sem esfregar. Nao
limpe com raspadores de metal ou para vidros.
Acessorios Solugdo quente de dgua e detergente: deixe

amolecer e limpe com um pano multiusos ou
uma escova.
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Defeito: O que fazer?

Quando ocorre uma avaria, trata-se, muitas vezes, de
uma situacéo simples de resolver. Antes de ligar para a
assisténcia técnica, tente eliminar a avaria pelos seus
proprios meios, com o auxilio da tabela.

Conselho: Se uma refeicdo néo ficar confecionada
como esperado, leia o capitulo seguinte. Ai podera
encontrar muitas sugestdes e indicacdes sobre a

Tabela de anomalias

Anomalia Causa possivel

0 aparelho ndo funciona, semindica- A ficha ndo estd ligada a corrente

regulacao ideal.— "Testado para si no nosso estudio
de cozinha" na pagina 72

AAviso — Perigo de choque eléctrico!

As reparacgdes indevidas sdo perigosas. As reparacdes
e substituicdes de cabos danificados s6 podem ser
efectuadas por técnicos especializados do Servigo de
Assisténcia Técnica. Se o aparelho estiver avariado,
puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o Servico de Assisténcia
Técnica.

Solugéo / recomendacdes
Ligar o aparelho a corrente elétrica

(a0 no visor Falha de corrente Verifique se 0s outros eletrodomésticos funcionam
Falha do fusivel Verifique na caixa de fusiveis se o fusivel correspon-
dente ao aparelho estd em boas condigdes
Utilizac&o incorreta Na caixa de fusiveis, desligue o fusivel correspon-
dente ao aparelho e volte a ligé-lo apds aprox. 60
segundos
0 aparelho néo liga A porta do aparelho ndo estd totalmente fechada Fechar a porta do aparelho
0 aparelho ndo aquece. 0 aparelho estd no modo de demonstracao Desative 0 modo de demonstragao nas regulacoes
Surge no visor o simbolo correspon- base.

dente ao modo de demonstracdo [Z].

Para o efeito, desligue 0 aparelho da corrente (desli-
gue o disjuntor geral ou o interruptor de seguranga na
caixa de fusiveis). Em seguida, desative 0 modo de
demonstracdo num espaco de 3 minutos, nas regula-
¢0es base.

0 anel de comando caiu do suporte O anel de comando desengatou acidentalmente. 0O anel de comando € amovivel. Coloque 0 anel de

no painel de comandos.

comando novamente no suporte no painel de coman-
dos e exerca pressao até que engate e seja possivel
roda-lo outra vez como de costume.

0 anel de comando deixou de rodar ~ Ha sujidade por baixo do anel de comando. 0 anel de comando € amovivel. Puxe o0 anel de

facilmente.

comando para o desengatar do suporte. Alternativa-
mente, pressione o bordo exterior do anel de
comando. de modo a que levante e seja mais facil de
agarrar.

Lave 0 anel de comando e o seu suporte no aparelho
cuidadosamente com uma solucdo a base de deter-
gente e um pano multiuso. Seque com um pano
macio. Nao utilize produtos fortes ou abrasivos. N&o
ponha de molho nem cologue na maquina de lavar
louca.

N&o retire demasiadas vezes o anel de comando,
para manter o suporte intacto.

Ailuminagéo do interior do aparelho  lluminagéo do interior do aparelho avariada Contactar a assisténcia técnica

ndo funciona

Mensagem de erro "Exxx"*

* Particularidades:
Mensagem de erro "E0532": abra a porta do aparelho e volte a feché-la.

Caso surja uma mensagem de erro, desligue e volte a
ligar 0 aparelho; se a indicagdo se apagar, tratava-se
de um problema pontual. Caso o erro ocorra varias
vezes ou a indicagdo se mantenha, contacte a assis-
téncia técnica e forneca o codigo de erro.

Mensagem de erro "E6501": desligue o aparelho. Aguarde 10 minutos. Volte a ligar o aparelho.
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VA Servicos Técnicos

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, 0 NOSSO
Servigo de Assisténcia Técnica esta a sua disposicao.
Nds encontramos sempre uma solugdo adequada,
também para evitar deslocacdes inuteis de funcionarios
da assisténcia técnica.

Dados Técnicos

Servigos Técnicos

pt

Corrente

220-240V, 50/60 Hz

Poténcia total max. de ligacéo

1990 W

Poténcia de micro-ondas

900 W (IEC 60705)

Poténcia de saida max. do grelha-
dor

1300 W

Frequéncia do micro-ondas 2450 MHz
Numero E e numero FD Fusivel 10A
Quando efetuar a chamada, indique o numero
completo de produto (N.° E) e 0 numero de fabrico Dimensdes (A/L/P)
(N.° FD) do aparelho para podermos prestar um
servico de qualidade. Encontra a placa de -Aparglho 382x 594 x 318 mm
caracteristicas onde constam estas referéncias, quando -Interior do aparelho 220x350x 270 mm
abre a porta do aparelho.
Testado em conformidade comas  sim
@ | E-Nr: FD: Z-Nr: | normas VDE
Marca CE sim

Type:

Para que, em caso de necessidade, ndo perca tempo a
procurar, podera inserir aqui os dados do seu aparelho
e 0 numero de telefone da assisténcia técnica.

N.2E N.°FD

Assisténcia Técnica =

Tenha em atencéo que a deslocagéo do técnico da
assisténcia ndo é gratuita em caso de utilizacéo
incorreta do aparelho, mesmo durante o periodo de
garantia.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacéao e apoio em caso de anomalias
PT 214250 730
PT 0,10€/min. Mobile 0,25€/min

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparagao é executada por técnicos
especializados com a devida formacao e com as pecas
de reparacao originais para o seu aparelho.

Este aparelho esta em conformidade com as normas
EN 55011 e CISPR 11. Trata-se de um produto
pertencente ao grupo 2, classe B.

O facto de pertencer ao grupo 2 significa que séo
utilizadas microondas para aquecer os alimentos. A
classe B significa que o aparelho foi concebido para
uso domeéstico.
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Bl Testado para si no nosso
estudio de cozinha

Nesta seccdo encontrard uma selecao de pratos, bem
como as regulacdes ideais para prepara-los.
Explicamos-lhe qual a poténcia de micro-ondas ou do
grelhador mais adaptada ao prato que pretende
preparar. Obtém indicagdes sobre os acessorios
adequados. Encontrara também conselhos sobre os
recipientes e sobre o0 modo de preparacao.

Conselhos

m Os valores constantes das tabelas aplicam-se
sempre ao interior do aparelho frio e vazio. Antes de
utilizar o aparelho, retire do seu interior os
acessorios de que nao necessita.

m Ostempos indicados nas tabelas sdo meros valores
de referéncia. Variam em funcéo da qualidade e da
composicdo dos alimentos.

m Utilize os acessodrios fornecidos.

m Utilize sempre pegas ao retirar acessorios ou
recipientes quentes do interior do aparelho.

AAviso — Perigo de queimaduras!

Ao retirar o tabuleiro de vidro, pode entornar liquido
quente. Retire o tabuleiro de vidro com cuidado do
aparelho.

Nas seguintes tabelas, encontrara muitas
possibilidades e valores de regulacao para o micro-
ondas.

Prato Peso

As indicacdes de tempo sao valores de referéncia,
dependem do recipiente utilizado, bem como da
qualidade, da temperatura e das caracteristicas dos
alimentos.

Nas tabelas sao frequentemente indicadas escalas de
tempos. Selecione, primeiro, o tempo mais curto e
prolongue-o depois, se necessario.

Pode ser que tenha quantidades que néo
correspondem as indicadas nas tabelas. Para o micro-
ondas existe uma férmula empirica: dobro da
quantidade - quase o dobro do tempo, metade da
quantidade - metade do tempo.

Pode colocar o recipiente no meio da grelha ou na
base do aparelho. Desta forma, as micro-ondas
conseguem chegar aos alimentos por todos os lados.

Descongelar

Coloque os alimentos congelados num recipiente
aberto sobre a base do aparelho.

Entretanto, vire ou mexa os alimentos 1 ou 2 vezes.
Vire varias vezes as pecas maiores. Ao virar, remova o
liquido resultante da descongelacéao.

Depois de descongelados, deixe os alimentos
repousarem a temperatura ambiente durante 10 a 60
minutos, para uniformizar a temperatura. No caso das
aves, pode retirar entdo as miudezas.

Conselho: Coloque o recipiente na base do aparelho.

Poténcia de micro-ondas em watts, Indicacédo

Duragdo em minutos

Carne de vaca, vitela, porco inteira (com e 800¢

180 W, 15 min. + 90 W, 15-25 min.  virar varias vezes

Sem 0Ss0) 1000 g

180 W, 20 min. + 90 W, 20-30 min.

1500 g 180 W, 25 min.+ 90 W, 25-30 min.

Carne de vaca, vitela, porco em pedagosou  200g

180 W, 5-8 min. + 90 W, 5-10 min.

ao virar 0s pedacos de carne, separe-0s

fatias 500 180 W, 8-11 min. + 90 W, 10-15 min.
800 ¢ 180 W, 10 min. + 90 W, 10-15 min.
Carne mista picada 2004 90 W, 10-15 min, congelar o mais espalmada possivel.
5004 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. virar de vez em quando e retirar a carne ja
- : descongelada
1000 g 180 W, 15 min. + 90 W, 20-25 min.
Aves ou pedagos de aves 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15min.  virar de vez em quando;
1200 g 180 W, 15 min. + 90 W, 20-25 min. g%rgover 0 liquido resultante da descongela-
Filete de peixe, posta de peixe ou fatias 4004 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. separar as partes descongeladas
Peixe inteiro 3004 180 W, 3 min. + 90 W, 10-15min.  virar de vez em quando
600¢g 180 W, 8 min. + 90 W, 15-20 min.
Legumes, p. ex. ervilhas 3004 180 W, 10-15 min. mexer cuidadosamente de vez em quando
Fruta, p. ex. framboesas 300¢g 180 W, 6-9 min. mexer cuidadosamente de vez em quando e
500¢ 180'W, 8 min. + 90 W, 5-10 min, separar as partes descongeladas
Manteiga, amolecer 125¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 1-2 min. Remover a embalagem completa
250 ¢ 180 W, 1 min. + 90 W, 2-4 min.
Pao inteiro 500 ¢ 180 W, 8 min. + 90 W, 5-10 min. virar de vez em quando
1000¢ 180 W, 12 min. + 90 W, 10-20 min.
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Prato Peso Poténcia de micro-ondas em watts, Indicacao
Duracéo em minutos
Bolos, secos, p. ex. bolo de massa batida 5004 90 W, 10-15 min. Separar 0s pedacos de bolo;
750 180W. 5min.+ 90 W 10-15 min. apenas para bolos sem cobertura, natas ou

creme

Bolos, suculentos, p. ex. bolos de fruta, chee- 500 g

180 W, 5 min. + 90 W, 15-20 min.

apenas para bolos sem cobertura, natas ou

secakes 750

180W, 7 min. + 90 W, 1520 min, _ delatina

Descongelar, aquecer ou cozinhar alimentos
ultracongelados

Retire a refeicdo pronta da embalagem. O aquecimento
num recipiente adequado para micro-ondas é mais
rapido e mais uniforme. Os varios ingredientes podem
ter tempos de aguecimento diferentes.

Os alimentos planos levam menos tempo a cozinhar do
que os mais altos. Por esta razado, distribua os
alimentos no recipiente tao planamente quanto
possivel. Ndo sobreponha alimentos.

Tape sempre os alimentos. Se ndo possuir uma tampa
adequada para o recipiente, utilize um prato ou pelicula
especial para micro-ondas.

Deve mexer ou virar os alimentos 2 ou 3 vezes durante
o tempo regulado.

Apds o0 aguecimento, deixe os alimentos repousar
durante 2 a 5minutos, para uniformizar a temperatura.

O sabor préprio dos alimentos permanece inalterado.
Por isso, pode utilizar sal e temperos com moderacéo.

Conselho: Cologue o recipiente na base do aparelho.

Prato Peso Poténcia de micro-ondas em watts, Indicacao
Duracéo em minutos

Menu, refeicdo confecionada, refeicdo pronta 300-400g 600 W, 8-13 min. tapado

(2-3 componentes)

Sopa 400 g 600 W, 8-12 min. Recipiente fechado

Guisados 5004 600 W, 10-15 min. Recipiente fechado

Fatias ou pedacos de carne com molho, p.ex. 500 g 600 W, 10-15 min. Recipiente fechado

carne de vaca estufada

Peixe, p. ex. filetes 40049 600 W, 10-15 min. tapado

Pratos no forno, p. ex., lasanha, cannelloni 450 g

600 W, 10-15 min.

Utilize a grelha como superficie de apoio para
0S recipientes.

Acompanhamentos, p. ex. arroz, massa 250¢ 600 W, 3-7 min. recipiente fechado, adicionar liquido
500¢ 600 W, 8-12 min.

Legumes, p. ex. ervilhas, brocolos, cenouras 300 g 600 W, 7-11min. recipiente fechado; adicionar 1colher de sopa
600 g 600 W, 14-17 min, de dgua

Espinafres com natas 450 g 600 W, 10-15 min. cozinhar sem adicdo de dgua

Aquecer

AAviso — Perigo de queimaduras!

Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebulicao
retardada. Ou seja, o liquido pode alcancar o ponto de
ebulicdo sem que surjam as tipicas bolhas de vapor.
Ao agitar o recipiente, mesmo ligeiramente, o liquido
quente pode subitamente deitar por fora e salpicar. Ao
aquecer, coloque sempre uma colher dentro do
recipiente. Assim, evita a ebulicdo retardada.

Atencao!

Faiscas: o metal - p. ex. a colher dentro do copo - tem
de ficar afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do
interior do aparelho e do interior da porta. Eventuais
faiscas podem danificar o vidro interior da porta.
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Conselhos

m Retire a refeicdo pronta da embalagem. O
aguecimento num recipiente adequado para micro-
ondas é mais rapido e mais uniforme. Os varios
ingredientes podem ter tempos de aquecimento
diferentes.

Tape sempre 0s alimentos. Se nao possuir uma
tampa adequada para o recipiente, utilize um prato
ou pelicula especial para micro-ondas.

Mexa ou vire varias vezes 0s alimentos durante o
tempo regulado. Verifique a temperatura.

Apds o0 aguecimento, deixe os alimentos repousar
durante 2 a 5minutos, para uniformizar a
temperatura.

Utilize sempre luvas de cozinha ou pegas para
retirar a louca de dentro do aparelho.

Conselho: Coloque o recipiente na base do aparelho.

Quantidade Poténcia de micro-ondas em watts, Indicacao
Duragdo em minutos
Menu, refeicdo confecionada, refeicdo pronta 600 W, 5-8 min.
(2-3 componentes)
Bebidas 125 ml 900 W, "2-1 min. colocar sempre uma colher no copo, ndo
200 ml 900 W. 12 min aquecer demasiado as bebidas alcodlicas;
i — controlar de tempos a tempos
500 ml 900 W, 3-4 min.
Comida para bebés, p. ex. bibertes de leite 50 ml 360 W, ca. %2 min. Biberdo sem tetina nem tampa, apds o aque-
100 ml 360 W. %51 min cimento, mexer ou agitar muito bem; verificar
i - sempre a temperatura
200 ml 360 W, 1-2 min.
Sopa, 1 tigela de175¢ 600 W, 1-2 min.
cada
Sopa, 2 tigelas de175¢g 600 W, 2-3 min.
cada
Carne com molho 500 ¢ 600 W, 7-10 min.
Guisado 400 ¢ 600 W, 5-7 min.
800 g 600 W, 7-8 min.
Legumes, 1 dose 150 ¢ 600 W, 2-3 min.
Legumes, 2 doses 300¢g 600 W, 3-5 min.

Cozinhar .
Conselhos

m Os alimentos planos levam menos tempo a cozinhar
do que os mais altos. Por esta razdo, distribua os
alimentos no recipiente tdo planamente quanto
possivel. Ndo sobreponha alimentos.

Cozinhe os alimentos num recipiente fechado. Se
nao possuir uma tampa adequada para o recipiente,
utilize um prato ou pelicula especial para micro-
ondas.

Quantidade

O sabor préprio dos alimentos permanece
inalterado. Por isso, pode utilizar sal e temperos
com moderacéo.

Depois de cozinhados, deixe os alimentos repousar
durante 2 a 5minutos, para uniformizar a
temperatura.

Utilize sempre luvas de cozinha ou pegas para
retirar a louca de dentro do aparelho.

Conselho: Coloque o recipiente na base do aparelho.

Poténcia de micro-ondas em watts, Indicacao

Duracdo em minutos

Frango inteiro, fresco, sem mitidos 1200 ¢ 600 W, 25-30 min. virar apds metade do tempo
Filete de peixe, fresco 4004¢ 600 W, 7-12 min.
Legumes, frescos 2504 600 W, 6-10 min. Cortar os legumes em pedagos do mesmo
- tamanho;
W, 10-1 . ’
5009 600 W, 10-15 min por cada 100g de legumes, adicionar 1a 2 c.
sopa de dgua;
mexer de tempos a tempos
Batatas 2504 600 W, 8-10 min. Cortar as batatas em pedacos do mesmo
; tamanho;
W, 10-1 . ,
5009 600 W, 10-15 mfn por cada 100 g, adicionar 1 ¢. sopa de dgua;
7504 600 W, 1522 min. mexer de tempos a tempos
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Poténcia de micro-ondas em watts, Indicacao

Duracéo em minutos

Arroz 125¢ 600 W, 4-6 min. + adicionar o dobro da quantidade de dgua
180 W, 12-15 min.
2504 600 W, 6-8 min. +
180 W, 15-18 min.
Doces, p. ex., pudim (instantaneo) 500 ml 600 W, 6-8 min. Mexer bem o pudim de tempos a tempos, 2 a
3 vezes, com o batedor de claras
Fruta, compota 500¢ 600 W, 9-12 min. mexer de tempos a tempos
Pipocas de micro-ondas 100¢g 600 W, 3-4 min. Coloque 0 saco das pipocas sempre sobre 0
tabuleiro de vidro.;

Respeite as instrugdes do fabricante.

Conselhos para a utilizagao do micro-ondas

N4o encontra indicac0es de regulacdo para a quantidade do cozi-
nhado que preparou.

Prolongue ou encurte o tempo de cozedura de acordo coma seguinte regra
empirica: dobro da quantidade = quse o dobro do tempo, metade da quanti-
dade = metade do tempo

0 cozinhado ficou demasiado seco.

Da proxima vez, apliqgue um tempo de cozedura menor ou Selecione uma
poténcia de micro-ondas mais baixa. Tape o cozinhado e adicione mais
liquido.

Apds o fim do tempo, o prato ainda ndo estd descongelado, quente ou

cozinhado.

Regule um periodo de tempo maior. As quantidades maiores e 0s cozinhados
com uma altura maior necessitam de mais tempo.

Ap6s o fim do tempo de cozedura, 0 cozinhado estd demasiado
quente nos bordos mas no meio ainda néo esté pronto.

Mexa, de vez em quando, e selecione, da proxima vez, uma poténcia mais
baixa e um maior tempo de duragao.

Apds o descongelamento, as aves ou carne estéo cozidas por fora
mas por dentro ainda n&o estao descongeladas.

Da proxima vez, seleccione uma poténcia de micro-ondas mais baixa. Vire
grandes quantidades de aves ou carne vdrias vezes.

Grelhar

Conselhos

m Todos os valores indicados servem como referéncia

e podem variar em funcéo das caracteristicas dos
alimentos.

m Passe a carne por agua fria e seque-a com papel de

cozinha. A carne sd deve ser temperada com sal
depois de grelhada.

m Grelhe sempre sobre a grelha, com a porta do
aparelho fechada, e sem pré-aquecer.

Quantidade

m Para que o molho da carne seja recolhido, coloque
a grelha em cima do tabuleiro de vidro.

m \ire as pecas a grelhar com uma pinga apropriada.
Se espetar um garfo na carne, esta perde suco e
ficara seca.

m A carne escura, p. ex. de vaca, fica dourada mais
depressa do que a carne clara de vitela ou de
porco. As pecas grelhadas de carne clara ou filete
de peixe ficam frequentemente pouco douradas a
superficie. No entanto, o interior estara cozinhado e
suculento.

Poténcia do gre- Duracdo em minutos

lhador

Bifes do cachaco aprox. 2 cm de 3 a4 unidades comaprox. 120g 3 (forte) 1.° lado: aprox. 15 min.
espessura cada 2.° lado: aprox. 10-15 min.
Salsichas grelhadas 4 a6 unidades comaprox. 1509 3 (forte) 1° lado: aprox. 10-15 min.

cada 2.° lado: aprox. 10-15 min.
Posta de peixe* 2 a 3 unidades comaprox. 150 g 3 (forte) 1.° lado: aprox. 10 min.

cada 2.° lado: aprox. 10-15 min.
Peixe, inteiro™ p. ex. trutas 2 a 3 unidades comaprox. 150 g 3 (forte) 1.° lado: aprox. 15 min.

cada 2.° lado: aprox. 15-20 min.
Pao de forma (torrar previamente) 2 a 6 fatias 3 (forte) 1.° lado: aprox. 4 min.

2.° lado: aprox. 4 min.

Gratinar tostas 2 a 6 fatias 3 (forte) consoante a cobertura: 5-10 min.

* Unte previamente a grelha com oleo.
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Funcionamento combinado do grelhador = Verifique se o recipiente que escolheu cabe no
com o micro-ondas interior do forno. N&o pode ser demasiado grande.
m Antes de proceder ao corte da carne, deixe-a

Conselhos repousar ainda durante 5 a 10 minutos. Desse

m Utilize a grelha como superficie de apoio para os modo, o molho da carne distribui-se uniformemente
recipientes. € Nao escorre ao cortar.

m Utilize uma forma alta para assar, desta forma o m  Com o aparelho desligado, deve ainda deixar apurar
interior do aparelho fica mais limpo. os pratos de forno e gratinados durante 5 minutos.

= Para pratos de forno e gratinados, utilize um = Regule sempre o tempo de cozedura maximo.
recipiente grande e raso. Em recipientes estreitos e Verifique os cozinhados apds o tempo de duragéo
fundos, os alimentos demoram mais tempo a mais curto indicado.

cozinhar e ficam mais escuros por cima.

Poténciado Poténciade micro-ondas emwatts, Indicacao

grelhador  Duracdo em minutos

Carne de porco para assar, aprox. 750g 1 (fraco) 360 W, 35-40 min. virar apds aprox. 15 minutos.

p.ex., pedacos do cachaco

Rolo de carne picada aprox. 750g 2 (médio) 360 W, ca. 25 min.

max. 7 cm de altura

Frango, metades aprox. 1200g 3 (forte) 360 W, 40 min. colocar com a parte da pele virada
para cima;
nao virar

Frango em pedacos, aprox.800g 2 (médio) 360 W, 20-25 min. colocar com a parte da pele virada

p. ex., quartos de frango para cima;
ndo virar

Peito de pato aprox.800g 3 (forte) 180 W, 25-30 min. colocar com a parte da pele virada
para cima;
nao virar

Massa gratinada aprox. 1000g 1 (fraco) 360 W, 25-30 min. polvilhar com queijo

(a base de ingredientes pré-cozinha-

dos)

Gratinado de batata aprox. 1000 g 2 (médio) 360 W, ca. 35 min.

(a base de batatas cruas) max. 3 cm

de altura

Peixe, gratinar aprox. 500g 3 (forte) 360 W, 15 min. descongelar previamente o peixe
ultracongelado

Soufflé de queijo fresco batido aprox. 1000g 1 (fraco) 360 W, 20-25 min.

max. 5 cm de altura
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"~ S d EN 60705, IEC 60705 ou DIN 44547
Refeicoes de teste o EN 60350 (2009) >

A qualidade e o funcionamento de aparelhos de micro-
ondas séao testados por institutos de ensaio, com a
ajuda destas refeigoes.

Cozinhar apenas com micro-ondas

Poténcia de micro-ondas em watts, tempo de duracdo em minu- Indicacédo

tos
Mistura de ovo e leite, 1000 g 600 W, 11-12 min. + 180 W, 8-10 min. Forma de pirex
Pao-de-l6, 475 g 600 W, 7-9 min. Forma de pirex com @22 cm.
Rolo de carne picada, 900g 600 W, 25-30 min. Forma de bolo inglés em pirex, 28 cm de
comprimento

Descongelar apenas com micro-ondas

Poténcia de micro-ondas em watts, tempo de duragdo em minu- Indicacao

tos

Carne, 500 g Programa “Carne”, 500 g Forma de pirex, @ 24 cm
ou
180 W, 8min. + 90 W 7-10 min.

Cozinhar com micro-ondas e grelhador

Poténcia do grelhador, poténcia de micro-ondas em watts, tem- Indicacao

po de duracédo em minutos

Gratinado de batata, 1100g 360 W, + poténcia 2 do grelhador, 30 - 35 min. Forma de pirex redonda com @ 22 cm.
Bolos - Néo recomendado

Frango, metades, aprox. 360 W + poténcia do grelhador 3, aprox. 40 - 45 min. Grelha, tabuleiro de vidro

1100¢
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