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PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Cridmo-lo para lhe oferecer um
desempenho impecavel durante muitos anos, com tecnologias inovadoras que
tornam a sua vida mais facil — funcionalidades que podera ndo encontrar em
aparelhos comuns. Continue a ler durante alguns minutos para tirar o méaximo
partido do produto.

Visite o nosso website para:

@ Resolver problemas e obter conselhos de utilizagdo, catédlogos e informacdes
@ sobre servigos:
www.aeg.com
y Registar o seu produto para beneficiar de um servico melhor:
a/ www.registeraeg.com
Adquirir acessérios, consumiveis e pecas de substituicdo originais para o seu
H% aparelho:
www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Utilize sempre pecas de substituicdo originais.

Quando contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, certifique-se
de que tem os seguintes dados disponiveis: Modelo, PNC, Nimero de Série.

A informacdo encontra-se na placa de caracteristicas.

& Aviso / Cuidado - Informacdes de seguranca
@ Informacdes gerais e sugestdes

@ Informacdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. /A INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instru¢des fornecidas antes de
instalar e utilizar o aparelho. O fabricante ndo é
responsavel por lesdes ou danos resultantes de
instalacao e utilizacdo incorrectas. Guarde sempre as
instrucdes junto do aparelho para futura referéncia.

1.1 Seguranga para criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8
anos ou mais e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca
experiéncia e conhecimento se tiverem recebido
supervisao ou instrucdes relativas a utilizacdo do
aparelho de forma segura e compreenderem os
perigos envolvidos.

N&o permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas.

Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do aparelho quando este estiver a funcionar
ou a arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes.

Se o aparelho tiver um dispositivo de segurancga para
criancas, recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencao béasica ndo devem ser
efectuadas por criangas sem supervisao.

E necesséario manter as criancas com menos de 3 anos
afastadas ou constantemente vigiadas.

1.2 Seguranca geral

O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Ndo toque nos elementos de
aquecimento.

Néo utilize o aparelho com um temporizador externo
ou um sistema de controlo remoto separado.
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« Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos na placa
sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em

incéndio.

« Nunca tente extinguir um incéndio com agua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas com
uma tampa de tacho ou manta de incéndio.

« Nao coloque objectos sobre as zonas de cozedura.

« Os objectos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na
superficie da placa porque podem ficar quentes.

« Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para

limpar o aparelho.

« Apos a utilizagao, desligue a placa no respectivo
comando e ndo confie apenas no detector de tacho.

+ Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar
alguma fenda, desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.

- Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de
assisténcia autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalacéo

ADVERTENCIA!

A instalacdo deste aparelho
tem de ser efectuada por
uma pessoa qualificada.

e Remova toda a embalagem.

e N3o instale nem utilize o aparelho se
ele estiver danificado.

e Cumpra as instru¢des de instalacdo
fornecidas com o aparelho.

e Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

e Tenha sempre cuidado quando
deslocar o aparelho porque o
aparelho é pesado. Use sempre luvas
de protecgédo.

e Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a
humidade cause dilatacdes.

Proteja a parte inferior do aparelho
contra o vapor e a humidade.

Nao instale o aparelho ao lado de
uma porta ou debaixo de uma janela.
Isso evita que a abertura de portas ou
janelas faca cair algum tacho quente
do aparelho.

Se o aparelho for instalado por cima
de gavetas, certifique-se de que o
espaco entre o fundo do aparelho e a
gaveta superior é suficiente para
permitir a circulagdo de ar.

A parte inferior do aparelho pode
ficar quente. E necessario instalar um
painel de separacdo ndo combustivel
debaixo do aparelho para evitar o
acesso a parte inferior.

Certifique-se de que o espago de
ventilacdo de 2 mm entre a bancada e
a parte dianteira inferior da unidade
se mantém desobstruido. A garantia
ndo abrange danos causados pela



falta de espaco de ventilacdo
adequado.

2.2 Ligagdes eléctricas

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e choque
eléctrico.

Todas as ligacdes eléctricas devem
ser efectuadas por um electricista
qualificado.

O aparelho tem de ficar ligado a
terra.

Antes de efectuar qualquer operacdo
de manutencéo, certifique-se de que
o aparelho esta desligado da corrente
eléctrica.

Certifique-se de que a informacao
sobre a ligagdo eléctrica existente na
placa de caracteristicas estd em
conformidade com a alimentacdo
eléctrica. Se n3o estiver, contacte um
electricista.

Certifique-se de que o aparelho é
instalado correctamente. Ligacdes de
cabo de alimentacéo e ficha (se
aplicavel) soltas ou incorrectas podem
provocar o sobreaquecimento dos
terminais.

Utilize um cabo de alimentacéo
eléctrica adequado.

N&o permita que o cabo de
alimentacao fique enredado.
Certifique-se de que a proteccdo
contra choque ¢é instalada.

Utilize a bracadeira de fixacdo para
libertar tensdo do cabo.

N&o permita que o cabo e a ficha de
alimentacao (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do
aparelho ou com algum tacho quente
quando ligar o aparelho a uma
tomada proxima.

Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de
extensao.

Certifique-se de que ndo causa danos
na ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentacao. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

As proteccdes contra choques
eléctricos das pecas isoladas e ndo
isoladas devem estar fixas de modo a
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nao poderem ser retiradas sem
ferramentas.

Ligue a ficha a tomada eléctrica
apenas no final da instalac3o.
Certifique-se de que a ficha fica
acessivel apds a instalac3o.

Se a tomada eléctrica estiver solta,
nao ligue a ficha.

N&o puxe o cabo de alimentagao
para desligar o aparelho. Puxe
sempre a ficha de alimentac3o.
Utilize apenas dispositivos de
isolamento correctos: disjuntores de
proteccao, fusiveis (os fusiveis de
rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.
A instalacao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe
permita desligar o aparelho da
corrente eléctrica em todos os pdlos.
O dispositivo de isolamento deve ter
uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.

2.3 Utilizagao
& ADVERTENCIA!

Risco de ferimentos,
queimaduras e choque
eléctrico.

Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protectora (se
aplicavel) antes da primeira utilizacdo.
Utilize este aparelho apenas em
ambiente doméstico.

Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilacdo ndo ficam obstruidas.

N&o deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Desligue (“off") as zonas de cozedura
apos cada utilizacdo.

N&o confie apenas no detector de
tachos.

Nao coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de cozedura.
Podem ficar quentes.

N3&o utilize o aparelho com as méos
humidas ou se ele estiver em
contacto com agua.

Nao utilize o aparelho como
superficie de trabalho ou
armazenamento.
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Se a superficie do aparelho
apresentar fendas, desligue-o
imediatamente da corrente eléctrica.
Isso evitard choques eléctricos.

Os utilizadores portadores de
pacemaker devem manter-se a mais
de 30 cm de distancia da zonas de
inducdo quando o aparelho estiver a
funcionar.

Quando coloca alimentos em dleo
quente, o dleo pode salpicar.

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e
exploséo.

As gorduras e os 6leos podem
libertar vapores inflamaveis quando
aquecidos. Mantenha as chamas e os
objectos quentes afastados das
gorduras e dos 6leos quando
cozinhar com este tipo de produtos.
Os vapores libertados pelo déleo
muito quente podem causar
combustdo espontéanea.

O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um éleo em
primeira utilizacdo.

NZo coloque produtos inflamaveis,
nem objectos molhados com
produtos inflamaveis, no interior,
perto ou em cima do aparelho.

ADVERTENCIA!
Risco de danos no aparelho.

NZo coloque nenhum tacho quente
sobre o painel de comandos.

N&o deixe que nenhum tacho ferva
até ficar sem &gua.

Tenha cuidado e ndo permita que
algum objecto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

N3&o active zonas de cozedura com
um tacho vazio ou sem tacho.

Nao coloque folha de aluminio no
aparelho.

Os tachos de ferro fundido ou
aluminio ou que tenham a base
danificada podem riscar o vidro ou a
vitroceramica. Levante sempre estes
objectos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

Este aparelho serve apenas para
cozinhar. Nao pode ser usado para
outras funcdes como, por exemplo,
aquecimento de divisdes.

2.4 Manutencao e limpeza

Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da
superficie se deteriore.

Desligue o aparelho e deixe-o
arrefecer antes de o limpar.
Desligue o aparelho da tomada
eléctrica antes de qualquer
manutencgao.

Nao utilize jactos de dgua ou vapor
para limpar o aparelho.

Limpe o aparelho com um pano
macio e humido. Utilize apenas
detergentes neutros. N&o utilize
produtos abrasivos, esfregdes,
solventes ou objectos metélicos.

2.5 Eliminagao

ADVERTENCIA!
Risco de ferimentos ou
asfixia.

Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

Desligue o aparelho da alimentagdo
eléctrica.

Corte o cabo de alimentacéo eléctrica
e elimine-o.
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3. DESCRICAO DO PRODUTO
3.1 Disposicao da placa

Zona de cozedura de indugao

0 m
| ! Painel de comandos
@ 180 mm
=
[ —
0 g

3.2 Disposicao do painel de comandos

nnnn

|
- oe

BEE 5 38
00 00

® B 83 8~ ~ 3 &

Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons
indicam as funcdes que estdo em funcionamento.

Cam- Funcao Comentario
po do
sensor

ON/OFF Para activar e desactivar a placa.

=
S)

Bloquear / Dispositivo de  Para bloquear/desbloquear o painel de co-
Seguranca para Criangas mandos.

()
0

5 - Para seleccionar a zona de cozedura.
- Indicador do grau de coze- Para indicar o grau de cozedura.
dura
/AN, - Para regular o grau de cozedura.

IV

3.3 Indicadores de grau de cozedura

Visor Descricao

A zona de cozedura esta desactivada.
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Visor Descricao
E] . @ A zona de cozedura esta activada.
Funcao Power activo.

Existe uma anomalia.

+ digito

Uma zona de cozedura ainda estéd quente (calor residual).

)

funcionar.

A fun¢do Bloquear /Dispositivo de Seguranga para Criangas esta a

)

zona de cozedura.

O tacho néo é adequado, é demasiado pequeno ou ndo ha tacho na

@)

A funcdo Desactivagdo Automatica esté a funcionar.

3.4 Indicador de calor residual

ADVERTENCIA!

] .
O calor residual pode
provocar queimaduras.

4. UTILIZACAO DIARIA

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos & seguranga.

4.1 Activar e desactivar

Toque em @ durante 1 segundo para
activar ou desactivar a placa.

4.2 Desactivacao Automatica

A funcdo desactiva automaticamente a
placa nas seguintes situagdes:

e Quando todas as zonas de cozedura
estdo desactivadas.

e Quando, apds a activacgao da placa,
nado é definido qualquer grau de
cozedura.

e Quando ocorrer um derrame ou
quando for colocado algum objecto
sobre o painel de comandos durante
mais de 10 segundos (tacho, pano,
etc.). E emitido um sinal sonoro e a
placa desactiva-se. Retire o objecto
ou limpe o painel de comandos.

As zonas de cozedura de inducao criam
o calor necessério para cozinhar
directamente na base dos tachos. A
vitroceramica é aquecida pelo calor dos
tachos.

e Quando a placa ficar demasiado
quente (por exemplo, quando uma
panela ferve até ficar sem agua).
Permita que a zona de cozedura
arrefeca antes de utilizar novamente a
placa.

e Quando utiliza tachos incorrectos. O

simbolo ) acende-se e a zona de
cozedura é automaticamente
desactivada apds 2 minutos.

e Quando ndo desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de
cozedura. Apds algum tempo, a

indicacéo (Jacende-se e a placa
desactiva-se.
Relacdo entre o grau de cozedura e o
tempo ao fim do qual a placa se
desactiva:

Grau de cozedura A placa desactiva-

se apos
1-2 6 horas
3-4 5 horas




Grau de cozedura A placa desactiva-

se apos
5 4 horas
6-9 1,5 horas

4.3 Seleccionar a zona de
cozedura

Para seleccionar uma zona de cozedura,

00
togue no campo do sensor 00
correspondente a essa zona. O visor
apresenta a indicacédo do grau de

cozedura ).

4.4 Grau de cozedura

Seleccione a zona de cozedura.

Toque em VAN para aumentar o grau de
cozedura. Toque em V para diminuir o

grau de cozedura. Toque em NeV
simultaneamente para desactivar a zona
de cozedura.

4.5 Funcao Power

Esta funcdo disponibiliza mais poténcia
para as zonas de cozedura de inducéo. A
funcdo pode ser activada para uma zona
de cozedura de indugdo apenas por um
curto periodo de tempo. Apds esse
tempo, a zona de cozedura de inducdo
muda automaticamente para o grau de
cozedura mais elevado.

Consulte o capitulo
“Informac&o técnica”.

Para activar a funcdo para uma zona
de cozedura: comece por seleccionar a
zona de cozedura e seleccione depois o
grau de cozedura maximo. Toque em

N\ até que U] acenda.

Para desactivar a fun¢do: toque em V.

4.6 Bloquear

E possivel bloquear o painel de
comandos com zonas de cozedura a
funcionar. Isto impede uma alteracéo
acidental do grau de cozedura.
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Comece por definir o grau de
cozedura.

Para activar a func¢do: toque em )
acende durante 4 segundos.

Para desactivar a fun¢do: toque em 8.
O visor apresenta o grau de cozedura
anterior.

Quando desactivar a placa,
também desactivara esta
funcéo.

4.7 Dispositivo de Seguranga
para Criancas

Esta funcdo evita o accionamento
acidental da placa.

Para activar a fun¢do: active a placa
com . Nzo defina o grau de cozedura.
Toque em B durante 4 segundos.
acende. Desactive a placa com @.

Para desactivar a funcdo: active a placa
com @, Nzo defina o grau de cozedura.
Toque em B durante 4 segundos.
acende. Desactive a placa com @.

Para contornar a funcdo por apenas
um periodo de cozedura: active a placa

com @. [J acende. Toque em B

durante 4 segundos. Defina o grau de
cozedura em menos de 10 segundos.
Pode utilizar a placa. Quando desactivar

a placa com @ a fungéo fica novamente
activa.

4.8 Funcao Gestao de energia

e Todas as zonas de cozedura estdo
ligadas a uma fase. Consulte a
ilustracao.

e O limite méximo de carga eléctrica da
fase é 3700 W.

e A funcdo divide a poténcia entre duas
zonas de cozedura.

e Afuncdo é activada quando a carga
eléctrica total das zonas de cozedura
excede os 3700 W.

e A funcdo diminui a poténcia das
restantes zonas de cozedura.
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e Aindicacdo do grau de cozedura das
zonas cuja poténcia foi reduzida
alterna entre dois niveis.

5. SUGESTOES E DICAS

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

5.1 Tachos e panelas

@ Nas zonas de cozedura de
induc3o, o calor é gerado
muito rapidamente nos
tachos por um campo
electromagnético forte.

@ Utilize as zonas de cozedura
de indugdo com tachos
adequados.

Material do tacho

e correcto: ferro fundido, aco, aco
esmaltado, aco inoxidavel, fundo
multicamada (com a marca correcta
do fabricante).

e incorrecto: aluminio, cobre, latéo,
vidro, ceramica, porcelana.

Os tachos sdo adequados para uma

placa de inducédo se:

® uma pequena quantidade de dgua
ferver muito rapidamente numa zona
de cozedura com o grau de cozedura
mais elevado.

® abase do tacho atrair um iman.

A base do tacho ou panela
deve ser o mais espessa e
plana possivel.

Dimensdes dos tachos

As zonas de cozedura de inducéo
adaptam-se automaticamente a

e
Q«.

dimensio da base dos tachos, até um
determinado limite.

A eficiéncia da zona de cozedura esta
relacionada com o didametro do tacho.
Um tacho que tenha didmetro inferior ao
minimo indicado recebe apenas uma
parte da poténcia gerada pela zona de
cozedura.

Consulte o capitulo
"Informac&o técnica”.

5.2 Ruidos durante o
funcionamento

Se ouvir:

e estalidos: o tacho é feito de
diferentes materiais (construcéo
multicamadas).

e assobio: estd a utilizar a zona de
cozedura com niveis elevados de
poténcia e o tacho tem materiais
diferentes (construcdo multicamadas).

e zumbido: esta a utilizar um nivel
elevado de poténcia.

e cligues: sons de comutacées
eléctricas.

e sibilar, zunir: a ventoinha esté a
funcionar.

Os ruidos sdo normais e nio sdo

indicadores de uma avaria na placa.

5.3 Exemplos de modos de
cozinhar

A relacdo entre o grau de cozedura e o
consumo de poténcia da zona de
cozedura nao ¢é linear. Quando o grau de
cozedura aumenta, o aumento do



consumo de poténcia da zona de
cozedura ndo é directamente
proporcional. Isto significa que uma zona
de cozedura no grau de cozedura médio
consome menos de metade da sua
poténcia maxima.
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Os dados da tabela servem
apenas como referéncia.

Grau de coze- Utilize para: Tempo Sugestdes
dura (min.)
1 Manter os alimentos cozinha-  con- Coloque uma tampa no tacho.
dos quentes. forme
neces-
sario
1-2 Molho holandés, derreter: 5=25 Misture regularmente.
manteiga, chocolate, gelatina.
1-2 Solidificar; omeletas fofas, 10-40 Cozer com a tampa.
ovos cozidos.
2-3 Cozer arroz e pratos a base de 25-50  Adicione, no minimo, duas ve-
leite em lume brando, aquecer zes mais liquido do que arroz;
refeicdes pré-cozinhadas. mexa os pratos de leite a
meio da cozedura.
3-4 Cozer legumes, peixe e carne 20-45  Adicione algumas colheres de
a vapor. sopa de liquido.
4-5 Cozer batatas a vapor. 20-60  Utilize, no maximo, % | de
4gua para 750 g de batatas.
4-5 Cozer grandes quantidades de 60 - 150 Até 3 | de liquido mais os in-
alimentos, guisados e sopas. gredientes.
6-7 Fritura ligeira: escalopes, cor-  con- Vire a meio do tempo.
don bleu de vitela, costeletas, forme
rissois, salsichas, figado, roux,  neces-
ovos, panquecas, sonhos. sério
7-8 Fritura intensa, batatas fritas, 5=115 Vire a meio do tempo.
bifes do lombo, bifes.
9 Ferver dgua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas bem

fritas.

Ferver grandes quantidades de dgua. A funcdo Power esté activa.

6. MANUTENCAO E LIMPEZA

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

6.1 Informacdes gerais

Limpe a placa apés cada utilizacdo.
Utilize sempre a placa com a base

limpa.
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7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS
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Riscos ou manchas escuras na
superficie ndo afectam o
funcionamento da placa.

Utilize um produto de limpeza
especial adequado para a superficie
da placa.

Utilize um raspador especial para
limpar o vidro.

6.2 Limpeza da placa

Remova imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico e
alimentos com agulcar. Caso contrario,

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

a sujidade pode provocar danos na
placa. Coloque o raspador especial
sobre a superficie de vidro em angulo
agudo e desloque a lamina sobre a
superficie.

Remova quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcério, &gua ou gordura e
descoloragdes nas partes metalicas
brilhantes. Limpe a placa com um
pano himido e um pouco de
detergente. Apds a limpeza, seque a
placa com um pano macio.

7.1 O que fazer se...

Problema

Causa possivel

Solucéo

Nao consegue activar ou uti-
lizar a placa.

A placa néo esté ligada a
corrente eléctrica ou ndo es-
té ligada correctamente.

Verifique se a placa esta li-
gada correctamente a cor-
rente eléctrica. Consulte o
diagrama de ligagdes.

O disjuntor esté desligado.

Certifique-se de que o dis-
juntor é a causa da anoma-
lia. Se o disjuntor disparar
diversas vezes, contacte um
electricista qualificado.

Active novamente a placa e
defina o grau de cozedura
em menos de 10 segundos.

Tocou em 2 ou mais campos
do sensor em simultaneo.

Toque em apenas um cam-
po do sensor.

Manchas de gordura ou
4gua no painel de coman-
dos.

Limpe o painel de coman-
dos.

E emitido um sinal sonoro e
a placa desactiva-se.

A placa emite um sinal so-
noro quando é desactivada.

Colocou algum objecto so-
bre um ou mais campos do
sensor.

Retire o objecto dos campos
do sensor.

A placa desactiva-se.

Colocou algum objecto so-

bre o campo do sensor @.

Retire o objecto do campo
do sensor.
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Problema

Causa possivel

Solugéo

Indicador de calor residual
nao acende.

A zona nao estad quente
porque foi activada apenas
por pouco tempo.

Se a zona tiver funcionado
tempo suficiente para estar
quente, contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Au-
torizado.

O grau de cozedura alterna
entre dois niveis.

A funcdo Gestdo de energia
estd a funcionar.

Consulte o capitulo “Utiliza-
cao diaria”.

Os campos do sensor ficam
quentes.

O tacho é demasiado
grande ou foi colocado de-
masiado perto dos coman-
dos.

Cologue o tacho numa das
zonas de cozedura de trés,
se possivel.

[Z] estd aceso.

Desactivacdo Automatica ac-
tivo.

Desactive a placa e active-a
novamente.

esté aceso.

A func¢do Dispositivo de Se-
guranga para Criangas ou
Bloquear esté a funcionar.

Consulte o capitulo “Utiliza-
cao diaria”.

esta aceso.

N&o existe qualquer tacho
na zona.

Coloque um tacho na zona.

O tacho néo é adequado.

Utilize um tacho adequado.
Consulte o capitulo “Suges-
tes e dicas”.

O didametro da base do ta-
cho é demasiado pequeno
para a zona.

Utilize um tacho com as di-
mensdes correctas.
Consulte o capitulo “Infor-
magcao técnica”.

Aparece e um ndmero.

A placa apresenta um erro.

Desligue a placa da alimen-
tacdo eléctrica durante al-
gum tempo. Desligue o dis-
juntor do quadro eléctrico
da sua casa. Volte a ligar. Se

aparecer novamente,
contacte um Centro de As-
sisténcia Técnica Autorizado.
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Problema

Causa possivel

Solugéo

estd aceso.

A placa indica um erro por-
que um tacho ferveu até fi-
car sem &gua. A funcdo De-
sactivacao Automética e a
protecgdo contra sobrea-

Desactive a placa. Retire o
tacho quente. Apds cerca de
30 segundos, active nova-
mente a zona. Se o prob-
lema era o tacho, a mensa-

quecimento das zonas foram gem de erro deve desapar-

activadas.

ecer do visor. A indicag&o In-
dicador de calor residual
pode manter-se. Deixe o ta-
cho arrefecer o suficiente.
Verifique se o tacho é com-
pativel com a placa.
Consulte o capitulo “Suges-
tes e dicas”.

7.2 Se nao conseguir encontrar
uma solucao...

Se ndo conseguir encontrar uma solugdo
para o problema, contacte o seu
fornecedor ou um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado. Indique os dados da
placa de caracteristicas. Indique também
o codigo de trés letras da placa
vitrocerdmica (no canto da superficie de
vidro) e a mensagem de erro

8. INSTALACAO

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

8.1 Antes da instalagao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informacdes que pode
consultar na placa de caracteristicas. A
placa de caracteristicas encontra-se na
parte de baixo da placa.

NUmero de

8.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas
apods a sua montagem em méveis de

apresentada. Certifique-se de que
utilizou a placa correctamente. Caso
contrério, a manutencao efectuada pelo
Técnico do Servico de Assisténcia ou
pelo fornecedor néo sera gratuita,
mesmo durante o periodo de garantia.
As instrugdes relativas ao Centro de
Assisténcia Técnica e as condicdes da
garantia encontram-se no folheto da
garantia.

encastre ou superficies de trabalho que
cumpram as normas aplicaveis.

8.3 Cabo de ligagao

e Aplaca é fornecida com um cabo de
ligagdo.

e Se for necessario substituir o cabo de
alimentacdo por estar danificado,
utilize um cabo do tipo (ou superior):
HO5BB-F Tmax 90°C. Contacte um
Centro de Assisténcia Técnica local.
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9. INFORMACAO TECNICA

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo HK6042001B
Tipo 58 GAP D5 AU
Indugéo 6,6 kW

N.° de série ......c.........
AEG

Se utilizar uma caixa de proteccao
(acessério adicional), o espaco de
ventilacdo frontal de 2 mm e o piso
protector, directamente por baixo da
placa, ndo sdo necessérios. A caixa de
proteccdo acessoria pode ndo estar
disponivel em alguns paises. Contacte o
seu fornecedor local.

Nao pode utilizar a caixa de
proteccado se instalar a placa
por cima de um forno.

PNC 949 492 091 00
220-240V /50 - 60 Hz
Fabricado na Roménia
6.6 kW

€9:4
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9.2 Especificagdes das zonas de cozedura

Zona de coze- Poténcia nomi- Funcdo Power Duracdo maxi- Didmetro do ta-

dura nal (grau de co- [W] ma [min.] de cho [mm]
zedura méx.) Funcao Power
w]
Dianteira es- 2300 2800 10 180-210
querda
Traseira esquer- 1200 - - 125-145
da
Dianteira direita 1200 1800 4 125 - 145
Traseira direita 1800 - - 145 - 180
A poténcia das zonas de cozedura pode Para optimizar a cozedura, utilize um
ser ligeiramente diferente da indicadana  tacho com didmetro n&o superior ao
tabela. Varia consoante o material e as indicado na tabela.

dimensdes do tacho.

10. EFICIENCIA ENERGETICA
10.1 Informagéo de produto de acordo com a norma UE 66/2014

Identificacdo do modelo HK6042001B
Tipo de placa Placa encastra-
da

Nimero de zonas de cozedura 4

Tecnologia de aquecimento Inducéo

Diametro das zonas de cozedura circulares (&) Dianteira esquerda 21,0 cm
Traseira esquerda 14,5 cm
Dianteira direita 14,5 cm
Traseira direita 18,0 cm

Consumo de energia por zona de cozedura (co-  Dianteira esquerda 168,0 Wh / kg

zedura ECelectric) Traseira esquerda 195,0 Wh / kg
Dianteira direita 182,0 Wh / kg
Traseira direita 198,0 Wh / kg

Consumo de energia da placa (placa ECelectric) 185,8 Wh / kg

EN 60350-2 - Aparelhos eléctricos e Coloque o tacho na zona de cozedura

domésticos para cozinhar - Parte 2: antes de a activar.

Placas - Métodos para avaliar o e Coloque os tachos mais pequenos

desempenho nas zonas de cozedura mais
pequenas.

10.2 Poupan(;a de energia e Centre o tacho na zona de cozedura.

) ) e Quando aquecer agua, utilize apenas
Pode poupar energia todos os dias se a quantidade de que necessitar.

adoptar as seguintes sugestdes.
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e Sempre que possivel, coloque as
tampas nos tachos.

e Pode utilizar o calor residual para
manter os alimentos quentes ou
derreter alimentos.

11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo €, Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a saide
publica através da reciclagem dos
aparelhos eléctricos e electronicos. Nao
elimine os aparelhos que tenham o

X

simbolo = juntamente com os residuos
domésticos. Cologue o produto num
ponto de recolha para reciclagem local
ou contacte as suas autoridades
municipais.
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