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EJApuoZouca xprion

AloBAOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnyieg.
@uAaéTe TIC 0dnYyiec XpNonc Kol
OuvapPOoAOYNONG KaBWC eTioNg Kol TV K&PTA
OUOKEUNC VIO HIo opyOoTEPN XPNOoN N Vio ToV
enmopevo 1I0I0KTATN.

MeTA Tnv adaipeon Ao TN OUCKEUQOId,
eheyETe TN OUOKeUr). 2 TEPITTwon (NUIGG KAT&
TN HETAPOPG PNV TNV OUVOEOETE.

MoOvo evac adeloUuxog EYKATOOTOTNG
ETTPETETOI VO OUVOEOE! TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. Ze mepinTwon NUIV TTou odeilovTal oe
AaBoc ouvdeon, dev £XeTE KOVEVO OIKQIWUO
eyyunonc.

AUTN n ouoKeun MPoopideTal HOVO VIG TNV
OIKIOKN XPNON Kol TO OIKIOKO TTEPIBAAOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO TNV
TOPOOKEUN GaynNTwv Kail moTwyv. H diadikaoia
TTOPOOKEUNG TIPETIEI VO emmTnPEiTal. Mia
ouvtoun d1adIKAoIo TTAPAOKEUNC TIPETIEI VO
empPAeTeTal XwpPic diaKoT. XpNOoIYOToIEiTE TN
OUOKEUN PHOVO 0€ KAEIOTOUC XWPEOUC.

AUTN n ouokeun MPoopPIeTal VI XpNon HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwyv mavw amo Tnv
emadavela TNG BANACOOC.

Mn xpnolyomoleite KOAUPPaTa TNG Boong
€0TIQV. Ta KOAUPPOTO Prmopei va odnynoouv
0€ QTUXNUOTQ, TI.X. OTTO uTepBepuavon,
avadAeén 1 Bpalon UANIK®V.

Mn xpnolyomoleite akaTAAMNAeG BIoTAEEIC
TTPOOTOOIAC I AKOTAAMNAG TIODOOTATEUTIKO
mAeypaTa maudiwv. Mmopei va odnyrnoouv oe
OTUXNUOTOL.

AUTN N OUOKEUN ETITPETIETOI VO XONOILOTIOINDEI
oo ToIdIA AV TWV 8 ETWV KOI OTTIO OTOUO PE
HEIWPEVEC DUOIKEC, a1oBNTAPIEC N TIVEUUOTIKEC
IKAVOTNTEC N PE QVETIAPKN EPTIEINION I YVWON,
OTaV EMTNPEOUVTAI N €AV €XOUV AABEI OXETIKEG
odnyiec yia TNV aodoAn Xprnon TnG OUCKEUNG
armd eva ATOUO TTOU €ivail UTIEUBUVO VI TNV
aO0PAAEIN TOUC KOI EXOUV KOTOVONOEl TOUG
KIvOUVOUC TTOU PITOPOUV VO TIDOKUWOUV.

Ta moudia dev eMTPEMETAI VO TTACOUV PE TN
ouokeun. O KaBapPIoPOC KOI N ouvTRPENON OO
TO Xpnotn Oev EMTPETETAI VO
mpaypaToroinBouv amod TaIdI, EKTOC €AV gival
8 £TWV KOI AVw KOI EMTNEOUVTAI.

KpataTe Ta maudid ToU €ival KATw TwV 8 eTwV
HOKPIG OO Tn OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.

Appodlouoa xpron el

ENZnpavTiKEC UTTODEIEEIG
XOPAAEIC

/\ Mpogidomoinon - Kivéuvog mupkayiég!

= 10 KOUTO AGdI Kol AITTOC TIQipVOUV YPIyopo
dwTIA. MnVv adrveTe MOTE XWPEIC EMITHENON
TO KAUTO AadI Kol Aimog. Mn of3ryveTte moTe Tn
dwTIA pe vepd. AmrevepyoTtioIfoTe TNV €0TIO
HOVEIDEUOTOC. 2BNVETE TIC PAOYEC
TTPOOEKTIKO PE EVO KATIAKI, IO KOUBEPTO
TUpPOORBEeoNC N KATI TTOPOUOIO.

s Ol eoTieg payeipeparog (eOTAIVOVTAI TTAPO
MOAU. MnNVv OKOUPTIATE TTIOTE EUPAEKTOL
QVTIKEIPEVO TTAVW 0TN Baon €oTiwv. Mnv
TOTTOOETEITE AVTIKEIPUEVD TTOVW OTN BGoNn
EOTIRV.

= H ouokeun CeoTaiveTal TOAU. Mnv
amoOnKeUeTe eUGAEKTO AVTIKEIPEVD I KOUTIN
OTIPEl O€ OUPTAPIO OTeUBEIaC KATW OO TN
Bdon €0TIWV.

= H Bdaon eoTiwv amevepyomoleiTal amo povn
TNG KOI O XEIPIOPOC TNG Oev eival TTAEOV
duvoTOC. ApyOoTEPO UTTOPE! VOl
evepyoroinbei abeAnta. KateBaoTe Tnv
a0dOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UTNPECIa TEXVIKNG
eumnPETNONG TTEAGTWV.

/\Mpogidomoinon - Kivduvog eykaUpaToc!

s Ol e0TieC payEIPEPOTOC KO TO TIEPIBANOV
Toug, 181aiTEPO eva TTAGioI0 Tou Tediou
HOVEIDEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAPXE!,
eoTaivovTal TTAEO TTOAU. MNV OKOUWTINOETE
TTOTE TIC KOUTEC emdaveleg. KpaTaTte To
maIdI& HOKPIA.

s H eoTia poayeipepaToc Bepuaiver, ala n
evdelln 0e Aeitoupyei. KareBaoTte Tnv
aoPAAeIn 0TO KIBWTIO TWV AOPOAEIV.
KoAeoTe TNV UmNPECIa TEXVIKNG
e&utinNPETNONG TTEAQTWV.

/\ Npoeidormoinon — Kivduvog

nAekTpormAngiog!

s O1 aKOTAMNAEG eTIOKEUEC eivall
emKkivouvec.Ol ETOKEUEC ETITPETIETOI VO
YiVOVTOI HOVO OO VAV TEXVIKO TOU
TUAUOTOC €€UTNEETNONG TIEAOTWY,
ekmaideupevo omo euac.Eav n ouokeun exel
BAGBN, TpaRNETe TO peupaToAnTTn (PIC) OO
Vv mpida ) KareBaoTe/EeBIdwoTe TNV
ao0dOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTNPEOIa TEXVIKNC
e&urnpeTNoNG TIEAGTWV.



el AITieg Twv CNUIWV

= Mia e10xwpnon uypaoiac Pmopei va
poKaAeoe! pia nAekTpomAnéia. Mn
XPNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC KaBapIopoU
UWNANGC Tieoncg ) OUOKEUEC ekTOEsUONC
aTpOoU.

s Mo EAATTWUOTIKI) CUOKEUN PTTOPE! VO
mpokaAeoe! pia nAekTpomAnéia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAQIOUEVN OUOKEUN.
TpaBn&te To peuparoAnmTn (PIg) omo TNV
mpida N KateBaoTe/EeBIdwOTE TNV AohOASIO
OTO KIBWTIO TWV aodoAeiwv. KaAeoTe Tnv
uttnpEeoia TEXVIKNAC eEUTTNEETNONC TTEAATWV.

= [0 OTIOCIPOTO N TG POYIOPOTO OTNV
UOAOKEQOHIKI TIAGKON UTTOPOUV VO
mpokaAeoouv nAekTpotmAngia. KateBaoTe
TNV aodOASIO OTO KIBWTIO TV 0OPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UmNPEoIa TEXVIKNG
e&utiPETNONG TTEAQTWV.

/\ Npoeidormoinon — Kivduvog
TPXUHMXTIOHOU!

O1 KOTOOPOAEC PTmopei va TTEToXTOUV EadVIKA
WNAQ, OTOV UTTAPXE! UYPO PETAEU TOU TIGTOU
TNC KOTOOPOAGC KOI TNG €0TIOC HOYEIPEUOTOC.
KpaTOTe TNV 0TI HOYEIPEUATOC KOI TOV TTATO
TNG KOTOGPOAQC TIAVTOTE OTEYVA.

EJArtiec Twv Inpiov

MNpoocoxr!

= OI Tpoxeic MATOI KATOOPOAWV KO TNYOVIWV dnuIoupyouv
VOOTOOUVIEC OTO UOGAOKEPTHIKO UNIKO.

m  AnodeUVeTE TO PAVEIPEUD HEXP! VO GOEIROOUV EVTEAWC
Ol KOToOPOAEC. MmopoUV va TTPOKUWOUV CNUIEC.

m  Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO KO KATOGPOAEG
Tavw oTo Tedio XelpIopou, oTnV TeploxXn evoeifewy N
oTO TAGiol0. MTOPOUV Vo TTOOKUWOUV CNUIEG.

m  Ed&v mEoouv okANPA ) aixuned ovTIKEIeVa TAvw oTn
Bdion eoTiwv, umopouv va dnuioupyndouv {nNUIEC.

m  TO GAOUPIVOXOPTO KOl TO TTAGOTIKG OOXEIT AlVOUV TTAV®
OTIC KOWUTEC €0TIEC POYEIPEUATOC. H pepBpdvn
TTPOOTOOIOG TWV €0TIWV Oev eival KATAAMNAN yvia TN Bdon
€0TIQV.

Emokormnon

>Tov akOAouBo Tivaka Oa Bpeite TIC ouxvoTEPEC CNUIEC:

Znpigg Aria MéTpa avTigeTOMONG
Nekedec YrmepyelNopEvor AnopakpUVETE TOr UTTEPXEINOEVO!
doynTa QoyNTA APEOWC piE piot EVOTPO
YUGAIOU.
AkoTOMNAC UNKG  XpnoILOTIOIEITE POVO UNIKG KO-
KoBopIapoU PIOPOU, TIOU eival KOTAAANAG IO

UOAOKEPOILIKO UNKO.

Znpigg Artia MéTpa avTigeTOMONG
[ POTOOUVIEC ANGm, Coxopn Kot Mn xpnaiporoleite To medio poyel-
appoc PEHOTOC WC EMAOVEID EVOTOBE-

onc N WC emAMAVEIt EPYOIOC.

O1 Tpoieic momol EASVETE TO PayeIpIKO 00 0KEUOC.
KOTOOPOAQV Kal

TNYOVIQV dnpIoup-

YOUV YPOTOOUVIEC

0TO UONOKEPOILIKO

UAIKO

Anoxpwoelc AKOTOMNAC UNKG  XpnoIpoToIeiTe POVO UNKG Koo

KoBopiapoU pIOLIoU, TIOU eivail KATGAANAGL IOt
UOAOKEPOLIKO UNKO.

DOOPA KOTOOPO-  XNKWVETE TIC KATOOPOAEE Kal Tal
Aac (. ahoupivio)  TnyGvia OTa T ETATOTICETO,

Anpioupyio "ol Zoxopn, GoynTope  ATIOUOKPUVETE T UTTEPXSINOPEVO
BOOWVY" HeYOAN TEPIEKTIKO-  hoyNTG APE0WE Pe Piot ELoTPO

mnro og (axapn yuahiou.

MpooTacio MEPIBAXAAOVTOC

>e auTo TO Kepahaio Ba Bpeite MAnpodopieg yia TV
eE0IKovOuNOoN EVEPYEIOG KAI VIO TNV GTTOOUPON TWV
OUOCKEUWV.

ZUMPBOUAEG VI TRV EEOIKOVOHNGCN EVEPYEING

KAeiveTe TIC KOTOOPOAEC TTAVTOTE W’ €val KOTAMNAO
KOTIOKI. 2TO HOYEIPEUO XWPIC KOTIAKI XPpeIdleoTe
ONUAVTIKG TIeploodTeEPN evepyela. Eva YUGAIVO KOTTGKI
ETNTPETIEI TOV EAEYXO XWPIC VO XPEIGIETOI VO ONKWOETE
TO KOTIOKI.

XpnoluoToleiTe KOATOOPOAEC KOI TNYAVIO e emmimedouc
naToug. Or averinedol TTATOl AUEAVOUV TNV KATAVAAWON
EVEPYEIQG.

H OI1GETPOC TOU TTATOU TNC KATOOPOAGC KOl TOU
TNyaviou TTPETTEl VO TOUTICETOI e To PEyeOoC TNC €0TIOG
HoyEIPEUOTOG. EIBIKG oI TTOAU UIKPEG KATGOPOAEG OTNV
E0TION HOYEIDEPOTOC EXOUV WG OTTOTEASOUO TNV GTTWAEI
evepyelag. Mpooette: O KOTOOKEUAOTEC TWV HOYEIPIKWV
OKEUWV aVODEPOUV OUXVA TNV €AV OIGUETOO TNC
KOTOOPOAGC. AUTN €ival ouvnOwWS peyoAuTepn omod TN
OIGUETPO TOU TIATOU TNG KOTOPOAGC.

XpNOoIYOTIOIEITE VIO PIKPEC TTOOOTNTEC HICK PIKPEN
KOTOOPOAG. Mo peydAn, HOVO Aiyo YEPATN KOTOOPOAX
XPEIAZETOI TTOAU evepyelal.

MayeipeteTte pe Aiyo vepo. Auto e€oikovopei evepyela.
2Ta Aoxavika O10TNEOUVTAI Ol BITAUIVEC KOl Ol
avOPYOVEC OUOIEC.

KOAUTITETE E TNV KATOOPOAG TIAVTOTE HIOE KOTA TO
OuvoTo peydAn emdaveln TNG EOTION JOYEIDEPOTOC.
PuBuioTe eykaipa pio XapunAoTepn Boduida
HOYEIPEUOTOC.

EmA&ETE piot KOTGMNAN BaBuida ouvexiong Tou
gayelpepoTog. Me pia oAU uywnAr Babuida cuvexiong
TOU POYEIDEUOTOC OTIATOAATE EVEPYEIQ.
EkpetoMeuTeiTe TNV umoAoimn BeppdTnTa TNS BAonC
€0TIWV. 2€ payeipepa peyoAuTepnc SIGPKEING KAeioTe
TNV eoTia payelpepoTod NdNn 5-10 Aentd mpiv TN ARén
TOU XPOVOU.



Amocupon CUUPWVX HE TOUG KAVOVEG
TIPOCTACIXG TOU TIEPIBXAAOVTOG

ATIOOUPETE TN OUOKEUOOIO CUPDWVA PE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGANOVTOG.

B Nrvwpiote Tn cuockeun

Ta oToixeia TWV OI0OTACEWY VIO TIGC BAOEIC 0TIV Ba Ta
Bpeite oTNV EMOKOTNON TWV TUMTWV. — SeAida 2

To mredio xeipiopou

['VwpIioTe TN OUOKeUn el

supwtaikn odnyia 2012/19/EE mepi nAeKTpIKWV
KOl NAEKTPOVIK®WV OUOKeUWV (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta TAGIOIO VIO IOk
armooupon Kal alomoinon TWV TTOAIWYV CUOKEUWV
ge 1oxU o’ OAn Tnv EE.

ﬁ AUTI N OUOKEUN XOPOKTNEICeTal CUPPWVA UE TNV
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Ymodeigeig

= OTtav okoupumhoeTe €va OULBOAO, EVEQYOTIOIEITOI N
ovTioTOIXN ASITOUPYIO.

Kpatare TIC emdAveleC XeIpiopou TavToTe OTeyveS. H
uypaoia emnpeddel TN AeiToupyia.

Mnv ToTIOBETEITE KATOOPOAEG KOVTA OTIC evOEIEeIC Kal
TOUC aloONTAPEG. TO NAEKTPOVIKO CUOTNUO PTTOPEl VA
utrepBeppoavOel.

O1 £0TiEQ HAYEIPEPATOG

EoTia payeipéparog MpdadeTn evepyormoinon Kol amevepyo-

moinan
O Eorla payeipgparog

pioG Covng
© Eoria payeipsuorog EmA&ETE TV €0TION IOYEIDEUOTOC, OKOUWTIT-
BmAAC ovng are 10 oUpporo ©

MpoobeTn evepyomoinan TC eaTioe poyelpéparoc: H avtiotoixn evdeien
avopel

Ymodei&eiq

m Ol okoUpEC TTEPIOXEC TNC EOTIOC POYVEIPEUOTOC
odeilovTal oe TexVIKoUg Adyouc. Aev €xouv Kapio
EMPEEON TAVW OTN AeITOUPYIal TNG €0TIOG PAYEIPEUATOC.

m H eoTia payelipepaTog pubuideTal pe evepyotoinon Kol
arevepyoroinon TNS Bgppavonc. AKOUO Kol OTn PJEYIOTN
IOXU Prtopei va evepyoroinBei Kal vo amevepyotoindei n
Beppavon.

B 2TIC €0TIEC YAYEIPEUOTOC TTEQICCOTEPWY (WVWV UTTOPEI
Ol OEPUAVOEIC TWV E0WTEPIKWY KUKAWUATWY BEppavong
KOl N B€ppavon TWV TPOCOETWV EVEPYOTIOINOEWY VO
EVEPYOTIOIOUVTOI KO VO ATTEVEPYOTIOIOUVTAI OE
O10pOPETIKOUC XPOVOUG.

'EvOeIEn ummoAoITing OepuoTNTAG

H B&on eoTiv €xel yIa KGOe e0Tion HAYEIPEUOTOC PIOK
evoel&n umodAoImng BeppdTnNTOC dUO BaBUIdWV.

Edv epdavideTar otnv &vOeIEn &va H, TOTE gival n eoTiax
HOYEIPEUOTOC aKOpa CeoTr). MmopeiTe .X. va dlaTnEnoeTe



el XeIPIOPOC OUOKEUNGC

eva PIKPO daynTo (eoTo 1 va AlwoeTe kKouRBepToupa. OTav
KPUWOEI TIEPICOOTEPO N €0TION HOYEIPEUOTOC, OMALE! N
evdeIEn oto A. H évdeiEn oprvel, dTovV KPUWOOE OPKETA N
€0TIO HOYEIPEPATOC.

E¥ Xeipiopog cuokeung

>e auTo TO KepaAalo pabaiveTte, MWC va pubpideTe TIC
€0TIEC HOYEIPEUOTOC. >TOV TTiVoKa Oa Bpeite Babpideg
HOYEIPELOTOC KOl XPOVOUG LOYEIPEUTTOC Yia dIddopa
daynTa.

Evepyorroinon Kol Qrrevepyoroinon Tng
B&ong eoTiwV

Me Tov KeVTPIKO DIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KOl
OTEVEPYOTIOIEITE TN BAON ECTIGV.

Evepyormoinon

Ayyicte To oupBoro . Eva onpa nxei. H dwTeivi 3oKOG
AV oo Tov KevTpikd dlakomnTn avapel.O1 evdeielg Twv
EMPAVEIWV XEIPIOPOU KOl 01 eVOEIEEIC TV Babpidwy
HaveIpeHaTOC L avaBouv. H Baion eoTiGv BpiokeTal oe
£TOIHOTNTO ASITOUPYIOG.

Amevepyormoinon

AyviZre To oupBoro D, péxpl vo oBACOULY N dWTEIVH JOKOC
TTAVW OO TOV KeVTPIKO O1akoTTn Kol ol evoeielg. OAeg ol
£0TIEC HOYEIPEUOTOC eival amevepyoroinuéveg. H evdelén
NG UTIOAOITING BePUOTNTAC TTOPAUEVE! AVALILEVN, JEXP! VO
KQUWOOUV OIPKETA Ol EOTIEC LOYEIPEUTATOC.

Ymodei&eiq

m  H Bdon eoTi®V OTeEVEPYOTIOIEITAI AUTOUAT, OTOV OAEC Ol
£0TIEC HOYEIPELOTOC EIVOI MEVEQYOTTOINUEVES
(kAel0TEG) TMOVW OO 20 deuTEPOAETITA.

m  O1 pubpioceIc TOPAUEVOUV OTTOONKEUUEVEG TG TTPWTA
40eUTEPOAETITO UETG TNV arevepyoroinon. OTav
evepyoTToInoeTe Eava HEOO 0 aUTO TO XPOVO, TIBETOI N
Bdion eoTiwV O AeiToupyia pe TIG Tponyoupeveg
puBuioelq.

PUOUION TNG E0TING HAYEIPEUARTOC

>Tnv meploxn pubuioswv pubpilete TNV emOupunTh Bobpuida

HOYEIPEUOTOC.

Babuida payeipeuatog 1 = eAdxiotn 10xU¢

Babpida payeipéuatog 9 = peyiotn 1oxu¢

KaBe Bobpuida payeipepaToc exel pia evdidpeon Babuida.

AUTH XOPOKTNPIZETOI YE PIG KOUKKIOO.

PuBuion TNG BROUIdOG HAYEIPEPATOG

H B&on eoTiwv TTPETEN val EiVal eVEQYOTIOINUEVN.

1. AkouptmoTe To oUpRoAo [o], via va emAeEeTe Ty eoTia
HOYEIPEUOTOC.
>Tnv évdeltn Twv Babuidwy poyelpeuaTog avaBel wnpd
T0 OUPPOAO 1.

2. PuBuioTte otnv mepioxn pubuicewy TNV emOuunTn
BaBpida paveIPEUATOC.

H eoTia payeIpepaToc £xel evepyoroindel.

AMay TG BaOuidac poyelpeuaTog:
EmMAEETE TNV €0TION HAYEIPEUOTOC KOl pUBUIOTE OTNV TTEPIOXN
pubpioewv TNV emOuPNTH BaOUIOO HOYEIPEUOTOC.

Amevepyormoinon TNG €0TING HAYEIPEPATOG

EmAEETE TNV eoTiON HOYEIPEUOTOC. >TNV TTEPIOXT PUOLicEwV
puBpiote oto 0. MeT& omd mepimou 10 deutepdAenTa
eudaviCetar n evdein TnC umdAoIMNG BepudTNTAC.

Ymodeign: H TeAeuTaio pubuiopévn eoTia JOYEIPEUOTOC
TTOPOLEVEl evepyoroinuévn. Mmopeite va pubpioeTe TNV
£0TION HOYEIDEPOTOC XWPIC VO TNV EMAEEETE €K VEOU.

MivaKag HXYEIPEPATOC
>Tov akOAoubo Tivoka Ba Bpeite PEPIKA TTAPADEIYLOTO.

O1 XpOVOI HOYEIPEUOTOC KOl O BaOUIdEC POVEIPEUATOCG
e€apTwVTal o To €id0C¢, To BAPOC Kol TNV TTOIOTNTO TWV
daynTv. Mo autd TO AOYO EVOEXETOI VO UTIAPXOUV
QMOKAIGEIG.

XpnOoIUOTIoIEITE VIO TO OPXIKO poyeipepa Tn Bobuida
poyelpepoTog 9.

AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TO TTOXUPPEUOTO daynTA.

To TPOPIUC, TO OTTOI0t COTAPOVTOI BUVOTA I OTO OTTOIO KOO
TN SIGPKEI TOU OOTOPIOUOTOC £EEpXETAI TTOAU UYPO,
KOAUTEPO VOI COTAPOVTOI OE TTIEPIOOOTEPEC HIKPEC PEPIDEC.
SUUBOUAEC vIa TO payeipepa pe e€oikovounon eVEPYEING
Oa Bpeite 010 KePAAaIO "TlpooTaoial ToU
mepIBGMovToC".— 2eAida 4

BaOpida ouvé- AiGpKelo OUVE-
XIONG TOU HOi-  XIONG TOU Jat-

VEIPEPATOC VEIPEHATOC OF
AemT&
Niaaipo
20KOAGTO, KouBEpTOUPO 1-1.
Boutupo, péN, Cehamivar 12

ZéoTopa Ko diarripnon Oeppio-

KPOGiag
Tloyvi (Y. poyeIpepEvee Gakec) 1-2
[Ghor™ 1.2,

ZEOTOHO AOUKOVIKWV OTO vepo™™ 3-4

Semaywpa Kol {E0TaHN

YTIOVAIKI KOTEYUYHEVO 2:-3. 10-20 Aermai

* JUVEXION HOVEIPEHOTOC XWPIC
KOMOKI

“* Xwpi¢ Komoki
“** [upioTe TOMEC HOPEC




BaBpida ouvé- AIGpKeIa OUVE-

XIONG TOU HOi-

VEIPEPATOC

XIong Tou poi-
YEIPEPATOC OE
AenTa

Aerroupyia PowerBoost el

BaBpida ouvé- AlGipkeia ouve-

XIONG TOU HOi-  XIONG TOU Hot-

VEIPEPATOC VEIPEPATOC OE
AenTa

KOUAGIC KOTEWUYHEVO 2-3. 20-30 Aerax Aayovika, Kpeag 0 Awpideg kot 7.-8. 15-20 Aermay
QI0I0TIKO TPOTO
i:ng‘m Hayeipepa, aiyavo Bpa- TnyavnTa doynTa, KOTEYUYIEVD 67 6-10 Aemm
[10UBCPAGKIO, KEGTEDEC 4-5* 20-30 Aerax SDBTC 274 OUVSX?“SVO(
Woroi 45 10-15 herra A“8| era 5"6 ' g“gix"“?v“
AaTipec 0OATOEC, TL.Y. 06ATOO pmeaor 1-2 3-6 Aermdi Bya pma ) o A
HeA Tnyéviopa otn ¢pITela (TRYGVI-
XTunnTég 0OATOEC, Y, 34 8-12 hermax oga otn ¢pirela 150-200 yp.

oGhToa pmeapvéC (Bearnaise), 00 ava pepida ouveyxopeva oe 1-2
100 oMavTeC (Hollandaise) AiTpot AGdI**)

. . , Kameyuypeva mpoiovta, Y. Tnyovn-  8-9
Mavlelpapcx, HOYEIPENQ e aTHO, TEC TIOTATEC, VAYKETC KOTOTOUAOU
OOTAPICHO oot : e
PUCI (pe BmAdoion moooTnTO VEpoU)  2-3 15-30 Aermmtx Kpf)KSTSC’ K(XTSLU'UVLIEVSCI ; 6_7
PUCOYO0 12, 35-45 hermta qﬁwc' I KOMHATIG KOTOTOUA0 it
Bpoiotéc momaTeg pe dphouda 4-5 25-30 Aermmax pgg ITiave 7 08 COpN pe payia -5
BpaoTéc momamec xwpic GAoudo 4-5 15-25 hermét AOXOVIKG, OVITOpIOTTOVE A 08 LN 56
ZUPOPIKO, LOKAPOVAKIO 6-7* 6-10 Aermdx U payitumipo, Tepmoupa
Moyvi, ooumec 34, 1560 Aermar MiKp& TOpOIoKsuGiopaTa, LY. TNyo- - 4-5
AOYOVIKG 23 1020 hermrax ving/AOUKoqufxéec Bspg)\ivgu,

, , : dpouTa ag CUPN e HOyIG Umipag

NOXQVIKO, KOTEWUYHEVQL 3-4. 10-20 Aermmat . : : ,

: , SUVEXION  HOVEIPELOTOC  XWPIC
Mayeipepa oTov ToUBEOATHPG 4-5 KOMAIK]
Mayeipepa og KAEIOTO OKEUOQ Xmgic KO‘”GK'I :
PoA& KpéomoC 4-5 50-60 Aerr&x I upiore TOMEG §opeg
WnToc Komopde 4-5 60-100 Aermar
[KoUAOC 2-3. 50-60 Aerr&x

, e s =] !

Wioo pe Aiyo AGGH B AeiToupyio PowerBoost
Jvitoeh, GUOIKO 1) TTave 6-7 6-10 Aermdx
JVITOEA, KATEYUYLEVO 6-7 8-12 ety Me Tn Aeitoupyia Powerboost pmopeite va {eoTaveTe

- rS————— I - : HeYOAUTEPEG TTOOOTNTEC VEPOU OIKOUG YPNYOPOTERD O’ O,TI
KOTO)\E')TG, QUOIKN n nove 6-7 8-12 Asmsx LE T BOBUIBO LOYEIPENATOG O,
errp|Zo)\0( (3 cm naxoc} i 812 )\sm(xl H Aeiroupyia Powerboost eivail dia0€oipun povo oTIC e0Tieg
XGpnoupykep, KeQredakia (3cm 4.5, 30-40 Aerra HOYEIPEUOTOC, TTOU XOPaKTNPICovTal HE To oUpBoAa boost
mooc) KOl A.
ZTIf']BOC*LT?U)\SleOU (2cm 56 10-20 Aermay 3TIC €0TIEC HAVEIPEPATOC BIMARG Z0vNG TIPETE! Vial TN
maxoc) AeiToupyia Powerboost va €xel evepyoroinBei mpoobeTa To
110G OUAEPIKOU, KOTEWUY- 56 10-30 Aerméy delTEPO KUKAWHO BEPUAVONG.
pévo* ™
LIJ(IXp| KOl ¢|)\éTO uJ(Xp|OlIJ, ¢U0|Kfl) 5'6 8'20 )\SﬂT(IX Evspvo"oirlon Trlq AelToupviqq Powerboost
Waipr kan GINETO YoipIoU mawe 6-7 8-20 Aerdy . . .

. v . ; 67 819 here 1. EmA&ETE TNV €0TIO HOYEIPEUATOC.

Wop! kai QIAETO yapiou, Tave Kol - 6- -l Aetma 2. PuBpiote Tn BaBpida payeipéuaToc 9, ayyifte fovd To
KOTEYUYHEVO LY. GETOKIO YOpIoU 9. H &vBeiEn b avaBel.
riove H Aeiroupyia Powerboost sivai evepyomoinuévn.
KapoBideg ko yapideg 7-8 4-10 herrdx
YOTAPIOKO AOXOVIKGV, DPEOKWY 7-8 10-20 Aermét

HOVITORIGV

JUVEXION HOVEIPELOTOC XWPIC
KOITTOIKI

xx pric KOOI
*** [upioTe MOMEC dopég

Anevepyotoinon Tng Asitoupyiag Powerboost

1. EmA&ETe TNV eoTian poyelpEUOTOC.

2. PuBpioTe pia omoiadnmoTe Babuida cuveXione Tou
povelpépoTog. H évdeitn & oprvel.

H AeiToupyia Powerboost eivail amevepyormoinuevn.



el Aoddaieia Tadiwv

Ymodei&eig

= H Aeitoupyia Powerboost gival xpovikd mepiopiopevn. H
£0TION JOYEIPEPATOC PUBUIZEl QUTOUOTA TTHIOW OTN
Babuida payeipéuaTog 9.

m [1pooeTte, OTI TO AGdI Kail To AiTo¢ BepuaivovTal
ypfyopa pe Tn Aeitoupyia Powerboost. Mnv adnvete
ToTE XWpPIc emTApnon TN Sl10dIKOoIa JayelpEPaTOC. To
uTTePBEPUOOUEVO AGDI KGI AITTOG aVOPAEYOVTOI YPIYOPQ,
BAeme oTO KEDAAQIO ">NUaVTIKEC uTTodeitelc
oodpaleiog".— JeAida 3

B Acpareix moudiov

Me Tnv coddAeia TTadIWV PTTOPEITE VO eumodioeTe Ta
moudId, VO EVEPYOTIOINCOUV TN BACN €0TIWV.

Evepyoroinon Kol Xrmevepyoroincn Tng
XOPAAEING TTXIOIWV
H B&on eoTiwv TIPETE VO iVl GTTEVEQYOTIOINUIEVN.

Evepyormoinon: Akoupmnote To oUuporo O yia miepimou
48euTtepoAenTa. H evdeliEn =0 avdaBel yia 10 deuTepOAeTTTO.
H Baon eoTiwv gival KAeidwuevn.

Arevepyoroinon: AkoupmfoTe To oUuRoro O via mepinou 4
OeuTePOAETITO. TO KASIBWUO €XEI AKUPWOEI.

AUTOPOTNH XOPAAEIX TTXISIWV

Me auTn Tn AeiToupyia evepyoroleiTal N aocpaAeio TaIdIwV
TTAVTOTE QUTOUATE, OTOV OTIEVEQYOTIOIEITOI N BAON E0TIWV.

Evepyorroinon Kol Gimevepyoroinon

Tov TPOTIO e TOV OTIOIO EVEPYOTIOIEITE TNV QUTOLOTN
aoddiela Taudiwv, Oa Tov Bpeite oTo KehAAao "BACIKES
puBpioelg".— JeAida 9

[€ AciToupyiec xpovou

Yrdpxouv 3 diadoPETIKEC AeITOUPYieC XpOVOU:

= Mia eoTio paVEIPEPATOC TTPETEI VO amevepyoToinoei
auToOpaTa

m  PoAOI ouvayeppoU koudivag

m  XPOVOUETPO

Mix €0TixX HAYEIPEPNATOG TIPETTEI VX
XTIEVEPYOTTOINOEI AUTOUATX
PuBuioTe yio TNV emBuUpNTr €0TIO HOYEIPEUATOCG HIO

XPOVIKN OIGpKeIn. H eoTio HayeEIpEPATOC OTEVEPYOTIOIEITOI
auTOpaTa PETA TN AHEN TNG XPOVIKAC DIGPKEIOC.

PuBuion Tng dikpKeIog
H eoTia payEIPEPUATOC TIPETIEI VO EIVAI EVEPYOTIOINUEVN.

1. PuBpioTe Tn BoBpido poyelpEUaTOoC.
2. Akouprnote To oupBoro O 2 dopéc. H evdeitn O

avaRel. STV EvOEIEn Tou XPOVOSIOKOTTN avaBel L/ min.

L O
1 o) [
=_==_=min EIL'

2. 3. 4-5-6-7-8-+9 0O

-boost R~

3. Méoa ota emopeva 10 deutepdAenTa pubpuioTe oTnV
ePIoXN pubpioewy TNV emMOUPNTH XPOVIKN DIAPKEIO.

R
[CRER

a3  Imin

2+« R+« 4.+ 5..-6+:-7+.-8:9 0O

— < - - =boost A=

H xpovikn didpkeia Tpéxel. Edv exete pubpioel pio Xpovikn
OIGPKEID VIO TIEPIOOOTEPEC €0TIEC PAVEIPEUATOC,
eudaviCeTal mMAvToTE N XPOVIKN OIAPKEI TNG ETTIASYUEVNC
£0TIOC PAYEIPEUOTOC.

MeT& Tn AREN Tou XpOVoU

OT1av N Xpovikr OIdpKela €xel AfEEI, ammevePYOTTOIEITAI N
€0TIO UOYEIPEUOTOG. AKOUTE VOl ONUO KAl 0TNV €vOeIEn
avoBooPBAvel To L via 10 deutepolerTa. H évdeitn O
avoBoofrvel. AkouurmoTe eva omolodnmoTte cupBolo. Ol
evOeifelc offvouv Kal To NXNTIKO ONUO OTOUOTA.

A16pOwon i oBACIHO TNG JIKPKEING

EmAEETE TNV €0TiON HOYEIPELOTOC KOI OTN CUVEXEID
okoupmAoTe To oUpRoro B 2 dopéc. ANMGETE oTnV TIEPIOXN
pUBUIoEWV TN XPOVIKH BIGPKEID 1) BEOTE TNV OTO Liid.

Ymodei&eig

= Mmopeite va puBuioeTe pia Xpovikr Sldpkelo €wg 99
AETTTO.

m Otav Tpexel To TeAeuTaio AeTTO pIoC OIAPKEING, AAGCE!
n &voel&n Tou XpovodIoKOTTN ammd AeTITa o€
OeuTepOAeTTA.

AUTOUXTOG XPOVOJIXKOTITNG

Me auTn Tn AeIToupyia UTTOPEITE VO TIPOETIAEEETE pIt
OIAPKEID VIO OAEC TIC €0TIEC payelpepaTog. MeTd amnd K&Be
EVEPYOTTOINON PIOG E0TIOG PAVEIPEUATOC TPEXE! N
mpoemAeypevn didpkela. H eoTion payelpepoTog
QTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOPOTO JETA TN ANEN TNC XPOVIKNG
OIBPKEIDG.

Tov TPOTO evepyoTToiNONG TOU QUTOLOTOU XPOVODIOKOTITN
Ba Tov Bpeite oTo KedaAaio "Baoikeg
pubuioeig".— 2eAida 9

YnodeiEn: Mmopeite vai aMAEETE TN XPOVIKH JIGPKEIN VIO
HIO EOTIO HOYEIPEUOTOC N VO ATTEVEQYOTIOINOETE TOV
QUTOUOTO XOOVODIGKOTITN VIO TNV E0TICK UOYEIPEPATOC:
EmMAEETE TNV €0TiON HOYEIDEUOTOC KOI OTN CUVEXEID
okouptnoTe 7o oupRoro O 2 dopéc. AMAETE oTnv TiepIoxn

PUBLICEWV TN XPOVIKNA SIGPKEIT 1) BE0TE TNV OTO it



PoAo1 cuvayeppoU koulivag

Me 1o poAOI ouvayeppoU TNG Koudivac PrmopeiTe va
pubuioeTe eva XpOVo €we 99 AeniTdi. AeiToupyei aveEdpTnTo
a1’ OAEC TIC AMEC pubpioelc.

PuBuion Tou poAoyioU cuvayepHoU Koulivag

1. Akouprmote To olpporo O Tdoec dopéc, pexp! va
ovawel N evoeiEn &. STnv evoeiEn Tou XPovoSIOKOTTN
avaBel U0 min.

2. Pu6u|0Ts otV mepIoxXn puewosmv TOV EMOUUNTO xpovo

MeT& ammd pepIkG OeUTEPOAETITOL O XPOVOC OPXICEl VO TPEXE.

MeT& Tn AR§n Tou Xpovou

MeT& Tn AN&N Tou Xpdvou oKoUTE VA OHLIG KAl OTNV
gvdelEn avoPooPrvel To L via 10 deutepdAenTa. H
evoelEn & avaBoofrvel. AKOUUTINOTE Eva OTTOIOONTIOTE
oupBoAo. Or evdeielc ofrvouv Kal TO NXNTIKO ONuo
OTOLOTA.

A16pOwon Tou Xpovou

AkoupmnoTe To oUuRoro O TooeC PopES, LUEXP! VO avawel
n evoeiEn &. XTnv mieplox pubuioewv PUBLIoTE K VEOU.

AgIToupyix XpOVOUETPOU

H AeiToupyia xpovopetpou deixvel To XpOVo, TToU TIEPOOE
HET& TNV evepyoroinon TG AeiToupyiag.

H AeiToupyia xpovopétTpou epyaleTal povo, OTav n Baon
€0TIOV eival evepyoroinuevn. OTav n Baon eoTIWV
OTIEVEQYOTIOIEITAI, TOTE QMEVEPYOTIOIEITOI YAl €TTIONC KAl N
AEITOUPYIO XPOVOUETPOU.

Evepyotoinon: AKouunnOTe 10 oUPRoro (O TooEC dopec,
HEXP! VO avawel n evoelEn @ ZTr]v evoelEn Tou

XOOVODIOKOTTN epdoviCeTal L. AKOUNTIOTE TV TIEPIOXN
pubpioewv oe eva onmoér’mom onueio kal apxicel n
HETPNON TOU XPOVOU. 2TO TTPWTO AeTTO epdavidovTal
OeuTepOAETITA, ETIEITOL ASTITC.

Arnevepyoroinon: AKOUNTOTe TO oUUBOAO O tdoec dopec,
uéxp! va avayel n evdeiEn (5.AkouummioTe Eavd TNV
Tieploxn pubuioewv oe piat omoladnmoTe Ogon. H evoeién
TOU XPOovoOdIoKOTTN ORrVEl.

B Autoparn
XTTEVEPYOTTOINGCH YIX
Aoyoucg xoPpaAeixg

Edv pio eoTia pavelpeUaTog eival evepyottoinUeEvn yia
HeYAAo XpOVo Xwpic va aMGEel n pubuion, TOTE
EVEPYOTIOIEITOI O AUTOUATOG TIEPIOPIOUOG XPOVOU.

H B6¢puavon TnG €0TioG PAYEIPEPATOC SIOKOTITETAI. ZTNV
EVOEIEN TWV EOTIOV LOVEIDEUOATOC AVAROCRAVOUV EVOMAE F
£ ki n évdeiEn unodhomng BeppoTnTac H/A.

OT0ov oKOUWPTIHOTE pIa omroladhmoTe eMOAVEIN XEIPIOHOU,
oBnvel n evdei&n. Mmopeite va pubpioeTe €K VEOU.

To moTe Ba evepyomoindei 0 TIEPIOPIOPOC XPOVOU,
efapTtaTal omd TN pubuiouévn Boabuida payelpepoTod (1
ewe 10 wpeg).

AUTOHOTN aTrevepyoTioinon Viot AOyoug aodOAEIng el

E¥ EvdeiEn KaTav&Awong TS
EVEPYEING

Me auTr) Tn AeIToupyia prmopeite va epdavioeTe TN CUVOAIKN
KOTOVOAWON EVEQYEIOG PETOEU evepyoTIoinong Kal
aTTevepyoroinong TN BAoNg eoTIwV.

MeTd TNV amevepyotoinon epdaviceTal yia 10
OeuTepOAETITO N KATAVOAWON og KINoBaTwpeg, m.x. 1,87
kWh.

H akpiBeia TnG €voeiEng eEopTaTal EKTOC TWV GAMWY armd
TNV MoIOTNTA TNC TAONC Tou SIKTUOU TOU PEUPOTOC.

H &vdei&n dev eivail evepyoroinuévn. Tov TPOTO
gvepyormoinong Tng evdeiEng 6a Tov Bpeite 0To KeDGARIO
"Baoikeg pubpioeig".— 2eAida 9

B Baoikéc pubpioeig

H ouokeun ooc exel 01adopeC BOOIKES pubpioelg. AUTEC TIC
puBpiceIC PTTopEiTE VO TIC TTPOCOPUOOETE OTIC CUVNOEIEC
00G.

‘Evbeidn Aeitoupyia

Autoparn aopaleio maidiov

-

Amevepyormoinuevoc.”

Evepyormoinpévn.

Pyl -0 S22 T

XEIPOKIVNTN KOl GUTOUOMN aoGaAEIo MGGV OMEVEQYOTIOIN-
pévn.

"y

HxnTIKO ofjpa

D] Y]

To onpo empBeBaiwonc Kol To orpa E0PaAIEVOU XEIPIOPOU
gIVOll OEVEQYOTOINKEVO! (TO 0N TOU KEVTPIKOU BIOKOMTN
TIOPOLEVE! TIOVTOTE).

Evepyomoinpévo HOvo To onpa e0QaAIEVOU XEIPIoHOU.

Evepyormoinpévo povo To onua empefaiowonc.

U L

2hpot empBepaiconc Kol anuo oPOAPEVOU XEIPIOLIOU EVEQYOTIOI-
NUEVOD.*

[N}

‘Evdeién katavaAwong evépyeiag (PwToTe yio TRV T&ON
TOU DIKTUOU OTNV eMmIYeipnon MAPOXNC NAEKPIKNG evép-
yelag)

Evdeitn karavaAwonc omevepyomoinpévn.*

]

EvoeiEn karavaAwonc oty téion oiktuou 230 V.

Evdeitn karavaAwonc oty Téon diktuou 220 V.

I g B | Y I

Evdeitn karavohwonc oty Taon dikTuou 240 V.

* Bowikr pubuion



el KaBapiopode

‘Evdeidn Aeitoupyia

c5 AuTOHOTOC XPOVODIOKOTTNG
oo Anmevepyaroinpévoc.*
099 NdpKeio PETO amo TV omola amevepyomololvTa 0l EaTIEG
LIOYEIPEUOTOC.
ch AiGpkelo Tou ofjpaTog AfENG Tou XPOVoSIaKOTTTN
! 10 deuTepOAETTOL*
c 30 deutepohera
3 1 hero.
c Mp60oBeTn evepyormoinon TWV OEPUAVTIKWOV CWHATWV
o Anievepyomoinpeévn.
/ Evepyomoinuévn.
c Teheutoio pUBION TIPIV TNV OIMEVEPYOTIOINON TNC EOTIOC LYK
pépaToc.”
cq Xpovog emAoyng TG ECTIOG HAYEIPEHATOC
H Mn mepiopiopévoc: Mropeite TAvToTe v puBpIosTe TNV TEAEU-
Tolor eTIAEYPEVN EOTION LIOYEIPELOTOC XWPIC Var EMIASEETE €K
VEou.*
! Mmopeite var puBpioeTe Tnv TeAeuToia EMAEYPEVN 0TIl LOyEIPE-
poroc 10 OeuTEPOAETITON ETO TNV ETIAOYT, EMEITO PETIEN VOl EMTI-
NEEETE €K VEOU TNV €aTiON JayEIEHOTOC TIpIV T pUBLION.
cl Emavagopda otn Basiki pUpion
I Anmevepyaroinpévoc.*
/ Evepyomoinuévn.

* Bawoikr pubpion

ANy TWV BXCIKWV pUOUicEWV
H B&on eoTiwv TTPETEN VOl EIVAI OTTEVEQYOTIOINUEVN.

1. Evepyormoinote Tn BAon oTiwv.
2. Méoa ota emopeva 10 deuTepOAETITOl GKOUUTIAOTE TO
oupBoro O via 4 deuTepdAemTO.

® [

[ i

2Tnv apiotepn obovn evdeigewv avaBoofrnvouv evaMag
Kol {, oTn 8efix 000vN evdeitewv avaBel To L.

3. Axoupmnote 1o oUpBoro (O Tooeg dopLc, uExp! va

eudavioTei n emOupnTr) evoeiEn.
4. PubuioTte otnv meploxn pubuiocewy TNV emOuunTn TIUA.

10

5. AxouptmoTe 7o oupBoro O via 4 SeutepdAenTa.
H puBuion exel evepyortoinBei.

Amevepyormoinon

Mo TNV eyKoTdAeiyn TS Baoiknhe pubuiong
OTTEVEPYOTTOINOTE TN BAON £0TIWV PUE TOV KEVTPIKO OIOKOTITN
Kol pubpioTe ek veou.

Ka@axpiopocg

KaTdAMnAa UNKG KaBaipIopoU Kol OUVTAPNONG UTTOPEITE Vo
TpounBeuTeiTE HEOW TNC UTINEEOCIAG TEXVIKAC eEUTTNPETNONG
TEAOTWV 1 0TO OIKO POG eShop (NAEKTPOVIKO KOTROTNUO).

YXAOKEPAUIKO UAIKO

Kabopilete Tn Bdion eoTiOv KAOe Gopd, TToU EXETE
gaveipewel pe auTr. ETol dev KOMOUV TO KOPEVD
utoAgippaTa daynTy.

Kabopilete Tn Baion €0TIWV, adoU TTPWTA KPUWOEI BPKETA.

Xpnoiyotoleite pOvo UNIKG KaBaplopou, TTou eival
KOTOMNAG yIot UOAOKEPOUIKO UANIKO. MpooéETe TIC
urtodeifelc KabapiopoU TTAVW OTn CUCKEUQOIO.

Mn xpnolyoTioleiTe TTOTE:

HN COAIWPEVO OTTOPPUTTOVTIKO TTIATWY
KOBOPIOTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TWV TIATWV

UANIKG TRIYIPOTOG

IOXUPG OTTOPPUTTOVTIKA, OTIWC OTIPEI NAEKTPIKOU
doupvou 1 UNKG OTTOUGKPUVONG AeKESWY

OKANpPa& odouyydpia

OUOKEUEC KaBopIopoU UPnANC meong 1 CUOKEUEC
ekTOEEUONC OTUOU

H peyaAn pumavon omopoKpUVETal KAAUTEQO PE pIa EUOTPO
yUoAIoU Tou epmopiou. MNpooe&te Tic utodeiéelc Tou
KOTOOKEUOOTN.

Mia KaTGAMNAN EUOTPO YUOAIOU UTTOPEITE VO TTPpOUNOeuTEITE
emonc PEOW TNG UTTNPECIAC TEXVIKAC eEutnpeTnoNg
TEAOTWV 1N 0TO BIKO PoG e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUO).

Me e10IK& odouyydpIa VIO TOV KABAPIOUO UOAOKEPOLIKOU
UNIKOU TIETUXOIVETE KOAGL OMTOTEAEOUOTO KOBOIPIOPOU.

MAxicl0 Tou TTESiOU HAYEIPEPATOG

Mo va amoduyete {NUIEG 0TO TAGIOIO Tou Tiediou
HOYEIPELOTOC, OKOAOUBNOTE TTAPOKOA®W TIC OKOAOUOEC
utodeigelIc:

m  XpnolyoTtioleite HOVO (e0TO BIGAUUO OTTOPPUTTOVTIKOU
MATWV.



m [lpiv TN Xpnon NMAUVETE KOAG Ta KalvoupyIa
odhouyyopOTIOVA.

m  Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVA I0XUPO KABOPIOTIKO 1 UAIKG
TPIWipoTOC.

m  Mn xpnolporoleite TNV EUOTPC YUOAIOU.

B Avripetomon BAapav

Edv mapouoiaoTei k&Moo BAGBN, de onuaivel WS eival KATI
TO 00BaPO, ouxva n auTiar eival achuovTn. MNpIv KoAEoeTe
TNV UTINPEOoIia TEXVIKNG €EUTINEETNONCG TIEAGTWY, TTPOOEETE
TTOPOKOAW TIC UTTOOEIEEIC OTOV TTIVOKO.

To nAekTPOVIKO oUoTnUo TNG BAoNC €0TIWV BPICKETOI KOTW
oo 1o Tedio xelpiopou. MNa diddopec auTiec pmopei n
Oepuokpaoia 0’ auTh TNV TIEPIoXN va au&ndei m&pa TTOAU.
‘Evdeidn
Kopia

ToaApa
H moipoyr) Tou peupaToc Exel dIoKOMel,

AvTipgeT@mon BAABWV el

Mo va unv utiepBeppuavOel To NAEKTPOVIKO oUOTNUG,
OTTEVEPYOTIOIOUVTO, EAV XPEIAOTEI, GUTOUOTA Ol EOTIEC
Hayelpéparoc. H évdeitn A2, Y, A F5 epdaviteTan
EVOMAE pe TNV EveIEn umdAoImng BeppdTnToC H 1 F.

MéTpa avTipeTOMIONG

EAEyETE TNV 00DOAEIC TN QUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO TTIVOKO TNC KOTOIKIOG. EAEY-
&1e, 0V Unaipye! pioi B10KOMT PEUPOTOC OTIC GMEC NAEKTPIKEC OUOKEUEC.

OAec o1 evdeifeic avaBo-  H emdavelo xeIpiopoU ival uypr 1 EVo avTIKEIEVO

2TEWROTE TNV EMOAVEID XEIPIOUOU I OTIOUAKPUVETE TO OVTIKEILIEVO.

oprvouv BpiokeTan TAVW 0’ QUTHV.

FZ 2€ TIEPIO0OTEPEG £OTIEG HayelpepaTog EAaBe xwpar  Mepipévere Ayo. AkoupmnaTe pia oolodrmoTe empavelo xeipiopou. OTav ofi-
HOVEIDELaL yio LIeYOAUTEPO YPOVIKO DIOOTNHOE eI TO = 2, TOTE TO NAEKTPOVIKO GUOTNHO EXEl KPUGOE! GIpKETAL. MTopeiTe vox
uwnAr 1oxU. Moy ipoaTaoio Tou NAEKTPOVIKOU  guveyioeTe To poyeipepa.

OUOTAPOTOC OMeVEPYOTTOINBNKE N 0Tior JaYEIEHO-
T0C.
FY MopdAn TNV omevepyomoinon pe 10 F 2, 1o nAe- Mepiuevere Aiyo. AkoupnnaTe pia omoladrmoTe emavela xeipiopou. OTav opni-

KTPOVIKO oUO0TNHo BeppOvOnKe aKopa eploas-
T7e00. [ QUTO OmevepyoToINBnKav OAEC 01 e0TieC
LIOYEIPEUOTOC.

0e1 10~ Y, umopeire va ouveyioeTe To payeipspo.

To~ 5 karnBoBpidar MpoeiSomoinan: Mio KouTr KoTaopoAa BpiokeTon

HOVEIPENOTOC OVOBOOPr-  OTNV TIEPIOXT TOU TTEDIOU XEIPIOUOU. T NAEKTPOVIKO
VOUV EVOMOE. AkoUyetar  OUOTNHOKIVOUVEUE! Vo uTepBepUaveei.
VO NYNTIKO 0Nt

AnopokpuveTe TV karoapoha. H £voeitn odoAuaroc oprver petd amo Aiyo. Mmo-
peiTe v ouveyioeTe To payeipepa.

F S kai nynTiKe onpo Mior kouTr) KaToopOAG BpioKeTon TNV iepIoy!) ToU

miediou XelpIopou. M0 TV TPOOTaI0 TOU NAEKTPOVI-

KOU OUQTAUOTOC OMEVEPYOTOINBNKE N e0TiON Jayel-
PELOTOC.

ATTOPOKPUVETE TNV KOTOOPOAQL. MepIléveTe Aiyo. AKOUpTINOTE Pia OTToI0ONTIOTE
emdaveln yeipiopou. Otav oBroel To = 5, pmopeiTe va ouveyioeTe To payeipeia.

£g H eaTio HOVEIPEUOTOC BPIOKATOV 10 TIOAU XpOVO 08

AEITOUPYIOL KOI OMEVEPYOTOINBNKE OMO OV TNG.

MmopeiTe var evepyoTioINoeTe OPEKC EOVG TNV £0TICH LIOYEIDELOTOC.

£ O1eoTiec poyeipépo-  H Agmoupyio emideignc eivai evepyomoinpiévn

T0¢ O¢ BeppaivovTal

Anevepyomoinon TN Aemoupyiog emideiénc: Amoouvdéate Tn ouakeun yia 30
DeutepOAeTTar omo TO NAEKTPIKO DIKTUO (KomeBaioTe/EePIOROTE TNV OVTIOTOINN
00DOAEIO TNC KOTOIKIOE 1) KAEIOTE TO BIOKOTTN TIPOATOOIOE 0TO KIBWTIO 0I0dO-
ASIGV). 270N eMOpEVal 3 ASTITG OIKOUITIFOTE pIok oTToIadAToTe emAOvEIn XeIpIopoU.
H Aerroupyior emideIéng omevepyomoleitai.

Mnvupa "E" oTig evdei&eig

Otav oTi¢ evdeiéeic epdavideTal eva pAvupa oddAUOTOC Pe
"E", m.x. EO111, amevepyomolroTe TN OUOKEUN KOl
evepyorolnote Tnv Eava.

Edv n BAGBN ATav yvia piot govo Gopd, onvel n evdeién. >e
TIEPITITWON TTOU eudavideTal To urvupa odaApoTog Eava,
KOAEOTE TNV UTINPECIO TEXVIKNC €EUTTNPETNONG TTEACTWY KOl
OWOTE TO OKPIBEC PAVUUG OPAALOTOC.
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el Ymnpeoia TEXVIKNG €EUTTNPETNONC TIEAATQWV

VA Ynnpeoia TEXVIKAC
eEumnPETNONG TEAXTWV

EGv n ouokeur oog TTPETEl VO ETTIOKEUNIOTEL, N UTINPECIX
TEXVIKNG EUTINPETNONC TWV TTEAGTWV TNG ETAIPEING HOC
BpiokeTal otn didBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PIo
KOTOAMNAN AUon, emiong Kail yio TNV armoduyn TwV TIEPQITTWV
EMOKEYEWV TOU TTPOOWTTIKOU TNG UTTNPECIAG TEXVIKNG
eEUTINPETNONC TIEAATQV.

Ap1Bpog E ko apiOpog FD

Edv {ntnoeTe Tn SIKr HOC uTnpeoia TeEXVIKNG eEuTiNEETNONG
eAoTWY, OWOTE TTAPAKOAW TOV apIBud E kail Tov apiBud FD
NG ouokeung. Tnv mvokida TUTTOU e Toug aplBuouc Ba
TNV Bpeite Mdvw oTNV KAPTA OUOKEUNG.

BNdaynT& dokipmv

AUTOC 0 TTivOKOaC dNUIoUPYNONKE yIa T EPYCOTAPIC
QOKIPWY, VIO Vo OIeUKOAUVEI TN BOKIUN TwV OIKWV UOC
OUCKEUWV.

Ta oToIxeia OTOV TMivaka avadepovTal oTa SIKG YOG
hovelpik& okeun Schulte-Ufer (emoywyikd OET UOYEIPDIKWOV
okeuwv 4 Tepaxiov HEZ 390042) pe TiIc okdAoubBeg
OI0OTAOEIG:

[MpooetTe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUMAPOTOC
eEuTINPETNONC TIEAATWV OTNV TIEPITITWON EVOC e0hOAPEVOU
XEIPIOUOU Oev eival dwPeAv, OKOUO Kol KATA Tn SIGPKEIX
TOou XPOVOU TG eyyunong.

To oTOIXEIO ETKOIVWVIOG OAWV TWV XWwPWV Oa Ta Bpeite
oToV Tivaka YTTNPeoieg TEXVIKAG eEUTINPETNONG TIEAOTQV
mou TapadideTal padi.

EVTOAN EMOKEUNG Kol GUUBOUAEG O€ TTEpITITWON
BAGBNG
GR 18 182

AOCTIKN XPEwon

EumoTeubeite TNV eumelpio Tou KoTookeuaoTr. ETol
eCaodahiCeTe, OTI n emMOKeUN yiveTal amd ekTaIdEUUEVOUC
TEXVIKOUC TOU OEPRIC, TTOU eival eEOTTAIOUEVOI e TO YVAOIO
OVTOAOKTIKG VIO TN OUCKEUM OCGC.

= KoToopoAa pe Ao @ 16 cm, 1,2 Aitpa, yia 14,5 cm &
eoTia payelpepaTog piog wvng

m KoToopoha @ 16 cm, 1,7 AiTpa, yia 14,5 cm & “eoTia
gayelpguoTog diag (wvng

m Kartocoapoha @ 22 cm, 4,2 Aitpa, yia 18 cm @ n 17 cm
@ €0TiO UOVEIPEUATOC

B Tnyavid 24 cm,yia 18 cm @ 1 17 cm @ eoTia
HOYEIPELOTOC

®aynté doKIpwv O¢ppavon /ApXIKO pHayeipepa ZUVEXIoN HOYEIPEUNTOC

BaOpida apyi-  Aidpkeia (Aenrdi:AeutepodenTa)  Kamdki Badpida ouvéxione  Kamdki

KoU HayeIpEpai-

TOU HOYEIPEHATOC

TOG

NiGo1HO GOKOAATOG

Matyelpiko akeuoc: KomoopoAa pe Aapn

KouPBeptoupa ookoAdTog (m.y. Dr. Oetker sAadpac 1 Oxi
mkpn, 150 yp.) v 0NV eoTior JayeipepoToc e @
14,5¢cm
ZeoTapa Ko diarripnon {eoTwv TWV GaKWV oo
Mayelpikod oKeuoc: KatoopoAa
Ookee oouma aUphwva pe 1o mpaturo DIN 44550
Apyikn Beppokpaoio: 20 °C
MooodTnTo: 450 yp. yio €0TIO HOYEIPEUOTOC e @ 9 mepimou 2:00 XwpIC OVOKATENO! Nou 1. Nou
14,5¢cm
MooodTnTo: 800 yp. yio €0TiO HOyEIPEUOTOC pie @ 9 mepimou 2:00 XwpIC OVOKATEHO! Noi 1, Nou
18cmn @17 cm
DOKEE 00UMO WC TTPOIOV KOUTIOU
M.x. Tepival pe haKee Kot AouKaviKa TG Erasco:
Apyikn Beppokpaaia: 20 °C
MooodTnTo: 500 yp. yio £0Tin poyeIpEUOTOC e @ 9 mepimou 2:00 Noi 1. Noi
14,5cm (ovokamepor petamepimou 1:30)
MoodTnTo: 1.000 yp. yior €0Tion HOYEIPEPOTOC e 9 mepimou 2:30 Noi 1, Noi
@18cmn@17cm (ovokomepor petamepimou 1:30)
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Oaynté SokIpv

KoU poyelpépa-

BaOpida apyl-

DaynTa OOKIPWV el

O¢ppavon /ApXIKO payeipepa ZuvEXIon HOYEIPEUNTOC

Aigpkela (Aenréi:Aeutepodenta)  Kamdki  Babpida ouvéxione  Kaméki
TOU HOYEIPEHATOCQ

Ziyavo Bpaoigo GAATONG PIEGApEN

Mayelpiko okeuoc: Komoopoha pe Aapn

Oeppokpooio yahakToc: 7 °C

>uvtayn: 40 yp. Boutupo, 40 yp. aAetpr, 0,5
AiTpat yohar (3,5% 1oo00To AimoUC) Kai o mpeda
aAGT Vior eaTion payelpeparoc e @ 14,5 cm

mepimou 5:20 Oyl 11,3 Oxi

T Niare To BoUTupo, avaKameyTe
£ TO OASUPI KOi TO OAGTI KO
adrjaTe 10 (e0TO pelyO oAeUpIOU
yior 3 Aeror

2 MpoaBEaTE T0 yohal 0T0 (eaTO pelypa GAEUPIOY
KOl ovaIBPOOTE TO LEYHOr OVOKOTEUOVTAC TO OUVE-
XWG

3 AdoU avoBEdaE! N OGATOO Lie-
OOPEN, KON OTE TNV VIO OKORO 2
Aeréx ot BaBpida 1, avorkarslo-

VTOC TNV OUVEXGC
Napaokeun pu{dyahou - ZuvéXIon TOU HOYEIPEPATOC HE KATTGKI
Moyelpikd oketog: Katoopoha
Oeppokpooio yahakToc: 7 °C
Juvroyn): 190 yp. otpoyyurdomeppo pud, 90 yp. mepimou 6:45 Oxi 2 Nou

Caxapn, 750 mlyaho (3,5% mooooTd Aimouc) Ko
1 yp. oA yior €0TiON payeIpepoToc pe @ 14,5 cm

Z60TOVETE TO YODL, PEXDI VOr aipyidel var
douakwvel.PuBpioTe xapnAdTepO OTN
BoBuida OUVEXIONG TOU LIOYEIREPATOC
Kol TTpo0oBEaTe T0 U, TN Cayopn Kol

T0 OAGTI OTO YOO

YUVOAIKI DIGipKEID (LAl e TO OipXIKO

Bpdioipo) mepimou 45 Aemon

MeToomo 10 AeTar avaKoTeyTe
70 pUCOYaAO

Juvtayn: 250 yp. atpoyyuloomeppo pudl, 120
vp. Coxapn, 1 Aitpo yaihat (3,5% moooaTo Aimouc)
Ko 1,5 yp. oG yia eoTior payeipeporoc e @ 18
cmi@17cm

mepimou 7:20 Oxi 2 Nau

Z60TaVETE TO YODL, PEXDI VOr aipyidel vat
douoKavel.PubpioTe xopnAoTEQD OTN
BoBpida OUVEIONC TOU OYEIPEPATOC
KOl TTp00oB&aTe T0 PUCI, TN Cayopn Kol

T0 OAGTI OTO YOO

YUVOAIKI DIGiPKEID (Ladi e TO OipXIKO

Bpdoipo) mepimou 45 Aemmon

Metd amo 10 AeTTé avaKoTEYTS
70 pUCOyao

Napaokeun pu{oyalou - ZuvEXION TOU HAYEIPEPATOC XWPIC KATTAKI

Moyelpikd oketog: Katoopoha

Oeppokpaoio yahakToc: 7 °C

>uvtayn: 190 yp. atpoyyuloomeppo pudl, 90 yp. 9
Cayopn, 750 ml yoha (3,5% moo0aTo Aimouc) Kol
1 yp. oAGTI yIor €0TiON payeIpepoToc pe @ 14,5 cm

nepimou 7:30 Oxi 2 Oxi
Mpoob&oTe T0 PUQ, TN CaYoPN Kol T

OO 0TO YOQL KOI (EOTAVETE TO, VO

KOTEUOVTOIC OUVEXWC. 2T BEPLIOKO-

oior yohokToc mepimou 90 °C puBpiote

XopnAoTepOr aTn Badidar auveyione

TOU HOYEIPELOTOC.

AdraTe T0 va Bpdioel mepimou yia 50

ey
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el OaynT& OOKIJWV

®aynTa doKIpov O¢ppavan /ApxIKO payeipepa Zuvéyion HayeIpEPATOC
BaOpida apyi- Aidpkela (Aenrdi:AeutepodenTa)  Komdki  BaBpida ouvéxione  Kamdki
KoU payelpépa- TOU PAYEIPEPATOC
TOC

Juvtoyn): 250 yp. oTpoyyuhoomeppo pud, 120 9 nepimou 8:00 Oxi 2 Oxi

vp. Caxopn, 1 I)\iTpo v('x)\q (3,5% npooon') Aimouc) MpooBéate To PUTI, T {OXAPN KOl TO

Kol 1,5 yp. oAdm yioreoTior payelpeparog e @ 18 oGl OTO YOO Kail CEOTAIVETE TO, GVO-

cmn@17.cm KOTEUOVTOIC GUVEXWC. 27N BEPHOKPO-

oo yaihokTog mepimou 90 °C puBpioTe
XopnAoTepa oTn BoBpida ouvEXIoNC
TOU LIOYEIPELOTOC,

Adrore 1o Vo Bpdioel mepimou yio 50
\ermai

Mayeipepa puiolt
Mowelpikd aketog: Karoopoha
Beppokpaoio vepol: 20 °C
Juvtoyr) oupdwva pe 1o mpoTumo DIN 44550:

125 yp. puQ yiamAGdI, 300 yp. vepo Kol pio 9 mepinou 2:48 Noi 2 Noi
mpECOr oG VIor eoTior JayelpepioTog pe @ 14,5
cm

Yuvtoyr oupdwva pe 1o mpoTumo DIN 44550:

250 yp. puQr yioemAGdr, 600 yp. vepd Ko pio 9 nepimou 3:15 Nau 2. Nou
TIPECOr OAGTI Vio €0TiON payeIpepoToc pe @ 18 cm
N@17cm

Whoipo xoipivaav GIAETWY
MayelpIko aKeuoc: Tnyavi
Apyikr Beppokpaoio pIAeTwV: 7 °C

MoodTnTo: 3 GIAéTOr (0UVOAIKO BAPOC Tiepimou 9 mepimou 2:40 Oxi 7 Oxi
300 yp., mepimou 1 cm xovTpd), 15 yp. nhigAoIo
yia £0Tion poyelpépomoc pe @ 18 cm 1 @ 17 cm

Wi oIpo KPETTWV
MotyelpIKo aKeuoc: Tnyavi
Juvtoyr) oupdwva e 1o mpdTumo DIN EN 60350-2

MoodTnTo: 55 ml CUpn ove KEETOL VIO E0TION 9 mepimou 2:40 Ox 6 1) 6. avéhoyor e TO Oxi
poyelpepoToc pe @ 18 cmn @17 cm BoBpo podiopaToc

Tnydviopa otn $pITE]A KATEYUYPEVWV TNYAVNTOV TTOTATOV
Mayelpikod oKeuog: KaroapoAa

MooodTnTor: 1,8 KIAG nAIEAa0, kGBe pepida: 200 9 Meyp! va emTeuxBei n Beppokpaciot Oxi 9 Oxi
V0. KOTEWUYLEVEC TNYOVNTEC TIOTATEC (LY. Aadiov Twv 180 °C

McCain 123 Frites Original) yia eoTiar poyelpe-

potoc pe @ 18cmn @17 cm

Edv o1 SOKIUEC TTOAYUATOTIOIOUVTAI GE HIO EOTIOH
payelpepoTog ye @ 18 cm pe 1.500 W ovouaoTIKn 10XU,
TOTE PUEYOAWVEI O XPOVOC OPXIKOU LOYEIPEPOTOC TTIEPITTOU
KoT& 20% Kol n BaBuida cUVEXIONG TOU HOYEIPELOTOC
aufaveTal KaTa pia Babpida.
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es Uso correcto del aparato

EJUso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes instrucciones.
Conservar las instrucciones de uso y montaje,
asi como la tarjeta del aparato para un uso
posterior o para futuros compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los danos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso doméstico. Utilizar el aparato
unicamente para preparar alimentos y
bebidas. Debe vigilarse el proceso de
coccion. Si el proceso de coccion es breve,
debe vigilarse ininterrumpidamente. El aparato
solo debe utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

No usar cubiertas. Estas pueden provocar
accidentes, p. €j. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

No usar protectores inadecuados de
seguridad para ninos o guardas. Estos
pueden causar accidentes.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 ainos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifos
a menos que sean mayores de 8 afios y lo
hagan bajo supervision.

Mantener los nifios menores de 8 afos
alejados del aparato y del cable de conexion.
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ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia - jPeligro de incendio!

= El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora u otro
medio similar.

= Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

= El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa de
coccion.

= La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!

= Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos que acerquen.

= La zona de coccidn calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

/\ Advertencia — iPeligro de descarga

eléctrica!

= Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio de
Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

= La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro de
vapor.



= Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el fusible
de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

= Las fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

/\ Advertencia - jPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma
repentina por la presencia de liquido entre la
base del recipiente y la zona de coccion.
Mantener siempre secas la zona de coccion y
la base del recipiente.

B Causas de los dafios

jAtencion!

m Las bases rugosas de recipientes rayan la
vitroceramica.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden
provocar danos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de
mando, la zona de indicadores o el marco. Pueden
provocar danos.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la
placa de coccién puede originar danos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se
derriten sobre las zonas de coccion calientes. No se
recomienda el uso de laminas protectoras en la
placa de coccion.

Vista general

En la siguiente tabla se presentan los dafnos mas
frecuentes:

Danos Causa Medida
Manchas Alimentos derra-  Eliminar inmediatamente los ali-
mados mentos que se derramen con

un rascador para vidrio.

Productos de lim-  Utilizar unicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para

dos vitroceramica.
Rayaduras Sal, aztcary No utilizar la placa de coccion
arena como bandeja o encimera.

Las basesrugo-  Comprobar los recipientes.
sas de recipien-

tesrayan la

vitroceramica

Causas de los dafnos es

Daios Causa Medida

Decoloraciones  Productos de lim-  Utilizar inicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Desgaste por Levantar las ollas y sartenes
roce (p. ej., alumi- para cambiarlas de lugar.

nio)
Desconchadu- ~ Azdcar, sustan-  Eliminar inmediatamente los ali-
ras ciasconunalto  mentos que se derramen con

contenido de azl- un rascador para vidrio.
car

EYProteccion del medio
ambiente

Este capitulo ofrece informacidn sobre ahorro de
energia y la eliminacién del aparato.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada
olla. Cuando se cocina sin tapa, se necesita
bastante mas energia. Utilizar una tapa de cristal
para poder tener visibilidad sin necesidad de
levantarla.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que
no son planas necesitan un consumo mayor de
energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafo de la zona de
coccidon. Un diametro demasiado pequefio en
relacion con la zona de coccidn puede producir un
derroche de energia. Atencidn: los fabricantes de
recipientes suelen indicar el diametro superior del
recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

m Utilizar un recipiente pequefno para cantidades
pequefias. Un recipiente grande y poco lleno
requiere mucha energia.

m Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra

energia y se conservan todas las vitaminas y

minerales de las verduras.

Cubra siempre la superficie mas amplia posible de

la zona de coccidn con la olla.

Volver a una posicion de coccidn inferior.

m Seleccionar un nivel de coccion lenta adecuado.
Con uno demasiado alto, se desperdicia energia.

m Utilizar el calor residual de la placa de coccion.
Cuando se utilice la placa para tiempos de coccidn
prolongados, apagar la zona de coccion 5-10
minutos antes del final de la coccion.
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es Presentacion del aparato

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Presentacion del aparato

Las medidas correspondientes para las placas de
coccion se encuentran en el resumen de los modelos.
— Pdgina 2

El panel de mando

Este aparato esta marcado con el simbolo de
EF\/ cumplimiento con la Directiva Europea 2012/

19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
mmmm clectronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).
La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutilizacién de los residuos
de los aparatos eléctricos y electrdnicos.

[CRN=

- 5-6-7-8- 9 0O

-boost R~

g Niveles de potencia
H/R Calor residual
b Funcion Powerboost
88 Reloj temporizador

Superficies de
mando

® Interruptor principal

| Seleccion de la zona de coccion
10003046 Zona de programacion

© Encender zona de coccion doble

® Funciones de tiempo / Seguro para nifos
boost A Funcion Powerboost

Notas

m Al pulsar un simbolo se activa la funcién
correspondiente.

Mantener las superficies de mando siempre secas.
La humedad puede afectar al funcionamiento.

No cologue ningun recipiente cerca de los
indicadores y sensores. El sistema electrénico
puede sobrecalentarse.

Las zonas de coccion

Zona de coccion  Activacion y desactivacion

(O Zonade coccidn sim-
ple

© Zonade coccion Seleccionar la zona de coccion y pulsar
doble el simbolo ©

Activacion de la zona de coccion: se enciende el indicador correspon-
diente.

Notas

m Las areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas y no tienen
ningun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

m La zona de coccidn se regula mediante la conexidn
y desconexion de la resistencia. La resistencia se
puede conectar y desconectar incluso al nivel de
potencia maxima.

m En caso de zonas de coccién con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circuitos de calentamiento interiores y la
resistencia de las conexiones se activen y
desactiven en diferentes momentos.



Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccidn todavia esta caliente. Puede mantener
caliente un plato pequefio o derretir la cobertura de
chocolate. Cuando la zona de coccidn se enfria, el
indicador cambia a ~. El indicador se apaga cuando la
zona de coccion se ha enfriado lo suficiente.

E¥Manejo del aparato

En este capitulo se ofrece informacidn sobre como
programar las zonas de coccion. En la tabla se
especifican las posiciones y los tiempos de coccién
para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccidén

La placa de coccion se enciende y se apaga con el
interruptor principal.

Cémo encender

Pulsar el simbolo(. Suena una sefial. Se ilumina la
barra luminosa situada sobre el interruptor principal.
Los indicadores de las superficies de mando y de las
posiciones de coccién & se iluminan. La placa de
coccion esta lista para su funcionamiento.

Como apagar

Pulsar el simbolo (D hasta que la barra luminosa situada
sobre el interruptor principal y los indicadores se
apaguen. Todas las zonas de coccidn estan apagadas. El
indicador del calor residual continuara encendido hasta
que las zonas de coccion se enfrien suficientemente.

Notas

m La placa de coccidn se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidon permanecen
mas de 20 segundos apagadas.

m LOs ajustes permanecen memorizados durante los
primeros 4 segundos después de la desconexion. Si
se vuelve a encender la placa de coccidn en este
periodo de tiempo se aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccioén

El nivel de potencia deseado se ajusta en la zona de
programacion.

Nivel de potencia 1 = potencia mas baja
Nivel de potencia 9 = potencia mas alta
Cada nivel de potencia dispone de una posicion ajuste

intermedia. Dicha posicion esta marcada con un punto.

Ajustar el nivel de potencia
La placa de coccion debe estar encendida.

1. Pulsar el simbolo [,] para seleccionar la zona de
coccion.
En el indicador del nivel de potencia se ilumina &
intensamente

Manejo del aparato es

2. Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de
programacion.

I B
=

2 [

La zona de coccion esta encendida.

Modificar el nivel de potencia:
Seleccionar la zona de coccidn y ajustar el nivel de
potencia deseado en la zona de programacion.

Apagar la zona de coccidn

Seleccionar la zona de coccién. Seleccionar 0 en la
zona de programacion. Al cabo de unos 10 segundos
se muestra el indicador de calor residual.

Nota: La Ultima zona de coccidn seleccionada
permanece activada. Puede programar la zona de
coccion sin necesidad de volverla a seleccionar.

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo de coccidn y las posiciones de coccion
dependen del tipo, peso y calidad de los alimentos. Por
este motivo pueden producirse variaciones.

Utilizar la posicidn de coccidn 9 para el inicio rapido de
la coccion.

Remover de vez en cuando los platos espesos.

Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que sueltan
mucho liquido es preferible cocinarlos en varias
porciones pequenas.

Hallara consejos para ahorrar energia al cocinar en el
capitulo Proteccidn el medio ambiente.

Posicion de Duraciondela
coccion lenta coccion lenta

en minutos
Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate  1-1.
Mantequilla, miel, gelatina 1-2

Calentar y mantener caliente

Guiso (p. €., lentejas) 1-2

Leche™™ 1-2.

Calentar salchichas en agua™* 34

Descongelar y calentar

Espinacas congeladas 2-3. 10-20 min.

*

Coccion lenta sin tapa
“* Sin tapa

*** Dar la vuelta con frecuencia
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es Funcion PowerBoost

Posicion de

Duraciondela

coccion lenta coccion lenta

Posicion de  Duraciondela
coccion lenta coccion lenta

en minutos

en minutos

Gulasch congelado 2:-3. 20-30 min. Crepes 6-7 a fuego lento
Cocer a fuego lento, hervir a fue- Tortlla : 34 a fueg.o fento
go lento Huevos fritos 56 3-6 min.
Albondigas, albondigas de patata 4.5 20-30 min. Freir (freir 150-200 g por racién a
Pescado 4-5* 10-15 min. fuego lento en 1-2 | de aceite**)
Salsas blancas, p. €], salsa becha-  1-2 3-6 min. Productos congelados, p. ej., patatas  8-9
mel fritas, nuggets de pollo
Salsas batidas, p. ej. salsa bernesa,  3-4 8-12 min. Croquetas, congeladas 7-8
salsa holandesa Carne, p. e]., piezas de pollo 6-7
Hervir, cocer al vapor, rehogar Pescado empanadooenmasade 56
Arroz (con doble cantidad de agua)  2-3 15-30 min. cerveza
Arroz con leche ) 3545 min Verduras, setas, empanadas o en 56

: : = - masa de cerveza, tempura
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min. Reposteria, p. e}, buriuelos, frutaen 45
Patatas peladas con sal 4-5 15-25 min. masa de cerveza
Pastas 6-7* 6-10 min. * Coccion lenta sin tapa
Cocido, sopas 3-4. 15-60 min. **Sintapa
Verduras 2.-3. 10-20 min. “* Dar la vuelta con frecuencia
Verduras congeladas 3-4. 10-20 min.
Cocer en olla exprés 4-5

=1 P
Estofar Funcion PowerBoost
Rollitos de carne 4-5 50-60 min.
Estofado 4-5 60-100 min. La funcion Powerboost permite calentar grandes
Gulasch 5.3 50-60 min. cantidades de agua aun mas rapido que con la
posicion de coccidn 9.
Freir con poco aceite™ La funcién Powerboost solo esta disponible en zonas
Escalope, al natural 0 empanado 6-7 6-10 min. de coccién marcadas con los simbolos boost y A.
Escalope congelado 6-7 8-12 min. Para la funcién Powerboost en la zona de coccion
Chuleta, al natural o empanada™ 67 812 min. doble es necesario encender el segundo circulo de
: : calentamiento.

Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min.
ggggs&gﬁesa’ filgtes rusos (3om de 45 30-40min Encender la funcién Powerboost
Pechuga de ave (2 cm de grosor)*** 5-6 10-20 min. 1. Seleccionar una zona de coccion.
Pechuga de ave, congelada™™* 56 10:30 min. 2. Ajustar el 'nlvel de potenola 9 volver a pulsar 9. El

: , indicador o se ilumina.
ﬁgﬁf%?o y filetes de pescado, al 56 8-20 min. Entonces la funcién Powerboost estd activa.
Pescado v filetes de pescado, empa- 6-7 8-20 min. ..
nados / P P Apagar la funcion PowerBoost
Pescado y filetes de pescado, empa- 6-7 8-12 min. 1. Seleccionar una zona de coccion.
nados y congelados, p. €], varitas de 2. Programar la posicion de coccidn lenta deseada. El
pescado indicador & se apaga.
Camarones y gambas 7-8 4-10 min. La funcion Powerboost esta desactivada.
Salteado de verdurasy setas frescas 7-8 10-20 min. Notas
Verduras y carne en tiras al estilo 7.-8. 15-20 min. m La funcion PowerBoost tiene una duracion limitada.
asidtico La zona de coccion se regula automaticamente
Platos de sartén, congelados 67 6-10 min. volviendo a la posicion de coceion 9.

*

Coccion lenta sin tapa
** Sintapa

*** Dar la vuelta con frecuencia
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m Tener en cuenta que el aceite y la manteca se
calientan rapidamente con la funcion Powerboost.
Nunca dejar el proceso de coccion sin vigilancia. El
aceite y la manteca excesivamente calientes se
inflaman rapidamente, consultar el capitulo
Indicaciones de seguridad
importantes.— Pdgina 16

Y Seguro para nifos

El seguro para nifios evita que los nifilos enciendan la
placa de coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos

La placa de coccidon debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo (® durante aprox.
4 segundos. El indicador <0 se enciende durante
10 segundos. La placa de coccion esta blogueada.

Desactivar: pulsar el simbolo (® durante aprox.
4 segundos. El bloqueo esta desactivado.

Seguro para nifios automatico

Con esta funcion, el seguro para nifios se activa
siempre automaticamente al apagar la placa de
coccion.

Activar y desactivar

Encontrara informacidn relativa a la conexién del
seguro automatico para nifios en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 23

[€Funciones de
programacion del tiempo

Hay 3 funciones de tiempo distintas:

m Apagar automaticamente una zona de coccion
m Reloj temporizador de cocina
m Crondmetro

La zona de coccidén se apaga
automaticamente

Introducir una duracion del ciclo de coccién para la
zona de coccion deseada. La zona de coccion se
apaga automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Ajuste de la duracion
La zona de coccidn debe estar encendida.

1. Ajustar el nivel de potencia.

Seguro para nifios es

2. Pulsar 2 veces el simbolo (©. Se enciende el
indicador ®. En el indicador del reloj temporizador
se enciende ] min.

C)
i = [ O
! Lmin UL'
2X
2’3’4’5’6’7’8’_»0",\_@

3. En los siguientes 10 segundos seleccionar en la
zona de programacion el tiempo de coccion
deseado.

C)

1 Imin EBH

2« 2. 4.+.5.6-+ 7.8+ 9 ©

=boost A= ——

Se inicia el transcurso de la duracion programada. Si
se ha programado una duracion del ciclo de coccion
para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coccidn
seleccionada.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion,
la zona de coccidn se apaga. Se escucha una senal y
en el indicador parpadea /i durante 10 segundos. El
indicador (® parpadea. Pulsar cualquier simbolo. Los
indicadores se apagan y el tono de aviso deja de
sonar.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccidn y a continuacién pulsar
2 veces el simbolo (©. Modificar la duracién del ciclo
de coccién o programarla a L4 desde la zona de

programacion.

Notas

m Se puede programar una duracion de hasta
99 minutos.

m Cuando expira el ultimo minuto de una duracion, el
indicador del reloj temporizador cambia de minutos
a segundos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcidn se puede seleccionar una duracion
del ciclo de coccidn para todas las zonas de coccidn.
El tiempo seleccionado empieza a transcurrir tras
encender una zona de coccidn. La zona de coccidn se
apagara automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.
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es Desconexion automatica de seguridad

Encontrara informacidn relativa al reloj temporizador
automatico en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 23

Nota: Se puede modificar la duracion del ciclo de
coccion de una zona o desactivar el reloj temporizador
automatico:

Seleccionar la zona de coccidén y a continuacion pulsar
2 veces el simbolo (©. Modificar la duracién del ciclo
de coccién o programarla a L4 desde la zona de
programacion.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un
tiempo de hasta 99 minutos. Este ajuste es
independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Pulsar el simbolo (© repetidamente hasta que se
encienda el indicador &. En el indicador del reloj
temporizador se enciende /i min.

2. Programar el tiempo deseado en la zona de
programacion.

El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos

segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefal y en el
indicador parpadea L& durante 10 segundos. El
indicador & parpadea. Pulsar cualquier simbolo. Los
indicadores se apagan y el tono de aviso deja de

sonar.

Corregir el tiempo

Pulsar el simbolo (© repetidamente hasta que se
encienda el indicador &. Volver a ajustarlo en la zona
de programacion.

Funcion de cronémetro

La funcion de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion.

Ahora la funcién de crondmetro funciona solo cuando
la placa de coccidn esta activada. Cuando se apaga la
placa de coccioén, también se apaga la funcion de
cronémetro.

Activar: pulsar el simbolo @ repetidamente hasta que
se encienda el indicador (1. En el indicador del reloj
temporizador aparece Liii. Al pulsar cualquier lugar de
la zona de programacidn empezara el cronometraje.
Durante el primer minuto se muestran los segundos, y

después los minutos.

Desactivar: pulsar el simbolo @ repetidamente hasta
que se encienda el indicador (1. Volver a pulsar
cualquier lugar de la zona de programacion. El
indicador del reloj programador se apaga.
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[ Desconexién automatica
de seguridad

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando
una zona de coccion permanece encendida durante un
tiempo prolongado sin haberse modificado la
programacion.

El calentamiento de la zona de coccidn se interrumpe.
En el indicador de la zona de coccion parpadean de
forma alterna F & vy el indicador de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de
mando. Ahora se puede volver a programar.

La limitacidon de tiempo se activa en el correspondiente
nivel de coccién programado (entre 1 y 10 horas).

BYVisualizar el consumo de
energia

Con esta funcion se muestra el consumo total de
energia entre el encendido y el apagado de la placa de
coccion.

Tras apagar la placa de coccion se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios/hora, p. €j.
1,87 kWh.

La precision del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tension de la red eléctrica.

El indicador no esta activado. En el capitulo Ajustes
basicos se explica como activar el
indicador.— Pdgina 23



B Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos
ajustes pueden adaptarse a las necesidades propias
del usuario.

Indica- Funcién

dor
c Seguro automatico para nifios
I Desactivada.*
H Activada.
c Seguros manual y automatico para nifios desactivados.
cc Tono de aviso
I Senal de confirmacion y sefial de error desconectadas (la
sefial del interruptor principal esta siempre conectada).
/ Solo sefial de error conectada.
c Solo sefial de confirmacion conectada.
5 Sefial de confirmacion y sefial de error conectadas.
c3 Indicador de consumo de energia (consultar la tensién
de red con el proveedor de electricidad)
I Indicador de consumo de energia apagado.*
/ Indicador de consumo de energia con tension de red de
230V,
3 Indicador de consumo de energia con tension de red de
220 V.
Y Indicador de consumo de energia con tension de red de
240V,
cS Reloj temporizador automatico
oo Desactivada.*
‘99 Duracion tras la cual se apagan las zonas de coccion.
ch Duracion de la sefal de finalizacion del reloj tempori-
zador
b 10 segundos.*
c 30 segundos.
3 1 minuto.
c Conexion de las resistencias
I Desactivada.
/ Activada.
c Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccién. *
cq Tiempo de seleccion de la zona de coccion
o llimitado: la zona de coccion seleccionada por Ultima vez

puede programarse siempre sin necesidad de volver a
seleccionarla.”

/ Se puede programar la zona de coccion seleccionada por
ultima vez durante los 10 segundos posteriores a la selec-
cion; transcurrido este tiempo se debe seleccionar de
nuevo antes de programarla.

*Ajuste basico

Ajustes basicos es

Indica- Funcién

dor
cl Restablecimiento del ajuste basico
o Desactivada.*

! Activada.

*“Ajuste basico

Modificacion de los ajustes basicos
La placa de coccion debe estar apagada.

1. Encender la placa de coccidn.
2. Enlos 10 segundos siguientes, mantener pulsado el
simbolo ® durante 4 segundos.

En la pantalla de la izquierda parpadean de forma
alternac y {,y ala derecha se enciende {J.

3. Pulsar repetidamente el simbolo (® hasta que en la
pantalla se muestre el indicador deseado.

4. Programar el valor deseado en la zona de
programacion.

5. Volver a pulsar el simbolo (® durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccidn
con el interruptor principal y programarla de nuevo.
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es Limpieza

[ Limpieza

Los productos de cuidado y limpieza se pueden
adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica o en
nuestra tienda online.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de
cocinar. De este modo se evita que los restos de
comida se peguen.

Limpiar la placa de coccidn solo cuando esté o
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la
vitroceramica. Tener en cuenta las indicaciones de
limpieza que figuran en el embalaje.

No utilizar nunca:

Lavavajillas sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

m Esponjas que rayen

m Limpiadores de alta presion o maquinas de limpieza
a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las
indicaciones del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de
vitroceramica se consiguen excelentes resultados de
limpieza.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafnos en el marco de la placa de
coccion deben seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de
jabon.

m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o
COITOSIVOS.

m No utilizar el rascador para vidrio.

B ;. Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequefa anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica

deben tenerse en cuenta las indicaciones de la tabla.

El sistema electrénico de la placa de coccidn se
encuentra debajo del panel de mando. En esta zona, la

Indicador Averia
Ninguna El suministro de corriente eléctrica se ha inte-
rrumpido.

temperatura puede aumentar considerablemente por
diversas causas.

Para que el sistema electrénico no sufra un
sobrecalentamiento, las zonas de coccidn se apagan
automaticamente cuando es necesario. El indicador
FZ, FY o F5 se enciende alternadamente con el
indicador de calor residual H o +.

Medida

Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
Comprobar mediante otros aparatos electronicos si se trata de un corte en
el suministro eléctrico.

Todos los indicadores  La superficie de mando estd himeda o tiene un

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

parpadean objeto encima.

FZ Varias zonas de coccion han utilizado una Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se
potencia alta durante mucho tiempo al cocinar. - apaga 2, significa que el sistema electronico se ha enfriado lo sufi
La zona de coccion se ha apagado para prote-  ciente. Ya se puede seguir cocinando.
ger el sistema electronico.

FY A pesar de la desconexion con & 2 el sistema  Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se apa-

electronico ha seguido calentéandose. Por ello,
se han desconectado todas las zonas de coc-
cion.

gue F 1, se puede seguir cocinando.

F Sy laposicion de coc- Advertencia: Hay un recipiente caliente en la
cion parpadean alterna-  zona del panel de mando. Es muy probable que
damente. Se oye un se sobrecaliente el sistema electronico.

tono de aviso

Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se apaga poco después. Ya
se puede seguir cocinando.

Hay un recipiente caliente en la zona del panel
de mando. La zona de coccion se ha apagado
para proteger el sistema electronico.

F 5y tono de aviso
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Retirar dicho recipiente. Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de
mando. Cuando se apague F 5, se puede seguir cocinando.



Indicador Averia

FE La zona de coccion ha estado demasiado
tiempo en funcionamiento y se ha apagado.

Servicio de Asistencia Técnica es

Medida
La zona de coccion puede volverse a encender inmediatamente.

oE Laszonas de coc-  El'modo Demo estd activado
cion no se calientan

Desactivar el modo Demo: desconectar el aparato durante 30 segundos
de lared eléctrica (desconectar el fusible general o el interruptor de pro-
teccion de la caja de fusibles). Pulsar cualquier superficie de mano en un
plazo de 3 minutos. El modo Demo se desactiva.

Mensaje E en los indicadores

Si en los indicadores aparece un mensaje de error que
empieza por "E", p. ej. EO111, apague el aparato y
vuelva a encenderlo.

Si se trataba de una averia puntual, la indicacion
desaparece. Si aparece de nuevo el mensaje de error,
avisar al Servicio de Asistencia Técnica e indicar el
mensaje de error exacto.

VA Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucion
adecuada, incluso para evitar que el personal del
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse
innecesariamente.

Numero de producto (E) y numero de
fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica se debe facilitar el nimero de
producto (E) y el numero de fabricacion (FD) del
aparato. La etiqueta de caracteristicas con los
correspondientes nimeros se encuentra en la tarjeta
del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de
averias
E 902 245 255

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato domeéstico.

25



es Comidas normalizadas

BNComidas normalizadas

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas

con el fin de facilitar los controles de nuestros aparatos.

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros
recipientes accesorios de Schulte-Ufer (bateria de
cocina de 4 piezas para placa de induccion

HEZ 390042) con las siguientes dimensiones:

Comidas normalizadas

Nivel de inicio
rapido de coc-
cion

Calentamientol/inicio rapido de coccion

Duracion (min:s) Tapa

Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccion simple
de @ 14,5 cm

Olla @ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccion simple

de @ 14,5 cm

Olla @ 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccién de & 18
o 17 cm

Sartén @ 24 cm, para zonas de coccién de @ 18 o
17 cm

Coccion lenta

Posicion de coc-  Tapa
cion lenta

Derretir chocolate

Recipiente: cazo

Cobertura de chocolate (p.ej., marca Dr. Oetker
amargo, 150 g) sobre zona de coccion de @
14,5¢cm

Calentar y mantener caliente potaje de lentejas

Recipiente: olla

Guiso de lentejas segun DIN 44550

Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 450 g para la zona de coccion de @ 9
14,5cm

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si

Cantidad: 800 g para la zona de coccion de 9
#1800 17 cm

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si

Guiso de lentejas en lata
p. €., bote de lentejas con salchichas de Erasco:

Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 500 g para la zona de coccion de @ 9
14,5cm

2:00 aprox.
(remover tras 1:30 aprox.)

Si

Cantidad: 1000 g para la zona de coccion de 9
@180@17cm

2:30 aprox.
(remover tras 1:30 aprox.)

Si

Hervir a fuego lento salsa bechamel

Recipiente: cazo

Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de harina, g2
0,5 1de leche (entera) y una pizca de sal para
la zona de coccion de @ 14,5 cm

5:20 aprox.

No

11,3 No

! Derretir la mantequilla, mez-
clar la harina y la sal y freir todo
durante 3 minutos

2 Afiadir la leche y llevar la salsa a ebullicin

sin dejar de remover
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3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en el nivel 1 sin
dejar de remover



Comidas normalizadas es

Comidas normalizadas Calentamiento/inicio rapido de coccion Coccion lenta
Nivel de inicio Duracion (min:s) Tapa  Posicion de coc-  Tapa

rapido de coc- cion lenta
cion

Cocer arroz con leche - Coccion lenta con tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9 6:45 aprox. No 2 Si
g de azdcar, 750 ml de leche (entera)y 19 Calentar la leche hasta que empiece
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm a subir. Cambiar al nivel de coccion
lenta y agregar el arroz, el aztcar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos

aprox.
Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche
Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9 7:20 aprox. No 2 Si
120 g de azicar, 11de leche (entera) y 1,59 Calentar la leche hasta que empiece
@17cm lenta y agregar el arroz, el aztcar y
lasalalaleche

Duracidn total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos

aprox.
Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche
Cocer arroz con leche - Coccion lenta sin tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C
Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9 7:30 aprox. No 2 No
g de azdcar, 750 ml de leche (entera) y 19 Agregar el arroz, el aztcar y la sal a
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm la leche y calentar removiendo con-

tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9 8:00 aprox. No 2 No
120 g de azdcar, 11de leche (entera) y 1,59 Agregar el arroz, el aztcar y la sal a

de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o la leche y calentar removiendo con-

@17cm tinuamente. A una temperatura de

laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

Cocer arroz
Recipiente: olla

Temperatura del agua: 20 °C
Receta segun DIN 44550:

125 g de arroz de grano largo, 300 g de 9 2:48 aprox. Si 2 Si
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @ 14,5¢cm
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es Comidas normalizadas

Comidas normalizadas Calentamientol/inicio rapido de coccion Coccion lenta
Nivel de inicio Duracion (min:s) Posicion de coc-  Tapa
rapido de coc- cion lenta

cion
Receta segun DIN 44550:
250 g de arroz de grano largo, 600 g de 9 3:15 aprox. Si 2. Si
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @180@ 17 cm
Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén
Temperatura inicial del solomillo: 7 °C
Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso total 9 2:40 aprox. No 7 No
aprox. 300 g, 1 cm de grosor) y 15 g de
aceite de girasol para la zona de coccion de
@180@ 17 cm

Cocinar crepes

Recipiente: sartén

Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada crep para 9 2:40 aprox. No 606.segunel No
lazona de coccion de @ 18 0@ 17 cm grado de dorado

Freir patatas congeladas

Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol, por 9 Hasta que la temperatura del aceite No 9 No
cada porcion: 200 g de patatas fritas conge- alcance los 180 °C

ladas (p. ej., McCain 123 Frites Original) para
la zona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

Si las pruebas se realizan con una zona de coccién de
@ 18 cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de
inicio rapido de coccion se prolonga aprox. un 20 % vy
el nivel de coccidn lenta aumenta un nivel.
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pt Utilizacdo adequada

Utilizacao adequada

Leia atentamente o presente manual. Guarde
as instrucdes de utilizacdo e de montagem
bem como o cartdo de identificacdo do
aparelho para futura consulta ou para um
proprietario posterior.

Examine o aparelho depois de o desembalar.
Se forem detectados danos de transporte, ndo
ligue o aparelho.

Apenas 0s técnicos licenciados estao
autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A
garantia nao cobre danos causados por uma
ligacdo incorrecta.

Este aparelho destina-se exclusivamente a
uso privado e domeéstico. Use o aparelho
apenas para a preparacao de refeicdes e
bebidas. O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Um processo de cozedura curto tem
de ser vigiado ininterruptamente. Utilize o
aparelho apenas em espacos fechados.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Nao utilize tampas para a placa de cozinhar.
Podem provocar acidentes, p. ex., devido ao
sobreaquecimento, a inflamagao ou ao
rebentamento dos materiais.

N&o utilize dispositivos de protecao
inadequados ou grelhas de protecéo para
criangas. Podem provocar acidentes.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitagdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizagao.

As criangcas ndo devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencéao
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criangas, a ndo ser que
tenham mais de 8 anos e estejam sob
vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligagao.
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ENinstrucées de seguranca
importantes

/\ Aviso — Perigo de incéndio!

= O d6leo e a gordura quentes incendeiam-se
rapidamente. Nunca deixe 6leo ou gordura
quentes sem vigilancia. Nunca apague fogo
com agua. Desligue a zona de cozinhar.
Abafe as chamas com uma tampa, manta
de amianto ou um objecto equivalente.

m As zonas de cozinhar ficam muito quentes.
Nunca cologue objectos inflamaveis sobre
a placa de cozinhar. N&do guarde objectos
sobre a placa de cozinhar.

= O aparelho atinge temperaturas altas. Nao
guarde objectos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas directamente por baixo
da placa de cozinhar.

= A placa de cozinhar desliga-se
automaticamente e nao é possivel utiliza-la.
Pode, mais tarde, voltar a ligar-se
inadvertidamente. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

/\ Aviso - Perigo de queimaduras!

= As zonas de cozinhar e as suas
imediacdes, nomeadamente uma estrutura
da placa de cozinhar, eventualmente
existente, ficam muito quentes. Nunca
toque nas superficies quentes. Mantenha
as criancas afastadas.

= A zona de cozinhar aguece, mas a
indicacao ndo esta a funcionar. Desligue o
disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o
servico de assisténcia técnica.

/\ Aviso — Perigo de choque eléctrico!

= As reparacdOes indevidas sdo perigosas. As
reparacdes s6 podem ser efectuadas por
técnicos especializados do servico de
assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o servico de assisténcia técnica.

= A humidade que se infilira no aparelho
pode dar origem a um choque eléctrico.
Nao utilize aparelhos de limpeza a alta
pressdo ou de limpeza a vapor.

s Um aparelho avariado pode causar
choques eléctricos. Nunca ligue um
aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada
ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o Servico de Assisténcia Técnica.



= Se a vitroceramica estiver estalada ou
apresentar falhas pode dar origem a
choques eléctricos. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

/\ Aviso — Perigo de ferimentos!

Os recipientes de cozinhar podem saltar
repentinamente devido a liquidos entre a base
do recipiente e a zona de cozinhar. Mantenha
a zona de cozinhar e a base do recipiente
sempre secas.

EACausas de danos

Atencao!

m As bases asperas dos recipientes riscam a placa de
vitroceramica.

m Evite ligar zonas de cozinhar com tachos vazios
sobre as mesmas, pois pode danifica-los.

m Nao coloque frigideiras e tachos quentes sobre 0
painel de comandos, a zona indicadora ou o friso da
placa, pois pode danifica-los.

m A gqueda de objectos duros ou pontiagudos sobre a
placa de cozinhar pode provocar danos.

m Se colocar folha de aluminio ou recipientes de
plastico sobre as zonas de cozinhar quentes, estes
derretem e agarram-se a placa. A utilizacao de
pelicula de proteccao para fogdes nao é indicada
para a sua placa de cozinhar.

Panoramica geral

Na tabela seguinte pode encontrar os danos que
ocorrem com maior frequéncia:

Danos Causa Medida
Nodoas Alimentos derra-  Remova imediatamente os ali-
mados mentos derramados com um
raspador de vidros.

Produtos de lim-  Utilize apenas produtos de lim-
pezainadequa-  pezaadequados a vitrocera-

dos mica.
Riscos Sal, acucar e N&o utilize a placa de cozinhar
areia como bancada ou superficie de
trabalho.

As bases aspe-
ras de tachos e
frigideiras riscam
a vitroceramica

Verifique a sua loiga.

Causas de danos pt

Danos Causa Medida

Descoloragbes  Produtos de lim-  Utilize apenas produtos de lim-
pezainadequa-  peza adequados a vitroceré-
dos mica.

Friccdo das pane- Levante o0s tachos e as frigidei-
las (por ex., alumi- ras ao deslocd-los.

nio)

Lascas Aclcar, alimen- ~ Remova imediatamente os ali-
tos com elevado  mentos derramados com um
teor de acuicar raspador de vidros.

EYProteccao do meio
ambiente

Neste capitulo, obtera informacdes sobre como poupar
energia e eliminar o aparelho.

Dicas para poupar energia

m Tape sempre os tachos com uma tampa adequada.
Ao cozinhar sem tampa, necessita de bastante mais
energia. Uma tampa de vidro permite olhar para
dentro do tacho sem ter de levantar a tampa.

m Utilize tachos e frigideiras com fundos planos. O
consumo de energia aumenta se os fundos néo
forem planos.

m O didmetro do fundo do tacho e da frigideira deve
corresponder ao tamanho da zona de cozinhar.
Sobretudo a utilizagdo de tachos demasiado
pequenos para a zona de cozinhar provoca perdas
de energia. Tenha em atenc&o o seguinte: muitos
fabricantes de loica indicam o diametro superior do
tacho, que, na maioria das vezes, € superior ao
didmetro do fundo.

m Para pequenas porc¢des, utilize um tacho pequeno.
Um tacho grande pouco cheio necessita de muita
energia.

m Cozinhe com pouca agua. Assim poupa energia e
os legumes nao perdem as vitaminas nem 0s
minerais.

m Cubra tanto quanto possivel uma area grande da
zona de cozinhar com o tacho.

m Reduza atempadamente a poténcia de cozedura
para um nivel mais baixo.

m Selecione uma poténcia de continuacgéo de
cozedura adequada. Com uma poténcia de
continuacao de cozedura demasiado elevada,
desperdica energia.

m Aproveite o calor residual da placa de cozinhar. No
caso de tempos de cozedura mais longos, desligue
a zona de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do
tempo de cozedura.
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pt Conhecer o aparelho

Eliminacao ecolégica

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

S Conhecer o aparelho

Pode encontrar as indicagdes de medida relativas as
placas de cozinhar na panoradmica dos tipos.
— Pdgina 2

O painel de comandos

Este aparelho esta marcado em conformidade
E com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
mmmm clectronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece 0 quadro para a criacao
de um sistema de recolha e valorizac&o dos

equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Uni&o Europeia.

[CRN=

6-7-8- 9 ©

-boost R~

In~dica-
coes
-5 Poténcias de cozedura

H/R Calor residual

5 Funcéo Powerboost

88 Temporizador

Zonas de co-

mandos

O) Interruptor principal

] Selecao da zona de cozinhar

1e2e3e/e Zona de regulacéo

© Ativacdo zona de cozinhar de duplo circuito
® Fungﬁes de tempo / Fecho de seguranca para

criancas
boost A Funcdo Powerboost
Conselhos

m Sempre que tocar num simbolo, a respetiva fungao
é ativada.

Mantenha as zonas de comando sempre secas,
pois a humidade prejudica o seu funcionamento.
N&o aproxime os tachos das indicagdes e dos
sensores. O sistema eletréonico pode sobreaquecer.

As zonas de cozinhar

Zona de cozinhar  Ativar e desativar

(O Zonade cozinhar de

um circuito
© Zonadecozinharde Selecione a zona de cozinhar, toque no
duplo circuito simbolo ©

Ativar a zona de cozinhar: a indicagao correspondente acende-se

Conselhos

m As areas escuras na apresentacao de
incandescéncia da zona de cozinhar devem-se a
questdes técnicas. Ndo tém qualquer influéncia
sobre o funcionamento da zona de cozinhar.

m A zona de cozinhar é regulada através da ativagao e
desativacdo do aguecimento. Mesmo com a
poténcia maxima, o aguecimento pode ser ligado e
desligado.

m No caso de zonas de cozinhar de circuito multiplo,
0s aquecimentos dos circuitos de aguecimento
interiores e 0 aguecimento das ativacbes podem
ligar e desligar em momentos diferentes.

Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispde de uma indicac&o de calor
residual com dois niveis para cada zona de cozinhar. .



Se surgir um H na indicacéo, a zona de cozinhar ainda
esta quente. Pode, por ex., manter quente uma
pequena refeicao ou derreter uma cobertura. Se a zona
de cozinhar continuar a arrefecer, a indicacdo muda
para h. A indicacdo apaga-se, quando a zona de
cozinhar ja estiver suficientemente arrefecida.

E¥ Utilizar o aparelho

Neste capitulo ird aprender a regular as zonas de
cozinhar. Na tabela podera encontrar as poténcias e os
tempos de cozedura para diversos pratos.

Ligar e desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada através do
interruptor principal.

Ligar

Toque no simbolo . Ouve-se um sinal. A barra
luminosa por cima do interruptor principal acende. As
indicacdes das zonas de comandos e da poténcia de
cozedura i acendem-se. A placa de cozinhar esta
pronta a entrar em funcionamento.

Desligar

Toque no simbolo Daté a barra luminosa por cima do
interruptor principal e as indicacdes se apagarem.
Todas as zonas de cozinhar estdo desligadas. A
indicacao de calor residual continua acesa até as

zonas de cozinhar estarem suficientemente arrefecidas.

Conselhos

m A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se
todas as zonas de cozinhar estiverem desligadas
durante mais de 20 segundos.

m Depois de desligar a placa de cozinhar, as
regulacdes permanecem memorizadas durante 0s
primeiros 4 segundos. Se, durante este tempo, ligar
novamente, a placa de cozinhar entra em
funcionamento com as regulacdes anteriores.

Regular uma zona de cozinhar

Na zona de regulagéo, regule a poténcia de cozedura
desejada.

Poténcia de cozedura 1 = poténcia mais baixa
Poténcia de cozedura 9 = poténcia mais elevada

Cada poténcia de cozedura tem um nivel intermédio.
Este esta assinalado com um ponto.

Regular a poténcia de cozedura
A placa de cozinhar tem de estar ligada.

1. Toque no simbolo [JJpara selecionar a zona de
cozinhar.
Na indicagéo da poténcia de cozedura acende-se
um & com luz clara.

2. Regule a poténcia de cozedura desejada na zona
de regulacao.

Utilizar o aparelho pt

n -—
Do C|o

A zona de cozinhar esta ligada.

Alterar a poténcia de cozedura:
Selecione a zona de cozinhar e regule a poténcia de
cozedura desejada na zona de regulagéo.

Desligar a zona de cozinhar

Selecione a zona de cozinhar. Regule para 0 na zona
de regulacdo. Passados cerca de 10 segundos,
aparece a indicacao de calor residual.

Conselho: A zona de cozinhar regulada pela ultima vez
permanece ativada. Pode regular a zona de cozinhar,
sem ter de seleciona-la de novo.

Tabela com tempos e poténcias de cozedura

A tabela que se segue contém alguns exemplos.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do
tipo, do peso e da qualidade dos alimentos. Por essa
razéo, é possivel que haja diferencas.

Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de cozedura 9.

Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em
quando.

Os alimentos muito alourados ou que libertam muito
liquido ao alourar, devem ser alourados em varias
doses pequenas.

Consulte as nossas dicas para cozinhar poupando
energia no capitulo «Protegcdo ambiental».

Poténciade = Tempo de con-

continuacdo tinuacéo de

de cozedura cozeduraem

minutos
Derreter
Chocolate, cobertura 115
Manteiga, mel, gelatina 1-2

Aquecer e manter quente
Guisado (p. ex., guisado de lenti-  1-2

Ihas)

Leite** 1-2.

Aguecer salsichas em agua™* 3-4

Descongelar e aquecer

Espinafres ultracongelados 2-3. 10-20 min.

Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa

“** \firar varias vezes
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pt Funcédo PowerBoost

Poténcia de
continuacao

de cozedura

Tempo de con-
tinuacao de
cozedura em
minutos

Poténcia de
continuacao

de cozedura

Tempo de con-
tinuacao de
cozedura em
minutos

Carne de vaca estufada ultracon-  2.-3. 20-30 min.
gelada

Escaldar, cozer em lume brando

Bolinhos de batata escalfados, 45" 20-30 min.
bolinhos de batata

Peixe 4-5* 10-15 min.
Molhos brancos, p. ex., molho 1-2 3-6 min.
Béchamel

Molhos batidos, p. ex., molho béar- 3-4 8-12 min.
naise, molho holandés

Cozer, cozinhar a vapor, estufar

Arroz (com o dobro da quantidade  2-3 15-30 min.
de dgua)

Arroz doce 1-2. 35-45 min.
Batatas cozidas, com pele 4-5 25-30 min.
Batatas cozidas 4-5 15-25 min.
Massas alimenticias, massa 6-7* 6-10 min.
Guisado, sopas 34, 15-60 min.
Legumes 2-3. 10-20 min.
Legumes, ultracongelados 3-4. 10-20 min.
Cozinhar em panela de pressdo  4-5

Estufar

Rolinhos de carne 4-5 50-60 min.
Carne para estufar 4-5 60-100 min.
Carne de vaca estufada 2:-3. 50-60 min.
Assar com pouco 6leo**

Escalopes, simples ou panados ~ 6-7 6-10 min.
Escalopes, ultracongelados 6-7 8-12 min.
Costeletas, simples ou pana- 6-7 8-12 min.
das™*

Bife (3 cm de espessura) 7-8 8-12 min.
Hamburgueres, alméndegas (3 4.5, 30-40 min.
cm de espessura)***

Peito de aves (2 cm de espes- 56 10-20 min.
sura)***

Peito de aves, ultracongelado™™*  5-6 10-30 min.
Peixe e filete de peixe, simples 56 8-20 min.
Peixe e filete de peixe, panado 6-7 8-20 min.
Peixe e filete de peixe, panadoe  6-7 8-12 min.
ultracongelado, p. ex., barrinhas

de peixe

Gambas e camardo 7-8 4-10 min.
Saltear legumes, cogumelos fres-  7-8 10-20 min.
cos

*

Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa

“** \firar varias vezes
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Legumes, carne em tiras a oriental 7.-8. 15-20 min.
Refeicoes de tabuleiro, ultracon-  6-7 6-10 min.
geladas

Crepes 6-7 continuo
Omeleta 3-4. continuo
Ovos estrelados 56 3-6 min.

Fritar (fritar continuamente 150-
200 g por dose, em 1-2 | de
6leo**)

Produtos ultracongelados, p.ex,, 89
batatas fritas, nuggets de frango

Croquetes, ultracongelados 7-8

Carne, p. ex,, frango em pedacos  6-7

Peixe, panado ou em massa de 56

cerveja

Legumes, cogumelos, panadosou  5-6
em massa de cerveja, tempura

Bolos pequenos, p. ex,, bolasde  4-5
Berlim, fruta em massa de cerveja

*

Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa

“** \lirar varias vezes

Funcdo PowerBoost

A funcdo Powerboost permite-lhe aguecer maiores
guantidades de agua mais rapidamente do que usando
a poténcia de cozedura 9.

A funcao Powerboost s6 esta disponivel em zonas de
cozinhar identificadas com os simbolos boost e K.

Em zonas de cozinhar de duplo circuito, € necessario
ligar o segundo circuito de aquecimento para poder
usufruir da funcao Powerboost.

Ligar a funcao Powerboost

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Regule a poténcia de cozedura 9, volte a tocar no 9.
A indicacgéo & acende-se.

A funcao Powerboost esta ligada.

Desligar a funcao Powerboost

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Regule uma poténcia de continuacédo de cozedura a
escolha. A indicacdo & apaga-se.

A funcao Powerboost esta desligada.



Conselhos

m A duracao da funcdo Powerboost é limitada. A zona
de cozinhar repde automaticamente a poténcia de
cozedura para 9.

m Tenha em consideragdo que o 6leo e a gordura
aquecem rapidamente com a funcdo Powerboost.
Nunca deixe 0s alimentos a cozinhar sem vigilancia.
O dleo e a gordura sobreaguecidos inflamam-se
rapidamente, ver o capitulo "Indicacdes de
seguranca importantes".— Pdgina 30

EYFecho de seguranca para
criancas

Com o fecho de seguranga para criangas evita que
criancas liguem a placa de cozinhar.

Ligar e desligar o fecho de seguranca para
criancas

A placa de cozinhar tem de estar desligada.

Ligar: toque no simbolo (® durante aprox. 4 segundos.
A indicagdo <0 acende-se durante 10 segundos. A
placa de cozinhar esta blogueada.

Desligar: toque no simbolo ® durante aprox.
4 segundos. O blogueio esta desativado.

Seguranca automatica para criancas

Com esta funcéo, a seguranca para criangas € sempre
activada automaticamente quando a placa de cozinhar
é desligada.

Ligar e desligar

O procedimento para ativacado do fecho de seguranca
automatico para criancas € descrito no capitulo
Regulagdes base.— Pdgina 36

Funcdes de tempo

Ha 3 funcdes de tempo diferentes.

m Uma zona de cozinhar deve desligar-se
automaticamente

m Alarme de cozinha

m Crondmetro

Desligar automaticamente uma zona de
cozinhar

Introduza um tempo de duracdo para a zona de
cozinhar que deseja utilizar. A zona de cozinhar
desliga-se automaticamente quando o tempo de
duracéo chegar ao fim.

Fecho de seguranca para criancas pt

Regular o tempo de duracao
A zona de cozinhar tem de estar ligada.
1. Regule a poténcia de cozedura.

2. Toque 2 vezes no simbolo (®. A indicacdo ©
acende-se. Na indicacéao do temporizador, acende-

se 0L min.
C)
o = o O
! LImin UL'
2X
2. 3- 4-5+.6-7-¢- 8- ©

3. Nos 10 segundos seguintes, regule o tempo de
duragado desejado na zona de regulagéo.

O tempo de duragao decorre. Se tiver regulado um tempo
de duracao para varias zonas de cozinhar, € indicado
sempre o tempo de duracdo da zona selecionada.

Terminado o tempo

Terminado o tempo, a zona de cozinhar desliga-se.
Ouve-se um sinal e na indicagdo pisca LiL/durante 10
segundos. A indicacdo ® pisca. Toque num simbolo &
escolha. As indicagdes apagam-se e o sinal sonoro

desliga-se.

Corrigir ou anular o tempo de duracao

Selecione a zona de cozinhar e toque em seguida 2
vezes no simbolo (®. Na zona de regulagao, altere o
tempo de duracéo ou coloque-o em /L.

Conselhos

m Pode regular um tempo de duragao até 99 minutos.

m Caso esteja a decorrer o Ultimo minuto de um
tempo de duracéo, a indicagdo do temporizador
muda de minutos para segundos.

Temporizador automatico

Esta funcao permite-lhe selecionar um tempo de
duracao para todas as zonas de cozinhar. Sempre que
ligar uma zona de cozinhar, comeca a decorrer 0
tempo de duracéo pré-selecionado. A zona de cozinhar
desliga-se automaticamente depois de o tempo de
duracéo terminar.

No capitulo "Regulacbes base" podera obter
informacdes sobre como ativar o temporizador
automatico.— Pdgina 36
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pt Corte automatico de seguranca

Conselho: Pode alterar o tempo de duracédo para uma
zona de cozinhar ou desligar o temporizador
automatico para a zona de cozinhar:

Selecione a zona de cozinhar e toque em seguida 2
vezes no simbolo (®. Na zona de regulacéo, altere o
tempo de duracdo ou cologue-o em LiiJ.

Alarme de cozinha

O alarme de cozinha permite-lhe regular um tempo
maximo de 99 minutos. O alarme € independente de
todas as outras regulacoes.

Ajustar o alarme de cozinha

1. Toque no simbolo (®as vezes necessdrias até a
indicacéo ¢ se acender. Na indicacao do
temporizador, acende-se L min.

2. Regule o tempo desejado na zona de regulacao.

Passados alguns segundos, comeca a contagem

decrescente do tempo.

Terminado o tempo

Terminado o tempo, ouve-se um sinal € na indicacao
pisca /i durante 10 segundos. A indicacdo & pisca.
Toque num simbolo a escolha. As indicacbes apagam-

se e o sinal sonoro desliga-se.

Corrigir o tempo

Toque no simbolo (Das vezes necessarias até a
indicag&o & se acender. Regule novamente na zona de
regulacao.

Funcao de cronémetro

A funcao de crondmetro indica o tempo decorrido
desde que foi ativada a fungao.

A funcao de cronémetro apenas funciona com a placa
de cozinhar ligada. Quando a placa de cozinhar se
desliga, a fungédo de crondmetro também é desligada.
Ligar: toque no simbolo (® até acender a indicacéo (.
Na indicagdo do temporizador surge &ii. Toque em
gualguer ponto da zona de regulacao para iniciar o
registo do tempo. No primeiro minuto s&do indicados
segundos e depois minutos.

Desligar: toque no simbolo (Das vezes necessarias até
a indicacédo (') se acender. Toque de novo em
qualguer ponto da zona de regulacdo. A indicacao do
temporizador apaga-se.

Se tocar numa zona de comandos a escolha, a
indicacdo apaga-se. Pode regular novamente.

O momento em que é ativada a limitagdo de tempo
depende da poténcia de cozedura regulada (1 a 10
horas).

Indicagéo do consumo de
energia

Esta funcao permite-lhe ver o consumo de energia total
desde a ligagéo a desligacéo da placa de cozinhar.

Depois de desligar, € indicado durante 10 segundos o
consumo em quilowatt-hora, por exemplo, 1,87 kWh.

A precisdo da indicagdo depende da qualidade de
tensdo da corrente elétrica, entre outros.

[B) Corte automatico de
seguranca

Se uma zona de cozinhar estiver demasiado tempo
ligada sem que a regulacéo seja alterada, a limitacéo
de tempo automatica é ativada.

O aquecimento da zona de cozinhar é interrompido. No
campo de indicacao das zonas de cozinhar piscam

alternadamente ~ & e a indicagédo de calor residual H/h.
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A indicagao nao esta ativada. Para ativar a indicacéo,
consulte o capitulo Regulagdes base.— Pdgina 36

Regulacdes base

O seu aparelho possui diversas regulagdes base. Pode
adaptar estas regulacdes aos seus habitos.

Indica- Funcéo

cao
ci Fecho de seguranca para criangas automatico
I Desligado.*
| Ligado.
c Fecho de seguranca para criancas manual e automatico
desligado.
cc Sinal sonoro
I Sinal de confirmacao e sinal de utilizacao inadequada
desativados (o sinal do interruptor principal permanece
sempre).
| Apenas sinal de utilizagdo inadequada ativado.
c Apenas sinal de confirmagéo ativado.
3 Sirgjal de confirmagéo e sinal de utilizacao inadequada ati-
vados.”

*Regulagao base



Indica- Funcéo

cao
c3 Indicacdo do consumo de energia (Obtenha informa-
coes acerca da tensdo junto do seu fornecedor de ele-
tricidade)
[ Indicagdo de consumo desligada.”
/ Indicacdo de consumo com tensao de 230 V.
3 Indicacdo de consumo com tensao de 220 V.
Y Indicagdo de consumo com tensao de 240 V.
c5 Temporizador automatico
oo Desligado.*
o159 Tempo de durago apos o qual as zonas de cozinhar se
desligam.
ch Tempo de duracéo do sinal de fim do temporizador
b 10 segundos.*
2 30 segundos.
3 1 minuto.
c Ativacéo dos elementos de aquecimento
o Desligada.

/ Ligado.

c Ultima regulacéo antes de a zona de cozinhar ser desli-
gada.”

cY Tempo de selecédo da zona de cozinhar

I llimitado: pode regular sempre a ltima zona de cozinhar
selecionada, sem ter de seleciond-la de novo.*

i Pode regular a Ultima zona de cozinhar selecionada
durante 10 segundos apds a selecdo. Decorrido esse
tempo, terd de selecionar de novo a zona de cozinhar
antes da regulagéo.

cl Reposicéo para a regulacéo base
I Desligado.*
/ Ligado.

*Regulacao base

Alterar as regulacoes base
A placa de cozinhar tem de estar desligada.

1. Ligue a placa de cozinhar.
2. Nos 10 segundos seguintes, toque no simbolo ®©®
durante 4 segundos.

| ] i

Limpeza pt

No visor da esquerda, piscam alternadamente c e 1,

no visor da direita, acende-se (7.

3. Toque no simbolo (® as vezes necessdrias até
aparecer a indicagao desejada.
4. Regule o valor desejado na zona de regulacéo.

5. Toque no simbolo (® durante 4 segundos.
A regulacéo esta ativada.

Desligar

Para sair da regulacao base, desligue a placa de
cozinhar com o interruptor principal e regule
novamente.

Il Limpeza

Podera adquirir produtos de limpeza € manutencéao
adequados através da Assisténcia Técnica ou na nossa
loja eletrdnica.

Vitroceramica

Limpe sempre a placa depois de cozinhar, de modo a
evitar que os restos de comida se agarrem a placa de
cozinhar.

Aguarde que a placa arrefeca para a limpar.

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a
vitroceramica. Tenha em atencéo as indicagdes de
limpeza que se encontram na embalagem.

Nunca utilize:

Detergente de loica manual, ndo diluido;
Detergente para maquinas de lavar loiga;
Detergentes abrasivos;

Produtos de limpeza agressivos, tais como sprays
limpa-fornos ou tira-nddoas;

Esponjas com face abrasiva;

m Aparelhos de limpeza a alta pressdo ou com jato de
vapor.

E possivel remover a sujidade mais resistente com um
raspador para vidros, disponivel no comércio da
especialidade. Respeite as indicagbes do fabricante.

Pode igualmente adquirir um raspador para vidros
adequado através do servigo de assisténcia técnica ou
na nossa loja on-line.

Obtera bons resultados de limpeza com esponjas
especiais para a limpeza de vitroceramica.
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pt Defeito: O que fazer?

Friso da placa

Para evitar danos no friso da placa, respeite as
seguintes indicagdes:

m Utilize apenas solugdes quentes a base de
detergente.

m Lave bem os panos esponja novos antes da
utilizacao.

m Nao utilize produtos afiados ou abrasivos.

= Nao use o raspador.

Defeito: O que fazer?

As anomalias sao, muitas vezes, simples de resolver.
Antes de contactar o Servigo de Assisténcia Técnica,
tenha em atencédo as indicacdes da tabela.

O sistema eletrénico da sua placa de cozinhar esta
situado por baixo do painel de comandos. Diferentes
causas podem originar uma forte subida da
temperatura nesta area.

Erro
Existe uma interrupcéo da corrente elétrica.

Indicacéo
Nenhuma

Para que o sistema eletronico ndo sobreaqueca, as
zonas de cozinhar séo desligadas automaticamente,
quando necessario. A indicagdo FZ, F4, ou F5 surge

alternadamente com a indicacéo de Calor residual H ou

h.

Medida

Verifique o disjuntor do aparelho no quadro elétrico. Verifique noutros apa-
relhos eletronicos se existe um corte da corrente elétrica.

Todas as indicages A zona de comandos esta himida ou encontra-

Seque a zona de comandos ou retire o objeto.

Aguarde algum tempo. Togue numa zona de comandos qualquer. Quando
F 2 se apaga, o sistema eletronico esta suficientemente arrefecido. Pode
continuar a cozinhar.

piscam se um objeto sobre a mesma.

F2 Em vérias zonas de cozinhar, cozinhou-se com
elevada poténcia durante um periodo de tempo
prolongado. Para proteger o sistema ele-
tronico, a zona de cozinhar foi desligada.

FY Apesar da desativacao através de ~ 2, o sis-

tema eletronico continuou a aquecer. Por isso,
todas as zonas de cozinhar foram desligadas.

Aguarde algum tempo. Toque numa zona de comandos qualquer. Quando
4 se apaga, pode continuar a cozinhar.

5 e apoténcia de
cozedura piscam alter-
nadamente. Ouve-se um
sinal sonoro

Aviso: um tacho quente encontra-se na drea do
painel de comandos. O sistema eletronico
ameaca sobreaquecer.

Remova o tacho. Pouco tempo depois, a indicacéo de falha apaga-se.
Pode continuar a cozinhar.

F 56 sinal sonoro

Um tacho quente encontra-se na drea do painel
de comandos. Para proteger o sistema ele-
tronico, a zona de cozinhar foi desligada.

Remova o tacho. Aguarde algum tempo. Toque numa zona de comandos
qualquer. Quando ~ 5 se apaga, pode continuar a cozinhar.

FE A zona de cozinhar esteve demasiado tempo  Pode voltar a ligar a zona de cozinhar imediatamente.
em funcionamento e desligou-se.
£ Aszonasde cozi-  Estd ligado o modo demo Desligar o modo demo: desligue o aparelho da corrente elétrica durante

nhar ndo aguecem

30 segundos (desligue o disjuntor no quadro elétrico ou o interruptor de
seguranca na caixa de fusiveis). Toque numa zona de comandos qualquer
nos proximos 3 minutos. O modo demo é desligado.

Mensagem E nas indicacoes

Se, nas indicacdes, aparecer uma mensagem de erro
com “E”, p. ex. EO111, desligue e volte a ligar o

aparelho.

Caso se trate de uma anomalia pontual, a indicacao
apaga-se. Se a indicacao de anomalia surgir
novamente, contacte o Servico de Assisténcia Técnica
e comunigue a mensagem de erro exata.
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VA Servicos Técnicos

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, 0 NOSSO
Servico de Assisténcia Técnica esta a sua disposicao.
Nds encontramos sempre uma solugdo adequada,
também para evitar deslocacdes inuteis de funcionarios
da assisténcia técnica.

Numero E e numero FD

Sempre que entrar em contacto com 0 nosso Servico
de Assisténcia Técnica, € favor indicar as referéncias E
e FD do aparelho. A placa de caracteristicas com o0s
numeros encontra-se no cartdo de identificagcao do
aparelho.

Refeicoes de teste

Esta tabela foi elaborada para institutos de ensaio, de
forma a facilitar a realizacédo de testes aos nossos
aparelhos.

Os dados constantes da tabela referem-se ao nosso
conjunto de acessorios da Schulte-Ufer (trem de
cozinha de indugdo composto por 4 pecas,

HEZ 390042) com as seguintes dimensodes:

Refeicoes de teste

Aquecimento inicial/cozedura inicial

Servicos Técnicos pt

Tenha em atencéo que a deslocacéo do técnico da
assisténcia nao ¢é gratuita em caso de utilizacéo
incorreta do aparelho, mesmo durante o periodo de
garantia.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servicos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250730

PT 0,10€/min. Mobile 0,25€/min

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparacao é executada por técnicos
especializados com a devida formagado e com as pecas
de reparacédo originais para o seu aparelho.

m Tacho com cabo, @ 16 cm, 1,2 |, para zona de
cozinhar de um circuito com 14,5 cm @

m Panela, @ 16 cm, 1,7 |, para zona de cozinhar de
um circuito com 14,5 cm @

m Panela, @ 22 cm, 4,2 |, para zona de cozinhar com
18cmdoul7cmd

m Frigideira, @ 24 cm, para zona de cozinhar com 18
cnm@doul7cmd@

Continuacéo da cozedura

Poténcia de Tempo de duracdo (min:seg)  Tampa Poténcia de conti- Tampa
cozedura ini- nuacéo de coze-
cial (o [1]¢:}
Derreter chocolate
Recipiente: tacho com cabo
Cobertura de chocolate (p. ex., chocolate 1 nao
amargo da marca Dr. Oetker, 150 g) sobre a
zona de cozinhar com 14,5c¢cm @
Aquecer e manter quente um guisado de lentilhas
Recipiente: panela
Guisado de lentilhas de acordo com a norma DIN
44550
Temperatura inicial 20 ° C
Quantidade: 450 g para zona de cozinhar 9 aprox. 2:00 sem mexer sim 1. sim
com 14,5¢cm @
Quantidade: 800 g para zona de cozinhar 9 aprox. 2:00 sem mexer sim 1. sim
com 18 cm@ou 17 cm @
Guisado de lentilhas em conserva
por ex., terrina de lentilhas com salsichas da marca Erasco:
Temperatura inicial 20 ° C
Quantidade: 500 g para zona de cozinhar 9 aprox. 2:00 sim 1. sim
com145¢cm @ (mexer apos aprox. 1:30)
Quantidade: 1000 g para zona de cozinhar 9 aprox. 2:30 sim 1. sim

com18cm@oul7cmd

(mexer apos aprox. 1:30)
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pt Refeicoes de teste

Refeicoes de teste Aquecimento inicial/cozedura inicial Continuacao da cozedura
Poténcia de Tempo de duracéo (min:seg)  Tampa Poténcia de conti- Tampa

cozedura ini- nuacao de coze-
cial dura

Cozer molho béchamel em lume brando
Recipiente: tacho com cabo
Temperatura do leite: 7 ° C

Receita: 40 g de manteiga, 40 g de farinha, g2 aprox. 5:20 nao 11,3 nao
0,5 de leite (3,5% de teor de gordura) e uma

pitada de sal para zona de cozinhar com

14,5cm @

! Derreta a manteiga, adicione
afarinha e o sal e deixe a mis-
tura repousar durante 3 minu-
tos

2 adicione o leite a mistura e leve-a ao lume,
mexendo sempre

3 Depois de 0 molho béchamel
estar cozido, mantenha-0
durante mais 2 minutos na
poténcia 1, mexendo sempre

Cozer arroz doce - Continuacéo de cozedura com tampa
Recipiente: panela
Temperatura do leite: 7 ° C

Receita: 190 g de arroz carolino, 90 g de 9 aprox. 6:45 nao 2 sim
agtcar, 750 ml de leite (3,5% de teor de gor- Aqueca o leite até este comegar a

dura) e 1 g de sal para zona de cozinhar com subir. Selecione a poténcia de conti-

145cm@ nuagdo de cozedura e junte 0 arroz,

o acucar e 0 sal ao leite

Tempo total de duracao (incluindo
cozedura inicial): aprox. 45 minutos

Apos 10 minutos, mexa o arroz

doce
Receita: 250 g de arroz carolino, 120 g de 9 aprox. 7:20 nao 2 sim
acticar, 11 de leite (3,5% de teor de gordura) Aqueca o leite até este comegar a
e 1,5 g de sal para zona de cozinhar com 18 subir. Selecione a poténcia de conti-
cm@ou17.cm@ nuagao de cozedura e junte o arroz,

o acucar e o sal ao leite

Tempo total de duragao (incluindo
cozedura inicial): aprox. 45 minutos

Apos 10 minutos, mexa o arroz

doce
Cozer arroz doce - Continuacéo de cozedura sem tampa
Recipiente: panela
Temperatura do leite: 7 ° C
Receita: 190 g de arroz carolino, 90 g de 9 aprox. 7:30 nao 2 nao
acucar, 750 ml de leite (3,5% de teor de gor- Adicione arroz, aglcar e sal ao leite
dura) e 1 g de sal para zona de cozinhar com e aqueca, mexendo sempre. Sele-
14,5cm @ cione a poténcia de continuagao de

cozedura quando a temperatura do
leite atingir aprox. 90 °C.

Deixar cozer em lume brando
durante aprox. 50 minutos
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Refeicdes de teste pt

Refeicoes de teste Aquecimento inicial/cozedura inicial Continuacao da cozedura
Poténcia de Tempo de duragéo (min:seg) Poténcia de conti- Tampa
cozedura ini- nuacéo de coze-
cial dura

Receita: 250 g de arroz carolino, 120gde 9 aprox. 8:00 nao 2 nao

agucar, 11 de leite (3,5% de teor de gordura) Adicione arroz, actcar e sal ao leite

e 1,5 g de sal para zona de cozinhar com 18 e aqueca, mexendo sempre. Sele-

cm@oul7cmyd cione a poténcia de continuacdo de

cozedura quando a temperatura do
leite atingir aprox. 90 °C.

Deixar cozer em lume brando
durante aprox. 50 minutos

Cozer arroz
Recipiente: panela
Temperatura da agua: 20 ° C
Receita de acordo com a norma DIN 44550;

125 g de arroz agulha, 300 g de dgua e uma 9 aprox. 2:48 sim 2 sim
pitada de sal para zona de cozinhar com
145cm@
Receita de acordo com a norma DIN 44550:
250 g de arroz agulha, 600 g de dgua e uma 9 aprox. 3:15 sim 2. sim

pitada de sal para zona de cozinhar com 18
cm@oul7cmy

Fritar bifes de lombo de porco
Recipiente: frigideira
Temperatura inicial dos bifes do lombo: 7 °C

Quantidade: 3 bifes do lombo (peso total 9 aprox. 2:40 nao 7 ndo
aprox. de 300 g, aprox. 1 cm de espessura),

15 g de ¢leo de girassol para zona de cozi-

nhar com 18 cm @ ou 17 cm @

Fazer panquecas
Recipiente: frigideira
Receita de acordo com a norma DIN EN 60350-

2
Quantidade: 55 ml de massa por cada pan- 9 aprox. 2:40 ndo  6oub. consoante 0 nao
queca para zona de cozinhar com 18 cm @ grau de dourado
oul7cm@ pretendido

Fritar batatas fritas ultracongeladas
Recipiente: panela

Quantidade: 1,8 kg de dleo de girassol, por 9 Até a temperatura do 6leo atingir nao 9 nao
dose: 200 g de batatas fritas ultracongeladas 180 °C

(p. ex., McCain 123 Frites Original) para zona

de cozinhar com 18 cm @ ou 17 cm @

Se as experiéncias forem efetuadas numa zona de
cozinhar com 18 cmm @ e 1500 W de poténcia nominal,
o tempo de cozedura prolonga-se em aprox. 20% e a
poténcia de continuacdo de cozedura € aumentada em
um nivel de poténcia.
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