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Register your new Bosch now:
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>X&eq
H AiokonTeg
H Kovovikdg kauoTnpag pexpr kai 1,9 kW

B loxupOC KAuoTAPAG peXP! Kail 2,8 kW

B Anm\o¢ kauothpac yia Wok péxpr kai 6,1 kW

Parrillas
H Mandos
Quemador semi-rapido de hasta 1,9 kW

B Quemador rapido de hasta 2,8 kW
H Quemador wok dual de hasta 6,1 kW

Grelhas
HA Comandos
H Queimador normal com até 1,9 kW

A Queimador rapido com até 2,8 kW
H Queimador wok duplo com até 6,1 kW

lzgaralar
H Kumanda dugmeleri
Normal brilér, maksimum 1,9 kW

A Gucld brildr, maksimum 2,8 kW
HG,1 kW'a kadar olan dual wok brilér
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B Appodouca xprion

AlaBaoTe TPOOEKTIKA TIC 0dnyiec. Movo T10TE
o PUTTOPEITE VO XEIPIOTEITE TN OUOKEUN OOC
QTTOTEAEOUATIKO Kol e aohaAeia. KparroTte
NG 0dnyiec XPnong Kol EyKOTAOTAONG, KAl
mopadwoTe TIC odnyiec auTeC Padi e N
OUOKEUN 0€ KOToI0 JEANOVTIKO IOIOKTATN.

O KXTOOKEUXOTNC OV PEPEI KA EUOUVN
av dev akoAouBnOouv o1 0dnyieg Tou
MXPOVTOG gyxeipidiou.

O1 eIKOVEC TTOU UTTAPXOUV O'aUTEC TIC odnyieg
eival pOvo evOEIKTIKEC.

Mnv ByadeTe TN OUOKEUN OO TO
TTPOOTOTEUTIKO TIEPITUNIYUOL JEXPI TN OTIVUN TNG
evToixiong. EGv mapoarnpnoeTte Kamoia BAGRN
OTn OUOKeuUr, unv Tn ouvdeeTe. EmKolvwvhoTe
LE TO TEXVIKO POC 0EPPIC.

AUTI N OUOKeUN QVTIOTOIXEI OTNV KaTnyopia 3,
oupdwva pe Tov Kavoviopo EN 30-1-1 yia
OUOKEUEC OiEPIOU: OUOKEUN EVTOIXIOUEVN OE
EMTAO.

MMpIv eyKOTAOTNOETE TN VEa BAoN €0TIWV OOC,
BeBaiwbeite OTI KAVETE TNV EYKATAOTOON
akoAoubwvTac TNC 0dnyiec cuvapuoAoynonc.

Aev UTTopEi va yivel eyKaTaoTaon GuTtne TNG
OUOKEUNC O€ YIWT N TOOXOOTITO.

H ouokeun auTr) TIPETEI VO XPNOIJOTIOIEITA
povo oe aepIOPEVOUC XWPOUC.

AuTn n ouokeun dev MPOOoPICETAI VIO TN
AeiToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVOOIOKOTTN N
EVa TNAEXEIPIOTHPIO.

'OAeg 01 EpyAOiEg EYKATAROTAONG, OUVOEDNG,
PUOMIONG KXI TIPOGXPHOYNG 0 XAAOUG
TUTTOUG XXEPIOU OX TIPETTEI VX YiVOUV XITO
€EOUGIOOOTNHEVO TEXVIKO, CUNPWVX JE TNV
IoXUoucx pUBUIOH KOl VOMOOETIX, KXI TOUG
KQXVOVIGHOUG TWV TOTTKWV ETXIPIWV
S10vopung NAEKTPIKOU Kol axepiou. Id1xiTEPN
Eudaon mpenel va do0¢ei oTIg SIXTREEIG TTOU
€PAPHOLOVTAI OXETIKX ME TOV XEPICHO.

AuUTN n ouokeun Byaivel amd To EpyOOTACIO PE
TTPOCOIPUOCHEVO TO GEPIO TTOU 0pPICETAI OTNV
ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWV. EGv gival amapaitnTo
Vo TO 0AGEETE, oupBouAeuTeiTe TIC 0dnyieg
OUVOPPOAOYNONG. 2UVIOTATOI VO
ETMIKOIVWVNOETE PE TO TEXVIKO 0€PRIC VIO TV
TTPOoOPUOYN 0 GAA\OUC TUTTOUC Gepiou.



el 2nuavTIkEG uTlodeiéelc aodaieiog

AuUTN N ouoKeun exel oxedIaoTel HOVO VIO
OIKIOKN XPNOoN, OTOYOPEUETAI N EUTTOPIKN N
ETTOYYEAUATIKI XpHon TNG. XpNnOILOTIOINOTE TN
OUOKEUN OTTOKASIOTIKA VIO HOYEIPIKE, TTOTE WG
Beppavon. H eyyunon 1oxuel povo edpooov n
OUOKEUN XPNOIUOTIOIEITAI VIO TOV AOYO TIOU EXEI
oxedlooTel.

AUTA N OUoKeun TIPOOPICETAI VIO XPHoN HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwy Tovw armo TNV
empavela TNC BGAKCOOC.

Mnv adnoeTe TN cUOKeun KOTA TN dIGPKEIN
NG AeIToupyiac XwpIic emrnonon.

Mnv XPNOILOTIOIEITE KOAUPUOTO 1)
TTPOOTATEUTIKG eummodia yia TTaidid Tou dev
OUVIOTOVTOI OO TOV KOTAOKEUGOTN TNG BAoNG
e0TIWV. MTTopEi VO TIPOKAAECOUV ATUXNUOTA,
.X. AOYw utiepBeppuavong, avadAeénc n
QTTOKOANONC OPAUOUATWY UNKQV.

AUTH N OUOKEU! ETITPETIETAI VO XONOILOTIOINDEI
armd MadId AV TwWV 8 ETWV KOI OTIO ATOUO pE
HelwpeveS GUOIKES, aoBNTAPIEC N TIVEUUOTIKEC
IKAVOTNTEC 1 PE QVETIOPKI EUTIEIRITN ) yVWOon,
OTAV EMTNPEOUVTAI 1N €AV £XOUV AABEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aodoAn Xprion TnC CUOKEUNC
Qo €val ATOUO TTOU eival ureuBuvo yia TNV
a0POAEIG TOUC KOl EXOUV KOTOVONOEI TOUG
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

Ta moudia dev emTPEMETAI VO TTAICOUV JE TN
ouokeur). O KaBopIiopgog Kal n ouvThpnon oo
TO XpNnoTn Oev EMTPETETAI VO
TpoypoToroIiNBouy amo mMadId, EKTOC €AV Eival
15 €TV Kal Avw KOl ETITNEOUVTAI.

KpoTaTte 1o Taidid ToU €ivail KOTw TWV 8 ETwvV
HOKQIO OTIO TN OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.

INZnpovTikEG umtodeitelc
xXoPaAEIxC

/\ Npoeidomoinon — Kivduvog kat&kauong!
H ocuoowpeuon aepiou Xwpic va KaiyeTal oe
EVa KASIOTO XWPO eyKupovei KivOuvo
KOTAKOUoNG. Mnv TommoBeTeiTe TN OUOKEUN
KOVTO oe peupa aepa. Ol KAUOTNPEG PTTOPEI
va o3foouv. AloBAoTe pe TTIpoooxn TIC odnyieg
KOl TIC TTPOEIOOTOINOEIC OXETIKG PE TN
AEITOUPYIO TWV KOUOTHPWV OEPIOU.

/\ Npoeidomoinon — Kivduvog
onAnTnpiaong!

H xpron HIoG CUOKEUNC OEPIOU TTOPAVEI
BeppoTNTA, UYPOOIa KaI TIPOIOVTOL KAUONG OTO
HEPOC TToU eykoabioToTal. AlodoAioTe eva
KOAO e€aiepIopO OTO XWPO TNC Koulivac, eIdIKO
evw AeiTtoupyei n Baon eoTiwv: va dIoTneeiTe
AVOIXTQ TOr avoiypaTa duoikou e€aepiopou, N
EYKOTOOTHOTE PIO OUOKEUN PNXAVIKOU
efaepliopou (amoppodnThpac). H evTovn Kai
TTOPOTETAPEVN XPNON TNC OUOKEUNG PTTOPEI VO
XPEIGCETOI EVO OUPTTANPWHATIKO 1 €Va TTIO
QTTOTEAEOUOTIKO ouoTnua e€aepiopou. avoilTe
TO MopaBupPo N auénoTe TNV 1I0XU ToU
pUnxavikou e€oeplopou.

/\ Npoeidomoinon — Kivduvog eyKaup&Twv!

s Q1 €0TiEC KOI T KOVTIVO OTOIXEIN!
Beppaivovtal TOAU. T1oTe pnv ayyideTe TIC
Beppec empavelec. Mokpia armo TaIdId KOTW
TWV 8 Xpovwv.

s EdQv n pumoukaAa uypoepiou Oev OTEKETA
KOOETQ, PTTOPEI VO €10XWPNOEI UYPO
TpomAvIo/BouTAvIO OTn OUOKEUN). 2 auTh
TNV TIEPITITWON PITOPOUV VO TIPOKUYOUV
HeyaAec pAOyEC OTOUC KauoTnpeg. Ta
eCopTHUOTA PITOPOUV VO UTTOOTOUV CNHIG KAl
pe TNV M&podo Tou XPOVOU Vo eNdaVvIOTEI
pia S10pPOr, ETOI WOTE VO EEEPXETAI DIEPIO
un eAeyxopeva. Kai ol U0 TEPIMTWOEIC
UTTopEi vor 0ONyroouV 0€ TPOUHOTIOHOUC.
XPNOIYOTIOIEITE TIC UTTOUKGAEC uypoEpiou
TTAvVTOTE O KG&OETN Beon.

/\ Mpogidomoinon - Kivéuvog mupkayidg!

s Ol eoTiec Beppuaivovtal MOAU. Mnv
TOTTOOETEITE SUGAEKTO AVTIKEILEVD TTAVW OTN
Baon eoTiwv. Mnv amoBnkeUeTe QVTIKEILEVD
TAavVw oTn BAon €0TIWV.

= Mnv amoBnkeUeTE KOI PNV XPNOIUOTIOIEITE
OI0BPWTIKEC XNUIKEC OUOIEC, OTHOUC,
eUDAEKTO UAIKG 1 pn €8wdIpa TpoiovTa,
KOTW OTIO OUTH TNV OIKIOKI CUOKEUN N
KOVTQ TNG.

= To utiepBeppaivopeva Aitn Kol Aadio
avadAeyovTal TTOAU eUKoAa. Mnv
ammouolaleTal evw (eoTaiveTal ANiTog ) Aadi.
2 mepinmTwon avadAeénc, unv opnoeTe T
dWTIA pe vepo. KoAUWTE TO OKEUOC PE eVal
KOTTIOKI VIO VO OUYKPOTNOETE TN GWTIG KAl
OoBNOoTE TNV €0TIO.



s EQv evoc KauoTnpac AeIToupyei ye pia
peyaAn 1oxu, dnuioupyouvTal TTOAU uynAeg
Beppokpaoiec. Ta eUPAEKTO UAIKG UTTOPOUV
va avadAeyouv. H evdelién tne Babuidac
I0XU0C oTnVv 006ovn evdeifewv pumopei va
dladepel oo TN BaOPiIda 10XUOC TTIOU EXEI
puBuioTei oto diakomTn.H evdeitn Tne
Babpuidac 1oxuoc otnv 06ovn evoeifewv
xponolpgeuel HOVO we TpooBeTn mAnpodopia.
PuBpiote Tn BaBpida 1oxU0C TOVTOTE
oUpdwva pe TNV emMTUMWON OTO OIGKOTITN.

/\ Npoeidomoinon — Kivduvog

TPXUHUXTIOHOU!

= O1 pwypeC N ol Bpavoelc oTn YUAAIvn TTAAKO
eival emKivouvec. ATIeveEPYOTIOINOTE OHEOWC
OAOUC TOUC KOUOTNPEC KaIl KABE NAEKTPIKO
BeppavTikO oToixeio. TpaBnéte To dIc amod
TNV pida N KaTeRAOTE TNV GOPAAEI OTO
KIBWTIO TWV aodoAeiwv.KAeioTe TNV TOPOXN
aepiou. Mnv akouptmnoeTe TNV emdaveia TG
OUOKEUNC. MnV evepyoTttoleiTe TTOTE pIXK
xaAaopevn ouokeun. KoAeoTe Tnv umnpeoia
e&uTINPETNONG TTEAGTWV.

= [0 OKeun mou mapouciadouv BAABec, dev
EXOUV TO KOTOAMNAO peyebog, mpoe&exouv
ammod TIC AKPEC TNS Baong eoTiwv ) dev givail
TOTTOBETNUEVD OWOTA PTTOPE] VO
TTOOKOAEOOUV OOPBOPOUC TPAUUOTIOUOUG.
AlaBaoTe pe TPOOoOXN TIC CUUPBOUAEC Kal
TTPOEIOOTIOINOEIC OXETIKG PE TO OKeEUN
HOVEIPIKNC.

= 2€ Tepimrwon BAGBNGS, dlakoOWTe TNV
NAEKTPIKN TPO)ODOCIa KAl TNV TTAPOXN
aepiou 0Tn ouokeun. lNa Tnv emokeun,
KOAEOTE TO TEXVIKO pac oepPIC.

= MnV TPOTIOTIOIEITE TO E0WTEPIKO TNC
OUOKEUNG. 2& TIePITITWwOoN avAYKNG KOAEoTE
TO TEXVIKO HOG 0EPPIC.

= OTav eva koupTti xelplopou dev Umopei va
meplioTpadei N eival XaAapo, dev EMTPETETA
TAEOV va xpnolgomoinBei. EmkoivwvnoTe
QUEOWC PE TNV UTINPEsia eEUTTNEETNONG
meEAQTWY, VIO VO ETTIOKEUROTEI I val
QVTIKOTOOTOOEI TO KOUUTI XEIPIOUOU.

/\ Npoeidomoinon — Kivduvog

BpaXUKUKAWHOTOG!

= MnVv XpNOIUOTIOIEITE OUOKEUES KOBOPIOUOU
pe aTpo yia Vo KabapioeTe TN OUOKeEUN.

s Poypec ) 6pavoeic otn yudAivn TAGKO
HTTOPOUV VO TIPOKOAEOOUV NAEKTPOTANE O
KateBaoTe TNV aodaAeia 0To KIBWTIO TwV
aodoAeiwv. KOAEOTE TNV UTTNPECIO TEXVIKNG
e&utinPETNONG TIEAGTWV.

['VwpIioTe TN OUOKeUn el

S MvwpioTe TN cuockeun

TNV EMOKOTINON TwV HOVTEAWV Ba BPEITE TN GUOKEUT 0OC
ge TIC BoBpidec 10XU0C TwV KOUOTHPpwY. — 2eAida 2

ZTOIXEIX XEIPIOHOU KOI KXKUGTHPES

>e KOBe BIOKOTTN XEIPIOUOU €IVl HOPKOPIOUEVOC O
QVTIOTOIXOG KOuoTpac. Me Toug SIOKOTTEC XEIPIOUOU
gmopeite va pubpioeTe, oupdwva pe TIC dididopec BEoelg,
TNV EKAOTOTE AMAPAITNTN 10XU HETAEYU TWV YEYIOTWY KOI TWV
eNAXIOTWV TIHWV. Mn doKIUAGCETE TTOTE, Vo TIEPAOETE OO TN
6¢on 0 ameubeiac otn 6¢on 1 N omd ™ 6¢on 1 oTn B¢on 0.

O

)
O KawaTnpac eAeyyopevoc pie To GI0KOTTTN XEIPIoLoU
o AmevepyomoInNuEVoC KaUOTAPOGC
09 YynAatepn BoBpido 10XU0C Kol NAEKTRIKN ovadAeEn
10 XapnAoTepn BoBpida 1oyUog

Evdeiteic 000vng
P HAekTpIKr) avaidAedn

9-1  BoBpideC payelpepoTag

o AmevepyomoInuevoc KaUoTHPOGC
H-+ Ymohomn 6sppotnTo

Ol e0WTEPIKEC KOl EEWTEPIKEC GAOYEC TwV DIMAQV
KOUOTAPWY PTTOPOoUV VO puBuIoTOUV aveEapTnTa N pia armd
TV 6AN. O1 mBaveg Babuidec 1oxuog eival ol eENe:
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ECwTEPIKN KO EOWTEPIKN
dAOya oTn peyioTn 1oxU.

E&wTepikn AOYa oTnv
eAOXI0TN, €0WTEPIKT GAOYQ
oTn peyIoTn 1oxU.

EowTtepikh dAOYa 0Tn
peyIoTn 10XU.




el ['vwpioTe TN ouokeun

EowTepikh dAOya oTnVv
e\axioTn 1oxU.

Mo TNV KGAR AeIToupyia TNG CUCKEUNC €ival omapaiTnTo Vol
BeBaiwbeite OTI 01 OXAPEC, KABWES Kol OAC T KOUUATIO,
€xouV ToTT0OeTNOEI 0WOTA. MNV AVTOAMOACETE TO KATTOKIO
TWV KOUOTHPWV.

AdalpeiTe TIC oxGpeg MAVTOTE TIPOOEKTIKA. H peTaTomon
HIOC OXOPOC PTTOPEl VO PETOKIVACE! ETTIONG KAl TIC
VEITOVIKEC OXAPEC.

1 AvadAekTpac

2 OeppoaToIxeio

3 AokTUNIOG KOWOTA PO
4 Kedor) kouotpa

5 Koo KauaThpot

'EvOeI€n umoAoinng 6epuoTNTAG

H B&on eoTiov €XEl IO KGOe e0Tion HAVEIPELOTOC PICK
evoelEn umdAoimng BepudTnToC, N omoia deixvel TIC €0TieC
HOYEIPEUOTOC TTOU eival OKOUO KAUTEG N (e0TEC.

Eav epdaviceTan otnv évoei&n eva H, TOTE ival n oTia
poyelpeuoaTog akopa CeoTh.OTavV KOUWOoEel TTEPIoCOTEPO N
€0TIO HOyEIPEPOTOC, OMAlel N vdelEn oto ~. H &vdeiEn
oBnvel, OTav KPUWOEI OPKETA N €0TIG HAYEIPEUOTOC. Mnv
OIKOUUTINOETE TNV €0TION HOYEIPEUOTOC HUE QaUTH TNV EVOLIEn.

BonobnTik& EExpTRpOTX

AvAAoya pe To HOVTENO, N BAON €0TIWV PTTOPET VO
epIAapBavel Ta akoAouba BondNTIKG eCapTruoTa. AuTd
UTTOPEITE EMIONG VO TOL OTIOKTAHOETE OO TO TeXVIKO 2€PBIG.

Ol OUCKEUEC QUTEC PTTOPOUV VO OUVOUGOTOUV PETAEU TOUG,
Ko/ pe oupBaTeg BAoeIC e0TIWV TNC IDIOC EMWVUMIOG,
XPNOILOTIOIWVTOC TO BondnTIKO eEAPTNUG EVWONC.

2 UpBouAeuTEITE TOV KOTAAOYO.

Mpoobetn oxdpa Wok
KoronAn povo yiain xpron oe
Kowotnpec Wok pe duo ) Tpeic
dAOyeC. Xpnaluomoleite povo
HOYEIPIKG OKeUN pe pio DIPETPO
peyoAuTepn omo 26 cm, TAGKEC
ynoiporog, MMAIVEC KATOOPOAEC,
TNYOVIO TTIOEYIOE, LOYEIPIKO OKEUN
1€ KUETO MO KTA.

TI0 TNV EMEKTOON TNG OIPKEINE
{WNC TNC OUOKEUNC, ouvioTamoi N
Xprion G mpoaBeTnG oxapag
Wok.

r_2
=

Mpo606eTn oXdpa VIO pITPIKI
€0TIPECOO

KarGAAnAn povo yioiTn xprnon oty
£0WTEPIKN GAOYO TOU KOUOTN PO
Wok. Xpnoiuomoleite poyeipikd
oKeUn pe piot dIUETPO PIKPOTEPN
omo 22 cm.

MpooBeTn OXGPX YIO PTTPIKI
£0TIPEG00

KoraMnAn povo yioi T xpron ato
HIKPOTEPO KOUOTAPO. XpNoILoTol-
&iTe PayeIpIKG oKkeln Pe piot Sidiie-
TPO PIKpOTEPN amo 12 cm.

Simmer-Plate

Autd T0 £EAPTNHO Eival KOTGANAO
HOVO VIONTO [ayeipepor 08 XonAn
Beppokpaoio. Mmopei vor xpnalpo-
T0IN6Ei |ie TOV OIKOVOUIKO KOU-
OTAPO 1} TOV KOIVOVIKO KOUOTH PO
Edv n Boon eoTiov DiaBETel TEPIO-
00TEPOUC KOVOVIKOUC KOUOTHPEC,
ouviotamal Vo TomoBeTnBei n
Simmer-Plate oTov mow 1| oTov
HMPOOTIVO O8EI0 KAVOVIKO KO-
0TNPO.

TomoBeTnaTe T0 eEAPTNHO LE TIC
TIPOSEOXEC TPOC TO EMAVE) TIAVE)
010 HOPED, TOTE OMmeudEioe TOVW
OTOV KAWATA PO,

Kwdikog

HEZ233720 [Mpocobetn oxapa Wok

HEZ298113 TMpoobeTn oxdpa yia UTIPIKI E0TIPECO0 VIO
kauotnpa Wok

HEZ298114 TMpo0o6eTn oxdpa yIG UTIPIKI E0TIPECO0O0 VIO TO
HIKOOTEPO KOUOTH PO

HEZ298105 Simmer Plate

O KOTOOKEUQOTNG ommoAGooeTal armd K&Be eubuvn edv dev

XPNOIUOTIOIOUVTAI 1] €AV XPNOIUOTIOIOUVTAI AABOC auTd TO
BondnTIK& e€apTrHOTAL.



@l KauoTpeg aepiou

XeipokivnTn gvepyoroinon

1. MoThoTe To JIGKOTITN XEIPIOHOU TOU EMMAEYUEVOU
KQUOTNPO KO YUPIOTE TO TTPOG TG GPIOTEPQ, LEXP! ThV
upnAOTEPN BoBpida I0XUOG.

2. KpoThoTe evav avadAeKTHOO 1 piot GAOYS (avamThpoc,
OTPTO KTA.) KOVT& OTOV KOUGTA PO

AutopaTn avadAegn

OT1av n Baon eoTiwv SIGOETE! piok AuTOUATN avAPAEEN
(avadAeKTNPER):

1. lMoThoTe To JIGKOTITN XEIPIOUOU TOU ETAEYUEVOU
KQUOTNPO KOl YUPIOTE TOV TIPOC TOL OiPIOTEPS, UEXP! TNV
upnAOTEPN BoBpida 10XUOC.

Kotd Tn SIGPKEIR TTOU KPOTATE TTATNUEVO TO OIOKOTITN
XEIPIOPOU, ONUIoUPYOUVTaIl 0" OAOUC TOUC KAUGOTAPEC
omvOnpec Kal oTnv 000vn evdeitewv eudavileTal TO
ouppoAo . O kauotnpac avapel.

2. Adnote To dIaKOTTN XelpIopoU eAelBepo.

3. TupioTte To BIOKOTTN XEIPIOPOU oTnVv embuunTtnh B€on.

Edv &ev mpaypaTomoinBei kapio avadAegn, evepyotmoinoTe
TOV KOUOTHPO KOl EMTOVOAAPBETE TO BALIOTO TTOU
epIyp&dOoVTal TTPONYOUHEVWCE. AUTA TNV POPA KPOTHOTE TO
OIOKOTITN XEIPIOPOU TTEPICCOTEPO XPOVO TIOTNHEVO (LEXPI
kol 10 deutepOAeTTal).

A Mpoegidormoinon — Kivduvog eKpNKTIKNG avadAeEng!
Edv o kauotpac dev avayel peta armd 10 deuTtepOAETTA,
KAeioTe To OIOKOTITN XEIPIOUOU KOl avOIETE TNV TTOPTA 1) TO
Top&Oupo Tou dwpaTiou. lNMepipyeveTe TO AYOTEPO Eva
AeTITO, TPOTOU avaWeTe VA TOV KAUOTNPO.

Y1od<€1En: MpooeETe via TOAU peyaAn kabaplioTnTa. Edv ol
avadAekTHPEC eival Aepwpevol, Uopel va Tpokuye! pidt
eAOTTOUATIK avadpAegn. KabapileTe TOKTIKA TOUC
OVOGAEKTHPEG PE HIC PIKPN, KN METOAIKN BoUupToo.
[MpooEXeTE, 01 AVAPAEKTHPEC VO PNV ekTEBOUV O€ I0XUpoUC
KpadOouoUG.

ZUOTNHX XOPAAEING

H Bdon eoTiwv ooc dIoBETEl Eva oUoTNUC aohaAeiag
(BeppoaToixeio) mou eumodicer Tn diEAeUCN TOU agpiou av
Ol KOUOTINPEC OBNOOUV TUXAIO.

Mo va BeBaiwbeite OTI N OUCKEUN QUTH €ival evepyn:

1. AvayTe TOV KAUOTAPO GUCIOAOVIKA.

2. Xwpic va adnoete To SIGKOTTN, KOOTAOTE TOV TIATNUEVO
oTaOEPG VIa 4 OeUTEPOAETITA UETG TO AVOILILG TNG
dAOvVOC.

Armevepyorroinon evog KXUCGTHPX

lupioTe TO BIAKOTTN XelpIopoU Tpo¢ Ta Oe&it otn B€on 0.

>Tnv 0806vn evdeitewv epdavidetol To cUUBOAO & Kol HETH
Qo pepIKG deuTepoAenTa eudavideTal n evoeifn umodAoITNG
BepuoTnTaC.

Niyo deuTepPOAETITO LETG TO OPBNOCIPO TOU KOUOTH PG B
OKOUOTEI EVaG NXOG (OTeyvo xTUTINUO). Aev UTTRPXE!
TPORANUO, auTO onuaivel OTI N aohaAeIa €xel
armevepyoroinoei.

Kauotnpec aegpiou el

MNpoeidomoinceig

Kot Tn AeiToupyia TOU KQUOTHPA, eival GuoioAoyIKO va
okouoTel eva ehadpU odUpIVUA.

Katd TIC mTpwTeg XpNoEIC, N eudavion HUPWOIWV EiVal
duoioloyikn. Aev udioTaTal Kavevac KivOUVOC oUTE KOKN
AeIToupyia Oa xabouv pe Tov Kaipod

Eival duoiohoyiko, N GAOYO VO EXEl XPWHT TTOPTOKOAI.
OdeileTal 0TN OKOVN TTOU UTIAPXE! OTO TTEPIBAGAOV, OTNV
UTTEPXEIAION UYPWYV, K.ATT.

e TEPITTWon 1ou ol GAOYEC TOU KQUOTNPO ORHCoUV
Tuxaia, KAeioTe To DIOKOTITN ASITOUPYIOC TOU KOUOTH OO KOl
Unv TpooTaBeiTe va Tov avaweTe via 1 AeTTd TOUAGXIOTOV.

Mivakee Kot GUMPBOUAEG

Kar&AAnAx okeun
Kauotnpag EAGyiotn SigpeTpo¢  Méyiotn SidpeTpog
TOU TIGTOU TOU HOi-  TOU TIGTOU TOU HOK-
YEIPIKOU OKEUOUG

YEIPIKOU OKEUOUG

Kawotpoc Wok 22.cm -cm
loxUPOC KAUOTAPOC 20 cm 26 cm
Kavovikocg kouotnpag  14.cm 22 .cm

To okeUog Oev EMTPETIETAI VO TIDOEEEXE! TTEPO OTTO TO
epIBWPIo TNG BAONG EO0TIWV.

Ymodei&eig xpriong

O1 akoAhoubec poTdoelc Ba ooc Bonbroouv va
€EOIKOVOUNOETE EVEPYEIO KOI VO NV TTPOKOAEOETE CNUIEC
oTO OKeun:

XpnolgotoinoTe okeun

KoTaANAou peyebouc yia

K&Oe KOUOTH PO

Na un xpnolgorolgite Jikp&

OKEUN MOVwW og PeyaAoug

kauoThpeg. H pAdya dev

TIpETEl Vo ayyicel Ta

TTASUPIKG TOIXWHOTO TOU

okeUuoug.

Mnv xpnolgoroleite

\ Vg x MoPOHOPDWUEVD OKEUN, Ta!
omoia eival aoTaBr) TavVK

oTtnv eoTia. Ta okeun pmopei

Vo yeipouv.

== XpNOIUOTIOIOTE HOVO OKEUN

pe Baon emnedn Kol Agia.

y Mnv povelpeleTe Xwpig

\ Vg WN KOMAKI 1) JE HICO
OKETIOIOPEVO OKEUOG.

XaveTal gepog TC

EVEPVYEIOG.




el Mivakeg Kol cUPBOUAES

TomoBeTnOTE TO OKEUOC
\V KOAG KEVTOOPIOPEVO TTAVW
OTOV KQUOTNPG. 2 avTIBeTN
TTEPITTWON UTTopPEl va yeipel.
Mnv TomoBeTeiTE PEYAAT
OKeUn OTOUC KAUOTNPEC
TTOU BPIioKOVTOI KOVTO OTOUG
dlakomnTeg. Mmopei va
TTPOKANOEei BAGRN Adyw

urePBOAIKNC BepUOKPOOIagG.

TomoBeThOTE TG OKEUN
TTAVW OTIC OXAPEC, TTOTE

2 x ameubeiog endvw oTov
KOUOTAPO.
BeBaiwOeite mpiv omd TN

Xpron OTI 01 OXAPEC KOl TO
KOAUUHOTO TWV KOUOTNPWV
eival KaA& TommoBeTnueva.
XelploTeite To okeln pe

TTpoooxn mMAvw oTn Baon
,x E0TIQV.

Mnv xTuméTe TN Bdion
€0TIWV, KOI NV TooBeTEITE
TAvVW TNC UTIEPPROPO
QVTIKEIEVAL.

r==1%

MivaKag HXYEIPEPATOCG

O MoPoKATW TVOKOG TIEPIEXE! TIC 1I00VIKEC Babuideg
HOVEIPEUOTOC Kal TOUC IOOVIKOUG XPOVOUC LOYEIPEUOTOC
yia diddopa paynTd. Tar oToIXEIO €ival TILEC avAPOPAC VIO
TEOOEPIC Pepidec.

O1 XpbVOoI HOYEIPEUOTOC KAl O BAOUIOEC PHOVEIPEUOTOC
eCapTwvTal ammo To €id0¢, TO BAPOC Kol TNV TIOIOTNTO TWV
daynTwv, oo 1o €i60C TOU XPNOIUOTIOIOULEVOU
OEPIOUKABWC Kol o TO UNIKO TWV POAVEIPIKWY OKEUWV. Mo
TNV MOPOOKEUN QUTWYV TWV GayNTWY XpNOoIJoToIROnkKav
KUPIWG PAVEIPIKG OKeUn omd avoleidwTo x&AuBa.
XPNOIUOTIOIEITE TTAVTOTE PAYEIQIKG OKEUN PE TO QVTIOTOIXO
HEYEDOC KOl TOTTOOETEITE TO OTN PEON TOU KAUOTNPO.
MAnpodopiec via TN SIGPETPO TOU UAYEIPIKOU OKEUOUC
umopeite va Bpeite KaTw omd — "KatadMnAa okeun”.

MAnpodopieq OXETIKA ME TOV MIVAKX

H mapoaokeur k&be daynTou amoTteAeiTal omd eva ) dUo
BnuoTa. Kabe Bripa mepiexel Anpodopiec yia Ta ENG:

<F M£EB0d0C payeEIpEPaTOC
{i; BoBuida payelpeuorog
O Aidpkeio o AenTé

Avapepopeveg oToV TVOKX HEBOSOI HAYEIPEPATOG

Bpdoiuo

SUVEXION HOYEIPEPOTOC

& Anuioupyia mieong otn XUTPO ToXUTNTOC
Alatripnon Tng meong oTn XUTPa TaxXUTNTOGC
&5~ AuvoTd 0oTAPIoUO

= EAadppoO coTtdpiopa

@ Awoio

* Xwpig KoToKI

*

*

SUVEXEC QVOKATEUO

YmodeiEn: Ta ouuBoia dev eudaviovral otn
OUOKEUN.XpNOIUEUOUV WC TIPOCOVOTOANICHOC VIO TIC
O1ddpopec pebOdOUC HOYEIPELOTOC.

EudavidovTal oToIXeia yIo TNV TTOPOOKEUT daynTwV o€
O10dopETIKOUC KAUOTNPEC. H ouvioToupevn emAoyr ival o

TPWTOC avadePOUEVOC KOAUOTAPOC. TNV ETIOKOTINCN TWV
povTeAwv TreplypadovTal OAoI O KAUOTAPEC TNG BAoNng
£0TIOV.— ZeAida 2

Mopddelyya:

OaynTo ZuvoAi-
Kauotnpag

KOG XpO-
VoC O¢
AemT

Toumeg, oOUTIEC KPEPQ

Wapdooumo

loyupoc kauatpae 1217 79 1 58
Kowovikac kauothpac  17-22 11-13 1 69
Kouompog Wok 10-15 6-8 4 47

AuTO To TopAdelyua eixvel TNV TOPAOKEUN YoPOCOUTIOG
He TOV I0XUPO KOUOTNPA, TOV KAVOVIKO KOUOTAPO KOl TOV
kauoThpa Wok.

Me Tov I0XUPO KAUOTHPO (OUVIGTOUUEVN ETTIAOYH) OGVEPXETO!

0 OUVOAIKOC XPOVOC HOYEIPEPOTOC peTaly 12 Ko 17 AemTd.

m Bhua 1: AvaBpoopa.la 7-9 Aerrtd puBpioTe Tn Babuida
pavyelpepaTog 8.

m Bhua 2: Suvexion poyelpepatoc.lo 5-8 Aemtér aAGETe
oTn Bobuida payelpepaTog 1.

Ta oToIxeia 1I0XUOUV £TTIONC KOl VIO TOUC GANOUG
TTPOTEIVOUEVOUC KOUOTHPEG.

Oaynto ZuvoAi-
Kauotnpag

KOG Xpo-
VoG 0¢
AemTéx

Zoumeg, OOUTIEC KPEPQ

Wopdooumo
loXUDOC K. 1217 &9 79 1 58
KOwOVIKOG K. 17-22 11-13 69
Kauotrpog Wok  10-15 9 46 4 69
Kpepo kohokuBiou, oouma umopc
layupoc K. 30-35 9 1012 20-23
KavoviKoc K. 4550 9 1517 6 30-33
Kauotrpog Wok  25-30 9 79 18-21
MiveoTpove (00U ADKAVIKWY)
layupoc K. 4752 9 1012 5 3740
KowovIkag K. 5762 9 1012 4750
Kouompog Wok — 45-50 7 810 37-40
Zupopikd ko pudl
STIOVKETI
loyupog K. 18-22 * 9 810 6 1012
KOVOVIKOC K. 2024 * 9 1012 10-12
Kauotrpog Wok 1822 * 8 810 10-12
PUTl
loyupoc K. 17-22 & 5-7 12-15
Kavovikoc K. 1823 9 79 6 1114
Kouotrpoc Wok  13-18 4-6 912
PaBioAior
layupoc K. 914 9 46 6 58



Mivakeg Kal oUPBOUAEG el

2UVOAI-
KOG Xpo-
VoG 0¢
AeTITa

2UVOAI-
KOG Xpo-
VoG 0¢
AeTTa

®aynTo
Kauotnpag

®ayntod
KawuoTnpag

KavoviKoe K. 1722 8 1214 8 58 Kauotpac Wok ~ 4-6 @ 3 46
Kauompoc Wok — 10-15 8 46 8 69 SGAToa NOmoA
AGYQVIKE Kol 60TIpIct K(xvov‘m(')c K. 1823 &+ 6§ 24 S 40 1619
BPaaTEC TOTATEC (TOUPE, TIOTATOOGAATO) lOXUDOF K 1520 Gt N =" Kl 1417
ST ¢ 2328 & 9 810 5 1518 K'(xuomp(chokl 1217 &> 7 24 <= 5 1013
Kavovikoo k. 2530 o 1012 & 6 1518 20AT00 KApLTOVapo
Kouompog Wok 2530 &+ 7 11-13 5 1417 O 01> S © KN — BN °°
XoUpoUC (peBiBioToups) onupo‘cK. 813 - 5 46 S 3 47
loyUpOC K. 5055 % 9 1012 4 4043 SR ECUR 1015 e ¢ NG
KavoviKOC K. 5257 1214 5 4043 Wapl
Kouotipag Wok 4752 &+~ 7 1012 5 3740 MmakoNiGipog mave
®okéC Tou Bouvou loxupoc K. 510 & 8 510
loyupac K. 40-45 9 810 8 3235 KowovIKac K. 813 &% 9 813
Kavovikoc K. 50-55 9 1820 6 32-35 Kauompac Wok 49 &9 13 & 4 36
Kauotipag Wok — 45-50 9 79 4 3841 TnyovnToc 00AOUOC
Aoxavika ag CUpun Tepmoupa loxupoc K. 510 &x 7 24 = 1 36
loxupoc K. 1217 &> 7 68 & 6 69 KavovIkog K. 510 & 8 244 < 1 36
Kavovikoc K. 1520 & 8 810 - 7 710 Kauotrpoc Wok ~ 7-12 &6 24 S 158
Kauotipac Wok  10-15 &-* 7 57 &+ 5 58§ Mudio
JOTOPIOUEVD GPETKO ATYOVIKA™ loxupoc K. 57 9 57
Kauotpog Wok 57 & 9 57 Kouompog Wok — 4-6 9 46
loxupoc K. 6-8 & 9 68 KavovIkog K. 10-12 9 1012
TnyavnTec moToTec Kpéo
Kavompac Wok 1217 &> 7 1217 , . .
, 27M60¢ momag (1 KoppaT)
loxupog K 1520 &5 9 1520 TR 68 S 7 68
Kawvovikog K. 2530 &-* 9 2530 e < 917 w7 997
ABya Kauotpac Wok  6-8 &S 5 68
Shakshuka, Menemen Bodivo GIAETO OTPOYKOVOD
Kavovikog K. 1520 &~ 9 1012 & 4 58 loxupocg K. 813 &S 9 813
loxupoc K. 1318 & 8 79 = 3 69 Kauatrpac Wok — 5-10 &= 7 510
Kavompac Wok 1520 &%~ 6 1113 &~ 4 47 KavovIKog K. 1217 &~ 9 1217
OueAeta (1 koppom) Jvitoeh KoTOMOUAOU (8 GIAETOH omd 0TrB0C KOTOMOUAOU)
Kavovikoc K. 35 &~ 8 35 loxupog K. 712 & 9 24 & 658
loxupoc K. 2-4 & 9 24 Kauatrpoc Wok ~ 7-12 & 9 24 & 5 58

Kauotnpac Wok 24 &= 5 24 KavoviKog K. 712 &= 9 712

lomavIKr) TOPTIVIOK Kipdg

loxupog K. 2530 &~ 9 2530 loxupog K. 1520 &5+ 8 1520

Kavompac Wok 1823 &%-* 7 1823 KavovIKog K. 2025 & 9 2025
SaATOEC Kouompoc Wok 1520 &-* 6 1520
ZOATOO UmeaapEN ‘EToIpa poiovTo

Kawvovikog K. 1015 @~ 24 = 5 811 Kamapuypévee KpokeTec (16 Kopuomor)
Kouomipoc Wok 3-8 & 12 & 5 26 Komouypevo Getakia waplol mave (12 kopuoTio)
SONO0 g LA TUpI KavoviKog K. 812 &~ 8 812
KOVOVIKOC K. 35 & 35 Kauotpac Wok  6-10 &~ 9 35 & 4 35
laupac k. 35 e i 35



el Kabapiopydg Kol ouvTrpnon

®aynro Zuvohr- Brjpo 1
KauoTiipog cgg )é§° T
AeniTé
TnyavnTo AOUKOVIKO (12 KOPPOTIO)
loxupoc K. 510 & 9 13 & 7 47
KavoviKog K. 712 &9 712

Kawompoc Wok  5-10 & 9 13 & 5 47

Bpoioté AoukaviKor (12 Kopoion)

KOwOVIKOC K. 813 9 813
Kauompac Wok  9-14 4 914
layupoc k. 712 7 712

Xopmoupykep omo Bodivo kpéac (4 koppamo, 1 ecmmidxoc, 110 vp.)

loxupoc K. 49 &9 13 &= 7 36

Kouompag Wok 49 & 7 13 & 6 36

KavovIkog K. 510 &9 13 &8 47

ZéoTopa kal diompnon (eoTav GaooNiwy 0g 00ATO0 VTOPATOC (XpNon TN
Simmer-Plate)

Kavovikog K. 20-22 6 57 1 15

Mitaa (20 cm didpeTpoc)

Kauatrpac Wok — 4-8 = 4 438

loxupocg K. 1620 < 1 16-20

KavoviKog K. 2025 <5 1 2025

Emdopma

Puoyoho oupdwva pe To mpoTumo DIN 3360-12* (xpnon e Simmer-Plate)

Kavovikog k. 62-67 &S 8 2732 2 35
PuCoyoho™*
KowovIKOG K. 3035 @ 8 911 £ 4 2124

Kouotpac Wok 2328  &&* 6 810 & 4 1518

NioIpo 0oKoAGTaE aUpdwva pe To paTuro EN 60350-2 (xpron Te
Simmer-Plate)

KowovIkag K. 2024 o 1 2024

Kpémec (8 Koppomia)

KavoviKog K. 17-22 & 8 35 & 5 50 deur.
/mAeupdr
loxupac K. 2025 & 6 46 &7 4 6006w
/mAeupdl
MouTiyKo YwpIoU (08 pmev popi)
loxupoc K. 2530 & 9 1012 6 1518
Kouomjpog Wok 2328 £ 9 810 7 1518
Kovovikoc K. 2732 & 9 1012 7 1720
lomavIKr) TIOUTIVKa™™
loyupog K. 38 * 5 38
Kavovikoc K. 813 & 5 813
Kouotrpog Wok 3-8 * 3 38
MowTeamowvi (o€ pmev popi)
layupoc k. 3540 9 3540
Kouompog Wok — 40-45 9 4045
Kavovikoc K. 45-50 9 4550

10

ZUMBOUAEG HAYEIPEHATOG

m  XPNOIUOTIOIEITE VIO TNV TTAPOOKEUT OOUTIWV KPELOC KOl
oompiwyv pia XUTpa TaxuTNTac. O XpOVOC HOVEIPEUOTOC
HEIWVETOI ONUAVTIKG. EGv xpnoipomolnoeTe piot XUToo
TaxUTNTOC, OkoAouBnoTe TIG odnyieg Tou
KoTookeuaoTr. [pooBeoTe OAO T UNKG QECWC OTNV
apxn.

m TomoBOeTeiTe KOTA TO POYEIPEUD TTATOTWY Kol puliou
TTAVTOTE £VO KATOKI. ETOI 0 XpOVOC HOYEIPEUOTOC
VIVETOI ONUOVTIKG PIKPOTEPOC. To vepod TIPETEl Vo
Bpa&lel, mpoToU MPOoOEoETE TO CULGPIKA, TO pUdI N TIC
noTaTeg. MpooopudoTe 0Tn ouvexela TN Baduida
HOYEIPELOTOC, VIO VO OUVEXIOETE e TO UOYEIPEUQL.

® 2T0 TNyovnTa daynTd (eoTAvVETE TMPWTA TO AddI. MOAIG
OPXIOETE PE TO TNYAVIOUC, KPOTHOTE TN BepUoKpaoia
oT0OePr, TTPOCOPHOLOVTOC OE TIEPITITWON TTOU
XPeIGZeTOl TN BaBUIdA HAYEIPEUATOC. ZTNV TTPOOKEUN
TEPICO0OTEPWY PEPIdWV TIEPILEVETE, HEXPI VO ETITEUXOEI
Eava n Beppokpooia payelpeuaTod. MupideTe TOKTIKG TO
daynTa.

= Otov poyelpeueTte ooUTeg, Kpeueg, Pakee 1 pelidia,
TPOO0BEOTE OAG TO UAIKG TOGUTOXPOVG OTO LOYEIPIKO
OKelocC.

KaB@axpiopog Kai
ouvThnpenon

Kabapiopog

MOAIC KPUWOEI N OUOKEUT), KaBapioTe TNV Je eva
odouyydpl, vepd Kol OaToUVI.

MeTd omd Kabe Xprion, HONC KPUWOEI O KAUOTHPOC
KoOopioTe TNV EMPAVEIR TWV OVTIOTOIXWV EEXPTNHATWY TOU.
Edv adnoete umoAsiypoTa (emovaywnuéeva TROILG,
OTAYHOTO NITTOUG, KTA.), aKOUN Kol av gival Aiva, 6o
OXNUOTIOOUV PIa KPOUOTO OTNV EMOPAVEIN KOl Ba eivail TTOAU
OUOKOAO va Ta KaBapioeTe. Eival amapaitnTo va eivail
KOOOPEC Ol OTIEC KA Ol EYKOTIEC, VIO HIG KOAN GAOYQ.

H petakivnon KAToIwV OKEUWV UTTOPEI VO O oel HETOMIKG
UTIOAEIJPOTO TTOVW OTIC OXAPEC.

KaBapioTe e 0omouvoveQO Kol TRIWTE JE UIGH LN HETOAAIKN
BoUpPTOO TOUC KOUOTAPEC KOl TIC OXAPEC.

EVOAMOKTIK®, UTIOPEITE VO TTAEVETE TIC OXAPEC OTO

TTAUVTI P10 TIATWY. XPNOILOTIOIEITE TO GTTOPPEUTIGVTIKO TTOU
OUVIOTA O KATOOKEUOOTNG TOU TIAUVTNPIoU TMATWY. Av gival
TTOAU BPWUIKES, OUVIOTOTOI VO KOOOPIOETE TIPIV TIC OXXPEC.

Mnv TTAEVETE TO KOTTAKIO TV KOUOTHPWY OTO TIAUVTIPIO
TMATWV.

Edv o1 oxdpec dIoBETOUV EADOTIKOUC TAKOUGC, TTPOOEETE
KOTA TOV KaBapIopd Toug. Or TaKol pmmopei va Byouv Kol n
oxapo pmopel va xapa&el Tn BA&on eoTIoV.

No OTeyvVveTe TTAVTA KOAX TOUG KOUOTHPEC KAl TIC OXGPEC.
Edv untGipxouv oTayovecg vepPoU N UYPEC TIEPIOXEC KOATA TNV
evopén TOU PayeIpEUOTOC, UTTopel va dBeipel To OUGATO.

MeT& ammd Tov KABaPIOUO KOI TO OTEYVWHO TWV KOAUOTHPWY,
BeBaiwbeite OTI T KAAUPUOTO €ival KOAG TOTTOBETNUEV
TAOvw O0TO SIOXUTHPA.

Mpoooxn!

m [0 TOV KOBaPIoUO TNC CUCKEUNC PNV odalpEoeTe TO
oTolIxeia xelpiopou. Eiogpxouevn uypaoia pumopei va
POKaAEoe! {NUIG OTN OUOKeU).



m  MnVv XpNOoIUOTIOIEITE OUCKEUEC VIO KOBapIOTNTA e aTUO.
Mmopei va ¢Beipel Tn BAon eoTIwVv.

m  Mnv XpNoIUOTIOIEITE KAVEVA TIPOIOV KaBapIoUOoU,
0GOUYYOPAKIG GTTO CUPUD, QIXUNEA OVTIKEIUEVE,
HOXOipI00 K.ATT. VIO VO OITOPOIKPUVETOI TG OKANPUOPEVX
ummoAeippara daynTou amod Tn BAon 0TIWV.

m  Mnv xpnoipomoleite poxaipia, EUOTPES N TTOPOUOIT VIO
Vo KaBopioeTe TO OUVOAO KPUOTAAOU E TO TIAGHOION TV
KOQUOTNPWY, HETOMIKG TTAGICIO I TOU TTIVOKEC OTTO
KPUOTOANO Qv UTTAOXOUV.

ZuvTApnon

KabopioTe Gueoa Tor uypd ou utiepxelAiouv. ETol 6o
eumodioeTe T UTIOAEILPOTO doynToU VO KOMAGOUV Kail Bal
£E0IKOVOUNOETE TIEPITTEC TIPOOTIAOEIEC.

Bl AvripeTomon BAapav

>€ OPIOUEVEC TIEPITITWOEIC O TUXOV eudaviCOpeves BAGRBeC
UTTOPOUV VO QVTILETWITIOTOUV eUKOAQ. [pIv KOAEoETE TNV
UTTNPEOIO TEXVIKNG EUTINEETNONG TIEAXTWV, TTOOCEETE TIC
okOAoubec umodeiteic:

BAGBn Meavn auTiot

H yeviki nAexTpikr Aemoupyian  H aodhaeia eivor xahoopévn.
nopouaiadel BAABN.

AvTipgeT@mon BAABWV el

Mnv ocupeTe MAVW OTO YUOA TO OKeUN VIOTI UTTOPE! Vo TO
ypardouvioouv. Opoiwg, amoduyeTe TNV TITWON OKANPWV N
AIXUNEWY OVTIKEINEVWY TIAVEW OTOV KoUOTOAO. Mn xTumare
KOVEVQ OO TOl AKPO TNC BAoNC €0TIRV.

O1 KOKKOI GipoU (TTOU TTPOEPXOVTA, VIO TTRPADEIYUO, aTTd
TOV KOIBGPIOUO AGKOVIKWV KOI KNTTEUTIKWYV) XOPAlouv TNV
empaAveia TOUu KPUOTOAOU.

Av exel xubei Alwpevn Caxapn Kol ToOdIUG Je uwnAn
TIEPIEKTIKOTNTG O CAxopn, Ba TpeTel va KaBapioeTe
OpECWC TNV eoTia ye TN BonBeia TNC EUOTPOC VIO
KPUOTOAAO.

AvTipeTOMmON

Korm&ére 010 KIBWTIO TRV 00haAEIWY, EOV HIc 00DOAEID Vol
XOAGIOPEVN, KOI OVTIKOTOOTAOTE THV.

H outopomn aodoeia EMEaE 1) EVOC HIKPOAUTOLOTOC DIOKO-

TTTNC TIPOOTOTIAG EVEPYOTIOINBNKE.

EAeyETe 010 MEdio XeIpoIHoU, €0V N GUTOHOTN oGAAEI0 I} EVOIC
HIKPOOWTOHOTOC BIOKOTTNC TPOOTOOIOG EXEI TIEDEL.

H outopomn avadAetn de Ael-
TOUPYEI.
TWV KOUOTHPWV.

Mmopei vor umopEel eMKABIon UMoASIUPATWY GoynTou f) UTo-
ASIUHOTWY OMOPEUMONVTIKGY PETOED TRV GVODAEKTPWY KOl

0 evdIte0oC XwPoC HETOEL avadAEKTPO KOl KAUOTA PO TTPE-
el va §ivol KaBapog.

Or KawaTnpeC eival uypoi.

2TEYVWOTE TTIPOOEKTIKA TON KOTTAIKION TWV KOUOTAPWY.

Tor KOmMOKIO TRV KAUoTNPwY 08V eival TOMOBETNEVE 0WOTA.

BeBouwbeite, 0TI TO KOMAKI €ivol TOTOBETNEVO 0WOTA.

H auokeun) Oev eival yeiwpévn, dev eivar owata ouvdedepévn  EAGTE o€ emodn e Tov NAEKTPOAOYO.

) 70 KOAWDIO YeiwanC eival oAaopEVO.

H outopomn ovadAetn de Ael-
TOUPYEl Kal 0TV 080V evdel-
Eewv eudavileton To 0UPBOAO
FinfFc.

To NAeKTPOVIKO oUOTNO Exel UiepBeppovOei.

ATevepyomoInaTe TOUC KOUOTAPEC 1) XPNOILOTOINOTE OMOKAEK-
OTIKG TN XonAGTEPN BBIdO KAUANC, PEXP! VO KPUWOEL
OPKETA TO NAEKTPOVIKO 0UOTNLIOL.

H GAOy ToU KauoThEa Koigl avo-  Ta eEaTALOTO TOU KAUOTA PO DeV Vol TOTOBETNEVD 00OTA.  TOMOBETAOTE T EE0IPTALIOTO TOU KAUATHPO 0WOTA TIAVG) OTOV

polopopgha.

avTiOTOIO KAUOTNPO.

O1 OYIoUEC TOU KOUOTN PO Eival ASpWEVEC.

KaBoipiaTe TIC OXI0UEC TOU KOUOTAPOL.

H por) oepiou doivetan varun Ael-  Hiopoxr) oepiou eivon KAEIOTH pe eviiGeoec BoABIdEC.

Avoiére TIC evdiaipeoec BaABIdeC.

TOUPYel 060TA ) OV eEEpYETON

kaBohou agpio. Beite, 0TI Oev glval Gdela.

EGv 10 0€0I0 TIPOEPXETON QMO W10k MOUKOAGL aigpiou, BeBoiey-

AVTIKOTOIOTAOTE TN UMOUKOAG OiEpiou.

2mv koudiva pupilel agplo.

Mior Bovor oepiou ivol avoIyTr). KheioTe TIC Bavec oepiou.
H pmoukda aepiou 6 0UVOEBNKE 0WATH. BeBouwbeite, 0TI  UMOUKGAQ aepiou eivar ouvOedepevn
0WOTa.

MiBowvr ekpor) oepiou.

KAeioTe Tn yevikn Bovai Tou aywyoU oiepiou, EaepioTe TO Xwpo
KO KOAEOTE OIE0WE evay E0UCI0DOTNHEVO EYKOTAOTATN, TTOU
Bor eAeyEel TV eyKoTaioTOON oiepiou Kol Bar ekBWOEI TO TOTO-
ToINTIKO yKOTOOTOONG. Mn XPNOILOTIOINOETE TN QUOKEUN,
HEXP! var elaTe olyoupol, 0TI dev eEEPXETAI AEPIO OUTE OTNV
EYKOTAOTOION, OUTE 0T OUOKEUT).

0 KowuaTHPOC OmEVEPYOTIOISITON,
HOAIC TO KoupTi yelpiopou adedel  xpovo.

To Koupi XeIpIoUOU Bev KPOTHBNKE TIOTNUEVO VIO OPKETO

Otov 0 KAUOTAPOC Eival evepYOTOINUEVOC, KOOTHOTE TO KOU-
Ui YEIPIOUOU YIOr JEPIKA DEUTEPOAETITOl MAPOIMIAV(K TIOMTNHEVO.

eheubepo. O1 OYIOPEC TOU KOUGTAPG EIVOI ASPWLIEVEC.

KaBoipiaTe TIC OI0UEC TOU KOUOTAPOL.
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el Ymnpeoia TEXVIKNG €EUTTNPETNONC TIEAATQWV

BAGBn Mieavn aiTiot

21V 080vn evlei€ewy eudaviCe-  BAGBN 010 NAEKTPOVIKG oUOTNU.
TaF3 FY FS FRFTFE,

Fg.

AvTipeTOmON

ArnoouvdeaTe T Boion €0TIWV oMo T BIKTUO TOU PEUHOTOC.
MepipéveTe Pepika BeutepoAeTTar Kal ouvdEaTe TV Eava. Edv
n evdelfn ouveyicel vor sivol OVOPEVN, EVNHEPWOTE TNV UMNPe-
oio eEunnEETONC TEATWV.

H &voeItn Twv Bobpidwy poyelpé-  AdBoc Bobuovounan Tou NAEKTPOVIKOU GUOTAHGTOC.

HOTOC OTNV 080V OMOKAIVE!
OUVEXKC OmO TNV EMIAEYPEVN PeE
T0 KoupT YelpIopoU Bobpida
HOYEIPELOTOC.

EkTeAéoTe TN BoBpoVONON GUHGWVK e TIC 0BnyieC OUVOPLIO-
Aoynong.

Ynnpsoia TEXVIKNG
e&umnpETNONG TEAXTWV

Edv emkoivwvnoeTe pe 1o Texvikd poc 2epfig, Oa mpemnel va
yVwpileTe Tov aplBuod Tou poidvToc (E-Nr.) kai Tov aplBud
nopaywync (FD) Tnc ouokeunc. Auth n mAnpodopia
UTTGPXEI OTNV ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWY, TTIOU BPIOKETOI OTO
KOTW PEPOC TNC BAONC €0TIWV, KOI OTNV ETIKETO TOU
gyxelpidiou.

To OTOIXEIO ETMKOIVWVIAC OAWV TWV XWPwV Ba Ta Bpeite
oTov Tvaka YTTINPeoieg TEXVIKNG €EUTINPETNONC TIEATQV
mou apadideTal padi.

EvTOAR EMOKEUNG KO CUUPBOUAEG O€ TIEPITITWON
BAapng
GR 18182

XPEWON KANONG TTpo¢ €OVIKG OikTU

EpmoTeubeite TNV eutmelpia TOU KATookeuooTr. ETol
eEaodahiCeTe, OTI n MOKeUN YiveTal amd ekmaIdeUPEVOUC
TEXVIKOUC TOU OEPPIC, TToU eival eEOTTAIOUEVOI e Tal YWNOIO
OVTOAOKTIKG VIO TN CUCKEUN OCGC.

Opol gyyunong

Av, avTiBeTa amd TIC TTPOOdOKIEC YOG, N OUCKEUN
mapoucidoel Kamoia BAGRN N dev TANPOI TIC avapevopeveg
QMAITAOEIC TTOIOTNTAC, OOC TTAPOAKAAOULE VO POC
EVNUEPWOETE TO CUVTOUOTEPO BuvVaTOV. INa va eival Eykupn
n eyyunon oog, N OuoKeur Ogv TIPETTIEI VO €XEl UTTOOTEI
TopeuBaon ) va €xel uttoBANOel og KAKN XPron.

O1 6pol eyyunong mou epapudlovTal eival aUTOol TTOU
opidovTal aTO TNV EKTTPOOWTINGCN TNG ETAIPIOG LOC OTN
XWPEO OTIOU evyive n ayopd. Mmopeite va (nThHoeTe
TepI000TEPEC TTANPODOPIEC OTO KOTAOTNUOG ayopdG. Eivai
OVOYKQOIO VO TTopoUsIGoeTe TNV ammOdeIEn ayopdg yio val
XPNOIUOTIOINOoeTE TNV €yyunon.

AlaTripnon Tou SIKAIWUATOC VIO TPOTIOTIOINOEIC.

12

MpooTacia MepIBXAAOVTOC

Edv mavw oTtnv mivokida TUTTOU TNG OUOKEUNG BPIOKETOI TO
oUpBoAo £, MPOOEETE TIC AKOAOUBEG UTTOBEILEIS.

Amocupon cUNPWVAX HE TOUG KAXVOVEGQ
TIPOCTAOIG TOU TIEPIBXAAOVTOGQ

ATTOCUPETE TN OUOKEUOOIO CUPPWVA UE TOUG KAVOVEG
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBANOVTOC.

AUTN n CUOKeUn XapakTnpidetal oupdwva Je TNV
eupwaikn odnyia 2012/19/EE mepi nAeKTpIKWV
KOl NAEKTPOVIKQV OUOKeUwV (waste electrical and
[r— electronic equipment - WEEE).
H odnyia mpokabopilel T MAGIOIO VIO IO
armdoupon Kal a&lotoinon TV TTOAIWY CUCKEUWV
ye 10xU ¢’ OAn Tnv EE.

To TePITUNIYHO TNG CUCKEUNC OOC KOTOOKEUAOTNKE amod Tt
OMAITOUPEVD UAIKG Via TNV e€aodAdAion TNG
OTTOTEAEOUOTIKAC TTPOOTOOIOG KOTA TN pHeTadopd. AuTd T
UAIKG eival €€ OANOKANPOU OVOKUKAWOILG, UEIWVOVTOC £TOI
TNV EMMTWON OTO TEPIBANOV. 20¢ KOAoUUE VO
ouvelodEpeTe Kol eoeic oTn SITPNCN Tou TEPIBGAOVTOC,
OKOAOUBWVTOC TIC TTOPOKATW OULBOUAEC:

m TIETAETE TN OUOKEUGOIO OTOV KOTAMNAO K&dOo
QVOKUKAWONG,

m  OTIEVEPYOTIOINOTE TN CUCKEUN, TTPIV TNV amoppiyn TnG.
> UHBOUAeUTEITE TNV TOTTIKM OGC auTOdI0IKNON VIO TNV
MO KOVTIVA TOTTOBE0IO TOU KEVTPOU OIBAOYNC
OVOKUKAWOIJWY UNIKWV Kol TTopodwWOoTE €KEl TN OUOKEUN
oag,

® NV eETATE TO Xpnolpomoinuevo AddI oTov vepoxuTn.
DUAGETE TO 0E Eva KAeIoTO Ooxeio Kal TTopadwWoTE TO 0€
KAmolo onueio diahoyn g f), edv dev UTIAPXE!, OE EVOoV
K&d0o okoummdiwv (TTOAU BavVOV Vo KOTOANEEl o KATIOI0
eheyxOUeEVO oKoUuTIOOTOTIO, 10WC OeV eival N KAAUTEPN
AUon, oMA TouAdxioTov amodelyoupe TN HOAUVON Tou
vepou).



Indice

Uso correcto del aparato. ................. 13
Indicaciones de seguridad importantes ... .. 14
Presentacion delaparato................. 15
Mandosy quemadores . ..........c.ciii.. 15
Indicador de calorresidual .................... 16
ACCESONOS . v v vttt e e 16

\

Encendidomanual............... ... ... ... ... 17
Encendido automatico........... ... .. ... . ... 17
Sistemade seguridad .............. ... .. ..... 17
Apagarunquemador. . ........ e 17
Advertencias . ........ ... e 17
Tablasyconsejos ..........ccovieeennnnn. 17
Recipientes apropiados .. . ... ... ... o 17
Advertencias de USO .. ... oo 17
Tabladecoccion. ......... ... i, 18
Bt . .

ges Limpieza y cuidados del aparato ........... 20
Limpieza. . ... o 20
Mantenimiento . .. ... ... ... .. .. 21
¢Qué hacer en caso de averia? ............ 21

2

Servicio de Asistencia Técnica............. 22
Condicionesde garantia . ..................... 22
Proteccion del medio ambiente ............ 22
Eliminacién de residuos respetuosa con el medio
ambiente .. ... 22

Encontrara mas informacion sobre productos,
accesorios, piezas de repuesto y servicios en internet:
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Uso correcto del aparato es

B Uso correcto del aparato

Lea atentamente estas instrucciones. Solo
entonces podra manejar su aparato de
manera efectiva y segura. Conserve las
instrucciones de uso e instalacion y
entréguelas con el aparato si este cambia de
dueno.

El fabricante queda exento de toda
responsabilidad si no se cumplen las
disposiciones de este manual.

Las imagenes representadas en estas
instrucciones tienen caracter orientativo.

No saque el aparato del embalaje protector
hasta el momento del encastre. Si observa
algun dano en el aparato, no lo conecte.
Pongase en contacto con nuestro Servicio
Técnico.

Este aparato corresponde a la clase 3, segun
la norma EN 30-1-1 para aparatos a gas:
aparato encastrado en un mueble.

Antes de instalar su nueva placa de coccion
asegurese de que la instalacion se realiza
siguiendo las instrucciones de montaje.

Este aparato no puede ser instalado en yates
O caravanas.

Este aparato se debe utilizar unicamente en
lugares suficientemente ventilados.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Todos los trabajos de instalacion, conexion,
regulacion y adaptacion a otros tipos de gas
deben ser realizados por un técnico
autorizado, respetando toda la normativa y
legislacion aplicables y las prescripciones
de las compainiias locales proveedoras de
gas y electricidad. Se pondra especial
atencion a las disposiciones aplicables en
cuanto a la ventilacion.

Este aparato sale de fabrica adaptado al tipo
de gas que indica la placa de caracteristicas.
Si fuera necesario cambiarlo, consulte las
instrucciones de montaje. Se recomienda
llamar a nuestro Servicio Técnico para la
adaptacion a otros tipos de gas.

Este aparato ha sido disefiado solo para uso
domeéstico, no esta permitido su uso
comercial o profesional. Utilice el aparato
unicamente para cocinar, nunca como

13



es Indicaciones de seguridad importantes

calefaccion. La garantia unicamente tendra
validez en caso de que se respete el uso para
el que fue disenado.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Durante el funcionamiento, el aparato no debe
dejarse sin vigilancia.

No use tapas o barreras de proteccion para
niios que no estén recomendadas por el
fabricante de la placa de coccion. Pueden
provocar accidentes, p. €j. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, 0
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los nifios jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifos
a menos que sean mayores de 15 anos vy lo
hagan bajo supervision.

Mantener los nifios menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

14

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de deflagracion!
La acumulacion de gas sin quemar en un
recinto cerrado conlleva peligro de
deflagracion. No someta el aparato a
corrientes de aire. Los quemadores podrian
apagarse. Lea atentamente las instrucciones y
advertencias relativas al funcionamiento de
los quemadores de gas.

/\ Advertencia - jPeligro de intoxicacion!

El uso de un aparato de coccion a gas
produce calor, humedad y productos de
combustion en el local donde esta instalado.
Asegure una buena ventilacion de la cocina,
especialmente mientras la placa de coccion
esté en funcionamiento: mantenga abiertos
los orificios de ventilacion natural o instale un
dispositivo de ventilacion mecanica (campana
extractora). La utilizacion intensa y prolongada
del aparato puede necesitar una ventilacion
complementaria 0 mas eficaz: abra una
ventana o aumente la potencia de la
ventilacion mecanica.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!

= Las zonas de coccion y adyacentes se
calientan mucho. No togue nunca las
superficies calientes. Mantenga alejados a
los ninos menores de 8 afnos.

= Sila botella de gas liquido no esta en
posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo
que puede causar llamas vivas en los
quemadores. Con el tiempo, los
componentes pueden danarse y perder
estanqueidad, de modo que puede
escaparse gas. Ambos casos pueden
producir guemaduras. Utilizar botellas de
gas liquido siempre en posicion vertical.

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!

= Las zonas de coccion se calientan mucho.
No cologue objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacene objetos
sobre la placa de coccion.

= No almacene ni utilice productos quimicos
COrrosivos, vapores, materiales inflamables
ni productos no alimenticios debajo de este
electrodomeéstico ni cerca de él.



= Las grasas o aceites sobrecalentados se
inflaman facilmente. No se ausente
mientras caliente grasa o aceite. Si se
inflaman, no apague el fuego con agua.
Cubra el recipiente con una tapa para
sofocar el fuego y desconecte la zona de
coccion.

= Al utilizar un qguemador en un nivel de
potencia demasiado alto se generan
temperaturas muy elevadas. Los materiales
combustibles pueden empezar a arder. La
indicacion de potencia en el display puede
diferir del nivel de potencia seleccionado
con el mando. La indicacion de potencia en
el display sirve unicamente como
informacion adicional. Seleccione siempre
el nivel de potencia segun el marcado
alrededor del mando.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

= Las fisuras o roturas en la placa de cristal
conllevan peligro. Apague inmediatamente
todos los quemadores y cualquier elemento
eléctrico de calentamiento. Desenchufe el
aparato de la red o desconecte el fusible
en la caja de fusibles. Corte la alimentacion
de gas. No togue la superficie del aparato.
Nunca conecte un aparato defectuoso.
Avise al servicio de asistencia técnica.

= LOs recipientes que presenten danos,
tengan un tamano inadecuado, rebasen los
bordes de la placa de coccion o estén mal
situados pueden provocar lesiones graves.
Observe los consejos y advertencias
relativos a los recipientes de cocinado.

= En caso de averia, corte la alimentacion
eléctrica y de gas del aparato. Para la

reparacion, llame a nuestro servicio técnico.

= No manipule el interior del aparato. Si fuera
necesario, llame a nuestro servicio técnico.

= Sialguno de los mandos no se puede girar
o esta suelto, no lo use. Llame
inmediatamente al servicio técnico para
que proceda a su reparacion o sustitucion.

/\ Advertencia - jPeligro de descarga

eléctrica!

= No utilice maqguinas de limpieza a vapor
para limpiar el aparato.

m Las fisuras o roturas en la placa de cristal
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

Presentacion del aparato es

Presentacion del aparato

En el resumen de los modelos encontrara una vista
general de su aparato asi como la potencia de los
guemadores. — Pdgina 2

Mandos y quemadores

Cada mando de accionamiento tiene sefalado el
quemador que controla. Los mandos le permiten
regular la potencia que necesite, segun las distintas
posiciones, entre los niveles maximo y minimo. Nunca
intente pasar directamente de la posicion 0 a la 1 ni
volver de la posicion 1 ala 0.

Indicaciones

| Quemador controlado por el mando

o Quemador apagado

@9  Potencia maximay encendido eléctrico
10 Potencia minima

Indicadores en el display

I Encendido eléctrico
S-!  Niveles de potencia
I Quemador apagado
H-=  Calor residual

En los quemadores de doble llama duales, las llamas
interior y exterior se pueden regular de forma
independiente. Los niveles de potencia posibles son:

Llama exterior e interior a
la maxima potencia.

Llama exterior a la minima
potencia, llama interior a
la maxima potencia.

Llama interior a la maxima
potencia.

15



es Presentacion del aparato

Llama interior a la minima
potencia.

Para un correcto funcionamiento del aparato es
imprescindible asegurarse de que las parrillas y todas
las piezas de los quemadores estén bien colocadas.
No intercambie las tapas de los quemadores.

Retire las parrillas siempre con cuidado. El movimiento
de una parrilla puede desplazar las parrillas contiguas.

1 Bujia

2 Termopar

3 Base del difusor
4 Difusor

5 Tapa

Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual en cada zona de coccién que muestra cuales
estan aun calientes.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccion todavia esta caliente. Cuando la zona
de coccion se enfria, el indicador cambia a k. El
indicador se apaga cuando la zona de coccion se ha
enfriado lo suficiente. Evite tocar la zona de coccion
que muestre esta indicacion.

Accesorios

Segun modelo, la placa de coccidn puede incluir los
siguientes accesorios. Estos también se pueden
adquirir en el Servicio Técnico.

Estos aparatos pueden ser combinados entre si y/o
con placas de coccidn convencionales de la misma
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marca utilizando el accesorio de union. Consulte
catélogo.

Parrilla supletoria wok

Para utilizar exclusivamente en
quemadores wok de doble y tri-
ple llama con recipientes de did-
metro mayor de 26 cm,
planchas de asado, cazuelas de
barro, paelleras, recipientes de
base concava, etc.

Se recomienda utilizar la parrilla
supletoria wok para prolongar la
vida Util del aparato.

=
=R

Parrilla supletoria cafetera
Para utilizar exclusivamente en
la llama interior del quemador
wok con recipientes de didme-
tro inferior a 22 cm.

Parrilla supletoria cafetera
Para utilizar exclusivamente en
el qguemador de menor potencia
con recipientes de diametro
inferior a 12 cm.

Simmer Plate

Este accesorio ha sido disefiado
para cocinar a fuego lento. Se
puede utilizar sobre el quema-
dor auxiliar o el semi-rdpido. Si
su placa de coccion dispone de
varios quemadores semi-rapi-
dos, se recomienda utilizar la
Simmer Plate sobre el quema-
dor semi-rapido trasero o el
delantero derecho.

Colocar el accesorio directa-
mente sobre la parrilla con los
volcanes hacia arriba, nunca
directamente sobre el quema-
dor.

Caddigo

HEZ233720 Parrilla supletoria wok

HEZ298113 Parrilla supletoria cafetera para quemador
wok

HEZ298114 Parrilla supletoria cafetera para quemador
de menor potencia

HEZ298105 Simmer Plate

El fabricante no asume responsabilidad si no se utilizan
o se utilizan incorrectamente estos accesorios.



i1 Quemadores de gas

Encendido manual

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicién de maxima
potencia.

2. Acerqgue algun tipo de encendedor o llama
(mecheros, cerillas, etc.) al guemador.

Encendido automatico

Si su placa de coccion dispone de encendido
automatico (bujias):

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicion de maxima
potencia.

Mientras el mando esta presionado se producen
chispas en todos los quemadores y se muestra ~ en
el display. La llama se enciende.

2. Deje de presionar el mando.

3. Gire el mando a la posicién deseada.

Si no se produce el encendido, gire el mando a la
posicion de apagado y repita los pasos. Esta vez
mantenga el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

AAdvertencia — jPeligro de deflagracion!

Si transcurridos 10 segundos la llama no se enciende,
apague el quemador y abra la puerta o ventana del
recinto. Espere al menos un minuto antes de intentar
encender el quemador.

Nota: Mantenga la maxima limpieza. Si las bujias estan
sucias el encendido sera defectuoso. Limpielas
peridodicamente con un cepillo no metalico pequeno.
Tenga en cuenta que las bujias no deben sufrir
impactos violentos.

Sistema de seguridad

Su placa de coccidn dispone de un sistema de
seguridad (termopar) que impide el paso de gas si los
guemadores se apagan accidentalmente.

Para garantizar que este dispositivo esté activo:

1. Encienda el quemador con normalidad.

2. Sin soltar el mando, manténgalo presionado
firmemente durante 4 segundos tras haberse
encendido la llama.

Apagar un quemador

Gire el mando correspondiente hacia la derecha hasta
la posicion 0. Se muestra {J en el display y tras unos
segundos aparece el indicador de calor residual.

Unos segundos después del apagado del guemador se
producira un sonido (golpe seco). No es ninguna
anomalia, eso significa que la seguridad se ha
desactivado.

Quemadores de gas es

Advertencias

Durante el funcionamiento del qguemador es normal que
se escuche un leve silbido.

En los primeros usos es normal que se desprendan
olores. Esto no supone ningun riesgo ni mal
funcionamiento. Iran desapareciendo.

Una llama de color naranja es normal. Se debe a la
presencia de polvo en el ambiente, liquidos
derramados, etc.

En el caso de una extincion accidental de las llamas
del quemador, cierre el mando de accionamiento del
guemador y no intente reencenderlo durante por lo
menos 1 minuto.

Bl Tablas y consejos

Recipientes apropiados

Quemador Diametro minimo  Diametro maximo
de la base del reci- de la base del reci-
piente piente

Quemador wok 22 cm -cm

Quemador rapido 20 cm 26 cm

Quemador semi-rdpido 14 cm 22cm

El recipiente no debe rebasar los bordes de la placa de
coccion.

Advertencias de uso

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energia y
a evitar danos en los recipientes:

Utilice recipientes de
\ Vg tamario apropiado a cada
quemador.
No utilice recipientes
peqguenos en quemadores

grandes. La llama no

debe tocar los laterales
del recipiente.

No utilice recipientes

\ Ve x deformados que se
muestren inestables sobre

la placa de coccion. Los

recipientes podrian volcar.

Utilice solo recipientes de

base plana y gruesa.

No cocine sin tapa o con

\ Vg Wﬁx esta desplazada. Se

desperdicia parte de la
energia.
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es Tablas y consejos

Coloque el recipiente bien
\ Y centrado sobre el
quemador. En caso
contrario podria volcar.
No cologue los
recipientes grandes en los
guemadores cercanos a
los mandos. Estos pueden
resultar danados debido
al exceso de temperatura.
Coloque los recipientes
sobre las parrillas, nunca
directamente sobre el
quemador.
Asegurese de que las
parrillas y tapas de los
guemadores estén bien

{
X

Maneje los recipientes
con cuidado sobre la
placa de coccion.

No golpee la placa de
coccion ni coloque sobre
ella pesos excesivos.

el

r¥1 ¥

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan las posiciones y
tiempos de coccidn éptimos para una selecciéon de
platos. Los datos son valores de referencia para cuatro
comensales.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del
tipo, peso y calidad de los alimentos, del tipo de gas,
asi como del material de los recipientes de cocinado.
Para cocinar estos platos se han utilizado
principalmente recipientes de cocinado de acero
inoxidable.

Utilice siempre recipientes de cocinado de diametros
adecuados y coldquelos bien centrados sobre el
guemador. Consulte la informacidn relativa a los
diametros de recipientes de cocinado.— "Recipientes
apropiados”

Como interpretar la tabla

La elaboracién de cada plato consta de uno o dos
pasos. Cada paso contiene informacidn sobre:

£ Método de coccion

1) Posicion de coccion

® Duracion en minutos

Metodos de coccion indicados en la tabla

Llevar a ebullicidon

Mantener ebullicion

2 Ganar presion en olla a presion
Mantener presion en olla a presion
&5~ Freir fuerte

=5~ Freir suave

@ Derretir, fundir

* Sin tapa

*
*

Remover continuamente

Nota: Los simbolos no aparecen en el aparato, se
utilizan como orientacion sobre los cambios de modo
de cocinado.
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colocadas antes de su uso.

Se presentan indicaciones para cocinar cada plato en
diferentes quemadores. La opcién recomendada es el
primer quemador mencionado. En el resumen de los
modelos esta identificado cada quemador de la placa
de coccién.— Pdgina 2

Ejemplo:
Plato Tiempo

total en
min

Quemador

Sopas, cremas
Sopa de pescado
Quemador
rapido
Quemador semi-  17-22 8 1113 1 69
rapido

Quemador wok ~ 10-15 9 68 4 47

12-17 8 79 1 58

En el ejemplo se muestran indicaciones para cocinar
sopa de pescado utilizando los quemadores rapido,
semi-rapido o wok.

Utilizando el guemador rapido (opcion recomendada)

el tiempo total para la coccién es de 12 a 17 minutos.

m Paso 1: llevar a ebullicion. Utilice la posicion de
coccion 8 durante 7-9 minutos.

m Paso 2: mantener ebullicion. Cambie a la posicion 1
durante 5-8 minutos.

Las indicaciones para el resto de quemadores
propuestos se deben interpretar de forma analoga.

Plato Tiempo Paso 1

total en

Quemador h
min

Sopas, cremas
Sopa de pescado

Quemador rapido 12-17 8 79 1 58
Q. semirdpido  17-22 8 1113 69
Quemadorwok  10-15 9 46 4 69
Crema de calabaza, sopa borsch

Quemador répido  30-35 9 1012 5 2023
Q. semirdpido  45-50 9 1517 30-33
Quemador wok ~ 25-30 9 79 4 1821
Minestrone (sopa de verduras)

Quemador rapido 47-52 9 1012 5 3740
Q. semirdpido  57-62 9 1012 47-50
Quemador wok  45-50 7 810 4 3740
Pasta y arroz

Espaguetis

Quemador rdpido 1822 & 9 8-10 6 1012
Q.semirapido 2024 & 9 1012 7 1012
Quemador wok 1822 &&* 8 8-10 6 1012
Arroz

Quemador rdpido  17-22 9 57 2 1215
Q. semirdpido  18-23 9 79 11-14



Tablas y consejos es

Plato Paso 1

Quemador

Plato
Quemador

Paso 1

Tiempo

Tiempo

total en total en

min

min

Quemador wok ~ 13-18 8 46 4 912 Quemador répido 3-8 @& 5 12 £ 5 26
Ravioli Salsa de queso azul**

Quemador rapido 9-14 9 46 6 58 Q. semirapido 35 @ 7 35

Q. semirapido 1722 8 1214 8 58 Quemador rapido 3-5 @ 5 35

Quemador wok ~ 10-15 8 46 8 69 Quemador wok ~ 4-6 @ 3 46

Verduras y legumbres Salsa nellpf)liltana

Patatas cocidas (puré, ensaladilla rusa) Q seml-rap@o. 1823 Eh 6 K — Kl 161
Quemador rdpido 2328 =+ 9 810 5 1518 R 150 B ¢ R — Rl 1417
Q. semirapido 2530 & 9 1012 1518 Quemadorwok 1217 &%~ 7 24 <S-* 5 1013
Quemadorwok 2530 < 7 1113 5 1417 Salsa carbonara

Hummus (puré de garbanzos) Q.seml-rap@o. 10:15 <" 6 &7 <=3 58
Quemador rapido 5055 <& 9 1012 54043 R 813 Eoss © il — BN 47
Qsemirdpido 5257 <+ 9 1214 4043 Dy 1015 S 3 D

Quemador wok 4752 & 7 1012 5 3740 Pescado

Lentejas marrones Merluza rebozada

Quemador répido  40-45 9 810 8 3235 Quemador rapido 5-10 & 8 510

Q. semirapido  50-55 9 1820 6 3235 Q. semirapido 813 &% 9 813

Quemador wok  45-50 9 79 38-41 Quemador wok 49 &9 13 & 4 36
Tempura de verduras Salmon asado

Quemador rapido 12-17 &-* 7 68 &6 69 Quemador rapido 5-10 &S 7 24 S5 1036
Q. semirdpido 1520 &%+ 8 810 &S+ 7 710 Q. semirdpido 510 &8 24 S 1036
Quemadorwok ~ 10-15  &-* 7 57 &-* 5 58 Quemador wok ~ 7-12 &6 24 &~ 1 58
Salteado de verduras frescas™* Mejillones

Quemador wok ~ 5-7 & 9 57 Quemador rapido  5-7 9 57

Quemador rapido 6-8 &~ 9 68 Quemador wok 46 9 46

Patatas fritas Q. semirapido  10-12 9 1012

Quemadorwlolf 1217 &> 7 1217 Carne

Quemador rapido 1520 &%-* 9 1520 Magret de pato (1 ud)

Q. semi-répido 2530 &5 9 2530 Q. semiTapido 68 S+ 7 58

Huevos Quemador répido  9-11 & 7 911

Shakshuka, menemen Quemador wok  6-8 &~ 5 68

Q. semi-rdpido 1520 &~ 9 1012 & 4 58 Solomillo Strogonoff

Quemador rapido 1318 &% 8 79 < 3 69 Quemador rapido 8-13 &~ 9 813

Quemadorwok 1520 &% 6 1113 - 4 47 Quemador wok 510 & 7 510

Tortilla francesa (1 ud.) Q. semi-rapido 1217 &> 9 1217

Q. semirapido 35 & 8 35 Schnitzel de pollo (8 filetes de pechuga de pollo)

Quemador rapido 2-4 &~ 9 24 Quemador rapido 7-12 &~ 9 24 & 6 58
Quemador wok ~ 2-4 & 5 24 Quemador wok ~ 7-12 & 9 24 &5 58
Tortilla de patata Q. semi-rapido 7-12 &~ 9 712

Quemador rapido 25-30 &%-* 9 2530 Carne picada

Quemadorwok 1823 &%* 7 1823 Quemador rapido 1520 &%~ 8 1520

Salsas Q. semirapido 2025 &-* 9 20-25

Salsa bechamel™ Quemadorwok 1520 & 6§ 1520

Q. semirdpido  10-15 @+ 4 &= 5 811

Quemador wok 3-8 Rr_ i 12 & 5 26
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es Limpieza y cuidados del aparato

Plato Tiempo Paso1

Quemador totalen =~ 4,

Plato Tiempo
Quemador total en

min

Productos preparados

Croquetas congeladas (16 uds.)
Varitas de pescado congeladas (12 uds.)

Quemador répido 6-10 &~ 8 610

Q. semi-rdpido 8-12 & 8§ 812

Quemador wok  6-10 & 9 35 & 4 35

Salchichas fritas (12 uds.)

Quemador rapido 510 &5~ 9 13 & 7 47

Q. semi-rdpido 7-12 & 9 712

Quemador wok  5-10 & 9 1.3 & 5 47

Salchichas calentadas en agua (12 uds.)

Q. semirdpido  8-13 9 813

Quemador wok ~ 9-14 4 914

Quemador répido 7-12 7 712

Hamburguesas de ternera (4 uds. de 1 cm de grosor, 110 g)

Quemador rdpido  4-9 &9 13 &7 36
Quemador wok 49 &7 13 &6 36

Q. semirdpido 510 &9 13 &~ 8 47

Recalentar y mantener calientes alubias en salsa de tomate (usar
Simmer Plate)

Q. semirapido  20-22 6 57 1 15

Pizza (20 cm de didmetro)

Quemador wok ~ 4-8 = 4 48
Quemador rapido 1620 <- 1 1620
Q. semi-rapido 2025 & 1 2025

Postres

Arroz con leche segun DIN 3360-12* (usar Simmer Plate)

Q.semirdpido 6267 &3 8 27-32 2 35

Arroz con leche™*

Q.semirdpido  30-35 &F* 8 911 21-24

= 4
Quemador wok 2328 f&=* 6 810 &=* 4 1518

Derretir chocolate segun EN 60350-2 (usar Simmer Plate)

Q.semirapido 2024 @ 1 20-24

Tortitas (8 uds.)

Q. semi-rapido 1722 &-* 8 35 &> 5 5H0g/

lado
Quemador rapido 20-25 &-* 6 46 &-* 4 60¢9/
lado

Pudin de pan (al bafio maria)

Quemador rdpido 25-30 9 1012 6 1518

Quemador wok ~ 23-28 8-10 1518

~

¥ o

Q. semirdpido  27-32 9 1012 7 1720

Natillas™*

Quemador répido 3-8 * 3-8
Q. semirapido 813 * 5 813
Quemador wok 3-8 * 3 38
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min
Bizcocho (al bafio maria)

Quemador rapido  35-40 9 3540
Quemador wok  40-45 9 4045
Q. semi-rapido 4550 9 4550

Consejos de cocinado

m Los tiempos de coccidn de las cremas y legumbres
pueden reducirse utilizando una olla a presion. Si
utiliza una olla a presion siga las instrucciones del
fabricante. Introduzca todos los ingredientes a la vez
desde el principio.

m Utilizando tapa para la coccion de arroz y patata se
reduce significativamente el tiempo de coccion.
Lleve el agua a ebullicion antes de introducir pasta,
arroz o patatas y ajuste después la potencia para
mantener la ebullicion.

m Para las frituras se debe precalentar el aceite. Una
vez iniciada la fritura del alimento, mantenga la
temperatura constante ajustando la potencia si es
necesario. Deje recuperar la temperatura del aceite
entre diferentes lotes y dé vuelta a los alimentos
frecuentemente.

m Introduzca todos los ingredientes a la vez en el
recipiente para cocinar sopas, cremas, lentejas
estofadas o garbanzos.

k8 Limpieza y cuidados del
aparato

Limpieza

Una vez frio el aparato, limpielo con una esponja, agua
y jabon.

Después de cada uso, limpie la superficie de los
respectivos elementos del qguemador una vez que se
haya enfriado. Si se dejan restos (alimentos recocidos,
gotas de grasa, etc.), por poco que sea, se incrustaran
en la superficie y seran luego mas dificiles de eliminar.
Es necesario que los agujeros y ranuras estén limpios
para que la llama sea correcta.

El movimiento de algunos recipientes puede dejar
restos metalicos sobre las parrillas.

Limpie los quemadores y las parrillas con agua
jabonosa y frételos con un cepillo no metalico.

Como alternativa, las parrillas se pueden introducir en
el lavavajillas. Utilice el detergente recomendado por el
fabricante del lavavajillas. Si la suciedad es excesiva,
es recomendable una limpieza previa de las parrillas.

No introducir las tapas de los quemadores en el
lavavajillas.

Si las parrillas disponen de tacos de goma, tenga
cuidado al limpiarlas. Los tacos pueden soltarse y la
parrilla puede rayar la placa de coccion.

Seque completamente los quemadores vy las parrillas
siempre. La presencia de gotas de agua o zonas



humedas al comienzo de la coccidn puede deteriorar el
esmalte.

Después de la limpieza y secado de los quemadores,
asegurese de que las tapas estén bien colocadas
sobre el difusor.

jAtencion!

m No extraiga los mandos para la limpieza del aparato.
Si la humedad penetra en el aparato puede dafarlo.

m No utilice maqguinas de limpieza a vapor. Podria
dafar la placa de coccion.

m No utilice nunca productos abrasivos, estropajos de
acero, objetos cortantes, cuchillos, etc. para quitar
restos de comida endurecidos de la placa de
coccion.

m No utilice cuchillos, rasquetas o similar para limpiar
la unién del cristal con los embellecedores de los
qguemadores, perfiles metalicos ni en los paneles de
cristal o aluminio si hubiere.

¢ Qué hacer en caso de averia? es

Mantenimiento

Limpie al instante los liquidos que se derramen. Asi
evitara que los restos de comida se peguen y se
ahorrara esfuerzos innecesarios.

No deslice sobre el vidrio los recipientes, ya que puede
rayarlo. Asimismo evite caidas de objetos duros o
puntiagudos sobre el cristal. No golpee la placa de
coccidén por ninguno de sus cantos.

Los granos de arena (procedentes, por ejemplo, de la
limpieza de verduras y hortalizas) rayan la superficie del
cristal.

El azucar fundido o los alimentos con elevado
contenido de azuicar que se hubieran derramado
deberan eliminarse inmediatamente de la zona de
coccidn con ayuda de la rasqueta para vidrio.

B ; Qué hacer en caso de averia?

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden
solucionar facilmente. Antes de llamar al Servicio
Técnico tenga en cuenta los siguientes consejos:
Posible causa

Fusible defectuoso.

Anomalia

El funcionamiento eléctrico
general estd averiado.

Solucion

Comprobar en la caja general de fusibles si el fusible esta
averiado y cambiarlo.

El automatico o un diferencial ha saltado.

Comprobar en el cuadro general de mando si ha saltado
el automdtico o un diferencial.

El encendido automatico no

funciona. las bujias y los quemadores.

Pueden existir residuos de alimentos o de limpieza entre

El espacio entre la bujia y el quemador debe estar limpio.

Los quemadores estan mojados.

Secar cuidadosamente las tapas del quemador.

Las tapas del quemador estan mal colocadas.

Comprobar que las tapas estan bien colocadas.

El aparato no estd conectado a tierra, esta mal conectado
0 latoma de tierra es defectuosa.

Pongase en contacto con el instalador eléctrico.

El encendido automatico no
funciona y se muestra~ {0
F 2 eneldisplay.

El sistema electronico se ha sobrecalentado.

Apagar los quemadores o utilizar la potencia minima
hasta que el sistema electronico se enfrie lo suficiente.

La llama del quemador no es
uniforme.

Las piezas del quemador estan mal colocadas.

Colocar correctamente las piezas sobre el quemador
correspondiente.

Las ranuras del quemador estén sucias.

Limpiar las ranuras del quemador.

El flujo de gas no parece nor-
mal 0 no sale gas.

El paso de gas esta cerrado por llaves intermedias.

Abrir las posibles llaves intermedias.

Si el gas proviene de una bombona, comprobar que no
estd vacia.

Cambiar la bombona.

Hay olor a gas en la cocina.

Algun grifo estd abierto. Cerrar los grifos.
Mal acoplamiento de la bombona. Comprobar que el acoplamiento es perfecto.
Posible fuga de gas. Cerrar la llave general de gas, ventilar el recinto y avisar

inmediatamente a un técnico de instalacion autorizado
para larevision y certificacion de la instalacion. No utilizar
el aparato hasta asegurarse de que no existe ninguna
fuga de gas en la instalacion o el aparato.

El quemador se apaga inme-
diatamente después de soltar
el mando.

No ha mantenido el mando presionado el tiempo sufi-
ciente.

Una vez encendido el quemador, mantener el mando pre-
sionado unos segundos mas.

Las ranuras del quemador estan sucias.

Limpiar las ranuras del quemador.
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es Servicio de Asistencia Técnica

Anomalia Posible causa

En el display se muestra 73, Error en el sistema electronico.
FY FS FEFTFEFS.

Solucion

Desconectar la placa de coccion de lared eléctrica. Espe-
rar unos segundos y volver a conectarla de nuevo. Si la
indicacion persiste avisar al Servicio Técnico.

Laindicacion de potenciaenel El sistema electronico esta mal calibrado.

display difiere repetidamente
del nivel de potencia seleccio-
nado con el mando.

Realizar la operacion de calibracion descrita en las ins-
trucciones de instalacion.

P Servicio de Asistencia
Técnica

Si se solicita nuestro Servicio Técnico, se debe facilitar
el nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de
fabricacion (FD) del aparato. Esta informacidn figura en
la placa de caracteristicas, situada en la parte inferior
de la placa de cocciodn, y en la etiqueta del manual de
uso.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de

averias
E 902 245 255

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

Condiciones de garantia

Si, contrariamente a nuestras expectativas, el aparato
presentara alguin dafio o no cumpliera con sus
exigencias de calidad previstas, le rogamos nos lo
haga saber lo antes posible. Para que la garantia tenga
validez, el aparato no debera haber sido manipulado, ni
sometido a un mal uso.

Las condiciones de garantia aplicables son las
establecidas por la representacion de nuestra empresa
en el pais donde se haya efectuado la compra. Puede
solicitarse informacioén detallada en los puntos de
venta. Es necesario presentar el justificante de compra
para hacer uso de la garantia.

Reservado el derecho de modificaciones.
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Proteccion del medio
ambiente

Si en la placa de caracteristicas del aparato aparece el
simbolo E tenga en cuenta las siguientes
indicaciones.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electrénicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unidon Europea
para la retirada y la reutilizacién de los residuos
de los aparatos eléctricos y electronicos.

=y

El embalaje de su aparato se ha fabricado con los
materiales estrictamente necesarios para garantizar
una proteccion eficaz durante el transporte. Estos
materiales son totalmente reciclables, reduciendo asi el
impacto medioambiental. Le invitamos a contribuir
también en la conservacion del medio ambiente,
siguiendo los siguientes consejos:

m deposite el embalaje en el contenedor de reciclaje
adecuado,

m antes de deshacerse de un aparato desechado,
inutilicelo. Consulte en su administracion local la
direccion del centro recolector de materiales
reciclables mas proximo y entregue alli su aparato,

m no tire el aceite usado por el fregadero. Guardelo en
un recipiente cerrado y entréguelo en un punto de
recogida o, en su defecto, en un contenedor de
basura (acabara en un vertedero controlado;
probablemente no es la mejor solucion, pero
evitamos la contaminacion del agua).
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Utilizacao adequada

Leia atentamente estas instru¢des. SO assim
podera manusear o aparelho de forma eficaz
e segura. Conserve as instru¢cdes de uso e de
instalacé&o e entregue-as juntamente com o
aparelho se este mudar de dono.

O fabricante fica isento de qualquer tipo de
responsabilidade caso nao se cumpram as
disposicoes deste manual.

As imagens apresentadas ao longo das
instrucdes servem apenas para orientacao.

Nao retire o aparelho da embalagem de
proteccao até ao momento de ser encastrado.
Se observar algum dano no aparelho, néo o
ligue. Entre em contacto com 0 nosso Servigo
de Assisténcia Técnica.

Este aparelho corresponde a classe 3,
segundo a norma EN 30-1-1 para aparelhos a
gas: aparelho encastrado num movel.

Antes de instalar a sua nova placa de
cozedura, certifique-se de que segue todas as
instrucdes de montagem durante a instalacéo.

Este aparelho n&o pode ser instalado em iates
ou caravanas.

Este aparelho deve ser apenas utilizado em
locais com uma ventilagcao adequada.

Este aparelho nao foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou um
telecomando externo.

Todos os trabalhos de instalacao, ligacao,
regulacao e adaptacao a outros tipos de gas
devem ser efectuados por um técnico
autorizado, respeitando todas as
regulamentacoes e legislacao aplicaveis,
bem como o estipulado pelas empresas
locais fornecedoras de gas e electricidade.
Deve prestar particular atencao as
disposicoes aplicaveis relativamente a
ventilacao.

Este aparelho vem adaptado da fabrica para o
tipo de gas indicado na placa de
caracteristicas. Caso seja necessario alterar o
tipo de gas, consulte as instrugdes de
montagem. Recomenda-se chamar 0 nosso
Servico de Assisténcia Técnica para a
adaptacdo a outros tipos de gas.

Este aparelho foi unicamente concebido para
utilizacdo domestica, ndo podendo, por isso,
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pt Instrucdes de seguranca importantes

ser utilizado para fins comerciais ou
profissionais. Utilize o aparelho unicamente
para cozinhar, nunca como aparelho de
aquecimento. A garantia apenas sera valida
caso o aparelho seja utilizado correctamente
e para os fins a que se destina.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Nao utilize tampas ou barreiras de proteccao,
para criangas, gue ndo sejam recomendadas
pelo fabricante da placa de cozedura. Podem
provocar acidentes, por ex. devido ao
sobreaquecimento, ignicao ou libertacao de
fragmentos de materiais.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizagao.

As criancas ndo devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencéao
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criangas, a ndo ser que
tenham mais de 15 anos e estejam sob
vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligagao.

ENInstrucées de seguranca
importantes

/\ Aviso - Perigo de deflagragao!

A acumulacédo do gas que ndo é queimado,
num espaco fechado, pode causar
deflagracdo. Ndo submeta o aparelho a
correntes de ar. Os queimadores poderiam
apagar-se. Leia atentamente as instrucdes e
adverténcias relativas ao funcionamento dos
queimadores a gas.
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/\ Aviso - Perigo de intoxicacao!

A utilizagcdo de um aparelho de cozedura a
gas produz calor, humidade e produtos de
combustao no local onde esta instalado.
Garanta uma boa ventilacdo na cozinha,
especialmente enquanto a placa de cozedura
estiver em funcionamento: mantenha as
aberturas de ventilacao natural abertas ou
instale um dispositivo de ventilagado mecénica
(campanula com exaustor). A utilizagao
intensa e prolongada do aparelho pode
requerer uma ventilacdo complementar ou
mais eficaz: abra uma janela ou aumente a
poténcia da ventilagdo mecanica.

/\ Aviso — Perigo de queimaduras!

m As zonas de cozedura e zonas adjacentes
aguecem muito. Nunca toque nas
superficies quentes. Mantenha as criancas
com menos de 8 anos afastadas do
aparelho.

= Quando a garrafa de gas de petrdleo
liguefeito (GPL) nao esta na vertical, pode
passar propano/butano liquido para o
aparelho, podendo originar labaredas
intensas nos queimadores. Os
componentes poderao ser danificados e,
com o tempo, deixar de vedar
corretamente, permitindo a saida
descontrolada de gas. Qualquer destas
situacdes pode provocar queimaduras.
Cologue sempre garrafas de GPL na
posicao vertical.

/\ Aviso — Perigo de incéndio!

» As zonas de cozedura aguecem muito. Nao
cologue objectos inflamaveis sobre a placa
de cozedura. Nao deixe objectos sobre a
placa de cozedura.

s Nao armazene nem utilize produtos
quimicos corrosivos, vapores, materiais
inflamaveis ou produtos ndo alimentares
por baixo deste electrodoméstico, nem
perto dele.

= As gorduras ou 0leos sobreaguecidos sao
facilmente inflamaveis. N&o se ausente
enquanto estiver a aquecer gorduras ou
Oleos. Se se inflamarem, nao apague o
fogo com agua. Cubra o recipiente com
uma tampa para apagar o fogo e desligue
a zona de cozedura.



= Se um queimador for usado numa poténcia
elevada, ocorrem temperaturas muito altas.
Materiais inflamaveis podem incendiar-se. A
indicac&o do nivel de poténcia no visor
pode ser diferente do nivel de poténcia
regulado no comando. A indicagéo do nivel
de poténcia no visor é apenas uma
informacao adicional. Regule o nivel de
poténcia sempre de acordo com a
informac&o impressa no comando.

/\ Aviso — Perigo de ferimentos!

= Fissuras ou fraturas na placa de vidro séo
perigosos. Desligue imediatamente todos
0S queimadores e elementos de
aguecimento elétricos. Retire a ficha da
tomada ou desligue o fusivel na caixa de
fusiveis. Feche a alimentacédo de gas. Nao
toque na superficie do aparelho. Nunca
ligue um aparelho defeituoso. Contacte a
assisténcia técnica.

= Osrecipientes que apresentem danos, com
um tamanho inadequado, que ultrapassem
as margens da placa de cozedura ou que
estejam mal posicionados, podem provocar
graves lesdes. Tenha em consideragao as
recomendacdes e adverténcias relativas
aos recipientes para cozinhados.

= Em caso de avaria, corte a alimentagcao
eléctrica e o fornecimento de gas do
aparelho. Para proceder a reparacao,
recorra ao nosso Servico de Assisténcia
Técnica.

= N&o manipule o interior do aparelho. Se tal
for necessario, recorra ao NOSso Servico de
Assisténcia Técnica.

= Se nao for possivel rodar um botao de
comando ou se ele estiver solto, ndo pode
continuar a utiliza-lo. Dirija-se de imediato
ao servico de assisténcia técnica, para que
0 botdo de comando seja reparado ou
substituido.

/\ Aviso — Perigo de descarga eléctrica!

= Nao utilize maquinas de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

= Se a placa de vidro estiver estalada ou
apresentar falhas, pode dar origem a
choques eléctricos. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

Conhecer o aparelho pt

S Conhecer o aparelho

Na visdo geral de modelos podera encontrar o seu
aparelho com as poténcias dos queimadores.
— Pdgina 2

Elementos de comando e queimador

Em qualguer comando esta identificado o queimador
correspondente. Com os comandos pode regular, de
acordo com as diferentes posicdes, a poténcia
necessaria entre os valores maximos e minimos. Nunca
tente mudar da posicao 0O diretamente para a posicéo 1
ou da posicdo 1 para a posigao 0.

Indicacoes

| Queimador controlado pelo comando

o Queimador desligado

@9  Nivel de poténcia méaximo e ignicéo elétrica
10 Nivel de poténcia minimo

Indicaces do visor

I Ignicao elétrica

S-1  Poténcias de cozedura
I Queimador desligado
H-=  Calor residual

As chamas interiores e exteriores do queimador duplo
dual podem ser reguladas de forma independente.
Estao disponiveis os seguintes niveis de poténcia:

Chama exterior e interior
na poténcia maxima.

Chama exterior na
poténcia minima, chama
interior na poténcia
maxima.

Chama interior na
poténcia maxima.
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pt Conhecer o aparelho

Chama interior na
poténcia minima.

Para um funcionamento correcto do aparelho é
importante certificar-se de que as grelhas e todas as
pecas dos queimadores estdo correctamente
colocadas. Nao troque as tampas dos queimadores.

Remover as grelhas sempre com cuidado. A
deslocacdo de uma grelha pode deslocar as grelhas
adjacentes.

Elemento térmico
Anel do queimador
Boca do queimador
Tampa do queimador

1
2
3
4
5

Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar possui uma indicacado de calor
residual para cada zona de cozinhar, que chama a
atencao para as zonas de cozinhar quentes.

Se surgir um H no visor, a zona de cozinhar ainda esta
guente. Se a zona de cozinhar continuar a arrefecer, no
visor surge f. O visor apaga-se, quando a zona de
cozinhar ja estiver suficientemente arrefecida. Nao
toque na zona de cozinhar com esta indicagao.

Acessorios

Dependendo do modelo, a placa de cozedura pode
incluir os seguintes acessorios. Estes também podem
ser adquiridos junto do Servigco de assisténcia técnica.

Estes aparelhos podem ser combinados entre si e/ou
com placas de cozedura convencionais da mesma
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marca, através da utilizacdo do acessdrio de unido.
Consulte o catalogo.

Grelha adicional para wok
Apenas para ser usada em quei-
madores wok de duas ou trés
chamas. Utilize apenas recipien-
tes para cozinhar com um dia-
metro superior a 26 cm, placas
de grelhar, cagarolas, frigideiras

O, para paella, recipientes para
= \L cozinhar com fundo concavo
gj p——— etc.

Para prolongar a vida util do
aparelho recomenda-se a utiliza-
¢do da grelha adicional para
wok.

Grelha adicional para cafe-
teira de café

Apenas para ser usada na
chama interior do queimador
wok. Utilize recipientes para
cozinhar com diamentro inferior
a22cm.

Grelha adicional para cafe-
teira de café

Apenas para ser usado no quei-
mador mais pequeno. Utilize
recipientes para cozinhar com
didmentro inferior a 12 cm.

P

Simmer Plate

Este acessorio destina-se unica-
mente a cozinhados a baixa
temperatura. Pode ser usado
com o queimador econémico ou
com o queimador normal. Gaso
a sua placa de cozinhar possua
varios queimadores normais,
recomenda-se a montagem da
Simmer Plate no queimador nor-
mal da parte da frente ou de
trés.

Coloque 0 acessorio com as
saliéncias para cima no suporte,
e nunca diretamente no queima-
dor.

Cadigo

HEZ233720 Grelha adicional para wok

HEZ298113 Grelha adicional para cafeteira de café
para queimador wok

HEZ298114 Grelha adicional para cafeteira de café
para o queimador mais pequeno

HEZ298105 Simmer Plate

O fabricante nao se responsabiliza caso nao utilize
estes acessorios ou o faca de forma inadequada.



i®JQueimadores a gas

Ligacao manual

1. Pressione os comandos do queimador selecionado
e gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

2. Chegue um acendedor ou uma chama (isqueiro,
fosforo, etc.) ao queimador.

Ignicao automatica

Se a sua placa de cozinhar possuir ignicao automatica
(fichas):

1. Pressione os comandos do queimador selecionado
e gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

Enquanto mantiver os comandos pressionados,
sairao faiscas de todos os queimadores e no visor
surge o simbolo . O queimador acende-se.

2. Solte os comandos.

3. Gire os comandos para a posigdo desejada.

Se ndo houver ignicao, desligue o queimador e repita
0S passos descritos anteriormente. Desta vez
mantenha os comandos pressionados durante mais
tempo (até 10 segundos).

AAviso — Perigo de detonacao!

Se o queimador nao se acender apos 10 segundos,
desligue os comandos € abra a porta ou a janela do
compartimento. Aguarde, pelo menos, um minuto,
antes de acender novamente o queimador.

Conselho: Garanta a maxima limpeza. Se as fichas
estiverem sujas, pode ocorrer uma ignicao incorreta.
Limpe as fichas regularmente com uma escova
pequena, ndo metalica. Preste atencéo para que as
fichas ndo sejam sujeitas a impactos fortes.

Sistema de seguranca

Esta placa de cozedura dispde de um sistema de
seguranca (termopar) que impede a passagem do gas
se 0s gueimadores se apagarem acidentalmente.

Para garantir que este aparelho esta activado:

1. Acenda o queimador normalmente.

2. Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente
pressionado durante 4 segundos apos a chama se
ter acendido.

Desligar um queimador

Gire os comandos para a direita para a posicdo 0. No
visor surge o simbolo i e, apds alguns segundos,
surge a indicacao de calor residual.

Alguns segundos depois de se apagar o queimador,
emitir-se-a um som (som seco). Tal ndo é sindnimo de
avaria, significa apenas que a seguranca esta
desactivada.

Queimadores a gas pt

Adverténcias

Durante o funcionamento do queimador, € normal que
um ligeiro silvo seja emitido.

Quando utilizado inicialmente é normal que sejam
libertados odores. Tal ndo constitui qualquer perigo
nem é sindnimo de avaria. Os odores vao
desaparecendo.

Uma chama cor-de-laranja é normal. Deve-se a
presenca de particulas de p6 no ar, liquidos
derramados, etc.

No caso de uma extingdo acidental da chama do
queimador, desligue o comando de accionamento do e
nao tente reacendé-lo durante, pelo menos, 1 minuto.

[Ell Tabelas e sugestées

Recipientes apropriados

Diametro maximo
da base do reci-
piente para cozi-

Diametro minimo
da base do reci-

Queimadores

piente para cozi-

nhar nhar
Queimador parawok 22 cm -cm
Queimador répido 20 cm 26 cm
Queimador normal 14 cm 22 cm

O recipiente ndo pode sobressair da margem da placa.

Adverténcias para utilizacao

As seguintes recomendacdes ajuda-lo-ao a poupar
energia e a evitar danos nos recipientes:

Utilize recipientes de
\ Vg tamanho adequado a
cada queimador.
Nao utilize recipientes
peguenos em
queimadores grandes. A
chama nao deve tocar
nos lados do recipiente.
N&o utilize recipientes
\ Ve x deformados que ndo
figuem estaveis sobre a
placa de cozedura. Os
recipientes poderiam virar-
se.
Utilize apenas recipientes
de base plana e grossa.
y Nao deve cozinhar sem
\V WN tampa ou com a tampa
mal colocada. Grande
parte da energia é
desperdicada.
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pt Tabelas e sugestdes

Cologue o recipiente bem
\ Y centrado sobre o
queimador. Caso contrario,
o recipiente podera virar-
se. Nao coloque os
recipientes grandes sobre
0s queimadores proximos
dos comandos. Estes
podem ficar danificados
devido ao excesso de
temperatura.
Coloque os recipientes
sobre as grelhas e nunca
directamente sobre o
queimador. Antes de
utilizar, certifique-se de
— que as grelhas e as
tampas dos queimadores
estdo bem colocadas.
Manuseie 0s recipientes
com cuidado sobre a placa
de cozedura. Nao golpeie a
placa de cozedura, nem
cologue pesos excessivos
sobre a mesma.

<
X

XK
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Tabela com tempos e poténcias de cozedura

A seguinte tabela inclui as poténcias e os tempos de
cozedura ideais para diferentes pratos. Os dados
indicados séo valores de referéncia para quatro
porcdes.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do
tipo, peso e qualidade dos alimentos, do tipo de gas
usado bem como do material do recipiente para
cozinhar. Para a preparacao deste pratos foram usados
principalmente recipientes para cozinhar em acgo
inoxidavel.

Utilize recipientes para cozinhar de tamanho adequado
e cologue-os no centro do queimador. Consulte
informacdes sobre o didmetro do recipiente para
cozinhar em.— "Recipientes apropriados”

InformacoGes sobre a tabela

A preparacao de cada prato é composta por um ou
dois passos. Cada passo inclui informacgdes sobre:

£ Método de cozedura
{i; Poténcia de cozedura
® Tempo de duragdo em minutos

I\_I!gtodos de cozedura indicados na tabela

Ferver

Retomar a cozedura

= Formar presséo na panela de presséo
Manter pressdo na panela de pressao
&%~ Alourar bem

=5~ Alourar levemente

@ Derreter

* Sem tampa

*
*

Mexer constantemente

Conselho: Os simbolos n&o surgem no aparelho.
Servem de orientacdo para os diferentes métodos de
cozedura.
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Na tabela séo indicados dados para a preparacao de
pratos em diferentes queimadores. A opcao
recomendada € o primeiro queimador mencionado. Na
visdo geral de modelos sao descritos todos 0s
gueimadores da placa de cozinhar.— Pdgina 2

Exemplo:

Prato Tempo Passo1
totalem

Queimadores

Sopas, sopas cremosas

Sopa de peixe

Q. répido 12-17 8 79 1 58
Q. normal 17-22 8 1113 1 69
Queimador wok ~ 10-15 9 68 4 47

Este exemplo mostra a preparacao de sopa de peixe
com o queimador rapido, queimador normal e
queimador wok.

Com o queimador rapido (opgéo recomendada) o

tempo de cozedura alcanca 12 a 17 minutos.

m Passo 1: Ferver. Regule 7-9 minutos na poténcia de
cozedura 8.

m Passo 2: Retomar a cozedura. Para 5-8 minutos
mudar para a poténcia de cozedura 1.

As indicacdes também séo validas para os outros
queimadores sugeridos.

Prato Tempo Passo1 Passo 2

Queimadores ‘n‘:i‘ﬁ'em &5 w0 o @O0

Sopas, sopas cremosas

Sopa de peixe

Q. rapido 12-17 8 79 1 58

Q. normal 17-22 8 1113 69
Queimador wok 10-15 9 46 4 69
Creme de abobora, sopa Borsch

Q. rapido 30-35 9 1012 5 2023
Q. normal 4550 9 1517 30-33
Queimador wok 25-30 9 79 4 1821
Minestrone (sopa de legumes)

Q. rapido 47-52 9 1012 5 3740
Q. normal 5762 10-12 6 4750
Queimador wok 45-50 7 810 4 3740
Massas e arroz

Esparguete

Q. rapido 18-22 * 9 810 6 1012
Q. normal 2024 & 9 1012 7 1012
Queimadorwok 1822 &* 8 8-10 6 1012
Arroz

Q. rapido 17-22 9 57 2 1215
Q. normal 18-23 9 79 11-14
Queimador wok 13-18 8 46 4 912



Tabelas e sugestdes pt

Prato Tempo Passo 1 Passo 2 Prato Tempo Passo1 Passo 2
Queimadores fotalem = s, o W Queimadores fotalem =5 &5
min. min.
Ravioli Molho com queijo de pasta azul**
Q. répido 9-14 9 46 6 58 Q. normal 35 @& 7 35
Q. normal 17-22 8 1214 8 58 Q. répido 35 @ 5 35
Queimador wok 10-15 4-6 8 69 Queimador wok 4-6 @& 46
Legumes e leguminosas Molho napolitano
Batatas cozidas (puré, salada de batata) Q.n,or'mal 1823 RS0 KNI — i 161
Qrapido 2328 - 9 810 1518 L 1520 B B — £ 1417
Q. normal 5530 & 9 1042 6 1518 Queimador wok 1217 &> 7 24  <&5-* 5 1013
Queimadorwok 2530 <% 7 1113 1417 Molho carbonara
Humus (gréo-de-bico cozido) Q.n,or'mal 1015 RS0 Sl — Kl >°
Q. répido 5055 &+ 9 1012 4 4043 L Gl - KN el K
Q. normal 5057 & 1244 4043 Queimadorwok 10-15 &-* 3 10-15
Queimador wok 4752 &+ 7 10-12 3740 Peixe
Lentilhas Pescada panada
Q. répido 4045 9 810 8 32-35 Q. rapido 510 &~ 8 510
Q. normal 50-55 9 1820 6 3235 Q. normal 813 & _* 9 813
Queimador wok 45-50 9 79 4 3841 Queimador wok  4-9 &9 13 & 4 36
Legumes em massa de tempura Salméo assado
Q. rdpido 1217 &> 7 68 & 6 69 Q. rdpido 510 &7 24 S 1036
Q. normal 1520 & 8 810 &+ 7 710 Q. normal 510 & 8§ 244 S 1 36
Queimador wok 10-15  &S-* 7 57  &-* 5 5§ Queimador wok 7-12 &~ 6 24 - 1 58
Legumes frescos salteados™* Moluscos
Queimador wok 5-7 &~ 9 57 Q. rapido 57 9 57
Q. rapido 6-8 & 9 68 Queimador wok 4-6 9 46
Batatas fritas Q. normal 10-12 9 1012
Queimador wok 12-17  &%-* 7 1217 Carne
Q. répido 15-20 %—— 9 1520 Peito de pato (1 porgao)
Q. normal 2530 & 9 2530 Q normal 68 s 7 68
Ovos Q. rapido 9-11 &= 7 911
Shakshuka, Menemen (prato do Médio Oriente) Queimador wok 6-8 & 5 68
Q. normal 1520 & 9 1012 & 4 58 Lombo de novilho strogonoff
Q. rapido 1318 &% 8 79 < 3 69 Q. rdpido 813 & 9 813
Queimador wok 1520 &% 6 1113 & 4 47 Queimador wok 5-10 &~ 7 510
Omeleta (1 porgéo) Q. normal 12-17 & 9 1217
Q. normal 35 &= 8 35 Escalopes de frango (8 filetes de peito de frango)
Q. rapido 2-4 & 9 24 Q. rdpido 7-12 & 9 24 & 6 58
Queimador wok 2-4 &= 5 24 Queimador wok 7-12 &~ 9 24 & 5 58
Tortilha espanhola Q. normal 712 & 9 712
Q. répido 25-:30 &-* 9 2530 Carne picada
Queimador wok 1823 &%-* 7 1823 Q. rdpido 1520 & 8 1520
Molhos Q. normal 20256 &-* 9 2025
Molfo Bechamel™ Queimadorwok 1520 &%-* 6 1520
Q. normal 10-15 @t 24 £ 5 811 Produtos pré-confecionados
Queimador wok 3-8 r i 12 & 5 26 TK croquetes (16 un.)  TK palitos de peixe (12 un.)
Q. répido 3-8 Br_ i 1-2 F3* 5 26 Q. rapido 6-10 & 8 610
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pt Limpeza e manutencéo

Prato Tempo Passo1 Passo 2
Queimadores trgit;llem = L0 o 00O
Q. normal 8-12 &~ 8 812
Queimador wok 6-10 &~ 9 35 - 4 35

Linguica (12 porgdes)

Q. répido 510 & 9 13 & 7 47
Q. normal 712 &~ 9 712

Queimador wok  5-10 - 9 13 & 5 47

Salsichas (12 un.)

Q. normal

8-13 9 813
Queimador wok 9-14 4 914
Q. rdpido 712 7 712
Hamburger de carne bovina (4 un., 1 cm espessura, 110 g)
Q. répido 4-9 &= 9 13 & 7 36
Queimador wok 4-9 & 7 13 &~ 6 36
Q. normal 510 &= 9 13 & 8 47

Agueca os graos em molho de tomate e mantenha quente (usar a
Simmer Plate)

Q. normal 20-22 6 57 1 15
Pizza (20 cm de didmetro)

Queimador wok  4-8 = 4 48

Q. rdpido 1620 < 1 1620

Q. normal 2026 <& 1 2025

Sobremesas

Arroz doce conforme Din 3360-12* (usar Simmer Plate)

Q. normal 6267 @@ 8 2732 2 35
Arroz doce™*

Q. normal 3035 & 8 911 £ 4 2124

Queimador wok 2328 f=&* 6 810 &=* 4 1518

Derreter chocolate conforme EN 60350-2 (usar Simmer Plate)

Q. normal 2024 @ 1 2024

Crepes (8 un.)

Q. normal 1722 &-* 8 35 & 5 50g/
lado

Q. rapido 2025 & 6 46 & 4 60s/
lado

Pudim de pao (em banho-maria)

Q. rapido 2530 & 9 1012 6 1518
Queimadorwok 2328 &+ 9 8-10 7 1518
Q. normal 2732 &+ 9 1012 7 1720
Pudim espanhol**
Q. rapido 3-8 * 5 38
Q. normal 813 * 5 813
Queimador wok 3-8 £ 3 38
Biscoito (em banho-maria)
Q. rapido 3540 9 3540
Queimador wok 40-45 9 4045
Q. normal 4550 9 4550
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Dicas para cozinhar

m Para preparar sopas de creme e leguminosas, utilize
uma panela de pressao. O tempo de cozedura
diminui claramente. Se utilizar uma panela de
pressao, siga as instrucdes do fabricante. Insira
todos os ingredientes logo no inicio.

m Coloque sempre uma tampa para cozinhar batatas e
arroz. O tempo de cozedura diminui, assim,
claramente. A agua tem de ferver, antes de colocar
massas, arroz ou batatas. Em seguida, adeque a
poténcia de cozedura, para continuar a cozinhar.

m Para cozinhar em frigideira, aquecga primeiro o dleo.
Assim que iniciar a cozedura, mantenha a
temperatura constante, adequando a poténcia de
cozedura se necessario. Ao preparar varias
porcdes, aguarde até a temperatura ser novamente
atingida. Vire os alimentos regularmente.

m Se cozinhar sopas, natas, lentilhas ou gréo de bico,
introduza todos os ingredientes ao mesmo tempo
no recipiente para cozinhar.

Limpeza e manutencéo

Limpeza

Deixe o aparelho arrefecer e limpe-o com uma esponja,
agua e detergente.

Depois de cada utilizagéo, limpe a superficie dos
respectivos elementos do queimador assim que o
mesmo tiver arrefecido. Se forem deixados restos
(alimentos ressequidos, gotas de gordura, etc.), por
minimos que sejam, estes irédo ficar colados a
superficie, sendo mais dificeis de remover. E
necessario que os furos e as ranhuras estejam limpos
para que a chama se forme correctamente.

O movimento de alguns recipientes pode deixar restos
metalicos sobre as grelhas.

Limpe os queimadores € as grelhas com agua e
detergente e esfregue-0s com uma escova nao
metalica.

Como alternativa, as grelhas podem lavar-se na
maquina de lavar loica. Utilize o detergente
recomendado pelo fabricante da maquina de lavar
loica. Em caso de sujidade excessiva, recomenda-se a
limpeza prévia das grelhas.

Nao introduzir as tampas dos queimadores na maquina
de lavar loica.

Se as grelhas tiverem bases de borracha, tenha
cuidado ao limpa-las. As bases podem soltar-se e a
grelha pode riscar a placa de cozedura.

Seque sempre os queimadores e as grelhas
completamente. Se houver agua ou zonas humidas, no
inicio da cozedura, pode deteriorar o esmalte.

Depois da limpeza e secagem dos gueimadores,
verifigue se as tampas estdo bem colocadas sobre o
difusor.



Atencao!

m Nao tire os elementos de comando para limpar o
aparelho. A entrada de humidade pode danificar o
aparelho.

m Nao utilize maquinas de limpeza a vapor. Podera
danificar a placa de cozedura.

m Nunca utilize produtos abrasivos, esfregdes de aco,
objectos cortantes, facas, etc. para remover restos
de comida ressequidos da placa de cozedura.

m N&o utilize facas, raspadores ou utensilios similares
para limpar a unido do vidro com as tampas dos
queimadores, os perfis metalicos nem os painéis de
vidro ou aluminio, se existentes.

Defeito: O que fazer?

Em alguns casos, as avarias ocorridas podem ser

faceis de eliminar. Antes de contactar o servigo de
assisténcia técnica, tenha em atencéo as seguintes
indicacoes:

Avaria Causa possivel
O funcionamento elétrico geral Falha do fusivel.
estd avariado.

Defeito: O que fazer? pt

Manutencao

Limpe imediatamente, em caso de derrame de liquidos.
Desta forma, evita que restos de comida se agarrem, o
que dificulta a limpeza.

Nao deslize os recipientes sobre o vidro, ja que poderia
riscar-se. Pelo mesmo motivo, ndo deixe cair objectos
duros ou pontiagudos sobre o vidro. Nao golpeie as
esquinas da placa de cozedura.

Os graos de areia (provenientes, por exemplo, da limpeza
de legumes e hortalicas) riscam a superficie do vidro.

O acucar queimado ou outros alimentos com elevado
teor de acucar que tenham sido derramados, devem
ser imediatamente limpos da zona de cozedura
utilizando uma espatula de vidro.

Ajuda

Verifique na caixa de fusiveis se ha um fusivel avariado, e
troque-o.

0 fusivel automatico ou um interruptor de corrente dife- ~ Verifique no painel de comandos se o fusivel automatico

rencial residual foi acionado.

ou um interruptor de corrente diferencial falhou.

A'ignicdo automatica ndo fun-  Podem ter-se acumulado restos de alimentos ou restos O espaco entre a ficha e 0 queimador tem de estar limpo.
ciona. de produtos de limpeza entre as fichas e 0s queimadores.

0Os queimadores estao himidos.

Seque a tampa do queimador com cuidado.

As tampas do queimador ndo estdo pousadas correta-

mente.

Certifique-se de que a tampa assenta corretamente.

0 aparelho ndo esta ligado a terra, ndo estd conectado  Contacte o técnico da instalagéo elétrica.
corretamente ou 0 cabo de terra esté danificado.

Aignicdo automdtica ndo fun- O sistema eletronico aqueceu demasiado.

ciona e no visor surge o sim-

Desligue os queimadores ou utilize exclusivamente o
nivel mais baixo, até o sistema eletronico ter arrefecido o

boloF fouFZ. suficiente.
A chama do queimador é irre-  As pecas do queimador ndo estdo bem colocadas. Cologue corretamente as pecas do queimador no quei-
gular. mador correspondente.

As ranhuras do queimador estao sujas.

Limpe as ranhuras do queimador.

0O fluxo de gas ndo parece nor- A admissao de gas estd fechada pelas valvulas interme-  Abra as valvulas intermedidrias.

mal ou ndo sai gas. didrias.

Se 0 gas for alimentado por uma garrafa de gas, certifi- ~ Trogue a garrafa de gas.

que-se de que esta ndo esta vazia.

Na cozinha sente-se 0 cheiroa  Estd aberta uma torneira de gas.

Feche as torneiras de gas.

gas.

A garrafa de gas foi conectada de forma incorreta.

Certifique-se de que a garrafa de gas estd bem conec-
tada.

Possivel fuga de gas.

Fechar atorneira central da tubagem de gas, areje o local
e chame imediatamente um instalador autorizado, que
verifique o sistema de gas e exiba um certificado de insta-
lacdo. S¢ utilize o aparelho enguanto for seguro e ndo
saia gds pelo sistema nem pelo aparelho.

0 queimador desliga-se assim  Os comandos nédo foram premidos durante tempo sufi-

que os comandos forem sol-  ciente.

Se 0 queimador estiver ligado, mantenha os comandos
pressionados durante mais alguns segundos.

tos.

As ranhuras do queimador estao sujas.

Limpe as ranhuras do queimador.
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pt Servicos Técnicos

Causa possivel
Erro no sistema eletronico.

Avaria

Novisor surge 3, F 4 F 5,

F&FIFEFS.

Ajuda

Desligue a placa de cozinhar da corrente. Aguarde
alguns segundos e volte a liga-a. Se o visor se voltar a
acender, informe a assisténcia técnica.

Alindicacéo das poténcias de
cozedura no visor diverge
sempre da poténcia de coze-
dura selecionada com 0s
comandos.

Calibracéo errada do sistema eletronico.

Calibrar de acordo com as instrugdes de montagem.

V& Servicos Técnicos

Se solicitar o nosso Servigo de Assisténcia Técnica,
deve indicar o nimero do produto (E-Nr.) € 0 nimero
de fabrico (FD) do aparelho. Esta informacé&o consta da
placa de caracteristicas, situada na parte inferior da
placa de cozedura € na etiqueta do manual de
utilizacao.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250730
PT 0,10€/min. Mobile 0,25€/min

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparacao € executada por técnicos
especializados com a devida formagado e com as pecas
de reparacédo originais para o seu aparelho.

Condicoes de garantia

Se, contrariamente as nossas expectativas, o aparelho
apresentar algum dano ou se ndo cumprir com as
exigéncias de qualidade previstas, solicitamos que nos
comunique o mais rapido possivel. Para que o servico
de garantia seja valido, o aparelho ndo devera ter sido
manipulado, nem submetido a uma ma utilizagéao.

As condicOes de garantia vigentes sé&o as
estabelecidas pelo representante da nossa empresa no
pais onde se realizou a compra. Informacdes
pormenorizadas podem ser obtidas nos pontos de
venda. E necessario apresentar o comprovativo de
compra para beneficiar do servico de garantia.

Reserva-se o direito de realizar alteracdes.
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B} Proteccao do meio
ambiente

Se o simbolo £ estiver na placa de carateristicas do
aparelho, tenha em atencao as seguintes indicacoes.

Eliminacao ecoldgica

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
E com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
mmmm clectronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece 0 quadro para a criacao
de um sistema de recolha e valorizac&o dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Uni&o Europeia.

A embalagem do seu aparelho foi fabricada com os
materiais estritamente necessarios para garantir uma
proteccdo eficaz durante o transporte. Estes materiais
sdo totalmente reciclaveis, sendo assim reduzido o
impacto ambiental. Convidamo-lo a participar também
na conservacao do meio ambiente, cumprindo com as
seguintes recomendacoes:

m deposite a embalagem no contentor de reciclagem
adequado,

m antes de se desfazer de qualquer aparelho, inutilize-
o. Consulte a administragao local para saber o
endereco do centro de recolha de materiais
reciclaveis mais proximo e entregue ai o seu
aparelho,

m nao deite fora o 6leo utilizado pelo lava-louga.
Guarde-o num recipiente fechado e entregue-o num
centro de recolha ou, na sua falta, deposite-o num
contentor de lixo orgénico (acabara por ser
depositado num aterro controlado; provavelmente
nao é a melhor solugcédo, mas desta forma evitamos
a contaminacgdo da agua.
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EJ Amacina uygun kullanim

Talimatlarn dikkatle okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazin etkin ve guvenli kullanimi
muUmkun olacaktir. Kullanim ve kurulum
talimatlarini saklayiniz ve cihazin sahibinin
degismesi durumunda cihazla birlikte veriniz.

Bu kilavuzdaki kurallara uyulmadigi
takdirde, tretici herhangi bir sorumluluktan
muaf olacaktir.

Bu talimatlarda yer alan resimler bilgilendirme
amaclidir.

Urln yerlestirilene kadar koruyucu ambalaji
cikarmayiniz. Cihazda herhangi bir hasar fark
ettiginiz takdirde cihazi ¢alistirmayiniz. Teknik
Servisimiz ile irtibata geginiz.

Bu EN 30-1-1 gazli cihazlar normuna gére 3.
sinif bir cihazdir: mobilyaya gémme cihaz.

Yeni pisirme tezgahinizi kurmadan énce
kurulumun montaj talimatlarina uygun
gerceklestirildiginden emin olunuz.

Bu cihaz yat veya karavanlara kurulamaz.

Bu cihaz yalnizca yeterince havalandirilan
yerlerde kullaniimalidir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Utzere
tasarlanmamistir.

Butin kurulum, baglanti, ayarlama ve gaz
tipine gore uyarlama islemleri yetkili bir
kurulum teknisyeni tarafindan, ulkedeki
standartlara ve yurirlikteki kanuni
yonergeler ile yerel gaz ve elektrik
tedarikcisi sirketin talimatlarina uygun
olarak gerceklestirilmelidir. Havalandirma ile
ilgili gecerli diizenlemelere 6zel bir dikkat
gosterilecektir.

Bu cihaz, fabrikadan 6zellikler tablosunda
belirtilen gaz tipine ayarli olarak ¢ikar.
Gerekirse degistiriniz, montaj talimatlarina
uyunuz. Diger gaz tiplerine uyarlama
gerektiginde Teknik Servisimizi cagirmaniz
onerilir.

Bu cihaz evde kullanim igin tasarlanmistir,
ticari veya profesyonel amaclarla kullanilamaz.
Cihazi kesinlikle 1Isinma amaci ile
kullanmayiniz, sadece pisirme icin kullaniniz.
Garanti sadece tasarim amacina uygun
kullanilmasi durumunda gecerlidir.
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tr  Onemli glvenlik uyarilar

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Uzere
tasarlanmistir.

Calisma sirasinda cihazi kontrolsiz bir sekilde
birakmayiniz.

Cocuklar icin, pisirme tezgahi Ureticisi
tarafindan 6nerilmemis kapaklar veya
bariyerler kullanmayiniz. Orn. asiri Isinma, alev
alma veya malzeme parcalarinin kopmasi
dolayisiyla kazalara yol acabilirler.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
Kisiler ve eksik tecrlbe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi cocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan buyuk cocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk cocuklarl cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.
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I\ Onemli glivenlik uyarilari

/\ Uyari — Yangin tehlikesi!

Kapall bir ortamda yanma olmaksizin gaz
birikimi yangin tehlikesine yol acar. Cihazi
hava akimina maruz birakmayiniz. Brilorler
s6nebilir. Gaz brulorlerinin ¢calismasiyla ilgili
talimatlar ve uyarilar dikkatle okuyunuz.

/\ Uyar — Zehirlenme tehlikesi!

Gazl bir pisirme cihazinin kullanimi, kurulu
oldugu yerde s, nem ve yanma urdnleri Uretir.
Ozellikle cihaziniz ¢alisir durumdayken
mutfagin iyi havalandiriimasini saglayiniz: Tim
dogal havalandirma kanallarini agik tutunuz
veya mekanik bir havalandirma (havalandirma
fani) cihazi kurunuz. Cihazin yogun bir sekilde
ve uzun sure kullanimi, tamamlayici veya daha
etkili bir havalandirma gerektirebilir: Bir
pencere aginiz veya mekanik havalandirmanin
gucunu arttiriniz.

/\ Uyari — Yanma tehlikesi!

= Pisirme bolumleri ve etrafindakiler cok isinir.
Sicak yuzeylere kesinlikle dokunmayiniz. 8
yasindan kuc¢Uk ¢ocuklar uzak tutunuz.

= LPG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz i¢erisine girebilir. Bu
sebeple brulorlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya c¢ikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG tupleri
her zaman dik konumda kullaniniz.

/\ Uyar — Yangin tehlikesi!

= Pisirme bolumleri ¢cok isinir. Pisirme
tezgahinin Uzerine yanici cisimler
yerlestirmeyiniz. Pisirme tezgahi Uzerinde
esya birakmayiniz.

= Bu elektrikli ev aletinin yakininda asindirici,
buharlasici kimyasal Urunler, yanici
materyaller, besin disinda UrUnler
bulundurmayiniz ve kullanmayiniz.

= Asirisinmis katl ya da sivi yaglar kolay alev
alir. Yag kizdirirken ocaktan uzaklasmayiniz.
Alev almasi halinde atesi su ile
sondurmeyiniz. Atesi sondurmek igin kabi
bir kapakla kaplayiniz ve pisirme bolimunu
kapatiniz.



= Bir bruldr cok yuksek gugle calistirilirsa, cok
yuksek sicakliklar olusur. Yanici malzemeler
alev alabilir. Ekrandaki gu¢ seviyesi
gdstergesi dugmenin yaninda ayarlanan
guc seviyesinden farkli olabilir. Ekrandaki
guc seviyesi gostergesi sadece ilave bilgi
vermek icindir. GU¢ seviyesini her zaman
digmedeki isarete gore ayarlayiniz.

/\ Uyari — Yaralanma tehlikesi!

= Cam plakadaki catlaklar veya kiriklar
tehlikelidir. Tum ocaklari ve elektrikli i1sitici
parcalar gecikmeden kapatiniz. Elektrik
fisini ¢ekiniz veya sigorta kutusundaki
sigortayl kapatiniz. Gaz beslemesini
kapatiniz. Cihaz ylzeyine dokunmayiniz.
Arizal bir cihazi kesinlikle agmayiniz. Yetkili
servisi cagiriniz.

= Hasarli, uygun boyuta sahip olmayan,
pisirme tezgahinin sinirlarini asan veya kotu
yerlestirilmis kaplar ciddi yaralanmalara
sebebiyet verebilir. Pisirme kaplariyla ilgili
tavsiye ve uyarilara uyunuz.

= Ariza olmasi durumunda cihazin elektrik ve
gaz beslemesini kesiniz. Tamir icin teknik
servisimizi arayiniz.

= Cihazin ic kismini kurcalamayiniz. Gerekli
oldugu takdirde, teknik servisimizi arayiniz.

= Eger bir kontrol digmesi dondurtlemiyor
veya gevsetilemiyorsa kullaniimamalidir.
Kontrol digmesini tamir etmek veya
degistirmek icin derhal musteri hizmetlerine
basvurunuz.

/\ Uyari — Elektrik carpma tehlikesi!

= Cihazi temizlemek icin buharl temizleme
makinesi kullanmayiniz.

= Cam plakada olusan catlama veya
kirllmalar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigortayi sigorta kutusundan kapatiniz.
Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

Cihazi taniyiniz tr

& Cihazi taniyiniz

Modele genel bakis icinde cihazinizi ve ocak gugclerini
bulabilirsiniz. — Sayfa 2

Kumanda elemanlari ve brulor

Her kumanda digmesinde ilgili brilor isaretlenmisgtir.
Kumanda diugmeleri lGzerindeki farkli pozisyonlari
kullanarak ihtiya¢ duydugunuz gicld maksimum ve
minimum degerler arasinda istediginiz gibi
ayarlayabilirsiniz. Asla pozisyon 0'dan pozisyon 1'e veya
pozisyon 1'den pozisyon 0'a ge¢gmeyi denemeyiniz.

O

Gostergeler

| Kumanda diigmesiyle kontrol edilen brilor
o} Kapali brilor

®9  Envyiksek giig seviyesi ve elektrikli atesleme
10 En dustk glic seviyesi

Ekran gostergeleri

I Elektrikli atesleme
9-!  Pisirme kademeleri
I Kapali brilor

H+ o Atilisi

ikili cift brilérin ic ve dis alevleri birbirinden bagimsiz
olarak kontrol edilebilir. Olasi gl¢ seviyeleri:

Dis ve i¢ alevler
maksimum glcte.

Dis alev minimum gucte,
i¢ alev maksimum gucte.

ic alev maksimum glicte.
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tr Cihazi taniyiniz

ic alev minimum glicte.

Cihazin dogru calistinlabilmesi igin 1zgaralarin ve tim
brilor parcalarinin dogru yerlestirildiginden emin
olunmalidir. Brilor kapaklarinin yerini degistirmeyiniz.

Izgaralari her zaman dikkatlice ¢ikariniz. Bir izgaranin
kaydiriimasi, yandaki 1zgaranin da ayni sekilde yerinin
degismesine neden olur.

1 Buji

2 Termik eleman
3 Briilor halkasi
4 Brilér bashg
5 Briilor kapag!

Atil 1s1 g6stergesi

Ocak alaninda her ocak i¢in sicak veya soguk olanlari
gOsteren bir atil 1s1 gdstergesi mevcuttur.

Gostergede H gorlinldyorsa ocak hala sicak demektir.
Ocak biraz daha sogudugunda gosterge degiserek h
olur. Ocak yeteri kadar sogudugunda ise gosterge
soner. Bu gdsterge yaniyorsa ocaga dokunmayiniz.

Aksesuarlar

Modele gdre pisirme tezgahi asagdidaki aksesuarlari
icerebilir. Bunlar ayni zamanda Teknik Servis'ten de
temin edilebilir.
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Bu cihazlar kendi iclerinde ve/veya ayni markaya ait
geleneksel pisirme tezgahlari ile ek aksesuarlar
kullanilarak birlestirilebilir. Kataloga bakiniz.

Wok ek 1zgarasi

Sadece iki veya (¢ alevli wok
brilor kullanimlar igin uygun-
dur. Sadece ¢apl 26 cm'in dze-
rindeki pisirme tavalarini,
kizartma i1zgaralarini, gliveg kap-
larini, Paella tavalarini, bombeli
zeminli pisirme tavalarini vb.
pisirme gereclerini kullaniniz.
Cihazin kullanim 6mrunG uzat-
mak igin wok ek 1zgarasinin kul-
lanilmasi tavsiye edilir.

Manuel Espresso makinesi ek
1zgaras|

Sadece wok briilérin ic alevin-
deki kullanim igin uygundur.
Capi 22 cm'den kiglk olan
pisirme tavalarini kullaniniz.

Manuel Espresso makinesi ek
1zgarasl

Sadece en kiiclk brilordeki kul-
lanim i¢in uygundur. Gapi

12 cm'den kiiclik olan pisirme
tavalarini kullaniniz.

Simmer Plate

Bu aksesuar pargasi sadece
dUsUk sicaklikta pisirme igin
uygundur. Ekonomik brdlor veya
normal briilor ile kullanilabilir.
Ocakta birden gok normal brilor
mevcutsa Simmer Plate'nin arka
veya on sag normal briilore yer-
lestirilmesi onerilir.

Aksesuar pargasini gikintilari
yukariyr gosterecek sekilde tasi-
yiclya yerlestiriniz, asla dogru-
dan bralorin tizerine
yerlestirmeyiniz.

Kod

HEZ233720 Wok ek i1zgarasi

HEZ298113 Wok brilér icin manuel Espresso makinesi
ek 1zgarasi

HEZ298114 En klcuk brilér icin manuel Espresso
makinesi ek 1zgarasi

HEZ298105 Simmer Plate

Aksesuarlarin kullanilmamasi veya yanlis kullaniimasi
durumlarinda dretici sorumluluk kabul etmez.



#AGaz briilorleri

Manuel olarak acilmasi

1. Segctiginiz ocadin kumanda digmesine basiniz ve
digmeyi en yiksek glc¢ seviyesine ulasana kadar
sola dogru doéndiriniz.

2. Brildre bir yakici veya bir alev (cakmak, kibrit vb.)
yaklastiriniz.

Otomatik atesleme

EQer ocaginizda bir otomatik atesleme mevcutsa
(bujiler):

1. Sectiginiz ocadin kumanda digmesine basiniz ve
digmeyi en yuksek gl¢ seviyesine ulasana kadar
sola dogru doénduriniz.

Kumanda digmesini basili tutugunuz sirece tim
brilorlerin yaninda kivilcimlar ¢cakar ve ekranda ~
semboll goérundr. Bruloér yanar.

2. Kumanda digmesini serbest birakiniz.

3. Kumanda diugmesini istediginiz pozisyona getiriniz.

Atesleme gerceklesmezse brilori kapatiniz ve
tanimlanan adimlari yeniden uygulayiniz. Bu defa
kumanda digmesini daha uzun sire basili tutunuz
(azami 10 saniye).

AUyarl — Alev alma tehlikesi!

Eger brilér 10 saniye sonunda yanmazsa kumanda
digmesini kapatiniz ve iginde bulundugunuz odanin
kapisini veya penceresini aginiz. Brualéri yeniden
yakmadan 6nce en az bir dakika bekleyiniz.

Bilgi: Temizlige cok dikkat ediniz. Bujiler kirlenmisse
hatali bir atesleme yapilabilir. Bujileri dizenli olarak
klcuk, metalik olmayan bir fircayla temizleyiniz. Bujilerin
ciddi darbelere maruz kalmamasina dikkat ediniz.

Emniyet sistemi

Pisirme tezgahiniz, brilérlerin kazayla yanmasi halinde
gaz gegisini engelleyen bir emniyet sistemine (termo
kupl) sahiptir.

Bu sistemin etkin oldugundan emin olmak igin:

1. Br0lérU normal olarak aginiz

2. Kumanda dugmesini birakmadan ates yandiktan
sonra kumanday! 4 saniye daha hafifce basili
tutunuz.

Bir brulériin kapatiimasi

Kumanda digmesini saga c¢evirerek 0 pozisyonuna
getiriniz. Ekranda & sembolt gorinir ve birkac saniye
sonra atil 1s1 géstergesi gorundr.

Kapatildiktan birka¢ saniye sonra brildrden ses
gelecektir (hafif tikirt). Bu herhangi bir anormallik
degildir, emniyetin devre disi oldugu anlamina gelir.

Uyarilar

Bralorun calismasi sirasinda hafif bir i1slik sesi
duyulmasi normaldir.

Gaz brulorleri tr

ilk kullanimlarda koku gelmesi normaldir. Bu, herhangi
bir risk ya da hatal ¢alisma anlamina gelmez. Zamanla
gececektir.

Turuncu renkli alev normaldir. Havadaki tozdan, tasan
sivilardan vb. kaynaklanir.

Brulor alevlerinin yanlhislikla sénmesi durumunda
brilérin kumanda digmesini kapatiniz ve en az 1
dakikadan dnce yeniden yakmaya ¢alismayiniz.

Bl Tablo ve oneriler

Uygun kaplar

Briilér Pisirme kabi tabani- Pigirme kabi tabani-
nin minimum ¢api  nin maksimum c¢api

Wok brlor 22.¢cm -cm

Gueli bralor 20 cm 26.cm

Normal ocak 14 cm 22.¢cm

Kap ocagin kenarindan disari tasmamalidir.

Kullanim Uyarilari

Asagidaki dneriler enerji tasarrufuna ve kaplarin zarar
gbrmesini 6nlemeye yardimci olur:

Her brldr icin uygun
ebatta kaplar kullaniniz.
BlyUk bruldrde kuglk
kaplar kullanmayiniz. Alev,
kaplarin yan taraflarina
ulasmamalidir.

Pisirme tezgahi Gzerine
dengesizlik olusturacak
bicimi bozulmus kaplar
koymayiniz. Kaplar
devrilebilir.

Yalnizca tabani diz ve
kalin olan kaplari
kullaniniz.

Kapaksiz veya kapak yari
aralik olarak pisirmeyiniz.
Enerjiyi bosa harcarsiniz.

Kabi tam olarak brulér
Uzerinde ortalayiniz, bir
tarafina agirlik vermeyiniz.
Aksi durumda devrilebilir.
Blyuk kaplar kumanda
diagmelerinin yakinindaki
brilérlere koymayiniz.
Asiri sicaktan dolayi
hasara neden olabilir.

R D B
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tr Tablo ve oneriler

Kaplar asla dogrudan
\ Vg x brildrin tzerine degil,
mutlaka 1zgara Uzerine
yerlestiriniz.
Cihazi calistirmadan énce,
1Izgaralarin ve bralor
kapaklarinin dogru yerde
oldugundan emin olunuz.
Pisirme tezgahindayken
kaplari dikkatli bir sekilde
tutunuz.
Pisirme tezgahina darbe
gelmesine engel olunuz ve
Uzerine agirlik
yerlestirmeyiniz.

X

r¥1 4

Pisirme tablosu

Asagidaki tablo, farkli yemekler i¢in optimum pisirme
kademelerini ve pisirme sdrelerini icerir. Bilgiler, dort
porsiyon icin referans degerlerdir.

Pisirme sureleri ve pisirme kademeleri, yiyeceklerin
tariine, agirhigina ve kalitesine gore degisebilecedi gibi
kullanilan gaza ve pisirme kabinin malzemesine de
bagldir. Bu yemeklerin hazirlanmasi i¢in genelde
paslanmaz celik pisirme tavalari kullanilir.

Her zaman uygun buyUklikte pisirme tavalari kullaniniz
ve bralérin ortasina yerlestiriniz. Pisirme tavasi capina
yonelik bilgileri — "Uygun kaplar" altinda bulabilirsiniz.

Tabloya iliskin bilgiler

Her bir yemegdin hazirlanmasi icin bir veya iki adim
gereklidir. Her adimda asagidaki konulara iliskin bilgiler
mevcuttur:

<7 Pisirme yontemi
iy Pisirme kademesi
(® Dakika cinsinden slre

Tabloda belirtilen pisirme y6ntemleri

Pisirmek

Pisirmeye devam edilmesi

£ Dudukli tencerede basing olusumu
DUduklG tencerede basincin korunmasi
&S~ GUcla kizartma

=~ Hafif kizartma

# Eritme

* Kapaksiz

*

*  Sdrekli karistiriniz

Bilgi: Bu semboller cihaz tzerinde gérinmez. Bunlar,
farkh pisirme yontemleri icin yénlendirme amachdir.

Farkli brilérler Gzerinde yemekleri pisirmek icin gerekli
bilgiler gérindr. Tavsiye edilen secenek, ilk olarak
bahsedilen brilérdlr. Modele genel bakista ocaktaki
tim bralorler aciklanmistir.— Sayfa 2
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Ornek:

Yemek Dakika Adim1
Briilor olarak =

toplam
siire

Corbalar, kremali corbalar

Balik ¢orbasi

Glcld brilor 1217 8 79 1 58
Normal brilor 1722 8 1113 1 69
Wok briilor 10-15 9 68 4 47

Bu 6rnekte glcla bralér, normal brilér ve wok bralor ile
balik ¢gorbasinin hazirlanigi gésterilmistir.

GUcli braldr (dnerilen segenek) ile pisirme stiresi 12 ile

17 dakika arasindadir.

= Adim 1: Kaynatma. 7-9 dakika icin pisirme kademesi
8'i ayarlayiniz.

m  Adim 2: Pisirme. 5-8 dakika icin pisirme kademesi
1'e geciniz.

Bu bilgiler diger 6nerilen brulorler icin de gecerlidir.

Yemek Dakika Adim 1

olarak
toplam
siire

Briilor

Corbalar, kremali corbalar

Balik corbasi

Guelu bralor 12-17 8 79 1 58
Normal brilor ~ 17-22 8 1113 1 69
Wok briilor 10-15 9 46 4 69
Kabak kremasl, bors ¢orbasi

Guclu bralor 30-35 9 1012 5 2023
Normal brilor ~ 45-50 1517 6 30-33
Wok briilor 25-30 9 79 18-21
Minestrone (sebze ¢orbasi)

Guclu bralor 47-52 10-12 5 3740
Normal brildr ~ 57-62 10-12 6 4750
Wok briilor 4550 7 810 37-40
Makarna ve piring

Spagetti

Gucli brilor 18-22 * 9 810 6 1012
Normal brillor ~ 20-24 * 9 1012 1012
Wok brilér 18-22 * 8 810 6 1012
Piring

Gucli brilor 17-22 9 57 2 1215
Normal brilor 1823 9 79 6 1114
Wok brilér 13-18 4-6 912
Ravioli

Gucli brilor 9-14 9 46 6 58
Normal brilor ~ 17-22 12-14 8 58
Wok brilér 10-15 8 46 8 69



Tablo ve Oneriler tr

Yemek Dakika Adim1 Yemek Dakika Adim1
Briilér olarak = Briilér olarak

toplam toplam

siire siire
Sebze ve baklagiller Wok.erIOr 40 o °
Haslanmigs patates (pire, patates salatasi) Napoli sos __
GlglH braler 7398 &= 9 810 5 1518 Normal brilor 1823 &5~* 6 24 <" 4 1619
Normalbrilér 2530 % 9 10-12 6 1518 e i — Kl el Rl
Wokbrilor 2530 & 7 1113 5 1417 docation NS - O el MG
Humus (nohut puresi) Carbonara “S?SU
Giglibrilsr 5055 &+ 9 1012 4 4043 EELEE 107> £ © ES —" kN 58
Normal brilér 5257 < 9 12-14 5 4043 SR Gl — K el
Wokbrilor 4752 & 7 10-12 5 37-40 oot NlESEE - KNG
Mercimek Balik
Guglu bralor 40-45 9 810 8 32-35 Panelenmis Barlam baligi
Normal brilor ~ 50-55 9 1820 6 32-35 Guclu bralor 510 & 8 510
Wok briilor 4550 9 79 4 3841 Normal briilor 813 & 9 813
Tempura soslu sebze Wok brlor 4-9 & 9 13 & 4 36
Gucll bralor 1217 & 7 68 &~ 6 69 Firinlanmis somon
Normal briilor 1520 &%~ 8 810 &-* 7 710 Giclii bralor 510 & 7 24 &S 1036
Wok briilor 1015 &+ 7 57 &+ 5 58 Normal briilor 510 & 8 244 S 136
Taze sebze sote™* Wok brilor 712 & 6 244 <~ 1 58
Wok briilor 57 &9 57 Midye
Giclu bralor 6-8 &5 9 68 Giclu bralor 57 9 57
Patates kizartmasi Wok brilor 4-6 9 46
Wok brilor 1217 &> 7 1217 Normal brilor ~— 10-12 9 1012
Gclu bralor 1520 &+ 9 1520 Et
Normal brilor 2530 &%* 9 2530 Grdek gogst (1 porsiyon)
Yumurta Normal brilor ~ 6-8 & 7 68
Saksuka, Menemen Gueli brlor 9-11 & 7 911
Normal briléor ~ 1520 &%~ 9 1012 &~ 4 58 Wok briilor 6-8 & 5 68
Giclu bralor 1318 & 8 79 < 3 69 Beef Strogonof
Wok briilor 1520 &~ 6 1113 & 4 47 Gclu brilor 8-13 & 9 813
Omlet (1 porsiyon) Wok brlor 510 & 7 510
Normal brilor ~ 3-5 &-* 8 35 Normal brilor  12-177  &%-* 9 1217
Gucll brlor 2-4 & 9 24 Tavuk snitzel (8 tavuk gogus filetosu)
Wok briilor 2-4 &5 24 Gclu brilor 712 &9 24 - 6 58
Ispanyol tortillasi Wok brlor 7-12 & 9 24 & 5 58
Gclu bralor 2530 & 9 2530 Normal briilor ~ 7-12 &9 712
Wok brilor 1823 & 7 1823 Kiyma
Soslar Gl erI.tl')r“ 1520 &+ 8 1520
Begamel sosU™ Normalnb.r'ulor 2025 & 9 2025
Normalbriior 1015 " 5 24 &% 5 811 coonie G - KM
Wok brlor 38 “@& 5 12 £ 5 26 Hazir {iriinler
Gucll bralor 3-8 @ 5 12 £ 5 26 TK Kroketler (16 porsiyon)  TK Paneli balik gubuklari (12 porsiyon)
KUfli peynirli sos™* Giclu bralor 6-10 &- 8 610
Normal bralor ~ 3-5 @ 7 35 Normal bralor ~ 8-12 &~ 8§ 812
Giclu bralor 35 @& 5 35 Wok briilor 6-10 & 9 35 & 4 35
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tr Temizlenmesi ve bakima tabi tutulmasi

Yemek Dakika Adim1
Briilor olarak = g, ©

toplam
siire

Kizarmis sosis (12 porsiyon)

GiclU brilor 510 &~ 9 183 & 7 47

Normal brilor ~ 7-12 &~ 9 712

Wok brdilor 510 &~ 9 13 & 5 47

Haslanmis sosis (12 porsiyon)

Normal brilor ~ 8-13 9 813

Wok brulor 9-14 4 914

GiclU brilor 712 7712

Sigir etinden hamburger (4 porsiyon, 1 cm kalinlikta, 110 g)

GiclU brilor 4-9 &= 9 13 & 7 36

Wok brulor 49 & 7 13 & 6 36

Normal briilor 510 &~ 9 13 & 8 47

Fasulyeleri domates sosunda isitiniz ve sicak tutunuz (Simmer Plate
kullaniniz)

Normal briilor ~ 20-22 6 57 1 15

Pizza (20 cm ¢ap)

Wok brdlor 4-8 = 4 48

GiclU brdilor 1620 <~ 1 1620

Normal brilor 2025 <& 1 2025

Tathlar

Din 3360-12*'ya gore sitlac (Simmer Plate kullaniniz)

Normal brillér ~ 6267 &3** 8 27-32 2 35

Stitlag™*

Normalbrilor ~ 30-35 &%* 8 911 £ 4 2124

Wok brdlor 2328 &3 6 810 5" 4 1518

Cikolatayl EN 60350-2'ye gore eritiniz (Simmer Plate kullaniniz)

Normal brilor ~ 20-24 @ 1 2024

Krep (8 porsiyon)

Normal briilor 1722 &-* 8 356 &* 5 505/

taraf
GUlcld brdlor 2025 & 6 46 &84 605/
taraf

Ekmekli puding (benmari usuli)

Gl brdlor 2530 & 9 1012 6 1518

Wok brulor 2328 810 15-18

©
~

o
Normal briller ~ 27-32 & 10-12 7 17-20

©

Ispanyol pudingi**

Guclii bralor 3-8 &5 3-8
Normal brilor 813 & 5 813
Wok brilor 38 * 3 38
Pandispanya (benmari usulii)

Gueli brilor 35-40 9 3540
Wok brilor 40-45 9 4045
Normal brillor ~ 45-50 9 4550
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Pisirme ipuclar

m  Kremal gorbalari ve baklagilleri hazirlama sirasinda
dudukli tencere kullaniniz. Pisirme siresi belirgin
bicimde azalir. Bir didikli tencere kullanacaksaniz
dreticisinin talimatlarina uyunuz. Baslangicta tim
malzemeleri ekleyiniz.

m Patates ve piring pisirirken her zaman tencerenin
kapagini kapatiniz. Pisirme suresi bdylece belirgin
bicimde azalir. Makarnayi, pirinci veya patatesi ilave
etmeden once suyu kaynatmalisiniz. Ardindan
pisirme islemine devam etmek icin pisirme
kademesini ayarlayiniz.

m Tava yemeklerinde ilk dnce yagdi isitiniz. Kizartmaya
basladiktan sonra gerekirse pisirme kademesini
ayarlayarak sicakligi sabit tutunuz. Daha sonraki
porsiyonlari hazirlamak igin pisirme sicakligina
yeniden ulasilana kadar bekleyiniz. Yiyecekleri
duzenli araliklarla geviriniz.

m Corba, kremall ¢orba, mercimek veya nohut
pisirecekseniz tim malzemeleri ayni anda pisirme
tenceresine ekleyiniz.

k& Temizlenmesi ve bakima
tabi tutulmasi

Temizlik

Cihaz soguduktan sonra slinger, sabun ve su ile
temizleyiniz.

Her kullanimdan sonra, sogumalarinin ardindan ilgili
brilér elemanlarinin ylzeyini temizleyiniz. Ne kadar az
da olsa yizey Uzerinde artik (tasmis yemek, yag
damlalar vb.) birakilmasi halinde, ylzeyin Gzeri
kaplanacak ve sonrasinda bu katmanin temizlenmesi
daha zor olacaktir. Atesin dogdru yanabilmesi icin delik
ve oluklarin temiz olmasi gerekir.

Bazi kaplarin hareketi izgaralar tzerinde metal izleri
birakabilir.

Bralorleri ve 1zgaralari sabunlu su ile temizleyiniz ve
metal olmayan bir firga ile firgalayiniz.

Ayrica, 1zgaralar bulasik makinesinde de yikanabilir.
Bulasik makinesi Ureticisinin tavsiye ettigi deterjani
kullaniniz. Asiri Kirli ise 1zgarayl dnceden temizlemeniz
tavsiye edilir.

Bril6ér kapaklarini bulasik makinesine koymayiniz.

Izgaralar lastik tipalarla yerlestirilmis ise temizlerken
dikkatli olunuz. Tipalar sékdulebilir ve 1zgara pisirme
tezgahini gizebilir.

Her zaman brilorleri ve 1zgaralari tamamen kurutunuz.
Pisirme isleminin basinda su damlalar veya nemli
boélgeler emayenin bozulmasina yol acgabilir.

Brilorleri temizledikten ve kuruladiktan sonra, brilor
kapaklarinin alev dagiticilarinin tzerine dogru bir sekilde
yerlestirildiginden emin olunuz.

Dikkat!

m Cihazin temizlenmesi sirasinda kumanda
elemanlarini ¢cikarmayiniz. Cihazin neme maruz
kalmasi hasara neden olabilir.



m Buharli temizleme makinelerini kullanmayiniz.
Pisirme tezgahi zarar gorebilir.

m Pisirme tezgahi Uzerinde kalan yemek artiklarini
clkarmak icin asla yanici UrUnler, tel bezler, kesici
aletler, bicak vb. kullanmayiniz.

m  Bruldr kapaklari ile cam levha birlesimlerini, metalik
ylzeyleri, varsa cam ya da aliminyum levhalari
temizlemek icin spatula veya benzeri seyler
kullanmayiniz.

E) Ariza halinde ne yapmali?

Beklenmeyen durumlar bazen kolaylikla ¢ozilebilir.
Teknik Servisi aramadan 6nce asagidaki Onerileri
dikkate aliniz:

Ariza Olasi neden

Genel elektrikliigletim arizall.  Sigorta arizall.

Ariza halinde ne yapmal? tr

Bakim

Tasan sivilari aninda temizleyiniz. Béylece yemek
artiklarinin yapismasini 6nleyebilirsiniz ve gereksiz yere
gl sarf etmezsiniz.

Cizilme ihtimali ylzinden asla tavalari ylzey lzerinde
kaydirmayiniz. Buna ek olarak, camin lzerine agir veya
sert cisimleri distrmemeye dikkat ediniz. Tencerenin
higbir parcasini ¢carpmayiniz.

Kum tanecikleri (6rnedin temizlenen meyvelerden ve
sebzelerden gelebilecek olanlar) cam yUzeyi ¢izebilir.

Erimis seker veya cok fazla seker iceren yemekler
pisirme bolimune dokuldikleri anda cam kazima aleti
ile ¢cikariimalidir.

Coziim
Sigorta kutusuna bakarak bir sigortada hasar olup olma-
digini kontrol ediniz ve hasar varsa sigortayr degistiriniz.

Otomatik sigorta veya kagak akim koruma salteri devreye  Kumanda bélimiinde, otomatik sigortanin veya bir hatali

girmis.

akim salterinin devre disi kalip kalmadigini kontrol ediniz.

Otomatik atesleme calismiyor. Buiiler ile brilor arasinda yemek artiklari veya deterjan  Buiji ile brilor arasindaki bosluk temiz olmalidir.

artiklari birikmis olabilir.

Briilorler islak.

Briilor kapagini dikkatlice kurulayiniz.

Briilor kapadi dogru bigimde yerlestiriimemis.

Kapagin uygun bicimde yerlestirildiginden emin olunuz.

Cihaz topraklanmamis, dogru bicimde baglanmamis veya  Bir elekirik teknisyeni ile iletisime geciniz.

topraklama kablosu hasar gérmus.

Otomatik atesleme calismiyor  Elektronik sistem asiri isind.

ve ekranda ~ ! veya F 2 sem-
boli gérintyor.

Elektronik sistem soguyana kadar briilorleri kapatiniz
veya en diisik yanma kademesinde kullaniniz.

Briilor alevi dengesiz yaniyor.  Briilor parcalari dogru olarak yerlestirilmemis.

Brilor parcalariniilgili bralor dzerine diizgun bigimde yer-
lestiriniz.

Brilor yariklari kirlenmis.

Brilor yariklarini temizleyiniz.

Gaz akigl dlizgtn gorinmayor  Ara valfler nedeniyle gaz beslemesi kapal.

Ara valfleri aginiz.

veya disari gaz gikmiyor.
dan emin olunuz.

Gaz eger bir gaz tliptinden geliyorsa tliplin bos olmadigin-  Gaz tipini degistiriniz.

Mutfak gaz kokuyor. Bir gaz vanasi agik.

Gaz vanalarini kapatiniz.

Gaz tupl usuline uygun bigimde baglanmamis.

Gaz tlpunin usuliine uygun bicimde baglandigindan
emin olunuz.

Olasi gaz gikigl.

Gaz hattinin merkezi vanasini kapatiniz, oday! havalandiri-
niz ve gecikmeden bir teknisyen cadirarak gaz sistemini
kontrol edip bir gaz tesisati sertifikasi vermesini saglayr-
niz. Cihazdan veya sistemden gaz sizmadigindan kesin
olarak emin olana kadar cihazi asla kullanmayiniz.

Kumanda diigmesi serbest
birakildigr anda briilér kapani-

Kumanda diigmesi yeterince uzun sire basili tutulmadi. ~ Briilér aciimissa kumanda digmesini birkag saniye daha

basili tutunuz.

yor. Brilor yariklart kirlenmis.

Brilor yariklarini temizleyiniz.
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tr Yetkili servisin gagrilmasi

Ariza Olasi neden

EkrandaF 3, F4 F5,F5,  Elektronik sisteminde hata.
F 1, F8,F5 gortnyor,

Co6ziim
Ocag elekirik sebekesinden ayiriniz. Birkag saniye bekle-

yiniz ve daha sonra yeniden baglayiniz. Gosterge hala
yaniyorsa musteri hizmetlerini arayiniz.

Pisirme kademesi g0stergesi  Elektronik sistem yanlis kalibre edilmis.

ekranda surekli olarak
kumanda digmesi ile secilen
pisirme kademesinden farkli
bilgi gosteriyor.

Kalibrasyonu montaj kilavuzuna gére yUrGtinQz.

Yetkili servisin cagrilmasi

Teknik Servisimize ihtiyaciniz varsa cihazin Uriin
numarasini (E-Nr.) ve tretim numarasini (FD) vermeniz
gerekecektir. Bu bilgiyi pisirme tezgahinin i¢ kisminda
yer alan &zellikler tablosunun Gzerinde ve kullanim
kilavuzunun etiketinde bulabilirsiniz.

Kullanim émrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi i¢in gerekli yedek parga bulundurma
suresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6333
Cagn merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici tcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine glveniniz. Bdylelikle gerekli onarm
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek pargalarina
sahip, egitilmis servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olabilirsiniz.

Garanti Sartlari

= Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- S6zlesmeden déonme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onariimasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

m Tlketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini
secmesi durumunda satici; iscilik masrafi,
degistirilen parga bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda higbir Ucret talep etmeksizin malin onarimini
yapmak veya yaptirmakla yukimludar. TUketici
Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalat¢i tiketicinin

bu hakkini kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

m TUketicinin, lGicretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;
- Garanti sUresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami sidrenin asiimasi,
- Tamirinin mUmkUn olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;
tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satic,
tuketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
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getiriimemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatcl
muteselsilen sorumludur.

= Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykKiri

kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.

m TUketici, garantiden dodan haklarinin kullaniimasi ile

ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim

yerinin bulundugu veya tuketici isleminin yapildigi
yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tiiketici

Mahkemesine basvurabilir.

Garanti kosullar

Beklentilerimizin aksine, cihazda herhangi bir ariza
meydana gelirse veya ihtiyaclarn dngdrilen kalitede
karsilayamazsa IUtfen bunu en kisa siirede bize
bildiriniz. Garantinin gegerli olmasi i¢in cihaza mudahale
edilmemis ve yanlis kullanilmamis olmasi gerekir.

Bu cihaz i¢in uygulanan garanti kosullari, sirketimizin,
cihazin satin alindig tUlkedeki temsilciligi tarafindan
belirlenir. Satis noktalarindan ayrintili bilgi edinebilirsiniz.
Garantinin gecerli olmasi icin satis belgesinin
bulundurulmasi gerekir.

Her tUrlU degdisiklik hakki sakhdir.



EJCevre koruma

Ozellikler tablosunda £ semboli gériliyorsa asagidaki
gostergelere dikkat ediniz.

AEEE Yoénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu drin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanlgi
ﬁ tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin Kontroli Yoénetmeligi”’nde
mmmm Delirtilen zararli ve yasakli maddeleri igermez.
AEEE yonetmeligine uygundur.
Bu Urin, geri dénustmli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yiksek kaliteli parca ve
malzemelerden dretilmistir. Bu nedenle, Urdnd,
hizmet d8mrinin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déndsumu icin bir toplama
noktasina géturin. Bu toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yonetime sorun. Kullaniimis
drtnleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve
dogal kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
UrinlU atmadan 6nce ¢ocuklarin gavenligi icin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Cihazinizin ambalaji, nakliye sirasinda etkin korumayi
garanti etmek agisindan gok gerekli olan
malzemelerden lretilmistir. Bu malzemeler tamamen
geri donisebilir ve bdylece cevreye verilen zarar
azaltlmaktadir. Sizleri de asagidaki tavsiyelere uyarak
gevrenin korunmasina katkida bulunmaya davet
ediyoruz:

=  ambalajl uygun geri déntsim kutusuna atiniz,

m cihazi hurdaya ¢ikarmadan dnce kullaniimaz hale
getiriniz. Bulundugunuz yerin yerel yonetimine, geri
doénisebilen malzemelerin toplandigi en yakin
merkeze danisiniz ve cihazinizi oraya ulastiriniz,

m kullaniimis yagi lavaboya dékmeyiniz. Yagi kapali bir
kaba koyarak ¢dp toplama noktasina veya bir ¢cop
konteynerine birakiniz (kontrolld bir ¢coplige
ulasacaktir; bu en iyi ¢6zim olmasa da bu sayede
suyun kirlenmesini engelleriz).

Cevre koruma

tr
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