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Batidora de varilla
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

Distinguido cliente:
Le agradecemos que se haya decidido por la
compra de un producto de la marca TAURUS.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con

el hecho de superar las mas estrictas normas de
calidad le comportaran total satisfaccion durante
mucho tiempo.

CONSEJOS Y ADVERTENCIAS
DE SEGURIDAD

* Leer atentamente este folle-
to de instrucciones antes de
poner el aparato en marcha
y guardarlo para posteriores
consultas. La no observacion y
cumplimiento de estas instruc-
ciones pueden comportar como
resultado un accidente.

* Antes del primer uso, limpiar
todas las partes del producto
gue puedan estar en contacto
con alimentos, procediendo tal
como se indica en el apartado
de limpieza.

* Este aparato no debe ser usa-
do por nifios. Mantener el apa-
rato y su conexion de red fuera
del alcance de los nifos.

 Este aparato pueden utilizar-
lo personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas o falta de experien-
cia y conocimiento, si se les ha
dado la supervisién o formacion

apropiadas respecto al uso del
aparato de una manera segura
y comprenden los peligros que
implica.

* Este aparato no es un jugue-
te. Los nifos deben estar bajo
vigilancia para asegurar que no
jueguen con el aparato.

* Las cuchillas estan afiladas y
existe riesgo de corte, proceder
con cautela y evitar el contacto
directo con el filo de las mismas.

* Prestar especial atencion du-
rante el manejo de las cuchillas,
durante operaciones de mon-
taje y desmontaje, vaciado de
jarray limpieza.

* Desconectar el aparato y des-
enchufar la alimentacion si se
deja desatendido y antes de
cambiar los accesorios o par-
tes proximas que se mueven
durante el uso, del montaje, del
desmontaje o de la limpieza.

 Tenga cuidado al verter liquidos
calientes dentro del procesa-
dor de alimentos o batidora, ya
que pueden salir expulsados a
cause de una repentina emision
de vapor.

« Si la conexién red esta dafiada,
debe ser substituida, llevar el
aparato a un Servicio de Asis-
tencia Técnica autorizado. Con
el fin de evitar un peligro, no
intente desmontarlo o repararlo
por si mismo.



» Antes de conectar el aparato a la red, verificar

que el voltaje indicado en la placa de caracteristi-

cas coincide con el voltaje de red.

» Conectar el aparato a una base de toma de

corriente que soporte como minimo 10 amperios.

* La clavija del aparato debe coincidir con la base

eléctrica de la toma de corriente. Nunca modificar

la clavija. No usar adaptadores de clavija.

» Mantener el area de trabajo limpia y bien ilu-

minada. Las areas desordenadas y oscuras son

propensas a que ocurran accidentes.

» Mantener alejados a nifios y curiosos mientras

maneje este aparato.

* No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la

clavija dafada.

« Si alguna de las envolventes del aparato se

rompe, desconectar inmediatamente el aparato

de la red para evitar la posibilidad de sufrir un

choque eléctrico.

* No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefiales

visibles de dafos, o si existe fuga.

* No utilizar el aparato con las manos o los pies

humedos, ni con los pies descalzos.

* No forzar el cable eléctrico de conexién. Nunca

usar el cable eléctrico para levantar, transportar o

desenchufar el aparato.

* No enrollar el cable eléctrico de conexion alre-

dedor del aparato.

» Verificar el estado del cable eléctrico de cone-

xion. Los cables dafiados o enredados aumentan

el riesgo de choque eléctrico.

* El cable de alimentacién debe ser examinado

regularmente en busca de signos de dafio, y si

esta dafado, el aparato no tiene que usarse.

* No tocar la clavija de conexién con las manos

mojadas.

» Tomar las medidas necesarias para evitar la

puesta en marcha no intencionada del aparato.

* Antes de utilizar el aparato asegurese que la
cuchilla/s estén bien fijadas al aparato.

* No tocar las partes mdviles del aparato en
marcha.

* Tener precaucion después de la operacion de
paro del aparato, ya que la cuchilla/s seguiran
girando por efecto de su inercia mecanica.

UTILIZACION Y CUIDADOS

* Antes de cada uso, desenrollar completamente
el cable de alimentacién del aparato.

* No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

* No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos

inmediatamente.
No usar el aparato si su dispositivo de puesta
en marcha/paro no funciona.
Respetar la indicacion de nivel MAX (Fig. 1)
No agregar un volumen de liquido caliente
superior a la mitad de la capacidad de la jarra, y
en todo caso si existen liquidos calientes en el
interior de la jarra, usar solamente la velocidad
mas lenta.
Este aparato esta pensado Unicamente para
un uso doméstico, no para uso profesional o
industrial
Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifos y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento
Mantener el aparato en buen estado. Comprue-
be que las partes moviles no estén desalinea-
das o trabadas, que no haya piezas rotas u
otras condiciones que puedan afectar al buen
funcionamiento del aparato.
Usar este aparato, sus accesorios y herra-
mientas de acuerdo con estas instrucciones,
teniendo en cuenta las condiciones de trabajo y
el trabajo a realizar. Usar el aparato para opera-
ciones diferentes a las previstas podria causar
una situacion de peligro.
No dejar nunca el aparato conectado y sin vigi-
lancia. Ademas ahorrara energia y prolongara la
vida del aparato.
No usar el aparato durante mas de 1 minuto se-
guido, o realizando ciclos de mas de 1 minutos,
en este caso respetando siempre periodos de
reposo entre ciclos de 1 minuto como minimo.
En ningun caso es conveniente tener el aparato
en funcionamiento durante mas del tiempo
necesario.
Como orientacién en la tabla anexa se indican
una serie de recetas, que incluyen la cantidad
de alimento a procesar, el tiempo recomendado
para elaborar cada receta, asi como el tiempo
de funcionamiento maximo del aparato bajo
cada una de estas condiciones de carga.
No utilizar el aparato sobre ninguna parte del
cuerpo de una persona o animal.
* No usar el aparato con alimentos congelados o
huesos.

SERVICIO

« Toda utilizacion inadecuada, o en desacuerdo
con las instrucciones de uso, puede comportar
peligro, anulando la garantia y la responsabili-
dad del fabricante.



DESCRIPCION

Regulador de velocidad.
Pulsador

Turbo

Cuerpo motor

Varilla

Vaso medidor

Picador (*)

Batidor emulsionador (*)
Grupo reductor (*)
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(*) Solo disponible en el modelo Robot 600 Plus
Inox

En el caso de que su modelo de aparato no dis-
ponga de los accesorios descritos anteriormente,
éstos también pueden adquirirse por separado en
los Servicios de Asistencia Técnica.

MODO DE EMPLEO

NOTAS PREVIAS AL USO:

» Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

* Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

* Preparar el aparato acorde a la funciéon que
desee realizar:

USoO:

 Desenrollar completamente el cable antes de
enchufar.

» Enchufar el aparato a la red eléctrica.

« Poner el aparato en marcha, accionando el
botén marcha/paro.

« Seleccionar la velocidad deseada.

« Trabajar el alimento que desee procesar.

CONTROL ELECTRONICO DE VELOCIDAD:

» Se puede controlar la velocidad del aparato,
simplemente actuando sobre el mando de con-
trol de velocidad (A). Esta funcion es muy util ya
que permite adaptar la velocidad del aparato al
tipo de trabajo que se precise realizar.

FUNCION TURBO:

« El aparato dispone de una funcion Turbo.
Activando el pulsador de la funcién Turbo (B)
se dispone de toda la potencia del motor, consi-
guiendo un acabado mas fino en la textura final
del producto.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARATO:

* Parar el aparato, retirando la presion sobre el
botén marcha/paro.

» Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

* Limpiar el aparato

ACCESORIOS:

ACCESORIO VARILLA (FIG.2):

« Este accesorio sirve para la elaboracion de
salsas, sopas, mayonesa, batidos, comida para
bebés,...

* Acoplar la varilla al cuerpo motor girandolo en el
sentido que indica la flecha (Fig. 2.1).

* Introducir en la jarra los alimentos y poner el
aparato en marcha (Fig. 2.2).

» Desacoplar la varilla girando en sentido contra-
rio a la flecha y extrayéndola para su posterior
limpieza (Fig. 2.3).

ACCESORIO PICADOR (FIG.3):

« Este accesorio sirve para picar vegetales o
carnes...

* Introducir los alimentos a elaborar en el vaso pica-
dor colocar la tapa hasta que encaje (Fig. 3.1).

* Unir el grupo reductor al cuerpo motor girandolo
en el sentido que indica la flecha (Fig. 3.2).

* Acoplar el conjunto a la tapa y poner en marcha
el aparato (Atencion: no poner en marcha el
aparato si el todo el conjunto no esta debida-
mente asentado y acoplado (Fig. 3.3).

« Parar el aparato cuando el alimento adquiere la
textura deseada.

» Desacoplar el conjunto de la tapa, y liberar el
grupo reductor (Fig. 3.4).

ACCESORIO BATIDOR (FIG.4):

« Este accesorio sirve para montar nata, levantar
claras...

* Insertar el batidor en el grupo reductor (Fig.4.1).
Unir este conjunto al cuerpo motor girandolo en
el sentido que indica la flecha (Fig. 4.1).

» En un recipiente ancho, colocar el alimento y
poner en marcha el aparato. Para un 6ptimo
resultado es conveniente mover el batidor en
sentido horario.

* Retirar el accesorio batidor, y liberar el grupo
reductor (Fig. 4.2).

» Nota 1: No trabajar a velocidades altas con
este accesorio acoplado, ya que provocaria
defectos sobre el batidor (centrifugacion de sus
alambres).

* Nota 2: Para liberar batidor (H) del grupo reduc-
tor (1), tire de la anilla del batidor.



LIMPIEZA

» Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

* Limpiar el aparato con un pafio hiumedo impreg-
nado con unas gotas de detergente y secarlo
después.

* No utilizar disolventes, ni productos con un
factor pH acido o basico como la lejia, ni pro-
ductos abrasivos, para la limpieza del aparato.

* No sumergir el aparato en agua u otro liquido, ni
ponerlo bajo el grifo.

* Durante el proceso de limpieza hay que tener
especial cuidado con las cuchillas ya que estan
muy afiladas.

» Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

« Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duracion de
la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.

« Las siguientes piezas son aptas para su limpie-
za en agua caliente jabonosa o en el lavavajillas
(usando un programa suave de lavado):

* Varilla

» Vaso medidor

* Picador

+ Batidor emulsionador

» La posicion de escurrido/secado de las piezas
lavables en el lavavajillas o fregadero debe per-
mitir el escurrido del agua con facilidad (Fig 5).

» A continuacion, seque todas las piezas antes
de su montaje y guardado.

ANOMALIAS Y REPARACION

En caso de averia llevar el aparato a un Servicio
de Asistencia Técnica autorizado. No intente des-
montarlo o repararlo ya que puede existir peligro.

Para las versiones EU del producto y/o en el caso
de que en su pais aplique:

ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL
PRODUCTO

Los materiales que constituyen el envase de
este aparato, estan integrados en un sistema de
recogida, clasificacion y reciclado de los mismos.
Si desea deshacerse de ellos, puede utilizar los
contenedores publicos apropiados para cada tipo
de material.

El producto esta exento de concentraciones de
sustancias que se puedan considerar dafiinas
para el medio ambiente.

Este simbolo significa que si desea

deshacerse del producto, una vez

transcurrida la vida del mismo, debe

depositarlo por los medios adecuados a

manos de un gestor de residuos autoriza-

do para la recogida selectiva de
Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos
(RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/EU
de Baja Tension, con la Directiva 2014/30/EU de
Compatibilidad Electromagnética, con la Directiva
2011/65/EU sobre restricciones a la utilizacion de
determinadas sustancias peligrosas en apara-
tos eléctricos y electrénicos y con la Directiva
2009/125/EC sobre los requisitos de disefio
ecoldgico aplicable a los productos relacionados
con la energia.



PREPARACION DE ALIMENTOS

serrano

textura deseada

Receta Accessorio recomendado | Cantidad | Elaboracion Tiempo
Poner 1 huevo en el recipiente, sal, unas gotas
Salsa de vinagre o limon llenar de aceite hasta la
250 ml P 35s
mahonesa parte indicada y poner en marcha el aparato
sin moverlo hasta ligar el aceite.
Batidosde | || | Agregar la fruta y actuar sobre el alimento |
frutas hasta conseguir que quede homogéneo.
Deshacer 30 gr. de mantequilla en una cace-
rola al fuego lento, afiadir 100gr. de harina y
Salsa bechamel 600 ml 30 gr. de cebolla sofrita (previamente trocearla | 15s
con el picador) e ir afiadiendo los 500 ml de
leche.
Verter la nata liquida bien fria (0 a 5°C) en un
recipiente, también frio y actuar con el batidor
Montar nata 250 ml haciendo un movimiento en sentido vertical. 2 min
Tenga precaucion, pues si se pasa de tiempo
la nata se convertira en mantequilla.
Verter las claras en un recipiente y
Montar claras 3 claras actuar con el batidor haciendo un movimiento | 2 min
en sentido vertical hasta montarlas.
Pure de patatas 400 g Se pued_en trocegr actuando dl_rectamente So- 30s
bre el alimento situado en la misma cacerola.
Trocear y poner en el recipiente 100gr. de
Papilla 300g manzana, 100gr. de platano, 50gr. de galletas |25 s
y un zumo de naranja.
Pan rallado 50 g Trocear fel pan seco antes de ponerlo en el 1,5 min
vaso y picar hasta la textura deseada.
Queso rallado 100 g Trocear a tacos de 1 cm. y picar hasta la 30-50 s
textura deseada.
Picar huevo 2 huevos Cortar a cuartos y picar hasta la textura 10s
duro deseada.
Carne plcad; 150 g Trocear previamente a tacos de 1 cm. 30s
(cruda o cocida)
Zanahoria 200 g P_elar la cascara, trocear a tacos de 1cm. y 30s
picar hasta la textura deseada.
Frutos secos 200g Quitar la cascara y picar hasta la textura 30s
deseada.
Picar jamén Trocear previamente a tacos de 1 cm. Picar hasta la
359 3s




English

Hand blender
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a TAURUS
brand product.

Thanks to its technology, design and operation
and the fact that it exceeds the strictest quality
standards, a fully satisfactory use and long pro-
duct life can be assured.

SAFETY HINTS AND
WARNINGS

* Read these instructions care-
fully before switching on the
appliance and keep them for
future reference. Failure to fo-
llow and observe these instruc-
tions may result in an accident.
Failure to follow and observe
these instructions could lead to
an accident.

* Clean all the parts of the pro-
duct that will be in contact with
food, as indicated in the clea-
ning section, before use.

* This appliance must not be
used by children. Keep the
appliance and its cable out of
reach of children.

* This appliance can be used by
people unused to its handling,
disabled people if they have
been given supervision or ins-
truction concerning use of the
appliance in a safe way and un-
derstand the hazards involved.

* This appliance is not a toy.
Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the appliance.

» The blades are sharp and there
is a risk of being cut. Proceed
with caution and avoid direct
contact with their edges.

* Be especially careful when
handling the blades during
operations of assembly and dis-
mantling, emptying the goblet
and cleaning.

* Disconnect the appliance and
unplug the mains if you leave
it unattended and before chan-
ging the accessories or near-
by moving parts, assembling,
dismantling or cleaning.

* Be careful when pouring hot
liquids into the food processor
or blender, as they could be ex-
pelled back out due to a sudden
release of steam.

* If the mains connection is
damaged, it must be repla-
ced. Take the appliance to an
authorised Technical Assistance
Service In order to prevent any
danger, do not attempt to dis-
mantle or repair it yourself.

* Ensure that the voltage indicated on the
nameplate matches the mains voltage before
plugging in the appliance.

» Connect the appliance to a base with an earth
socket withstanding a minimum of 10 amperes.

* The appliance’s plug must fit into the mains
socket properly. Do not modify the plug. No usar
adaptadores de clavija.



» Keep the working area clean and well lit. Clutte-
red and dark areas invite accidents.

» Keep children and bystanders away when using
this appliance.

* Do not use the appliance if the cable or plug is
damaged.

« If any of the appliance casings breaks, immedia-
tely disconnect the appliance from the mains to
prevent the possibility of an electric shock.

* Do not use the appliance if it has fallen on the
floor, if there are visible signs of damage or if it
has a leak.

* Do not use the appliance with damp hands or
feet, or when barefooted.

« Do not force the electrical wire. Never use the
power cord to lift up, carry or unplug the appliance.

» Do not wrap the cable around the appliance.

» Check the state of the power cord. Damaged
or tangled cables increase the risk of electric
shock.

» The power cord must be regularly examined for
signs of damage and if damaged, the appliance
must not be used.

* Do not touch the plug with wet hands.

» Take the necessary measures to avoid starting
the appliance involuntarily.

« Before using the appliance ensure that the tool
is properly fixed in place.

* Do not touch any of the appliance’s moving
parts while it is operating.

* Be careful after switching the appliance off, as
the blade/s continue rotating as a result of their
mechanical inertia.

USE AND CARE

* Fully unroll the appliance’s power cable before
each use.

» Do not use the appliance if its accessories are
not properly fitted.

* Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them
immediately.

» Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

» Respect the MAX level indicator (Fig. 1)

» Do not add a volume of hot liquid greater than
half of the total capacity of the goblet, and
whenever there are hot liquids inside the goblet
ensure that only the slowest speed is used.

* This appliance is for household use only, not
professional or industrial use.

* This appliance should be stored out of reach
of children and/or those with reduced physical,

sensorial or mental abilities or who are unfami-
liar with its use
Keep the appliance in good condition. Check
that the moving parts are not misaligned or loc-
ked and make sure there are no broken parts or
anomalies that may prevent the appliance from
operating correctly.
Use the appliance, its accessories and tools
in accordance with these instructions. Take
working conditions and job to be carried out into
consideration. Using the appliance for anything
other than its intended use can create hazards.
Never leave the appliance connected and unat-
tended if is not in use. This saves energy and
prolongs the life of the appliance.
Do not use the appliance for longer than 1 minu-
te at a time, or to complete cycles lasting more
than 1 minutes. In the latter case always ensure
rest periods of at least 1 minute between cycles.
Never keep the appliance working for longer
than the required time.
The annexed illustrative table shows a number
of recipes, including the amount of food to be
processed, the recommended time to prepare
each recipe, as well as the maximum operation
time of the device under each of these load
conditions.
* Do not use the appliance on any part of the
body of a person or animal.
* Do not use the appliance with frozen goods, ice
or those containing bones.

SERVICE

» Any misuse or failure to follow the instruc-
tions for use renders the guarantee and the
manufacturer’s liability null and void.

DESCRIPTION
Speed regulator
Button

Turbo

Driving motor
Whisk
Measuring cup
Chopper (*)
Whisk (*)
Adapter fitting (*)
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(*) Only available in the model Robot 600 Plus
Inox

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be
bought separately from the Technical Assistance
Service.



INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE:

» Make sure that all the product’s packaging has
been removed.

« Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

* Prepare the appliance according to the function
you wish to use.

USE:

* Unroll the cable completely before plugging it in.
 Connect the appliance to the mains.

* Turn the appliance on using the on/off switch.

* Select the desired speed.

» Work with the food you want to process.

ELECTRONIC SPEED CONTROL:

* The speed of the appliance can be regulated
simply by using the speed regulator control
(A). This function is very useful, as it makes it
possible to adapt the speed of the appliance to
the type of work that needs to be done.

TURBO FUNCTION:

» The appliance has a Turbo function. By acti-
vating the Turbo function all the power of the
motor becomes available, thus obtaining a finer
finish in the final texture of the product.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE

APPLIANCE:

« Stop the appliance by releasing the pressure on
the on/off button.

* Unplug the appliance to the mains.

* Clean the appliance

ACCESSORIES:

STICK BLENDER ACCESSORY (FIG.2):

* This accessory is used to make sauces, soups,
mayonnaise, milkshakes, baby food...

« Attach the stick blender to the motor body by
turning it in the direction indicated by the arrow
(Fig. 2.1).

* Pour the foodstuffs into the sieve and operate it
by pressing the start button (Fig. 2.2).

« Detach the stick blender by turning it in the
opposite direction to the arrow and remove it for
later cleaning (Fig. 2.3).

CHOPPING ACCESSORY (FIG.3):
* This accessory is used to chop vegetables or

meat...

* Put the food to be prepared in the chopping
container and attach the cover firmly (Fig. 3.1).

« Fit the adapter fitting to the motor unit by turning
it in the direction of the arrow (Fig. 3.2).

« Attach the unit to the cover and switch the
appliance on (be careful: do not switch the
appliance on if the whole unit is not properly
fitted and connected together (Fig. 3.3).

« Stop the appliance when the food reaches the
desired texture.

* Detach the unit from the lid, and release the
adapter fitting (Fig. 3.4).

WHISK ACCESSORY (FIG.4):

* This accessory is used to whip cream, beat egg
whites...

* Insert the whisk into the adapter fitting (Fig.4.1).
Fit the adapter fitting to the motor unit by turning
it in the direction of the arrow (Fig. 4.1).

* Place the food in a wide container and turn on
the device. For optimum results, move the whisk
clockwise.

* Remove the whisk accessory and release the
adapter fitting (Fig. 4.2).

* Note 1: Do not work at high speeds with this
accessory attached, as this would cause defects
in the whisk (spinning its wires).

* Note 2: To free the whisk (H) from the adapter
fitting (1), pull the ring on the whisk.

CLEANING

* Disconnect the appliance from the mains and let
it cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment using a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

* Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

* Do not submerge the appliance in water or any
other liquid, or place it under a running tap.

* During the cleaning process, take special care
with the blades, as they are very sharp.

* It is advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

« If the appliance is not in good condition of clean-
liness, its surface may degrade and inexorably
affect the duration of the appliance’s useful life
and could become unsafe to use.

* The appliance is suitable for cleaning in hot
soapy water or in a dishwasher (using a soft
cleaning program):



» Whisk

* Measuring cup

» Mincer

« Liquidiser attachment

 The draining/drying position for washable parts
in dishwashers or after washing by hand in a
sink must allow for water to drain easily (Fig. 5).

* Next dry all the parts before fitting them to-
gether and storing.

ANOMALIES AND REPAIR

Take the appliance to an authorised technical

support service if problems arise. Do not try to
dismantle or repair without assistance, as this
may be dangerous.

For EU product versions and/or in the case that it
is requested in your country:

ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF THE
PRODUCT

The materials of which the packaging of this
appliance consists are included in a collection,
classification and recycling system. Should you
wish to dispose of them, use the appropriate
public containers for each type of material.

The product does not contain concentrations of
substances that could be considered harmful to
the environment.

This symbol means that in case you wish
to dispose of the product once its working
life has ended, take it to an authorised
waste agent for the selective collection of

B | ;ste clectrical and electronic equipment
(WEEE)

This appliance complies with Directive 2014/35/
EC on Low Voltage, with Directive 2014/30/EU
on Electromagnetic Compatibility, with Directive
2011/65/EU on restrictions on the use of certain
dangerous substances in electrical and electronic
appliances and with Directive 2009/125/EC on
the ecological design requirements applicable to
products related to energy.



FOOD PREPARATION

ham

the desired texture is obtained

Recipe Recommended accessory | Quantity | Method Time
Add 1 egg, salt, some drops of vinegar or
. lemon to the receptacle. Fill with oil up to the
Mayonnaise 250 ml level indicated and switch on, do not move or 35s
agitate until the oil has been bound.
Fruit milkshakes |  {} |- Add the fruit and mix with blender until smooth. | -------
Melt 30g of butter in a saucepan over a low
Béchamel 600 mi heat, add 100g of lour and 30g of fried onion 155
sauce (beforehand chop using the mincer attach-
ment) and gradually add 500ml of milk.
Place cold cream (0 to 5°C) into a cold recep-
. tacle and beat with blender, making vertical .
Whipped cream 250 mi movements. Be careful not to overbeat as the 2 min
cream will turn to butter.
Wh_lpped egg 3 whites Add the whltgs toa r_eceptacle and whip with 2 min
whites blender, making vertical movements.
Mashed pota- 400 g Potatoes can be blended while still in the 30s
toes saucepan.
Cut up 100g of apples, 100g of banana, 50g of
Baby food 3009 biscuits and place 25s
into a receptacle. Add orange juice and blend.
Grated bread 50g Cut_ up sFaIe breaq and pI_ace |n‘to goblet. Blend 1,5 min
until desired consistency is achieved.
Grated cheese 100 g Cut |r1to 1cml cube_s and blend until desired 30-50 s
consistency is achieved.
Minced boiled Cut into four pieces and blend until desired
2 eggs ) . ) 10s
egg consistency is achieved.
Minced meat 150 g Before blending, cut into 1cm cubes. 30s
(raw or cooked)
Carrot 200 g _Peel, ice and blend until desired consistency 30s
is achieved.
Nuts 200 g Rempve shelll and'blend until desired 30s
consistency is achieved.
Chopped Spa- . . . )
nish Serrano 35g Previously chop into 1 cm chunks Mince until 3s




Francais

Mixeur batteur
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

Cher Client,
Nous vous remercions d’avoir acheté un produit
TAURUS.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité,
s’ajoutant au fait qu'’il répond amplement aux nor-
mes de qualité les plus strictes, vous permettront
d’en tirer une longue et durable satisfaction.

CONSEILS ET MESURES DE
SECURITE

* Lire attentivement cette notice
d’instructions avant de met-
tre 'appareil en marche, et la
conserver pour la consulter
ultérieurement. Le non-respect
de ces instructions peut étre
source d’accident.

* Avant la premiére utilisation, la-
ver les parties en contact avec
les aliments comme indiqué a la
section nettoyage.

* Cet appareil n’est pas prévu
pour étre utilisé par des enfants.
Tenir 'appareil et sa fiche hors
de portée des enfants.

* Cet appareil peut étre utilisé
par des personnes dont les
capacités physiques, sensorie-
lles ou mentales sont réduites
ou des personnes dénuées
d’expérience concernant son
utilisation, et ce, sous survei-
llance ou apreés avoir regu les
instructions pour un maniement

sUr de I'appareil et ayant com-
pris les risques possibles.

* Cet appareil n’est pas un jouet.
Les enfants doivent étre sur-
veillés pour s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec 'appareil.

* Les lames sont aiguisées et
VOus pourriez vous blesser.
Agissez avec précaution en
évitant tout contact direct avec
son tranchant.

* |l faudra étre particulierement
attentif lorsque vous manipule-
rez les lames lors du montage
/ démontage, au moment de
vider le bol et durant le nettoya-
ge.

* Arréter et débrancher 'appareil
du réseau électrique si vous ne
I'utilisez pas et avant toute opé-
ration de nettoyage, d’ajustage,
recharge ou changement
d’accessoires

* Faire attention en versant des
liquides chauds dans le robot
culinaire ou dans le mixeur,
car ils pourraient étre expulsés
suite a une libération soudaine
de vapeur.

* Si la prise du secteur est
abimée, elle doit étre rempla-
cée, 'emmener a un Service
d’Assistance Technique agrée.
Ne pas tenter de procéder aux
réparations ou de démonter
I'appareil; cela implique des
risques.



» Avant de raccorder I'appareil au secteur,
s’assurer que le voltage indiqué sur la plaque
signalétique correspond a celui du secteur.

» Raccorder I'appareil a une prise pourvue d’une
fiche de terre et supportant au moins 10 ampé-
res.

» La prise de courant de I'appareil doit coincider
avec la base de la prise de courant. Ne jamais
modifier la prise de courant. Ne pas utiliser
d’adaptateur de prise de courant.

* Veiller a maintenir votre espace de travail propre
et bien éclairé. Les espaces encombrés et
sombres sont propices aux accidents.

* Tenir I'appareil hors de portée des enfants et
des curieux.

* Ne pas utiliser I'appareil si son cable électrique
ou sa prise est endommagé.

« Si une des enveloppes protectrices de I'appareil
se rompt, débrancher immédiatement I'appareil
du secteur pour éviter tout choc électrique.

* Ne pas utiliser I'appareil s’il est tombé, s’ily a
des signes visibles de dommages ou en cas de
fuite.

* Ne pas utiliser I'appareil avec les mains ou les
pieds humides, ni les pieds nus.

* Ne pas forcer le cable électrique de connexion. -
Ne jamais utiliser le cable électrique pour lever,
transporter ou débrancher I'appareil.

* Ne pas enrouler le cable électrique de conne-
xion autour de I'appareil.

« Vérifier I'état du cable électrique de connexion.
Les cables endommagés ou emmélés augmen-
tent le risque de choc électrique.

* Le cable d’alimentation doit étre examiné
régulierement a la recherche de signes de
dommages, et s’il est endommagé, I'appareil ne
doit pas étre utilisé.

* Ne pas toucher la prise de raccordement avec
les mains mouillées.

* Prendre les précautions nécessaires pour éviter
de mettre en marche involontairement I'appareil.

 Avant d'utiliser I'appareil, s’assurer que les
lames sont correctement fixées a I'appareil.

 Ne pas toucher les parties mobiles de I'appareil
en marche.

* Lorsque vous arréterez I'appareil, faire trés
attention, puisque I'outil continuera a tourner par
inertie mécanique.

UTILISATION ET PRECAUTIONS

* Avant chaque utilisation, dérouler complétement
le cable d’alimentation de 'appareil.

* Ne pas utiliser 'appareil si ses accessoires ne

sont pas diment accouplés.
* Ne pas utiliser 'appareil si les accessoires qui
lui sont assemblés présentent des défauts. Le
cas échéant, les remplacer immédiatement.
Ne pas utiliser I'appareil si son dispositif de mise
en marche/arrét ne fonctionne pas.
Respecter le niveau MAX (Fig.1)
Le volume de liquide chaud que vous rajouterez
ne devra pas dépasser la moitié de la capacité
du pichet ; et en tous cas, en présence de liqui-
de chaud dans le pichet, veiller a n'utiliser que
la vitesse la plus lente.
Cet appareil est uniquement destiné a un usage
domestique et non professionnel ou industriel.
» Conservez cet appareil hors de portée des
enfants ou des personnes avec capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances
Maintenir I'appareil en bon état. Vérifier que
les parties mobiles ne sont pas désalignées ou
entravées, qu’il n’y a pas de piéces cassées ou
d’autres conditions qui pourraient affecter le bon
fonctionnement de I'appareil.
Utiliser cet appareil, ses accessoires et outils
conformément au mode d’emploi, en tenant
compte des conditions de travail et du travail
a réaliser. L'utilisation de I'appareil pour des
opérations autres que celles pour lesquelles il
a été congu pourrait impliquer des situations
dangereuses.
Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance
lorsqu’il est branché. Par la méme occasion,
vous réduirez sa consommation d’énergie et
allongerez la durée de vie de 'appareil.
Eviter d'utiliser I'appareil pendant plus d’1
minute d’affilée, ou si vous utilisez des temps
de fonctionnement de plus de 1 minutes, veillez
a toujours respecter des temps de repos d’au
moins 1 minute entre chaque cycle. Veiller a
n’utiliser I'appareil que le temps strictement
nécessaire.
Des instructions sont disponibles dans le ta-
bleau en annexe comportant une série de recet-
tes et y incluent les quantités d’aliment a utiliser,
le temps recommandé pour la confection des
recettes, ainsi que le temps maximal de marche
de I'appareil sous chacune des conditions de
chargement.
Ne pas utiliser 'appareil sur une partie du corps
d’une personne ou d’'un animal.
* Ne pas utiliser I'appareil avec des aliments
surgelés ou des os.



SERVICE

Toute utilisation inappropriée ou non conforme
aux instructions d’utilisation annule la garantie et
la responsabilité du fabricant.

DESCRIPTION

Régleur de vitesse

Touche

Turbo

Corps moteur

Fouet

Verre doseur

G Pic (¥)

H Batteur émulsionneur (*)

| Groupe réducteur (*)

(*) Disponible uniqguement avec le modéle Robot
600 Plus Inox

Dans le cas ou votre modele ne disposerait pas
des accessoires décrits antérieurement, ceux-ci
peuvent s’acquérir séparément aupres des servi-
ces d’assistance technique.

Mmoo W >

MODE D’EMPLOI

REMARQUES AVANT UTILISATION :

» Assurez-vous que vous avez retiré tout le maté-
riel d’'emballage du produit.

» Avant la premiére utilisation, laver le panier et
la cuve a I'eau et au détergent, bien rincer afin
d’éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

* Préparer I'appareil conformément a la fonction
désirée :

UTILISATION:

» Dérouler completement le cable avant de le
brancher.

* Brancher I'appareil au secteur.

» Mettre I'appareil en marche en actionnant
l'interrupteur de marche/arrét.

« Sélectionner la vitesse désirée.

« Travailler I'aliment désiré.

REGLAGE ELECTRONIQUE DE LA VITESSE :

» On peut maitriser la vitesse de I'appareil, en
agissant simplement sur la commande de
contréle de puissance (A). Cette fonction est
trés utile puisqu’elle permet d’adapter la vitesse
de I'appareil au type de travail que vous voulez
réaliser.

FONCTION TURBO :

» L'appareil dispose d'une option Turbo. En ap-
puyant sur la touche Turbo (B) le plein potentiel

du moteur est alors enclenché, ce qui résulte en
une texture finale optimale du produit.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL:

* Arréter I'appareil, en arrétant la pression du
bouton de marche/arrét.

» Débrancher I'appareil du secteur.

* Nettoyer de I'appareil

ACCESSOIRES :

ACCESSOIRE FOUET (FIG. 2):

« Cet accessoire s’utilise pour la préparation de
sauces, soupes, mayonnaise, milk-shake, nou-
rriture pour bébés...

 Accoupler I'accessoire fouet au corps moteur en
le tournant dans le sens indiqué par la fleche
(Fig. 2.1).

« Introduire les aliments dans le pichet et appuyer
sur le bouton pour son élaboration (Fig. 2.2).

» Désaccoupler I'accessoire fouet en le tournant
dans le sens inverse de la fleche ; le retirer, puis
le nettoyer (Fig. 2.3).

ACCESSOIRE HACHEUR (FIG.3):

« Cet accessoire sert a hacher légumes et vian-
des...

* Introduire les aliments dans le bol a hacher avec
les lames en place, mettre en place le couvercle
et bien 'emboiter (Fig.3.1).

» Assembler le groupe réducteur au corps moteur
en le tournant dans le sens indiqué par la fleche
(Fig.3.2).

» Assembler 'ensemble au couvercle et mettre
en marche I'appareil (Attention : ne pas mettre
en marche I'appareil si 'ensemble n’est pas
soigneusement assemblé (Fig.3.3).

* Arréter I'appareil lorsque I'aliment acquiére la
texture désirée.

* Retirer le couvercle de 'ensemble, et libérer le
groupe réducteur (Fig.3.4).

ACCESSOIRE BATTEUR (FIG.4):

« Cet accessoire sert a faire des crémes chantilly,
monter des blancs en neige...

* Insérer le batteur dans le groupe réducteur
(Fig.4.1). Assembler le groupe réducteur au
corps moteur en le tournant dans le sens indi-
qué par la fleche (Fig. 4.1).

» Déposez les aliments dans un grand récipient
avant de mettre I'appareil en marche. Pour un
résultat optimal, déplacer le batteur dans le
sens des aiguilles d’'une montre.

* Retirer I'accessoire batteur, pour libérer le grou-



pe réducteur (Fig. 4.2).

» Note1: Ne pas travailler a une vitesse trop
élevée avec cet accessoire en place, cela
abimerait le bras émulsionneur (centrifugation
de ses broches).

* Note2: Pour libérer le batteur (H) du groupe
réducteur (1), tirer sur 'anneau du batteur.

NETTOYAGE

» Débrancher I'appareil du secteur et attendre son
complet refroidissement avant de la nettoyer.

* Nettoyer le dispositif électrique avec un chiffon
humide et le laisser sécher.

* Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH
acide ou basique tels que I'eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

* Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou tout
autre liquide, ni le passer sous un robinet.

« Durant le processus de nettoyage, faire atten-
tion en particulier aux lames, celles-ci sont trés
coupantes.

« [l est recommandé de nettoyer I'appareil régulie-
rement et de retirer tous les restes d’aliments.

« Si I'appareil n’est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader et
affecter de fagon inexorable la durée de vie de
I'appareil et le rendre dangereux.

* Les piéces ci-dessous peuvent se laver a I'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en
mode délicat) :

* Fouet

 Verre doseur

* Robot hachoir

* Batteur émulsionneur

* Veiller a bien placer les piéces lavées au
lave-vaisselle ou a la main, en faisant en sorte
gu’elles puissent s’égoutter et se sécher correc-
tement (Fig. 5).

» Avant son montage et stockage, veiller a bien
sécher toute les piéces.

ANOMALIES ET REPARATION

En cas de panne, remettre I'appareil a un service
d’assistance technique autorisé. Ne pas tenter
de procéder aux réparations ou de démonter
I'appareil; cela implique des risques.

Pour les versions UE du produit et/ou en fonction
de la législation du pays d’installation :

ECOLOGIE ET RECYCLAGE DU PRODUIT

* Les matériaux dont I'emballage de cet appa-
reil est constitué intégrent un programme de
collecte, de classification et de recyclage. Si vous
souhaitez vous défaire du produit, merci de bien
vouloir utiliser les conteneurs publics appropriés
a chaque type de matériau.

Le produit ne contient pas de substances con-
centrées susceptibles d’étre considérées comme
nuisibles a I'environnement.

Ce symbole signifie que si vous

souhaitez vous défaire du produit, une

fois que celui-ci n’est plus utilisable,

remettez-le, suivant la méthode appro-

priée, a un gestionnaire de déchets

d’équipements électriques et électroni-
ques (DEEE).

Cet appareil est certifié conforme a la directive
2014/35/UE de basse tension, de méme qu’a la
directive 2014/30/UE en matiére de compatibilité
électromagnétique, a la directive 2011/65/UE
relative a la limitation de I'utilisation de certaines
substances dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques et a la directive
2009/125/CE sur les conditions de conception
écologique applicable aux produits en rapport
avec 'énergie.



PREPARATION D’ALIMENTS

pays haché

cm. Hacher jusqu’a obtenir la texture voulue.

Recette Accessoire recommandé | Quantité | Elaboration Temps
Mettre un ceuf dans le récipient, du sel, quel-
Sauce mavon- ques gouttes de vinaigre ou de citron, remplir
naise Y 250 ml d’huile jusqu’au niveau indiqué et mettre en 35s
marche I'appareil sans le déplacer jusqu’a ce
que I'huile prenne.
Fruits battus | AL |ee Pla‘lcer !es fruits fat travailler l'aliment jusquace |
qu’il soit homogeéne.
Faire fondre 30 g de beurre dans une casse-
Sauce bécha- role a feu doux, ajouter 100 g de farine et 30 g
600 ml s . L 15s
mel d’oignon frits (les couper au hachoir préalable-
ment) et ajouter peu a peu les 500 ml de lait.
Verser la creme liquide bien froide (0 a 5 °C)
dans un récipient, froid également, et travailler
Monter une avec le batteur en effectuant un mouvement .
N . 250 ml ) : L 2 min
créme chantilly dans le sens vertical. Faire attention a ne pas
dépasser le temps nécessaire, la créme se
transformerait en beurre.
Verser les blancs d’ceufs dans un récipient et
Monter des 3 blancs ; .
. , travailler avec le batteur en effectuant un mou- | 2 min
blancs en neige d’ceufs s s . . .
vement vertical jusqu’a ce qu’ils soient montés.
Purée de pom- Elles peuvent étre coupées et travaillées en
400 g ) 30s
mes de terre les plagant directement dans la casserole.
Couper en morceaux et mettre dans le réci-
Bouillie 3009 pient 100 g de pomme, 100 g de banane, 50g |25s
de biscuit et un jus d’orange.
Couper le pain sec en morceaux
Chapelure 509 avant de le mettre dans le verre et hacher 1,5 min
jusqu’a obtenir la texture désirée.
Fromage rapé 100g Coupgr en cubes dfa 1 ’cm et hacher jusqu’a 30-50 s
obtenir la texture désirée.
Hacher ceuf dur 2 eufs Couper ep _qgarts et hacher jusqu’a obtenir la 10s
texture désirée.
Viande hac_hee 150 g Couper préalablement en cubes de 1 cm. 30s
(crue ou cuite)
Carottes 200 g lNettoyy\er et couper en cube’s de 1 cm, hacher 30s
jusqu’a obtenir la texture désirée.
Fruits secs 200g Retirer Iarct_)q'ue et hacher jusqu’a obtenir la 30s
texture désirée.
Jambon du 354 Couper préalablement le jambon en dés de 1 3s




Deutsch

Handriihrgerat
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

Sehr geehrter Kunde,
Vielen Dank fir Ihr Vertrauen in die Marke TAU-
RUS.

Die Technologie, das Design und die Funktiona-
litat dieses Produkts, das die anspruchsvollsten
Qualitatsnormen erfllt, werden Sie uber viele
Jahre zufriedenstellen.

RATSCHLAGE UND SICHER-
HEITSHINWEISE

* Lesen Sie die Gebrauchsan-
weisung sorgfaltig, bevor Sie
das Gerat einschalten und
bewahren Sie sie zum Nachs-
chlagen zu einem spateren Zeit-
punkt auf. Werden die Hinweise
dieser Bedienungsanleitung
nicht beachtet und eingehalten,
kann es zu Unfallen kommen.

* Vor der Erstanwendung mus-
sen die Einzelteile, die mit Na-
hrungsmitteln in Kontakt gera-
ten, so wie im Absatz Reinigung
beschrieben, gereinigt werden.

 Kinder durfen dieses Gerat
nicht benutzen. Das Gerat und
seinen Netzanschluss stets
aulerhalb der Reichweite von
Kindern halten.

* Dieses Gerat ist nicht geeig-
net fur die Verwendung durch
Personen mit eingeschrankter
Wahrnehmung oder verminder-
ten physischen oder geistigen

Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen,
sofern sie nicht durch eine flr
ihre Sicherheit verantwortliche
Person beaufsichtigt oder bei
der Bedienung angeleitet wer-
den und die moglichen Ge-
fahren verstehen.

* Dieses Gerat ist kein Spiel-
zeug. Kinder mussen beaufsi-
chtigt werden, damit sie nicht
mit dem Gerat spielen.

* Die Messer sind sehr scharf
und kdnnen Verletzungen verur-
sachen. Gehen Sie vorsichtig
mit ihnen um und vermeiden
Sie den direkten Kontakt mit
ihren Schneiden.

» Geben Sie besonders Acht,
wenn sie die Messer beim Ein-
setzen und Abnehmen von Bau-
teilen, Leeren der Schussel und
bei der Reinigung hantieren.

» Ziehen Sie den Stecker he-
raus und lassen Sie das Gerat
abkuhlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen

» Seien Sie vorsichtig, wenn
Sie heil3e Flussigkeiten in die
Klchenmaschine oder Mixer
giel3en,da diese eine plotzli-
che Freisetzung von Dampf zu
verursachen konnen.

* Wenn der Netzstecker bescha-
digt ist, muss er ausgetauscht
werden. Bringen Sie das Gerat
zu diesem Zweck zu einem zu-



gelassenen Kundendienst. Um
jegliche Gefahr auszuschliel3en,
versuchen Sie nicht selbst, den
Stecker abzumontieren und zu
reparieren.

Vergewissern Sie sich, dass die Spannung

auf dem Typenschild mit der Netzspannung
Ubereinstimmt, bevor Sie den Apparat an das
Stromnetz anschlieRen.

Das Gerat an ein Stromnetz mit mindestens 10
Ampere anschlief3en.

Der Stecker des Gerats muss mit dem Steckdo-
sentyp des Stromanschlusses Ubereinstimmen.
Der Geratestecker darf unter keinen Umstan-
den modifiziert werden. Keine Adapter fiir den
Stecker verwenden.

Der Arbeitsplatz soll sauber und gut beleuchtet
sein. In unordentlichen und dunklen Zonen kann
es zu Unféllen kommen.

Das Gerat von Kindern und Neugierigen fern
halten, solange Sie es verwenden.

Das Gerat darf nicht mit beschadigtem elektris-
chem Kabel oder Stecker verwendet werden.
Sollte ein Teil der Gerateverkleidung strapaziert
sein, ist die Stromzufuhr umgehend zu unterbre-
chen, um die Moglichkeit eines elektrischen
Schlags zu vermeiden.

Das Gerat nicht benutzen, wenn es herunter-
gefallen ist, sichtbare Schaden aufweist oder
undicht ist.

Das Gerat darf nicht mit nassen Handen oder
FlGRen und auch nicht barful’ betatigt werden.
Nicht mit Gewalt am elektrischen Anschlusska-
bel ziehen. Benutzen Sie das elektrische Kabel
nicht zum Anheben oder Transportieren des
Gerats. Den Stecker nicht am Kabel aus der
Dose ziehen.

Kabel nicht um das Gerat rollen.

Uberpriifen Sie das elektrische Verbindungs-
kabel. Beschadigte oder verwickelte Kabel
erhdhen das Risiko von elektrischen Schlagen.
Das Netzkabel ist regelmaRig auf Schaden zu
prifen. Bei beschadigtem Kabel darf das Gerat
nicht verwendet werden.

Bertihren Sie den Stecker nicht mit feuchten
Handen.

reffen Sie die erforderlichen Malnahmen, um
ein unbeabsichtigtes Inbetriebsetzen des Gerats
zu verhindern.

» Vor dem Gebrauch Uberprifen, ob die Messer
gut am Gerat befestigt sind.

» Bewegliche Teile des Gerats wahrend dem
Betrieb nicht berthren.

* Seien Sie nach dem Ausschalten des Gerates
vorsichtig und beachten Sie die durch die
mechanische Tragheit verursachte Nachlaufzeit
des Elektrowerkzeugs.

GEBRAUCH UND PFLEGE
* Vor jedem Gebrauch des Gerats das Stromka-
bel vollstandig abwickeln.
* Gerat nicht benutzen, wenn Zubehor oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.
* Gerat nicht benutzen, wenn die Zubehdrteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.
Benlitzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.
Bitte beachten Sie die MAX-Fullmenge (Abb. 1)
Das Gefafd nur bis zur Halfte seiner maximalen
Fillmenge mit heil’en Flissigkeiten beflllen.
Heil3e Flissigkeiten im Gefal nur mit der nie-
drigsten Geschwindigkeit verarbeiten.
Dieser Apparat dient ausschlieBlich fiir Haus-
haltszwecke und ist fiir professionellen oder
gewerblichen Gebrauch nicht geeignet.
Das Gerat auerhalb der Reichweite von Kin-
dern und/oder Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.
Halten Sie das Gerat in gutem Zustand.
Uberpriifen Sie, ob die beweglichen Teile nicht
ausgerichtet oder verklemmt sind, ob bescha-
digte Teile oder andere Bedingungen vorliegen,
die den Betrieb des Gerats allenfalls behindern
kénnen.
Verwenden Sie dieses Gerat, seine Zubehorteile
und seine Werkzeuge gemaR diesen Anleitun-
gen und unter Berlicksichtigung der Arbeits-
bedingungen und der zu verrichtenden Arbeit.
Der Gebrauch des Gerates fir andere als die
vorgesehenen Zwecke kann gefahrlich sein.
Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen
und ohne Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch
Energie und verlangern die Gebrauchsdauer
des Gerates.
Das Gerat sollte nicht langer als 1 Minute dur-
chgangig oder in Zyklen von mehr als 1 Minuten
benutzt werden. Zwischen den Zyklen lassen
Sie den Motor mindestens 1 Minute abkuhlen.
Das Gerat sollte auf jeden Fall nicht Ianger als
erforderlich in Betrieb sein.
« Zur Orientierung werden in der beigefligten
Tabelle eine Reihe von Rezepten mit Angaben
zu der Menge der zu verarbeitenden Lebensmit-



tel, der jeweiligen empfohlenen Zubereitungs-
zeit sowie der maximalen Einschaltdauer des
Gerats unter den verschiedenen Lastbedingun-
gen aufgefiihrt.

» Das Gerat nicht auf einem Koperteil einer Per-
son oder einem Tier verwenden.

» Verwenden Sie das Gerat nicht mit tiefgefrore-
nen Lebensmitteln oder Knochen.

SERVICE

UnsachgemaRe Verwendung bzw. Nichteinhal-
tung der Gebrauchsanweisung kann Gefahren
zur Folge haben und fihrt zum Erléschen der
Garantieanspriiche sowie der Haftung des Hers-
tellers.

BESCHREIBUNG
Geschwindigkeitsregler
Taste

Turbo

Motorblock

Schneebesen

Dosiergefal

Zerkleinerer (*)
Schaumschlager (*)
Untersetzungsaggregat (*)

TIOMMOOm>

(*) Nur fir das Modell Robot 600 Complet Inox
Sollte das Modell Ihres Gerats nicht mit dem oben
angeflhrten Zubehor ausgestattet sein, kénnen
Sie die Teile auch einzeln beim Technischen
Dienst erwerben.

BENUTZUNGSHINWEISE

VOR DER BENUTZUNG:

* Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

« Vor der Erstanwendung mussen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so
wie im Absatz Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

» Das Gerat fiir die von Ihnen bestimmte Funktion
vorbereiten.

BENUTZUNG:

* Vor Anschluss das Kabel vollig ausrollen.

* SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

« Stellen Sie das Gerat an, indem Sie den An-/
Ausschalter betatigen.

» Wahlen Sie die Geschwindigkeit Starke.

* Bearbeiten Sie das gewlinschte Lebensmittel.

ELEKTRONISCHE GESCHWINDIGKEITSKON-

TROLLE:

+ Die Geschwindigkeit des Gerats lasst sich ein-
fach mit dem Geschwindigkeitsschalter regeln
(A). Diese Funktion ist auBerst nutzlich, da die
Geschwindigkeit an die entsprechende Arbeit
angepasst werden kann.

TURBO-FUNKTION:

» Das Gerat verfugt Uber eine Turbofunktion. Bei
Betatigen der Turbo-Taste (B) steht die gesamte
Motorleistung zur Verfligung, um eine feinere
Textur des Produkts zu erzielen.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

» Das Gerat mithilfe des An-/Ausschalters abste-
llen.

» Den Stecker aus der Netzdose ziehen

» Das Gerat saubern

ZUBEHOR:

MIXSTAB (ABB.2):

* Dieses Zubehorteil dient zur Zubereitung von
Saucen, Suppen, Mayonnaise, Mixgetranken,
Babyspeisen...

* Den Mixstab in den Motorblock einsetzen und in
Pfeilrichtung drehen (Abb. 2.1).

» Den Mixstab in das Gefal setzen und das Gerat
einschalten (Abb. 2.2).

« Fir die Reinigung den Mixstab gegen die Pfeilri-
chtung drehen und abnehmen (Abb. 2.3).

HACKZUBEHOR (ABB.3):

* Dieses Zubehor dient zum Hacken von Gemise
oder Fleisch...

* Lebensmittel in den mit Messern ausgestatteten
Hackbehehalter fillen und Abdeckung aufset-
zen und gut einrasten lassen (Abb.3.1)

» Untersetzungsaggregat durch Drehung in
Pfeilrichtung an dem Motorkérper befestigen
(Abb.3.2).

* Das Gerat nicht anstellen,wenn nicht alle Teile
gut angebracht und befestigt worden sind (Abb.
3.3).

* Gerét abstellen, wenn die Lebensmittel die
gewunschte Textur haben.

» Abdeckung l6sen und AusstoRtaste driicken, um
das Untersetzungsaggregat zu l6sen (Abb.3.4).

RUHRBESEN (ABB.4):

* Dieses Zubehor sient zum Schlagen von Sahne,
Eiweil}...

« Schlager an das Unterstzungsaggregat stecken



(Abb.4.1). Untersetzungsaggregat durch
Drehung in Pfeilrichtung an dem Motorkdrper
befestigen (Abb. 4.1.)

* Das zu verarbeitende Nahrungsmittel in ein
breites Gefall geben und das Gerat in Betrieb
setzen. Fur optimale Ergebnisse empfiehlt es
sich, den Sahneschlager im Uhrzeigersinn zu
bewegen.

» Den Schneebesen abnehmen und vom Schnee-
besenhalter trennen (Abb. 4.2.)

« Anmerkung 1: Uberhéhte Geschwindigkeiten mit
diesem Zubehoér kénnen den Schaumschlage-
rarm beschadigen (Drahte werden geschleu-
dert).

* Anmerkung 2: Um den Sahneschlager (H) vom
Untersetzungsaggregat (1) zu I16sen, ziehen Sie
an dem Schlagerring.

REINIGUNG

« Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkihlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungsmit-
tel geben und trocknen Sie es danach ab.

» VVerwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder

Lése- oder Scheuermittel noch Produkte mit

einem sauren oder basischen pH-Wert wie z.B.

Lauge.

Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussi-

gkeiten tauchen und nicht unter den Wasserh-

ahn halten.

Bei der Reinigung muss besonders auf die Sch-

neideflachen geachtet werden, die besonders

scharf sind.

Es wird empfohlen, Speisereste regelmaiig

vom Gerat zu entfernen.

Halten Sie das Gerat nicht sauber, so konnte

sich der Zustand seiner Oberflache verschle-

chtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.

Folgende Teile sind fir die Reinigung in war-

mem Seifenwasser oder in der Spilmaschine

(kurzes Spllprogramm) geeignet:

Schneebesen

Dosiergefa®

Zerkleinerer

Schaumschlager

Die Abtropf-/Abtrock-Position der im Geschirrs-

puler oder Spulbecken spulbaren Teile muss

einen ungehinderten Wasserablauf ermoglichen

(Abb. 5).

» Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerat montieren und aufbewahren.

STORUNGEN UND REPARATUR

* Bei Schaden und Stérungen bringen Sie das
Gerat zu einem zugelassenen Technischen Kun-
dendienst. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst
auseinanderzubauen und zu reparieren. Das
kénnte Gefahren zur Folge haben.

Fir die EU-Ausfihrungen des Produkts und/oder
fir Lander, in denen diese Vorschriften anzuwen-
den sind:

OKOLOGIE UND RECYCLING DES PRO-
DUKTS

Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials
dieses Gerats verwendeten Materialien sind im
Sammel-, Klassifizierungs- und Recyclingsystem
integriert. Wenn Sie es entsorgen méchten, so
kénnen Sie die 6ffentlichen Container fiir die
betreffenden Materialarten verwenden.

Das Produkt ist frei von umweltschadlichen Kon-
zentrationen von Substanzen.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass
das Produkt, wenn Sie es am Ende
seiner Lebensdauer entsorgen wollen, in
- geeigneter Weise bei einer zugelassenen
Entsorgungsstelle abzugeben ist, um die

getrennte Sammlung von Elektro- und Elektro-
nikgerate-Abfall (WEEE) sicherzustellen.

Dieses Gerat erfillt die Richtlinie 2014/35/EU
Uber Niederspannung, die Richtlinie 2014/30/
EU Uber elektromagnetische Vertraglichkeit, die
Richtlinie 2011/65/EU zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektro- und Elektronikgeraten und die Richtlinie
2009/125/EG Uber die Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung energiebetriebener
Produkte.



ZUBEREITUNG VON NAHRUNGSMITTELN

zerkleinern

zerkleinern.

Rezept Empfohlenes Zubehor Menge Zubereitung Zeit
1 Eiin ein Gefaf geben, Salz, einige Tropfen
Essig oder Zitrone hinzufiigen und mit Ol
Mayonnaise 250 ml auffiillen; das Gerat anstellen und ohne es 35s
zu bewegen schlagen lassen, bis die Sauce
dickflussig wird.
Obstmixge- | || | Obst in das GeféB und bearbeiten, biseszu |
tranke einem homogenen Brei wird.
30 g Butter bei niedrigem Feuer schmelzen
Bechamel- 600 mi lassen, 100 g Mehl und 30 g gebratene (und 155
Sauce vorher gehackte) Zwiebel und schlieflich 500
ml Milch hinzufligen.
FlUssige kalte (0 bis 5°C) Sahne in ein eben-
Schlagsahne 250 mi falls kaltes GefaR fillen und mit dem Schaum- 2 min
9 schlager vertikal bearbeiten. Nicht zu lange
schlagen, sonst wird die Sahne zu Butter.
Eiweil} in ein GefaR flllen und mit dem
Eischnee 3 EiweiR | Schaumschlager vertikal bearbeiten, bis sie zu | 2 min
Eischnee werden.
. In Stuicke schneiden und im
Kartoffelpdiree 4009 Kochtopf bearbeiten. 30s
In Stlicke schneiden und das Gefal mit 100
Brei 3009 g Apfel, 100 g Banane und 50 g Keksen und 25s
etwas Orangensaft fiillen.
N Trockenes Brot in Stiicke schneiden und bis .
Brosel 509 . X 1,5 min
zur gewiinschten Textur klein hacken.
Geriebener In 1 cm groRe Stiicke schneiden und bis zur
Kése 100g gewdlinschten Textur klein hacken. 30-50's
Hartes Ei . In Viertel schneiden und bis zur gewtinschten
2 Eier ) 10s
hacken Textur klein hacken.
1Hackfleisch . .
(roh oder 150 g In ca. 1_ cm grof3e Stiicke schneiden und 30s
bearbeiten.
gekocht)
Schalen, in 1 cm groRe Stiicke schneiden und
Karotten 20049 bis zur gewtlinschten textur klein hacken. 30s
Trockenfriichte 200 g Schalen und bis zur gewlinschten Textur klein 30s
hacken.
Serrano- Zuerst in 1 cm grofe Stlicke schneiden. Ans-
Schinken 359 chlieBend bis zur gewiinschten Beschaffenheit | 3 s




Italiano

Frullatore a immersione
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

Egregio cliente,
Le siamo grati per aver acquistato un elettrodo-
mestico della marca TAURUS.

La sua tecnologia, il suo design e la sua funziona-

lita, oltre al fatto di aver superato le piu rigorose
norme di qualita, le assicureranno una totale
soddisfazione durante molto tempo.

CONSIGLI E AVVERTIMENTI DI
SICUREZZA

* Prima di utilizzare
I'apparecchio, leggere attenta-
mente le istruzioni riportate nel
presente opuscolo e conser-
varlo per future consultazioni.
La mancata osservanza delle
presenti istruzioni pud essere
causa di incidenti.

* Prima del primo utilizzo
dell’'apparecchio, si consiglia
di pulire tutte le parti a contatto
con gli alimenti, come indica-
to nella sezione dedicata alla
pulizia.

 L'apparecchio non deve essere
utilizzato da bambini. Mantene-
re 'apparecchio e le parti per il
collegamento alla rete elettrica
fuori dalla portata di bambini.

» Questo apparecchio € idoneo
per l'utilizzo da parte di persone
con capacita fisiche, sensoriali
o mentali ridotte o da persone
non familiari con la manipola-

zione dello stesso, purché sor-
vegliati o debitamente informati
sull’utilizzo in sicurezza della
macchina e sui potenziali peri-
coli associati.

» Questo apparecchio non &
un giocattolo. Assicurarsi che
i bambini non giochino con
I'apparecchio.

* Le lame dell’apparecchio sono
affilate e possono provocare
lesioni. Procedere con cautela
ed evitare il contatto diretto con
il filo delle lame.

* Prestar particolare attenzione
durante il maneggiamento delle
lame, le operazioni di monta-
ggio e smontaggio e lo svuo-
tamento del recipiente per la
pulizia.

» Spegnere et scollegare
I'apparecchio dalla rete elettrica
quando non €& in uso e prima di
effettuare qualsiasi operazione
di pulizia, assemblaggio o cam-
bio di accessori

* Faccia attenzione al versare i
liquidi caldi nel robot da cucina
o nel frullatore, perché potreb-
bero essere espulsi a causa
di un’improvvisa emissione di
vapore.

» Se la connessione alla rete
elettrica &€ danneggiata, é
necessario sostituirla, rivol-
gersi a un Centro di Assisten-
za Tecnica autorizzato. Non



tentare di smontare o riparare
I'apparecchio in quanto cio
potrebbe comportare rischi di
sicurezza.

* Prima di collegare I'apparecchio alla rete
elettrica, verificare che il voltaggio indicato sulla
targhetta caratteristiche e il selettore di voltag-
gio corrispondano al voltaggio della rete.

* Collegare I'apparecchio a una presa di corrente
che sopporti come minimo 10 ampere.

« Verificare che la presa sia adatta alla spina
dell'apparecchio. Non apportare alcuna modifica
alla spina. Non usare adattatori..

» Mantenere I'area di lavoro pulita e ben illumina-
ta. E piu probabile che si verifichino incidenti in
aree non adeguatamente illuminate e ordinate.

» Mantenere lontani bambini e altre persone
durante l'uso dell'apparecchio.

* Non utilizzare 'apparecchio nel caso in cui il
cavo di alimentazione o la spina siano danne-
ggiati.

* In caso di rottura di una parte dellinvolucro
esterno dell’apparecchio, scollegare immediata-
mente la spina dalla presa di corrente al fine di
evitare eventuali scariche elettriche.

» Non usare 'apparecchio in seguito a cadute,
nel caso presenti danni visibili o in presenza di
qualsiasi perdita.

* Non utilizzare I'apparecchio con le mani o i piedi
umidi, né a piedi scalzi.

* Non tirare il cavo elettrico. Non usarlo mai
per sollevare, trasportare o scollegare
I'apparecchio.

» Non avvolgere il cavo di alimentazione attorno
all’apparecchio.

+ Controllare lo stato del cavo di alimentazione:
| cavi danneggiati o attorcigliati aumentano il
rischio di scariche elettriche.

* Ispezionare regolarmente il cavo di alimenta-
zione per individuare segni di danneggiamen-
to, nel qual caso non & consentito I'utilizzo
dell'apparecchio.

» Non toccare mai la spina con le mani bagnate.

* Adottare le misure di sicurezza necessarie per
evitare I'avvio involontario dell’apparecchio.

* Prima dell’utilizzo, accertarsi che le lame siano
saldamente fissate all'apparecchio.

» Non toccare mai le parti in movimento quando
I'apparecchio € in funzione.

* Fare attenzione dopo I'arresto dell’apparecchio,
dal momento che lo strumento continuera a

ruotare per effetto di inerzia meccanica.

PRECAUZIONI D’USO

* Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il
cavo dell'apparecchio.

Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non
sono accoppiati correttamente.

Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
presentano dei difetti. Proceda a sostituirli
immediatamente.

Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositivo
di accensione/spegnimento non € funzionante.
Rispettare I'indicazione del livello MAX (Fig. 1)
Non aggiungere un volume di liquido caldo
superiore alla meta della capacita della caraffa
e ad ogni modo, se la caraffa contiene liquidi
caldi, usare solo la velocita piu lenta.

Questo apparecchio € destinato unicamente
all'uso domestico, non professionale o indus-
triale.

» Conservare questo apparecchio fuori dalla
portata dei bambini e/o persone con problemi
fisici, mentali o di sensibilita o con mancanza di
esperienza e conoscenza

Mantenere I'apparecchio in buono stato. Ve-
rificare che le parti mobili siano ben fissate e
che non rimangono incastrate, che non ci siano
pezzi rotti e che non si verifichino altre situazioni
che possano nuocere al buon funzionamento
dell'apparecchio.

Usare I'apparecchio, i suoi accessori e gli uten-
sili secondo queste istruzioni, tenendo in consi-
derazione le condizioni di lavoro e il lavoro da
svolgere. Utilizzare I'apparecchio per operazioni
diverse da quelle previste potrebbe causare una
situazione di pericolo.

Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla
rete elettrica e senza controllo. Si rispar-

miera inoltre energia e si prolunghera la vita
dell’apparecchio stesso.

Non usare I'apparecchio per piu di 1 minu-

to o non eseguire cicli di piu di 1 minuti; in
quest’ultimo caso rispettare sempre periodi di
riposo di almeno 1 minuto fra un ciclo e l'altro.
Ad ogni modo non & mai opportuno far funzio-
nare I'apparecchio per un tempo superiore al
necessario.

A titolo orientativo, nella seguente tabella sono
presentate una serie di ricette con indicazioni
sulla quantita di alimento da elaborare, il tempo
consigliato per la elaborazione di ogni ricetta e il
tempo di funzionamento massimo dell'apparato
in relazione ad ognuna di queste condizioni di
carico.



* Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte
del corpo di persone o animali.

» Non utilizzare I'apparecchio con ossa o alimenti
congelati.

SERVIZIO

Il produttore invalida la garanzia e declina ogni
responsabilita in caso di uso inappropriato
dell’apparecchio o non conforme alle istruzioni
d’uso.

DESCRIZIONE

Regolatore di velocita

Pulsante

Turbo

Corpo motore

Gambo mixer

Misurino dosatore

Tritatutto (*)

Frusta (*)

Blocco di fissaggio (*)

(*) Disponibile unicamente nel modello Robot 600
Plus Inox

Nel caso in cui il modello del Suo apparecchio
non sia dotato degli accessori anteriormente
elencati, pud acquistarli separatamente presso i
punti di assistenza tecnica autorizzati.

—TTMOTMMUOUO®@>

MODALITA D’USO

PRIMA DELL’'USO:

« Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

* Prima del primo utilizzo dell’apparecchio, si
consiglia di pulire tutte le parti a contatto con gl
alimenti, come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

* Preparare I'apparecchio secondo la funzione
che si desidera realizzare:

Uso:

« Srotolare completamente il cavo prima di attac-
care la spina.

* Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

 Avviare I'apparecchio azionando l'interruttore
accensione/spegnimento.

» Selezionare la velocita desiderata.

« Lavorare con gli alimenti che si desidera trattare.

CONTROLLO ELETTRONICO DELLA VELOCITA:

« Si puo controllare la velocita dell’apparecchio

con il comando di regolazione della potenza (A).

Questa funzione & molto utile, dato che permet-
te di adattare la velocita dell’apparecchio al tipo

di lavoro che si desidera compiere.

FUNZIONE TURBO:

» L'apparato dispone di una funzione Turbo.
Premendo il pulsante della funzione Turbo (B) si
attivera tutta la potenza del motore, ottenendo
un prodotto finito con una consistenza piu fine.

UNA VOLTA CONCLUSO L’UTILIZZO

DELL’APPARECCHIO:

* Arrestare I'apparecchio rilasciando il pulsante
ON/OFF.

* Scollegare I'apparecchio dalla rete.

* Pulire 'apparecchio

ACCESSORI:

ACCESSORIO BACCHETTA (FIG.2):

» Questo accessorio serve per I'elaborazione di
salse, minestre, maionese, frullati, pappe per
bambini...

» Accoppiare la bacchetta al corpo motore ruotan-
dola nel senso indicato dalla freccia (Fig.2.1).

* Introdurre gli alimenti nella brocca e avviare
I'apparecchio (Fig.2.2).

« Estrarre la bacchetta ruotandola nel senso con-
trario alla freccia e procedere alla sua pulizia.
(Fig.2.3).

TRITATUTTO (FIG.3):

* Indicato per tritare carne e verdura.

» Dopo aver montato le lame, introdurre gli
alimenti da lavorare nel bicchiere ed inserire il
coperchio (Fig.3.1).

* Unire il blocco di fissaggio al corpo motore,
ruotando nella direzione indicata dalla freccia
(Fig.3.2).

* Posizionare il coperchio ed avviare
I'apparecchio. Attenzione!: prima di mettere in
funzione I'apparecchio, assicurarsi che tutti i
pezzi siano montati correttamente (Fig.3.3).

» Quando l'alimento raggiunge la consistenza
desiderata, arrestare I'apparecchio.

» Rimuovere il coperchio e sganciare il blocco di
fissaggio (Fig.3.4).

FRUSTA (FIG.4):

* Indicata per montare a neve panna, chiare
d’uovo, ecc.

* Inserire I'accessorio nel blocco di fissaggio
(Fig.4.1). Unire il blocco di fissaggio al corpo
motore, ruotando nella direzione indicata dalla
freccia (Fig. 4.1).

* Introdurre I'alimento in un recipiente ampio ed



avviare I'apparecchio. Per ottenere risultati ot-
timali, si consiglia di muovere la frusta in senso
orario.

» Sganciare la frusta dal blocco di fissaggio e
quest’ultimo dal corpo motore (Fig.4.2).

» Nota1: Con questo accessorio non lavorare a
velocita molto alte, in quanto cid causerebbe dei
difetti al frullatore (centrifugazione dei cavi).

* Nota2: Per staccare la frusta (H) dal blocco di
fissaggio (l), tirare afferrando 'anello.

PULIZIA

* Scollegare la spina dalla rete elettrica e as-
pettare che I'apparecchio si raffreddi prima di
eseguirne la pulizia.

* Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

* Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

» Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

* Le lame dell'apparecchio sono particolarmente
affilate; durante la pulizia, maneggiare con cura.

+ Si raccomanda di pulire I'apparecchio periodica-
mente e di rimuovere tutti i residui di cibo.

» La mancata pulizia periodica dell’apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

* | seguenti pezzi possono essere lavati con
acqua e detersivo o in lavastoviglie (usando un
programma li lavaggio leggero):

* Gambo mixer

* Misurino dosatore

« Tritatutto

* Frusta

* La posizione di gocciolamento e asciugatura
dei pezzi lavabili in lavastoviglie o nel lavandino
deve permettere un facile gocciolamento (Fig.5)

» Prima di montare e riporre I'apparecchio, asciu-
gare bene tutti i pezzi.

ANOMALIE E RIPARAZIONI

* In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro
d’Assistenza Tecnica autorizzato. Non tentare di
smontare o riparare I'apparecchio: puo essere
pericoloso.

Per i prodotti del’'Unione Europea e/o nel caso in
cui sia previsto dalla legislazione del Suo paese
di origine:

PRODOTTO ECOLOGICO E RICICLABILE

Il materiali che costituiscono I'imballaggio di ques-
to apparecchio sono riciclabili. Per lo smaltimen-
to, utilizzare gli appositi contenitori pubblici, adatti
per ogni tipo di materiale.

Il prodotto non contiene sostanze dannose per
I'ambiente.

Questo simbolo indica che, per smaltire il
prodotto al termine della sua durata utile,
occorre depositarlo presso un ente di
smaltimento autorizzato alla raccolta
differenziata di rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE).

Questo apparecchio rispetta la Direttiva 2014/35/
UE di Bassa Tensione, la Direttiva 2014/30/UE

di Compatibilita Elettromagnetica, la Direttiva
2011/65/UE sui limiti d’'impiego di determinate
sostanze pericolose negli apparecchi elettrici ed
elettronici e la Direttiva 2009/125/CE riguardante
I’Ecodesign dei prodotti che consumano energia.



Ricetta Accessorio consigliato Quantita | Preparazione Tempi
In un recipiente, versare un uovo, aggiungere
del sale, qualche goccia di aceto o limone, e
Maionese 250 ml riempire d’olio fino al limite indicato. Lavorare | 35s
con I'apparecchio, senza muoverlo, finché la
maionese € ben legata.
- Unire la frutta e lavorarla fino ad ottenere un
Frullatidi frutta | {} e [ T T T T e
composto omogeneo.
In una casseruola, far sciogliere a fuoco
Salsa bescia- lento 30 g di burro, aggiungere 30 g di cipolla
600 ml . . e 15s
mella soffritta (precedentemente tritata con il trita-
tutto) e versare, poco a poco, 500 ml di latte.
Versare della panna fredda (0-5°C) in un reci-
piente, anch’esso freddo; lavorare con la frusta
Panna montata 250 ml muovendola dall’alto verso il basso. Fare at- 2 min
tenzione a non superare i tempi di lavorazione:
la panna diventerebbe burro.
. , Versare le chiare in un recipiente e lavorarle
Chiare d’'uovo . , . .
3 chiare con la frusta, muovendola dall’alto verso il 2 min
montate a neve 3
basso, fino a quando non sono ben montate.
Puré di patate 400 g Sminuzzare le patate direttamente in pentola. [30s
Spezzettare 100 g di mela, 100 g di banana,
Omogeneizzato 3009 50 g di biscotti e versare il tutto in un recipien- |25 s
te. Aggiungere del succo d’arancia e lavorare.
Pane grattu- Spezzettare il pane secco, metterlo nel
aneg 509 bicchiere e tritare fino a raggiungere la consis- | 1,5 min
giato )
tenza desiderata.
Formagglo 100g Tagll_are a pezzetti d_| 1cme tnt_are finoa 30-50 s
grattugiato raggiungere la consistenza desiderata.
U_ovo sodo 2 uova Tagllare_: in4 SpICChI e tritare fino a raggiungere 10s
tritato la consistenza desiderata.
Carne tritata . -
(cruda o cotta) 150 g Tagliare la carne a pezzetti di 1 cm. 30s
Pelare le carote, tagliare a pezzetti di 1 cm
Carote 200 g e tritare fino a raggiungere la consistenza 30s
desiderata.
Frutta secca 200g leuov_ere il guscio e tritare fino a raggiungere 30s
la consistenza desiderata.
Spezzettare Sminuzzare in cubetti di 1 cm e tritare fino a
359 3s

prosciutto crudo

ottenere la consistenza desiderata




Portugués

Batedor de varinha
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um eletrodoméstico da
marca TAURUS.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados
as mais rigorosas normas de qualidade, garantir-
Ihe-8o0 uma total satisfacdo durante muito tempo.

CONSELHOS E ADVERTEN-
CIAS DE SEGURANCA

* Leer atentamente este folleto
de instrucciones antes de poner
el aparato en marcha y guardar-
lo para posteriores consultas. A
nao observancia e cumprimento
destas instrugdes pode resultar
em acidente.

* Antes da primeira utilizagao,
limpe todas as partes do apa-
relhno que possam estar em
contacto com os alimentos,
procedendo como se indica no
capitulo de limpeza.

* Este aparelho ndo deve ser
usado por criangas. - Mantenha
o aparelho e respectivo cabo
de alimentagao fora do alcance
das criangas.

* Este aparelho pode ser utili-
zado por pessoas com inca-
pacidades fisicas, sensoriais
ou mentais, ou por pessoas
inexperientes, desde que o
facam sob supervisao ou ten-
ham recebido formacao sobre

a utilizagdo segura do aparelho
e compreendam os perigos que
este comporta.

* Este aparelho ndo € um brin-
quedo. As criangas devem ser
vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

* As laminas estdo afiadas e
podem causar danos. Proceder
com cautela e evitar o con-
tacto directo com o gume das
mesmas.

* Prestar especial atengao ao
manipular as laminas, durante
as operagdes de montagem e
desmontagem, ao esvaziar a
taca e durante a limpeza.

* Desligar o aparelho da rede
elétrica quando nao estiver a
utiliza-lo e antes de realizar
qualquer operacgao de limpeza,
ajuste, carregamento ou troca
de acessorios

* Tenha cuidado ao verter liqui-
dos quentes dentro do proces-
sador de alimentos, ou varinha
magica, ja que podem saltar
por causa da emissao repentina
de calor.

» Se a conexéo de rede estiver
danificada, devera ser subs-
tituida. Leve o aparelho a um
Servigo de Assisténcia Técnica
autorizado. A fim de evitar pe-
rigo, nao tente desmonta-lo ou
repara-lo sozinho.



* Antes de ligar o aparelho a corrente, verifique
se a tenséo indicada na placa de carateristicas
corresponde a tenséo da rede.

« Ligar o aparelho a uma tomada eléctrica com
ligacdo a terra e que suporte 10 amperes.

« Aficha do aparelho deve coincidir com a
tomada de corrente elétrica. Nunca modifique a
ficha. Nao use adaptadores de ficha.

» Manter a area de trabalho limpa e bem ilumina-
da. As areas desordenadas e escuras propiciam
a ocorréncia de acidentes.

» Manter este aparelho longe do alcance das
criangas.

* Nao utilize o aparelho se o cabo de alimentagao
ou a ficha estiverem danificados.

» Se algum dos revestimentos do aparelho se
partir, desligue imediatamente o aparelho da
corrente para evitar a possibilidade de sofrer
um choque elétrico.

» Nao utilize o aparelho se este caiu e se existi-
rem sinais visiveis de danos ou de fuga.

* Nao utilizar o aparelho com as m&os ou com os
pés humidos, nem com os pés descalgos.

» Nao force o cabo de alimentagédo. Nunca utilize
o cabo de alimentagéo para levantar, transpor-
tar ou desligar o aparelho da corrente.

» Nao enrolar o cabo no aparelho.

« Verifique o estado do cabo de elétrico. Os
cabos danificados ou entrelagados aumentam o
risco de choque elétrico.

» O cabo de alimentacéo deve ser examinado
regularmente quanto a danos e, se estiver dani-
ficado, o aparelho nédo deve ser usado.

» Nao toque na ficha de ligagdo com as maos
molhadas.

» Tomar as medidas necessarias para evitar que
o aparelho se ligue acidentalmente.

» Assegurar-se de que a lamina esta bem fixa no
aparelho antes de o utilizar.

» N&o tocar as partes moveis do aparelho em
funcionamento.

« Ter cuidado apos a operagéo de paragem do
aparelho, uma vez que a ferramenta continuara
a girar por efeito da sua inércia mecanica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

* Antes de cada utilizagdo, desenrole completa-
mente o cabo de alimentagéo do aparelho.

* N&o utilize o aparelho se os acessorios nao
estiverem devidamente montados.

* N&o utilize o aparelho se os acessorios ou
consumiveis montados apresentarem defeitos.
Substitua-os imediatamente.

» N&o utilizar o aparelho se o dispositivo de ligar/
desligar n&o funcionar.

* Respeitar a indicagéo do nivel MAX (Fig. 1)

» Nao adicionar um volume de liquido quente
superior a metade da capacidade do jarro e,
em todo o caso, se existirem liquidos quentes
no interior do jarro, utilizar apenas a velocidade
mais lenta.

» Este aparelho estéa projectado unicamente para

utilizagdo doméstica, ndo para utilizagao profis-

sional ou industrial.

Este aparelho nédo esta destinado a pessoas

(incluindo criangas) que apresentem capacida-

des fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou

com falta de experiéncia e conhecimento

» Conserve o aparelho em bom estado. Verificar

que as partes moveis ndo estado desalinhadas

ou bloqueadas, que nao existem pecgas danifi-
cadas ou outras condi¢des que possam afectar

o funcionamento correcto do aparelho.

Usar este aparelho, os respectivos acessorios

e ferramentas de acordo com estas instrugdes,

tendo em conta as condigbes de trabalho e

o trabalho a realizar. A utilizagéo do aparelho

para operacdes diferentes das previstas pode

originar situagdes de perigo.

Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia.

Além disso, poupara energia e prolongara a

vida do aparelho.

N&o usar o aparelho durante mais de 1 minuto

seguido, ou realizar ciclos de mais de 1 minutos

(respeitando sempre neste caso os periodos de

repouso entre ciclos de 1 minuto como minimo).

Em caso algum é conveniente ter o aparelho

em funcionamento para além do tempo neces-

sario.

Como orientagdo, na tabela em anexo encon-

tram-se algumas receitas, incluindo a quanti-

dade de alimentos que deve ser processada,

o tempo de funcionamento necessario para

preparar cada receita, bem como o tempo de

funcionamento maximo do aparelho de acordo
com as diferentes condi¢des de carregamento.

N&o utilizar o aparelho sobre nenhuma parte do

corpo de uma pessoa ou animal.

» Nao utilizar o aparelho com alimentos congela-
dos ou 0ssos.

SERVICO

Qualquer utilizagédo inadequada ou em desacor-
do com as instrugdes de utilizagdo pode ser
perigosa e anula a garantia e a responsabilidade
do fabricante.



DESCRIPGAO

Regulador de velocidade

Botéao

Turbo

Corpo motor

Vareta

Copo doseador

Picador (*)

Batedor emulsionante (*)

Grupo redutor (*)

(*) Disponivel apenas no modelo Robot 600 Plus
Inox

Caso o seu modelo de aparelho ndo disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

TIGTMMOOm>»

MODO DE UTILIZACAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

» Assegure-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

» Antes de usar o produto pela primeira vez, limpe
as partes em contacto com os alimentos tal
como se descreve no capitulo de limpeza.

* Preparar o aparelho consoante a fungéo pre-
tendida:

UTILIZAGAO:

 Desenrolar completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

* Ligar o aparelho a rede eléctrica.

* Colocar o aparelho em funcionamento, accio-
nando o botéo de ligar/desligar.

* Seleccionar a velocidade desejada.

* Processar os alimentos.

CONTROLO ELECTRONICO DA VELOCIDADE:

* Pode controlar-se a velocidade do aparelho,
simplesmente actuando sobre o comando de
controlo de velocidade (A). Esta fungéo é muito
util pois permite adaptar a velocidade do aparel-
ho ao tipo de trabalho a realizar.

FUNGAO TURBO:

* O aparelho possui uma fungdo Turbo. Ativando
o botéo da fungéo Turbo (B) passa-se a dispor
de toda a poténcia do motor, conseguindo-se
um acabamento mais fino na textura final do
produto.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO
APARELHO:

* Parar o aparelho, deixando de pressionar o

interruptor de ligar/desligar.
* Desligue o aparelho da corrente elétrica.
* Limpar o aparelho

ACESSORIOS

ACESSORIO DA VARINHA (FIG.2):

* Este acessorio serve para preparar molhos,
sopas, maionese, batidos, comida para bebé...

* Encaixar a varinha no corpo do motor, girando-o
no sentido indicado pela seta (Fig.2.1).

* Introduzir os alimentos no depdsito e colocar o
aparelho em funcionamento (Fig.2.2).

» Desencaixar a varinha, girando-a no sentido
contrario ao da seta e extraindo-a para posterior
limpeza (Fig.2.3).

ACESSORIO PICADOR (FIG.3):

* Este acessorio serve para picar vegetais ou
carnes...

* Introduzir os alimentos a processar no copo
picador com as laminas montadas e colocar a
tampa até que encaixe (Fig.3.1).

* Unir o grupo redutor ao corpo do motor rodan-
do-o no sentido que indica a seta (Fig. 3.2).

+ Unir o conjunto a tampa e ligar o aparelho
(Atencgao: nao colocar o aparelho em funciona-
mento se todo o conjunto n&o estiver devida-
mente montado (Fig. 3.3).

« Parar o aparelho quando o alimento adquirir a
textura desejada.

» Desmontar o conjunto da tampa e libertar o
grupo redutor (Fig. 3.4).

ACESSORIO BATEDOR (FIG.4):

* Este acessorio serve para bater natas, levantar
claras...

* Inserir o batedor no grupo redutor (Fig. 4.1).
Unir o grupo redutor ao corpo do motor rodan-
do-o no sentido que indica a seta. (Fig. 4.1).

+ Colocar o alimento num recipiente largo e
ligar o aparelho. Para um resultado 6ptimo é
conveniente mover o batedor no sentido dos
ponteiros do relogio.

* Retirar o acessério batedor e libertar o grupo
redutor (Fig. 4.2).

» Nota1: N&o trabalhar a velocidades altas com
este acessorio montado porque provocaria
defeitos no brago de emulséo (centrifugacédo
dos arames).

* Nota2: Para libertar o batedor (H) do grupo
redutor (1), puxe pela argola do batedor.



LIMPEZA

* Desligue o aparelho da rede elétrica e deixe-o
arrefecer antes de iniciar qualquer operagao de
limpeza

* Limpar o aparelho com um pano himido com
algumas gotas de detergente e seca-lo de
seguida.

» N&o utilize solventes, produtos com um fator pH
acido ou basico como a lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

* Nao mergulhe o aparelho dentro de agua ou em
qualquer outro liquido nem o coloque debaixo
da torneira.

« Durante o processo de limpeza deve ter espe-
cial cuidado com as laminas pois estdo muito
afiadas.

* Recomenda-se limpar o aparelho regularmente
e retirar todos os restos de alimentos.

» Se o aparelho nao for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragéo da vida do aparelho e
conduzir a uma situagao de perigo.

* As seguintes pecas podem ser lavadas em
agua quente com sabao ou na maquina de
lavar louga (usando um programa suave de
lavagem):

* Vareta

» Copo doseador

* Picador

» Batedor emulsionante

« A posigao de escorrimento/secagem das pegas
lavaveis na maquina de lavar louga ou lava-
lougas deve permitir o escorrimento da agua
com facilidade (Fig. 5).

* Em seguida, seque todas as pegas antes de
monta-las e guarda-las.

ANOMALIAS E REPARAGAO

Em caso de avaria, levar o aparelho a um Servigo
de Assisténcia Técnica autorizado. Nao tentar
desmontar ou reparar o aparelho ja que pode
acarretar perigo.

Para as versdes EU do produto e/ou caso aplica-
vel no seu pais:

ECOLOGIA E RECICLAGEM E DO PRODUTO
Os materiais que constituem a embalagem
deste aparelho estéo integrados num sistema de
recolha, classificagao e reciclagem. Se desejar
elimina-los, utilize os contentores de recicla-
gem colocados a disposi¢ao para cada tipo de

material.

» O produto esta isento de concentragdes de
substancias que podem ser consideradas nocivas
para o ambiente.

Este simbolo significa que se desejar

desfazer-se do produto depois de

terminada a sua vida util, deve entrega-lo

através dos meios adequados ao

cuidado de um gestor de residuos

autorizado para a recolha selectiva de
Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletréni-
cos (REEE).

Este aparelho cumpre a Diretiva 2014/35/UE de
Baixa Tenséo, a Diretiva 2014/30/UE de Com-
patibilidade Eletromagnética a Diretiva 2011/65/
UE sobre restrigdes a utilizagdo de determinadas
substancias perigosas em aparelhos elétricos

e eletronicos e a Diretiva 2009/125/CE sobre

os requisitos de design ecoldgico aplicavel aos
produtos relacionados com a energia.



PREPARAGAO DE ALIMENTOS

serrano

até obter a textura desejada.

Receita Acessorio  recomendado Quantidade | Elaboragéo Tempo
Colocar 1 ovo no recipiente, sal, umas gotas
Maionese 250 ml _de vinagre ot_J_Ilmao, deitar azeite até a parte | 358
indicada e utilizar o aparelho sem o mover até
ligar o azeite.
Batdosde | ||  |____ Agregar a fruta e actuar sobre o alimento até |
frutas ficar homogéneo.
Desfazer 30 g de manteiga num recipiente
Molho becha- em lume brando, adicionar 100 g de farinha e
600 ml 30 g de cebola refogada (pica-la previamente |15s
mel . . S
com o picador) e ir adicionando os 500 ml de
leite.
Deitar a nata liquida bem fria (0 a 5 °C) num
recipiente, também frio, e usar o batedor reali-
Bater nata 250 ml zando um movimento em sentido vertical. 2 min
Tenha cuidado, pois se exceder o tempo
necessario, a nata passara a manteiga.
Deitar as claras num recipiente e usar o
Bater claras em . : . .
3 claras batedor realizando um movimento em sentido |2 min
castelo ! e
vertical até ficarem em castelo.
Puré de Batatas 400 g Podem de_sfazer—se actuando dlre_c_tamente 30s
sobre o alimento colocado no recipiente.
Cortar e colocar no recipiente 100 g de maga,
Papas 3009 100 g de banana, 50 g de bolachas e sumo 25s
de laranja.
P30 ralado 50g Corta’r 0 p&o seco antes de o colqcar no copo 1,5 min
e pica-lo até obter a textura desejada.
Queijo ralado 100 g Cortar em trc_)gos de 1 cm e picar até obter a 30-50 s
textura desejada.
Picar ovo Cortar em quartos e picar até obter a textura
- 2 huevos . 10s
cozido desejada.
Carne picada
(crua ou cozin- 150 g Cortar previamente em trocos de 1 cm. 30s
hada)
Cenoura 200 g R’_etlrarg pele, cortar em troc,o_s delcme 30s
picar até obter a textura desejada.
Frutos secos 200 g Retlrgr a casca e picar até obter a textura 30s
desejada.
Picar presunto 35g Cortar previamente em cubos de 1 cm. Picar 3s




Nederlands

Staafmixer
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een product
van het merk TAURUS.

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit
van dit product, dat voldoet aan de meest strikte
kwaliteitseisen, staan garant voor langdurige
tevredenheid.

VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN
EN WAARSCHUWINGEN

* Neem deze gebruiksaanwijzing
aandachtig door voordat u het
apparaat in gebruik neemt en
bewaar ze voor latere raadple-
ging. Het niet opvolgen en na-
leven van deze instructies kan
een ongeluk tot gevolg hebben.

* Voor het eerste gebruik dient U
alle delen van het apparaat die
met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen, schoon
te maken, zoals aangegeven bij
de paragraaf Schoonmaken.

* Het apparaat mag niet door
kinderen gebruikt worden. Houd
het apparaat en zijn aansluiting
op het lichtnet buiten het bereik
van kinderen.

* Dit apparaat mag gebruikt wor-
den door personen met vermin-
derde, fysieke, zintuiglijke of
mentale capaciteiten, of perso-
nen met weinig ervaring als ze
onder toezicht staan of genoeg

richtlijnen gekregen hebben om
het apparaat veilig te kunnen
hanteren en de risico’s kennen.

* Dit apparaat is geen speelgoed.
Houd toezicht op kinderen om
er zeker van te zijn dat ze niet
met het apparaat spelen.

* De messen zijn scherp en kun-
nen letsel veroorzaken. Wees
voorzichtig en voorkom direct
contact met de scherpe kant
van de messen.

* Wees extra voorzichtig tijdens
het monteren en demonteren
van de messen aangezien deze
geslepen zijn en er risico bes-
taat dat u zich snijdt.

» Haal de stekker van het toestel
uit het stopcontact wanneer u
het niet gebruikt en voordat u
begint met het schoonmaken of
het onderhoud of tot het vervan-
gen van accessoires, filters of
stofzakken.

* Wees voorzichtig wanneer men
hete vloeistoffen in de keuken-
robot of mixer giet, omdat er
stoomvorming kan optreden die
de vloeistof laat exploderen.

* Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden vervangen.
Breng het apparaat naar een
erkende Technische bijstands-
dienst. Probeer het apparaat
niet zelf te repareren om mo-
gelijke brand of kortsluiting te
voorkomen.



* Voordat u het apparaat op het stroomnet
aansluit, dient u de spanningsgegevens op het
typeplaatje te vergelijken met de waarden van
het stroomnet.

« Sluit het apparaat aan op een stopcontact van
minimaal 10 ampére.

* De stekker van het apparaat moet geschikt zijn
voor het stopcontact. Wijzig de stekker niet.
Gebruik geen adapters.

« Zorg dat het werkblad zuiver en goed verlicht is.
Wanordelijke en donkere zones werken onge-
lukken in de hand.

* Houd kinderen en nieuwsgierigen uit de buurt
terwijl u dit apparaat handhaaft.

» Het apparaat niet gebruiken wanneer het snoer
of de stekker beschadigd is.

* Als één van de omhulsels van het apparaat ka-
pot gaat, het apparaat onmiddellijk uitschakelen
om elektrische schokken te vermijden.

» Het apparaat niet gebruiken wanneer het geva-
llen is, wanneer er zichtbare schade is, of indien
er een lek bestaat.

» Het apparaat niet gebruiken met vochtige han-
den of voeten, noch blootsvoets.

* Het stroomsnoer niet forceren. Het snoer nooit
gebruiken om het apparaat op te tillen, te trans-
porteren of om de stekker uit het stopcontact te
trekken.

* Het snoer niet oprollen rond het apparaat.

» Check de staat van de elektriciteitskabel. Kapot-
te kabels of kabels die in de war zijn vergroten
het risico op elektrische schokken.

« Controleer regelmatig of het snoer niet is bes-
chadigd. Het apparaat niet meer gebruiken als
het snoer is beschadigd.

* De stekker niet met natte handen aanraken.

* Neem de nodige voorzorgsmaatregelen om te
vermijden dat het apparaat onverhoopt wordt
ingeschakeld.

« Controleer voor het gebruik van het apparaat of
de mes(sen) goed op het apparaat bevestigd is/
zijn.

» De bewegende onderdelen van het apparaat
niet aanraken wanneer het werkt.

» Wees voorzichtig wanneer u het apparaat uits-
chakelt. Door de mechanische inertie blijft het
mes nog even draaien.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

» VOor het gebruik, het stroomsnoer van het
apparaat volledig afrollen.

» Gebruik het apparaat niet wanneer de accessoi-
res niet correct aangekoppeld zijn.

* Gebruik het apparaat niet als de aangekoppel-
de accessoires beschadigd zijn. Vervang ze
onmiddellijk. Vervang ze onmiddellijk.

* Het apparaat niet gebruiken als de aan/uit-knop

niet werkt.

Respecteer de MAX niveau-aanduiding (Afb. 1)

Hete vloeistof niet tot boven de helft van de

capaciteit bijvullen. Gebruik bij hete vloeistoffen

alleen de laagste snelheid.

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk

gebruik, niet voor professioneel of industrieel

gebruik.

Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen

en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke of

geestelijke beperkingen, of met een gebrek aan
ervaring en kennis

Het apparaat goed onderhouden. Controleer dat

de beweegbare delen niet scheef of vast zitten,

dat er geen onderdelen kapot zijn of dat er an-
dere problemen zijn die van invloed kunnen zijn
op de correcte werking van het apparaat.

* Volg deze aanwijzingen altijd nauwgezet op bij

gebruik van het apparaat en zijn onderdelen

en instrumenten. Houd altijd rekening met de

arbeidsomstandigheden en de uit te voeren

werkzaamheden. Als u het apparaat voor ande-
re dan de voorziene doeleinden gebruikt, kan
dat gevaarlijk zijn.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht aan

staan. U bespaart hierdoor energie en verlengt

tevens de levensduur van het apparaat.

Gebruik het apparaat niet langer dan 1 minuut

achter elkaar. Als het apparaat 1 minuten of

meer gebruikt wordt, moet het apparaat na elke
minuten even uitgezet worden. Laat het appara-
at niet langer dan noodzakelijk draaien.

Ter oriéntatie staan in de tabel in de bijlage een

reeks recepten met daarin de hoeveelheid te

verwerken voedingsmiddelen, aanbevolen tijd
voor de bereiding van elk recept en de maxima-
le werktijd van het apparaat in elke situatie.

* Het apparaat niet op lichaamsdelen van mens of
dier gebruiken.

* - Het apparaat niet gebruiken voor bevroren
ingrediénten of beenderen.

REPARATIES

« Een onjuist gebruik, of een gebruik dat niet ove-
reenstemt met de gebruiksaanwijzing, kan gevaar
inhouden en doet de garantie en de aansprakeli-
jkheid van de fabrikant teniet.



BESCHRIJVING

Snelheidsregelaar

Pulsator

Turbo

Motorlichaam

Staafmixer

Maatglas

Maler (*)

Garde (*)

Vertragingsgroep (*)

(*) Alleen beschikbaar voor het model Robot 600
Plus Inox

Mocht het model van uw apparaat niet bes-
chikken over de voorafgaand beschreven acces-
soires dan zijn deze ook apart verkrijgbaar bij de
Serviceafdeling van de technische dienst.

TIOGTMMOO >

GEBRUIKSAANWIJZING
OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET
GEBRUIK:

 Verzeker U ervan dat al het verpakkingsmate-
riaal van het product verwijderd is.

« Voor het eerste gebruik dient U alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen, schoon te maken, zoals
aangegeven bij de paragraaf Schoonmaken.

» Breng het apparaat in gereedheid in overeens-
temming met de functie die U wilt uitvoeren:

GEBRUIK:

* Het snoer helemaal afrollen alvorens de stekker
in het stopcontact te steken.

« Zorg dat de elektriciteitsaansluiting stevig aan-
gesloten is in het apparaat.

» Het apparaat in werking stellen door middel van
de aan-/uitknop.

» Het gewenste vermogen selecteren.

» Gebruik de voedingsmiddelen die U wilt verwerken.

ELEKTRISCHE SNELHEIDSCONTROLE:

Men kan de snelheid van het apparaat onder
controle houden, simpelweg door de bediening

van de snelheidscontrole in werking te stellen (A).

Deze functie is erg nuttig, omdat deze de moge-
lijkheid biedt om de snelheid aan te passen aan
het soort werk dat men nodig vindt te realiseren.

TURBO FUNCTIE:

Het apparaat beschikt over een Turbo functie.
Wanneer men op de Turbo knop (B) drukt werkt
de motor op vol vermogen, met als resultaat een
fijnere textuur van het product.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

* Stop het apparaat, door de druk op de aan/uit
knop weg te nemen.

» Koppel het apparaat los van het lichtnet.

» Het apparaat reinigen

ACCESSOIRES:

ACCESSOIRE STAAFMIXER (AFB. 1):

« Dit hulpstuk dient voor het bereiden van sauzen,
soepen, mayonaise, shakes, babyvoeding...

* Draai de staaf in de richting van de pijlen om
de staaf op het motorlichaam te monteren (Afb.
2.1).

* Giet de ingrediénten in de beker en bereid deze
door op knop te drukken (Afb. 2.2).

* Draai de staaf tegen de richting van de pijlen in
en ontkoppel de staaf om deze schoon te maken
(Afb. 2.3).

HAK- ACCESSOIRE (AFB. 3):

» Deze accessoire dient om plantaardige produc-
ten en vlees fijn te hakken ...

 Voeg het te bereiden voedsel in de kan met de
aldaar geplaatste messen, plaats het deksel
totdat dit vastzit (Afb.3.1).

* De reductiegroep met het motorlichaam ver-
binden door in de richting van de pijl te draaien
(Afb. 3.2).

» Koppel het geheel aan het deksel en zet het
apparaat aan. (Let op: het apparaat niet aanzet-
ten als het geheel niet behoorlijk bevestigd en
gekoppeld is (Afb. 3.3).

« Stop het apparaat zodra het voedsel de
gewenste structuur heeft.

» Het geheel van het deksel losmaken en de
reductiegroep uitnemen (Afb. 3.4).

GARDE- ACCESSOIRE (AFB.4):

» Deze accessoire dient om room te kloppen,
eiwitten te slaan...

» Steek de garde in de tandwielhuis (Afb.4.1). De re-
ductiegroep met het motorlichaam verbinden door
in de richting van de pijl te draaien (Afb. 4.1).

* Plaats het voedsel in een ruime kom en zet het
apparaat aan. Voor een optimaal resultaat is het
raadzaam de garde met de klok mee of terug te
bewegen.

« Verwijder de klopper en maak de reductiegroep
los (Afb. 4.2).

» Opmerking 1: Gebruik dit accessoire nooit aan
hoge snelheden. De draadjes van de garde kun-
nen immers beschadigd worden.

» Opmerking 2: Trek aan de ring van de garde



(H) om deze van de vertragingsgroep (l) los te
maken.

REINIGING

* Trek de stekker van het apparaat uit en laat het
afkoelen alvorens het te reinigen.

» Maak het apparaat schoon met een vochtige

doek met een paar druppels afwasmiddel en

maak het apparaat daarna goed droog.

Gebruik geen oplosmiddelen of producten met

een zure of basische pH zoals bleekwater, noch

schuurmiddelen, om het apparaat schoon te

maken.

Dompel het apparaat niet onder in water of

een andere vloeistof en houd het niet onder de

kraan.

Tijdens de schoonmaakbeurt extra oppassen

met de messen van de mixer want die zijn zeer

scherp.

Het is raadzaam om het apparaat geregeld

schoon te maken en om alle voedselresten te

verwijderen.

Indien het apparaat niet goed onderhouden

wordt, kan dit zorgen voor beschadiging van

het oppervlak en kan dit de levensduur van het

apparaat onverbiddelijk aantasten en tot een

gevaarlijke situatie leiden.

De volgende onderdelen mogen met warm

zeepwater schoongemaakt worden of in de

vaatwasser geplaatst worden (op een zacht

wasprogrammay):

Staafmixer

Maatglas

Hakker

Garde

Leg de schoongemaakte stukken op die manier

in de vaatwasser of het afdruiprek dat het water

makkelijk kan weglopen (Afb. 5).

+ Laat alle onderdelen goed drogen alvorens het
apparaat opnieuw te monteren en op te bergen.

DEFECTEN EN REPARATIE

Bij een defect, moet u het apparaat naar een
erkende technische dienst brengen. Probeer het
apparaat niet zelf te demonteren of te repareren,
want dit kan gevaarlijk zijn.

Voor de EU versies van het product en/of indien
van toepassing in uw land:

MILIEUVRIENDELIJKHEID EN HERGEBRUIK
VAN HET PRODUCT

Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat is ges-
chikt voor inzameling, classificatie en hergebruik.
U kunt dit materiaal wegwerpen in de openbare
afvalcontainers die voor de desbetreffende typen
materiaal zijn bestemd.

Het product bevat geen concentraties materialen
die schadelijk zijn voor het milieu.

Dit symbool betekent dat u het product
aan het eind van zijn levenscyclus moet
afgeven aan een erkende afvalverwerker
ten behoeve van de gescheiden
verwerking van Afgedankte Elektrische
en Elektronische Apparatuur (AEEA).

Dit apparaat voldoet aan de laagspanningsri-
chtlijn 2014/35/EG, de richtlijn 2014/30/EG met
betrekking tot elektromagnetische compatibiliteit,
de richtlijn 2011/65/EG met betrekking tot beper-
kingen in de toepassing van bepaalde gevaarlijke
stoffen in elektrische en elektronische apparaten
en de richtlijn 2009/125/EG met betrekking tot de
eisen inzake het ecologisch ontwerp van energie-
gerelateerde producten.



VOEDSELBEREIDING

stukjes hakken

Recept Aanbevolen accessoire | Hoeveelheid | Bereiding Tijd
Doe 1 ei in een recipiént, zout, enkele druppels
Mayonaise 250 ml azijn of citroen, vul olie b!J tot aan de markering 35
en schakel het apparaat in zonder te bewegen
tot de olie begint te binden.
Fruitdranken | AL e Voeg het fruit toe en mix het tot een homogene |
drank verkregen wordt.
30 g boter in een pot op een laag vuur laten
Bechamelsaus 600 ml smelt.en, 100 g bloem tonevoegen en30g 15s
gefruite ui die u vooraf fijngehakt heeft en
vervolgens de 500 ml melk toevoegen.
Giet de goed gekoelde room (0 tot 5°C) in een
Room opklop- eveneens koude recipiént en klop de room
piiop 250 ml verticaal met de klopper op. Wees voorzichtig, |2 min
pen Co
want na enige tijd wordt de room omgevormd
tot boter.

- - Doe de eiwitten in een recipiént en klop ze met .
Eiwit opkloppen @ & 3 eiwitten de klopper in verticale richting stijf. 2 min
Aardappelpuree 400 g U kunt ze rechtstreeks in de kookpot fijnpu- 30s

é ! 9 reren.

Fruitpap 300g Mix in een re0|_p|ent 100 g appel, 190 g ba- 25 s
naan, 50 koekjes en sap van een sinaasappel.

Paneermeel 5049 Het droog brood in stukjes breken en 1,5 min
in een recipiént doen en vervolgens fijnhakken .

Geraspte kaas 100g tot de gewenste textuur bereikt is. 30-50's

Een hard . . De kaas in stukjes verdelen van 1 cm en dan

gekookt ei 2 eieren " e 10s

" fijnhakken tot de gewenste textuur bereikt is.

fijnhakken

Gehakt (rauw of 150 Snijd de eieren in vier en hak ze fijn tot de 30s

gekookt) 9 gewenste textuur bereikt is.

Wortelen 200 g Hak het vlees eerst in blokjes van 1 cm. 30s

. Schraap de wortelen, hak ze in stukjes van 1
Gedroogd fruit 2009 cm en hak ze dan fijn tot de gewenste textuur. 30s
Serrano ham in 35¢9 Snijd de kaas eerst in blokjes van 1 cm. 3s




Polski

Mikser
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

Szanowny Kliencie,

Serdecznie dziekujemy za zdecydowanie sie na
zakup sprzetu gospodarstwa domowego marki
TAURUS.

Jego technologia, forma i funkcjonalnosé, jak
réwniez fakt, ze spetnia on wszelkie normy
jakosci, dostarczy Panstwu petnej satysfakciji
przez dtugi czas.

PORADY | OSTRZEZENIA
DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

* Przeczyta¢ uwaznie instrukcje
przed uruchomieniem
urzadzenia i zachowac jg w
celu pozniejszych konsultaciji.
Niedostosowanie sie i nieprzes-
trzeganie niniejszych instrukciji
moze doprowadzi¢ do wypadku.

* Przed pierwszym uzyciem
nalezy umyc¢ wszystkie czesci
urzadzenia, ktére mogq
mie¢ kontakt z pokarmami,
postepujac zgodnie z instrukcja.

* Dzieci nie powinny uzywac
tego urzadzenia. Konserwacja
urzadzenia i podtgczanie go do
sieci nie mogg by¢ wykonywane
przy dzieciach.

* Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby niezapozna-
ne z tego typu produktem,
osoby niepetnosprawne,
tylko i wytgcznie pod kontrolg

dorostych zapoznanym z tego
typu sprzetem.

* To urzadzenie nie jest
zabawkag. Dzieci powinny
pozostac pod czujng opiekg w
celu zagwarantowania iz nie
bawig sie urzgdzeniem.

* Noze sg ostre i mogq zrani¢
uzytkownika. Nalezy obchodzi¢
sie z nimi bardzo sotroznie i
unika¢ bezposredniego kon-
taktu.

* Nalezy zwroci¢ szczegodlng
uwage na bezpieczenstwo po-
dczas czyszczenia, rozktadania,
montazu nozy lub dzbanka.

» Wylaczac urzadzenie z pradu,
jesli nie jest ono uzywane i
przed przystgpieniem do jakie-
gokolwiek czyszczenia

* Nalezy uwazac podczas wlewa-
nia gorgcych ptynéw do robota
kuchennego lub blendera, gdyz
moga by¢ one wydalone z nich
z powodu nagtego uwolnienia
sie pary.

* W razie awarii zaniesc
urzadzenie do autoryzowane-
go Serwisu Technicznego. Nie
probowac rozbiera¢ urzadzenia
ani go naprawiac, poniewaz
moze to by¢ niebezpieczne.

* Przed podtgczeniem maszyny do sieci,
sprawdzi¢ czy napiecie wskazane na tabliczce
znamionowej odpowiada napieciu sieci.

 Podtaczac urzadzenie do sieci elektrycznej o
sile co najmniej 10 amperdéw.

» Wtyczka urzgdzenia powinna by¢ zgodna z



podstawg elektryczng gniazdka. Nigdy nie
wymienia¢ wtyczki. Nie uzywac przejscidwek
dla wtyczki.

Uzywac urzadzenie tylko w miejscach czystych
i dobrze oswietlonych. W przeciwnym razie
istnieje ryzyko wypadkow.

Przy pracy z tym urzadzeniem z dala
pozostawac¢ powinny dzieci i inne osoby.

Nie uzywac urzadzenia, gdy kabel elektryczny
lub wtyczka jest uszkodzona.

Jesli popeka jakis element obudowy urzadzenia,
natychmiast wytgczy¢ urzadzenie z pradu, aby
unikng¢ porazenia pradem.

Nie uzywac urzadzenia, jesli ono upadto czy
kiedy wystepuja widoczne oznaki uszkodzenia,
albo jesli istniejg wycieki.

Nie uzywac¢ urzgdzenia majac wilgotne rece czy
stopy, ani bedac boso.

Nie napinac elektrycznego kabla potgczen. Nie
uzywac nigdy kabla elektrycznego do podnos-
zenia, przenoszenia ani wytaczania urzgdzenia.
Nie zwija¢ kabla elektrycznego podtaczenia
wokot urzadzenia.

Sprawdzac¢ stan elektrycznego kabla potaczen.
Uszkodzone czy zaplatane kable zwigkszajg
ryzyko porazenia prgdem.

Nie uzywac urzgdzenia, jesli upadto lub jesli
wystepujg widoczne oznaki uszkodzenia lub
wycieki.

Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekoma.

Nalezy przestrzega¢ srodkow ostroznosci,

by zapobiegaé niezamierzonemu wigczeniu
urzadzenia.

Przed uzyciem urzadzenia zapewni¢ sig, czy
zyletkali sg dobrze zamocowane w urzgdzeniu.
Nie dotyka¢ ruchomych czesci urzadzenia,
kiedy jest ono w trakcie dziatania.

Nalezy zachowaé ostroznos¢ po wytaczeniu
urzadzenia, gdyz na podstawie inercji mechani-
cznej noze bedg sie dalej obracaty.

UZYWANIE | KONSERWACJA

* Przed kazdym uzyciem, rozwing¢ catkowicie
kabel zasilania urzgdzenia.

* Nie uzywac urzadzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sa odpowiednio dopasowane.

* Nie stosowa¢ urzadzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

* Nie uzywac urzadzenia, jesli nie dziata przycisk
wigczania ON/OFF.

* Nie przekracza¢ poziomu MAX (Rys. 1)

* Przy pracy z gorgcymi ptynami nie przekraczac

potowy pojemnosci dzbanka i zawsze uzywacé
najnizszej predkosci.
Urzadzenie to zaprojektowane zostato wytgcznie
do uzytku domowego, a nie do uzytku profesjo-
nalnego czy przemystowego.
Przechowywac¢ urzadzenie w miejsce
niedostepnym dla dzieci i/lub os6b o ogranic-
zonych zdolnosciach fizycznych, dotykowych
lub mentalnych oraz nie posiadajgcych
doswiadczenia lub znajomosci tego typu
urzadzen.
Utrzymywacé urzadzenie w dobrym stanie.
Sprawdza¢, czy ruchome czesci nie sg poprzes-
tawiane wzgledem siebie czy zakleszczone, czy
nie ma zepsutych czesci czy innych warunkow,
ktére moga wptyng¢ na wtasciwe dziatanie
urzadzenia.
Urzadzenie i jego akcesoria nalezy uzywaé zgo-
dnie z powyzszg instrukcjg obstugi, uzywanie go
do innych celéw niz opisane moze powodowacé
niebezpieczenstwo. Nie nalezy uzywac¢ go do
innych celéw niz przeznaczony, gdyz moze to
spowodowacé zagrozenie dla zdrowia.
Nie pozostawia¢ nigdy urzadzenia
podtgczonego i bez nadzoru. W ten spo-
s6éb zaoszczedzi¢ ponadto mozna energie i
przedtuzy¢ okres uzytkowania urzgdzenia.
Nie uzywac urzadzenia dtuzej niz 1 minuta lub
w cyklach 1-minutowych z przerwg powyzej mi-
nuty pomiedzy cyklami. Nie zaleca sie pracowa-
nia w urzadzeniem dtuzej niz to konieczne.
Orientacyjnie w tabeli podane sg przepisy, ktore
zawierajq ilosci pozywienia do procesowania,
zalecany czas przygotowania przepisu, jak tez
maksymalny czas funkcjonowania aparatu w
kazdym z warunkéw napetnienia.
* Nie uzywac urzadzenia do prasowania ubran na
osobach lub zwierzetach.
* Nie wolno uzywac¢ urzadzenia do mielenia pro-
duktéw zamrozonych lub kosci.

OBSLUGA

» Wszelkie niewtasciwe uzycie lub niezgod-
ne z instrukcjg obstugi moze doprowadzi¢
do niebezpieczenstwa, anulujac przy tym
gwarancje i odpowiedzialno$¢ producenta.

OPIS

A Regulator predkosci
B Przycisk

C Rurka

D Korpus Silnika
E Pret

F Pojemnik dozujacy
G Rozdrabniacz (*)



H Ubijak emulsujacy (*)

| Zespot reduktora (*)

(*) Dostepny tylko w modelu Robot 600 Plus Inox
W przypadku, jesli model Panstwa urzadzenia nie
posiada opisanych powyzej akcesoriow, te mozna
réwniez naby¢ osobno w Serwisie Technicznym.

SPOSOB UZYCIA

UWAGI PRZED UZYCIEM:

» Upewnic sig, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszyst-
kie czesci urzadzenia, ktére moga mie¢ kontakt
z pokarmami, postepujac zgodnie z instrukcja.

* Przygotowanie urzgdzenie do pracy w
zaleznosci od czynnosci, ktérg bedzie
wykonywac:

SPOSOB UZYCIA:

« Catkowicie rozwina¢ kabel przed podtgczeniem
urzadzenia.

 Podtaczy¢ urzgdzenie do pradu.

» Wigczy¢ urzadzenie za pomocg przycisku ON/
OFF.

» Wybra¢ odpowiednig moc.

» Pracowac¢ z wykorzystaniem produktow
zywnosciowych, jakie chce sie przetworzyc.

ELEKTRONICZNA KONTROLA PREDKOSCI:

* Moc urzadzenia moze by¢ regulowana po
prostu poprzez zmiane w regulatorze mocy (A).
Funkcja ta jest niezwykle uzyteczna, jako ze po-
zwala dostosowa¢ moc urzadzenia do rodzaju
wykonywanej pracy.

FUNKCJA TURBO:

» Urzadzenie posiada funkcje Turbo. Poprzez
aktywacje przycisku funkcji Turbo (B) jest
dostepna catg moc silnika, dzieki czemu uzys-
kujemy delikatniejsze wykonczenie na koncowe;j
teksturze produktu.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z

URZADZENIA:

» Wytaczy¢ urzadzenie, uzywajac wigcznika
przesuwajac go w odpowiednig pozycje.

» Wytaczy¢ urzadzenie z sieci elektryczne;j.

» Wyczysci¢ urzadzenie.

AKCESORIA:

TRZEPACZKA (RYS.2):

« Stuzy do przygotowywania sosoéw, zup, majone-
zu, koktaili mlecznych, pokarmy dla niemowilat...

* Potaczyc¢ trzepaczke z korpusem silnika zgodnie
ze strzatkg (Rys.2.1).

» Wiozy¢ produkty zywnosciowe do dzbanka i
wiaczy¢ urzadzenie (Rys.2.2).

» Odtgczy¢ trzepaczke przekrecajac jg w kierunku
przeciwnym do strzatki, wyjac ja i wyczyscic
(Rys.2.3).

ROZDRABNIACZ (RYS. 3):

* Akcesorium to stuzy do mielenia warzyw lub
miesa...

» Wtozy¢ produkty spozywcze, ktdre majg byc
przetworzone do pojemnika mielacego z
umieszczonymi tam nozami, zatozy¢ pokrywe,
az sie dopasuje (Rys.3.1).

* Potaczy¢ zespot redukeyjny do korpusu silnika
obracajgc go w kierunku wskazanym przez
strzatke (Rys.3.2).

* Potaczy¢ catos¢ do pokrywy i wigczy¢
urzadzenie (Uwaga: nie wigczac urzadzenia,
jesli catos¢ nie jest odpowiednio utozona i
zamocowana (Rys. 3.3).

» Wytgczy¢ urzadzenie, kiedy produkt spozywczy
uzyska odpowiednig konsystencje.

* Roztaczy¢ cato$¢ od pokrywy i uwolni¢ zespot
redukcyjny (Rys. 3.4).

UBIJACZKA (RYS.4):

* Akcesorium to stuzy do ubijania $mietany,
biatek...

« Zatozy¢ element ubijajacy na zespole reduk-
cyjnym (Rys.4.1). Potaczy¢ zespot redukcyjny
do korpusu silnika obracajac go w kierunku
wskazanym przez strzatke (Rys. 4.1).

* Do szerokiego naczynia wtozy¢ produkt
spozywczy i wigczy¢ urzadzenie. W celu
uzyskania optymalnego rezultatu zaleca sie
poruszac ubijaczke w strone ruchu wskazéwek
zegara.

» Odtgczy¢ ubijaczke od reduktora (Rys. 4.2).

» Uwaga 1: Nie pracowac z wysoka predkoscig
stosujac to zatozone akcesorium, jako ze
spowodowatoby to uszkodzenie ramienia
emulsujgcego (wirowanie drutéw).

» Uwaga 2: Aby uwolni¢ ubijak (H) z zespotu re-
dukcyjnego (1), pociagna¢ za pierscien ubijaka.

CZYSZCZENIA

» Odtgczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az do
ochtodzenia przed przystapieniem do jakiegoko-
Iwiek czyszczenia.

 Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka zwilzong
kilkoma kroplami detergentu i osuszy¢ go



pézniej.

* Nie uzywa¢ do czyszczenia urzadzenia rozpusz-

czalnikow, produktéw z czynnikiem PH takich
jak chlor, ani $rodkéw zracych.

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.

W trakcie czyszczenia, nalezy szczegdlnie

uwazac na noze, poniewaz sg one bardzo ostre.

Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia

i usuwanie z niego pozostatosci produktow
zywnosciowych.

Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze sie niszczy¢ i wptywac w
sposob niedajacy sie powstrzymac na okres
trwato$ci urzgdzenia oraz prowadzi¢ do niebez-
piecznych sytuaciji.

Ponizsze czesci mozna myc¢ w cieptej wodzie z
mydtem lub w zmywarce (ustawiajac najnizszy
program):

Pret

Pojemnik dozujacy

Rozdrabniacz

Ubijak emulsujacy

Po myciu recznym lub w zmywarce, nalezy
umiescic czesci w taki sposob, aby woda
sptyneta z nich bez przeszkéd.(Rys. 5).

» Wysuszy¢ wszystkie elementy przed ponown-
ym montazem.

NIEPRAWIDLOWOSCI | NA-
PRAWA

W razie awarii zanie$¢ urzgdzenie do autory-
zowanego Serwisu Technicznego. Nie prébowac
rozbierac urzadzenia ani go naprawiac, poniewaz
moze to by¢ niebezpieczne.

Dla urzadzen wyprodukowanych w Unii Eu-
ropejskiej i w przypadku wymagan prawnych
obowigzujgcych w danym kraju:

EKOLOGIA | ZARZADZANIE ODPADAMI
Materiaty, z ktérych wykonane jest opakowanie
tego urzadzenia, znajduja sie w ramach systemu
zbierania, klasyfikacji oraz ich odzysku. Jezeli
chcecie Panstwo sie ich pozby¢, nalezy umiesci¢
je w kontenerze przeznaczonym do tego typu
materiatow.

Produkt nie zawiera koncentracji substanciji,
ktére mogtyby by¢ uznane za szkodliwe dla
Srodowiska.

Symbol ten oznacza, ze jesli chcecie sie

Panstwo pozby¢ tego produktu po

zakonczeniu okresu jego uzytkowania,
I nalezy go przekazac przy zastosowaniu

okreslonych srodkoéw do autoryzowanego
podmiotu zarzgdzajgcego odpadami w celu
przeprowadzenia selektywnej zbiérki Odpadow
Urzadzen Elektrycznych i Elektronicznych
(WEEE).

Urzadzenie spetniajace wymogi Ustawy 2014/35/
EC o Niskim Napieciu, Ustawy 2014/30/EC o
Zgodnosci Elektromagnetycznej, Ustawy 2011/65/
EC o gospodarce odpadami elektrycznymi i elek-
tronicznymi i ustawy 2009/125/EC o urzadzeniach
konsumujacych energie.



PRZYGOTOWYWANIE POTRAW

Przepis Zalecane akcesorium llosé Przygotowanie Czas
Whbi¢ do pojemnika 1 jajko, doda¢ soli, kilka
Sos kropel octu lub cytryny, wla¢
- 250 ml olej az do wskazanej wysokosci i wiaczy¢ 35s
majonezowy L / .
urzadzenie, nie wykonujac nim zadnych
ruchoéw az do potaczenia sig oleju.
Musy owocowe | 1L e Wrzuci¢ owoce i ubijac je az do uzyskania |
Y jednorodnej konsystencji sktadnikow.
Rozpusci¢ 30 g. masta w rondelku na
wolnym ogniu, doda¢ 100 g. makii 30 g.
Sos beszamel 600 ml cebuli podsmazonej w matej ilosci ttuszczu 15s
(uprzednio posieka¢ jg rozdrabniaczem) i
dodawac stopniowo 500 ml mleka.
Wilac¢ odpowiednio chtodng $mietane ptynng
(od 0 do 5 oC) do réwniez zimnego pojem-
yb!Janle 250 ml nika ’| ulbuac’ porusz.ajqc m!ksgrem .plon(.)wo 2 min
Smietany do gory i w dot. Nalezy uwazac, poniewaz po
przekroczeniu okreslonego czasu $Smietana
zmieni konsystencje przechodzac w masto.
Whi¢ biatka do pojemnika i ubija¢ poruszajac
Ubijanie biatek 3 biatka | mikserem pionowo do géry i w dét az do ich 2 min
ubicia.
ZP:;Z zlemniac- 400 g Mozna je bezposrednio pokroi¢ w rondelku. 30s
Pokroi¢ i wrzuci¢ do pojemnika 100 g. jabtek,
Papka 3009 100 g. banandéw, 50 g. herbatnikéw i wla¢ sok |25s
pomaranczowy.
Potama¢ suchg butke w kawatki przed wrzuce-
Butka tarta 509 niem jej do pojemnika podtuznego i zetrze¢ ja | 1,5 min
do wybranej konsystenciji.
Pokroi¢ na jednocentymetrowe kawatki i
Tarty ser 100 g rozdrobni¢ az do uzyskania wybranej konsys- | 30-50 s
tenciji.
Rozdrabnianie - Przekroi¢ na cztery czgsci i rozdrobni¢ do
L 2 jajka ) ) - 10s
jajka na twardo uzyskania wybranej konsystenciji.
Mielone migso L. PR
(surowe lub 150 g Pokr0|c_: wczesniej na jednocentymetrowe 30s
kawatki.
gotowane)
Obraé¢, pokroi¢ na jednocentymetrowe kawatki
Marchew 200g i posieka¢ az do uzyskania wybranej konsys- |30 s
tenciji.
Bakalie 200 g Obra¢ ze skorki i pos_lgkac do uzyskania 30s
wybranej konsystencji.
Picar jamon Trocear previamente a tacos de 1 cm. Picar
359 3s
serrano hasta la textura deseada




EAAnvika

Pdapdog putrAévrep
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

AZI16TINE TTEAGTN:

>0G EUXOPIOTOUNE TTOU ATTOPACICATE VO
ayopdoeTe éva TTpoidv papkag Taurus.

H Ttexvoloyia, o oxedlacudg kal n Aeitoupyia Tou,
o€ ouvdUaouG PE TO YEYOVOG OTI TO TTPOIOV TTANPOI
TIG AUOTNPOTEPEG TTPOBIAYPAPEG TTOIOTATAG Ba
oag e€ao@aAicouv TTARPN IKAVOTToiNaoN yia TTOAU
KaIpo.

OAHIIEZ KAI
MPOEIAOMOIHZEIZ
AZQAAEIAZ

* AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TO TTAPOV
QUAAGDIO 0dnyIwV TTPIV BE0ETE
o€ AgIToupyia TN CUOKEUN,

KAl QUAGETE TO yIO va TO
oupBouAeveoTe oTo HEANOV. H
MN TAPNON KOl N OUPHOPPWON
ME TIG eV AOyw odnyieg YITopouv
va 0dnyrnoouv o€ aTuxnua.

* Mpiv TNV TTPWTN XPNOoN,
KaBapioTe OAa Ta PEPN
TOU TTPOIOVTOG TTOU UTTOPEI
va €pBouv o€ TTaQn JE
TPOPIUA, KAVOVTAG AUTA TTOU
ava@épovTal oTNV TTapAaypaPo
yla TNV KaBapiotnTa.

* AuTr ] N CUOKeEUN gV TTPETTEI VO
xpnoigotrolgital atrd maidid.
QuAGETE TN CUOKEUN KAl TO
KaAwdI6 TNG ouvdeong OTO
peUpa HaKPIG aTTd Ta TTaIdIA.

* AUTr} TN OUOKEUN PTTOPOUV
va TN XPNOIKOTTOIoUV dtoud

ME MEIWPEVEG OWUOTIKEG,
a1I0ONTNPIOKES 1) VONTIKEG
IKQVOTNTEG 1 EAAEIYN EUTTEIPIAG
Kal YVWOEWV, €AV BpiokovTal
uTré TNV KATAAANAN €tmITripnon
N €xouv AABel TNV KATGAANAN
EKTTAIOEUON VIO TV AOPAAN
XPAoN TNG CUOKEUNG Kal
KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU
EVEXEL.

* H TTapouca cuokeun d¢v givai
TTauyvidl. Ta TTaIdId TTPETTEN
va ETTITNPOUVTAI WOTE VA
dlac@alifeTal 611 dev TTaifouv e
TN OUOKEUN.

 Ta paxaipia gival TpoxIoPEVa
Kal UTTAPXE! KivOuvog va
KOTTEITE, YIO AUTO VA €i0TE
TTPOCEKTIKOI KOl VO OTTOPEUYETE
TNV AUECN ETTAPNA KE TNV AKMN
TOUG.

* Na €ioTe 1I01ITEPWGS TTPOTEKTIKOI
OTav TTIAVETE T PJOXAipla, KATd
TIG O1adIKATIEG OUVAPPOAOYNONG
KAl aTTOOUVaPUOAGYNONG,
adeIdoPaTOg TOU dOXEIOU Kal
KaBapiétnTaG.

* ATTOOUVOEOTE Th CUCKEUN Kal
Byd&ATe TNV atoé Tnv Tpila dTav
MEVEI XWPIG ETTITAPNON Kal TTPIV
TNV aAAayr Twv ageooudp A
TWV OXETIKWVY £CAPTNHATWY
TTOU KIVOUVTQI KATA TN Xpnon,
TIPIV TN ouvapuoAdynon, TNV
QATTOCUVOpPPOAOYNON A TNV
kKaBapiétnTa

* MpocéTe dTaV TTPOCBETETE



CeoTd UYPA OTNV KOUQIVOUNXavr)
1 TO UTTAEVTEP, MIOG KOl PITTOPET
va TTETaXTOUV £EW AOYW
EAPVIKAG EKTTOUTIAG ATUOU.

» Eav €xe1 uttooTei BAGRN TO
KaAwdI0 ouvdeong oTo pelua,
TTPETTEl VO AVTIKATAOTOBOE Kal
VO JETAQEPETE TN OUOKEUN O€
EVKEKPIPEVN UTTNPETIA TEXVIKAG
BonBeiag. MNpokelyévou va
MNV ekTEBEITE O€ Kivouvo,

MNV TTPOCTIABRCETE Va
ATTOOUVOPPOAOYNOETE ) va
ETTIOIOPOWOETE TN CUOKEUN.

* [Mpiv ouvdéoeTe TN CUCKEUN OTO peUa, EAEYETE
OTI N TAON TTOU AVAQEPETAI OTNV TTIVOKIdA
OAPAvVONG CUUTTITITEl HE TRV TAON TOU PEUPOTOG.

* ZUVOEOTE TN OUOKEUR O€ BAon Awng pelpaTog
TToU avTéxel TouAdyioTov 10 apTép.

* To BUopa NG TPIfaG TNG GUCKEUNG TTPETTEI
Va GUMTTITITEl JE TNV NAEKTPIKA BAon Aqwng
peupaTog. Mnv aAAddeTe TTOTE TO BUCUA TG
TTPi¢ag. Mnv XpNOIUOTTOIEITAI HETAOXNHOATIOTES
oTo Buoya TnG TPIlag.

» OpovTioTe WOTE N TTEPIOXN EPYATiag va gival
KaBapn Kal KaAG QWTICPEVN. Z€ OKATAOTATEG
Kal OKOTEIVEG TTEPIOKEG EVOEXETAI VO CUNBOUV
aTuxAiuoTa.

* ATTopaKpUVETE TTAIBIA KOl TTEPIEPYOUG, OG0
XEIPICeaTE TNV TTAPOUCA CUOKEUN.

* Mn xpnOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN &TAV TO
NAEKTPIKO KAAWDIO 1 TO BUCHA £XOUV UTTOOTET
{nuid.

» EdQv kdtmoio atmd 1a mePIBAAPATA TNG CUCKEUNG
OTTAOEl, ATTOOUVOEETE AUECWG T OUCKEUN
atré 10 PeUA YIa VO OTTOQUYETE TTIBAVOTNTA
NAEKTPOTTANEiaG.

» Mnv XpnOIYOTIOIEITE T CUCKEUN Qv €XEI TTECEI
oT0 8AaTedO, av TTapouasiadel epeavh eoopd f
diappor.

* Mn XPnOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN ME UYPA XEpla
Tod1a, oUTE EUTTOAUTOL.

* Mnv aokeite 1Tiean 010 NAEKTPIKO KAAWDIO. IMoTé
MNV XPNOIUOTIOIEITE TO NAEKTPIKO KAAWDIO yia va
ONKWOETE, VA PHETAPEPETE I VA ATTOOUVOETETE TN
OuoKeur atré Tnv Tpida.

* Mnv TUAiyETE TO NAEKTPIKO KOAWSIO OUVOECNG

yUpw Q110 TN OUOKEUN.

» EAéyETe TNV KaTGOTAON TOU KAAWdioU
Tpo®odoaiag. Av To KaAWDIO TTapouaIalel
@BoPA N €Xel TTIACTE O€ KATTOIO AVTIKEIUEVO
augdaveral o Kivduvog NAeKTpoTTANEiag.

* To KaOAWdI0 TPoYOodOTiag TIPETTEI VA £EETACETAI
TOKTIKG WATE va avixvelovTal onuadia ¢Bopdg,
Kal av UTTApxEl Bopd, N CUCKEUN OV TTPETTEI VO
XPNOIYOTTOIEITAl.

* Mnv ayyiCeTe To BUoUa oUvdeoNG Pe Uypd XEpia.

* AGBETE Ta ATTOPAITATA HETPA VIO VO ATTOQUYETE
TUXOV un nBeAnuévn B€on o€ Asitoupyia TnG
OUOKEUNG.

* [pIv XpNOIYOTIOINOETE Tr) GUCKEUN OIYOUPEUTEITE
TTWG 01 AETTIOEG €ival KAAG TOTTOBETNUEVEG OTN
OUOKEUN.

* Mnv ayyileTe Ta KivnTd TUAPOTA TNG CUOKEUNG,
&TaV AEITOUPVYEI.

* Na eioTe TTPOOEKTIKOI HETA TV TTAUON
AeIToupyiag NG OUOKEUNG, €TTEIdNA N AeTTidO/OI
Aettideg Ba ouvexioel/ouv va yupilel/ouv Aoyw
NG UNXAVIKAG adpAveiag.

XPHZH KAI ZYNTHPHZH

* [Mpiv o116 KGBE Xpron, EeTUNIETE TEAEIWG TO
KaAwdI0 TPOYOodOTiag TNG CUCKEUNG.

» Mn XpNOIMOTIOIEITE TN CUCGKEUR av Ta £E0PTANATA
NG deV gival CWOTA CUVTAIPIOOHEVA.

* MnVv XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN, €4V TO
e¢apTANATA TTOU TN cuvodeUouv TTapouaidlouv
eAaTTwpaTta. PpovTioTe Va T AVTIKOTOOTACETE
aPECWG.

* Mnv XpnOIYOTIOIEITAI TN GUOKEUN AV dev
Aeitoupyei 0 S1aKOTITNG £vapgng/Tadong.

* Na o€BeoTe TNV €vdeign o1aBung péyiotou MAX.
(Zx-1)

* Mnv TTpoabéTeTe TTO0OTNTA {EGTOU UYPOU
peyaAuTepn a1rd TO PIGS TNG XWPENTIKATNTAG TOU
doxeiou, ka1 o€ KAOe TTEPITITWON GTAV UTTAPXOUV
CeoTd uypd PEoa OTO DOXEIO VA XPNOIUOTIOIEITE
MOvo TN XapnAdTePN TaXUTNTA.

* AuTA n ouokeun €xel oxedlaoTei POVO yIa OIKIaKHA
Xpnon, Ox! yia eTayyeAPaTIKn f Blognxavikn
xprion.

» AloTnpAOTE TNV TTaPOUCa GUOKEUN HOKPIG
a1 Ta TTAIdIA /KAl TA GATOUA PE MEIWHEVEG
OWMATIKEG, AIoBNTNPIOKEG A BIAVONTIKEG
IKAVOTNTEG ) ME EAAEIYN EUTTEIPIOG I YVWOEWV

» AlOTNPEITE TN OUOKEUN O€ KAAA KOTAOTOON.
BefaiwBeite 6TI Ta KIVNTA TUAPATA TTOPAPEVOUV
euBuypappIopéva A dev £XouV GPAKAPEI, OTI
BEV UTTAPXOUV OTTAaCEVA EEAPTAMATA ) GAAES
OUVBAKEG TTOU PTTOPOUV Va ETTNPEACOUV TV
opBn AsiToupyia TNG CUOKEUNG.



* XpNOIYOTIOIEITE AUTAV TN CUCKEUN, TQ
€CapTAPATA KAl EpyaAeia TNG CUPPWVA HE TIG
TTapouoeg odnyieg, AapBavovTag utrdywn Tig
OUVOAKEG Xprong Kabwg kai Tn xpron Tmou Ba
yivel. H xprion Tng CUOKEUNG YIa DIAPOPETIKES
AeiToupyieg atd auTég TTou TTPoRAETTOVTAI
MTTOPEI VO TTPOKAAEDEI ETTIKIVOUVEG KATAOTACEIG.

* Mnv a@rveTte TToTé OUVOESEPEVN TN OUOKEUNR
Kal wpig emtApnan. EmmAéov, é101 Ba
€COIKOVOUNOETE EVEPYEID KAl Ba TTINNKUVETE TN
{wn TNG OUOKEUNG.

* Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN YIO TTEPIOCCOTEPO

atrd 1 ouvexOpevo AeTTTO, i} KAvovTag KUKAOUG

yla Tévw atéd 1 AeTrtd, Kal TOTE va o€BeaTe

TIAvVTa TTEPIGBOUG aVATIAUAAG PETOEU TwV

KUKAWV TOUAdIoTOV €VOG AETTTOU. Z€ Kapia

TTEPITITWON VO N BETETE TN CUOKEUN O€

A€ITOUpYia yia TTEPIOCTOTEPO ATTO TOV AVAYKAIO

Xpovo.

EVOeIKTIKG, avagépovTal GTOV GUVNUPEVO TTiVAKA

OPIOHEVEG OUVTAYEG TTOU TTEPIAaBAvOUV TNV

TTOCOTNTA TPOPIUWYV, TOV TTIPOTEIVOUEVO XPOVO

yla TNV TTapaoKeun TG KABe ouvtayng, Tov

MEYIOTO XPOVO AEITOUPYiag TNG CUOKEUAG UTTO

KoBepia atré auTég TIG GUVONKES TTANPOTNTAG.

Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUNA ETTAVW OE PEPOG

TOU OWNaTog avBpwTrou ) {Wou.

Mn XpnoigoTToIEiTal TN CUOKEUT YIO

KOTEWUYHEVA TPOPINA 1} KOKAAQ.

AEITOYPTIA

OTtroiadnToTE PN €vOedEIyPEVN XPrion A Xprion
avTiBeTn TTPOG TIG 0dNYieg XpPriong MTTOpPEi va
EYKUMOVEI KIVOUVOUG, KaI OKUPWVEI TNV £yylnon
Kal TNV €uBUVN TOU KOTAOKEUAOTH.

NEPIFPA®H

Alok6TITNG pUBUIONG TNG TaxUTNTOG.
AlokoTITNG

TouppTro

(MO TOU POTEP

PdaBdog

Aoxeio doooueTPNTAG

Mnxavr koTrAg (*)

MrrAévTep TTOATOTTOINONG (*)
E&aptnua emAoyng TaxutATwy (*)

TIGTMMOOm>

(*) AiaTiBeTal pévo oto povrého Robot 600 Plus
Inox

>€ TTEPITITWON TTOU TO HOVTEANO TG OUOKEUN 0ag
Oev JIaBETEl Ta EEAPTANATA TTOU TTEPIYPAPOVTaI
TTOPATIAVW, AUTA Ta EEXPTANATA UTTOPEITE Va

TO ATTOKTFOETE HEHOVWHEVA aTTO TIG YTTNPEDIEG
TEXVIKNAG OUVOPOUNG.

TPOMNOZXZ AEITOYPTIAZ

MAPATHPHZEIZ MPIN TH XPHZH:

* BeBaiwBeite o011 éxeTe apaipéacl OAA Ta UAIKA
OUOKEUOOIag TOU TTPOIOVTOG.

* [pIv XpNOIUOTTOINCETE TO TTPOIOV IO TTPWTN
@opd, kaBapioTe Ta PéPn TTOU £PXOVTAl OE
ETTOQNA YE TPOPIPA OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV
TTaPAYPaQO yia TNV KabapidtnTa.

* Mpo€eTOINGOTE TN CUCKEUN avaAoya e Tn
AgIToupyia TTou BEAETE va TTPAYUOTOTTOINOETE.

XPHZH:

» Z€TUAIETE TEAEIWG TO KOAWDIO TTPIV OUVOETETE TN
OUOKEUN OTO pelA.

* UVOETETE TN CUOKEUR OTO NAEKTPIKO BiKTUO.

* ©€0TE TN OUCKEUN O€ AgIToupyia,
XPNOIYOTIOIWVTAG TO KOUUTTi évapén/madon.

* EmA&CTE TNV €mMBUNTA TaxUTNTA

* YTToBAAETE TO TPO@IUO TTOU BEAETE OTNV
€mOupunTA digpyacia

HAEKTPONIKOZ EAEMXOZ TAXYTHTAZ:

* Eival duvatdg o €Aeyxog 10XU0G TNG OUOKEUNG,
TTATWVTAG OTTAWG TOV BIAKOTITN YIa TOV EAEYXO
NG 10XU0G (A). AuTr n Asitoupyia gival TTOAU
XPNOIUN ETTEIBA ETTITPETTEI TNV TTPOCAPHOYRA TNG
TaxUTNTOG TNG OUOKEUNG avaAoya Pe To €id0g
£pyaaiag TTou XpeIGdeTal va TTpayPaToTToINOEi.

AEITOYPIIA TOYPMNO:

* H ouokeun diaBéTel Aeitoupyia ToUpuTTO.
EvepyotroiwvTag Tov dIakdTITn TNG AgImoupyiag
ToUpuTTO (B) €xeTE 0N 816001 0OG 6AN TNV
10X0 TNG UNXAVAG, Kal ETIITUYXAVETE TTIO Pivo
QATTOTEAETUA OTNV UK TOU TTPOIOVTOG.

A®OY ONOKAHPQOEI H XPHZH THX

2YZKEYHZ:

* ZTAPATACTE TN AEITOUPYIa TNG OUOKEUNG,
OTOPATWVTOG VA TTIECETE TO KOUMTTI £vapgn/
TTavon.

* ATTOOUVOECETE T CUOKEUN OTTO TO NAEKTPIKO
OikTUO.

» KaBapioTe Tn ouokeun).

AZEXOYAP:

AZ=EXOYAP PABAOZ (2X.2):

* AuTé TO ageooudp Xpnoluelel yia va
TTAPOOKEUALETE OAATOEG, COUTTEG, JayIovELD,
MIAK GEIK, BPEPIKN TPOPN,...

» ZuvappoAloynoTe Tn papRdo OTO CWHA TOU POTEP,
TTEPIOTPEPOVTAG TNV OTN QOPA TTOU UTTOBEIKVUEI
10 B€AOG (ZX. 2.1).



» BaAte 010 doXeio Ta TPOQIUA Kal BECTE TN
OuoKeur o€ Asitoupyia (Zx. 2.2).

» ATroouvappoAoyAaTe Tn papRdo TTpog TNV
avTiBeTn @opd Tou BEAOUG KAl AQAIPEDTTE TN YIA
va Tnv KaBapioeTe 0Tn guvéxeia (Zx. 2.3).

AZ=EZOYAP KOINMHZ(ZX.3):

* Auté 10 ageocoudp XpNoIPEUE! yia TNV KOTTH
AaXaVIKWV | KPEATOG ...

* MNpocBéoTe Ta TPOQPIUA TTPOG ETTECEPYATIQ OTO
BOxEIO KOTING KAl TOTTOBETHOTE TO KATTAKI HEXPI
Va KOUPTTWOEl (ZX. 3.1).

» Zuvd£oTe TO EEAPTNMA ETTIAOYNG TAXUTATWY OTO
OWHMA TOU POTEP, TTEPIOTPEPOVTAG TO KATA TN
@opd 1Tou uTTodeIkvUEl TO BEAOG (ZX. 3.2).

* ZUVOPHUOAOYAOTE TO GUUTTAEYUO OTO KATTAKI
Kal BéoTe o€ Aeitoupyia Tn ouokeun (Mpoooxn:
un BéoeTe o€ AeIToupyia T CUOKEUR Qv TO
oUuTTAEYHa Ogv €xel oTaBEPOTTOINOEI KAl
ouvappohoynBei cwatd (Zx. 3.3).

* ZTAPOTACTE TN OUCKEUN OTAV TO TPOQPIUO £XEI
QTTOKTACEI TNV €TMIOUNNTA UK.

* ATTOOUVAPPOAOYHOTE TO CUPTTAEYHA ATTO
TO KATTAKI Kal atreAeUBePWOTE TO £EGPTNHO
€TMAOYAG TAXUTATWYV (ZX. 3.4).

AZEZOYAP AYITOFAAPTHZ(ZX.4):

* Auté TO ageocoudp XPNOIUEUEl YIa VA XTUTTATE
KpEUa yAAOKTOG, aaTrpad auyou...

* B&Ate TOV auyoyddapTn oTo €€ApTNUa
€mAOYNG TaXuTATWYV (XX. 4.1). EvldoTe
QuTO TO CUPTTAEYHA PE TO GWHA TOU POTEP,
TTEPIOTPEPOVTAG TO KATA TN POPE TTOU
utrodeikvUel To BEAOG (ZX. 4.1).

* 2 éva 0TeVO BOYEIO, TOTTOBETAOTE TO TPOPIYO,
Kal BéaTe o€ Aeimoupyia Tn ouokeun. MNa
KOAUTEPO ATTOTEAETUA KOAO €ival va KIVEITE TOV
auyoyddpTn katd Tn @opd Tou poAoyiou.

* AQaip€0TE TO AgECOUAP AuyoypapTn, Kal
atreAeuBePWOTE TO £EAPTNHA ETTIAOYAG
TAXUTATWY (ZX. 4.2).

* Nota1: Mn xpnoiyoTroleite UPnAEG TaXUTNTEG
JE auTod TO agegoudp ouvoedePEVO, KOBWG
Ba TTpokaAéael {nUIEG OTOV auyoyddapTn
(puyokévTpnon Twv CUPPATWY TOU).

* Nota2: lNa va atmreAeuBePWOETE TOV AUYOoydApTn
(H) o116 10 €€GPTNUA ETTIAOYAG TAXUTATWV (1),
TPpaBAgTE o116 TOV BOKTUAIO TOU QUyoydapTn.

KAGAPIOTHTA

» ATTOoUVOEETE T GUCKEUN atrd 1o pelpa
KQl aQAOTE TN va Wuypaveei Tpiv
TIPAYHATOTTOINOETE OTToIadrTTOTE dladIkaoia

KaBapiopou.

» KaBapioTe Tn ouokeur pe éva uypo Travi,
Bpeyuévo PE PEPIKEG OTAYOVEG ATTOPPUTTAVTIKOU
KQI JETA OTEYVWOTE TN).

* Mn xpnoiyotroigital SIaAUTIKG oUTE TTPOIGVTa
Je 6EIvo | aAkaAiké TTapdyovTa pH, 6TTwg
n xAwpivn, oUuTe AgIavTIK& TTPOIGVTA yIa TOV
KaBapiopd TNG GUOKEUNG.

* Mnv epBaTTifeTe TTOTE TN CUCKEUN O€ VEPO
1 Ao uypd, oUTe va Tn BACETE KATW OATTO TN
Bpuon.

» Katd tnv diadikacia kabapiopou Ba TTpETel
va TTPOCEXETE 1IB1IAITEPWG TIG AETTIOEG BI16TI Eival
TTIOAU PUTEPEG

* 20G TTPOTEIVOUPE va KABaPIZeTE TAKTIKA TN
OUOCKEUN Kal va a@alpeite OAa Ta UTTOAEipaTa
TPOQiJWV.

* Av n cuokeun dev BpiokeTal o KOAR KaTdoTaon
KaBapIdTNTAG, N ETTIPAVEIG TNG PTTOPE va
XOAGOEI KOl QUTO VO ETTNPEACEI AVATTIOPEUKTA TN
BIdpKeIa (WG TNG CUOKEUNG Kal va 0dnyroel o€
KaTAoTOON ETTIKIVOUVOTNTAG.

* Ta ak6AouBa okeUn PTTopoUV va KaBapioTouV e
CeaT0 vePO PE 0OTTOUVI | O€ TTAUVTAPIO TNIATWY
(xpnoipotrolgioTe éva eAa@pU TTPOYypapUa
TTAUCIUaTOG):

* Papdog

 Aoxeio SooopETPNTAG

* Mnxavn KoTmg

* M1AévTep TTOATOTTOINONG (¥)

* H 6¢on oTpdyyion/oTéyvwpa Twv eEapTnUaTWY
TTOU TTAéVOVTal OTO TTAUVTHPIO TTIATWY TTPETTE
va eMTPETTEI TNV EUKOAN OTPAYYION TOU vEPOU
(ZX- 5)

* 2TEYVWOTE OAa TO €§apTANATA TTPIV
OUVAPHUOAOYACETE Kal QUAAEETE TN GUCKEUN.

NMPOBAHMATA KAI
ENIZKEYEZ

Y& TepiTTwon BAGBNG, HETAPEPETE TN GUOKEUN
o€ gyKeKPIPEVN UTTNPETia TEXVIKAG BorRBeiag. Mnv
TIPOCTIABACETE VA TNV OTTOCUVAPUOAOYATETE 1
Va TNV ETTIOKEUACETE YIATI UTTOPE va ekTEDEITE O€
Kivduvo.

MNa 116 ekdoxég EE TG ouokeung kai/n epdoov
10XU0UV Ta TTAPAKATW OTN XWPA 00G:

OIKOAOTIA KAI ANAKYKAQZIMOTHTA TOY
MPOIONTOZ

* Ta UNIKG TTOU OTTOPTICOUV TN CUCKEUOTIa
QUTAG TNG CUCKEUNG, EVTIAOOOVTal € oUOTNUA



QTTOKOMIONG, TagIvéuNang Kal avakUKAwWGN Toug.
Av BéAeTe va atraAAayeite atmd auTd Ta UAIKA,
UTTOPEITE VA XPNOIYOTTOINCETE TOUG dNUOCIOUG
K&doug TTou evdeikvuvTal yia KABe €idog UAIKOU.
To TTPoidV BV TTEPIEXEI CUYKEVTPWOEIG OUCTWV
TTOU UTTOpOUV va BewpnBouv £mMZAIES YIa TO
TTEPIBAAAOV.

AuTO TO GUUBOAO onuaivel 0TI €Gv BEAETE

va atraAAayeite atrd 1o TPoidv, OTav €XEl

OAOKANPWOEi 0 KUKAOG WNG TOU, OQEIAETE

va 10 evatroBéoeTe, Pe Ta KATAAANAa

péaa, aTa xépla evOg OIaXEIPIOTH

atoBAATWY, EYKEKPIPMEVOU YIA TNV
ETTIAEKTIKA) CUAAOYT aTTOBAATWY €10WV NAEKTPIKOU
Kal nAekTpovikou egommAiopou (AHHE).

To TTapdV TTPOIdV CUPHUOPQUWVETAI JE TNV

odnyia 2014/35/EE yxaunAng tdong, ye Tnv
odnyia 2014/30/EE yia Tnv nAekTpopayvnTIKA
ouppardétnTa, ye Tnv odnyia 2011/65/EE yia tov
TTEPIOPITHO TNG XPNONG OPICHEVWY ETTIKIVOUVWV
OUCIWYV O€ NAEKTPIKO Kal NAEKTPOVIKO €COTTAIOUO
Kal pe Tnv odnyia 2009/125/EK yia Tig ammaitrioeig
0IKoAoyIKOU oxedlacuou 6oov agopd Ta
OUVOEOUEVA E TNV EVEPYEIQ TTPOIOVTA.



NPOETOIMAZIA TPO®IMQN

Coutrév ogpdvo

Tuvtayn ZUVIOTWHEVO €§APTNHA Moooértnta | MpogToipacia Xpovog
Pigte 1 ayo6 aTo doxeio, aAdTI, HEPIKESG
. oTayoéveg EUBI A Aepdvi, yepioTe pe AGdI péxpl
ZaAToO p . .
. 250 ml TO onpeio TTou oag uTTodeIKvUETal Kal BéaTe o€ | 35s
paylovéda . ! . .
AgIToupyia TNV OUCKEUN XWPIig Va TNV KOUVATE
MEXPI VO OVAKATEUTET TO AGDI.
opoutekpepes | Al e PI;TE Ta <ppotfm KUI'EVSpYHOTE nng Toug _______
UEXP! VO TIETUXETE VO OMOIOYEVEG PEiYHA.
BdAte 30 yp. BouTupo o€ pia katoapoAa o€
SN XaunAn ewTid, TpooBéoTte 100 yp. aAelpl
. 600 ml kail 30 yp. TOIYOPIOUEVO KPEPPUDI (apou 15s
UTTECAUEN . X .
TTPONYOUHEVWG TO KOWETE UE TOV KOTITN) KAl
TTpooBéaTe 500 cm3 ydAa.
Pigte uypn kpua (0 péxpr 50C) oavTiyi o€ éva
doxeio €TmionNg KPUO Kal XTUTTAOTE TNV PE TOV
Kpépa ZavTyi 250 ml avapeikTn KAvovTag KABeTeg KIvAaelg. Na 2 min
TIPOCELETE YIOTI AV XTUTTATETE YIa TTOAU Kaipd n
oavTlyi Ba peTatpatrei o€ BoUTupo.
AcTrp6Bia 3 aoTpédia Pigte Ta uonpa§|a o¢ éva 5OXEI(? Kai XTUTIAOTE | 5 o
TO JE TOV AVOMEIKTN KAvovTag KABETEG KIVAOEIG.
MTropeite va MIWOETE TIG TIATATEG EVEPYWIVTAG
Moupég Tardrag 400 g atreuBeiag TTdvw Toug péoa oTnv idia TNV 30s
KaToapOAa.
KoéwrTe kai BaAte oTo doxeio 100 yp. urho,
Kpéua 3009 100 yp. pmravava, 50 yp. YmoKOTa Kal XUPO 25s
TTopTOKaAIOU.
Koéwre 10 £ep6 Wwpi TpIv TO BAAETE GTO TTOTAPI
TpIppévo Ywui 509 KOl EVEPYAOTE PEXPI VA EXETE TO £TTIOUPNTO 1,5 min
aToTéAETA.
Toippévo Tupl 100 g qun: UE'KO}J[JGTIU Tou 1 VP. Kal ayspvnom 30-50 s
HEXP!I VO EXETE TO ETTIOUUNTO OTTOTEAEOUA.
Kot BpacTou . KoéyTte oTa TECOEPQ KAl EVEPYNOTE HEXPI VO
i 2 aBya . . . 10s
aByo £XETE TO €MOUPNTS ATTOTEAET Q.
Kiyég (wpog n . . .
BPaOTOC) 150 g Koyre Trponyoupévwg o€ koppatakia tou 1yp. [30 s
BydATe TNV @A0OUSQ, KOWTE O KOYUATAKIO TOU
Kapoéto 200 g 1 Yp. KOl evePYNOTE PEXPI VAEXETE TO €TIOBUUNTO | 30 s
atmoTéAeopa.
=npoi kapTroi 200 g Acpglpscn T0 KsAuq)oF Kai evepyroTe pExpl 30s
VOEXETE TO ETTIBUPNTO OTTOTEAECHA.
Xtomnua 9
35¢9 Koppartakia Tou 1 yp. 3s




Pycckun

Py4yHon bneHpep
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

YBaxaembl KNUeHT!

Bnarogapvm Bac 3a BbIbop npnbopa Toprosow
mapku TAURUS.

OH BbINOMHEH C NMPUMEHEHNEM NepeaoBbIX
TEXHOMNOMNN, UMEET dneraHTHbIA An3aiiH,
HaeXHY KOHCTPYKLIMIO 1 NpeBbIlLaeT Hanbonee
TpeboBaTenbHble cTaHAapThl kKa4yecTBa, YTo
obecneunT nonHoe CooTBETCTBYE BaLUMM
TPebOBaHNAM U NPOAOIKUTENBHBIA CPOK CYXObl.

MHCTPYKLUA MO TEXHUKE
BE3OMNACHOCTH

* BHnmateneHo npoytute
3Ty MHCTPYKUMIO Nepe
BKIOYEHNeM anekTponpubopa
N coXpaHuTe ee Ons
ncnonb3oBaHua B ByayLuem.
HeHaponexaluee cobnogeHne
3TON MHCTPYKLMU MOXET ObITb
NPUYNHOWN HECHACTHOrO Cryyasi.
HeHagonexaluee cobnogeHne
3TON MHCTPYKLUMU MOXET ObITb
NPUYNHON HECHACTHOrO Cryyasi.

* [Nepen ncnonb3oBaHneM
OYMCTUTE BCE YaCTU, KOTOopble
OyayT KOHTaKTMpOBaTh C
NpoAayKTamMmun NuTaHus;

* [leTam He paspeluaeTcs
ncnonb3oBaTb 3TOT Npubop.
XpaHuTte npndop u ero kabernb
BHEe JOCAraeMocTu OeTeNn;

* - OTOT NpUBOp MOXET
NCMNonb30BaTbCs NOAbMU,
He NPUBbLIKLLIMMW K
oOpalleHnto C HUM;

NAbMN C OrPaHNYEHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU, €Cnu

OHW HaxoaaTcs noa,
HabnoaeHnem unu obinu
NMPOUHCTPYKTUPOBAHbI

no nosoay 6esonacHoro
NCNonb30oBaHNs nNpudopa u
0CO3HaloT CBSA3aHHbIE C 3TUM
PUCKN.

» J10T Npnbop He sBnsaeTcA
urpyLikon. Heobxogmmo
cneauTb 3a AeTbMU, YTOObI OHU
He urpanu ¢ HAM.

* Hoxu ocTpble, 1 Bbl MOXETE
nopesartbcd. byaesre
OCTOPOXHbI N n3berante
NPSIMOro KOHTAaKTa C UX KpasiMu.

» byaobTe ocobeHHO
BHMMaTENbHbI C HOXXaMu Npu
cbopke n pasdopke npmbopa,
npv ONyCTOLLEHMM YaLlmX 1 BO
BpeMs 4McTkm npubopa.

* OTKnounTE NpPUbop n
OTCOEOVHUTE Ero OT CETH,
€Cnn Bbl OCTaBnsieTe ero 6es
npucmoTpa, a Takke nepen
3aMeHON akceccyapoB Unu
ero 4Yacrten, nepeg cbopkou,
pa3bopKor UM YNCTKOM
npubopa.

* byabTre oCcTOpOXHbI, €Cnn
ropsiyast >knaKocTb 3anmMBaeTcs
B KYXOHHbI KOMBanH unu
GneHaep, Tak Kak OHa MOXET
BbINSIECHYTLCA HapyXy 13-3a
BHE3anHoro ncnapeHus.

* He OonyckaeTcAa ncnornb3oBaTb



anekTponpubop ¢
NOBPEXAEHHbLIM LLHYPOM
nutaHusa. OTHecuTe ero B
aBTOPU30BaAHHbLIN CEPBUCHbIN
LEHTp AN 3aMeHbl — He
NblTanTeECb NPOU3BECTU 3aMEHY
NN PEMOHT LUHYpa NUTaHUA
CaMOCTOATESNbHO;

Mpexpae Yem BKIOYMTL anekTponpuoop,
ybeauTtech, Y4TO HanpskeHue Ha ero
nacnopTHow Tabnuyke cooTBETCTBYET
HanpsKeHUIo B CETW.

MopkntounTe anekTponprbop k 3a3emMneHHomn
po3eTKe, paccunTaHHoOM Ha Tok He meHee 10
amnep.

CeTeBas Bunka fOMmMKHa NOOXOANUTL K pO3eTKe.
He ponyckaeTcs BHOCUTb U3MEHEHUS B

BUIKY CETEBOrO LUHypa. He ncnonb3osatb
LiTencernbHble aganTepsl.

Paboyee mecTo, rge ncnoneayetcs npubop,
[AOMKHO BbITb YNCTBIM U XOPOLLO OCBELLEHHBIM.
Becnopsiaok 1 HegocTaTo4HOE OCBeLLeHVe
MOryT CTaTb NPUYMHON HECHACTHOIO Cryyas;
Bo Bpems ncnonb3oBaHusa Nprbop AOMmKeH
ObITb HEAOCTYNEH ANA AeTel N NOCTOPOHHNX
nmu.

He ponyckaetcsa akcnnyatnposaTtb
3neKTponprbop ¢ NOBPEXAEHHbBIM LLHYPOM MU
BUIKOW NUTaHUSA.

Mpn nrobom nospexaeHun kopnyca
anekTponpubopa HeMeaneHHO OTKIYUTe

€ro oT ceTu, YTobbl He AOMYCTUTL MOopaXeHus
3MEKTPUYECKUM TOKOM;

He ponyckaetcsa ncnonb3osatk npnbop nocne
najeHust Ha Mor, eCrv Ha HEM UMELOTCH
BMAVMbIE criefbl MOBPEXAEHVIN UIMN NpOTEeYKa.
He ncnonb3aynte npnbop, ecnvn pykn Unm Horu
BrnaxHble, a Takke 60cnkoM;

He TaHuTe 3a WHyp nuTaHus. He gonyckaetcs
MCMOMb30BaThb LWHYP NUTaHNS, YTOObI
noAHUMAaTb UM NePeHOCUTL anekTponpubop,
BbIHUMAaTb BUIKY U3 PO3ETKM, NOTSAHYB 3a LUHYP;
He HakpyumBaiiTe ceTeBON LIHYp Ha Nnpubop;
MpoBepbTe COCTOSIHME LUHYPa NUTaHUS.
[MoBpexaeHHbIN UK 3anyTaHHbIN LWHYP MOXET
ObITb NPUYMHOW NMOPAXEHNS ANEKTPUYECKNM
TOKOM.

MNepuoamnyeckn ocmatpmusanite CETEBON LLHYP
— nNpubop He paspeLlaeTcs UCMomnb30BaThb C
NOBPEXAEHHBIM LLIHYPOM;

* He npukacaiTech K BUIKE BNaXHbIMU pyKamu.

* [pumnTe BCe Mepbl k TOMY, YTOObI Npubop He
Mor 6bITb 3anyLLueH cryyariHbiM 06pasom;

* Mepen vcnonb3oBaHnem npubopa ydeamtecsb,
YTO OH HAAEXHO 3aKpensIeH.

* He npukacaiitecb k NoABUXHLIM YacTsiM BO
BpemMs paboTtbl npubopa.

» Cobrnitogante Mepbl NPeAOCTOPOXHOCTU Nocre
BbIKMIOYEHUsI Npubopa, Tak kak HOX/HOXMN
NpoJoHKaloT BpaLaTbCs NO UHEPLIUK.

UCNONb30OBAHUE U YXO[

* MNonHocTbio pa3maTbiBanTe NpoBog npubopa
nepen KaxabIM UCMONb30BaHNEM.

He ponyckaetcs akcnnyatuposats npubop,
ecnu NpUHaanexHoCTN YyCTaHOBMEHbI
HeOoCTaTOuHO HafEXHO.

He ncnonb3yiite npubop ¢ HeucrnpaBHbIMU
npuHagnexHoctamu. Vx cnegyet HemeaneHHo
YCTaHOBUTb NPaBUIbHO;

He ponyckaetcs akcnnyatupoBaTb
anekTponpubop ¢ HemcrnpasHbIM
BbIKIlO4aTENEM NUTaHUSI.

» CobnoganTe ykasatenb ypoBHst max (puc. 1)
He 3anonHanTe yally ropsiyen XUaKocTbio B
obbeme, NpeBbILLaoLLEM MOMOBUHY YaLuu, 1
ybeguTecsh, 4To Npubop paboTtaet Ha camoii
HW3KOW CKOPOCTH.

370T Npnbop NpegHasHa4YeH TONbKO Anst
[oMallHero, a He NPogeCccUoHanbHOro unm
NMPOMBILLIIEHHOTO UCMOSIb30BAHUS.

XpaHuTe anekTponpmbop BHE JOCSAraeMocTu
neten n/vnm nuuy, ¢ orpaHNYeHHbIMN
hM3NYECKUMU, CEHCOPHBLIMU UM YMCTBEHHBLIMM
BO3MOXHOCTSMU, a TaKkKe TeX, KTO He 3HAaKOM C
npaBunamu ero NCrosib30BaHUS.
MoppepxuBante Nnpubop B Hagnexailem
paboyem coctosHun. MpoBepbTe, YTOObI HE
ObINO NEPEKOCOB M 3aefaHNs NOABUXHbBIX
yacTteWn, He ObIIo NONOMaHHbIX AeTanen u
npubop pabotan ucrnpasHo;

WMcnone3ywte npubop, ero akceccyapbl

1 HacagKn B COOTBETCTBUM C STUMM
nHCTpyKumsamu. Mpu pabote npubopa umente
B BMAY YCMOBMWS UCMOMb30BaHNs nprubopa.
Vcnonb3oBaHne npubopa no kakomy-nmbo
OpPYroMy HasHa4YeHVIo MOXeT NPUBECTU K
nosioMKam.

He ocTaBnante BKNOYEHHbIN 3NeKTponpubop
6e3 npucMoTpa. STO COXPaHUT ANEKTPOIHEPTUIO
1 NPOANMUT CPOK €ro Cryxobl;

He ncnonb3yiite npubop Gonee, Yem 1 MUHYTY
3a pas, unu npu paboTe No umknam, AnswmumMcs
6onee, yem 1 MyHyTa. B nocnegHem cnyvae



fAenanTe nepepbiB B paboTe npubopa, no
KpanHemn mepe, Ha 1 MUHYTY Mexay LuKnamu.
Hwu npu kakux obcTosATenbcTBax Npubop

He gormkeH paboTaTtb fonbLUe, YeM 3TO
HeobxoaMMo.

B npunaraemoi HarnsgHoun Tabnuue
npeacTaBneHo HECKOSbKO PELIeNTOB, B KOTOPbIX
yKasaHO KONMUYEeCTBO efbl 151 MPUrOTOBMEHUS],
pekoMeHayemMoe BpeMsi MPUroToBMeHUs Anst
KaXxgoro peLenTa, a Takke MakcumarnbHoe
BpemMsi paboTbl Npubopa B KaxaoMm criydae.
He npukacantecb paboyeit NOBEPXHOCTLIO
yTiHora K Teny Um K XXMBOTHbIM;

He ponyckaeTcs 3arpyxaTtb B npubop nnogpl

B 3aMOPOXEHHOM BUAE, C KOCTOYKaMM Unn co
NbOOM.

OBCNYXWUBAHUE

* JTlo6oe HenpaBuIbHOE UCMONb30BaHWE UMK
HecobnioieHNe NHCTPYKLMIA aBTOMATUYECKN
npuBOANT K aHHYNTMPOBAHUIO rapaHTUn 1
CHATUIO OTBETCTBEHHOCTM Npon3BoanTeENS.

OMUCAHME

Perynsartop ckopoctun

KHonka

Typ6o

[OBuratens

BeHuuk

MepHbIn cTakaH

Mamensuumtens (*)

BeHuuk (*)

CneuwmanbHbIi PUTUHT (*)

(*) Umeetca Tonbko B mogenu Robot 600 Plus
Inox

Ecnu Bawa mogernb He yKOMNIeKToBaHa Hy>XHOM
BaM NPUHaAMIEXHOCTbIO, e MOXHO NprobpecTtu
OTAENBHO Yepes Cryx0y TEXHUYECKON
noaaepKKu.

TIOTMMOO o>

MHCTPYKLUA MO

SKCIMNNYATALUUN

NEPEQ NCNOJNIb3OBAHUEM:

* Y6eauTecb B TOM, YTO Bbl NMOMHOCTbIO
pacnakoBanu npmbop.

* Mepen nepBbIM NCMOMNb30BaHNEM OUUCTUTE
BCe 4acTu, koTopble ByayT KOHTaKTMPOBaTh
C NpoAyKTaMu NUTaHUs, Kak OMUCbIBAETCS B
pasgene, NOCBALLEHHOM YUCTKE.

* MNoproToBkTe anekTponpubop k paboTe.

UCMOJIb30OBAHUE:
* [MonHocTblo pa3BepHUTE Kabenb nepes

NOAKIMHYEHNEM K CETU.

* MopgkntounTe npubop Kk ceTu.

* Bknounte npmbop ¢ NOMOLLbIO BbIKMOYaTENS.

* BeibepuTe xenaemyto CKOpOCTb.

* HauHnTe paboTy c enon, KOTopyto Bbl XOTUTE
obpaborathb.

ANEKTPOHHLIA KOHTPOJIb CKOPOCTH:
» CkopocTb npubopa perynupyetcs npocTo,
Mcrnonb3ys perynsatop ckopoctu (A). Ota
YHKLMS O4eHb MonesHa, Tak Kak no3sonser
afanTMpoBaTb CKOPOCTb paboTsl npubopa
K Tuny paboTbl, KOTOPYO HEO0bXoaNMOo
BbINOSHUTb.

PEXXWUM TYPBO:

* Mpubop nmeet Typbo pexum. Wcnonb3ays
yHkumto Typ6o, npubop paboTaeT Ha NOsHYH
MOLLIHOCTb, MO3BONSAA efe AoCTNYbL Bonee
OOHOPOAHOW TEKCTYPbl NO OKOHYaHWK CBOEN
paboTbl.

NOCNE UCNONb30BAHUA:

* - BoikntounTte npnbop npu nomoLm kHonku BKI1/
BbIKJ1.

* - OTKMOYNTE 3NEKTPONPUOOP OT CETK.

» Quuctute npnbop

HACAOKMU:

CTUK-HACAOKA (PUC.2):

» OTa Hacagka Ucnonb3yeTcst AN NPUroToBEHUS
COYCOB, CynoB, MalOHE30B, MOMOYHbIX
KOKTeWnemn, AeTCKOoro NMTaHnsa u T.4.

* MNpucoeguHuTe CTUK-HAcaaKy K KOpnycy
OBuraTens, NoBopaynBasi B HanpaBneHuu,
KoTOpoe ykasbiBaeT cTpenka (Puc. 2.1)

* 3anunTb MHrpPeaneHTbl B ceTYaThIN ULTP 1
3anycTuTb NpuBOop, HaXaB KHOMKY BKITHOYEHMUS
(Puc. 2.2)

» OTCoeauHNTE CTUK-Hacaaky, noBopaymBasi ee
B NMPOTUBOMOMOXHOM CTPENKe HamnpasneHuu, 1
CHUMUTE ee A4nsa nocneayoLen YmcTtkm (Puc.
2.3)

HACAOKA-U3MENBYUTENDb (PUC.3):

» OTa Hacagka ucnonb3yeTcs Ans U3Menb4YeHns
oBoOLEen unm msca.

* [omecTuTe NuULLy ANst NPUrOTOBMEHUS B YaLly
07151 U3MENbYeHMs1 U NIOTHO 3aKPONTE KPbILLKOM
(puc. 3.1).

* YcTaHOBUTE crieunanbHbIi OUTUHT Ha Kopnyc
OBuraTensi, noBopaynsasi B HanpasneHuu,
KOTOpoOe ykasbIBaeT cTpernka (puc. 3.2).



* [pukpenuTe GrOoK K KpbILLKE U BKIHOYMTE Npnbop
(ByobTe OCTOPOXHBI: He BKItoYanTe npubop,
ecnu 6rok HenpaBUIbHO YCTAHOBIEH UMK ero
YacTu He coeauHeHbl apyr ¢ aApyrom (Puc. 3.3).

» OctaHoBUTe paboTy Nnpubopa nNpu SOCTUXKEHUU
XenaemoWn TeKCTypbl efbl.

» OTcoeanHWTE BMOK OT KPBILLKM U cneunanbHbIv
duTuHr (Puc. 3.4).

HACAOKA-BEHYMK (PUC.4):

» OTa Hacagka ncnonb3yeTcst Ans B3dbuBaHus
CNMBOK, SINYHbIX GENKOB U T.A.

» BcTaBbTe BeHUMK B crnieymanbHbIi OUTUHT
(Puc. 4.1) NpucoegnHute PUTUHT K KOpNyCy
ABuWraTensi, NoBopaymBas B HanpasneHuu,
KOTOpoe ykasblBaeT cTpenka (Puc. 4.1).

* [lomMecTuTE UHIPEANEHTBI B LUIMPOKYIO Yally
1 BKNoYMTe Npubop. [Ans JocTuxeHns
ONTMManbHOro peaynbsrata BpaLanTe BeHUMK
Mo YacoBOW CTperke.

» OTCOEANHUTE BEHYUK I CHUMUTE cneumanbHbIv
duTtuHr (Puc. 4.2)

* MNpumeyaHre 1: He ncnonbsynte BbiCOKMEe
CKOPOCTM Npu paboTe ¢ 3ToN Hacagkon, Tak
KaK 9TO MOXeT BbI3BaTb NMOMIOMKY BeHYVKa (ero
BpaLLaoLLnecs nonacTu).

* Mpymeyanne 2: YT0BbI OTCOEANHUTL BEHUMK
(H) ot cneumnanbHoro duTuHra (1), notTaHuTe
KOMbLIO Ha BEHYMKe.

UYNCTKA

» OTCoeanHUTE anekTponpubop oT ceTn nocne
1CNonb3oBaHUs 1 AaiTe eMy OCTbITb.

* - OunctnTe NpMbop, NCNOMb3Ys BAXHYI TKaHb
N HECKOMbKO Kanernb YCTALLEN XUAKOCTH, a
3aTeM Cyxyto TKaHb.

* He gonyckaetcsi ncnonb3oBaTtk pacTBOpUTENN

UM NPOAYKTLI HA OCHOBE KMUCIOThI UK

C BbICOKMM ypoBHEM pH, Hanpumep,

oTbenusaTens, a Takke abpasvBHble YNCTALLME

BeLlecTBa.

- He nomewante anektponpubop B Bogy vnu

WHYI0 XNOKOCTb, a Takke Mof CTPyH BOAbl.

» Bo Bpemsi unctkm npnbopa Heobxoammo ObiTh

0COBEHHO OCTOPOXHBIM C OCTPLIMU HacafaKaMm-

HOXamu.

peKoMeHAyeTCs perynsapHo ouuLaTb npubop u

TLaTeNbHO yAANaTb BCE MULLEBLIE OCTaTKW;

* ecnu npubop He ByaeT cogepxaTbCs B
YUCTOM COCTOSIHWM, Er0 MOBEPXHOCTb MOXET
ObITb NOBPEXAEHA, CPOK CryXObl CoKpaLleH
UNn faxe ero Ucnonb3oBaHue cTaHeT
Hebe3onacHbIM;

* [pubop npurogeH AN MbITbS B ropsyen
MbIfIbHOW BOZE U B NMOCYLOMOEYHOW MaLUVHE
(Mcnonb3ysi WagaLwmnn pexum).

* BeHunk

* MepHbIi cTakaH

* iamenbunTens

* Mukcep

» Pexxvm cylwkun ans getanem, npurogHbiX Ans
MbITbSl B MOCYOMOEYHON MalUuHe, Unu nocrie
MbITbSl B PAKOBWHE, NMO3BOSISIET BOAE NErko
cTeyb (puc. 5).

+ 3aTtem BbICyLLNTE BCe AeTanu Ao TOoro, Kak
YCTaHOBUTb UX HA MECTO.

HEUCNPABHOCTU U PEMOHT

B cnyyae HencnpaBHOCTU OTHeCUTE
3nekTponpubop B CEpBUCHBIN LEeHTp. He
MbITaNTECh CAMOCTOATENIBHO PEMOHTUPOBATL
3MeKTponpnbop — 3TO MOXKET ObITb OMacHo.

[ns wagenuii B Bepcun EC n/vwnn, ecnm atoro
TpebyeT 3aKOHOAATENBLCTBO B BaLLEW CTpaHe:

dKonormda n BTOPUHHOE
MUCNOJIb3OBAHUE

MaTepuansl ynakoeku npuGopa nprHMMaroTcs
cucTemoli c6opa U COPTUPOBKM MaTepuarnos Ans
BTOPWYHOIO VX MCMOSb30BaHMS. ONs yTunusaumm
UCMonb3yiiTe GbITOBbIE KOHTENHEPBI ANA KaXKA0ro
Tuna mycopa.

B 13genuu HeT BELLECTB B KOHLEHTPaLMSX,
KOTOPbIE CYMTAIOTCA BpeAHbIMU AN OKpY>KatoLLei
cpefpbl.

OTOT 3HA4YOK O3HAYaeT, YTO nocne
OKOHYaHus cpoka crnyx6bl Ans
yTuUnusauum anekTponpubopa oTHecuTe
€ro B MyHKT cbopa aneKkTpuyeckmx un
3neKTpoHHbIX oTxopos (WEEE)

3TOT NpnbOpP BLINOMHEH B COOTBETCTBUM C
[npeKkTnBon No HU3KOBONBTHOMY 060PYLOBaHMIO
2014/35/EC, AnpeKkT1BOM NO 3MEeKTPOMarH1THOM
cosmectumocTtn 2014/30/EC, dnpektuson
2011/65/EU, orpaHnymBaioLLe UCNOMb30BaHNe
HEKOTOPbIX OMACHbIX BELLECTB B 3MEKTPUYECKOM
1 3NeKTPOHHOM 060opyaoBaHUN, a Takke
Oupektuson 2009/125/EC no akonorn4eckum
TpeboBaHUsAM K n3genusam, noTpednsoLwmm
3HEepruio.



PEKOMEHOALIMM NO OBPABOTKE NMPOOYKTOB

«CeppaHo»

Bnogo PekomeHayemble Hacaaku | Kon-Bo | Cnoco6 npurotroBneHus Bpems
PasbeiiTe B kyBLWUWH 1 AiiLUo, AobaBbTe LWenoTky
COMU N HECKOSbKO Kanenb yKcyca Unv nMMoHa.
MarnoHes 250 ml | [lobaBbTe nogcon HEYHOro (ONMBKOBOMO) Macrna 35s
[0 cneuuarnbHoi OTMETKM 1 BKIMKOYUTE NpuGop.
MNepemelunBaiite 40 NOMy4eHNS OAHOPOAHOW Macchbl.
PpyKTOBBIN MomecTute B cTakaH4MK pyKTbl MO BKYCY U
KOKTEMNIb pa3MeLuMBanTe 4O NOMyYeHUs OQHOPOAHOW Macchbl
Pactonute 30 r macna Ha MeaneHHOM OrHe,
Coyc 600 ml nobasbte 100 r Mmyku 1 30 r Menko Hape3aHHOro 155
Belwamenb naccupoBaHHoro nyka. MNocreneHHo gobasbTe 500
ml monoka. Mepemelante 6GneHgepom.
Haneiite B eMKoCTb XxonoaHble crnveku (ot 0
no 5 °C), B3buBanTte nx NiaBHbIMA KPYroBbIMU
B3butbie 250 ml OBWKEHMSIMU MO YacoBoW cTpenke. HaunHanTe co 2 min
CNUBKM 2 CKOpPOCTU, MOCTENEHHO yBenuymBasi ee 40 40ii.
BynsTe 0CTOPOXHBI, T.K. €CNv CAINBKM O4€Hb A0SO
B3GVBaTb, OHN MOTYT NPEBPATUTLCS B Macro.
BaBuTbIe 3 MonoxwuTe sinyHble 6enku B rny6oky eMKOCTb 1
B3GMBaNTe NNaBHLIMU ABUXKEHUSAMM MO YaCOBOW 2 min
SANYHbIE Genku Genka M
cTpenke Ao HeoBX0AMMOW KOHAULMN.
[Nonoxute B eMKOCTb BapeHbli kapTodernsb,
KapTodhenbHoe o
niope 400 g paspe3aHHbIi Ha Kycodku, fobasbTe 150 Mn. Boab! 30s
MM MOroKa.
Ouuctute ot Wwkypku 100 r s6mok, 100 r 6aHaHOB,
Hetckoe 9 o
nMTAHYE 300g |pobasbTe 50rp. MeYeHbs U CBEXWI anenbCUHOBbIN 25s
cok. Mepemelante 6neHaepom.
[MaHMpPOBOYHbIE 50 MonoxwuTe cyxapu / 4epcTBbIN XNed B eMKOCTb U 1.5 min
cyxapv 9 n3mens4nTe Ao HEOGXOANMOW KOHCUCTEHLIMN. ’
MopexbTe BapeHyto CBeKIly, MOPKOBb W fyK
BapeHble o
oBoLM 100g | Kybukamu (LUMpUHO NpubnuanTensHo 1 cm). 30-50 s
Wamenbunte.
o OuunctuTe SrLa OT CKOpnynbl, paspexsTe Ha KyGuku
BapeHble siiua 2 auy, u prIynel, pasp Y 10s
N M3Mens4uTe.
MscHon dapLu o
PaspexbTe MsICO Ha KYCOUKW (LUMPUHOA
(cblpoe unu 150 g 30s
npnbnuautensHo 1 cm). MameneunTe.
BapeHoe MsICo)
Teptas
P 200g | OuMCTUTE MOPKOBB OT LLKYPKM, 30s
MOPKOBb
a3pexKbTe Ha KYCOUKM (LUMPUHOW NpMbnuanTensHo 1
Opexy 200g [P YCOuKi (WMpUHOR Mp 30s
cMm). Namenbuute.
Menko
Hape3aHHbIV 35 PaspesbTe cbip Ha KyCOuk (LUMPUHOM NpubnuanTenbHo 1 3s
XaMOH 9 cm). MamenbunTe.




Romana

Blender de mana
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

Stimate client,
Va multumim pentru ca ati cumparat un produs
marca TAURUS.

Datorita tehnologiei sale, designului si modului

de functionare, precum si faptului ca depaseste
cele mai stricte standarde de calitate, se poate

garanta o utilizare complet satisfacatoare si de

lunga durata a produsului.

SFATURI SI AVERTISMENTE

PRIVIND SIGURANTA

- Inainte de a porni aparatul, cititi
cu atentie aceste instructiuni
si pastrati-le pentru a le putea
consulta in viitor. Nerespecta-
rea acestor instructiuni poate

provoca un accident. Nerespec-

tarea acestor instructiuni poate
provoca un accident.

- Inainte de utilizare, curatati
toate componentele produsului
care vor fi in contact cu alimen-
tele, asa cum este indicat in
sectiunea de curatare.

* Acest aparat nu trebuie folosit
de copii. - Nu lasati aparatul si
cablul acestuia la indemana
copiilor.

» - Acest aparat poate fi folosit
de persoane neobisnuite cu
manevrarea sa i de persoane
cu handicap, sub supraveghe-
re sau cu instructiuni privind
utilizarea aparatului in conditii

de siguranta, astfel incat sa
inteleaga pericolele prezentate
de acesta.

* Acest aparat nu este o jucarie.
Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

» Lamele sunt ascutite si exista
riscul de taiere. Procedati cu
atentie si evitati contactul direct
cu marginile acestora.

* Fiti deosebit/a de atent cand
manevrati lamele, in timpul
operatiilor de asamblare gi de
desfacere, de golire a cupei i
de curatare.

* Deconectati aparatul si
debransati alimentarea de la
retea daca il lasati nesuprave-
gheat precum si inainte de a
schimba piesele auxiliare sa
in apropierea partilor mobile,
inainte de montaj, demontaj sau
curatare.

* Fiti precaut atunci cand turnati
lichide fierbinti in procesorul
pentru alimente sau in blender,
intrucat acestea pot sari datorita
eliberarii bruste a aburului.

» Daca legatura la priza este
deteriorata, aceasta trebuie
inlocuita. Duceti aparatul la un
serviciu de asistenta tehnica
autorizat. Pentru a preveni
orice pericol, nu incercati sa-|
demontati sau reparati dvs.



« Verificati daca tensiunea indicata pe placuta de
identificare a aparatului corespunde tensiunii de
la priza, Tnainte de a bransa aparatul.

Conectati aparatul la o priza cu impamantare de
minim 10 A.

Stecherul aparatului trebuie sa intre corect in
priza. Nu modificati stecherul. No usar adapta-
dores de clavija.

Pastrati zona de lucru curata si iluminata
corespunzator. Zonele inghesuite si intunecate
prezinta risc de accidente.

Tineti copiii si alte persoane la distanta atunci
cand utilizati aparatul.

Nu utilizati aparatul daca acesta are stecherul
sau cablul de alimentare deteriorat.

Daca una din partile carcasei aparatului se
sparge, deconectati imediat aparatul de la retea,
pentru a preveni posibilitatea unui soc electric.
Nu utilizati aparatul daca a fost scapat pe po-
dea, daca exista semne vizibile de deteriorare
sau daca prezinta scurgeri.

Nu utilizati aparatul cu mainile sau cu picioarele
ude sau cand nu purtati incaltaminte.

Nu fortati cablul electric. Nu utilizati niciodata
cablul electric pentru a ridica, transporta sau
decupla aparatul.

Nu infasurati cablul in jurul aparatului.

Verificati starea cablului de alimentare. Cablurile
deteriorate sau incurcate maresc riscul de
electrocutare.

Cablul de alimentare trebuie sa fie examinat re-
gulat pentru semne de deteriorare, iar daca este
deteriorat, aparatul nu mai trebuie sa fie utilizat.
Nu atingeti stecherul cu mainile ude.

Luati masurile necesare pentru a evita pornirea
involuntara a aparatului.

Tnainte de a utiliza aparatul, asigurati-v& ca par-
tea activa este fixata corespunzator pe pozitie.
Nu atingeti niciuna din piesele mobile ale apara-
tului Tn timp ce acesta este in functiune.

Fiti precaut/a dupa ce opriti aparatul deoarece
lama/lamele gi continua rotatia ca urmare a
inertiei mecanice.

UTILIZARE $I INGRIUJIRE

« Desfasurati complet cablul de alimentare al
aparatului Tnainte de fiecare utilizare.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile sale nu
sunt montate corespunzator.

* Nu utilizati ap?ratul, daca accesoriile atasate
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

* Nu utilizati aparatul daca intrerupatorul pornit/
oprit nu functioneaza.

* Respectati nivelul MAX (Fig. 1)
» Nu adaugati un volum de lichid fierbinte care
depaseste jumatate din capacitatea totala a cu-
pei si asigurati-va ca ori de cate ori sunt lichide
fierbinti in interiorul cupei, se utilizeaza numai
viteza cea mai redusa.
Acest aparat este destinat utilizarii in
gospodarie, nu profesionale sau industriale.
Acest aparat trebuie depozitat intr-un loc care
sa nu fie la indeméana copiilor si/sau a per-
soanelor cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse, sau care nu sunt familiarizate
cu utilizarea acestuia
Pastrati aparatul in stare buna. Verificati piesele
mobile pentru a vedea daca nu sunt nealiniate
sau blocate si asigurati-va ca nu exista piese
rupte sau anomalii care pot afecta functionarea
corecta a aparatului.
Utilizati aparatul, accesoriile si partile sale active
conform acestor instructiuni. Tineti cont de
conditiile de functionare si de sarcina pe care
o indepliniti. Utilizarea aparatului pentru orice
altceva in afara de destinatia prevazuta poate
crea pericole.
 Nu lasati niciodata aparatul conectat si ne-
supravegheat daca nu este utilizat. Astfel se
economiseste energie si se prelungeste durata
de viata a aparatului.
Nu utilizati aparatul mai mult de 1 minut sau
pentru a completa cicluri de peste 1 minut. in
ultimul caz, intotdeauna asigurati perioade de
nefunctionare de cel putin 1 minut intre cicluri.
Nu mentineti aparatul in functiune mai mult
decét perioada necesara.
in tabelul ilustrativ anexat sunt prezentate
cateva retete, inclusiv cantitatea de alimente de
procesat, timpul recomandat pentru pregatirea
fiecarei retete, precum si timpul de functionare
maxim pentru aparat, in fiecare dintre aceste
conditii de Tncarcare.
Nu utilizati aparatul pe vreo portiune a corpului
unei persoane sau unui animal.
* Nu utilizati aparatul cu alimente congelate,
gheata sau alimente care contin oase.

DEPANARE

Orice utilizare necorespunzatoare sau neres-
pectare a instructiunilor face ca garantia si
responsabilitatile producatorului sa devina nule si
neavenite.



DESCRIERE

Regulator de viteza

Buton

Turbo

Motor de actionare

Tel

Cana de masurat

Tocator (*)

Tel (*)

Fiting pentru adaptor (*)

(*) Disponibil doar pentru modelul Robot 600 Plus
Inox

Daca modelul aparatului dvs. nu are accesoriile
descrise mai sus, acestea pot fi achizitionate si
separat de la Serviciul de Asistenta Tehnica.

TIGTMMOOm>»

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE:

* Asigurati-va ca ati inlaturat toate ambalajele
produsului.

« Tot Tnainte de prima utilizare, curatati compo-
nentele care vor intra in contact cu alimentele n
modul prezentat in sectiunea despre curatare.

* Pregatiti aparatul conform functiei pe care doriti
sa o folositi.

UTILIZARE:

» Desfasurati complet cablul inainte de a-l introdu-
ce in priza.

» Conectati aparatul la reteaua electrica.

* Porniti aparatul de la intrerupatorul pornit/oprit.

» Selectati viteza dorita.

» Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le procesati.

COMANDA ELECTRONICA A VITEZEI:

Viteza aparatului poate fi reglata simplu prin uti-
lizarea comenzii de reglare a vitezei (A) Aceasta
functie este foarte utila, pentru ca face posibila
adaptarea puterii aparatului la tipul de sarcina
care trebuie Indeplinita.

FUNCTIA TURBO:

Aparatul are o functie Turbo. Prin activarea
functiei Turbo, devine disponibila toata puterea
motorului, obtinand astfel un finisaj mai fin al
texturii finale a produsului.

DUPA CE ATI TERMINAT DE FOLOSIT APA-

RATUL:

* Opriti aparatul, eliberand presiunea de pe
intrerupatorul pornit/oprit.

* Scoateti aparatul din priza.

» Curatati aparatul.

ACCESORII:

ACCESORIUL BLENDER SUB FORMA DE

BARA (FIG. 2):

« Acest accesoriu este folosit pentru a prepara
sosuri, maioneza, milkshake-uri, hrana pentru
copii etc.

* Atasati blenderul sub forma de bara la corpul
motorului, rotindu-l in sensul indicat de sageata
(Fig. 2.1).

« Turnati alimentele in sitd si actionati-o apasand
pe butonul de pornire (Fig. 2.2).

« Desprindeti blenderul sub formé de bara,
rotindu-I in sens opus sagetii si scoateti-I pentru
a-l curata ulterior (Fig. 2.3).

ACCESORIUL DE TOCAT (FIG. 3):

« Acest accesoriu este folosit pentru tocarea
legumelor sau a carnii.

« Puneti alimentele de preparat in recipientul de
tocat si fixati bine capacul (Fig. 3.1).

» Montati fitingul adaptorului pe unitatea motoru-
lui, rotindu-Il in sensul sagetii (Fig. 3.2).

* Atasati unitatea la capac si porniti aparatul (fiti
atent: nu porniti aparatul, daca intreaga unitate
nu este montata corect si nu este bine imbinata
(Fig. 3.3).

« Opriti aparatul, atunci cand alimentele ajung la
textura dorita.

« Desprindeti unitatea de capac si eliberati fitingul
adaptorului (Fig. 3.4).

ACCESORIUL PENTRU BATERE (FIG. 4):

« Acest accesoriu este folosit pentru baterea fristii,
a albusurilor de ou etc.

* Inserati telul in adaptor (Fig. 4.1). Montati fitingul
adaptorului pe unitatea motorului, rotindu-I in
sensul sagetii (Fig. 4.1).

* Puneti alimentele intr-un recipient larg si porniti
aparatul. Pentru rezultate optime, deplasati telul
in sens orar.

» Scoateti accesoriul de batut si eliberati fitingul
adaptorului (Fig. 4.2).

» Nota 1: Nu lucrati la viteze mari cand este atasat
acest accesoriu, intrucat aceasta va produce
defecte ale telului (impletindu-i sérmele).

» Nota 2: Pentru a elibera telul (H) din adaptor (1),
trageti de inelul acestuia.

CURATARE

* Decuplati aparatul de la priza si lasati-I sa se
raceasca inaintea oricarei operatii de curéatare.
« Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi uscati-I.



* Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau
bazic, de exemplu inalbitori sau produse abrazi-
ve, pentru curatarea aparatului.

* Nu introduceti niciodata aparatul in apa sau
orice alt lichid, nu amplasati aparatul sub robinet.
« Tn timpul procesului de curatare fiti foarte atent
la cutite deoarece sunt foarte ascutite.

* Este recomandabil sa curatati aparatul in mod
regulat si sa indepartati resturile de alimente.

» Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata sa
se poate deteriora, afectand in mod inevitabil du-
rata sa de viata devenind nesigur pentru utilizare.
« Aparatul este adecvat pentru curatarea in apa
fierbinte cu detergent sau in masina de spalat
(folosind un program de curatare neagresiva):

* Tel

» Cana de masurat

» Tocator

« Accesoriu pentru stoarcere

» Pozitia de scurgere/uscare pentru componente-
le care pot fi spalate la masina sau dupa spalarea
manuala in chiuveta trebuie sa faciliteze scurge-
rea apei (Fig. 5).

* Apoi uscati toate componentele, Tnainte de a le
imbina si a depozita aparatul.

ANOMALII §1 REPARATII

» Daca apar probleme, duceti aparatul la un ser-
viciu de asistenta tehnica autorizat. Nu incercati
sa-| demontati sau sa-I reparati fara ajutor,
deoarece poate fi periculos.

Pentru versiunile UE ale produselor si/sau in
cazul in care este obligatoriu in tara dvs.:

ECOLOGIE S| RECICLAREA PRODUSULUI
Materialele din care este format ambalajul
acestui produs sunt incluse in sistemul de
colectare, clasificare si reciclare. Daca doriti sa
le aruncati, va rugam sa folositi pubelele publice
corespunzatoare fiecarui tip de material.
Produsul nu contine substante in concentratii
care ar putea fi considerate ca daunatoare pentru
medi.

Acest simbol inseamna ca, in cazul in
care doriti s& aruncati aparatul la
incheierea duratei sale de functionare,
trebuie sa-I duceti la un centru de
colectare a deseurilor autorizat, in
vederea colectarii selective a deseurilor
de echipamente electrice si electronice (WEEE)

Acest aparat respecta Directiva 2014/35/UE
privind tensiunile joase, Directiva 2014/30/UE
privind compatibilitatea electromagnetica, Direc-
tiva 2011/65/UE privind restrictiile de utilizare a
anumitor substante periculoase in echipamen-
tele electrice si electronice, precum si Directiva
2009/125/CE privind proiectarea ecologica a
produselor cu impact energetic.



PREPARARE ALIMENTE

taraneasca

obtineti textura dorita

Repeta Accesoriu recomandat Cantitate | Elaborare Timp
Punebi un ou intr-un vas, sare, cateva picaturi

Maioneza 250 ml de obe? sau Ia~m5§|e; umpliab| cu u_Iel pana la 35¢
partea indicata oi punepi in funcpiune aparatul
fara a-l mioca pana cand se va inchega.

Milkshake-uri | L e Intrqducgbl fructe_le oi amestecapi panacand |
vepi obpine un aliment omogen.
Topipi 30 gr. de unt intr-un ibric la foc mic, pu-

Sos bechamel 600 ml nepi 1(309r. .d.e f<.a|na ol 80 ar de ceapa pra]ltg 15s
(trecutd mai Tnainte prin tocétor) oi adaugapi
500 ml de lapte.
Varsapi smantana lichida destul de rece (intre
0 oi 5°C) intr-un vas de-asemenea rece oi

Preparare frioca 250 ml utilizapi mixerul (cu telul) miocandu-I in sens 2 min
vertical. Avepi grija, pentru ca daca trece prea
mult timp, sméantana se va transforma in unt.

= Punepi albuourile intr-un vas oi folosipi mixerul

Bétutul albuou- . LA N . A x A .

rilor 3 albuouri | miocandu-I in sens vertical pana cand se vor 2 min
bate.

Piure de cartofi 400 g S.e poth marulnpj prelucrand alimentul situat 30s
direct in cratipa.
Taiapi méarunt oi punepi intr-un vas 100 gr. de

Terci / pasat 3009 mere, 100 gr. de banane, 50 gr. de biscuipioi [25s
suc de portocale.

Paine data orin Fragmentapi painea uscata inainte de a

~ p 509 o pune in vas oi marunpipi-o pana cand vepi 1,5 min

rézatoare X .
obpine aspectul dorit.

Branza rasa 100 g T:Aalabl in gubun_de 1cm. oi mart_mplbl pana 30-50 s
cand vepi obpine aspectul dorit.

Ou tare ras 2 ous Tarc_lbl ogale in patrimi 0|.marunp|b| pana cand 10s
vepi obpine aspectul dorit.

Carne tocata

(cruda sau 150 g Taiapi Tnainte in cuburi de 1 cm. 30s

preparata)
Radepi morcovii, taiapi in cuburi de 1 cm. oi

Morcovi 200 g marunpipi pana cand vepi obpine aspectul 30s
dorit.

Fructe uscate 200 g Cyra~baAb| fructgle dg coaja oi marunplbl—le 30s
pana cand vebi obpine aspectul dorit.

Méruntire sunca 35g Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati pana 3s




Bbnrapcku

Mukcep
Robot 600 Inox
Robot 600 Plus Inox

YBaxaemu KIMeHTu:

Bnarogapvm Bu, ye 3akynuxTe NpogyKT ¢ Mapka
TAURUS.

TexHonoruaTa, An3anHbT U PYHKLUMOHANHOCTTa
Ha CbLUMS, KaKTO U (haKTbT, Ye HaaBMLIaBa Haw-
CTPUKTHWUTE HOPMU 3a KayecTBo, e Bu goHecat
MbIIHO U AbArOTPanHO 3aJ0BONCTBO OT HErO.

CbBETU N YKA3AHUA 3A
BE3OMACHOCT

* [1poyeTeTe BHUMATENHO
Tasn 6powypa, npeau ga
nycHeTe ypeaa B JeUCTBUe.
3anaseTe A 3a No-HaTaTbLUHK
cnpaBkn. HecbobpassaBaHeTo ¢
HACTOSALLMTE YKasaHUs MOXe Aa
aoBeae 00 Npou3LLEeCTBME.

* [pean na nsnonsearte en.
ypeaa 3a NbpBu NbT, No4YncTeTe
BCUYKM YacTu, HaMmmpaLlm
ce B JONUp C XpaHUTEeNHUTe
NPoOaYKTW, crieaBamnku
ynbTBaHMATA OT pasgern
“MouncrteaHe’.

* YpeobT He TpsibBa aa ce
nanonsea ot geua. Apbxre
anaparta u wencena my ganeu
OT AOCTbMNa Ha geua.

* Tosn anapart Moxe aa
ce m3nonsea ot nmua c
CbI/ISVI‘-IeCKI/I, CETUBHU
YMCTBEHWU yBpeXXaaHUda Uin
OT Nnua, KOUTO HAMAT ONnnT
C yrnpaBrneHneTo My, npu

yCrnoBue, 4Ye ca KOHTponupaHu
UNK ca NonyYnnn NHCTPYKLUK
3a 6esonacHara ynotpeba

Ha anaparta u pasbupat
Bb3MOXXHUTE PUCKOBE.

* Toaun ypep He e urpauka.
Heuarta cnegpa ga ce Hamupart
noa Haa3op, Taka vye Aa He
ce gorycka a cu urpasT ¢
anapara.

» Pe3unte ca HaTo4YeHU 1 morat
Aa NPUYUHAT HapaHsiBaHe.
Nopxopete BHUMATENHO U
n3bAreanTe Npsik KOHTaKT C
ocTpueTarta Ha pe3uuTe.

* O6bpHeTEe cneumanHo
BHMMaHWe Npu MaHunynauuara
Ha pe3uuTe, No Bpeme Ha
onepaunnTe 3a crnobsasaHe un
pasrnobsieaHe, Npu nanpassaHe
Ha Kynarta 1 no Bpeme Ha
NOYMCTBAHETO.

* 3kntouBanTe ypena ot
MpexaTa, KoraTto He € B
ynotpeba, KakTo 1 npean
NMOYUCTBAHE, MOHTaX,
3apexgaHe unv cMsiHa Ha
NPUHaANEXHOCTUTE

* BHumaBanTe npn HanueaHe Ha
ropeLLm TEYHOCTN B MUKCEpPA,
TbW KaTo MOXe Aa 6baaT
N3XBbPSIEHN HABbH Nopaaun
Heo4YakBaHO M3MyckaHe Ha
napa.

* B cnyyaute Ha noBpegeH
3axpaHBall kaben, CbwmaT
cnensa ga ce nogmeHu. NMpu



TaKbB Crlydan, Mossi 3aHeceTe
ypena B oTopu3MpaH cepBu3 3a
TexHun4yecko obenyxsaHe. C uen
n3bsareaHe Ha NPOU3LLECTBUS,
MOnsi He nonpasanTe Unn
pasrnobsisante ypeaa.

lMpean fa cebpxeTe ypena KbM Mpexara,
npoBepeTe Aanu NOCOYeHOTO Ha TabernkaTa ¢
TEXHUYECKUNTE XapaKTEPUCTUKUN HanpexeHve
CcbBMaja C HanpexeHNeTo Ha enekTpuyeckaTa
mpexa.

BkrtoyeTe ypena B 3a3eMeH U3TOYHUK Ha
enekTpUYECKN TOK, KOUTO Aa n3gbpxa Haw-
manko 10 amnepa.

LLlencensbT Ha ypeaa cnegsa Aa cbBnaga

No BYA C ENEKTPUYECKUS KOHTaKT. Hukora

He NMpoMeHsTe BUAA Ha Lencena. He
13non3BanTe aganTopu 3a Lencena.
Mopabpxarite paboTHOTO MSACTO YMCTO 1 Jobpe
OCBETEHO. Pa3xBbpnsiHATE U TbMHU MecTa
morart Aa JoBefaT A0 3M0MonyKu.

PaboTeTe ¢ malunHaTa ganeu ot geua u
no6onuTHM xopa.

He n3nonaseaiiTe ypeaa npu noBpeaeH kaben
Unu wencen.

AKO HSIKOS! BbHLLIHA YacT Ha ypeaa ce cyynu,
He3abaBHO ro U3krYeTe OT 3axpaHBaLlaTa
Mpexxa, 3a Aa NpefoTBpaTuTe onacHoCTTa oT
enekTpoyaap.

He n3nonaseaiiTe ypeda ako e nagan, ako nma
BMOVMM MOBPEAN UK Teu.

He n3nonaseaiiTe ypeaa B 6rm3ocT A0 BaHW,
ayuiose v 6aceiHu.

He ynpaxHsiBaiiTe cuna BbpXy enekTpu4eckusi
kaben. B HYKaKbB criyydar He usnonssamnte
enekTpuyeckus kaben 3a nosauraHe,
npeHacsiHe Unu U3KnYBaHe Ha anapara.

He HaBuBanTe enekTpnyeckus kaben okono
ypena.

[MpoBepsiBanTe CbCTOSAHMETO HA 3axpaHBaLLUsi
kaben. Ako kabenbT € NoBpeAeH U HaBuUT
OKOJ10 anapara, ToBa MoBuLIaBa OnacHoOCTTa ot
eneKkTpu4eckn yaap.

[MpoBepsiBaiiTe NEPNOANYHO CHCTOSHUETO Ha
3axpaHBaluus kaben. He nsnonssante ypeaa,
ako 3abenexwvite cnean ot NOBpPeAU.

He nunaiTe wencena 3a BKIOYBaHE B Mpexara
C MOKpM pbLie.

B3emeTe HeobxoaumuTe Mepku 3a fa n3berHete
HeXXenaHo BKIIOYBaHe Ha enekTpoypeaa.

« [Mpeawn fa n3nonseate ypeaa, yBeperte ce, Ye
HOX4YeTo/HOXYeTaTa ca 4o6pe 3akpeneHu.

* He nunaiite ABwxeLmnTe ce YactT Ha ypeaa
Korato pabotu.

» BbaeTe BHUMATENHN Creq, CNMpaHeTo Ha
anaparta, 3all0To pe3uuTe Lie NpoabrkaT Aa ce
BbPTAT OT MeXaHu4yHaTa MHepLus.

U3MNON3BAHE U NOAOPBXKKA:

* MNpenun ynotpeba pa3BuinTe HambHO
3axpaHBaLLmsa kaben Ha ypeaa.

* He nsnonseante ypega npu HenpasuiHO
nocTaBeHn akcecoapu n puntpu .

* He na3nonaeawite ypena ¢ gedekTHM akcecoapu.
HesabaBHo rn 3ameHere.

* He usnonseaite ypega npu nospeneH 6yToH 3a
BKI1./M3K1.

* He HagBuwaBarte makcumanHoto Hueo MAX
(Pur. 1)

* He HanuBaiTe Tonnun TeYHOCTH, ako Te
HaaBuLLaBaT NonoBuHaTa oT BMECTUMOCTTA
Ha kaHaTa. BuHaru korato HanvBaTe Tonnm
TEYHOCTU BbTPE B KaHaTa, 3rnon3sante camo un
€[VHCTBEHHO Hali-6aBHaTa CKOpOCT.

* To3u ypen e npegHa3HayYeH equHCTBEHO 3a
BUTOBU HYXXOW, He 3a NpodecnoHanHa HUTo
npomMuLuneHa ynotpeba.

» CbxpaHsiBaWiTe ypeaa fAaney ot gocera Ha geua
n/vnmn xopa ¢ HaMmaneHn U3NYeCcKn, CEH30PHN
UM YMCTBEHM Bb3MOXHOCTU, UNK Takunea 6e3
OMUT 1 NO3HaHKA 3a 6opaBeHe C Hero.

* MNopabpxaiTe ypeaa B 4O6PO CbCTOSAHME.

[MpoBepeTe Aanun NOABWXHUTE YacTu He

ca pasLeHTpoBaHu unun 6rokMpaHu, Aanu

HsIMa c4yneHun YacTu 1 Apyrn nofobHu

HeunsnpaBHOCTW, KOUTO MoraT Aa NoBMUSAT Ha

NpPaBUMHOTO PYHKLMOHMPaHe Ha MalumHara.

M3nonsBaviTe To3n ypen, KakTo 1 NpuctaBkuTe

N MIHCTPYMEHTUTE KbM HEro KaTo criefsarte Tesn

WHCTPYKLUMW, UMaNku B NpeaBvA YCroBusiTa Ha

paboTta n yHKLUSITa 32 KOAATO € NpeaHa3HaveH.

Ynotpebata Ha ypefia 3a pasnuyHun ot

MOCOYEHNTE Lienu, Moxe Aa npeansBuka

OnacHu cuTyaLuun.

* Hukora He ocTtaBsiiTe BkrtoueHus ypes 6e3
HabntogeHve. 1o To3n HauvH LWe cnecTuTe
€Heprus u Lie yabImKUTe X1BoTa Ha en.ypeaa.

* He n3nonaeawite ypega nocnegoBartenHo B
NPOABIDKEHNE Ha noBe4ve OT 1 MUHyTa, HUTO
MbK B Neprof oT 1 MUHyTW, B TO3M cryyan
BMHary noumekata mexay uuknute Tpsabea aa
e MMHUMYM 1 MuHyTa. B HVKaKbB cnyyan He e
npenopbyMTenHO ypeaa aa 6bvae B ynotpeba
noseye OT HE0BXOAUMOTO BpeMe.



- 3a ja MOXeTe [a ce OpueHTuparTe, B
npunoxeHarta Tabnuua ca NocoYeHn peamua
peuenTy, BKIHOYBALLM KOTIMYECTBOTO XpaHa
3a 06paboTKa, MPenopbLYMTENHOTO BpeMe 3a
M3MbIIHSBAHE Ha BCsKa OT peLenTuTe, KakTo 1
MaKcUMarnHoTo Bpeme 3a paboTa Ha anapara
Mpwv BCAKO OT TE3M YCIIOBUSA Ha 3apexaaHe.

* He nsnonseaiite ypega Bbpxy kaksaTo 1 aa e
4acT OT TAMOTO Ha YOBEK WIIN XUBOTHO.

* He usnonseaiite ypeaa, ako NpogykTuTe He ca
pasmMpaseHu Unu CbabPXKaT KOCTUIKN.

CEPBU3

+ HenpaBuMnHOTO M3rnonaeaHe Ha ypeaa unm
HEeCnasBaHeTo Ha MHCTPyKuMKUTe 3a paboTta e
ornacHo, aHynupa rapaHumusita u ocBo6oxagasa
MPOU3BOAMTENS OT OTTOBOPHOCT.

OMUCAHUE

Perynarop Ha ckopocTTa.

MMync 6yToH

Typ6o

Tano Ha moTopa

Bbpkarnka

MepuTtenHa vaiuka

Pesauka (*)

[MpuctaBka 3a pasbuBaHe Ha nsHa (*)
Penyktop (*)

(*) Camo npu mogena Robot 600 Plus Inox
Ako ypenobT OT Ballna Moaesn HAaMa HAKOU
OT ropeonncaHnTe NpucTaBkK, MOXe aa rv
3aKynmTe OTAENIHO B CepBM3nNTe 3a TEXHNYECKO
obcnyxsaHe.

TIOTMMOOm>

HAYUH HA YINOTPEBA

3ABENEXKW NPEOU YNOTPEBA:

* YBepeTe ce, Ye CTe OTCTpaHuUNy uganara
onakoBKa OT ypeaa.

* Mpenw Aa n3nonaeate en. ypeaa 3a nbpau
MbT, NOYNCTETE BCUYKWN HaCTU, KOUTO ca B
KOHTaKT C XpaHWUTENHUTE NPOAYKTU, CreABaliku
ynbTBaHusiTa ot pasgen “MouncreaHe”.

* [MoagroTBeTe ypeaa B 3aBUCUMOCT OT hyHKUMATA
KOSITO XenaeTe Aa u3nonaeare:

YNOTPEBA:

* Mpeamn ynotpeba pa3sBuiiTe HambIHO
3axpaHBalLms kaben Ha ypena.

« BkntoveTe ypeaa B enektpuyeckata Mpexa.

* BkntoueTe ypeaa, OT NpekbcBay 3a BkIoYBaHe/
N3KMIoYBaHe.

» N3bepeTe xenaHata oT Bac mMoLyHoCT.

» PaboteTe ¢ npoayKTvTe, KOMTO XenaeTe Aa
obpabotuTte.

ENEKTPOHHO PEIYJIMPAHE HA
CKOPOCTTA:
» Moxe ga perynupare ckopocTTa Ha ypeaa
CaMO C HaTMCKaHe Ha CbOTBETHUS ByToH (A).
Tasu dyHKUMS € MHOTO nonesHa, Tbi KaTo
Bwv nossonsiBa fa nsbepete ckopocTTa B
3aBMCUMOCT OT BUAa paboTta, KoATo xenaete Aa
N3BbpLLINTE.

®YHKUUA ,,TYPBO”:

* YpeabT pa3nonara ¢ dyHKums ,Typ6o”. MNpun
HaTuckaHe ByToHa 3a yHKumMa ,Typ60o” (B)
MOXeTe fja pasnonarare C ysnara MOLLHOCT Ha
MoTOpa, KaTo Mo TO3U Ha4YMH NOCTUTHETE Mo-
dvHa KpaviHa TeKCTypa Ha NpoAyKTa.

CNEQ NPUKNIOYBAHE PABOTATA C YPE[A,

HAMPABETE CNEOHOTO:

» Cnperte ypena HaTuckainku 6yToHa 3a
BKITHOYBaHE/N3KITHOYBaHE.

* 3kntoueTe ro oT 3axpaHBallata Mpexa.

* Mouncrete ypena.

NPUCTABKM:

NPUCTABKA MPBYULIA (DPUI.2):

* Ta3u npucTaBka Cryxu 3a NpUroTBsiHe Ha
cocoBe, BynboHW, MaioHe3a, LelikoBe, XpaHa
3a GebeTa...

* [MocTaBeTe Gbpkankarta kbm ypeaa v s
3aBbpTETE B MOCOKa Ha cTpenkata (dur. 2.1).

« [ocTaBeTe NpoaykTUTE B KaHaTa 1 BKINoYeTe
ypena (dwur. 2.2).

» OTcTpaHeTe 6bpkankaTa 3a Aa s NoYncTuTe,
KaTo 3aBbpTUTE B MOCOKa obpaTtHa Ha
cTpenkara (®ur. 2.3).

NPUCTABKU NMPUCTABKA 3A KbILAHE

(PUr.3):

» Tasn npycTaBKa CMyXu 3a HaKbMLUBaHe Ha
3ereHYyLmn, Meco u ap.

« [ocTtaBeTe npoAyKkTUTE, KOUTO XenaeTe Aa
obpaboTtBarte, B YallaTa 3a KbflaHe C HOXYeTa,
cnep KoeTo CroXeTe Karnaka v ro Harrmacete
pobpe (dur. 3.1).

* 3akpeneTe peayKkTopa KbM Koprnyca C erl.
MOTOp, 3aBbpTalik1 ro B Mocokara, ykasaHa oT
cTtpenkarta (dur. 3.2).

* MoHTuMpariTe ToBa LSO KbM Kanaka v nycHete
ypeaa B genctaue (BHMMaHue: He nyckante
ypefa B [efiCTBME aKo LISiNOTO He e NpaBuIiHO
noctaBeHo n HamecTeHo (dur. 3.3).

+ CnpeTe ypeaa Korato npoaykTbT JOCTUTHE
XenaHata ot Bac TekcTtypa.



» OTaenete ypeda oT kanaka v oTcTpaHeTe
penykTopa. (Pwr. 3.4).

NMPUCTABKA 3A PA3BBUBAHE HA NAHA

(PUr.4):

» Ta3n npucTaBka e npegHa3HaveHa 3a
pa3buBaHe Ha cMeTaHa, 6enTbun 1 ap.

« [ocTtaBeTte npucTaskata B pegykropa (Pur.4.1).
3akpeneTe peaykTopa KbM kopryca C ernn.
MOTOp, 3aBbpTalkuK ro B Nocokara, ykasaHa oT
ctpenkata (dur. 4.1).

* [ocTaBeTe NpoAyKTUTE B LUMPOK CbA U
nycHeTte ypega B gencteue. 3a ga nocturHete
onTUmarnHu pesyntatu Bu npenopbyBame aa
OBWXUTE NpucTaBkaTa 3a pa3busaHe B nocoka
Ha YaCOBHUKOBUTE CTPESKU.

» OTCTpaHeTe npuctaekaTa 1 ocBoboaeTe
peaykTopa (®ur. 4.2).

» 3abenexka 1: He paboTteTe Ha BUCOKa CKOPOCT

KoraTo Tasu NpucTaBka e NocTaBeHa, 3aLloTo

TOoBa MOXe Aa s noBpeau (LeHTpodyrupaHe Ha

Tenyetara i).

3abenexka 2: 3a fa ocBoboguTe npuctaekaTta

3a pasbusare (H) ot pegykTopa (I), ApbnHeTe 5

3a xankara .

NOYNCTBAHE

* M3knioveTe ypeaa oT 3axpaHBallaTta Mpexa v ro
ocTaBeTe a ce oxnaaM npeawv Aa 3anovHerte Aa
ro noyncreare.

MoumncTeTe ypeaa c BnaxHa kbpna, HanoeHa

C HAKOMNKO Kanku mveLl, npenapar 1 nocre ro

nogcyLuere.

+ 3a NOYNCTBAHETO Ha ypeaa He uanonspsaTte

pa3TBOpWTENM 1 NpenapaTy C KUCENUHEH Unm

ocHoBeH pH dhakTop, kaTo Hanpumep 6envHa n

abpasvBHM NPOAYKTU.

He notansviTte ypena BbB BOAa Unu gpyra

TEYHOCT U1 He ro nocTassnTe Nof Tevalla Boaa.

* [o Bpeme Ha noyncTBaHeTo Ha ypeda, 6baeTe
0CcobeHO BHUMATENHN C HOoXYeTaTa, 3aLloTo ca
MHOFO OCTpMW.

* [penopbunTEnHO € Aa noyucTearte en.
ypeaa pefoBHO M HanbIHO Aa OTCTpaHsABaTe
ocTaTbLMTe OT XpaHa.

* MNopabpxaniTe ypeda umnct. B npotuseH cnyyan
LienocTTa Ha NoBbPXHOCTTa My MOXe fa ce
HapyLLUu, C KOETO Ja ce CbKpaTu 6e3Bb3BPaTHO
BPEMETO Ha HerosaTta ynotpeba, a CbLLo - 1 Aa
npeansBrKa pUckoBa CUTyaLms.

» CnegHuTte Yactu Morar a ce MUST B Tonna
canyHeHa BoAa Unv B MUsiHa MallnHa
(n3non3BaniTe HUCKa NporpamMa 3a MueHe):

» bbpkanka

* MepwuTenHa vawka

* Pesauka

* [NpucTaBka 3a pa3bvBaHe Ha nsHa

* MNo3numsta Ha n3uexagaHe/cyLleHe Ha YyacTuTe,
KOWTO MoraT a ce MUST B MUsiHaTa MalluHa
Unu B MuitkaTta TpsibBa Aa ocurypsisa necHoTo
n3TuyaHe Ha Bogata (Pwr. 5).

+ Cnep ToBa, noAcyLueTe obpe BCUYKM YacTy,
noctaeeTe rv 06paTHO 1 CbxpaHeTte ypeaa.

HEU3NPABHOCTU U PEMOHT

* B cnyyaii Ha Hen3npaBHOCT, MONs OTHeceTe
ypefa B OTOpU3NpaH CepBu3 3a TEXHUYECKO
obcnyxBaHe. Mons He ce onuTeanTe ga
pasrnobsBarte ypea vnv Aa ro nonpassTe - ToBa
€ onacHo.

3a pasHoBugHoctute EU Ha TOBa n3genue u/nnu
B criyyasi, npunoxum 3a Bawara ctpaHa:

ONMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA U
PEUUKIMTUPAHE HA U3OENUETO.
MaTepuanure, OT KOUTO Ce CbCTOM OMakoBKaTa
Ha TO3U eneKkTpoypen, ca BKIYEeHU B cuctema
3a TAXHOTO CbOVpaHe, knacuduumpaHe 1
peuuknmpaHe. Ako xenaerte Aa ce ocsoGoaute
OT TSIX, U3MOs3BaiiTe 06LLIECTBEHUTE KOHTEHEPH,
NPUrofeHn 3a BCEKW OTAENEH BMA Matepuarn.

B npogykTa HMa KOHLeHTpaLuuy Ha BeLLecTBa,
KOWUTO MoraT fja ce CMsiTaT BpefHu 3a oKonHaTa
cpeqa.

To3u cMMBON 03Ha4YaBa, Ye ako Kenaerte
na ce ocsoboauTe OT ypeaa, crned kato
€KCMMoaTaLUMOHHUAT MY XWBOT €
n3TekbI, TpsibBa Aa ro npegagere no
noaxoasill Ha4yuH Ha pupma 3a
npepaboTka Ha oTnagbLy, oTopu3npaHa
3a pasgeriHo cbbrpaHe Ha OTHOCHO OTnaabLM OT
eneKTPUYECKO N eNeKTPOHHO 06opyaBaHe
(OEEOQ).

Hactoawmar ypea nanbnHssa [upektusa
2014/35/UE 3a Hucku Hanpexenusi, [lupektnsa
2014/30/UE 3a enekTpomMarHeTn4Ho
cwoTtBeTcTBME U ¢ dnpektnea 2011/65/EU

3a orpaHuyeHusiTa npu ynotpeba Ha Hskou
onpeaeneHn onacHu BeELLECTBa B ENEKTPUYECKN
1 eneKTPOHHM anapatu u ¢ Aupektnea 2009/125/
CE 3a n3nckBaHusATa 3a eKONorMyeH gusanH,
NPUMNOXUMU KbM U3OENUsI, CBbP3aHu C eHeprusl.



NPUrOTBAHE HA XPAHU

PeuenTa MpenopbyaHo npucnocobrneHne | KonuuyecTtB | Mpurotssive Bpeme
Cnoxerte B CbAa eaHo siiLe, corl,
HSIKOMKO Karku OLET WM JIMMOHOB COK,
MarioHesa 250 ml HanbJIHETE C ONMO A0 NOCOYEHOTO HMBO | 35s
1 BKNtoYeTe ypeaa 6e3 aa ro ABmxuTte,
[0 nony4aBaHeTo Ha XOMOreHHa cMec.
CnoxeTe nrnogoseTe U pa3busaiTte
MnopgoB wenk | A1k | [0 nonyyaBaHeTo Ha XOMOreHHa ——————-
cmec.
PasTonete B TeHmpxepa Ha cnab
orbH 30 rp. macno, npubasete 100
p. 6pawuHo 1 30 rp. 3anbpxkeH
Coc Geliamen 600 ml nyk (NpeaBapuTENHO HapsidaH 15s
C npucTaBkaTa 3a KbuaHe) 1
nocteneHHo npvbasete 500-Te ml
NPSICHO MISIKO.
M3cunete B CTyAeH cbp n3cTygeHa
TeuHa cmeTaHa (o1 0 8o 50 C) n
PasbuBaHe Ha 250 ml paborteTe c npucTaBkarta 3a pas3busaHe, 2 min
cmeTaHa [OBVDKEVIKM 51 BepTukanHo. BHumaBariTe,
3aLOTO ako paboTuTe MoBeve Bpeme,
cMeTaHara Lue ce NpeBbpHe B Macro.
W3cunete 6enTbumTe B €4MH Cba U
Pa36bviBaHe Ha paborteTe ¢ npucTaBkaTa 3a pasbusaHe, .
3 bentbka ~ 2 min
6enTbum [OBUXENKN 51 BEPTUKAIIHO, AOKaTo
CTaHarT Ha CHsir.
KapTodeHo Morat ga ce cmMensT Hanpaso B
prod 400 g A P 30s
nope TeHaxepara.
Hapexete n noctaBete B cbaa 100
Kawwmnyka 300g rp. s6bnkum, 100 rp.6aHanu, 50 rp. 25s
GVCKBUTM U €AVH MOPTOKAroB COK.
Hatpoluete cyxusi xna6 npean ga
laneta 509 ro CroXxuTe B Yalwlata v cnep tosa 1,5 min
cMmereTe 0 KenaHata TekcTypa.
CTtbpraH Hapexete Ha kyb4yeTa oT no 1 cm.. n
P 100 g P Y 30-50 s
Kalukasan HacTbpXeTe [0 XenaHata TekcTypa.
CMnsiHO TBbPAO 2 sia Hapexete Ha YeTBBbPTUHKM U CMerneTe 10s
CcBapeHo slile [0 XenaHaTa TekcTypa.
CmnsHo meco Hapexete npegBaputenHo Ha
(cypoBo unmn 150 g 30s
Ky6ueTa ot no 1 cm.
CBapeHo)
MopkoBu 200 g ObeneTe, HapexeTe Ha KybueTa ot o |30 s
1 cM. 1 cmeneTe Jo xenaHara
Ankn 200 g A 30s
TEKcTypa.
CmunaHe Ha 354 Hapesxete npensapuTenHo Ha kybueta 3s

XaMOH cepaHo

orno1cm
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