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DESCRICAO

Saida de gordura

Placa antiaderente

Tabuleiro inferior

Tabuleiro superior

Pega do tabuleiro

Patilhas de fixagdo das placas

Molas de fixacdo das placas

Botdo de regulacdo

Indicador luminoso de funcionamento

LoONOUA~WNE

ADVERTENCIA

ATENCAO — SUPERFICIE QUENTE
Simbolo IEC 60417 — 5041 (DB:2002 / 10)

Atengao - A temperatura da superficie acessivel podera ser elevada

guando o equipamento esta ligado.

Os produtos FLAMA s3o concebidos a pensar no bem-estar e satisfacao
do consumidor, privilegiando os mais elevados padrdoes de qualidade,
funcionalidade e design.




CONSELHOS DE SEGURANCA

- Leia atentamente todas as instrucdes antes de utilizar
o aparelho pela primeira vez e guarde-o para consultas
futuras. Uma utilizacdo ndao conforme com as instrucdes,
liberta a FLAMA de todas as responsabilidades.
- Verifique se a tensao de alimentacdo da instalacao
elétrica da sua habitacao corresponde a inscrita na placa de
caracteristicas do aparelho. Este aparelho deve ser ligado
a uma tomada com contacto de terra e ligacao a terra da
instalacao fixa.
- Verifique se o disjuntor de protecao do circuito, ao qual vai
ligar o grelhador, é no minimo de 10A.
- O aparelho nao é destinado a ser posto em funcionamento
por meio de um temporizador externo ou por um sistema
separado de comando a distancia.
- Este aparelho foi concebido para utilizacdo exclusivamente
doméstica, e no interior de casa.
- Este aparelho é destinado a ser utilizado em aplicacdes
domésticas e analogas tais como:

- Areas de cozinha reservadas ao pessoal de lojas,

oficinas e outros ambientes profissionais;

- Casas de campo;

- Por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes

de cardcter residencial;

- Ambientes do tipo quarto de hotel.
- Este aparelho pode ser usado por criancas de 8 anos
ou mais e pessoas com deficiéncias fisicas, sensoriais ou
mentais ou falta de experiéncia e conhecimento se eles
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tiverem recebido supervisaoou instrucao sobre o uso do
aparelho de uma forma segura e compreenderem os riscos
envolvidos.

As criancas nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e
manutencado do aparelho nao devem ser feitas por criancas
sem supervisao.

- Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacao fora do
alcance das criancas menores de 8 anos, quando este estd
ligado ou em arrefecimento.

Aviso — a temperatura das superficies acessiveis podera ser
elevada quando o aparelho se encontra em funcionamento.
- Desligue o aparelho da alimentag¢ao removendo a ficha da
tomada fixa da alimentacdo apds cada utilizacao e aquando
da limpeza.

- Deixe-o arrefecer antes de proceder a qualquer operacao
de limpeza ou de arrumacao.

- Antes De ligar o aparelho, certifique-se que o coloca numa
superficie plana, estavel

e horizontal.

- Nao utilize o aparelho se este nao estiver a funcionar
corretamente ou se estiver de algum modo danificado.
Qualguer intervencdo para além da limpeza deve ser
executada num Servico de Assisténcia Técnica Autorizado
FLAMA.

- Nao utilize o aparelho se o cabo de alimentacdo ou a
ficha se encontrarem danificados, mande-os substituir
imediatamente num Servico de Assisténcia Técnica




Autorizado FLAMA.

- Se o cabo de alimentacgdo se danificar, deve ser substituido
pelo fabricante, pelo seu servico pds-venda ou pessoal de
qualificagcao similar de forma a evitar um perigo.

- O aparelho nunca deve ser utilizado perto de materiais
inflamaveis ou combustiveis.

- Nunca deixe o aparelho sem vigilancia.

- Nao tape o aparelho durante o seu funcionamento.

- Ndao desmonte o aparelho.

- O aparelho sé deve ser utilizado para cozinhar

alimentos. A sua utilizacdo para outros fins podera provocar
danos irreparaveis.

- Nunca mergulhe o aparelho em agua ou qualquer outro
liquido.

AVISO: Carvdao ou outros combustiveis ndo devem ser
utilizados com este aparelho.

Este produto cumpre as Diretivas de Compatibilidade
Eletromagnética e de Baixa Tensao.

Este manual de instrugdes também esta disponivel no
formato PDF em www.flama.pt.
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

RETIRAR E COLOCAR AS PLACAS DO GRELHADOR

NOTA: Para retirar e colocar a placa superior, coloque o grelhador na posicao
aberto a 180° (fig4).

Retirar as placas:
1. Pressione as molas de fixacdo
das placas (7) para remover as placas
antiaderentes (2) dos tabuleiros.
2. Retire as placas antiaderentes
desencaixando-as das Patilhas de
fixagdo das placas (6).

Colocar as placas:
Reinsira as placas nas suas respetivas posi¢oes antes usar. O aparelho ndo
pode trabalhar sem as placas!

Deslize as placas e fixe-as nas patilhas de fixacdo das placas, depois pressione
na frente encaixando-as nas molas de fixacdo das placas.

Sé depois das placas antiaderentes estarem corretamente encaixadas,
deverd utilizar o aparelho.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Remova todos os rdétulos, autocolantes e etiquetas, exceto a placa de
caracteristicas do produto.

¢ Retire o cabo de alimentagdo do seu alojamento.

e Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e estavel e deixe, no
minimo, 10 cm de espaco livre a volta do aparelho. Este aparelho ndo esta
adaptado para a instalagdo num armario ou para a utilizagcdo no exterior.

¢ Retire as placas antiaderentes.

e Lave as placas antiaderentes com 4dgua quente e detergente ndo abrasivo.
N3do utilize esfregdes abrasivos.

e Limpe e seque as placas antiaderentes.

e Unte as placas antiaderentes com um guardanapo de papel ligeiramente
embebido em dleo ou azeite.

e Durante os primeiros minutos de funcionamento o aparelho poderd
libertar algum fumo que desaparece logo de seguida.




FUNCIONAMENTO
UTILIZAGAO

¢ Coloque o grelhador numa superficie plana e horizontal.

e N3o deixe o cabo pendurado nem em contacto com o grelhador.

e Para virar e retirar os alimentos use uma espdatula de madeira para nao
danificar o revestimento antiaderente das placas.

Nota: Deve colocar um recipiente coletor de gorduras na saida de gordura
(1). Esvazie o recipiente sempre que necessario, durante o funcionamento
do aparelho. Quando usando o grelhador na fungdo Maior superficie ou
manter quente (fig.4), deve colocar um recipiente coletor de gorduras em
cada saida de gordura.

Nota: Durante a utilizagdo, o Indicador luminoso de funcionamento (9) vai
acender e apagar, indicando assim, que o termodstato liga e desliga para
manter constante a temperatura das placas, previamente selecionada no
botdo de regulacdo (8).

PREAQUECIMENTO

¢ Feche o grelhador (fig. 2) e ligue-o a tomada de corrente.

* Regule o botdode regulagdo para a posicao adequada ao tipo de preparacao
gue escolheu e o Indicador luminoso de funcionamento acendera.

FUNGOES

Grelhar por contacto (Fig. 2):
As placas assentam diretamente sobre os alimentos para grelhar.

Para grelhar e dourar simultaneamente as duas faces dos alimentos:
e Pré-aqueca as placas;

e Abra o grelhador e coloque os alimentos na placa inferior;
e Feche o grelhador baixando suavemente o tabuleiro para que a placa
superior se adapte a forma dos alimentos.

Nota: Deve colocar um recipiente coletor de gorduras na saida de gordura.
Esvazie o recipiente sempre que necessdrio, durante o funcionamento do
aparelho.
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Gratinar (fig3):

Para quando a placa superior ndo pode tocar nos alimentos.

Para gratinar, reaquecer e em geral utilizar o grelhador como se de um forno
tradicional se tratasse. Ideal para grelhar alimentos frageis como peixe, por
exemplo.

e Pré-aqueca as placas;

e Abra o grelhador fazendo girar o tabuleiro superior (4) para tras até
encontrar batente.

¢ Coloque os alimentos na placa inferior.

e Puxe o tabuleiro superior para cima até que ambos os eixos cheguem
ao topo da ranhura vertical e de imediato faca-o girar para a frente até
encontrar batente (a placa superior fica assim suspensa sobre a inferior).

Nota: Deve colocar um recipiente coletor de gorduras na saida de gordura.
Esvazie o recipiente sempre que necessdrio, durante o funcionamento do
aparelho.

Maior superficie para grelhar ou manter quente (fig.4):

Nesta posicdo o alimento deve ser voltado, a ndo ser que seja sé para
confecionar de um lado. Se for utilizada folha de aluminio, esta deve ser
untada com um pouco de gordura.

Para grelhar o dobro da quantidade de alimentos de uma sé vez, dispondo
de uma superficie dupla.

e Pré-aqueca as placas;

e Abra o grelhador fazendo girar o tabuleiro superior para trds até encontrar
batente.

® Puxe o tabuleiro superior para cima, até que ambos os eixos cheguem ao
topo da ranhura vertical e de imediato rode o tabuleiro para tras até que a
Pega do tabuleiro (5) assente na mesa ou tampo.

¢ Coloque alimentos distribuindo-os pelas duas placas.

Nota: Deve colocar um recipiente coletor de gorduras na saida de gordura.
Esvazie o recipiente sempre que necessdrio, durante o funcionamento do
aparelho.

Nota: Para utilizar a fungdo manter quente, é aconselhavel usar o Botdo de
regulacdo na posicdo 1 ou 2.




CONSELHOS PRATICOS

¢ N3do utilize utensilios metalicos ou pontiagudos para manipular os alimentos
em confegdo, pois danifica o revestimento antiaderente das placas.

e Use uma espatula de madeira.

e Confecione os alimentos cortados uniformemente para conseguir
melhores resultados e fazer ressaltar as marcas do canelado.

¢ Retire do frigorifico os alimentos que pretende grelhar, pelo menos com
uma hora de antecedéncia, para que figuem mais tenros e saborosos.

Peixe: Para obter bons resultados seque bem, tempere e pincele com éleo
antes de grelhar.

Carne: Tempere com especiarias antes de grelhar, mas coloque sal sé no
momento de servir.

Enchidos: Pique antes de grelhar para que ndo rebentem.
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MANUTENCAO E LIMPEZA

Limpeza

¢ Desligue o grelhador (ficha fora da tomada) e deixe-o arrefecer (minimo
15 minutos).

e Quando estiver completamente frio, abra-o na posicdo 180° (Fig. 4).

e Retire as placas e lave-as manualmente com d4gua quente e com um
detergente ndo abrasivo.

e N3o utilize utensilios ou esfregbes abrasivos para ndo danificar o
revestimento antiaderente. Se for necessario, deixe as placas de molho por
umas horas.

e Limpe a parte exterior do grelhador com um pano macio e humido.

ANOMALIAS E REPARAGCAO

Em caso de avaria, leve o aparelho a um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado. Ndo tente desmontar ou reparar o aparelho, ja que tal podera
acarretar perigos.




B PROTECAO DO AMBIENTE

Este simbolo indica a recolha separada de equipamentos
elétricos e eletrdnicos.

O objetivo prioritario da recolha separada destes residuos é
reduzir a quantidade a eliminar, promover a reutilizacdo, a

M cciclagem e outras formas de valorizacdo, de forma a reduzir
os seus efeitos negativos sobre o ambiente.

Quando fora de uso este aparelho ndo devera ser descartado junto com os
restantes residuos urbanos ndo indiferenciados. O utilizador é responsavel
por proceder a sua entrega gratuita nas instalacdes de recolha seletiva
existentes para o efeito.

A retoma dos equipamentos fora de uso poderd igualmente ser efetuada
pelos pontos de venda, na compra de um equipamento novo que seja
equivalente e que desempenhe as mesmas funcdes.

Para obter informacdes mais detalhadas sobre os locais de recolha
devera dirigir-se a sua Camara Municipal ou a um ponto de venda destes
equipamentos.

INFORMAGAO SOBRE A EMBALAGEM

Os materiais de embalagem do produto sdo fabricados a partir de materiais
reciclaveis, de acordo com as nossas Normas Ambientais Nacionais.

N3o elimine os materiais de embalagem junto com o lixo doméstico ou
outros. Leve-os aos pontos de recolha de material de embalagem indicados

pelas autoridades locais.
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DESCRIPCION

Salida de grasas

Placa antiadherente

Bandeja inferior

Bandeja superior

Toma de la bandeja superior

Patillas de fijacidon de las placas
Muelles de fijacién de las placas

Botdn de regulacion

Indicador luminoso de funcionamiento
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ADVERTENCIA

ATENCION - SUPERFICIE CALIENTE
Simbolo IEC 60417 - 5041 (DB:2002 / 10)

Atencion - La temperatura de la superficie accesible puede ser elevada
cuando el aparato estd encendido.
Los productos FLAMA son concebidos pensando en el bienestar y la

satisfaccion del consumidor, dando siempre prioridad a los mas elevados
patrones de calidad, funcionalidad y disefio.




CONSEJOS DE SEGURIDAD

- Lea atentamente todas las instrucciones antes de utilizar
el dispositivo por primera vez y guardelas para consultas
futuras. FLAMA queda exenta de cualquier responsabilidad
ante un uso del dispositivo que no se corresponda con el
indicado en las instrucciones.

-Compruebe quelatension de alimentacion de lainstalacion
eléctrica de su vivienda se corresponde con la indicada en
la placa de caracteristicas del dispositivo. Conecte siempre
el dispositivo a un enchufe con toma de tierra.

- Compruebe que el disyuntor de proteccion del circuito en
el que va a conectar la plancha tiene como minimo 10 A.

- Este dispositivo no se puede poner en funcionamiento con
un temporizador externo ni con un sistema independiente
de mando a distancia.

- Estedispositivo se haconcebido paraunuso exclusivamente
domeéstico e interior.

- El dispositivo esta destinado al uso en aplicaciones
domésticas y andlogas como:

- Zonas de cocina reservadas al personal de tiendas,
oficinas y otros entornos profesionales;

- Casas de campo;

- Clientes de hoteles, moteles y otros entornos
de caracter residencial;

- Entornos similares a habitaciones de hotel.

- Los nifilos mayores de 8 afios y las personas con capacidades
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fisicas, sensoriales o mentales limitadas o con falta de
experiencia y conocimiento pueden utilizar este dispositivo
siempre y cuando cuenten con supervision o reciban
instrucciones sobre el uso del dispositivo de una forma
segura y comprendan los riesgos asociados a su uso.

Evite que los nifios jueguen con el dispositivo. La limpieza
y el mantenimiento del dispositivo no deben ser realizados
por nifios sin supervision.

-Mantenga el dispositivoy el cable de alimentacion fuera del
alcance de niflos menores de 8 afios cuando el dispositivo
esté conectado o enfriandose.

Aviso: La temperatura de las superficies accesibles puede
ser alta mientras el dispositivo esta en funcionamiento.

-Desconecteeldispositivodelaalimentaciéndesenchufando
la clavija después de cada utilizacidn y cada limpieza.

- Deje que el dispositivo se enfrie antes de proceder a
cualquier operacion de limpieza o de guardarlo.

- Antes de conectar el dispositivo, asegurese de colocarlo
sobre una superficie plana, estable y horizontal.

- No utilice el dispositivo si este no funciona correctamente o
si esta dafiado. Cualquier intervencion, excepto la limpieza,
debe ser llevada a cabo exclusivamente por los agentes
autorizados FLAMA.

- No utilice el dispositivo si el cable de alimentacién o la
clavija estdan dafiados; pongase en contacto inmediatamente




con un agente autorizado FLAMA.

-Siel cable de alimentacidn se dana, tiene que ser sustituido
por el fabricante, por un servicio posventa o por personal
de cualificacion similar para evitar riesgos.

- Nunca utilice el dispositivo cuando haya materiales
inflamables o combustibles cerca.

- Nunca deje el dispositivo enchufado sin vigilancia.
- No cubra el dispositivo mientras esté en funcionamiento.
- No desmonte el dispositivo.

- El dispositivo se destina exclusivamente a cocinar
alimentos. Si se utiliza para otro fin, se pueden provocar
dafos irreparables.

- Nunca sumerja el dispositivo en agua ni en cualquier otro
liquido.

AVISO: Esta prohibido el uso de carbdn u otros combustibles
con este dispositivo.

Este producto cumple las directivas de compatibilidad
electromagnética y de baja tension.

Este manual de instrucciones también esta disponible en
formato PDF en www.flama.pt
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ANTES DE LA PRIMERA UTILIZACION

RETIRAR Y COLOCAR LAS PLACAS DEL GRILL

NOTA: Para retirar y colocar la placa superior, coloque el grill en la posicién
abierta a 180 ° (fig4).

Retirar las placas:

1. Presione los muelles de fijacion de las placas (7) para quitar las placas
antiadherentes (2) de las bandejas.

2. Retire las placas antiadherentes desacopldndolas de las Patillas de fijacién
de las placas (6).

Colocar las placas:

Reinserte las placas en sus respectivas posiciones antes de usar. iEl aparato
no puede trabajar sin las placas!

Deslice las placas y fijelas en las patillas de fijacion de las placas, luego
presione hacia delante encajandolas en los muelles de fijacién de las placas.

Sélo después de que las placas antiadherentes estén correctamente
encajadas, debera utilizar el aparato.

ANTES DE LA PRIMERA UTILIZACION

e Retire todas las etiquetas, pegatinas y etiquetas, excepto la placa de
caracteristicas del producto.

e Retire el cable de alimentacién de su alojamiento.

¢ Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable y deje al menos
10 cm de espacio libre alrededor del aparato. Este aparato no estd adaptado
para la instalacién en un armario o para el uso en el exterior.

e Retire las placas antiadherentes.

e Lave las placas antiadherentes con agua caliente y detergente no abrasivo.
No utilice los fregaderos abrasivos.

e Limpie y seque las placas antiadherentes.

e Unte las placas antiadherentes con una servilleta de papel ligeramente
embebida en aceite o aceite.

¢ Durante los primeros minutos de funcionamiento, el aparato puede liberar
algln humo que desaparece inmediatamente después.




FUNCIONAMIENTO

UTILIZACION

e Coloque el grill en una superficie plana y horizontal.
¢ No deje el cable colgado ni en contacto con el grill.

e Para girar y retirar los alimentos, utilice una espatula de madera para no
dafar el revestimiento antiadherente de las placas.

Nota: Es necesario colocar un contenedor de grasas de salida del colector
de grasa (1). Vaciar el recipiente siempre que sea necesario durante el
funcionamiento del aparato. Cuando utilice el grill en la funcion Mayor
superficie o mantener caliente (fig.4), debe colocar un recipiente colector
de grasas en cada salida de grasa.

Nota: Durante el uso, el indicador luminoso de funcionamiento (9) se
encender y apagar, indicando asi que el termostato se enciende y se
apaga para mantener constante la temperatura de las placas, previamente
seleccionada en el botdn de regulacion (8).

PRECALENTAR:
e Cierre el grill (fig 2) y conéctela a la toma de corriente.

e Ajuste el botdn de ajuste a la posicidon adecuada para el tipo de preparacion
gue haya elegido y el indicador luminoso de funcionamiento se encender.

FUNCIONES

Parrilla por contacto (Fig. 2):

Las placas se asientan directamente sobre los alimentos para asar en el grill.
Para asar y dorar simultdaneamente las dos caras de los alimentos:

¢ Precalentar las placas;
e Abra el grill y coloque los alimentos en la placa inferior;

e Cierre el grill bajando suavemente la bandeja para que la placa superior se
adapte a la forma de los alimentos.

Nota: Debe colocar un recipiente colector de grasas en la salida de grasa.
Vaciar el recipiente siempre que sea necesario durante el funcionamiento
del aparato.
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Gratinar (fig3):

Para cuando la placa superior no puede tocar los alimentos.

Para gratinar, recalentar y en general utilizar el grill como si de un horno
tradicional se tratase. Ideal para asar alimentos fragiles como pescado, por
ejemplo.

¢ Precalentar las placas;

e Abra el grill haciendo girar la bandeja superior (4) hacia atras hasta que se
encuentre parada.

¢ Coloque los alimentos en la placa inferior.

¢ Tire de la bandeja superior hacia arriba hasta que ambos ejes lleguen
a la parte superior de la ranura vertical y de inmediato, haga girar hacia
adelante hasta encontrar la parada (la placa superior queda asi suspendida
sobre la inferior).

Nota: Debe colocar un recipiente colector de grasas en la salida de grasa.
Vaciar el recipiente siempre que sea necesario durante el funcionamiento
del aparato.

Mayor superficie para asar o mantener caliente (fig.4):

En esta posicidn el alimento debe ser vuelto, a menos que sea sélo para
confeccionar de un lado. Si se utiliza una hoja de aluminio, ésta debe ser
untada con un poco de grasa.

Para asar el doble de la cantidad de alimentos a la vez, disponiendo de una
superficie doble.
¢ Precalentar las placas;

e Abra el grill haciendo girar la bandeja superior hacia atrds hasta que se
encuentre parada.

¢ Tire de la bandeja superior hacia arriba hasta que ambos ejes lleguen a
la parte superior de la ranura vertical y de inmediato gire la bandeja hacia
atras hasta que la bandeja del tablero (5) se asienta sobre la mesa o la tapa.

¢ Coloque alimentos distribuyéndolos por las dos placas.

Nota: Debe colocar un recipiente colector de grasas en la salida de grasa.
Vaciar el recipiente siempre que sea necesario durante el funcionamiento
del aparato.

Nota: Para utilizar la funcidn mantener caliente, es aconsejable utilizar el
botdn de ajuste en la posiciéon 1 o 2.




CONSEJOS PRACTICOS

¢ No utilice utensilios metalicos o puntiagudos para manipular los alimentos
en confeccidn, ya que daia el revestimiento antiadherente de las placas.

e Utilice una espatula de madera.

e Confeccione los alimentos cortados uniformemente para conseguir
mejores resultados y hacer resaltar las marcas del canelado.

e Retire del frigorifico los alimentos que desea asar, al menos con una hora
de antelacidn, para que queden mas tiernos y sabrosos.

Pescado: Para obtener buenos resultados seque bien, sazone y pince con
aceite antes de asar.

Carne: Sazonar con especias antes de asar a la parilla, pero colocar la sal
sélo en el momento de servir.

Enchidos: Pique antes de asar para que no se rompe.
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Limpieza
e Apague el grill (enchufe fuera de la toma) y deje que se enfrie (minimo 15
minutos).

e Cuando esté completamente frio, abralo en la posicién 180 ° (Fig. 4).

e Retire las placas y lave manualmente con agua caliente y con un detergente
no abrasivo.

¢ No utilice utensilios o fregaderos abrasivos para no daiar el revestimiento
antiadherente. Si es necesario, deje las placas de salsa durante unas horas.

e Limpie la parte exterior del grill con un pafio suave y hiumedo.

ANOMALIAS Y REPARACION

En caso de averia llevar el aparato a un Servicio de Asistencia Técnica
autorizado. No intente desmontarlo o repararlo ya que puede existir peligro.




n PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

Este simbolo indica la recogida separada de equipos eléctricos
y electrénicos.

El objetivo prioritario de la recogida de estos residuos es reducir
— la cantidad a eliminar, promover la reutilizacidn, el reciclado y
otras formas de valorizacidn, para reducir sus efectos negativos

sobre el medio ambiente.

Cuando este aparato esté fuera de uso, no debe desecharse con los demas
residuos urbanos no diferenciados.

El usuario es responsable de proceder a su entrega gratuita en las
instalaciones de recogida selectiva existentes para ello.

La recuperacion de los equipamientos fuera de uso también podrd ser
realizada por los puntos de venta, en la compra de un equipamiento nuevo
gue sea equivalente y que desempenie las mismas funciones.

Para obtener informacién mas detallada sobre los locales de recogida debe
dirigirse a su Ayuntamiento o a un punto de venta de estos equipamientos.

INFORMACION SOBRE EL EMBALAJE

El embalaje del aparato se fabrica con materiales reciclables, de acuerdo
con nuestro Reglamento Nacional sobre Medio Ambiente. No elimine los
materiales de embalaje junto con los residuos domésticos o de otro tipo.
Llévelos a uno de los puntos de reciclaje designado por las autoridades

locales.
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CONDIGOES DE GARANTIA

1. Guarde cuidadosamente o comprovativo de compra (taldo) deste produto. Quando se
efetua a reparagdo nestas condigdes, o técnico exigira o respetivo comprovativo de compra.
Essa assisténcia sé |he podera ser prestada depois de ter provado com o comprovativo de
compra que o seu aparelho se encontra dentro do prazo de garantia.

2. O prazo de garantia deste aparelho é de 2 anos a partir da data de aquisigao.

3. Dentro do prazo de garantia, repararemos ou substituiremos, gratuitamente todas as
pecas que, na utilizagdo normal do aparelho, se tenham deteriorado em consequéncia de
defeito comprovado de material ou de fabrico.

4. Nao estdo cobertas por esta garantia, lampadas, pecas facilmente quebraveis, de vidro ou
de plastico ou quaisquer outras deficiéncias que ndo prejudiquem o bom funcionamento do
mesmo.

5. Ndo nos responsabilizamos por estragos causados pela utilizagao deficiente ou descuidada
doaparelho, pelaligagdoacorrente elétrica diferente daindicada na etiqueta de caracteristicas
do aparelho, por deficiente instalagdo elétrica ou por causas atmosféricas, quimicas ou
eletroquimicas. Serdo declinadas outras reclamagdes ou pedidos de indemnizagdo relativos
a objetos que nao fagam parte integrante do aparelho.

6. A prestagdao duma assisténcia a coberto da garantia, ndo prolonga o prazo da mesma. Sé
dentro deste prazo é que sao prestadas assisténcias ao abrigo da garantia. o direito a esta sé
é reconhecido ao primeiro comprador do aparelho e ndo pode ser transmitido a terceiros.
7. A garantia caduca quando pessoas ndo autorizadas tenham tentado efetuar reparagdes,
modificagdes ou substituicbes de pegas no aparelho.

8.Todas as despesas e riscos de transporte para a nossa fabrica ou vice-versa serdao sempre
por conta do comprador.

CONDICOES DE GARANTIA

Para obtengdo do servigo de Assisténcia Técnica durante o periodo de garantia de 24 meses
ap6s a data da compra, é necessario:

A apresentacdo da Fatura/comprovativo de Compra, onde conste o modelo e o nimero de
fabrico do produto (sempre que possivel).

Nota: A ndo apresenta¢do dos documentos referidos, sera motivo para a ndo prestagdo de
servigos a coberto da garantia.



CONDICIONES DE LA GARANTIA

1. Conserve en lugar seguro el comprovativo de compra del aparato. Cuando se realice
una reparacion que cumpla las condiciones, el técnico exigird el comprovativo de compra
correspondiente. Sélo se le podra prestar asistencia después de haber comprobado con el
comprovativo de compra, que su aparato se encuentra dentro del plazo de garantia.

2. El plazo de garantia de este aparato es de 2 afios a partir de la fecha de compra.

3. Dentro del plazo de garantia, repararemos o sustituiremos de manera gratuita, todas las
piezas que dentro de un uso normal del aparato, se hayan deteriorado como consecuencia
de un defecto del material o de fabricacidn.

4. Esta garantia no cubre bombillas, piezas que se rompan con facilidad, de vidrio o de
plastico o cualquier deficiencia que no perjudique al buen funcionamiento del mismo.

5. No nos responsabilizamos de los dafos causados por el uso indebido o descuidado del
aparato, por enchufarlo a una corriente eléctrica diferente de la que se indica en la etiqueta de
caracteristicas del aparato, por una instalacion eléctrica deficiente o por causas atmosféricas,
quimicas o electroquimicas. Se declinaran las reclamaciones o solicitudes de indemnizacién
relativas a objetos que no formen parte integrante del aparato.

6. La prestacion de una asistencia cubierta por la garantia, no prolonga el plazo de la misma.
Sélo se presta asistencia cubierta por la garantia cuando esta dentro de este plazo. Sélo se
reconoce el derecho a esta garantia al primer comprador del aparato y no se puede transmitir
a terceros.

7. La garantia caduca cuando personas no autorizadas han intentado realizar reparaciones,
modificaciones o sustituciones de piezas en el aparato.

8.Todos los gastos y riesgos de transporte hacia o desde nuestra fabrica, corren a cuenta del
comprador.

CONDICIONES DE LA GARANTIA

Para obtener el servicio de Asistencia Técnica durante el periodo de garantia de 24 meses a
partir de la fecha de la compra, es necesario:

La presentacion de la Factura/Recibo de compra, donde conste el modelo y el nimero de
fabrica del producto (cuando sea posible).

Nota: La no presentacion de los documentos indicados, sera motivo para la no prestacion de
los servicios cubiertos por la garantia.
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