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Safety Indications

* WARNING: the appliance and accessible parts become hot during use.

Be careful not totouch any hot parts.

*\WARNING: the accessible parts can become hot when the oven is in

use. Children must be kept at a safe distance.

* WARNING: ensure that the appliance is switched off before replacing

the bulb, to avoid the possibility of electric shocks.

*\WARNING: before initiating the automatic cleaning cycle:

-Cleanthe ovendoor;

-Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using

adampsponge. Do not use detergents;

-Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);

-Donotplace teatowels

e In ovens with meat probe it is necessary, before making the cleaning

cycle, close the hole with the nut provided. Always close the hole with

the nut whenthe meat probeis not used.

e Children under 8 must be kept at a safe distance from the appliance if

not continuously supervised.

e Children must not play with the appliance. The appliance can be used

by those aged 8 or over and by those with limited physical, sensorial or

mental capacities, without experience or knowledge of the product,

onlyif supervised or provided with instruction as to the operation of the

appliance, in a safe way with awareness of the possible risks.

eCleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised

children.

*Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to

clean the oven door glasses, as they can scratch the surface and cause

the glassto shatter.

*The oven must be switched off before removing the removable parts

and, after cleaning, reassemble them according the instructions.

*Only use the meat probe recommended for this oven.

eDo not use asteam cleanerfor cleaning operations.

e Connect a plug to the supply cable that is able to bear the voltage,

current and load indicated on the tag and having the earth contact. The
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socket must be suitable for the load indicated on the tag and must be
having the earth contact connected and in operation. The earth
conductor is yellow-green in colour. This operation should be carried
out by a suitably qualified professional. In case of incompatibility
between the socket and the appliance plug, ask a qualified electrician to
substitute the socket with another suitable type. The plug and the
socket must be conformed to the current norms of the installation
country. Connection to the power source can also be made by placing
an omnipolar breaker between the appliance and the power source
that can bear the maximum connected load and that is in line with
current legislation. The vyellow-green earth cable should not be
interrupted by the breaker. The socket or omnipolar breaker used for
the connection should be easily accessible when the appliance is
installed.

*The disconnection may be achieved by having the plug accessible or by
incorporating a switch in the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

o|f the power cable is damaged, it must be substituted with a cable or
special bundle available from the manufacturer or by contacting the
customerservice department.

*The type of power cable must be HO5V2V2-F.

eFailure to comply with the above can compromise the safety of the
appliance andinvalidate the guarantee.

e Any excess of spilled material should be removed before cleaning.
eDuring the pyrolytic cleaning process, surfaces can heat up more than
usual, children must therefore be kept at a safe distance.

eThe appliance must not be installed behind a decorative door in order
to avoid overheating.

*\When you place the shelf inside, make sure that the stop is directed
upwards andinthe back of the cavity.

The shelf must be inserted completely into the cavity

* WARNING: Do not line the oven walls with aluminum foil or single-use
protection available from stores. Aluminum foil or any other protection,
in direct contact with the hot enamel, risk melting and deteriorating the
enamel of the insides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.
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1. General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the
best results with your oven, you should read this
manual carefully and retain it for future reference.
Before installing the oven, take note of the serial
number so that you can give it to customer service staff
if any repairs are required. Having removed the oven
from its packaging, check that it has not been damaged
during transportation. If you have doubts, do not use
the oven and refer to a qualified technician for advice.
Keep all of the packaging material (plastic bags,
polystyrene, nails) out of the reach of children. When
the oven is switched on for the first time, strong
smelling smoke can develop, which is caused by the glue on the insulation panels surrounding the oven
heating for the first time. This is absolutely normal and, if it occurs, you should wait for the smoke to
dissipate before putting food in the oven. The manufacturer accepts no responsibility in cases where
theinstructions contained in thisdocumentare not observed.

NOTE: The oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending on the
model you have purchased.

1.1 Safety Indications

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking of foods; any other use, for
example as a heat source, is considered improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot
be held responsible for any damage resulting from improper, incorrect or unreasonable usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some fundamental rules:
-Donotpullonthe power cable to disconnect the plug from the socket;

-Donottouch theappliance with wet or damp hands or feet;

-Ingeneralthe use of adaptors, multiple sockets and extension cablesis not recommended;

-In case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and do not tamper with it.

1.2 Electrical Safety

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE ELECTRICAL CONNECTIONS.
The power supply to which the oven is connected must conform with the laws in force in the country of
installation. The manufacturer accepts no responsibility for any damage caused by the failure to observe
these instructions. The oven must be connected to an electrical supply with an earthed wall outlet or a
disconnector with multiple poles, depending on the laws in force in the country of installation. The
electrical supply should be protected with suitable fuses and the cables used must have a transverse
sectionthat can ensure correct supply to the oven.

CONNECTION

The ovenis supplied with a power cable that should only be connected to an electrical supply with 220-
240 Vac 50 Hz power between the phases or between the phase and neutral. Before the oven is
connected tothe electrical supply, itisimportant to check:

- Powervoltage indicated on the gauge;

-The setting of the disconnector.

The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be connected to the earth terminal of
the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician to check the continuity of the
power supply's earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for any accidents or other
problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by an earth connection that has
defective continuity.
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NOTE: As the oven could require maintenance work, it is advisable to keep another wall socket available
so that the oven can be connected to this if it is removed from the space in which it is installed. The
power cable must only be substituted by technical service staff or by technicians with equivalent
qualifications.

1.3 Recommendations

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do notline the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores. Aluminium
foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the
enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting strong
smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It is better to extend the
cooking time and lower the temperature a little. In addition to the accessories supplied with the oven,
we advise you only use dishes and baking moulds resistant to very high temperatures.

1.4 Installation

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the manufactureris required
to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not covered by the guarantee. The
installation instructions for professionally qualified personnel must be followed. Incorrect installation
may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harmorinjury.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before fixing, you must ensure good
ventilation in the oven space to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on last page according to the type of fitting.

1.5 Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU regarding
electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting substances
(that can have a negative effect on the environment) and base elements (that can be
reused). Itisimportantthatthe WEEE undergo specific treatments to correctly remove and
dispose of the pollutants and recover all the materials. Individuals can play an important

B roleinensuring that the WEEE do not become an environmental problem; it is essential to
follow a few basicrules:

-The WEEE should not be treated as domestic waste;

- The WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a registered
company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a new
appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as a one-off, as
long asthe applianceis of an equivalent type and has the same functions as the purchased appliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open the oven door as infrequently
as possible, because heat from the cavity disperses every time it is opened. For a significant energy
saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the cooking time, and
use theresidual heat that the oven continuesto generate. Keep the seals clean and in order, to avoid any
heat dispersal outside of the cavity. If you have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed
cooking" programme makes energy saving more simple, moving the cooking process to start at the
reduced tariff time slot.

1.6 Declaration of compliance

The parts of this appliance that may come into contact with foodstuffs comply with the provisions of EEC
Directive 89/1089.

By placing the c € mark on this product, we are confirming compliance to all relevant European safety,
healthand environmental requirements which are applicable in legislation for this product.
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2. Product Description

2.1 Overview

1. Control panel

2. Shelf positions

(lateral wire grid if included)
3. Metal grill

4. Drip pan

5. Fan (behind the steel plate)
6. Oven door

2.2 Accessories (According 1o model)

1 Metal grill

3 Led vision

Holds baking trays and plates.

2 Drip pan

Collects the residues that drip during the cooking
of foods on the grills.

_ .__—\S—-’\X"—“——-\y .

— o

Is an illumination system which replaces the
traditional « light bulb ». 14 LED (for non-pyrolitic
versions) or 10 High Power LED (for pyrolitic
versions) lights are integrated within the door.
These produce white high quality illumination
which enables to view the inside of the oven with
clarity without any shadows on all the shelves.

Advantages:

This system, besides providing excellent illumination
inside the oven, lasts longer than the traditional light
bulb its easier and to maintain and most of all saves
energy.

-Optimum view

-Longlifeillumination

-Very low energy consumption, -95% in
comparison with the traditional illumination High.
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4 Separator

The separator divides oven into two cavities. It
separates upper and lower cavity when you want
to use oven in dual mode. It must be used in third
shelf.

Never leave the separator inside the oven when
the Pyrolytic modeison.

2.3 First Use

5 Pro/Exp'r Technology

Our technology and experience have brought a
feature typical of professional kitchens into the
home. A Multijet lateral ventilation system emit
microflows of hot air directly onto the food, at low
speeds, enveloping it completely.

This enables uniform cooking, reduced loss of
food moisture and simultaneous cooking on
different levels.

PRELIMINARY CLEANING

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth. Wash
all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the
empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering

smellsof newness.
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3. Use of the Oven

3.1 Display description (full touch double cavity)

ONCLAR B

. On/Off

. Extra Functions

. Arrow (-)

. Select/Stop

. Arrow (+)

. Cavity

. Cooking functions

~N o B WwN

CAVITY: When the separator is placed inside the oven, you can select the lower or upper cavity by
pressing the @ button.

When you select a cavity, you need to set the desired cooking function by pressing the F key and
then press SELECT to confirm the choice.

It is now possible to set the cooking temperature by pressing the " <" and ">" keys, confirming your
selection by pressing SELECT. Following this procedure the oven starts to cook.

If you want to use the oven as a single cavity one, you have to remove the separator.
Press F to select the desired cooking function and confirm by pressing SELECT. Set the temperature

by pressing the "<" and ">" keys and confirm the selection by pressing SELECT. Following this
procedure the oven starts to cook.

NOTE: when a cavity is selected, all the information relating to cooking functions, temperature and
time refer to the cavity that was selected previously.

ON/OFF: The oven is switched on and off with this button
EXTRA: If the ovenis switched off, the display shows the clock. When the ovenisinactive, all
the functions are available except the cooking duration and end of cooking.

Ifthe clockis not set, the oven does not work: the display flashes, showing "12:00"
andthe only functioning key is Extra. From the Extra key, the following functions can be set:
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AU\ [eie]'  HOW TO ACTIVATE

COOKING
DURATION

=

HOW TO
DEACTIVATE

WHAT IT DOES

WHY IT IS NEEDED

NB: can only be set with an
active cooking programme.
Press EXTRA twice and set
the time using the “+” and
“-" keys, confirming by
pressing "SELECT".

The display shows “00:00”
if no cookingduration has
beeninserted, otherwise
the display shows the time
remaining.

*To modify cooking
before the set time, press
EXTRA twice and regulate
the cooking time as
required using the “<”
and “>” keys, before
pressing SELECT" once
more.

¢To cancel the cooking
duration, reset the display
to “00:00".

When a cooking programme
terminates , the oven
switches off while the
display shows "END" (thd
cooking programme icon
remains on) until the On/Off
button, the only functioning
key, is pressed. Whenacoo
kingprogramms
terminates, an alarm wil
sound.

When the cooking time
hasfinished,theoven
automatically switches off
andthe alarm soundsfora
few seconds.

END OF
COOKING

Dl

NB: can only be set with an
active cooking programme.
Press EXTRA enough times
to illuminate the icon, set
the end of cooking time
using the “<” and “>” keys
and confirm by pressing
"SELECT".

Press EXTRA enough times
to illuminate the icon, set
the end of cooking time
using the “<” and “>” keys
and confirm by pressing
"SELECT".

The cooking duration is

automatically calculated.

To modify the end of
cooking before the set
time, press EXTRA enough
times to illuminate the
icon, regulate the end of
cooking time as required
using the “<” and “>” keys
and confirm by pressing
"SELECT".

To cancel the end of
cooking time, reset the
display to “00:00”.

When a cooking
programme terminates,
the oven switches off while
the display shows "END"
(the cooking programme
icon remains on) until the
On/Off button, the only
functioningkey, is pressed.
When a cooking
programme terminates, an
alarmwill sound.

eThis function is also used for
cooking that can be scheduled
inadvance.

eIf a cooking programme is
set, it will be lost if the "F" key
is pressed.

e|f delayed cooking is set, the
oven switches off and the
display shows the current time
while the cooking programme,
cooking duration and end of
cookingiconsareilluminated.

eIf a cooking programme is
set, by pressingthe “<” and “>”
keys you can see and modify
the temperature set: at the
firsttouch,theoperating
temperature is shown while
anothertouch will allow you to
modify said temperature.

TIMER

i

e The display shows
“00:00” if no time has
been inserted or the time
remaining if this has
already been set.

Press EXTRA enough times
to illuminate the icon and
use the “<” and “>” keys to
setthe time, confirming by
pressing SELECT.

eTo modify the timer,
press EXTRA enough times
to

illuminate the icon,
regulate the cooking time
as required using the “<”
and “>” keys and confirm

by pressing "SELECT".

eThisfunction activates an
alarm that sounds for a
few seconds when the set
time

expires (thisfunction does
not switch the oven off).
You can select a time
between 00:00and 23:59.

e The t imer funct ions
regardless of whether the
ovenisswitchedon.

SETTING
THE CLOCK

&

eSwitched on for the first

time, the display
illuminates and shows
"12:00".

*To modify the time, press
EXTRA enough times to
illuminate the icon and use
the “<” and “>” keys to set
the time, confirming it by
pressing SELECT.

e[t allows you to set the
time that appears on the
display.

eThe alarm functions
regardless of whether the
oven is switched on.

CHILD
SAFETY
LOCK

ePress the EXTRA key
enough times to illuminate
the icon and then either
the “<” or “>" key to
activate this function: the
display will show ON; to
confirm press SELECT.

ePress the EXTRA key
enough times to illuminate
the icon and then either

the “<” or “>” key to
deactivate this function:
the display will show OFF;

to confirm press SELECT.

e|f the function is active
only the "Extra" button, to
deactivate the function,
and "On/Off" button can
be used.

eThis function is useful
when there are children in
the house.
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LANGUAGE SETTING: The language can be set when the oven is switched off by pressing the Extra and
Select buttons simultaneously and for 3". The current language is shown on the display and can be

changed by pressing the “<” or “>” keys, confirming it by pressing SELECT. Available languages are:
Italian, English, French and German.

SELECT: Any selection must be confirmed. If not confirmed within 15 seconds, the selection is
cancelled. By changing menu, any unconfirmed selection is lost.

“HOT” ICON: When a cooking programme finishes or when the oven switches off, if the oven is still hot,
the display shows the current time alternating with the message “HOT” .
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3.2 Cooking Modes

Function Dial

Pre-set
tempe-
rature °C

Function
(Depends on to the oven model)

©

Off

o

Bottom+Top

220

Both top and bottom heating elements are in use. This method is ideal for all
traditional roasting and bakingWhen cooking red meat, roast beef, leg of lamb,
game, bread or foil wrapped foods.

o}

Bottom+Top
+Fans

210

Both top and bottom heating elements are used in conjunction with the fan, which
circulates hot air throughout the oven.We recommend this method for poultry,
pastries, fish and vegetables. By using this method better heat penetration is
achieved and cooking and preheating times are also reduced. The fan cooking
option allows you to cook different foods together at different positions in the oven
all at the same time, providing even heat distribution but without the risk of
mingling tastes and smells. When cooking different foods at the same time allow a
further 10 minutes.

(&)
(&)

Circular Heating
Element +Fans

180

Air that has been heated is blown by the fan onto the different levels. It is ideal for
cooking different types of food at the same time (e.g. meat and fish) without mixing
tastes and smell. It cooks very gently and is ideal for sponge cakes, pasties, etc.

Bottom

160

Using the lower element. Ideal for cooking all pastry based dishes. Use this for flans,
quiches, tarts, paté and any cooking that needs more heat from below.

|52?52€

Bottom+Fans

210

The combination of the bottom heating element and fan is ideal for fruit flans, tarts,
quiches and pastries. It prevents food from becoming too dry and encourages
bread dough torise. Place the shelfin the bottom positionin the oven.

L

Grill

L3

Using the top heating element. Success is guaranteed for mixed grills, kebabs and
gratin dishes. The grill should be pre-heated to a high temperature for 5 minutes.
White meats should always beplaced at some distance from the grill element, the
cooking time is slightly longer but the meat will be more succulent. Red meat and
fish fillets can be placed directly onto the shelf with the drip tray placed beneath on
lower shelf position.

%

Grill+Fans

200

The top heating element is used in conjunction with the fan which circulates the
hot air around the oven. Pre heating is recommended for red meats but is not
necessary for white meats. Grilling is ideal for cooking thicker food items such as
pork or poultry. Food to be grilled should be placed directly at the centre of the
middle shelf. By sliding the drip tray underneath the shelf it will ensure that any
juices are collected. For best results always make sure that the food is not too close
tothegrillelementand turnthe food over half way through the cooking time.

1

Grill+Turnspit

L5

Use the turnspit with the door closed.

The top heating element is used with the turnspit rotating the food to be cooked.
The heating temperature can be adjusted as required. The turnspit is best used
for medium-sized items.

Ideal for rediscovering the taste of traditional roast. No preheating is required for
turnspit cooking.

ol

Grill+Turnspit
+Fans

220

The advantage of using the top oven element at the same time as the fan and
rotisserie is that the food is evenly cooked, preventing it from becoming dry and
tasteless. The rotisserie is programmed to continue rotating for approximately five
minutes after cooking, making full use of the residual oven heat.No preheating is
required for rotisserie cooking.

=3

Defrost

40

Whenthe dialis set to this position. The fan circulates hot air around the frozen food
so that it defrosts in a few minutes without the protein content of the food being
changed oraltered.

Thetemperatureis presetin 40°C constant, no regulation is possible.

*Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1 used for definition of energy class.
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Upper Cavity

SELECT
<4 [ STOP

Function Dial

Pre-set
tempe-
rature °C

Function
(Depends on to the oven model)

Circular Heating
Element +
Upper Fan

180

Air that has been heated is blown by the fan onto the different levels. It is ideal for
cooking different types of food at the same time (e.g. meat and fish) without mixing
tastes and smell. It cooks very gently and is ideal for sponge cakes, pasties, etc.

Grill

L3

Using the top heating element. Success is guaranteed for mixed grills, kebabs and
gratin dishes. The grill should be pre-heated to a high temperature for 5 minutes.
White meats should always beplaced at some distance from the grill element, the
cooking time is slightly longer but the meat will be more succulent. Red meat and
fish fillets can be placed directly onto the shelf with the drip tray placed beneath on
lower shelf position.

Grill+Fan

190

The top heating element is used in conjunction with the fan which circulates the
hot air around the oven. Pre heating is recommended for red meats but is not
necessary for white meats. Grilling is ideal for cooking thicker food items such as
pork or poultry. Food to be grilled should be placed directly at the centre of the
middle shelf. By sliding the drip tray underneath the shelf it will ensure that any
juices are collected. For best results always make sure that the food is not too close
tothegrillelementand turn the food over half way through the cooking time.

Lower Cavity

3 FEE o

S tP;s‘-szt Function
nction i =
unction Lia raturg °C (Depends on to the oven model)
—— |Circular Heating Air that has been heated is blown by the fan onto the different levels. It is ideal for
‘&’ | |[Element + 160 cooking different types of food at the same time (e.g. meat and fish) without mixing
Lower Fan tastes and smell. It cooks very gently and is ideal for sponge cakes, pasties, etc.
Using the lower element. Ideal for cooking all pastry based dishes. Use this for flans,
. Bottom 160 quiches, tarts, paté and any cooking that needs more heat and radiation from
below.
The combination of the bottom heating element and fan is ideal for fruit flans, tarts,
Bottom+ ) . .
2 J| Lower Fan 160 quiches and pastries. It prevents food from becoming too dry and encourages

bread doughtorise. Place the shelfin the bottom positionin the oven.
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4. Oven cleaning and maintenance
4.1 General notes on cleaning

Thelifecycle of the appliance can be extended through regular cleaning. Wait for the oven to cool before
carrying out manual cleaning operations. Never use abrasive detergents, steel wool or sharp objects for
cleaning, so as to not irreparably damage the enamelled parts. Use only water, soap or bleach-based
detergents (ammonia).

GLASS PARTS

It is advisable to clean the glass window with absorbent kitchen towel after every use of the oven. To
remove more obstinate stains, you can use a detergent-soaked sponge, well wrung out, and then rinse
with water.

OVEN WINDOW SEAL

If dirty, the seal can be cleaned with a slightly damp sponge.

ACCESSORIES

Clean accessories with a wet, soapy sponge before rinsing and drying them: avoid using abrasive
detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the oven. Pour the hot fat into a container and wash the panin
hot water, using a sponge and washing-up liquid.

If greasy residues remain, immerse the pan in water and detergent. Alternatively, you can wash the pan
inthe dishwasher or use acommercial oven detergent. Never put a dirty pan backintothe oven.

4.2 Maintenance

REMOVING AND CLEANING WIRE RACKS

1- Remove the wire racks by pullingthem in the direction of the arrows (see below)

2-To cleanthe wire racks either put them in the dishwasher or use a wet sponge, ensuring that they are
dried afterwards.

3- Afterthe cleaning process install the wire racks in reverse order.

REMOVAL OF THE OVEN WINDOW

1. Openthe front window.

2. Open the clamps of the hinge housing on the right and left side of the front window by pushing them
downwards.

3. Replacethe window by carrying out the procedure in reverse.
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REMOVALAND CLEANING OF THE GLASS DOOR

1.Opentheovendoor.

2.3.4. Lock the hinges, remove the screws and remove the upper metal cover by pulling it upwards.

5.6. Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: in pyrolytic ovens, also remove the
second andthird glass (if present)).

7.Atthe end of cleaning or substitution, reassemble the partsin reverse order.

Onallglass, the indication "Pyro" must be legible and positioned on the left side of the door, close to the
left-hand lateral hinge. In this way, the printed label of the first glass will be inside the door.
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5. Troubleshooting

5.1 FAQ

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The oven does not heat up

The clock is not set

Set the clock

The oven does not heat up

The child lock is on

Deactivate the child lock

The oven does not heat up

A cooking function and

temperature has not been set

Ensure that the necessary
settings are correct

No reaction of the touch
user interface

Steam and condensation on
the user interface panel

Clean with a microfiber
cloth the user interface
panel to remove the
condensation layer
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Indicazioni di Sicurezza

e ATTENZIONE: |'apparecchio e le parti accessibili diventano calde
durante 'uso. Prestare attenzione a non toccare le parti calde.

e ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare molto calde
quando si utilizza il forno. | bambini devono essere tenuti a distanza di
sicurezza.

e L'apparecchio puo essere usato da bambini dagli 8 anni in su e
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o senza
esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro
istruzioni riguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura
e coscente del rischio possibile.

e | bambininon dovrebbero giocare con I'apparecchio.

e La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini
senzasupervisione

e Durante l'uso I'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare
attenzioneanontoccare glielementiriscaldantiall’interno del forno.

e ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare molto calde
durantel’'uso. | bambinidovrebbero essere tenutia distanza.

e Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici
affilati per pulire le porte di vetro del forno dato che possono graffiare |a
superficie e causare la frantumazione del vetro.

e Spegnereil forno primadirimuovere lo schermo di protezione e, dopo
la pulizia, rimontarlo secondo le istruzioni.

e Usare sololasondatermicaraccomandata per questoforno.

e Non utilizzare un pulitore avapore.

e Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la
tensione, la corrente e la potenza indicate nella targhetta e dotata del
contatto di terra. La presa deve essere dimensionata per la potenza
indicata sulla targhetta e deve avere il contatto di terra collegato e
funzionante. Il conduttore di terra e giallo-verde. Questa operazione
deve essere eseguita solo da un tecnico adeguatamente addestrato. In
caso di incompatibilita tra presa e spina dell'elettrodomestico,
richiedere ad un tecnico specializzato di sostituire la presa con un'altra
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di tipo compatibile. La spina e la presa devono essere conformi alle
normative attuali del paese di installazione. Il collegamento alla rete di
alimentazione puo essere effettuato anche collocando un interruttore
automaticoonnipolare tral'elettrodomestico e la rete di alimentazione,
in grado di supportare il carico massimo collegato, in linea con la
legislazione corrente. Il cavo di terra giallo-verde non deve essere
interrotto dall'interruttore automatico. La presa o l'interruttore
automatico onnipolare utilizzati per il collegamento devono essere
facilmente accessibili al momento del montaggio
dell'elettrodomestico.

e La disconnessione puo essere eseguita con la spina accessibile o
aggiungendo un interruttore sul cablaggio fisso, nel rispetto delle
normative relative ai cablaggi.

e Seil cavo dialimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un
cavo o uno speciale fascio di cavi disponibile presso il produttore o
contattandoil reparto assistenza al cliente.

e || cavodialimentazione deve essere di tipo HO5V2V2-F.

* || mancato rispetto di quanto indicato sopra puo compromettere la
sicurezza dell'elettrodomestico e rendere nulla la garanzia.

e Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima
della pulizia.

e Durante il processo di pulizia pirolitico, le superfici possono
surriscaldarsi piu del normale: mantenere sempre i bambini a distanza
disicurezza;

e|'elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a
scopo ornamentale perevitarneil surriscaldamento.

e Quando si posiziona uno scaffale all’interno, accertarsi che il blocco
siarivoltoversol'alto e nella parte posteriore della guida.

Lo scaffale deve essereinserito completamente nella guida

e AVWERTENZA: Non coprire le pareti del forno con fogli di alluminio o
protezioni monouso disponibili in commercio. | fogli di alluminio o le
altre protezioni, se a diretto contatto con lo smalto caldo, rischiano di
fondersi e didanneggiare lo smalto interno stesso.

e AVVERTENZA: Non togliere maila guarnizione della porta del forno.
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1. Avvertenze Generali

Vi ringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti.
Per utilizzare il forno in modo ottimale & consigliabile
leggere con attenzione questo manuale e conservarlo
con cura per ogni ulteriore consultazione. Prima di
installare il forno, prendere nota del numero di serie in
modo da poterlo comunicare al personale del servizio di
assistenza in caso di richiesta di intervento. Dopo aver
rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non
abbia subito danni duranteiltrasporto. In caso didubbi,
non utilizzare il forno e richiedere I'assistenza di un
tecnico qualificato. Tenere tutto il materiale da
imballaggio (sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi)
fuori dalla portata dei bambini. Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre,
causato dal primo riscaldamento del collante dei pannelli d’isolamento avvolgentiil forno: si tratta diun
fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo
prima di introdurre le vivande. Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata osservanza
delleistruzioni contenute in questo documento.

NOTA: Le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a
seconda dei modelli.

1.1 Suggerimenti sulla Sicurezza

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui e stato progettato, ossia solo per la cottura di alimenti;
qualsiasi altro utilizzo, ad esempio come fonte di riscaldamento, € considerato improprio e quindi
pericoloso. Il costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

L'usodiunqualsiasiapparecchio elettrico comportal'osservanza dialcune regole fondamentali:
-Nontirareil cavodialimentazione perstaccare la spina della presa dicorrente;

-Nontoccare I'apparecchio con manio piedibagnatio umidi;

-In generale e sconsigliabile I'uso diadattatori, prese multiple e prolunghe;

-In caso diguasto e/o cattivo funzionamento dell’apparecchio, spegnerlo e non manometterlo.

1.2 Sicurezza Elettrica

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTI ELETTRICIAD UN’ELETTRICISTA O TECNICO QUALIFICATO.

La rete di alimentazione a cui viene collegato il forno deve essere conforme con le normative in vigore
nel paese di installazione. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali danni derivanti dalla
mancata osservanza di tali disposizioni. Il forno deve essere collegato alla rete elettrica tramite una
presa a muro con messa a terra o tramite un sezionatore con piu poli, a seconda delle disposizioni in
vigore nel paese diinstallazione. La rete elettrica deve essere protetta mediante fusibiliidonei e devono
essere utilizzati cavi con una sezione trasversale idonea a garantire una corretta alimentazione del
forno.

COLLEGAMENTO

[l forno viene fornito con un cavo dialimentazione che deve essere collegato solo a una rete elettrica con
unatensione di 230 VCAtra le fasi o tra la fase e il neutro. Prima di collegare il forno alla rete elettrica, &
indispensabile controllare:

-latensione dialimentazione indicata sul misuratore;

-I'impostazione del sezionatore.

Il filo di messa a terra collegato al morsetto di terra del forno deve essere collegato al morsetto di terra
dellarete elettrica.

ATTENZIONE

Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la continuita della messa a terra della rete

elettrica ad un elettricista qualificato. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali incidentio
altriproblemiderivantidal mancato collegamento aterra delforno o dalsuo collegamento ad una
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messa a terra con una continuita difettosa.

NOTA: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza, € consigliabile prevedere la
disponibilita diun’ulteriore presa a muro a cui collegare il forno dopo che e stato rimosso dallo spazioin
cui e stato installato. Il cavo di alimentazione deve essere sostituito solo dal personale dell’assistenza
tecnica odatecnicicon qualifiche analoghe.

1.3 Raccomandazioni

Dopo l'uso sono sufficienti alcune semplici operazioni di pulizia per mantenere il forno perfettamente
pulito. Non rivestire le pareti del forno con fogli d’alluminio da cucina o fogli monouso commerciali,
perché potrebbero fondersi a contatto con le superfici in smalto caldo e danneggiare le superfici in
smalto all’interno del forno. Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e prevenire la diffusione di
fumo maleodorante, e consigliabile non utilizzare il forno a temperature molto alte. E’ generalmente
preferibile imposta- re untempo di cottura pit lungo e utilizzare una temperatura piu bassa. Oltre agli
accessoriforniticonilforno, & consigliabile utilizzare piatti e teglie resistenti alle alte temperature.

1.4 Installazione

Il produttore non e obbligato ad occuparsi dell’installazione. Gli eventuali interventi di assistenza,
necessari per correggere problemi dovuti ad un’errata installazione, non sono coperti da garanzia.
Linstallazione deve essere effettuata da un tecnico qualificato e in conformita con queste istruzio- ni.
Un’installazione impropria potrebbe causare infortuni alle persone, agli animali domestici o danni alle
attrezzature. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali lesioni o danni dovuti ad un’errata
installazione.

Il forno puo essere installato sopra una colonna o sotto a un piano di lavoro. Prima di fissare in posizione
il forno, verificare che lo spazio attorno allo stesso sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso di
aria fresco necessario a garantire il raffreddamento del forno e la sicurezza dei componenti interni.
Realizzare le aperture indicate nell’'ultima pagina del manuale, a seconda del tipodiinstallazione.

1.5 Gestione dei rifiuti e rispetto dell'ambiente

Questo apparecchio € contrassegnato in conformita alla Direttiva europea 2012/19/EU

sulle apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE). | WEEE contengono sia sostanze

inquinanti (che possono provocare conseguenze negative sull’ambiente) che componenti

di base (che possono essere riutilizzati). E’ importante che i WEEE siano soggetti a

trattamenti specifici per rimuovere e smaltire correttamente tutti gli inquinanti e
I ccuperare tutti i materiali. | singoli possono giocare un ruolo importante nell’assicurare

che i WEEE non diventino un problema ambientale; & essenziale seguire alcune regole di
base:

-iWEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;
-iWEEE devono essere portatiai puntidiraccolta appositi gestitidal comune o da societa registrate.

In molti paesi, per i WEEE di grandi dimensioni, potrebbe essere presente la raccolta domestica.
Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio potrebbe essere restituito al rivenditore che
deve acquisirlo gratuitamente su base singola, sempre che l'apparecchio sia del tipo equivalente e
abbia le stesse funzionidiquello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE LAMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di riempirlo. Aprire la porta del forno
guanto necessario, perché vi sono dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per risparmiare
molta energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della fine del tempo di cottura
pianificato, e servirsidel calore che il forno continua a generare. Tenere le guarnizioni pulite e in ordine,
per evitare eventuali dispersioni di energia. Se si dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa
oraria, il programma “cottura ritardata” rendera piu semplice il risparmio spostando l'avvio del
programma negliorariatariffa ridotta.

IT21



1.6 Dichiarazione di conformita

Tutti i componenti di questo elettrodomestico destinati a venire a contatto con gli alimenti sono
conformi con le disposizionidella Direttiva CEE 89/109.

Apponendo la marcatura C € su questo prodotto, dichiariamo, sotto la nostra responsabilita, di
ottemperare a tutti i requisiti relativi alla tutela di sicurezza, salute e ambiente previsti dalla
legislazione europeain essere per questo prodotto.

2. Descrizione del Prodotto

2.1 Panoramica

1. Pannello di controllo
2. Posizioni ripiani (castelletto se previsto)
3. Griglia metallica
4. Leccarda
5. Ventola (dietro alla piastra di acciaio)
6. Porta forno

2.2 Accessori

| Griglia metallica 3 Led vision

Pl \“

Sostiene teglie e piatti. Questo sistema di illuminazione sostituisce le
“lampadine” tradizionali.| 14 LED (sui modellinon
2 leccarda pirolitici) o i 10 LED ad alta potenza (sui modelli

pirolitici) sono integrati direttamente nello
sportello. Questi LED producono una luce bianca
di alta qualita che consente di vedere bene tutti i

-- ripiani all'interno del forno senza ombre.

Vantaggi:

Oltre a garantire una buona visibilita all'interno
del forno, questo sistema e piu resistente rispetto
alla lampadine tradizionali, richiede una minore
manutenzione e consuma meno dei sistemi
tradizionali.

Raccoglie i residui che gocciolano durante la
cotturadialimenticonigrill.
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- Ottima visibilita
-llluminazione dilunga durata

- Consumi ultra-ridotti, Consuma il 95% in meno
rispetto aisistemitradizionali

«Elettrodomestico con luci LED bianche di classe
1M, conforme a IEC 60825- 1:1993 + Al: 1997 +
A2: 2001 (equivalente allo standard EN 60825-1:
1994 + A1: 2002 + A2: 2001); emissione luminosa
massimaparia459 nm <150uW.

4 Sseparatore

Non utilizzare la vaschetta di gocciolamento come
teglia per gli arrosti perche i depositi di grasso
possono disperdersi rapidamente all'interno del
forno e causare la produzione di un fumo eccessivo.

2.3 Primo utilizzo

5 Tecnologia Pro/exp'r

Siamo riusciti a portare anche a casa vostra
I'eccellenza tipica delle cucine professionali:
questo grazie ad una tecnologia d'avanguardia e
ad unaconsolidata esperienza.

Un sistema di ventilazione laterale emette a bassa
velocita, attraverso 100 aperture presenti sui
pannelli, micro flussi di aria calda direttamente sui
cibi, avvolgendoli interamente: cio riduce la
perdita di umidita del cibo e permette una cottura
uniforme. Con questo sistema si ha la possibilita di
cucinare contemporaneamente cibi diversi, i quali
vengono dispostisuivarilivelli.

PULIZIAPRELIMINARE

Pulire sempre il forno prima di utilizzarlo per la prima volta. Pulire le superfici esterne con un panno

morbido leggermente inumidito.

Lavare tutti gli accessori e pulire l'interno del forno con del detergente per piatti ed acqua calda.
Verificare cheilforno sia vuoto, impostare latemperatura massima e lasciarlo acceso peralmeno 1ora,
cosidarimuovere tuttigliodorinormalmente presentineiforni nuovi.
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3. Utillizzo del Forno
3.1 Descrizione del display

© (o) @ [25c) B
I 17 12] 13] 14] 15

. Acceso/spento

. Funzioni supplementari
. Freccia (-)

. Seleziona/ferma

. Freccia (+)

. Vano

. Funzioni cottura

~NOoO ok wN e

VANO: Quando viene collocato il separatore all'interno del forno, € possibile selezionare il vano
superiore o quelloinferiore premendo il pulsante

Quando si seleziona un vano, & necessario selezionare la funzione di cottura richiesta premendo il tasto
F e quindi SELECT per confermare la scelta.

A questo punto, & possibile impostare la temperatura di cottura premendo i tasti "<" e ">" e
confermando lascelta premendo SELECT Il fornoinizia la cottura dopo questa procedura.

Se sivuoleinvece utilizzare il forno con vano unico, & necessario togliere il separatore.

Premere F per selezionare la funzione di cottura richiesta e confermare premendo SELECT. Impostare la
temperatura di cottura premendoitasti "<" e ">" e confermare la scelta premendo SELECT Il forno inizia
la cottura dopo questa procedura.

NOTE: quando viene scelto un vano, tutte le informazioni relative alle funzioni, alla temperatura e al
tempo di cotturasiriferiscono al vano precedentemente selezionato.

ACCESO/SPENTO: questo pulsante permette diaccendere e spegnereil forno
EXTRA: se il forno & spento, viene visualizzato I'orologio. Quando il forno non é attivo, sono disponibili
tutte le funzioniad eccezione didurata cottura e fine cottura.

Se 'orologio non e regolato, il forno non funziona: il display lampeggia, indicando "12:00" e I'unico tasto
chefunziona e quellodi EXTRA. Tramite il tasto EXTRA, si possono impostare le seguenti funzioni:
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COME ATTIVARE

COME DISATTIVARE

COME FUNZIONA

COSA SERVE

DURATA
COTTURA

B

Nota: l'impostazione e
possibile solo con un
programma di cottura attivo.
Premere due volte EXTRA ed
impostare il tempo utilizzando
i tasti "+" e "-", confermando
premendo "SELECT".

Il display visualizza "00:00" se
non € stata inserita la durata di
cottura, altrimenti visualizza il
tempo restante.

e Per modificare la cottura
prima del tempo
impostato, premere due
volte EXTRA e regolare il
tempo di cottura come
richiesto utilizzando i tasti
"<"e">", primadipremere
nuovamente "SELECT".

Per cancellare la durata di
cottura, azzerare il display
a"00:00".

When a cooking programme
terminates, the oven
switches off while the display
shows "END" (the cooking
programme icon remains on)
until the On/Off button, the
only functioning key, is
pressed. When a cooking
programme terminates, an
alarm will sound.

Quando il tempo di cottura e
terminato, il forno si spegne
automaticamente el'allarmessi
attiva peralcunisecondi.

FINE
COTTURA

Dl

Nota: l'impostazione é
possibile solo con un
programma di cottura attivo.
Premere EXTRA a sufficienza
per fare accendere l'icona,
impostare la fine del tempo
di cottura utilizzando i tasti
<" e "S" e confermare
premendo "SELECT".

Premere EXTRA a sufficienza
per fare accendere l'icona,
impostare la fine del tempo
di cottura utilizzando i tasti
<" e ">" e confermare
premendo "SELECT".

La durata di cottura viene
calcolata automaticamente.

Per modificare la fine della
cottura, in modo che
avvenga prima del tempo
impostato, premere
EXTRA a sufficienza per
fare accendere l'icona,
regolare la fine del tempo
di cottura a seconda delle
necessita utilizzando i tasti
"<" e ">" e confermare
premendo "SELECT".

Per cancellare il tempo di
fine cottura, azzerare il
displaya"00:00".

Quando un programma di
cottura termina, il forno si
spegne e il display visualizza
"END" (I'icona del programma
di cottura rimane accesa) fino
a quando non viene premuto
il pulsante Acceso/Spento,
l'unico ancora funzionante.
Quando un programma di
cottura termina, si attiva un
allarme.

e Questa funzione & utilizzata
anche per la cottura che puo
essere programmata in anticipo.
*Se e impostato un programma di
cottura, se si preme il tasto "F" il
programma va perso.

eSe e impostata la cottura
ritardata, il forno si spegne e |l
display visualizza l'ora attuale,
mentre le icone del programma,
della durata di cottura e della fine
cottura sono accese.

eSe & impostato un programma
di cottura, premendo i tasti "<" e
">" si puo controllare e modificare
la temperatura impostata;
toccando la prima volta, si
visualizza la temperatura di
funzionamento, toccando un'altra
volta e possibile modificare tale
temperatura.

CONTA-
MINUTI

O

e |l display visualizza "00:00"
se non & stato inserito il
tempo oppure il tempo
rimanente se era gia stato
impostato.

Premere EXTRA a sufficienza
per fare accendere l'icona, e
utilizzare i tasti "< " e ">" per
impostare il tempo, quindi
confermare premendo
"SELECT".

e Per modificare il contaminuti,
premere EXTRA a sufficienza
per fare accendere licona,
regolare il tempo di cottura
come richiesto utilizzando i
tasti <" e ">" e confermare
premendo "SELECT".

eQuesta funzione attiva un
allarme che suona per alcuni
secondi quando scade |l
tempo impostato (questa
funzione non fa spegnere il
forno).

Si puo selezionare un tempo
compreso tra 00:00 e 23:59.

contaminuti funziona
indipendentemente dal fatto
cheilfornosiaacceso.

REGOLAZIONE|
DELL'ORA

&

eQuando viene attivato per la
primavolta, il display si
accende e visualizza "12:00".
e Per modificare l'ora,
premere

EXTRA a sufficienza per fare
accendere l'icona, e utilizzare i
tasti "<" e ">" per impostare
I'ora, quindi confermare
premendo "SELECT".

e Sipudimpostare I'orache
saravisualizzata sul display.

e L'allarme funziona
indipendentemente dal fatto
cheilfornosiaacceso.

BLOCCO DI
SICUREZZA
BAMBINI

L3

e Premere il tasto EXTRA a
sufficienza per fare accendere
l'icona, e quindi il tasto "<" o
">" per attivare questa
funzione; il display visualizza
ON, per confermare premere
"SELECT".

e Premere il tasto EXTRA a
sufficienza per fare accendere
l'icona, e quindi il tasto "<" o
">" per disattivare questa
funzione; il display visualizza
OFF, per confermare premere
"SELECT".

¢ Se la funzione é attiva si
possono utilizzare solo il
pulsante "EXTRA" per
disattivare la funzione ed il
pulsante "Acceso/Spento".

e Questa funzione e utile
quando ci sono dei bambini
all'interno della casa.
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IMPOSTAZIONE DELLE LINGUE: La lingua pu0 essere impostata quando il forno & spento premendo
contemporaneamente i pulsanti EXTRA e SELECT, per circa 3". La lingua corrente e visualizzata sul
display e puo essere modificata premendo i tasti "<" o ">" e confermata premendo SELECT. Le lingue
disponibilisono:italiano, inglese, francese e tedesco.

SELECT: Ogni selezione deve essere confermata. Se non viene confermata entro 15 secondi, la selezione
sicancella. Cambiandoilmenu, qualsiasi selezione non confermata va persa.

ICONA "HOT": Quando un programma di cottura termina o quando il forno si spegne, se il forno e
ancora caldoil display visualizza I'ora attuale alternata con il messaggio "HOT” (CALDO).
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3.2 Modalita di cottura

Indicatore funzione

Tempera-
tura impos-
tata °C

Funzione (a seconda del modello)

@

Spento

Basso+Alto

220

Sono utilizzate entrambe le resistenze di riscaldamento inferiori e superiori. Questo
metodo & ideale per tutti i tipi di cottura tradizionali. Si utilizza per cuocere carni
rosse, roastbeef, cosce diagnello, selvaggina, pane o tuttii cibiavvolti con pellicole.

o

Basso+Alto+
Ventole

210

Sono utilizzate entrambe le resistenze di riscaldamento inferiori e superiori insieme alla
ventola che fa circolare |'aria calda all'interno del forno. Questo metodo & consigliato
per il pollame, le paste sfoglie, il pesce e le verdure. Utilizzando questo metodo si
ottiene una miglior penetrazione del calore e si riducono i tempi di cottura e
preriscaldamento. L'opzione di cottura ventilata permette di cuocere
contemporaneamente diversi cibi, in diverse posizioni all'interno del forno, con una
distribuzione uniforme del calore ma senza il rischio di mescolare gusti e odori. Quando
si cuociono cibi diversi contemporaneamente si consiglia di aggiungere altri 10 minuti.

(&)
(&)

Resistenza di
riscaldamento
circolare+
Ventole

180

L'aria riscaldata viene fatta circolare dalla ventola sui diversi livelli. E ideale per cuocere
diversi tipi di cibo contemporaneamente (ad esempio carne e pesce) senza mescolare
gusti e odori. Cuoce molto delicatamente ed & ideale per il pan di Spagna, pasticci, ecc...

Basso

160

Utilizzando la resistenza di riscaldamento inferiore. Ideale per cuocere piatti a base
di pasta sfoglia. Si utilizza periflan, le quiche, le torte difrutta, il paté e tuttiicibiche
richiedono un quantitativo maggiore di calore dal basso.

|

Basso+
Ventole

210

La combinazione della resistenza di riscaldamento inferiore e del ventilatore &
ideale per flan di frutta, torte di frutta, quiche e pasta sfoglia. Evita di seccare
eccessivamente il cibo e favorisce la lievitazione della pasta per il pane. Mettere il
ripiano nella posizione inferiore nel forno.

Grill

L3

Utilizzando la resistenza di riscaldamento superiore. Si ottengono risultati ottimali
per grigliate miste, kebab e piatti al gratin. Il grill dovrebbe essere preriscaldato ad
una temperatura elevata per 5 minuti. Le carni bianche devono essere sempre
collocate a distanza dall'elemento del grill, il tempo di cottura risulta leggermente
pili lungo ma la carne diventa pil appetitosa. Carne rossa e filetti di pesce possono
essere collocati direttamente sul ripiano con la vaschetta raccogligocce al di sotto
nella posizione delripianoinferiore.

&

*

Grill+
Ventole

200

La resistenza diriscaldamento superiore si utilizza insieme alla ventola che fa circolare
I'aria calda all'interno del forno. Il preriscaldamento e consigliato per le carni rosse ma
non & necessario per quelle bianche. La cottura con grill & ideale per alimenti piu
consistenti, quali il maiale o il pollame. Il cibo da grigliare deve essere collocato
direttamente al centro del ripiano centrale. Facendo scorrere la vaschetta
raccogligocce al di sotto del ripiano si avra la certezza di raccogliere tutti i liquidi che
fuoriescono. Per ottenere risultati migliori si consiglia di accertarsi sempre che il cibo
non sitrovitroppo vicino all'elemento del grill; girare il cibo a meta del ciclo di cottura.

1

Grill+
girarrosto

L5

Utilizzare il girarrosto con la porta chiusa.

Laresistenza superiore si utilizza quandoil girarrosto fa girare il cibo da cuocere.
Latemperaturadiriscaldamento puo essere regolata in base alle necessita.

[l girarrosto funzionain modo ottimale con alimenti di medie dimensioni.

Ideale perriscoprire il sapore di un arrosto tradizionale. Per la cottura con girarrosto
non e necessario alcun preriscaldamento.

Grill+
Girarrosto+
Ventola

220

L'uso simultaneo dell'elemento riscaldante superiore e della ventola e del
girarrosto consentono di cucinare le pietanze in modo uniforme senza che si secchi
e diventi insapore. |l girarrosto & programmato per continuare a ruotare per circa
cinque minuti dopo la cottura, in modo da consentire |'uso del calore residuo del
forno. Quandossi utilizzail girarrosto, non & necessario pre-riscaldare il forno.

Scongelamento

40

Quando l'indicatore & in questa posizione. La ventola fa circolare aria calda intorno
al cibo congelato e lo scongela in pochi minuti senza alterarne o modificarne il
contenuto proteico.

Latemperatura & impostata al valore costante di40°C e non & possibile regolarla.

*Testato in accordo con la norma CENELEC EN 60350-1 utilizzata per la definizione della classe energetica.
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Vano superiore

o () »

l?:rlui?ct)?\;e ptzl;fimzz;?c;:;ic Funzione (Dipende dal modello di forno)
Resistenza di L'aria riscaldata viene fatta circolare dalla ventola sui diversi livelli. E ideale per
m riscaldamento 180 cuocere diversi tipi di cibo contemporaneamente (ad esempio carne e pesce)
_J |circolare+Ventola senza mescolare gusti e odori. Cuoce molto delicatamente ed e ideale per il pan
superiore di Spagna, pasticci, ecc...
Utilizzando la resistenza di riscaldamento superiore. Si ottengono risultati
ottimali per grigliate miste, kebab e piatti al gratin. Il grill dovrebbe essere
preriscaldato ad una temperatura elevata per 5 minuti. Le carni bianche
oot . devono essere sempre collocate a distanza dall'elemento del grill, il tempo
) Grill L3 di cottura risulta leggermente pitu lungo ma la carne diventa pil appetitosa.
Carne rossa e filetti di pesce possono essere collocati direttamente sul
ripiano con la vaschetta raccogligocce al di sotto nella posizione del ripiano
inferiore.
La resistenza di riscaldamento superiore si utilizza insieme alla ventola che fa
circolare I'aria calda all'interno del forno. Il preriscaldamento & consigliato
perle carnirosse manon & necessario per quelle bianche. La cottura con grill
= | Grill+ e idgale per alimenti piu consistgnti, quali il maiale o il pol_la_me. Il cibo da
R 160 grigliare deve essere collocato direttamente al centro del ripiano centrale.
_J | Ventola Facendo scorrere la vaschetta raccogligocce al di sotto del ripiano si avra la
certezza di raccogliere tutti i liquidi che fuoriescono. Per ottenere risultati
migliori si consiglia di accertarsi sempre che il cibo non si trovi troppo vicino
all'elemento del grill; girare il cibo a meta del ciclo di cottura.

Vano inferiore

3 [

Indicatore
funzione

Temperatura
preimpostata °C

Funzione (a seconda del modello)

Resistenza di
riscaldamento

L'aria riscaldata viene fatta circolare dalla ventola sui diversi livelli. £ ideale per
cuocere diversi tipi di cibo contemporaneamente (ad esempio carne e pesce)

@ circolare+ 160 senza mescolare gusti e odori. Cuoce molto delicatamente ed e ideale per il pan
Ventola inferiore di Spagna, pasticci, ecc...
Utilizzando la resistenza di riscaldamento inferiore. Ideale per cuocere piatti a
~| |Basso 160 base di pasta sfoglia. Si utilizza per i flan, le quiche, le torte di frutta, il paté e tutti i
cibi che richiedono un quantitativo maggiore di calore e irraggiamento dal basso.
Basso+ La combinazione della resistenza di riscaldamento inferiore e del
Ventola 160 ventilatore e ideale per flan di frutta, torte di frutta, quiche e pasta sfoglia.
X inferiore Evita di seccare eccessivamente il cibo e favorisce la lievitazione della pasta

peril pane. Mettereil ripiano nella posizione inferiore nel forno.

IT28




4, Pulizia e manutenzione del forno
4.1 Note generiche di pulizia

Lavita diservizio dell'apparecchio siallunga se questo viene pulito ad intervalli regolari. Attendere che il
forno si raffreddi prima di effettuare le operazioni di pulizia manuali. Non utilizzare mai detergenti
abrasivi, pagliette diferro o oggetti appuntiti perlapulizia, per non danneggiare in modo irreparabile le
parti smaltate.Utilizzare solo acqua, sapone o detergentia base di candeggina (ammoniaca).

PARTIIN VETRO

E’ consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina dopo ogni utilizzo del forno.
Per rimuovere le macchie piu ostinate, & possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di detergente
ben strizzata e sciacquare con acqua.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DELFORNO

Se sporca, laguarnizione puo essere pulita con unaspugna leggermente inumidita.

ACCESSORI

Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone, sciacquarli e asciugarli : evitare di
usare detergenti abrasivi.

VASCHETTA DI GOCCIOLAMENTO

Dopo l'uso del grill, rimuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso caldo in un contenitore e lavare la
vaschettainacqua calda, utilizzando una spugna e del detergente per piatti.

Se rimangono dei residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e detergente. In alternativa, e
possibile anche lavare la vaschetta nella lavastoviglie oppure utilizzare un detergente per forni di tipo
commerciale. Non reinserire mai unavaschetta sporca nel forno.

4.2 Manutenzione

RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1. Rimuovere le griglie tirandole verso il senso della freccia

2. Pulire le griglie lavandole in lavastoviglie o con una spugna bagnata e asciugandole subito dopo
3. Dopo aver pulito le griglie, installarle nuovamente

RIMOZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO

1. Aprire lo sportello anteriore.

2. Aprire i morsetti dell’alloggiamento della cerniera sul lato destro e sinistro dello sportello
anteriore, premendoli verso il basso.

3. Installare nuovamente lo sportello eseguendo la procedura all’inverso.
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RIMOZIONE E PULIZIA DELLA PORTAIN VETRO

1. Aprile la portadelforno.

2.3.4. Bloccare le cerniere, rimuovere le viti e rimuovere la copertura metallica superiore tirandola
verso l'alto.

5.6. Rimuovere il vetro, estraendolo con molta cura, dalla controporta del forno (NB: nei forni pirolitici,
rimuovere ancheil secondo e terzo vetro (se presente)).

7.Altermine della pulizia o sostituzione riassemblare le partinell'ordine opposto alla rimozione.

Su tuttii vetri, I'indicazione "Low-E” deve essere correttamente leggibile e posizionata sul lato sinistro
della porta, vicino alla cerniera laterale sinistra. In questo modo, 'etichetta stampata del primo vetro
rimarrainternaalla porta.
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5. Risoluzione dei Problemi

5.1 FAQ

PROBLEMA POSSIBILE CAUSA SOLUZIONE
Il forno non si scalda L'orologio non e impostato | Impostare I'orologio
Il forno non si scalda Il blocco bambini e attivo Disattivare il blocco bambini
't - <cald Le regolazioni necessarie Assicurarsi che le impostazioni
Iierie ol 5] seeles non sono impostate necessarie siano corrette
Nessuna reazione Vapore e condensa sul Pulire con un panno in

quando si usa l'interfaccia| pannello interfaccia utente

microfibra il pannello
utente di tipo touch

interfaccia utente per togliere
lo strato di condensa

6. Garanzie

Il prodotto e garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato di
garanzia convenzionale inserito nel prodotto. Il certificato dovra essere conservato e mostrato al nostro
Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, insieme allo scontrino comprovante
I'acquisto dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni digaranzia anche sul nostro sito internet.
Per ottenere assistenza compila I'apposito form on-line oppure contattaci al numero che trovi indicato
nella paginadiassistenza del nostro sito internet.
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Indicaciones de seguridad

e ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes accesibles se calientan
durante el uso. Se debe tener cuidado de no tocar los elementos
calefactores.

e ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden estar muy calientes
cuando se utiliza el horno. Los niflos deben mantenerse a una distancia
segura.

e Este aparato puede ser usado por niflos mayores de 8 aflos y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento siempre y cuando hayan sido supervisadas
o instruidas sobre el uso del aparato de forma segura y del
conocimiento de los riesgos que comporta.

e Losnifos nodeben jugar con el aparato.

e La limpieza y el mantenimiento que debe realizar el usuario no sera
realizada por nifios sin supervision.

e Durante el uso, se calienta el aparato. Se debe tener cuidado de no
tocarlos elementos calefactores del

interiordelhorno.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse durante el uso.
Los nifios deben permanecer alejados.

e No utilizar limpiadores abrasivos o rascadores metalicos afilados para
limpiar el cristal de la puerta del horno ya que pueden rayar la
superficie, pudiendo comportarlaroturadelcristal.

e Se debe apagar el horno antes de retirar la pantalla, después de la
limpieza, se debe colocar segln lasinstrucciones.

e Use solamente el sensor de temperatura recomendado para este
horno.

e No utilice limpiadores de vapor paralalimpieza del aparato.

e Conecte un enchufe en el cable que transporta la tension, la corriente
y la carga indicadas en la etiqueta y que tiene el contacto de masa. La
toma de corriente debe adecuarse a la carga indicada en la etiqueta y
disponer de un contacto de masa conectado y operativo. El conductor
de tierra es de color amarillo verdoso. Esta operacion debe realizarla un
profesional debidamente cualificado. Si la toma de corriente es
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incompatible con el enchufe del electrodoméstico, pida a un electricista
profesional que sustituya la toma por otra adecuada. El enchufe y la
toma deben cumplir las normas actuales del pais donde se instala el
electrodoméstico. En la conexion con la fuente de alimentacion
también puede utilizarse un contactor omnipolar entre la fuente y el
electrodoméstico. Este debe soportar la carga conectada maxima vy
cumplir la legislacion vigente. El contactor no debe interrumpir el cable
de tierra de color amarillo verdoso. La toma de corriente o el contactor
omnipolar empleados deben estar facilmente accesibles cuando se
instala el electrodoméstico.

eLa desconexion puede realizarse mediante el enchufe accesible o
mediante la incorporacion de un interruptor en el cableado fijo con
arreglo alas normativas de cableado.

Si el cable de alimentacion esta dafado, debe sustituirse por un cable
o un haz de cables especial comercializado por el fabricante; también
puede ponerse en contacto con el departamento de atencion al cliente.
e E| cable de alimentacién debe ser de tipo HO5V2V2-F.

*El incumplimiento de lo anterior puede poner en peligro la seguridad
del electrodomésticoyanularla garantia.

eCualquier vertido de material excesivo debe eliminarse ante de la
limpieza.

eDurante la limpieza pirolitica, las superficies pueden calentarse mas de
lo habitual, por lo que los nifios deben mantenerse a una distancia de
seguridad.

°E| electrodoméstico no debe instalarse detras de una puerta
decorativa paraevitar que se caliente en exceso.

eCuando coloque la bandeja interior, asegurese de dirigir el tope hacia
arribaenla parte trasera de la cavidad.

La bandeja debe introducirse por completo en la cavidad.

* ADVERTENCIA: No forre las paredes del horno con papel de aluminio
ni utilice las protecciones desechables que se encuentran disponibles
en los comercios. El papel de aluminio o cualquier otra proteccion que
entre en contacto directo con el esmalte caliente puede derretirse y
dafarelesmalte delinterior.

e ADVERTENCIA: Nunca quite la junta de estanqueidad de la puerta del
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1. Advertencias Generales

Le agradecemos que haya elegido uno de nuestros
productos. Para utilizar el horno de forma dptima es
aconsejable leer con atencién este manual vy
conservarlo para poder consultarlo en el futuro. Antes
de instalar el horno, anote el nimero de serie para
poder facilitarselo al personal del servicio de asistencia
técnica en caso de solicitar suintervencién. Despuésde
extraer el horno del embalaje, compruebe que no haya
sufrido dafio alguno durante el transporte. En caso de
duda, no utilice el horno vy solicite la asistencia de un
técnico cualificado. Conserve todo el material de
embalaje (bolsitas de pldstico, poliestireno, clavos)
fuera del alcance de los nifios. La primera vez que se enciende el horno puede producirse un humo de
oloracre, causado por el primer calentamiento del adhesivo de los paneles de aislamiento que recubren
el horno: se trata de un fendmeno absolutamente normal y, en caso de que se produzca, sera preciso
esperara que cese el humo antes de introducir los alimentos. El fabricante declina toda responsabilidad
en casodenoobservarlasinstrucciones contenidas en este documento.

NOTA: las funciones, las propiedades y los accesorios de los hornos citados en este manual pueden
variar segunlos modelos.

1.1 Recomendaciones de seguridad

Utilice el horno solo con el fin para el que se ha disefiado, es decir: Unicamente para cocer alimentos;
cualquier otro uso, por ejemplo como fuente de calefaccion, se considera impropio y por lo tanto
peligroso. El fabricante no puede ser considerado responsable de eventuales dafios derivados de usos
impropios, erréneos oirracionales.

Elusode cualquieraparato eléctrico comportala observacion de unaserie de reglas fundamentales:
-Notirar del cable de alimentacién para desenchufar el conector de latoma de corriente;
-Notocarelaparato conlas manos nilos pies mojados o humedos;

-Engeneralno esaconsejable usaradaptadores, regletas nialargadores;

-Encasodeaveria o malfuncionamiento del aparato, apagueloynolo manipule.

1.2 Seguridad eléctrica

CONFIE LA CONEXION ELECTRICA A UN ELECTRICISTA O A UN TECNICO CUALIFICADO.
La red de alimentacidn a la que se conecte el horno debe cumplir la normativa vigente en el pais de
instalacion. El fabricante declina toda responsabilidad por eventuales dafios derivados de no observar
dichanormativa. Elhorno debe conectarse ala red eléctrica mediante un enchufe de pared con toma de
tierra o mediante un seccionador con varios polos, segun la normativa vigente en el pais de instalacion.
La red eléctrica debe estar protegida mediante fusibles adecuados y deben utilizarse cables con una
seccion transversalidénea que garantice una correcta alimentacién del horno.
CONEXION
El horno se suministra con un cable de alimentacion que debe conectarse Unicamente a una red
eléctrica con una tension de 230 V de CA entre fases o entre la fase y el neutro. Antes de conectar el
hornoalaredeléctricaesimprescindible comprobar:
- Latensién dealimentaciénindicada por el medidor;
- La configuracién del seccionador.
El hilo de toma de tierra conectado al terminal de tierra del horno debe estar conectado al terminal de
tierradelaredeléctrica.
ATENCION
Antes de conectar el horno a la red eléctrica, confie la comprobacién de la continuidad de la toma de
tierrade lared eléctrica a un electricista cualificado. El fabricante no se hace responsable de eventuales
accidentes u otros problemas derivados de no conectar el horno a tierra o de conectarlo a una toma de
tierra con una continuidad defectuosa.
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NOTA: puesto que el horno podria requerir la intervencion del servicio de asistencia, es aconsejable
prever la disponibilidad de otro enchufe de pared al que conectar el horno después de extraerlo del
espacio donde se ha instalado. El cable de alimentacion debe sustituirse Unicamente por personal de
asistenciatécnica o portécnicos con una cualificacién analoga.

1.3 Recomendaciones

Una limpieza minima después de utilizar el horno ayudara a mantenerlo limpio durante mas tiempo. No
forrar las paredes del horno con aluminio u otras protecciones disponibles en tiendas. El aluminio o los
protectores, en contacto directo con el esmalte caliente puede derretirse y deteriorar el esmalte del
interior. Para evitar un exceso de suciedad en el hornoy que pueden derivar en oloresy humo en exceso,
recomendamos no utilizar el horno a temperaturas muy elevadas. Es mejor ampliar el tiempo de
cocciénybajarun poco latemperatura.

1.4 Instalacion

No es obligacién del fabricante instalar el horno. Si se requiere la ayuda del fabricante para subsanar
fallos derivados de unainstalaciénincorrecta, dicha asistencia nola cubrird la garantia.

Han de seguirse a rajatabla las instrucciones de instalacion para personal cualificado. Una instalacién
incorrecta puede provocar dafios personales, materiales o en animales. El fabricante no se hace
responsable de esos posibles dafios.

El horno se puede colocar encima, en una columna, o debajo de una encimera. Antes de fijar el horno
hay que asegurar una buena ventilacion en el hueco donde se vaya a colocary que el aire necesario para
enfriar y proteger las piezas internas circula sin problema. Realizar las aperturas especificadas en la
Ultima pagina segun el tipo de altura.

1.5 Gestion de residuos vy respeto por el medio ambiente

Este aparato estd certificado conforme a la directiva europea 2012/19/EU sobre aparatos
eléctricos y electréonicos (WEEE). Los dispositivos WEEE contienen sustancias
contaminantes (que pueden provocar consecuencias negativas en el medio ambiente) o
componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es importante que dichos dispositivos
estén sujetos a tratamientos especificos para eliminar y desechar correctamente todos los

B o ninantes y recuperar todos los materiales. Cada individuo puede desempefiar un
papel importante a la hora de asegurar que los dispositivos WEEE no se conviertan en un

problema medioambiental; es esencial seguiralgunas reglas basicas:

- Los dispositivos WEEE no deben tratarse como residuos domésticos;

- Los dispositivos WEEE deben llevarse a los puntos de recogida especificos gestionados por el municipio

o porunasociedad registrada.

En muchos paises, para los WEEE de grandes dimensiones, puede haber disponible un servicio de

recogida a domicilio. Cuando se compra un nuevo aparato, el viejo puede entregarse al vendedor, que

debe adquirirlo gratuitamente siempre que el aparato sea de tipo equivalente y tenga las mismas

funciones que el que se ha adquirido.

AHORRARY RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE

Siempre que sea posible, evite precalentar el horno e intente utilizarlo siempre lleno. Abra la puerta del
horno lo menos posible, ya que se producen dispersiones de calor cada vez que se lleva a cabo esta
operacion. Para ahorrar mucha energia basta apagar el hornode 5a 10 minutos antes del fin del tiempo
de coccion planificado y servirse del calor que el horno continla generando. Mantener las juntas
limpiasy en buen estado para evitar posibles dispersiones de energia. Sise dispone de un contrato de
energia eléctrica por tarifa horaria, el programa de coccién retardada permitira ahorrar mas facilmente
retrasando el encendido del horno hasta el horario de tarifa reducida.
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1.6 Consejos De Cumplimiento

En este equipo, las piezas que se prevé que puedan estar en contacto con los alimentos, cumplen las
regulaciones de la CEE indicadas en la directiva 89/109.

Al mostrar el logo C € marcado en este producto, declaramos, bajo nuestra propia responsabilidad,
el cumplimiento de todos los requisitos europeos en términos de seguridad, salud y medio ambiente,
establecidosen lalegislacion de este producto.

2. Descripcion del producto

2.1 Descripcion general

1. Panel de control
2. Posiciones de las bandejas
(y del soporte elevado si corresponde)
3. Rejilla metadlica
4. Bandeja
5. Ventilador (detras de la placa de acero)
6. Puerta del horno
2.2 Accesorios
| Rejilla metdlica 3 Vision Led
. — s——
L\ \\& S
Sostiene fuentes y platos. Es un sistema de iluminacion que sustituye el
2 Bandeja tradicional sistema “de bombilla”. En la puerta del

horno se integran 14 luces LED (en versiones no
piroliticas) o 10 luces LED de Potencia Superior (en
- ‘ modelos piroliticos). Las luces LED crean una
- iluminacién blanca de calidad que permite ver dentro
del horno con claridad todas las bandejas sin

sombras.

Los LEDS permanecen apagados durante la apertura
de la puerta (sélo para hornos piroliticos).

Recoge los residuos que gotean durante la
coccidon de alimentos con las resistencias.
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Ventajas:

Este sistema, ademas de proporcionar una
iluminacion excelente dentro del horno, dura mas
gue la bombilla tradicional, tiene un mantenimiento
mas sencilloy, sobre todo, ahorra energia.

-Vision éptima

-lluminacién duradera

consumo energetico muy bajo, reduccion del 95%
en comparacion con la iluminacion tradicional.

“Los hornos con luz blanca LED Clase 1M segun el IEC
60825- 1:1991 + A1:1997 + A2:2001n(equivalente a
la EN 60825-1:1994 +A1:2002 + A2:2001); la
potencia maxima de luz emitida es 459nm<150uW.
No observar directamente con instrumentos
optimos.”

4 Separador

El separador divide el horno en dos espacios.
Separa la parte superior de la inferior en caso de
querer utilizar el honor en modo dual.

Debe colocarse en la tercera via.

No colocar jamas el separador en el horno cuando
este esta en modo Pirolitico.

2.3 Primer uso

5 Tecnologia Pro/Exp'r

Nuestra tecnologia y experiencia presenta una
caracteristica tipica de las cocinas profesionales
en casa. Un sistema de ventilaciéon Multijet lateral
emite microcorrientes de aire caliente
directamente a la comida, a baja velocidad,
envolviéndolo completamente.

Esto permite una coccién uniforme, reduce la
pérdida de liquidos de los alimentos y la coccidon
simultaneaadiferentesalturas.

LIMPIEZA PRELIMINAR

Limpie el horno antes de utilizarlo por primera vez. Limpie las superficies externas con un pafio suave

levemente humedecido.

Lave todos los accesorios y limpie el interior del horno con detergente lavavajillas y agua caliente.
Compruebe que el horno esté vacio, seleccione la temperatura maximay déjelo encendido durante un
minimo de unahora paraeliminartodos los olores que suele haber presentes enloshornos nuevos.
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3. Uso del horno

3.1 Descripcion de la pantalla

4 [SELECT

. Encender/Apagar

. Funciones adicionales
. Flecha (-)

. Seleccionar/Parar

. Flecha (+)

. Cavidad

. Funciones de coccién

~N O Uk w N e

CAVIDAD: Cuando se coloca el separador en el interior del horno, se puede pulsar el botén [E] para
seleccionarlacavidad superior ola cavidadinferior.

Cuando se elige una cavidad, es necesario pulsar la tecla F para programar la funcion de coccion
deseaday luego pulsar SELECT para confirmar la operacion.

A continuacion se pueden pulsar lasteclas " <"y ">" para programar la temperatura de coccidony la tecla
SELECT confirmar la operacion. El horno empieza a cocinar los alimentos después de este

procedimiento.

Sidesea utilizar elhorno como sisolo tuviese una cavidad, hay que quitar el separador.
Pulse F para seleccionar la funcién de coccion deseada, seguido de SELECT para confirmar la operacion.
n n

Pulse lasteclas " <"y ">" para programar la temperaturay SELECT para confirmar la operacién. El horno
empiezaacocinarlos alimentos después de este procedimiento.

NOTA: Cuando se selecciona una cavidad, toda lainformacion relacionada con las funciones de coccién,
latemperaturayeltiempo se refieren ala cavidad que se ha seleccionado previamente.

ENCENDER/APAGAR: Este botdn permite encendery apagarelhorno.
EXTRA: En la pantalla se muestra el reloj cuando se apaga el horno. A excepciéon de la duracion de
cocciony el final delacoccidn, todas las funciones estan disponibles cuando el horno esta inactivo.

Sino se programa el reloj, el horno no funciona; la pantalla parpadea, indica "12:00" y la Unica tecla que
funciona es Extra. Mediante esta tecla se pueden configurar las funciones siguientes:
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FUNCION COMO SE ACTIVA

DURACION
DE
COCCION

B

COMO SE DESACTIVA

QuE HACE

POR QUE SE NECESITA

Nota: Solo se puede
configurar con un programa
de coccion activo. Pulse
EXTRA dos veces, utilice las
teclas “+” y “-” para
programar el tiempoy pulse
"SELECT" para confirmar.

La pantalla muestra “00:00”
si no se introduce la
duracién de la coccién; de lo
contrario, se muestra el
tiempo restante.

¢ Para modificar la coccion

antes del tiempo
establecido, pulse EXTRA
dos veces y ajuste el
tiempo de coccién como
sea necesario con las teclas
“<” y “>” antes de pulsar
"SELECT" una vez mas.

e Para cancelar la duracién
de coccidn, restablezca la
pantalla en “00:00”.

Cuando termina un
programa de coccién, el
horno se apaga mientras se
indica "END" en la pantalla
(el icono del programa de
coccion  sigue encendido)
hasta que se pulsa el botén
de encendido/apagado, que
es el Unico que funciona.
Cuando termina un
programa de coccién, suena
unaalarma.

Cuando el tiempo de coccidn
termina, el horno se apaga
automaticamente y la alarma
suena unos segundos.

FINAL DE
COCCION

Dl

Nota: Solo se puede
configurar con un programa
de coccion activo. Pulse
EXTRA varias veces para que
se ilumine el icono,
programe el final del
tiempo de coccidon con las
teclas “<” y “>” y pulse
"SELECT" para confirmar la
operacion.

Pulse EXTRA varias veces
para que se ilumine el
icono, programe el final del
tiempo de coccidn con las
teclas “<” y “>” y pulse
"SELECT" para confirmar la
operacion.

La duracion de la coccion se
calcula de forma
automadtica.

Para modificar el final de la
coccion antes del tiempo
establecido, pulse EXTRA
varias veces para que se
ilumine el icono, ajuste el
final del tiempo de coccion
como sea necesario con las
teclas “<” y “>” y pulse
"SELECT" para confirmar la
operacion.

Para cancelar el final del
tiempo de coccion,
restablezca la pantalla en
“00:00".

Cuando termina un
programa de coccién, el
horno se apaga mientras se
indica "END" en la pantalla
(el icono del programa de
coccion sigue encendido)
hasta que se pulsa el botdon
de encendido/apagado,
que es el Unico que
funciona.

Cuando termina un
programa de coccion,
suenaunaalarma.

eEsta funcion también se utiliza
para programar con antelacion
la coccion.

*El programa de coccidon
configurado se pierde si se pulsa
la tecla "F".

*Si se programa la coccién con
retardo, el horno se apaga y la
pantalla muestra la hora actual
mientras que el programa de
coccion, la duracion de coccidn y
los iconos de final de coccién
estan iluminados.

eCuando hay un programa de
coccién configurado, se pueden
pulsar las teclas “<” y “>” para
ver y modificar la temperatura
establecida; con la primera
pulsacién se muestra la
temperatura de funcionamiento,
que puede modificarse si se
vuelve a pulsar la tecla.

TEMPORI-
ZADOR

Q

e la pantalla muestra
“00:00” si no se ha
introducido ningun valor o
presenta el tiempo restante si
se ha programado el tiempo.
Pulse EXTRA varias veces
para que se ilumine el icono,
programe el tiempo con las
teclas “<” y “>” y pulse
"SELECT" para confirmar la
operacion.

e Para modificar el
temporizador, pulse EXTRA
varias veces para que se
ilumine el icono, ajuste el
tiempo de coccién como
sea necesario con las teclas

“w_n “ n

<"y “>"y pulse "SELECT"
para confirmar la
operacion.

e Esta funcion activa una
alarma, que suena durante
unos cuantos segundos
cuando expira el tiempo
establecido (el horno no se
apaga).

Es posible seleccionar un
tiempo entre 00:00 vy
23:59.

e El temporizador sigue
funcionando aunque el horno
esté apagado.

PROGRA-
MACION
DEL RELOJ

&

e La pantalla muestra “00:00” si
no se ha introducido ningin
valor o presenta el tiempo
restante si se ha programado el
tiempo.

Pulse EXTRA varias veces para
que se ilumine el icono,
programe el tiempo con las
teclas “<” y “>” y pulse
"SELECT" para confirmar la
operacion.

e Permite programar el
tiempo que aparece en la
pantalla.

e La alarma sigue funcionando
aunque el horno esté
apagado.

BLOQUEO
INFANTIL

3

¢ Pulse la tecla EXTRA varias
veces para que se ilumine el
icono y luego pulse “<” o
“>” para activar esta
funcion; en pantalla se
mostrara la indicacion ON.
Pulse SELECT para
confirmar la operacion.

¢ Pulse la tecla EXTRA varias
veces para que se ilumine el
icono y luego pulse “<” o
“>” para desactivar esta
funcion; en pantalla se
mostrara la indicacion OFF.
Pulse SELECT para

confirmar la operacion.

e Con la funcién activa,
solo se puede utilizar el
botdn "Extra" para
desactivar la funcion vy el
botén de "encendido/
apagado"delhorno.

e Esta funcion es util cuando
hay nifios en casa.
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PROGRAMACION DEL IDIOMA: E| idioma puede programarse con el horno apagado mediante la
pulsacién simultanea de los botones Extra y Select durante 3 segundos. En la pantalla se muestra el

idioma actual, que puede cambiarse mediante las teclas “<” o “>”; pulse SELECT para confirmar la
operacion. Los idiomas disponibles son: Italiano, inglés, francés y aleman.

SELECT: Permite confirmar la operacién. Si no se confirma en 15 segundos, la operacion se cancela.
Cuando se cambia el menu, se anulan las operaciones que no se han confirmado.

ICONO DE “CALIENTE”: Cuando termina un programa de coccion o se apaga el horno, en pantalla se
alternanlaindicaciéndelahoraactualy “HOT”, siel horno sigue estando caliente.
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3.2 Modalidades de coccion

Selector de
funciones

Temperatu-
ra predeter-
minada °C

Funcion
(Depende del modelo de horno)

O]

Off

Base+Techo

220

Ambos elementos de calentamiento estdn en uso. Esta funcion es ideal para los
asados tradicionales. Carne roja, roast beef, pierna de cordero, caza, papillote y bollos.

o}

Base+Techo
+Ventilador

210

Utilizacion de los elementos inferior y superior en combinacion con el ventilador que
facilita la circulacién del aire caliente en todo el horno. Se recomienda este modo para
pollo, reposteria, pescado y verduras. Con este modo se mejora la penetracion del
calor reduciéndose el tiempo de cocina y precalentamiento. El ventilador permite
cocinar distintos alimentos a la vez en diferentes posiciones en el horno distribuyendo
el calor sin riesgo de que se mezclen los olores y los sabores. Cuando se cocinen
distintos alimentos al mismo tiempo afiada 10 minutos al periodo normal de asado.

(&)
(&)

Resistencia
Circular +
Ventilador

180

Utilizacién de los elementos inferior y superior en combinacion con el ventilador que
facilita la circulacion del aire caliente en todo el horno. Su definicion es la misma que la
del método de cocinado con Ventilador.

Base

160

Utilizar el elemento inferior. Ideal para todo tipo de reposteria. Utilizar para flanes,
quiches, tartas, pastas y procesos que requieran mas calor desde abajo.

=] |

Base +
Ventilador

210

La combinacion del elemento de calentamiento inferior y el ventilador es ideal para
fruta, tartas, quiches y reposteria. Evita que los alimentos se deshidraten en exceso y
hace que la masa suba. Colocar la bandeja en la parte inferior del horno.

Grill

L3

Utilizacién del elemento de calentamiento superior. Exito asegurado para gratinados
varios, kebabs y parrilla. El grill ha de calentarse previamente a temperatura elevada
durante 5 minutos. Las carnes blancas han de colocarse siempre a cierta distancia del
grill, el tiempo de cocinado es ligeramente superior pero la carne queda mas
suculenta. Las carnes rojas y el pescado se pueden colocar directamente en la bandeja
con la bandeja antigoteo justo debajo.

%%i

Grill +
Ventilador

200

Se utiliza el elemento superior de calentamiento en combinaciéon con el ventilador
circulando asi el aire caliente en todo el horno. Se recomienda el calentamiento previo
para carnes rojas y no es necesario en caso de carnes blancas. El grill es ideal para
cocinar alimentos de mayor grosor, como el cerdo o el pollo. Los alimentos que se vayan
a hacer al grill han de colocarse directamente en el centro de la bandeja.

Si se coloca la bandeja antigoteo debajo de la bandeja de la comida se asegura que los
jugos que pueda soltar no se esparciran por el horno. Para un mejor resultado
asegurarse de que los alimentos no estdn demasiado cerca del grill y poder voltear los
alimentos a mitad de proceso.

1

Grill + Asador

L5

Utilice el asador con la puerta cerrada.

La resistencia superior se utiliza para cocinar con el asador. La temperatura de
calentamiento se puede ajustar como sea necesario. El asador ofrece un resultado
Optimo con porciones de tamafio medio.

Es ideal para redescubrir el sabor del asado tradicional. Para cocinar con el asador no
hay gue precalentar el horno.

ae:[aef

Grill + Asador
+ Ventilador

220

La ventaja de utilizar la parte superior del horno mas el ventilador y el asador es
que los alimentos se cocinan evitando que se deshidraten y se queden sin sabor.
El asador esta programado para seguir girando durante unos cinco minutos una

vez finalizado el periodo de cocina, utilizando por completo el calor residual del

horno. No se requiere calentamiento previo para este modo de cocina.

&

Descongelado

40

Cuando se pone el mando en esta opcidn. El ventilador activa el aire caliente
alrededor del alimento congelado y lo descongela en unos minutos sin cambiar o
alterar el contenido proteinico del alimento. La temperatura preestablecida es de
40°C constantes, no siendo posible su regulacion.

* Programa de prueba segin CENELEC EN 60350-1 utilizado para la definicidn de la clase energética.
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Cavi

dad Superior

o () »

Selector de L Funcion
. tura predeter-
funciones minada °C (Depende del modelo de horno)
Resistencia Utilizacion de los elementos inferior y superior en combinacién con el ventilador que
21 circular + 180 facilita la circulacidn del aire caliente en todo el horno. Su definicion es la misma que la
Superior Ventilador del método de cocinado con Ventilador.
Utilizacion del elemento de calentamiento superior. Exito asegurado para gratinados
varios, kebabs y parrilla. El grill ha de calentarse previamente a temperatura elevada
== . durante 5 minutos. Las carnes blancas han de colocarse siempre a cierta distancia del
"""" Grill L3 grill, el tiempo de cocinado es ligeramente superior pero la carne queda mas
suculenta. Las carnes rojas y el pescado se pueden colocar directamente en la bandeja
con la bandeja antigoteo justo debajo.
Se utiliza el elemento superior de calentamiento en combinaciéon con el ventilador
circulando asi el aire caliente en todo el horno. Se recomienda el calentamiento previo
para carnes rojas y no es necesario en caso de carnes blancas. El grill es ideal para
. cocinar alimentos de mayor grosor, como el cerdo o el pollo. Los alimentos que se vayan
< | Grill + . ) _
------- 190 a hacer al grill han de colocarse directamente en el centro de la bandeja.
Ventilador

Si se coloca la bandeja antigoteo debajo de la bandeja de la comida se asegura que los
jugos que pueda soltar no se esparciran por el horno. Para un mejor resultado
asegurarse de que los alimentos no estan demasiado cerca del grill y poder voltear los
alimentos a mitad de proceso.

Cavidad Inferior

3 FEE o

Tempera- A2
Selector de F Funcion
. tura predeter-
funciones minada °C (Depende del modelo de horno)
—— |Resistencia Utilizacion de los elementos inferior y superior en combinacion con el ventilador que
| |Circular + 160 facilita la circulacion del aire caliente en todo el horno. Su definicion es la misma que la
Inferior Ventilador del método de cocinado con Ventilador.
_______ Base 160 Utilizar el elemento inferior. Ideal para todo tipo de reposteria. Utilizar para flanes,
- quiches, tartas, pastasy procesos que requieran mas calor desde abajo.
Base + La combinacion del elemento de calentamiento inferior y el ventilador es ideal para
% Inferior 160 fruta, tartas, quiches y reposteria. Evita que los alimentos se deshidraten en exceso y
— | Ventilador hace que la masa suba. Colocar la bandeja en la parte inferior del horno.
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4, Limpieza y mantenimiento del horno
4.1 Notas genericas de limpieza

Lavida util delaparato se prolonga sise limpia aintervalos regulares. Espere a que el horno se enfrie
antesdellevaracabolasoperacionesde limpieza manuales. No utilice nunca detergentes abrasivos,
estropajos metalicos niobjetos puntiagudos parala limpieza con el finde no dafiar de formairreparable
las piezas esmaltadas. Utilice Unicamente agua, jabdn o detergentes a base de amoniaco.

PIEZAS DE VIDRIO

Esaconsejable limpiarla puerta de vidrio con papel absorbente de cocina después de cada uso del
horno. Para eliminar las manchas mas persistentes, se puede utilizar también una esponja empapada
endetergente bien escurriday aclarar con agua.

JUNTA DE LA PUERTA DELHORNO

Siseensucia, lajunta se puede limpiar con una esponja ligeramente himeda.

ACCESORIOS

Limpie los accesorios con una esponjaempapadaenaguay jabon, escirralosy séquelos: no utilice
detergentes abrasivos.

FUENTE DE GOTEO

Despuésde usarlas resistencias, extraiga la fuente del horno. Vierta la grasa caliente en unrecipiente y
lave la fuente con agua caliente utilizando una esponjay detergente lavavajillas.

Siquedan residuos grasos, sumerjala fuente en aguay detergente. También se puede lavar lafuente en
el lavavajillas o bien utilizar un el horno.detergente comercial para hornos. Nunca vuelva a introducir |a
fuentesuciaen

4.2 Mantenimiento

EXTRACCIONY LIMPIEZA DE LAS GUIAS LATERALES

1. Quitarlasguiaslaterales metalicas tirando de ellas, siguiendo la direccion de las flechas.

2. Limpiar las guias laterales metalicas en el lavavajillas o bien empleando una esponja humeda vy
secandolas posteriormente.

3. Despues del proceso de limpieza, montar las guias laterales metalicas en orden inverso al
mencionado anteriormente.

EXTRACCION DE LA PUERTA DELHORNO
1.Abrala puertaanterior.

2. Abra las pestafias de alojamiento de la bisagra por el lado derecho e izquierdo de la puerta anterior
presionandolas hacia abajo.

3.Vuelvaainstalarla puertallevandoa cabo el procedimiento alainversa.
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EXTRACCION Y LIMPIEZA DE LA PUERTA DE VIDRIO

1. Abrala puerta del horno.

2.3.4. Bloguee las bisagras, desenrosque los tornillos y extraiga la cubierta metalica superior tirando hacia
arriba.

5.6. Extraiga el vidrio con mucho cuidado de la contrapuerta del horno (N. B.: si se trata de un horno
pirolitico, extraiga también el segundoy el tercer vidrio si los hubiera).

7. Altérmino de la limpieza o sustitucion, vuelva a ensamblar las piezas en el orden opuesto a la extraccion.
En todos los vidrios, la indicaciéon “Low-E” debe ser correctamente legible y estar ubicada a la izquierda de
la puerta, cerca de la bisagra lateral izquierda. De este modo, la etiqueta estampada en el primer vidrio
quedara por el interior de la puerta.
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5. Solucidon de problemas

5.1 Preguntas mds frecuentes

PROBLEMA

CAUSA POSIBLE

SOLUCION

El horno no se calienta

El reloj no esta en hora

Configure el reloj

El horno no se calienta

El bloqueo infantil esta
activado

Desactive el bloqueo infantil

El horno no se calienta

Los ajustes necesarios no
estan configurados

Asegurese de que los ajustes

necesarios sean correctos

No hay reaccién cuando
se toca la pantalla

Vapor y condensa en la
pantalla

Limpiar con un pafio de
microfibra la pantalla para
quitar la capa condensacién
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Instrukcje Bezpieczenstwa

e UWAGA: Podczas pracy urzgdzenie oraz jego elementy sg gorace.
Nalezy zachowac ostroznoscinie dotykac gorgcych czesci.

e OSTRZEZENIE: czesci tatwo dostepne moga nagrza¢ sie podczas
uzywania piekarnika. Dzieci powinny zachowac bezpieczng odlegtosc
od urzadzenia.

e Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz ososby z ograniczeniamiruchowymi,
umystowymi, czuciowymi lub nie posiadajgce odpowiedniej wiedzy lub
doswiadczenia mogg obstugiwac urzgdzenie jedynie pod nadzorem lub
po przeszkoleniu odnosnie bezpiecznego uzykowania urzadzenia i
zwigzanych ztym zagrozen.

* Dziecinie mogg bawic sie urzadzeniem.

e Dziecibez nadzoru nie mogg obstugiwac ani czysci¢ urzadzenia.

e Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznoscinie dotykac gorgcych czesci wewnatrz piekarnika.

UWAGA: dostepne czescimogg by¢ gorgce podczas uzytkowania. Dzieci
nie mogg zblizac sie do urzadzenia.

e Do czyszczenia szyby drzwi piekarnika nie wolno stosowac substancji
sciernych ani ostrych skrobakow gdyz mogg one porysowac szkio i
spowodowac jego sttuczenie.

e WhytaczyC piekarnik przed usunieciem ekranu, po wyczyszczeniu
zamontowac ekran zgodnie zinstrukcja.

e Uzywac wytacznie sondy cieplnej przeznaczonej do tego piekarnika.

e Nie stosowac do czyszczenia urzagdzen parowych.

e Podtgczy¢ wtyczke do kabla zasilajgcego odpowiedniego do
wymaganego napiecia, praduiobcigzenia wskazanego na tabliczce oraz
posiadajgcego styk uziemiajgcy. Gniazdko musi by¢ odpowiednie do
obcigzenia wskazanego na tabliczce i musi posiadac¢ podtgczony oraz
dziatajacy styk uziemiajgcy. Przewod uziemiajgcy jest koloru zotto-
zielonego. Czynnos¢ te powinien przeprowadzi¢ odpowiednio
wykwalifikowany specjalista. W razie niekompatybilnosci pomiedzy
gniazdkiem a wtyczka urzadzenia nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego
elektryka o wymiane gniazdka na inne odpowiedniego typu. Wtyczka

oraz gniazdko powinny by¢ zgodne z obowigzujgcymi w danym kraju
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przepisami w zakresie instalacji elektrycznej. Podtgczenie do zrodta
zasilania mozna wykonac¢ rowniez poprzez umieszczenie pomiedzy
urzgdzeniem a zrodtem zasilania wielobiegunowego wytgcznika, ktory
wytrzyma maksymalne podtgczone obcigzenie i ktory bedzie zgodny z
obowigzujgcymi przepisami. Zotto-zielony kabel uziemiajacy nie
powinien by¢ przerwany przez ten wytgcznik. Gniazdko oraz wytgcznik
wielobiegunowy zastosowany do podtgczenia powinien by¢ po
zainstalowaniu urzadzeniatatwo dostepny.

e Roztgczania mozna dokonywac dzieki dostepnej wtyczce Ilub
wbudowanemu przetgcznikowi w statym okablowaniu, zgodnie z
obowigzujgcymiprzepisamiw zakresie okablowania.

e Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go zastapic¢ kablem lub
specjalng wigzkg przewodow udostepniang przez producenta lub
wskazang po skontaktowaniu sie z dziatem obstugi klientow.

e Kabel zasilajgcy musi byc typu HO5V2V2-F.

e Nieprzestrzeganie powyzszej wskazowki moze zaktdcic
bezpieczenstwo urzgdzeniaispowodowac utrate gwarancji.

e Nadmiar rozlanych substancji nalezy usung¢ przed czyszczeniem
urzgdzenia.

e \\ trakcie procesu czyszczenia pirolitycznego powierzchnie mogg by¢
bardziej gorgce niz zwykle. Dzieci powinny zachowac bezpieczng
odlegtos¢ od urzgdzenia.

e Aby unikngcC przegrzewania sie, urzgdzenia tego nie nalezy instalowac
za panelem dekoracyjnym.

e W razie umieszczania we wnetrzu potki nalezy sie upewnic, ze
ogranicznik jest skierowany w gore i w strone tylng komory.

Pdtka musi by¢ wtozona catkowicie do komory.

e OSTRZEZENIE: Nie nalezy owija¢ $cian piekarnika folig aluminiowg ani
jednorazowa folig ochronng dostepng w sklepach. Folia aluminiowa lub
jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie z goraca
emalig moze ulec stopieniu, a emalia we wnetrzu piekarnika moze
wowczas ulec pogorszeniu.

e OSTRZEZENIE: Nie nalezy nigdy wyjmowaé uszczelki z drzwiczek

piekarnika.
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1. Instrukcje ogolne

Dziekujemy za wybor jednego z naszych produktéw. Aby jak
najlepiej wykorzystywaé posiadany piekarnik, zachecamy do
uwaznego przeczytania niniejszej instrukcji i starannego
przechowywania jej, aby moc z niej skorzystaé¢ w razie potrzeby w
przysztosci. Przed zainstalowaniem piekarnika nalezy zanotowac
jego numer seryjny, aby moéc podac go personelowi biura obstugi
klienta, gdyby wymagane byty jakiekolwiek naprawy. Po wyjeciu
piekarnika z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy nie ulegt on
uszkodzeniu podczas transportu. W razie jakichkolwiek watpliwosci
nie nalezy korzystaé¢ z piekarnika i zwrdéci¢ sie do
wykwalifikowanego technika w celu uzyskania porady. Nalezy
trzymac z dala od dzieci wszystkie materiaty opakowania (folie ochronne, styropian, kotki).

Podczas pierwszego uruchomienia piekarnika moze z niego wydoby¢ sie silny dym o nieprzyjemnym zapachu, ktory
jest spowodowany przez klej na panelachizolacyjnych wokdt rozgrzewanego po raz pierwszy piekarnika.

Jest to zjawisko catkowicie normalne i nalezy wowczas poczekad, az dym catkowicie sie ulotni, przed umieszczeniem
zywnosci w piekarniku. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za sytuacje bedgce wynikiem
nieprzestrzegania instrukcji podanych w niniejszym dokumencie.

UWAGA: Wymienione w niniejszej instrukcji funkcje, wtasciwoscii akcesoria piekarnika mogg by¢ rézne w zaleznosci
od zakupionego modelu.

1.1 Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Z piekarnika nalezy korzysta¢ wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem, czyli wytgcznie do pieczenia zywnosci;
wszelkie inne préby uzytkowania, na przyktad jako zrédto ciepta, uwazane sg za niewtasciwe, a tym samym
niebezpieczne. Producent nie moze ponosi¢ odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia bedgce skutkiem
nieprawidtowego, btednego lub nierozsgdnego uzytkowania.

Obstuga jakiegokolwiek urzgdzenia elektrycznego wigze sie z koniecznoscig przestrzegania pewnych istotnych zasad:
- Nie ciggna¢ za przewdd zasilania w celu odtgczenia go od gniazdka pragdowego;

- Nie dotykaé urzagdzenia mokrymilub wilgotnymi dtonmibgdz stopami;

- Ogodlnierzecz biorgc, odradza sie stosowania adapterdw, gniazdek wielokrotnych i przedtuzaczy;

- W razie usterkii/lub nieprawidtowego dziatania urzagdzenia nalezy je wytgczy¢inie naruszacé go.

1.2 Bezpieczenstwo elekiryczne

PRZYtACZA ELEKTRYCZNE POWINNY ZOSTAC WYKONANE PRZEZ ELEKTRYKA LUB WYKWALIFIKOWANEGO
TECHNIKA. Sie¢ zasilajgca, do ktorej podtgczany jest piekarnik, powinna by¢ zgodna z przepisami obowigzujgcymiw
kraju jego instalacji. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne uszkodzenia bedgce wynikiem
nieprzestrzegania takich przepiséw. Piekarnik powinien by¢ podtgczony do sieci elektrycznej za pomocg gniazdka
$ciennego z uziemieniem lub poprzez wielobiegunowy wytgcznik, w zaleznosci od przepiséw obowigzujgcych w kraju
instalacji. Zasilanie elektryczne powinno by¢ zabezpieczone odpowiednimi bezpiecznikami i powinny by¢ uzywane
przewody o przekroju poprzecznym, ktéry zapewni prawidtowe zasilanie piekarnika.

PODLACZANIE

Piekarnik jest dostarczany z kablem zasilajgcym, ktory powinien by¢ podtgczany wytgcznie do sieci elektrycznej o
napieciu 220-240V AC pomiedzy fazamilub pomiedzy fazg i przewodem neutralnym. Przed podtgczeniem piekarnika
dosiecielektrycznejnalezy sprawdzic:

- napiecie zasilania podane na mierniku;

- ustawienia wytgcznika.

Przewdd uziemienia podtgczony do zacisku uziemiajgcego piekarnika musi by¢ podtgczony do zacisku uziemiajgcego
sieci elektryczne;.

OSTRZEZENIE

Przed podtgczeniem piekarnika do sieci elektrycznej ciggtos¢ uziemienia sieci elektrycznej powinien sprawdzic¢
wykwalifikowany elektryk. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne wypadki lub inne
problemy wynikajgce z braku podtgczenia piekarnika do uziemienia lub z powodu uziemienia o nieprawidfowe]
ciggtosci.
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UWAGA: poniewaz piekarnik moze wymaga¢ czynnosci serwisowych, zaleca sie przewidziec
dodatkowe gniazdko scienne, do ktorego bedzie mozna pdzniej podtgczy¢ piekarnik po wyjeciu go z
miejsca, w ktorym go zainstalowano. Przewdd zasilajgcy powinien by¢ wymieniany wytgcznie przez
personeltechniczno-serwisowy lub technikdw posiadajgcych jednakowe kwalifikacje.

1.3 Zalecenia

Po kazdym uzyciu piekarnika kilka prostych czynnosci zwigzanych z czyszczeniem go pozwoli utrzymac
piekarnik widealnej czystosci.

Nie zakrywaj Scian piekarnika papierem aluminiowym ani dostepnymi na rynku foliami jednorazowymi,
poniewaz w kontakcie z powierzchniami gorgcej emalii mogtyby one stopi¢ sie i uszkodzi¢ emaliowane
powierzchnie wewnatrz piekarnika. Aby zapobiec nadmiernemu brudzeniu sie piekarnika i wydostawaniu sie z
niego nieprzyjemnie pachngcego dymu, zaleca sie nie uzywac piekarnika na najwyzszych temperaturach.
Zwykle lepiej jest wydtuzy¢ czas pieczenia i stosowac nizszg temperature. Poza akcesoriami dostarczanymi z
piekarnikiem zaleca sie uzywacé naczyn i form odpornych na wysokie temperatury.

1.4 Instalacja

Za instalacje piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik. Producent nie ma obowigzku wykonania
instalacji. Usterki spowodowane btedami instalacji nie podlegajg warunkom gwarancji udzielanej przez
producenta. Instalacja powinna by¢ powierzona wykwalifikowanym osobom i wykonana zgodnie z
zaleceniami producenta. Nieprawidtowa instalacja stwarza niebezpieczeristwo dla oséb, zwierzat lub
rzeczy osobistych. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za tego typu szkody.

Zespot kuchenny, w ktorym ma byc¢ zainstalowany piekarnik, musi by¢ wykonany z materiatow
odpornych natemperature przynajmniej 70C.

Piekarnik moze by¢ usytuowany na gérze w szafce kuchennejlub pod blatem.

Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij sie, czy w miejscu instalacji zapewniona bedzie dobra
wentylacja gwarantujgca doptyw Swiezego powietrza, niezbednego do chtodzenia piekarnika i do
zabezpieczenia jego czesci wewnetrznych. W zaleznosci od typu instalacji nalezy wykonac wyciecia
przedstawione na koncu instrukcji.

1.5 Gospodarka odpadami i ochrona srodowiska

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2012/19 / UE w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
zawiera zarowno substancje zanieczyszczajgce (o negatywnym oddziatywaniu na Srodowisko
naturalne), jak i podstawowe elementy (ktére mozna uzytkowac wielokrotnie). Wazne, aby
zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny poddawac specjalnej obrdobce w celu bezpiecznego
usuniecia i pozbycia sie wszystkich Srodkdw zanieczyszczajgcych i odzyskania  wszystkich
surowcow wtornych.

Poszczegdlne osoby odgrywajg wazng role w zapobieganiu szkodliwemu oddziatywaniu zuzytego sprzetu
elektrycznegoielektronicznego na srodowisko, wazne aby przestrzegac kilku podstawowych zasad:

e Zuzyty sprzet elektrycznyielektroniczny nie moze by¢ traktowany jako odpad komunalny.

e Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny przekazuje sie do wtasciwych punktow zbidrki prowadzonych przez
gminy lub koncesjonowane firmy. W wielu krajach, gdzie jest duzo zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego, odbiera sie gozdomow.

 gdy kupuje sie nowe urzadzenie, zuzyte mozna zwroci¢ do sprzedawcy, ktdry musi je przyjgé bezptatnie, na
zasadzie zamiany jeden za jeden, o ile urzadzenie to jest tego samego rodzaju i ma takie same funkcje, jak
urzadzenie dostarczone

0SZCZEDNOSCENERGII | POSZANOWANIE SRODOWISKA

Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstepnego podgrzewania piekarnika i zawsze starac sie go zapetnic. Jak
najrzadziej otwiera¢ drzwiczki piekarnika, poniewaz za kazdym razem, gdy zostang otwarte z wnetrza ucieka
ciepto. W celu uzyskania znacznej oszczednosci energii piekarnik nalezy wytaczy¢ na 5-10 minut przed
planowanym zakoriczeniem pieczenia, co pozwoli na wykorzystanie ciepta odpadowego, ktére nadal generuje
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piekarnik. Uszczelki powinny by¢ czyste i spetnia¢ swoje zadanie, aby unikngé wydostawania sie ciepta poza
wnetrze piekarnika. Jesli Twoja umowa z dostawcg energii opiera sie na taryfie godzinowej, program
"opdznionego startu" upraszcza oszczedzanie energii, uruchamiajgc proces pieczenia w czasie
obowigzywania nizszej taryfy.

1.6 Deklaracja Zgodnosci

Niniejsze urzagdzenie, w czesci przeznaczonej do kontaktu ze srodkami spozywczymi spetnia wymagania
przepisow ustanowionych w Dyrektywie 89/109/EWG.

Poprzez umieszczenie oznaczenia c E na tym produkcie poswiadczamy na wtasng odpowiedzialnos¢
przestrzeganie wszystkich wymogow europejskich dotyczgcych bezpieczenstwa, ochrony zdrowia i
srodowiska okreslonych w przepisach dla tego produktu.

2. Opis produkiu

2.1 Informacje ogdlne

1. Panel sterowania

2. Pozycje potek

(kratka boczna, zaleznie od wyposazenia)
3. Metalowy ruszt

4. Taca na ttuszcz

5. Wentylator (za stalowa ptyt3)

6. Drzwiczki piekarnika

2.2 Akcesoria (w zaleznosci od modelu)

1 Metalowy ruszt 2 Taca na fuszcz

Gromadzi ttuszcz wyciekajgcy z zZywnosci podczas
pieczeniajejnaruszcie.

Podtrzymuje formy i naczynia.
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3 Oswietlenie Ledowe

5 Technologia Pro/Exp'r

System oswietlenia ledowego zastepuje tradycyjna
zarowke. Uktad 14 diod LED (w wersjach bez
czyszczenia pirolitycznego) lub 10 diod LED wysokiej
mocy (w wersjach z czyszczeniem pirolitycznym)
zamontowano w drzwiach piekarnika. Wytwarzane
wysokiej jakosci biate swiatto umozliwia
obserwowanie wnetrza piekarnika w sposdb
wyrazny bez jakichkolwiek cieni na wszystkich
potkach piekarnika.

Zalety:

System ten, poza zapewnieniem doskonatego
oswietlenia wnetrza piekarnika, jest bardziej
niezawodny niz tradycyjna zarowka, tatwiejszy w
utrzymaniu i przede wszystkim pozwala na
zaoszczedzenie energii.

- Optymalne oswietlenie

- Wysoka niezawodnos¢

- Bardzo niskie zuzycie energii, - 95% w poréwnaniu z
tradycyjnym systemem oswietlenia

4 Separator

Separator dzieli piekarnik na dwie komory. Oddziela
komore goérng od dolnej gdy piekarnik pracuje w
systemie dwukomorowym. Separator musi byc¢
umieszczony na poziomie trzecim.

Nigdy nie nalezy pozostawic separatora w piekarniku
gdy wigczony jest tryb czyszczenia pirolitycznego.

2.3 Pierwsze Uzycie

Nasza wiedza i doswiadczenie umozliwity nam
wprowadzenie do piekarnikéw domowych
technologii typowej dla kuchni profesjonalnych.
Wielootworkowy system nawiewu bocznego
emituje bezposrednio na potrawe delikatne
mikrostrumienie gorgcego powietrza, ktére j3
spowijajg w catosci.

System zapewnia réwnomierne pieczenie,
ogranicza utrate wilgoci przez potrawy oraz
umozliwia jednoczesne pieczenie potraw na
réznych poziomach.

CZYSZCZENIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy:

*Wytrzeé powierzchnie zewnetrzne piekarnika miekkg wilgotng szmatka.
eUmyc¢ wszystkie elementy wyposazenia i wytrze¢ wnetrze piekarnika uzywajgc roztworu gorgcej wody i

ptynu do zmywania naczyn.

eUstawic pusty piekarnik na maksymalng temperature i pozostawi¢ wigczony przez okoto 1 godzine, co
pozwoli usung¢ zapach nowosci. W tym czasie nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia. oven with
a solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave
on forabout 1 hour, this willremove any lingering smells of newness.
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3. Obstuga piekarnika

3.1 Opis wyswietlacza (w petni dotykowy, piekarnik dwukomorowy)

ONCLAR B

. Wt/ Wyt.

. Funkcje dodatkowe
. Strzatka (-)

. Wybér/Zatrzymanie
. Strzatka (+)

. Komora

. Funkcje pieczenia

~N o B WwN

KOMORA: Kiedy w piekarniku jest umieszczony separator, mozna wybra¢ komore goérng lub dolng za
pomocy przycisku@

Podczas wybierania komory nalezy wybrac zgdang funkcje pieczenia, naciskajgc przycisk F, a nastepnie
SELECT, aby potwierdzi¢ dokonany wybor.

W tym momencie mozna ustawi¢ temperature pieczenia, naciskajac przyciski ,<” i ,>” oraz
potwierdzajgc dokonany wybodr poprzez nacisniecie przycisku SELECT. Po wykonaniu tych czynnosci
piekarnik zaczyna piec.

Jesli zamierzasie korzystac piekarnika z tylko jedng komorg, nalezy wyjac separator.

Nacisng¢ F, aby wybrac zgdang funkcje pieczenia i potwierdzi¢ poprzez nacisniecie przycisku SELECT.
Ustawi¢ temperature pieczenia za pomocg przyciskéw ,<” i ,>” oraz potwierdzi¢ dokonany wybor
poprzez nacisniecie przycisku SELECT. Po wykonaniu tych czynnosci piekarnik zaczyna piec.

UWAGA: w przypadku wybrania jednej komory wszystkie informacje dotyczgce funkcji pieczenia,
temperaturyiczasu pieczenia odnoszg sie do wybranejwczesniej komory.

WL./WYL.: przycisk ten umozliwia wigczanie i wytgczanie piekarnika.
EXTRA: jesli piekarnik zostanie wytgczony, bedzie wyswietlany zegar. Kiedy piekarnik nie jest aktywny,
dostepne sg wszystkie funkcje z wyjatkiem czasu pieczeniaikonca pieczenia.

Jesli zegar nie jest ustawiony, piekarnik nie dziata: wyswietlacz miga, wskazujac godzine ,12:00” i jedyny
przycisk, jakidziata, to przycisk EXTRA. Za pomocg przycisku EXTRA mozna ustawié nastepujgce funkcje:
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FUNKCJA JAK WtACzYC

CZAS
TRWANIA
PIECZENIA

=

JAK WYtACZYC

JAK DZIAtA

DO CZEGO StUZY

UWAGA: to ustawienie jest
mozliwe wytgcznie przy
aktywnym programie pieczenia.
Nalezy nacisng¢ dwukrotnie
przycisk EXTRA i ustawi¢ czas,
postugujac sie przyciskami ,+” i
,-", @ nastepnie potwierdzi¢
dokonany wybdr przyciskiem
,SELECT”.

Na wyswietlaczu widnieje
,00:00”, jesli nie ustawiono
czasu pieczenia. W przeciwnym
razie wyswietlany jest pozostaty
czas pieczenia.

e Aby zakonczy¢ pieczenie
przed ustawionym czasem,
nalezy nacisng¢ dwukrotnie
przycisk EXTRA i ustawic
wymagany czas pieczenia,
postugujac sie przyciskami ,,<”
i ,>", a nastepnie ponownie
nacisnac przycisk ,SELECT”.

e Aby anulowa¢ odliczanie
czasu pieczenia, nalezy
wyzerowa¢ wysSwietlacz
(wskazanie,, 00:00”).

W momencie zakonczenia sig
programu pieczenia piekarni
wytgcza sie, kiedy wyswietlacg
wskazuje ,END” (ikona programu
pieczenia pozostajdg
podswietlona), dopoki przycis
Wt./Wyt., jedyny dziatajgc
przycisk, nie zostanie nacisniety.
W momencie zakonczenig
pieczenia bedzie stychac¢ sygna
dzwiekowy.

W momencie zakonczenia
pieczenia piekarnik wytacza sie
automatycznie i przez kilka
sekund emitowany jest sygnat
dzwiekowy.

KONIEC
PIECZENIA

Dl

UWAGA: to ustawienie jest
mozliwe wytgcznie przy
aktywnym programie
pieczenia. Naciskac kilkukrotnie
przycisk EXTRA, dopdki nie
podswietli sie ikona. Ustawic¢
koniec pieczenia za pomoca
przyciskéw <" i,>", a nastepnie
potwierdzi¢ dokonany wybor
przyciskiem ,SELECT”.
Nacisng¢ przycisk EXTRA i
przytrzymac tak dtugo, dopdki
nie podswietli sie ikona.
Ustawi¢ koniec pieczenia za
pomocg przyciskow ,<” i ,>", a
nastepnie potwierdzic
dokonany wybor przyciskiem
,SELECT”.

Czas pieczenia jest
automatycznie przeliczany.

Aby zakoriczy¢ pieczenie przed
czasem, nalezy naciska¢
kilkukrotnie przycisk EXTRA,
dopdki nie podswietli sie
ikona. Ustawi¢ zadany
moment zakonczenia
pieczenia za pomoca
przyciskéw ,<” i ,>", a
nastepnie potwierdzic
dokonany wybdr przyciskiem
,SELECT”.

Aby anulowa¢ moment
zakoiczenia pieczenia, nalezy
wyzerowaé wyswietlacz
(wskazanie,, 00:00”).

W momencie zakoriczenia sie
programu pieczenia piekarnik
wyfacza sie, kiedy wyswietlacz
wskazuje ,END” (ikona
programu pieczenia pozostaje
podswietlona), dopdki przycisk
Wt./Wyt., jedyny dziatajgcy
przycisk, nie zostanie
naci$niety. W momencie
zakonczenia pieczenia bedzie
stychac sygnat dZzwiekowy.

¢ Funkcja ta stosowana jest rowniez
w przypadku pieczenia, ktore

mozna zaplanowad¢ z
wyprzedzeniem.
e Jesli ustawiono program

pieczenia, zostanie on utracony w
momencie nacis$niecia przycisku
S

e Jedli ustawiono pieczenie z
opdznieniem, piekarnik wyfgcza sie
i wyswietlacz pokazuje aktualng
godzine, natomiast ikony
programu, czasu trwania pieczeniai
momentu zakonczenia pieczenia s
podswietlone.

e Jesli ustawiono program
pieczenia, poprzez naciskanie
przyciskéw ,<” i ,>” mozina
zobaczy¢é i zmieni¢ ustawiona
temperature: przy pierwszym
dotknieciu wysSwietlana jest
temperatura pracy, a kolejne
dotkniecie umozliwia zmiane tej
temperatury.

LICZNIK

i

¢ Na wyswietlaczu widoczne
jest wskazanie ,00:00”, jesli nie
wprowadzono zadnego czasu
lub pozostaty czas, jesli juz go
ustawiono.

Naciska¢ kilkukrotnie przycisk
EXTRA, dopoki nie podswietli
sie ikona, a nastepnie za
pomocg przyciskow ,<” i ,>"
ustawi¢ czas i potwierdzic¢
wprowadzone ustawienia za
pomoca przycisku , SELECT”.

e Aby zmieni¢ ustawienie
licznika, nalezy nacisng¢
przycisk EXTRA i przytrzymac
tak dtugo, dopdki nie
podswietli sie ikona. Ustawic¢
zadany czas pieczenia za
pomoca przyciskéw ,<”i,>", a
nastepnie potwierdzi¢
dokonany wybdr przyciskiem
,SELECT”.

e Funkcja ta uruchamia sygnat
dzwiekowy, ktéry emitowany
jest przez kilka sekund w
momencie uptyniecia
ustawionego czasu (funkcja ta
nie powoduje wytgczenia
piekarnika).

Mozna wybra¢ czas w
przedziale od 00:00do 23:59.

e Licznik dziata niezaleznie od
tego, czy piekarnik jest wiaczony
czynie.

USTAWIANIE
ZEGARA

&

e Przy pierwszym uruchomieniu
wyswietlacz zaswieca sie i
wskazuje godzine ,12:00”.

e Aby zmieni¢ godzine, nalezy
naciska¢ kilkukrotnie przycisk
EXTRA, dopdki nie podswietli sie
ikona, a nastepnie za pomocg
przyciskow ,<” i ,>" ustawic czas
i potwierdzi¢ wprowadzone
ustawienia za pomoca przycisku
,SELECT”.

e Mozna w ten sposdb ustawic
godzine, ktéra pojawia sie na
wyswietlaczu.

e Alarm dziata niezaleznie od tego,
czy piekarnikjest wtgczony czy nie.

BLOKADA
ZABEZPIE-
CZAJACA
PRZED
DOSTEPEM
DZIECI

ox

* Naciska¢ kilkukrotnie przycisk
EXTRA, dopoki nie podswietli
sie ikona, a nastepnie za
pomocg przyciskow ,<” i ,>"
uruchomic¢ te funkcje: na
wyswietlaczu pojawi sie
wskazanie ON; aby
potwierdzi¢, nalezy nacisngc
przycisk SELECT.

e Nacisng¢ przycisk EXTRA i
przytrzymac tak dtugo, dopoki
nie podswietli sie ikona, a
nastepnie za pomoca
przyciskow ,,<”i,>" wytgczyc te
funkcje: na wyswietlaczu
pojawi sie wskazanie OFF; aby
potwierdzi¢, nalezy nacisng¢

e Jedli funkcja ta jest aktywna,
mozna uzywacé wytacznie
przycisku ,EXTRA” w celu
wytgczenia tej funkcji oraz
przycisku ,Wtacz/Wytgcz”.

¢ Funkcja ta jest uzyteczna, kiedy w
domu sa dzieci.

przycisk SELECT.
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USTAWIANIE JEZYKA: Jezyk mozna ustawic, kiedy piekarnik jest wytgczony, naciskajgc rownoczesnie
przyciski EXTRA i SELECT na okoto 3 sekundy. Aktualny jezyk jest widoczny na wyswietlaczu i mozna go
zmieni¢ za pomocg przyciskow ,<” lub ,>" oraz potwierdzi¢ przyciskiem SELECT. Dostepne s3
nastepujgce jezyki: wtoski, angielski, francuskiiniemiecki.

SELECT: Kazdy wybodr nalezy potwierdzic. Jesli nie zostanie potwierdzony w ciggu 15 sekund, wybor
zostanie anulowany. W przypadku zmiany menu kazdy niepotwierdzony wybdr zostaje utracony.

IKONA ,,HOT”: Po zakoriczeniu programu pieczenia lub po wytgczeniu piekarnika jest on jeszcze ciepty.
Wyswietlana jest wtedy na nim aktualna godzina na przemian z komunikatem ,HOT” (GORACY).
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3.2 Tryby pieczenia

Pokretto funkcji

Wstepnie
ustawiona
temp.w°C

Funkcja
(Zalezy od modelu piekarnika)

©

Off

o

Konwekcja
Naturalna

220

Witaczona jest grzatka gérna i dolna. Ta metoda doskonale nadaje sie do
tradycyjnego pieczeniaismazenia miesa czerwonego, wotowiny, udzca jagniecego,
dziczyzny, chleba lub potraw zawinietych w folie.

X
X

Grzatka
Okragta Z
Nawiewem

210

Wtgczone sg grzatki gorna i dolna oraz grzatka okragta, wymuszajgca cyrkulacje
gorgcego powietrza w piekarniku. Dziatanie jest podobne do metody pieczenia z
nawiewem.

()
()

Okragty Element
Grzewczy

180

Wtgczone sg grzatki gérna i dolna oraz wentylator wymuszajgcy obieg powietrza w
piekarniku. Ta metoda zalecana jest do pieczenia drobiu, ciast, ryb i warzyw. Tg
metodg pieczenia uzyskuje sie lepszg penetracje ciepta i skrdocenie czasu pieczenia
oraz podgrzewania. Mozliwos¢ wigczenia wentylatora pozwala na jednoczesne
pieczenie réznych potraw umieszczonych w réznych miejscach piekarnika dzieki
rownomiernemu roztozeniu ciepta bez ryzyka mieszania sie smakow i zapachdw.
Piekacrdzne potrawy jednoczesnie czas pieczenia nalezy przedtuzy¢ o 10 minut.

PODGRZEWANIE
DOLNE

160

Wykorzystywana jest dolna grzatka. Metoda nadaje sie doskonale do pieczenia
potraw na bazie ciasta, takich jak placki, quiche, tarta, pasztet oraz do pieczenia
wymagajgcego wiekszejilosciciepta promieniujgcego od dotu.

I&&

PODGRZEWANIE
DOLNE Z
NAWIEWEM

210

Kombinacja, w ktérej wtgczona jest dolna grzatka i wentylator najlepiej nadaje sie
do plackdw owocowych, tart, quiche i ciast. Ta metoda pieczenia zapobiega
wysychaniu potraw i pobudza rosniecie ciasta. Blache na potrawy nalezy umiesci¢ w
dole piekarnika.

Grill

L3

Wykorzystywana jest grzatka gérna. Gwarantowany sukces dla mieszanych potraw
grillowanych, kebabu i zapiekanek. Grill nalezy podgrza¢ do wysokiej temperatury
przez 5 minut. Biate miesa nalezy zawsze umieszczaé w pewnej odlegtosci od grzatki
grilla - chociaz czas pieczenia bedzie nieco dfuzszy to mieso bedzie bardziej
soczyste. Czerwone miesa i filety rybne mozna umiesci¢ wprost na ruszcie, pod
ktérym nalezy umiescié tace na skapujacy ttuszcz.

&

Grill Z
Nawiewem

200

Wtgczona jest gorna grzatka oraz wentylator wymuszajgcy obieg goracego
powietrza w piekarniku. Przy grillowaniu mies czerwonych wskazane jest
podgrzewanie natomiast w przypadku miesa biatego nie jest to konieczne.
Grillowanie jest doskonata metoda pieczenia grubszego miesa takiego, jak
wieprzowina lub dréb. Grillowane potrawy umieszcza sie w Srodku Srodkowej
prowadnicy rusztu. Pod ruszt nalezy wsung¢ gtebokg blache na skapujgce soki. Dla
uzyskania najlepszego efektu pieczenia nie nalezy umieszczac grillowanych potraw
zbyt blisko grzatki, natomiast nalezy obracac¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.

1

Grill+Rozen

L5

Z rozna obrotowego nalezy korzysta¢ przy zamknietych drzwiczkach. Goérny
element grzewczy uzywany jest z roznem obracajgcym zywnosé, ktorg zamierza sie
upiec. Temperature grzania mozna regulowacé w zaleznosciod potrzeb.

Najlepiej korzysta¢ z rozna obrotowego w przypadku kawatkéw o $redniej wielkosci.
Idealny, by na nowo odkry¢ smak tradycyjnej pieczeni. W przypadku pieczenia
obrotowego nie jest wymagane wstepne nagrzewanie.

b

Grill + Rozen +
Nawiew

220

Dzieki jednoczesnemu wykorzystaniu grilla, rozna oraz nawiewu potrawy sg
réwnomiernie upieczone, zachowujg swéj smak oraz nie wysychajg. Rozen jest
zaprogramowany tak, aby obracat sie przez okoto 5 minut po wyfaczeniu piekarnika
wykorzystujgc tym samym ciepto pozostajgce w piekarniku. Uzycie rozna nie
wymaga wstepnego podgrzewania.

&

Rozmrazanie

40

Gdy wiaczona jest ta funkcja piekarnika, dziata tylko nawiew, dzieki ktéremu
powietrze o temperaturze pokojowej zostaje rozprowadzone po catej komorze
pieczenia, a sktad zywnosci pozostaje niezmieniony. Temperatura rozmrazania jest
zaprogramowana na poziomie 402 C bez mozliwoscijejzmiany.

*Program badan zgodny z CENELEC EN 60350-1 uzywany dla okreslenia klasy energetycznej.
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Komora gérna

SELECT
<4 [ STOP

Pokretto funkgji

Wstepnie
ustawiona
temp. w °C

Funkcja
(Zalezy od modelu piekarnika)

grzewczy +
nawiew

=) | Okragly element

180

Wtgczone s3 grzatki gérna i dolna oraz grzatka okragta, wymuszajaca cyrkulacje
gorgcego powietrza w piekarniku. Dziatanie jest podobne do metody pieczenia z
nawiewem.

------- Grill

L3

Wykorzystywana jest grzatka goérna. Gwarantowany sukces dla mieszanych potraw
grillowanych, kebabu i zapiekanek. Grill nalezy podgrza¢ do wysokiej temperatury
przez 5 minut. Biate miesa nalezy zawsze umieszczaé w pewnej odlegtosci od grzatki
grilla - chociaz czas pieczenia bedzie nieco dfuzszy to mieso bedzie bardziej
soczyste. Czerwone miesa i filety rybne mozna umiesci¢ wprost na ruszcie, pod
ktérym nalezy umiescié tace na skapujacy ttuszcz.

Grill +
nawiew

190

Wigczona jest gérna grzatka oraz wentylator wymuszajgcy obieg gorgcego
powietrza w piekarniku. Przy grillowaniu mies czerwonych wskazane jest
podgrzewanie natomiast w przypadku miegsa biatego nie jest to konieczne.
Grillowanie jest doskonatg metodg pieczenia grubszego miesa takiego, jak
wieprzowina lub dréb. Grillowane potrawy umieszcza sie w Srodku Srodkowej
prowadnicy rusztu. Pod ruszt nalezy wsungc gtebokg blache na skapujgce soki. Dla
uzyskania najlepszego efektu pieczenia nie nalezy umieszczac grillowanych potraw
zbyt blisko grzatki, natomiast nalezy obracac potrawe w potowie czasu pieczenia.

Komora dolna

3 FEE o

Wstepnie

.. : Funkcja
Pokretto funkcji |ustawiona . ) . .

temp. w °C (Zalezy od modelu piekarnika)
—— |Okragty element Wtgczone sg grzatki gérna i dolna oraz grzatka okragta, wymuszajgca cyrkulacje
G| |8rzewcezy + 160 gorgcego powietrza w piekarniku. Dziatanie jest podobne do metody pieczenia z

nawiew nawiewem.

Grzatka dolna Wykorzystywana jest dolna grzatka. Metoda nadaje sie doskonale do pieczenia
------- 160 potraw na bazie ciasta, takich jak placki, quiche, tarta, pasztet oraz do pieczenia

— wymagajgcego wiekszejilosci ciepta promieniujgcego od dotu.
Grzatka dolna + Wtgczona jest grzatka gérna i dolna. Ta metoda doskonale nadaje sie do
160 tradycyjnego pieczenia i smazenia miesa czerwonego, wotowiny, udzca jagniecego,

_® | Inawiew

dziczyzny, chleba lub potraw zawinietych w folie.
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4, Czyszczenie i konserwacja piekarnika
4.1 Ogolne informacje dotyczace czyszczenia

Zywotnoé¢ urzadzenia bedzie dfuzsza, jeéli bedzie ono regularnie czyszczone. Nalezy poczekaé na
ochtodzenie sie piekarnika przed wykonaniem czyszczenia recznego. Nie uzywac nigdy do czyszczenia
Sciernych detergentdw, myjek drucianych lub ostrych przedmiotéw, aby nie uszkodzi¢ w nieodwracalny
sposéb elementéw emaliowanych. Stosowad wytgcznie wode, mydto lub detergenty na bazie
amoniaku.

ELEMENTY SZKLANE

Po kazdym uzyciu piekarnika zaleca sie przeczysci¢ szybe drzwiczek papierowym recznikiem
kuchennym.

Aby usung¢ bardziej ucigzliwe plamy, mozna réwniez uzy¢ gabki zwilzonej detergentem, dobrze wyzetej
i przeptukac¢ woda.

USZCZELKA DRZWICZEK PIEKARNIKA

W razie zabrudzenia uszczelki drzwiczek piekarnika mozna jg wyczysci¢ delikatnie zwilzong ggbka.
AKCESORIA

Akcesoria nalezy czysci¢ ggbka zwilzong wodg i mydtem, przeptukac je i wysuszy¢: unikaé stosowania
Sciernych detergentow.

TACANATLUSZCZ

Po uzyciu rusztu nalezy wyjac tace na ttuszcz z piekarnika. Wla¢ gorgcy ttuszcz do pojemnika i umy¢ tace
gorgcg wodg, postugujgc sie ggbka i ptynem do mycia naczyn.

W razie pozostatosci ttuszczu nalezy zanurzy¢ tace w pojemniku z wodg i detergentem. Ewentualnie
mozna réwniez umyc¢tace w zmywarce lub uzy¢ dostepnych na rynku detergentdw do piekarnikow.
Nigdy nie wktadac ponownie do piekarnika zabrudzonej tacy.

4,2 Konserwacja

DEMONTAZ | CZYSZCZENIE DRABINEK

1-Zdjac¢ drabinki pociggajac je w kierunku zgodnym ze strzatkami na zdjeciu

2- Umycdrabinkiw zmywarce lub recznie wilgotng ggbka. Po umyciu wysuszyc.

3-Po umyciuiwysuszeniu zamontowac drabinki, odwrotnie do sposobu demontazu.

WYJMOWANIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

1. Otworzy¢ przednie drzwiczki.

2. Otworzyc zaciski gniazd zawiasow po prawej i lewej stronie drzwiczek przednich, naciskajgcje w dot.
3. Zainstalowac drzwiczki na miejsce, wykonujgc powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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WYJMOWANIE | CZYSZCZENIE SZYBY DRZWICZEK

1.0tworzyc drzwiczki piekarnika.

2.3.4. Zablokowac zawiasy, wyjac sruby imetalowg gorng pokrywe, ciggnac jg do gory.

5.6. Wyjac¢ szybe, wysuwajac jg bardzo ostroznie z drzwiczek piekarnika (UWAGA: w piekarnikach z
funkcjg czyszczenia pyrolitycznego nalezy wyjgé rowniez drugg i trzecig szybe (o ile wystepuje)).

7. Po wyczyszczeniu lub dokonaniu wymiany nalezy zmontowacé poszczegdlne elementy, wykonujgc
powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Na wszystkich szybach wskazanie ,Low-E” musi by¢ czytelne i musi znajdowac sie po lewej stronie
drzwiczek, w poblizu bocznego lewego zawiasu. W ten sposéb drukowana etykieta pierwszej szyby
pozostanie po wewnetrznejstronie drzwiczek.
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5. Rozwigzywanie problemow

5.1 Czesto zadawane pytania

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Zegar nie jest ustawiony

Ustawic zegar

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Wtgczona jest blokada dziecieca

Wytaczy¢ blokade dziecieca

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Nie ustawiono funkcji pieczenia i
temperatury

Upewnic sie, ze wymagane
ustawienia sg prawidtowe

Brak reakcji dotykowego
wyswietlacza

Wystepowanie pary i skroplin
na panelu wyswietlacza

Wyczysci¢ panel wyswietlacza
szmatka z mikrofibry, aby
usungc¢ powtoke skroplin
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BezpecCnostni pokyny

e UPOZORNENI: Spotiebi¢ a jeho pfistupné &asti se b&hem pouZiti
zahrivaji. Nedotykejte se topnych prvka.

o UPOZORNENT: pfistupné &asti se mohou pfi pouZivani trouby zahtat.
Déti museji byt udrzovany v bezpecné vzdalenosti.

e Tento spotrebi¢ smi pouzivat déeti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo bez
dostatecnych zkusenosti, pokud jsou pod dohledem a byly pouceny o
pouzitispotrebice a moznémriziku.

* Nedovolte détem hrat sise spotrebicem.

e Cisténia Udrzbu nesmiprovadét déti bez dohledu.

e Béhem poufZiti se spotrebic zahfiva. Nedotykejte se ohfevnych prvkd
uvnitrtrouby.

UPOZORNENI: Pfistupné &asti mohou byt b&hem provozu horké.
Udrzujte détimimo dosah spotrebice.

e Nepouzivejte drsné CistiCe ani ostré kovové predmeéty k Cisténi skla
dvirek trouby, nebot muizete poskrabat povrch.

e \/lypnéte troubu pred sejmutim ochrany a po ocisténi nasadte ochranu
vsouladu s pokyny.

e Pouzivejte pouze tepelnisondu doporucenou pro tuto troubu.

e K CiSténinepouzivejte vysokotlaké parni Cistice.

e Pripojte zastrcku k napajecimu kabelu, ktery je schopen vydrzet
napéti, proud a zatéz uvedené na stitku a ktery je opatfen uzemnovacim
kontaktem. Zasuvka musi byt vhodna pro zatiZzeni uvedené na stitku a
musi mit zapojeny a funkcni uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma
zlutozelenou barvu. Tuto operaci by mél provadét odbornik s vhodnou
kvalifikaci. V pripadé neslucitelnosti mezi zasuvkou a zastrckou
spotrebicl pozadejte kvalifikovaného elektrikare, aby zasuvku nahradil
jinym vhodnym typem. Zastrcka i zasuvka museji odpovidat platnym
normam zeme instalace. Pripojeni k napajecimu zdroji Ize proveést také
tak, ze mezi spotrebiCem a zdrojem energie, ktery zvladne maximalni
pripojenou zatéz a ktery je v souladu se stavajicimi pravnimi predpisy, je
umistén omnipolarni vypina¢. Zlutozeleny uzemrovaci kabel by nemél

byt prerusen vypinacem. Zésuvkacggg)o omnipolarni vypinac pouzivany



pro pripojeni by mél byt priinstalaci spotrebice snadno pristupny.

e Odpojeni Ize zajistit pristupnou zastrckou nebo zaclenénim spinace v
pevném zapojenivsouladu s pravidly elektroinstalace.

e Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt nahrazen kabelem nebo
specialnim svazkem, ktery je k dispozici u vyrobce. Pripadné se obratte
na zakaznicky servis.

e Typ napajeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

 Nedodrzeni vySe uvedenych pokynl muze ohrozit bezpecnost
spotrebice azneplatnit zaruku.

e Pred cisténim by mél byt odstranén veskery prebytek rozlitého
materialu.

e Behem procesu pyrolytického Cisteni se mohou povrchy zahrat vice,
nezje obvyklé, protoje nutné détiudrzovatv bezpecné vzdalenosti.

e Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby nedoslo k
prehrati.

e Kdyz umistite polici uvnitf, ujistéte se, ze zarazka sméruje nahoru a
dozadu do komory.

Police musi byt zasunuta zcela do komory.

e VAROVANI: Nepotahujte stény trouby alobalem ani jednordzovymi
ochrannymi produkty, které jsou k dostani v obchodech. Hlinikova félie
nebo jakakoli jind ochrana zpUsobuje v primém kontaktu se
smaltovanym povrchem riziko roztaveni nebo poskozeni smaltovaného
povrchu uvnitr trouby.

e VAROVANI: V 74dném pFipadé neodstrariujte tésnéni dvefitrouby.
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Obecné pokyny 1.1 Bezpecnostni pokyny

1.2 Elektricka bezpecnost
6 5 1.3 Doporuceni
1.4 Instalace

1.5 Odpadové hospodarstvi
1.6 Prohlaseni o shodé

Popis vyrobku 2.1 Pfehled
2.2 Prislusenstvi
2.3 Prvni pouZziti
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e Demontaz a Cisteni sklenénych
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1. Obecné pokyny

Dékujeme Vam, Ze jste si zvolili jeden z nasich vyrobkd.
Pro dosazeni nejlepsich vysledkl s troubou byste si méli
peclivé precist tento ndvod a uschovat jej pro budouci
pouziti. Pred instalaci trouby si poznamenejte vyrobni
Cislo, abyste jej mohli poskytnout pracovnikiim |
zakaznickych sluzeb v pfipadé nutnosti opravy. Po
vyjmutitrouby z obalu zkontrolujte, zda nedoslo béhem
prepravy k jejimu poskozeni. Mate-li pochybnosti,
troubu nepouZivejte a pozadejte kvalifikovaného
technika o radu. Uchovavejte vSechen obalovy material
(plastové sacky, polystyrén, hfebiky) mimo dosah déti.
Pfi prvnim zapnuti trouby se mUzZe linout silny
pachnouci kout, ktery je zplUsoben prvnim ohfevem lepidla na izolacnich deskach v troubé. To je
naprosto normalni, a pokud k tomu dojde, je tfeba pockat, nez se kouf rozptyli, a teprve poté vlozit do
trouby pokrmy. Vyrobce neponese zadnou odpovédnost v pfipadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny
obsazenévtomtodokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnosti a doplfiky trouby uvadéné v tomto navodu se budou lisit v zavislosti na
modelu, ktery jste zakoupili.

1.1 Bezpelnostni pokyny

PouZivejte troubu pouze ke stanovenému Ucelu, kterym je peceni potravin; jakékoliv jiné pouZiti,
napriklad jako zdroj tepla, je povaZovano za nevhodné a proto nebezpecné. Vyrobce nemUze nést
odpovédnost za pripadné skody vzniklé nespravnym ¢i nevhodnym pouzivanim.

Pouziti jakéhokoliv elektrického spotiebice predpoklada dodrzovani nékterych zakladnich pravidel:

- Neodpojujte napajeci kabel ze zasuvky tahanim;

- Nedotykejte se spotfebice mokryma nebo vihkyma rukama ¢inohama;

- Pouzitiadaptérd, rozdvojek a prodluzovacich kabell neni zdsadné doporuceno;

-V pripadé selhaninebo a/nebo Spatné funkce vypnéte spotrebic a nemanipulujte s nim.

1.2 Elekirickd bezpecnost

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENI PROVADEL ELEKTRIKAR NEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK.
Napadjeci zdroj, ke kterému je trouba pfipojena, musi byt v souladu s pravnimi pfedpisy platnymi v zemi
instalace.

Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za pripadné Skody zpUsobené nedodrzenim téchto pokynu.
Trouba musi byt pfipojena k elektrické siti prostfednictvim uzemnéné zasuvky nebo odpojovace s vice
poly, v zavislosti na pravnich

predpisech platnych v zemiinstalace. Elektrické napajenije tfeba chranit vhodnymi pojistkamia pouzité
kabely musistit spravné napajenitrouby.

ZAPOJENI

Trouba je dodavana s napajecim kabelem, ktery by mél byt pfipojen pouze k elektrickému zdroji s
220-240V AC 50 Hz mezi fazemi nebo mezi fazi a nulovym vodic¢em. Pre pripojenim trouby k elektrické
sitije dUlezZité zkontrolovat:

- Napajecinapétiuvedené navoltmetru;

- Nastaveniodpojovace.

Uzemnovaci vodic¢ pfipojeny k zemnici svorce trouby musi byt pfipojen k zemnici svorce napajeciho
zdroje.

VAROVANI

Pred pripojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifikovaného elektrikafe o kontrolu spojitosti
zemnici svorky elektrického napajeni. Vyrobce nenese Zadnou odpovédnost za nehody nebo jiné
problémy zpUsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim, které ma vadnou
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POZNAMKA: protoZe trouba miZe vyZzadovat udribu, je vhodné mit k dispozici dalsi elektrickou
zasuvku, ke které Ize troubu pripojit po vyjmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci kabel
smi byt nahrazen pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci.

1.3 Doporuceni

Po kazdém pouziti trouby napomuze minimalnivycisténi udrzet troubu v dokonalé Cistoteé.

Nevykladejte stény trouby hlinikovou félii nebo jednorazovou ochranou dostupnou ve specializovanych
prodejnach.

U hlinikové folie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pfi pfimém kontaktu s horkym smaltem riziko tavenia
poskozeni vnitfniho smaltu. Aby se zabranilo nadmérnému znecisténi trouby a vyslednym silnym
koufovym zdpachim, doporucujeme nepouZzivat troubu pfi velmi vysokych teplotach. Je lepsi
prodlouZit dobu peceniamirné snizit teplotu.

Vedle prislusenstvi doddvaného s troubou dop oruc¢ujeme pouzivat pouze nadobi a pecici formy odolné
protivelmivysokym teplotam.

1.4 Instalace

Vyrobci nemaji Zadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je poZadovana pomoc vyrobce k napravé
Skod zpUsobenych nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zaruka. Je nutno dodrzet
pokyny pro instalaci uréené pro odborné vyskolené pracovniky. Nespravna instalace maze zpdsobit
Ujmu nebo zranéni na osobach, zvifatech nebo vécech. Vyrobce nemUze byt za takové Skody nebo
zranénizodpovédny.

Trouba mUZe byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni deskou. Pfed upevnénim je nutné
zajistit dobré vétrani v prostoru pro troubu, které umozni fadnou cirkulaci cerstvého vzduchu
potfebného pro chlazeni a ochranu vnitinich ¢asti. Na zakladé typu upevnéni vytvorte otvory popsané
na poslednistrané.

1.5 Odpadove hospodadrstvi a ochrana zivotniho prostredi

Tento spotrebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ). OEEZ obsahuiji jak znecistujici latky (které
mohou mit negativni vliv na Zivotni prostredi), tak i zakladni prvky (které mohou byt znovu
pouzity). Je dalezité, aby OEEZ podstoupily zvlastni zachazeni pro spravné odstranéni a
likvidaci znecistujicich latek a obnoveni vSech materidll. Jednotlivci mohou hrat

B /:namnou roli pfi ochranné Zivotniho prostredi pfed OEEZ; je nutné dodrZovat nékterd
zakladnipravidla:

-Sodpadnimielektrickymia elektronickymizafizenimise nesmizachazet jako s domovnim odpadem;

- OEEZ by mély byt odvezeny do specidlnich sbérnych dvor( spravovanych mistnim uradem nebo
registrovanou spolecnosti.

V mnohazemich mlze byt k dispozici vyzvednutivelkych OEEZ u zakaznika. KdyZ koupite novy spotfebic,
muZete stary odevzdat obchodnikovi, ktery musi bezplatné pfijmout jeden stary spotrebi¢ za jeden
novy prodany spotfebi¢, pokud se jednd o ekvivalentni typ se stejnymi funkcemi, jaké ma novy
zakoupeny spotrebic.

Setrnost a ohleduplnost k Zivotnimu prostiedi Kdykoli je to mozZné, vyhnéte se piedehtati trouby a vidy
se ji snazte naplnit. Otevirejte dvirka trouby co mozna nejméné casto, protoze pfi kazdém otevreni
unika teplo z dutiny. Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5 az 10 minut prfed planovanym
koncem doby peceniavyuZijte zbytkové teplo, které trouba nadale generuje. UdrZujte tésnéni v Cistoté
a v poradku, aby nedochdzelo k unikani tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program ,zpozdéné
peceni“usnadiuje Uspory energie pfesunutim doby varfenina dobu s nizsisazbou.

1.6 Prohldseni o shodé

Soucasti tohoto spotrebice, které mohou prichazet do kontaktu s potravinami, jsou ve shodé s
ustanovenimismérnice EHS 89/109.

Umisténim znacky c € na tento produkt potvrzujeme shodu se vSemi prislusnymi evropskymi
smérnicemitykajicimi se bezpecnosti, ochrany zdravi a ochrany Zivotniho prostredi, které Ize pouZit pro
tento produkt.
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2. Popis vyrobku

2.1 Prehled

2.2 Prislusenstvi

1. Ovladaci panel

2. Polohy polic

(podélny dratény rost, je-li soucasti
dodavky)

3. Kovovy rost

4. Odkapavaci plech

5. Ventilator (za ocelovou deskou)
6. Dvirka trouby

1 Kovovy rost

3 Led vision

Drzi pecici plechy a talire.

2 Odkapdvaci plech

Shromazduje zbytky, které odkapavaji béhem
pecenipotravin narostech.

Je to system osvétleni, ktery nahrazuje klasicke
(zZarovky ). 14 LED (u nepyrolytickych modeld) nebo
10 vysokovykonnych LED (u pyrolytickych model()
je integrovanych ve dvirkach trouby. Tyto

nabizeji kvalitni osvétleni, umoZnujici jasne
zobrazeni vnitfku trouby bez stinl na vsech
urovnich.

Vyhody:

Tento system nabizi vyjimecne osvétleni vnitrku
trouby, ma delsi Zivotnost nez klasicke Zarovky,
snadnéjsiudrzbu azejmena Setfienergii.

- Optimalni pohled

- Dlouha Zivotnost

- Velmi nizka spotfeba energie, -95% ve srovnani s
klasickymi Zarovkami.
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4 Separator

Separator deli trouby na dva pecici prostory.
Oddéluje horni a spodni polovinu trouby, pokud
chcete vyuZit dualni rezim. Musite jej pouZit na
tretiurovnizasunuti.

Nikdy nenechavejte separator uvnitf trouby
béhem pyrolyzy.

2.3 Prvni pouziti

5 Pro/exp'r Technologie

Nase technologie a zkuSenosti pfinesly funkci
typickou pro profesionalni kuchyné do domacnosti.
Multijet lateralni ventilacni system nabizi mikro-
proudéni horkeho vzduchu pfimo na pokrm, pfi
nizke rychlosti, ¢imz jej dokonale obklopi. To
umoznuje rovnomeérne peceni, snizuje ztratu
vlhkosti a umoziiuje peceni na vice urovnich
najednou.

PREDBEZNE CISTEN{

Pfed prvnim pouZzitim troubu vycistéte. Otrete vnéjsi povrchy vihkym mékkym hadrikem. Umyjte
vsechna pfislusenstvi a vytrete vnitrek trouby roztokem horké vody a promyvaci kapaliny. Nastavte
prazdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To odstrani

veskeré zapachy novosti.
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3. Pouziti frouby
3.1 Popis displeje

@ (ora) @ (sELEST

>
I12345

1. Zapnuto/vypnuto
2. Doplnkové funkce
3. Sipka (-)

4. Vyberte/Stop
5. Sipka (+)

6. Dutina

7. Funkce vareni

VNITREK TROUBY: Kdy? je uvnitf trouby umisté&na pFepazka, mizete zvolit dolni nebo horni troubu
stisknutim tlacitka

Po vybrani trouby je tfeba nastavit poZzadovanou funkci peceni stisknutim tlacitka F a volbu potvrdit
stisknutim tlacitka SELECT (vybrat).

Nyni je mozné nastavit teplotu peceni stiskem tlacitek "<" a ">" a volbu potvrdit stisknutim tlacitka
SELECT. Po tomto postupu trouba zacne péct.

Pokud chcete pouZivat troubu jako jediny vnitfni prostor, budete muset odstranit pfepazku.

Stisknutim tlacitka F vyberte pozadovanou funkci peceni a potvrdte stiskem SELECT. Nastavte teplotu
stiskem stiskem tlacitek "<" a ">" a volbu potvrdte stisknutim tlacitka SELECT. Po tomto postupu trouba
zacne péct.

POZNAMKA: Po vybé&ru trouby plati vedkeré informace tykajici se funkci peceni, teploty a asu pro
troubu, kterd byla vybrana predtim.

ZAP/VYP: Timto tlacitkem troubu zapnete a vypnete
EXTRA: JestliZe je trouba vypnuta, na displeji se objevi hodiny. KdyZ neni trouba zapnuta, jsou k dispozici
vsechny funkce kromé doby peceni a konce peceni.

Pokud nejsou hodiny nastaveny, trouba nefunguje: displej blika a ukazuje "12:00" a jedinym fungujicim
tlacitkem je EXTRA. Pomocitlacitka EXTRA mUzZete pouZivat nasledujici funkce:
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JAK DEAKTIVOVAT

CO TO DELA

PROC JE TO POTREBA

m JAK POUZIVAT

DOBA
PECENI

X

Pozn.: mlzZe byt nastavena
pouze s aktivnim
programem pecen.
Stisknéte dvakrat klavesu
EXTRA a nastavte dobu
pomociklaves ,+" a,-".
Potom ji potvrdte
stisknutim tlacitka
,SELECT”. Na displeji se
zobrazi ,00:00”, pokud
nebyla zaddna Zzadna doba
peceni, jinak se bude
zobrazovat zbyvajici doba.

eChcete-li upravit peceni
pfed nastavenym casem,
stisknéte dvakrat EXTRA a
upravte dobu peceni podle
potreby pomoci klaves ,<”
a,>". Potom stisknéte jesté
jednou,, SELECT”.
eChcete-li dobu peceni
zrusit, nastavte displej na
,00:00”.

Kdyz program peceni
skondi, trouba se vypne ana
displeji se zobrazi ,END”
(konec) (ikona programu
peceni zlstane svitit),
dokud nebude stisknuto
jediné funkéni tlacitko,
vypinac¢. Po skonceni
programu peceni se rozezni
zvukova vystraha.

Po skonceni doby peceni se
trouba automaticky vypne a
po nékolik sekund bude znit
zvukova vystraha.

KONEC
PECENI

Dl

Pozn.: mdze byt nastavena
pouze s aktivnim
programem pecent.
Nékolikrat stisknéte
tlacitko EXTRA, dokud se
nerozsviti ikona, nastavte
konec doby peceni pomoci
kladves ,<” a ,>" a potvrdte
stisknutim klavesy
,SELECT”. Nékolikrat
stisknéte tlacitko EXTRA,
dokud se nerozsviti ikona,
nastavte konec doby
peceni pomoci kldves ,<” a
,>" a potvrdte stisknutim
klavesy, SELECT”

Doba peceni je vypoctena
automaticky.

Chcete-li zménit konec
peceni pred nastavenym
casem, nékolikrat
stisknéte tladitko EXTRA,
dokud se nerozsviti ikona,
nastavte poZadovany
konec doby peceni pomoci
kldves ,<” a,>" a potvrdte
stisknutim kldvesy
,SELECT”

Chcete-li konec doby
peceni zrusit, nastavte
displejna, 00:00”.

KdyZz program peceni
skondi, trouba se vypne ana
displeji se zobrazi ,,END”
(konec) (ikona programu
peceni zlstane svitit),
dokud nebude stisknuto
jediné funkcni tlacitko,
vypinac¢. Po dokonceni
programu peceni se rozezni
zvukova vystraha.

eTato funkce se pouzivd k
peceni, které mulzie byt
naplanovano dopredu.
ePokud je nastaven program
peceni, bude ztracen po
stisknutiklavesy ,F*.

ePokud je nastaveno odlozené
peceni, trouba se vypne a na
displeji se zobraziaktualnicas.
lkony programu peceni, doby
peceni a konce peceni budou
pritom svitit.

ePokud je nastaven program
peceni, stisknutim klaves ,<” a
,>" muizete zobrazit a upravit
nastavené parametry: pfi
prvnim dotyku se zobrazi
provozni teplota, zatimco pfi
druhém dotyku budete moci
tuto teplotu upravit.

CASOVAC

O

e Na displeji se zobrazi
,00:00”, pokud nebyl
zaddn Zzadny cas, nebo
zbyvajici doba, pokud jiz
byl ¢as zadan.
Nékolikrat stisknéte
tlacitko EXTRA, dokud se
nerozsviti ikona, nastavte
dobu pomoci klaves ,<” a
,>" a potvrdte stisknutim
kldvesy ,SELECT".

eChcete-li zménit casovac,
stisknéte nékolikrat kldvesu
EXTRA, neZ se rozsviti
ikona, upravte dobu peceni
podle potfeby pomoci
kldves ,<” a ,>” a potvrdte
stisknutim klavesy
,SELECT”,

eTato funkce aktivuje
vystrahu, kterd zni po dobu
nékolika sekund po
uplynuti nastavené doby
(tato funkce nevypind
troubu).

MUZete nastavit

« Casovac funguje bez ohledu
nato, zda je trouba zapnuta.

NASTAVENI
HODIN

&

*Pfi prvnim zapnuti se
displej rozsviti a zobrazi
,12:00

eChcete-li upravit cas,
nékolikrat stisknéte
tlacitko EXTRA, dokud se
nerozsviti ikona, nastavte
¢as pomociklaves,<”a,>"
a potvrdte stisknutim
klavesy ,SELECT".

eUmoziiuje nastavit cas,
ktery se zobrazuje na
displeji.

e Vystraha funguje bez
ohledu na to, zda je trouba
zapnuta.

BEZPECNOST
DETI

L3

eNékolikrat stisknéte
tlacitko EXTRA, dokud se
nerozsviti ikona, a
nasledné klavesou ,<“
nebo ,>“ aktivujte tuto
funkci: na displeji se
zobrazi ON (zapnuto);
potvrdte stisknutim
kldvesy SELECT.

eNékolikrat stisknéte
tlacitko EXTRA, dokud se
nerozsviti ikona, a
nasledné klavesou ,<“
nebo ,>“ deaktivujte tuto
funkci: na displeji se
zobrazi OFF (vypnuto);
potvrdte stisknutim
kldvesy SELECT.

ePokud je funkce aktivni, k
jeji deaktivaci lze pouZzit
pouze tlacitko ,Extra“ a
tla¢itko ,On/Off"
(vypinac).

eTato funkce je uZite¢nd v
domech, ve kterych jsou
déti.
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NASTAVENI JAZYKA: Jazyk Ize nastavit, kdy? je trouba vypnutd, sou¢asnym stisknutim tlacitek Extra a
Select na 3 s. Aktualni jazyk je zobrazen na displeji a Ize ho zménit pomoci tlacitek "<" nebo ">"; volbu
potvrdte stisknutim tlacitka SELECT. Dostupné jazyky: italStina, angliCtina, francouzstina a némcina.

SELECT: Jakoukoli volbu je nutné potvrdit. Pokud ji neni potvrdite do 15 sekund, bude vybér zrusen.
Zménou nabidky je kazdy nepotvrzeny vybér ztracen.

IKONA "HOT": KdyZ program peceni skonci, nebo kdyzZ se trouba vypne, ale je stale horka, na displeji se
zobrazuje aktualni¢as stfidavé s hlasenim "HOT".
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3.2 Rezimy vareni

. ; Ptredna§- Funkce
Voli¢ funki avene (zavisi na modelu trouby)
teplota°C
@ [w :
— Horniidolnitopné ¢lanky jsou zapnuté. Tento zplsob je idedIni pro veskeré tradicni
Dolni + horni 220 pecenimasa a moucnikl. Pro peceni Cerveného masa, hovézi pecené, jehnédikyty,
. zvéfiny, chleba nebo jidel balenych ve félii.
Horniidolnitopné ¢lanky se pouZivaji ve spojeni s ventilatorem, ktery rozhani horky
i i vzduch v troubé. Doporucujeme tuto metodu pro drlibez, pecivo, ryby a zeleninu.
%) | Dolni + horni 210 Pfi pouZziti tohoto zpUsobu teplo Iépe pronika do jidla a doba predehfatii peceni se
=X +ventilatory zkrdti. Funkce peceni s ventildtorem umoznuje pripravovat soucasné rlzna jidla na
rdznych mistech v troubé a zajistuje rovnhomérny rozptyl tepla, ale bez rizika miseni
chutiavlni. Pfipeceniraznych jidel zaroven je nutné pridat dalsich 10 minut.
Kruhovy topny Ohfivany vzduch je vhanén ventildtorem na rdznych urovnich. Idedini pro soucasnou
@ | |€lének + 180 pFipravu rdznych druhd jidel (napf. maso, ryba) bez smiseni chuti a vani. Velmi mirné
ventilatory peceni, je idedIni pro piskoty, pirohy atd.
;o Zapne se dolni topny ¢lanek. Idedlni pro peceni viech jidel z tésta. PouZijte pro pinéné kolace
Dolni ohiev 160 : R e
— flan, quiche, ovocné kolacky, pastiky a veskeré peceni, které potrebuje vice tepla zespodu.
Dolni ohfev + Kombinace dolniho topného ¢lanku a ventildtoru je idealni pro ovocné plnéné
§ ventilato 210 kolace flan, he, ovocné koldcky, quiche a pecivo. Zabranuje pfilisSnému vysuseni a
ry podporuje kynutichlebového tésta. Polici zasunite vtroubé do dolni polohy.

PouZiti horniho topného ¢lanku. Zaruceny Uspéch pfi grilovani rlznych potravin,
— kebabl a zapékanych jidel. Gril se musi predehrat na vysokou teplotu po dobu 5
] Gril L3 minut. Bila masa by méla vidy polozit v urcité vzdalenosti od grilovaciho télesa, a i
J kdyZ bude grilovani o néco delsi, maso bude stavnatéjsi. Cervené maso a rybi filety

mUzete poloZit pfimo na polici a pod nizasunout odkapavacitac.

Hornitopny ¢lanek se pouZiva ve spojenis ventildtorem, ktery rozhani horky vzduch

v troubé. Predehrati doporucujeme pro Cervend masa, ale neni nutné pro bild
== | Gril + masa. Grilovani je idealni pro pfipravu silnéjsich kusU, jako je vepfové nebo drlbezi

§ ventilator 200 maso. Potraviny, které chcete grilovat, by mély byt uprostred stfedni police.
% Zasunutim odkapavaciho tacu pod polici zajistite zachyceni veskeré odkapavajici
stavy. Pro dosazeni nejlepsich vysledk( se vzdy ujistéte, Ze jidlo neni pfilis blizko

grilovaciho télesaav pulinaplanované doby ho obratte.

Otocny roZen pouZzivejte jen pri zavienych dvefich. S oto¢nym rozném, na kterém
== | Gril + otoény se otaci pnpravovanejldlvo, se pouziva h9rrv1|.topn_y clanevlg.v',replotavohrgvu méze
= . L5 byt nastavena podle potreby. Otocny rozen je nejvhodnéjsi pro stfedné velké

rozen kousky. Idedlni pro nové objeveni chuti tradi¢ni pecené. Pfi peéeni jidla na
oto¢ném rozni neni nutné zadné predehfivani.
Gril + otocny Vyhodou pouziti horniho ohfevneho télesa s ventilatorem a otocnym rozném je
%) |rozen + 290 rovhomérne propeceni pokrmu, zabrani vysuseni a ztraté chuti. RoZen je
= ventilatory naprogramovany na nepretrzite otaceni po dobu pfiblizné péti minut po dopeceni, ¢imz
Pyro zcela vyuZije zbytkoveho tepla v troubé. Pro tento druh pfipravy neni nutny predhrev.

Je-li voli¢ nastaven na tuto polohu. Ventilator vifi horky vzduch kolem mraZzenych
*: ., potravin tak, Ze k rozmrazeni dojde béhem nékolika minut, aniz by se se zménil nebo
‘ﬂ Rozmrazovani 40 poskodil obsah bilkovin v potravinach.

Teplotajetrvale nastavenana 40 °C, regulace nenimozna.

* Testovano v souladu s normou CENELEC EN 60350-1, pouzivanou k definovani energetické tfidy.
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Horni vnitfni prostor

4 [SELECT
STOP
. . Prednas- Funkce
Volic¢ funkci tavena P
teplota°C (zavisi na modelu trouby)
= | Kruhovy topny OVP’\FivanV \:ZdL{Ch je vh?hfén ventilétorem na rdznych L(JI’/OVH{Ch. Id.eélnrlj pro SOU‘(VIaSbOL/J
"""" &lanek + horni 180 pfipravu rdznych druhd jidel (napf. maso, ryba) bez smiseni chuti a vini. Velmi mirné
ventilator peceni, je idedIni pro piskoty, pirohy atd.
Poufiti horniho topného ¢lanku. Uspéch je zarucen pro grilovani réiznych potravin,
kebaby a gratinované pokrmy. Gril se musi predehrat na vysokou teplotu po dobu 5
~ . minut. Bild masa by méla vidy poloZit v urcité vzdalenosti od grilovaciho télesa, a i
------- Gril L3 B st < oy T . o
kdyz bude grilovani trochu delsi, maso bude Stavnatéjsi. Cervené maso a rybi filety
muUZete poloZit pfimo na policia pod nizasunout odkapdvacitac.
Hornitopny ¢lanek se pouZiva ve spojenis ventildtorem, ktery rozhani horky vzduch
v troubé. Predehrati doporucujeme pro cervend masa, ale neni nutné pro bila
— masa. Grilovani je idealni pro pripravu silnéjsich kusu, jako je veprové nebo dribezi
-2 Gril + 190 maso. Potraviny, které chcete grilovat, by mély byt uprostred stredni police.
ventilator Zasunutim odkapavaciho tacu pod polici zajistite zachyceni veskeré odkapavajici
Stavy. Pro dosazeni nejlepsich vysledk( se vzdy ujistéte, Ze jidlo neni pfilis blizko
grilovaciho télesaav pulinaplanované doby ho obratte.
Dolni trouba

3 FEE o

Pfednas-

- , . Funkce
Voli¢ funkci tavena f e
teplota®C (zavisi na modelu trouby)
—— |Kruhovy topny Ohfivany vzduch je vhanén ventildtorem na rdznych Urovnich. Idedini pro souc¢asnou
& | |€lanek + dolni 160 pripravu rdznych druhd jidel (napf. maso, ryba) bez smiseni chuti a viini. Velmi mirné
ventilator pecdeni, je idealni pro piskoty, pirohy atd.
Zapne se dolni topny ¢lanek. IdedIni pro peceni vSech jidel z tésta. Pouzijte pro
------- Dolni ohiev 160 plnéné kolace flan, quiche, ovocné koldce, pastiky a veskeré peceni, které potiebuje
vice tepla zespodu.
Spodni ohfev Kombinace dolniho topného ¢lanku a ventildtoru je idealni pro ovocné plnéné
% | [+ dolni 160 kolace flan, ovocné kolacky, quiche a pecivo. Zabrariuje pfilisnému vysuseni a
— ventilator podporuje kynutichlebového tésta. Polici zasurite vtroubé do dolni polohy.
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4. Cisténi a Udrzba trouby
4.1 Obecné pozndmky k Cisténi

Zivotnost spotiebice mizZete prodlouZit prostfednictvim pravidelného ¢idténi. Pied provadénim
rucniho Cisténi pockejte, az trouba vychladne. Nikdy nepouZzivejte pfi Cisténi brusné myci prostiedky,
draténku nebo ostré predméty. Predejdete tak neopravitelnému poskozeni smaltovanych dilQ.
PouZivejte pouze myci prostfedky na bazivody, mydla nebo bélidla (¢pavek).

SKLENENE DiLY

Doporucuje se Cistit sklenéné okno savou kuchynskou utérkou po kazdém poufziti trouby. Chcete-li
odstranit odolnéjsi skvrny, mlzZete pouZit dobfe vyZdimanou houbu napusténou mycim prostfedkem a
potom oplachnoutvodou.

TESNENi OKNA TROUBY

Je-litésnéniznecisténé, mlzete jej vycistit mirné navihéenou houbickou.

PRISLUSENSTVI

PrisluSenstvivycistéte pred oplachovanim a susenim mokrou mydlovou houbickou: vyvarujte se pouZiti
abrazivnich mycich prostfedk.

ODKAPAVACI PLECH

Po pouziti grilu vyjméte plech z trouby. Nalijte na plech horky tuk a umyjte jej v horké vodé pomoci
houbicky a prostredku na mytinadobi.

Pokud stale ulpivaji mastné skvrny, ponorte plech do vody a myciho prostfedku. Alternativné mizete
plech umyt v mycéce na nadobi nebo pouzit komercéni saponat na trouby. Nikdy neddvejte znecistény
plech zpétdotrouby.

4.2 UdrZba

VYJMUTI A CISTENI DRATENYCH UROVNIROSTU

1- Vyjméte rosty vytazenim ve sméru Sipek.

2-Vycistéte je vmycce nadobinebo vihkou hubkou a pote vysuste.
3-Povycisténiinstalujte rosty vopacnem poradi.

"&—>

DEMONTAZ OKNA TROUBY

1. Otevrete Celniokno.

2. Otevrete svorky krytu zavésu na pravé a levé strané Celniho okna stlacenim smérem dold.
3. Vratte okno zpét provedenim predchoziho postupu v opacném poradikrok.
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DEMONTAZ A CISTENi SKLENENYCH DVIREK

1. Otevrete dvirka trouby.

2.3.4. Zajistéte zavésy, vysroubujte Srouby a demontujte horni kovovy kryt vytazenim smérem nahoru.
5.6. Vyjméte opatrné sklo ze dvifek trouby (Pozn: u pyrolytickych trub vyjméte také druhé a treti sklo
(jsou-liosazena)).

7. Na konci ¢isténi nebo vymény dily znovu sestavte provedenim krokl v opaéném poradi. U viech skel
musi byt Citelny znak ,,Pyro” umistény na levé strané dvirek pobliz levého bocniho zavésu. Tak bude
natistény Stitek prvniho skla uvnitr dvirek.
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5. Redeni potizi

5.1 Casto Kladené Otdzky

PROBLEM

MOZNA PRICINA

RESENIi

Trouba se nezahriva

Hodiny nejsou nastaveny

Nastavte hodiny

Trouba se nezahriva

Détsky zamek je aktivni

Deaktivujte détsky zamek

Trouba se nezahriva

Funkce peceni a teplota
nebyly nastaveny

Pfesvédcte se, Ze potfebna
nastaveni jsou spravna

Zadna reakce dotykového
uzivatelského rozhrani

Para nebo kondenzace na
panelu uzivatelského rozhrani

Vycistéte panel
uzivatelského rozhrani
hadrikem z mikrovlaken
a odstrante kondenzat
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YkaszaHusa no 6e3onacHoCTuU

e MMPEAYMNPEXKAEHWE: BoiToBOM 3n1€KTPONPUOOP M ero OTKPbITbIE YACTU BO
Bpemsa paboTbl MOryT HarpeBaTbCA A0 BbICOKOM TemnepaTypbl. CobatoganTe
OCTOPOXHOCTb, HEe I0TPArMBanTeCh 40 HUX.

e BHUMAHWE! letanun, Haxogdaumeca B npegenax AOCTYMHOCTU, MOTYT
HarpeBaTbCA BO BpeMA paboTbl AyXOBKM. [eTn A0AKHbI HAXOANTLCA Ha
6e30MacHOM PACCTOSAHUN.

e JlaHHbIM ObITOBbIM 31EKTPOMPMOOPOM MOTYT MOAb30BATbCA AETU
cTaplwe 8 feT, a Tak¥e AAW C HapyWeHHbIMU PUIMYECKMMU UIn
YMCTBEHHbIMM CNOCOOHOCTAMM WU C OTCYTCTBMEM HaANEXKALLErO OMNbITa
B TOM C/Ay4yae, eCAM OHWU HaxoAAaTcAa noa HabAAeHMeM U
NPOMHCTPYKTMPOBAHbI OTHOCUTE/IbHO ©E30MacHOro MCNO/b30BaAHMS
6bITOBOro Nprbopa, a TaKkKe, ec/im OHM OCBEeAOM/IEHbI 06 MMERLLMXCS
OMaCHOCTAX.

e He paspellanTe AeTAM UTPaTb C ObITOBbIM MPUOOPOM.

* YyicTKka 1 obcnyKmnBaHme BbITOBOro npnbopa He A0NXHKHbI BbIMO/IHATHCA
neTbMmu 6e3 Hag30pa B3POC/bIX.

e ObiTOBOWM Npubop BO Bpems pPaboTbl HaArpeBatoTCas A0 BbICOKOM
Temnepatypbl. CobnwoganTe OCTOPOXKHOCTb, He JAoTparMBamMTecb A0
3/1eKTPOHArpeBaTeIbHbIX 3/IEMEHTOB, PACMONOKEHHbIX BHYTPU Meyu.

e MMPEAYMPEXAEHME: OTKpbITble YacTn ObITOBOrO aneKkTponpnbopa BO
Bpema ero paboTbl MOryT HarpeBaTbCA A0 BbICOKOM TemnepaTtypbl. He
paspellanTte NoAxXoAMTb K HEMY Ma/IEHbKMM AETAM.

e He Nonb3ynTechb Aa8 YACTKU CTEKNAHHOM ABePLbl nevyn abpasmBHbIMU
YNCTALLMMM CPEACTBAMM U OCTPbIMK METANTUYECKUMM CKpebKammn, Tak
Kak OHWM MOryT nouapanatb NMOBEPXHOCTb, YTO, B CBOKD O4Yepeb, MOXKET
NPUBECTM K PACTPECKMBAHMIO CTEKNA.

e [lepeq CHATMEM Orpa*KAeHMA Medyb A0MKHA ObITh BbIKAOYEHA. [Tocne
BbIMO/IHEHWA YNCTKMN OrparkaeHme A0MKHO OblTb YCTAHOBAEHO HA MECTO,
KaK HanmMcaHo B UHCTPYKLUM.

e /lcnonb3ynTe TONbKO TaKOM [AaTYMK TemnepaTypbl, KOTOPbIN
PEKOMEH/0BaAH 415 3TOM neyu.

* He Nonb3ynTech ANA YNCTKM NAapOreHepaToOpPOM.

e [logcoeanHUTe BUAKY K LIHYPY MNUTaHWA, CNOCOOHOMY BblAEpPHaTb

HanpaXeHue, TOK W Harpy3Ky, yKasaHHble Ha Tab/iMyKe [OaHHbIX, Y

MMELEeMY MNPOBOAHWK 3a3emneHusa. PoseTka Ao0aKHA OblTb
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NOAXOAALWEN ANSA HArpy3KM, YKa3aHHOM Ha TabaunyKe, N A0/KHA MMETb
MCMNPaBHbIA KOHTAKT 3a3emieHunda. poBOAHWK 33a3eM/IEHMSA ABAAETCH
KenTo-3eneHbiM. JJaHHyo onepaunto AOMKEH NPOBOAUTL CNEeLManCT,
MMEUWMN COOTBETCTBYOLWYH KBanuduKkauumtwo. B caydyae
HECOBMECTMMOCTU MEXKAY PO3ETKOW U BUAKOM, MONPOCUTE 31EKTPUKa
3aMEHUTb PO3ETKY Ha APYryo npuemaemoro Tuna. Buaka m poseTka
AO/IKHbl OTBEYaTb HOPMaM, AEUCTBYHOUWMM B CTPaHE MOHTa)a.
[MloAKNOYEHME K UCTOYHWUKY MUTAHUA TaKKe MOXKHO BbIMONHUTbL NyTEM
YCTAaHOBKW aBTOMATMYECKOro BbIKAtOYATENA Mexay npubopom U
MCTOYHUKOM MUTAHWUA, CNOCODOHLIM BblAEPKaTb MAKCUMAbHYIO
NOAKNHOYEHHYHO HArpy3Ky M oTBeYatoLmm TpeboBaHMAM AeNCTBYHOLLETO
3aKOHO4aTeNbCTBA. enTo-3eneHbl MPOBOAHWNK 3a3EMAEHNA HE AOJTKEH
PA3MbIKaTbCA BbIKAOYaTENEM. MIcnoab3yemble ANs COeAMHEHMA PO3ETKa
NN @aBTOMATUYECKUI BbIKAOYATENb AONKHbI HAXOAUTHCA B yA0OHOM 30HE
[,0CAraeMOCTU NPW MOHTaxKe npunbopa.

e [1nA OTKAOYEHMA MOXKHO NAMOO pPa3MecTUTb PO3ETKY B 30HE
[0CAraeMocTn, NMbo yCTaHOBUTH Mepek/todaTens Ha PUKCUPOBAHHOM
NPOBO/E COrNACHO NPaBMIam yCTPONCTBA 3/1EKTPOYCTaHOBOK.

e Ecan WHyp nNUTaHMA MOBPEXKAEH, ero HeobxoAMMO 3aMEHMUTS.
[Mpnobpectn HOBbLIM WHYP WAM MOHTA)KHbIM KOMMIEKT MOXHO VY
NPOW3BOAMTENA NN B OTAENE CEPBUCHOTO 0OCNYHKMBAHNA KIMEHTOB.

e [lIHyp ponKeH bbiTb TNa HOS5V2V2-F,

e HecobntogeHue yKaszaHHOro Bbille TpeboBaHMA CHUMKAET YPOBEHb
6e3onacHocTK npubopa M ABAAETCA OCHOBAHWEM AN aHHY/IMPOBAHUA
rapaHTUu.

e [lepeq, OYMCTKOM HeobXOAMMO YAANUTb BCE M3AULWIKKM PaA3AUTOro
maTtepumana.

e Bo Bpema npouecca NUPOSIUTUYECKOM OYMUCTKM MOBEPXHOCTU MOTYT
HarpeBaTbcA 6obLEe 0ObIYHOIO, MO3ITOMY AETU AONMHbI HAXOAMTHCA Ha
6e30nacHOM PaCcCTOAHMM.

e He cnegyet MOHTMPOBATb NpnbOp 3a AEKOPATUBHOM ABEPbLID, YTOObLI
NCKNOYNTb Neperpes.

e Pasmellas BHYTPM MNOAKY, ybeamTechb, YTO ynop HanpaB/aeH BBEPX M
BHYTPb LWWKada.

[TONIKYy HEODXOAMMO BCTaBAATb B LLKAP NOAHOCTbIHO.

e BHUMAHMWE! He BbicTMNaNTE CTEHKM AYXOBKU aNHOMUHNEBOM GONBIOM
NN OQHOPA30BOM 3aLLUMTHOM MNAEHKOW, NPOAAIOLLEMNCA B MarasnHax. [pu
NPAMOM KOHTAKTE aItOMUHNEBOM POSTbIM UM APYTOM 3aLLMTHOW NIEHKM C
ropayYer amanbito BO3HMKAET PUCK MIAaBAEHMUSA, YTO MOXKET NOBPeanuTb
3Mmasb.

e BHUMAHWE! Hukoraga He cCHUMaKnTe ynioTHEHME ABEPLbI AYXOBKU.
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1. O0LWMe NHCTPYKLUUN

Brnarogapum Bac 3a BbIOOp Hawewn npogykuun. [Ong
noslydeHna MakcumarsbHOM 3d(PdPEeKTUBHOCTU npu
aKcnnyaTauuu Bawen nevynm pekoMeHAyem Bam
BHMMATENbHO U3y4nTb JAaHHOE PYKOBOACTBO M AepXaTb
€ero nopg, pykown Ansi ucrionb3oBaHuns B dyayluem. [epen
YCTaHOBKOM MeYn 3anuiumTe ee CepUnHbLI HoMep, YToObI
B CIly4ae BO3HWKHOBEHWS HEOBXOOMMOCTU B PEMOHTE
coobLWLNTL ero cryxbe nogaepku KrneHToB. Nocne Toro
Kak Cc neus OyaoeT CHAT yNakoBOYHbLIA - Marepuan,
ybegutecb B OTCYTCTBUM Ha HEWN MNOBPEXAEHUNA,
BO3HUMKLWIMX MNPW TPaHCNOPTUPOBKE. crnyyvae
BO3HUKHOBEHUS COMHEHWIA MpeKpaTUTe UCMOMb3oBaHWe
ne4yn n obpaTuTech 3a COBETOM K KBaNMOULIMPOBAHHOMY
TEXHNYECKOMY CreLmarnmcTy.

XpaHuTe BeCb YNakOBOYHbIN Matepuan (MnacTuKoBble MakeTbl, MONMCTUPON, rBO34M) B HELOCTYMHOM
ans pgeten mecrte. [lpy nNepBoM BKIMKOYEHWM MEYN Bbl MOXETE 3aMETUTb CUMbHOE 3afbIMIieHue,
BbI3BaHHOE HarpeBaHWEM KITeeBOro MOKPbLITUA Ha M3OMAUMOHHBIX MaHEensax BOKPYr neyn. JTO
COBEpLLEHHO HOpPMarbHO, U B 3TOM Criyyae nepep 3aknagkon MULLEBBLIX NPOOYKTOB BHYTPb NeYn Bam
crieQyeT npokanuTb OyXOBOW LWKad 1 aoxaaTtbed, noka AbiM pacceetcs. [Npowssogutens He Byaet
HeCTW OTBETCTBEHHOCTU B Crly4ae HECOONIOAEHUSA MHCTPYKLUWIA, COAEpXaLLmMXCs B JaHHOM JOKYMEHTE.
NMPUMEYAHUE. dyHKumn, KadecTBa 1 JononHUTENbHOe obopyaoBaHve neywn ByayT oTnnyaTbCs B
3aBUCUMOCTW OT MOAENN NPUOBpPETEHHOM BaMu MeYu.

1.1 YkasaHua no 6e3onacHoCcTu

cnonb3yiTte neyb TonbKO MO HEMOCPeACTBEHHOMY Ha3HaYeHWIO, TO €CTb TOMbKO Of151 MPUIOTOBIEHMS
eabl; nmoboe Opyroe NPUMEHEHWE, HampuMMep B KayecTBe MWCTOYHMKA Tensa, pacLUEHMBAETCA Kak
HenpaBuUnbHOE W, CrieoBaTerbHO, ornacHoe. MNponsBoauTenbs He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a JIIOOON YPOH,
HaHECEHHbI BCIIEOCTBUE HEMPaBUIILHOMO 0OPAaLLIEHNS M UCMONB30BaHMSA HE MO HAa3HAYEHMIO.
Vcnonb3osaHue nobbix anekTpobbIToBbIX NprbopoB TpebyeT cobrntoaeHs HECKONbKMX 6a30BbIX MPaBUI:
- NPV BbIHUMaHWUWN BUSKA U3 PO3ETKN HE TAHUTE 3a Kaberb;

- He npu1KacanTech K IpMbopy MOKPbIMM pyKaMn Ui HOramu.

- KaK NpaBuIio, CMOMb30BaHME NEPEXOAHNKOB, Pa3BETBUTENEN N YONMHUTENEN HE PEKOMEHAYETCS;

B Crydae HenpaBuIIbHOM W/WMK NNOXor paboTbl, BbIKIOYMTE NPUOOp 1 He NbiTakTech pasobpaTtb ero.

1.2 OnekTpobe3onacHOCTb

YBEOUTECbH B TOM, YTO BCE 9JNMEKTPUYECKUE NOAKNIOYEHUA BbINMOJTHAKTCA OMNbITHLIM
ANEKTPUKOM UM KBATTUGPULIMPOBAHHBLIM TEXHUYECKUM CNELUAJTUCTOM.

MCTOYHUK NUTaHKSA, K KOTOPOMY MOAKMHOYAETCS NeYb, AOIMKEH COOTBETCTBOBATL TpeboBaHMsAM HOPMaTUBOB,
[AEVCTBYHOLLNX HA TEPPUTOPUM CTPaHbI, B KOTOPOI YCTPOMCTBO ByaeT ycTaHOBNEHO. [pon3BoamTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a NtoOble MNOBPEXOEHMS, Bbl3BaHHblE HECObNoaeHMEM [aHHbIX MHCTPYKUMIA. Meub
JOIMKHA NOAKIYATLCA K UCTOMHWUKY MUTAHWUS C 3a3EMITEHHOWM CTEHHOW PO3ETKOW, NGO K MHOMOMOSOCHOMY
BbIKMHOYATENO, B 3aBMCUMMOCTM OT HOPMAaTMBHbIX TpeboBaHWIA, OEUCTBYIOLLMX Ha TEPPUTOPUM CTpaHbl.
MoaKMoYeHNss K WUCTOYHMKAM 3MeKTPonuMTaHus AOSKHbl OblTb  3aliMEeHbl COOTBETCTBYHOLLUMMM
npenoxXpaHMTENsSIMKU, a MOMEPEYHOE CEYEHNE UCTONb3yeMbIX Kabenen JormKHO obecneynBaTb HEOOXOANMbIE
YCIOBUS AN NMOoAauM NATaHUS NEYM.

NOAKIMIOYEHUE

Neyb NocTaBnsAeTca B kKOMNIekTe ¢ kabenem (6e3 BUIKmM), KOTOPbIV criegyeT NOAKMoYaTh TOMbKO K UICTOUHUKY
nutanns 220-240 B nepemeHHoro Toka Yactoton 50 'y mexay dasammu nnu mexay dason 1 HenTparnblo.
MNepen nogknroyYeHnem Neym K UICTOMHMKY MUTaHUS, BaXKHO NPOBEPUTD:

- HanpsbkeHue NUTaHKs, NoKasbiBaeMoe U3MepuTerbHbIM NPUGOPOM;
- HacTpOWiK1 NpepbiBaTens.

Kabenb 3a3emneHns neuv Noaxknio4aeTcst K KneMme 3aseMeHnst UICTOYHMKA MUTaHus.
NPEAYNPEXOEHUE

Mepen NOOKMHOYEHMEM MEYN K UCTOYHUKY MUTaHWUS NMONPOCUTE KBanMguLUMPOBaHHOMO 3EKTpUKa NpoBEpUTL
HenpepbIBHOCTb Kabens 3aseMneHns UCTOYHMKa nuTaHus. [MpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
Kakve-nmbo HecqacTHble crnyvyan wnuv Apyrue npobnembl, Bbi3BaHHblE HEMNpPaBUIIbHbIM MOAKIHOYEHUEM
3a3emMrieHust.

MPUMEYAHMUE. Nockonbky nevr moxeT notpeboBatbcsa 06CnyxmMBaHNe, peKOMEHAYETCA UMETb B HANUYUn
elle odHy CTEHHY PO3eTKy, K KOTOPO MOXHO ByAeT MOAKMYNTL NeYb B TOM criydae, ecnn notpebyetcs
nepeHoCUTb ee B Opyroe MecTo. 3amMeHa 3MeKTpUYEecKOro Kabens MOXeT OCyLLUEeCTBAATLCA TOMbKO
cneupanucTaMmn Mo TEXHUYECKOMY OBCnyxmBaHUiO NMBO OpYrMU TEXHUYECKUMU crieumanuctamm C
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1.3 PekomeHgauum

MuHMManbHasa O4MCTKa NeYn Mocne KaxkOoro UCMONb30BaHUsi MO3BONUT MOAAEPXKMBATL €e B maeanbHOn
yucTorTe.

He npoknagpiBaiite CTeHbl MEYX amioMUHUEBON (POMBIOA WK OPYrUMUM OOHOPA30BbIMU MOKPLITUSMM,
npeanaraeMbIM1 B MarasvHax. AntoMuHMeBas donbra, kKak 1 niobas gpyras 3almra, Haxogsicb B MPSIMOM
COMPUKOCHOBEHMN C TOPSMEN 3ManvpoBaHHOM MOBEPXHOCTBIO, MOXET pacniaBuUTbCs, YTO 4YpeBaTo
YXYALUEHNEM 3KCMIyaTaUMOHHbIX CBOWCTB [aHHOM MNOBEpXHOCTW. [ns npenoTBpalleHvs Ype3MepHOro
3arpsi3HeHVIs BaLLew Neym, U Bbi3bIBAEMOTO 3arpsi3HEHNEM 3anaxa AbiMa BO BPEMSI NMPUrOTOBIEHMS ML Mbl
pekoMeHOyeM He UCMOSb30BaTh €e YacTo MpY OY4eHb BBLICOKMX TemnepaTypax. Jlydlie HEMHOro yMeHbLUNTb
Temnepatypy W YBEMUYUATb BPEMSI MPUrOTOBMEHUs. [MOMMMO [OMOMHUTENBHBIX  NPUHAOSIEXHOCTEN,
NOCTaBMNsiEMbIX C MeYblo, Mbl PEKOMEHAyeM WCMOMb30BaTh TOMbKO MOCydy M ¢popMbl Ans BbiNeKaHus,
YCTOMYMBBIE K BO3OENCTBUIO BbICOKMX TEMMNEPATYP.

1.4 YcTaHoBKa

YcTaHoBKa He BXoauT B 00513aHHOCTIM Npou3soauTens. B cnyvae, ecnv Ans ncnpaerneHys ombok, Bbl3BaHHbIX
HenpaBWnbHOW YCTAHOBKOW, MOTpebyeTcss MOMOLLb MpoM3BOAUTENS, CredyeT y4yuTbiBaTb, 4TO nogobHas
MOMOLLIb HEe BXOOUT B rapaHTUiHble obs3atenscreBa. Heobxoanmo BbINOnHATL Bce TpeboBaHNS MHCTPYKLIMK MO
yCTaHOBKe, MpeaHa3Ha4YeHHoM Ans KBanvMuuMpoBaHHbIX CrieumanucToB. HenpaBunbHas ycTaHoBKa MOXET
ABUTLCA MPUYMHON ylepba Unn TpaBM NOEN U XUBOTHBIX UM MOBPEXOEHU MaTepuarnbHbIX LIEHHOCTEN.
NpovssoguTenb He HeCET OTBETCTBEHHOCTM 3a NOAOOHbIE NMOBPEXAEHUS.

KoMnneKT KyxOHHOro obopyaoBaHuUsi, Ha KOTOPbIN ByadeT yCTaHaBnMmMBaTLCS Mevb, A0MKeH ObiTb BbIMOMHEH U3
mMarepuana, BblaepXxusatoLLero temneparypy kak MuH1umMym 70°C.

[Meyb MOXHO yCTaHaBnMBaTb B BbICOKOM CTOMKE WM nog cronelwHvuen. lNepen 3akpenreHnem nevn Bbl
JOMKHbI yOeouTbCs B HanMuMmM B [aHHOM MeCTe XOpOLUen BeHTURAuMM AOns obecriedeHns OOrmKHOM
LMPKynsLmmM Bo3ayxa, Tpebyemor Ans oxnaxaeH s nedn 1 3almTbl ee BHYTPEHHUX YacTen. B 3aBucumocTtv ot
TVNa KpenneHns npoaernanTe COOTBETCTBYIOLLME OTBEPCTUS, YKa3aHHbIe Ha nocneaHen cTpaHumue.

1.5 YTunmsaums otxoaoB 1 3alimTa OKpyXKarLwen cpeibl

HaHHbn npubop MapkupoBaH cornacHo TpeboaHuam aupektmebl EC 2012/19/EU 06
YTUIN3aLIMKN ANEKTPUHECKOTO 1 aneKkTpoHHoro obopyaosanusa (WEEE). OTtxogb! anekTpuyeckoro
N 3NeKTPOHHOro 00OopyAOBaHMS copepkaT Kak 3arpsasHsiolve BellectBa (KOTopble MOryT
OKa3blBaTb BpegHOEe BO3AENCTBME HA OKPYXKaOLLIYHO Cpealy), Tak 1 OCHOBHbIE 311EMEHTbI (KOTOpble
MOryT ObITb UCMOMNb30BaHbI MOBTOPHO). BaXkHO, YTOObI OTXOAbI SNEKTPUHECKOTO N ANEKTPOHHOTO
0obopyaoBaHNs MNPOXOOQUM NPaBUIbHYO Mpoueaypy YTUM3auum C  YHUYTOXEHMEM BCEX
H :arpasHsoWLVX BeLecTB 1 nepepaboTkoi Bcex matepuanos. [axe oTaenbHble noay MoryT
nUrpatb BaXkHYlO ponb B OOecrnedeHMn 3Korornyeckon 6e3onacHoCTM  yTUIM3UPYEMOro
3MEKTPUYECKOTO M SNEKTPOHHOTO 060PYA0BAHMS; BaXKHO NNLLIb BbINOIHATH HEKOTOPbIX OCHOBHbLIE NpaBuna:

- C orxopgammn ANIEKTPUHECKOIo U 3J1EKTPOHHOIo 060py,El,0BaHVIFI HeNb3A O6paI.I.I,aTbCFI Kak C¢ OObl4HbIMM
ObITOBLIMM OTXOOAMMN.

- OTx0Obl 9NeKTPUYECKOro U 3NEKTPOHHOrO 0BOpyAOBaHUS AOMKHbI COABATbCH B CrneumarnbHble MyHKTbI
npvemMa nog, ynpasneHMeM ropoAcKo aAMUHUCTPaLIMK UM ohmLmManbHO 3apermcTpMpoBaHHOM KOMMaHWM.
Bo MHOrMx ctpaHax KpynHble KOMMaHWM Mo YTUNM3aummn 3NeKTPUYECKOro U 3MNeKTPOHHOTo 00opyaoBaHMS
MOryT Mpou3BoauTb BbIBO3 06opyaoBaHus u3 goma. [lpn npuobpereHun HOBOMO 3rekTpoObITOBOrO
obopynoBaHus, cTapoe obopydoBaHWe, OTHOCHALLEeecs K TOMYy e Krhaccy M npegHasHadeHHoe [Ans
BbINOMHEHMSA TeX e hyHKUUIA, YTO 1 NprobpeTaembiin Npubop, MOXHO BEPHYTb NPoAaBLLy, KOTOPbIA 06si3aH
BecnnarHO NPUHSATB ero.

COXPAHEHWE U 3ALLIUTA OKPYXXAIOLLIEU CPEQbI

Mo BO3aMOXXHOCTK, n3beranTe npengsapuTenbHOrO NPorpeBaHns Neyn 1 Bcerga ctapanTech 3anonHaTh ee. Kak
MOXHO pexe OTKpblBanTe ABepLyy, NMOCKOMbKY KaxKOoe ee OTKpbIBaHWe MPUBOAUT K paccemBaHuIo Ternna u3
BHYTPEHHEeW YacTn neyn. [nsa cylecTBeHHOro cobepexeHus aHepruu, Bblknoyante neyb 3a 5-10 MyUHYT o
3annaHNpPoOBaHHOIO BPEMEHW OKOHYaHWS MPUrOTOBMEHNS AN UCMONb30BaHWA OCTAaTOMHOIO Ternsia, KoTopoe
npogormkaet BblpabatbiBath Neyvb. CoxpaHanTe repMeTuyeckue YMroTHEHWS B YMCTOTe, 3TO MO3BONUT
n3bexatb paccemBaHUs Ternrna u3 BHYTPEHHeW Yactu nedu. B cnyyae ecnu Baw Ttapudd anekTposHeprum
npegnonaraeT No4acoByto OMriaTy, MpPorpaMmMa «OTIOXEeHHOe NPUroToBIeHne» obecnevnsaeT 6onee NPocTon
cnoco® CcoxpaHeHWs1 3JHeprum, Mo3BOnsAs MNEepeHOCUTb MPOLECC MPUrOTOBIIEHWS Ha Bpems AenCTBUS
CHWKEHHbIX TapnoB.

1.6 leknapauus cooTBEeTCTBUSA

PYC. 174actv aaHHOro anekTpobbITOBOMO Nprbopa, HaxXoOsALLMECS B HENMOCPEACTBEHHOM KOHTaKTe C NpodyKTamm
NUTaHUs1, COOTBETCTBYIOT TpeboBaHuam dupekTmebl 89/109 EEC.
3Hak cootsetcTans €@ AaHHOM NpoyKTe NOATBEPXAAET, UTO AaHHIN MPOOYKT COOTBETCTBYET EBPONEiCKAM
TpeboBaHuaM no GesonacHOCTV AN MULEBbLIX NPOOYKTOB, a Takke TpeboBaHWsM Mo GesonacHOCTV U
3KOIMOMMYHOCTU, NMPEANUCAHHBIX EBPOMENCKUM 3aKOHOAATENBCTBOM A NPOAyKLMM JaHHOTO Kracca.




3TO n3aenue CooTBETCTBYET TEXHUYECKVM perriameHTam TamoxeHHoro Cotosa:

« TP TC 004/2011 «O cooTBeTCTBUM HA3KOBOSTETHOTO 0BOPYA0BaHMS»

« TP TC 020/2011 «GnekTpoMarHMTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKNX CPEACTBY

WMapenne ceptmdmumpoBaHo B opraHe no ceptudpukaumm npoaykumm mn yenyr «POCTECT-MOCKBAY, T.

MockBa.

Konuto ceptucpukara cootBeTCTBUSE Bbl MOXETE MOMNYyYMTb B Mara3viHe, rae npuobpeTarics ToBap uUnu, Hanmcas

3anpoc Ha arekTPOHHY0 NoYTy candymow@candy.ru.

2. OnucaHne ns3genus

2.1 O6Lwmin 0630p

2.2 [ononHuTenbHble NPUHaaNEeXHOCTY

1. MNMaHenb ynpasneHus

2. PacnonoxeHue peweTok - HanpaBnsaLwmx
(monepevHas NPoOBOMOYHasA peLueTka, ecnm
BXOOUT B KOMMJIEKT)

3. Metannuyeckas pelletka ang rpyns

4. MNoppoH Ans cTekaHua Kanernb

5. BeHTunatop (3a ctanbHON NnacTUHOM)

6. [iBepua neuun

1 Metannuueckas peluetka gns rpuns

3 Led vision

—
7

yﬂ,ep)KVIBaeT NPOTUBHU AJ1A BbINEYKN U TAPESIKA.

2 MopnaoH Ans cTekaHus kanenb

Cobupaet kannu, ctekaroLine Bo Bpems
NPUroTOBMEHMS MUK HA rpurne.

BHumaHue! Komnnekr noctraBku 3aBUCUT OT
Moaenu Bawero AyXoBoro wkacga wm He
ABNAETCHA OAMHAKOBbIM AJ1A1 BCeX Moaeneun.

B aoyxoBke BMeCTO OObLIMHOW JTaMMOYKM
HakanuMBaHUs WUCNONb3yeTcs CBeToAnoaHast
cuctema ocBelweHns. B gBepuy AyXOBKM
BCTpoeHO14 cBeToamopoB (ons mogenen 6e3
cucTeMbl nuponuTudeckorm oumctkm) unm 10
MOLLHbIX CBETOAMOAOB (4N Mogenemn ¢ CUCTeMon
NUPONUTMUYECKON OYUCTKM). OTO obecneyvmBaeT
BHYTPU OYXOBKMU BbICOKOKa4YeCTBEHHOE
ocBelleHne benbiM cBETOM Oe3 TEHEW OT MOSOK.

MpeumyiecTea:

[JaHHaa cuctema, KpomMe TOro, 4YTO OHa
obecneyvnBaeT NPEBOCXOAHOE OCBELLEHNE BHYTPU
AYXOBKM, MMeeT 6onee AnuTenbHbIA CPOK Cry>0Obl,
yeM o0OblMHaAdg namnodyka HakanmBaHua W
noTpebnseT ropasao MeHbLUE ANEKTPOIHEPTUN.

-OnTumarnbHoe ocBeLleHre

-bonbLon cpok cnyxobl

-Ou4eHb HM3Koe NoTpebneHne anekTpoaHeprum (Ha
95% mMeHbwe 4yem ob6blMHas namnoYka
HakKanuBaHus)
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4 PaspenuntenbHas

5 Texnonorus Pro/Exp'r

PaspgenutenbHasi nonka genut Kamepy LyXOBKM
Ha [Ba OTCeKa - BEPXHUN N HUXKHUN.
PasgenutenbHasi nomnka nNpuUMEHSIETC B Tex
cnyyasx, korga Bbl XOTUTE OOHOBPEMEHHO
rOTOBUTb MUY C WCMONb30BaHMEM pPa3HbIX
METOAO0B (PEXMUMOB) MPUrOTOBAEHUSA MULLN.
PaspenuTtenbHasa nonka AOoNnXHa
yCTaHaBNMBaTbCS Ha NO3MLMIO TPETLEW MOSIKN.
Huvikorga He ocTaBnsiMTe pa3aenuTenbHYyo NOSKy
B [OYXOBKe, Korga BbINOMHAETCHa UWUKN
NUPONUTUYECKON YNCTKMN.

2.3 MNepBoe ucnonb3oBaHme

Hawa TexHomornss u onbiT obecneynBaioT
BbINOSHEHME B AOMALLHUX YCINOBUSAX (OYHKLMN,
npucylen npodeccroHanbHbIM KyXHSM.
Cuctema 60KOBOW BEHTUNALMMN C HECKONBbKUMU
chopcyHKamn cos3gaeT MUKPOMOTOKU ropsiyero
BO3[yxa, HanpaBneHHble HENOCPEACTBEHHO Ha
NPUroTaBnMBaemMylo ULy, KOTopble WUMelT
HMU3KYI0 CKOPOCTb W MOMHOCTbIO OXBaTbIBAOT
NPUroTaBNNBAEMY!HO MULLLY.

310 obGecneymBaeT paBHOMEpPHOE
MPUrOTOBINEHME MULLKN, CHUXKAET NOTEpU B HeWl
COKOB, U obecneynmBaeT OOHOBPEMEHHOE
MPUrOTOBIEHMWE NULLIN HA Pa3HbIX YPOBHSIX.

NMPEOBAPUTENIbHAA OYUCTKA

Ounctnte neyb nepeqg TeEM, Kak MUCNOMb3oBaTb €€ B NepBbii pas. [NpoTpuTte BHELUHWME
NOBEPXHOCTWN BMNa)XXHOW MSTKOW TKaHblO. [1lpomMonTe BCe LOMOMHUTENbHbIE NPUHAAIEXHOCTU U
NpPoTpUTE NeYb W3HYTPU FOpAYEn BOLOW C PACTBOPEHHLIM B HEW MOKLMM CPEeACTBOM.
YCcTaHOBUTE MNYCTYK MNEYb Ha MakCUMarnbHyK TeMnepatypy M OCTaBbTE €€ BKIHYEHHON B
TedeHne npubnuanmtenbHo 1 4Yaca, 3TO0 NO3BONUT M36aBUTBCA OT OCTATOMHOrO 3anaxa,

XapakTepHoro and HOBOM Mneyu.
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3. dkcnnyaraumsa ayxXoBKU

3.1 Onucanune aucnnes (ceHcopHas naHenb, AByxkaMmepHasi nevb)

ONCLAR B

[ 2
I12345

1. BKkntoyeHune/BbIkntoYeHne
2. [lononHutensbHble PyHKUNN
3. Ctpernka (-)

4. Bbibop/OcTaHoBKa

5. Ctpernka (+)

6. Kamepa

7. PeXnMbl NpUrotToBreHns

KAMEPA: C ycTaHOBNEHHbLIM B YyXOBKE pasgenurenemM MOXHO BblOpaTh HUXKHIO MU BEPXHIOK
pabouyto Kamepy, Haxas KHOI'IKy[E] :

Mocne BbiboOpa Kamepbl, HY>XHO YCTAHOBUTb PEXUM MPUrOTOBIIEHUS, HAXaB KHOMKy F, a 3atem
kHonky SELECT, yto6b1 nogTBepanTs BbIOGOP.

Tenepb MOXHO YCTaHOBUTb TemnepaTypy MPUrOTOBIIEHUS C MOMOLUBK KHOMOK "<" n ">",
noaTeepaune Bbibop kHonkor SELECT. Mo BbINONHEHMM 3TOW nNpoueaypbl HAYMHAETCA NpoLEecc
NPUrOTOBIIEHUA.

Ecnn Bbl XOTUTE MCNoONb30BaTb BECb 0O6BbEM AYyXOBOro Lkada ogHOM KaMepow, HY>XHO ybpaTb
pasgenurens.

Haxmute F, 4ToObl BbIOpaTh HYXXHble PEXUM NPUTOTOBEHNUSA, U MOATBEPANTE HaKaATUEM KHOMKU
SELECT. YctaHoBMTE TEMNEPATYPY NPUIrOTOBAEHNA CNOMOLLbIO KHOMOK"<" n">" noaTBepans
Bbl6op kHonkon SELECT. o BbINONHEHMM 3TOM NpoLeaypbl HAYMHAETCA NPOLLECC MPUTOTOBIIEHMS.

MPUMEYAHWE. T[Mocne BbiGopa Kamepbl BCA WMHGOPMaAUUS O PEXUME MPUrOTOBNEHUS,
TemnepaType U BpeMeHn ByaeT OTHOCUTBLCA K BbIOpaHHOW paHee Kamepe.

BKITIOMEHUE/BbBIKITIOYEHUE: [1yxoBKa OTKNKOYAETCA 1 BKIOYAETCS C MOMOLLbIO 3TON KHOMKN.

KHOINKA EXTRA: Korga agyxoBka OTKtOYeHa, Ha Aaucnnee otobpaxatoTcss 4vackl. [lpu
HepaboTalwen AOyXOBKE MOXHO MCMONb30BaTb BCe QYHKUMK, KpOMEe ANUTENbHOCTU
NPUroTOBNEHNSA N 3aBEPLUEHNSA MPUTOTOBNEHNA.

Ecnn Bpemsi He BbICTaBneHoO, AyXOBKa He paboTtaeT: gucnnen muraet, otobpaxasa "12:00", u
aKTMBHa TONbKO KHOMKa A0MNOMHUTENbHBIX PYHKLMIA. C noMoLLbo KHOoMkn EXTRA MOXHO
HacTpouTb cnegyoLne PyHKLUN:
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OYHKLUNA

AUTENBHOCTb
MPUrOTOBIEHMA

KAK BKIIOYUTb

KAK BKIMIOYUTb

YTO NPOUCXoaAUT

3AYEM 3TO HYXXHO

MpumeyaHne. MoXxHO
YCTaHOBUTb TONbKO Mpu
akKTMBHON nporpamme
npuroToBnenuns. [eaxabin
HaxxmuTe kHonky EXTRA M
ycTaHOBUTE Bpemsa C
MOMOLLIbIO KHOMoOK "+" n "-",
NOATBEPAMUB HaxaTuem
kHonku SELECT.

Ha gucnnee otobpaxaetcs
"00:00", ecnu ANUTENBHOCTbL
NPUroToBIEHNS He 3aJaHa,
B MPOTMBHOM CryyYae Ha
oucnnen BbIBOAMTCS
oCTaBLUeecs BpeMmsi.

* YT0Obl M3MEHUTbL BpeMs
NPUroToOBNEeHUSA [0
NncTeyeHns 3agaHHON
YCTAHOBKMW, HaXmute
kHonky EXTRA pgBaxabl u
OTperynupymTe HacTpPONKY
KHomMkamu "<" n ">" a 3atem
HaxmuTe SELECT elue pas.
* YT0Obl M3MEHUTHb
ONMNTenbHOCTHb
NPUroToBMNEHUS, BepHUTE
gucnnem Ha YCTaHOBKY
"00:00".

Mo 3aBepLUeHNY NporpaMmmbl
NPUroTOBNEHUA [OyXOBKa
OTKIIOYaETCs, @ Ha Aucnnee
oTobpaxaetcss END (3Hayok
nporpammbl MPUroTOBMEHNUS
NpoaosKaeT ropeTb) A0 Tex
nop, noka He Byaer Haxara
KHONKa BKNw4YyeHua/
OTKITOYEHMS.

Mo 3aBepLueHNM NporpaMmbl
NPUroTOBMNEHNs pasfaeTcs
curHan.

Mo ucTevyeHun BpeMeHun
npuroToBneHna OyxoBKa
aBTOMaTUYECKN OTKIHOYaeTCca U
Ha HEeCKOJIbKO CeKyH[
BKIKO4YaeTcd curHarn.

3ABEPLUEHUE
MPUrOTOBIEHMA

%

MpumeyaHne. MoxHO
YCT@HOBUTb TOMNbKO MNpu
aKTUBHOW nporpamMmme
npurotoBneHnsi. Haxmunte
kHonky EXTRA Heckonbko
pa3, noka He 3aroputcs
3Ha4oK, yCTaHOBUTE Bpems
3 aBepuwe-HMUSH
NPUrOTOBIIEHUS C NMOMOLLbIO
KHOnmoK "<" u ">"
nogoTBepAnB KHOMKOM
SELECT.

Haxmute kHonky EXTRA

HECKOJIbKO pa3, NnoKa He
3aropmtcda 3Ha4voK,
yctTaHoBuUTe BpewmM4d

3 aBepuwewHMd
NPUroTOBIEHNS C MOMOLLbIO
KHOMoK "<" mn ">"
noaoTBepAnB KHOMKOMW
SELECT.

[Ona un3ameHeHnss BpemeHu
3aBeplwewHUNSA
NPUroToBNeHNs [O
ncTevyeHnsa 3apgaHHoOM
HaCTPOWKN, HaxXMuTe
kHorky EXTRA Heckonbko
pas3, noka He 3aropuTcd
3Ha4oK, yCTaHOBUTE BpeMS
3aBeplweHUSA
NPUrOTOBIIEHUS C MOMOLLIbIO
KHOMOK "<" n ">"
noaTBEPAUB KHOMKON
SELECT.

YT0OB OTMEHUTH
HacTpoOWKy 3aBepLlleHus
NPUrOTOBIIEHNSA, BEPHUTE
aucnnen Ha ycTaHOBKY
"00:00".

[To 3aBepweHunwn
nporpamMmmbl NPUroTOBMEHUS
[OyXOBKa OTKI4YaeTcs:, a Ha
aucnnee oTtobpaxaeTtcs
END (3Hayok mnporpammbl
NPUTOTOBMNEHMUS
NPOAOIMKaEeT ropeTb) A0 TeX
nop, noka He Oyaet HaxaTta
KHOMKa BKkNlo4yeHus/
OTKIHOYEHNS.

Mo 3aBepweHUwN
nporpammbl NPUrOTOBIIEHNS
pasgaercs curHan.

* OTa dyHKUMA Takxe
MCMnonb3yeTcs Ans HacTPOWKM
OTCPOYEHHON nporpaMmmbl
NPUrOTOBIEHUS.

- Ecnu nporpamma
NPUroTOBIEHUS HACTPOEHa, NMpK
HaxaTunm Ha KHonky F
HacTpoika copacbkiBaeTcs.

» Ecnu HacTpoeHna nporpamma ¢
OTCpPOYKOMN, AyXOBKa
OTKNIOYaeTcd, U Ha aucnnee
oTobpaxaeTcs Tekyllee BpeMs,
a 3Ha4ykum nporpammbl,
ONUTENBHOCTU U 3aBepLUEHUs]
NPUrOTOBIEHUS FOPAT.

- Ecnum nporpamma
NPUroTOBNEHUS HACTpPOeHa, TO
Haxatmem kHomok "<" un ">"
MOXHO BbIBECTW Ha AMCNNEN n
M3MEHUTb HacCTPONKY
TeMmnepaTypbl: Npu nNepBoM
NMPUKOCHOBEHWUN oToBpaxaeTcs
paboyas Temnepatypa, a npwu
cnepywouem MeHseTcs
oTobpaxaemoe 3Ha4YeHue.

TAUMEP

» Ecnu 3HayeHne BpemMeHu
He 3agaHo, Unu 3agaHHoe
BpeMS yXe WCTeKno, Ha
aucnnee oTobpaxaeTtcs
"00:00".

Haxmute kHomky EXTRA
HEeCKONbKo pas, noka He
3aropuTcs 3Ha4yok, U C
NoMoOLLbIO KHoMokK "<" n ">"
3agante BpemMqa,
noaoTBEPANB KHOMKOWN
SELECT.

* [In9 U3aMeHeHns BpemeHu
Tanmepa, HaXMuTe KHOMKY
EXTRA Heckonbko pas,
rnoKa He 3aropuTCs 3HaYOK,
oTperynupynte Bpems
NPUroTOBIIEHNS C MOMOLLbIO
KHOMOK "<" u ">"
noaTBEepPAUB KHOMKOWN
SELECT.

* OTa (yHKUMSA BKIHOYaeT
CUrHanm, KOTOpbIN 3BYYUT
HECKOINbKO CeKyHA rnocrne
ncTevyeHns 3afaHHoro
BpeMeHM (3Ta pyHKUMSA He
OTKIIOYaET QyXOBKY).
Mo>HO BbIGpaTh HACTPOMKY
o1 00:00 o 23:59.

* ®dyHKUMA Tarimepa paboTaer,
He3aBUCMMO OT TOTO,
BKIl04eHa yXOBKa U HeT.

YCTAHOBKA
BPEMEHHU

&

* [py nNepBoM BKIHOYEHUMN
aucnnen 3aropaetcs, U Ha
HeM BbiCBeYuBaeTcCH
3HadeHune "12:00".

* YT106bl M3MEHUTb BpEMS,
Haxmute kHonky EXTRA
HEeCKONbKo pas, noka He
3aropuTcs 3Ha4yoK, U C
NOMOLLIbIO KHOMoK "<" n ">"
3agante BpemMq,
noaoTBEPANB KHOMKOMN
SELECT.

e Tenepb MOXHO
YyCTaHOBUTb BpeMmsd,
KoTopoe oToGpaxaeTcs Ha
avcnnee.

e ®yHKUMA OyaunbHUKA
paboTaerT, He3aBMCKMMO OT TOrO,
BKIHOMEHA JyXOBKa UK HET.

BITOKUPOBKA
OOCTYNA
OETAM

G

* Haxmute kHonky EXTRA
HECKONnbKO pas, Mnoka He
3aropuTCs 3HaYoK, a 3aTem
C NMOMOLLIbKO KHOMOK "<" unu
">" aKTuBUpynTE 3Ty
dyHKUMIO: Ha Aucnnee
oTobpasutca ON. [Onsa
NOATBEPXKAEHNS HaXMuUTe
kHonky SELECT.

* Haxmute kHonky EXTRA
HEeCKOMbKO pas, Moka He
3aropuTCs 3Ha4oK, a 3aTem
C MOMOLLIbIO KHOMOK "<" munun
">" oTkNnwYUTEe 3Ty
dyHKUMIO: Ha aucnnee
otobpasutca OFF. [Ons
NOATBEPXAEHNS HaXMUTe
kHonky SELECT.

* Korga cyHKumMs BKNtoYEHa,
aKTUBHblI TOMbKO KHOMKa
EXTRA ansa oTknoYeHus
PYHKLUMUM U KHOMKa
BKITHOYEHUS/OTKITHOUYEHMS.

* OTa (PyHKUMSA OYeHb nosesHa
Npw HaNM4Mun B JOMe AeTEN.
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HACTPOMKA A3bIKA: f3bik MOXHO BbIGpaTh MPU OTKIIOYEHHON [YXOBKE HaXaTheM KHOMOK
EXTRA n SELECT ogHoBpeMeHHO Ha 3 cekyHabl. Tekylliasi HacTporka s3blka oTobpaxkaeTcsa Ha
aucnnee, N ee MOXHO M3MEHUTb HaxaTnem KHonok "<" unu ">", nogtBepaue kHonkon SELECT.
Bo3MOXHbIe A3bIKN: NTAaNbAHCKUIA, aHTTTIUACKUIA, (PpaHLy3CKUN N HEMELIKUIA.

KHOIMNKA SELECT: JTlto6yto BbIGpaHHY0 HACTpOnKy Heobxoanmo noaTeepaatb. Ecnn B TeveHune
15 cekyHA He nocnenyeT NoATBEPXAEHUS, BbiIbpaHHasi HacTpoKka aHHynMpyeTca. [Npn nameHeHnn
MEHI0 BCe HeNnoATBePXAEHHbIE HAaCTPOMKM cOpacbkiBatoTCS.

3HAYOK "HOT": No 3aBepLleHnn nporpamMmmMbl NPUTrOTOBIIEHUST UNW MPU OTKIIOYEHUN OYXOBKN,

€CJIl1 OHa elle ropda4ada, Ha gucnrnee 0To6pa>|<aeTc;| TeKyllee BpemMa nonepemMeHHo C cooOLeHnem
n "
HOT".
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3.2 PexXnmbl NpUroToBrieHNs

dnemeHT 35;5-;';'1:?" dyHKUUA
ynpasneHus patypa °C (3aBucUT OT mogenu AyXoBKu)
Q [or :

Harpes CHusy
+ Harpes

CBepxy

220

VIcnonb3ytoTca BEPXHWUIA U HUMKHWMIA HarpeBaTesbHble 31eMeHTbl. ITOT MeTo/ MAeaabHO
NOAXOANT ANA TPAAMLMOHHOIO 3aXKapMBaHUA NULLM U ANA Bbineukn. OH MCNOAb3yeTcA Npu
NPUTOTOB/IEHWUM YEPHOTO MACA, FOBAAMHbI, HOTW ArHEHKA, AMYK, Xneba, Uan NPoAyKTOB,
3aBEPHYTbIX B GONbTY.

o}

Harpes CHu3y +
Harpes Cepxy

+ BeHTuUnatop

210

Mcnonb3ytoTca BEPXHWM M HWKHUIA HarpesaTe/lbHble 3/1eMeHTbl, a Takxke paboTtaeT
BEHTUIATOP, C MOMOLLbID KOTOPOrO OCYLIECTBASAETCA LUMPKYAAUMA FOpsAYero Bo3ayxa B
OyXOBKe. 3TOT MeToj, pPeKOMeHAyeTCA WCMo/b30BaTb ANA MPUrOTOBNEHWA [OMalUHEeN
NTULbI, BbINEYKM, pbibbl M oBoLWeN. Mpn MCNoNb30BaHMM 3TOro meToaa obecnevmsaeTca
Nyyliee NPOHMKHOBEHME TeMnaa BHYTPb MULLM, U TAKXKe CHUXKAETCA BPEMA NPUroTOBNEHUA
NAWM 1 NPeaBapUTENbHOTO pasorpesa. MeTo NPUroToBAEHMSA MWLM C UCMO/b30BaHWEM
BEHTMNATOPA NO3BO/NAET OLHOBPEMEHHO FOTOBWUTb Pa3/IMyHble BUAbI MULLM HA Pa3HbIX
noJiKax AyxoBKK. Npu aTom obecneunsaeTca bonee paBHOMepHoOe pacnpeaeneHue Tenna u
npeAoTBpallaeTcs NoraolWeHMe oAHMM BUMAOM MWLM 3anaxa Apyroro snaa nuwm. Mpu
OZlHOBPEMEHHOM MPUIOTOBAEHMM PasHbIX BWAOB MWLM CAedyeT yBeNU4UTb BpemaA
NPUroTOBAEHNA NULM HA 10 MUHYT.

Kpyrabliit

()
()

HarpeBaTtenbHblii
dnemeHT +

BeHTunatop

180

Micnonb3ytoTca BEPXHUIA U HUKHWIA HarpeBaTe/IbHble 3/1IEMEHTbI, @ TaKXKe HarpeBaTe/IbHbIN
371EMEHT KPYr/10 GOPMbI M OCYLLLECTBAAETCA UMPKYAALMA rOpAYero Bo3ayxa B AyXOBKe. ITO
METO/, MPUrOTOBNEHUA MWLM C BEHTUISTOPOM.

Harpes CHu3y

160

Micnonb3yeTcs HWXKHUIA HarpesaTeNbHbl 91eMeHT. ITOT MeToA UAeaNbHO NOAXOAMUT ANA
NPUroTOBNEHUA NHODBIX MyYHbIX U3LENNIA. Micnonb3yiiTe ero A NPUroToBNEHUA OTKPbLITbIX
NMMPOTOB C GPYKTOBOMN UM ATOAHOM HAYMHKOM, MMPOTOB C 3aBaPHbIM KPEMOM W1 PasIMYHOM
HAUYMHKOM, MUPOXKKOB C OTKPBLITOM GPYKTOBON HAYMHKOWM, MUPOXKKOB C MACOM MU PbIBOWA 1
APYroi NULLKM, ANA NPUrOTOBNEHUA KOTOPOW TpebyeTca bonee HTEHCUBHDBIN HAarpeB CHU3Y.

|%&

Harpes CHusy
+ BeHTUAATOP
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cnonb3ytoTca HUKHWUIA HarpeBaTeNbHbIA 31EMEHT UM BEHTUAATOP. ITOT METOA MaeanbHO
NoAXOAWUT ANA  MPUrOTOBAEHUA OTKPbLITbIX MMPOroB ¢ GPYKTOBOM HAUYMHKOM, MMPOKKOB C
OTKPbITON GPYKTOBOWM HAYMHKOM, M MUPOXKHBIX. [1pM 3TOM BbiNeYKa He nepecyLnBaeTcs u
obecneynBaeTcs NOALEM TECTA. YCTAHOBUTE NOJKY B HUXKHEE NMONOXKEHME.

fpunb

L3

Mcnonb3yetca BepxHWUI HarpeBaTeslbHbIM 31EMEHT. ITOT MeToh, MAeanbHO NoAXOAMT AN
NPUrOTOBNEHMA PA3IMUHbLIX bAoA, Ha rpune, kebabos, M rpaTvHOB (611043, 3aneyeHHble Moj,
Cblpom). [PUNb AOMKEH NPeaBapUTEIbHO PAa30orPeBaThcs 10 BbICOKOWM TeMNepaTypbl B TedeHne 5
MUHYT. Kycku 6enoro msica [OOMKHbI PacnonaratbCd Ha OAMHAKOBOM  PACCTOAHMM  OT
HarpeBaTeIbHOro 31eMeHTa rpuns. Bpemsa NpuroToBAeHNA MWLM NPU 3TOM YBESIMYMBAETCA, HO
MACO nosy4daeTca bonee codHbIM. YepHoe MACo 1 due pbibbl MOXKHO KNaCcTb MPAMO Ha peLleTky,
Nof, KOTOPYHO HEOBXOAMMO YCTaHOBMTb NMOAIOH A5 CO0pa KUAKOCTU.

=

fpunb +
BeHTUnarop
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Mcnonb3ytoTca BepXHWIA HarpeBaTeslbHblM 31EMEHT U BEHTUAATOP, C MOMOLLBI KOTOPOro
OCYLLECTB/IAETCA LUMPKYNALUMA rOpAYEro BO3Ayxa B AyxoBKe. [1A NMpUroToBAEHWA YEepHOro
MfiCa PeKoMeHIyeTca NpeBapuTesbHbIN pPa3orpes AyxX0oBKW, a 418 NPUroToBieHus 6enoro
MfiCa MpeaBapuTeNbHbIA pasorpeB AyxoBKM He TpebyeTca. [puroToBieHWe Ha rpune
naeanbHO MNOAXOAMT ANA 3axapuBaHUA OO/bLUMX KYCKOB MACa WM AOMaWHen NTuupl.
MpuroTaBaAMBaEMan Ha rpue N1LLA pacnoiaraeTcs B LeHTPe cpeiHen NoaKu.

[lna cbopa COKOB, KOTOPbIE BbIASAOTCA MNPV NMPUTOTOBAEHUM MULLM Ha rpuae, Noj MoKy
HY*KHO YCTaHOBUTb NOAAOH A5 cOopa KMAKOCTU. JNA NOAYyHEHNA ONTUMANbHBIX PE3YNbTaTOB
npocneamTe 3a Tem, 4Tobbl NPUroTaBIMBaEeMan NULLA He Pacrnoaaranack CAUWKOM 61IM3KO OT
HarpeBaTeNbHOTO 3/1EMEHTa TPUAsA, M NepeBepHUTE KyCKM MWLM, KOraa NpoMAeT Bpems,
PaBHOE NONIOBMHE BPEMEHW NMPUTOTOBNEHMS MULLM.

i

Mpunb+
BepTen

L5

Mlcnonb3yiTe BepTes C 3aKpbITON ABepLEN. BepXHWI HarpeBaTe IbHbIM 3/1eMEeHT UCMO/1b3yeTcs
C BpaLLaloLLLMMCA BEPTENOM, Ha KOTOPOM 3aKpern/ieH NPOAYKT.

TemnepaTtypy HarpeBa MOMKHO PerynmposaTb No HeobxoAMMOCTW. BepTesom aydule Bcero
N0/1b308BaTLCA /15 MPUrOTOBEHUA NMPO/IYKTOB CPEHEro pasmepa.

M neanbHbI BapuaHT, 4TOBbl OTKPbLITH HOBbIE OTTEHKM BKYCa TPAAMLMOHHOIO 3KapKOro.
[na NpUroToBNEHMS C BEPTENOM NPEBapUTEbHbIN HAarpes He TpebyeTcs.

bl

fpunb +
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MperMyLLecTBOM [A3aHHOTO MeToAa MNPWUrOTOBAEHWA MULLM, B KOTOPOM WCMO/b3yeTcs
BEPXHWI HArpeBaTe/bHbIA 31EMEHT, BEHTWAATOP, W BepTen, ABAAETCA TO, YTO MuLia
MpoMKapuBaeTca PaBHOMEPHO, M MPU 3TOM He CTaHOBMUTCA Cyxoi u Be3BKycHoW. BepTen
byneT npofomKaTb BpalaTbcA NPUBAN3UTENBHO elle NATb MUHYT NOC/AE BbIKAOYEHUA
Harpesa. 370 obecrneynBaeT NoAHOE UCMOb30BaHME OCTABLUEroca B AyxoBKe Tenna. MNpwu
MPUTOTOBNEHWM MWLM Ha BepTesie NpeBapuTe/bHbIA Pa3orpes AyxoBKK He TpebyeTcs.

&

PasmopaxusaHue

40

Korga pydyka perynvpoBKWM yCTaHOBAEHA B 3TO MOJOXeHWe, C MOMOLLbIO BEHTUAATOPA
OCYLLECTBAAETCA LMPKYAALMA TENAOro BO3AYXa BOKPYr 3aMOPOXKEHHbIX MPOAYKTOB, YTO
obecrneunmBaeT WX pPasMOpaKMBaHME B TeYeHMEe HEeCKObKMX MUHYT 6e3 M3meHeHus
COMePKaHUA B NULLLE MPOTEMHOB.

* UcnbiTaHo B cootBeTcTBUM ¢ CENELEC EN 60350-1 ans onpegnenexuns knacca notpebneHns aneKTpoaHepru.
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BepXxHUii OTCEK AYXOBKM

o () »

AnemeHT

ynpasneHus

3apaHHan
Temne-

patypa °C

PyHKUMA
(3aBucut ot moaenu ayxoBku)

Kpyrabiit .
HarpesatenbHbi
dnemeHT +
BeHTtUnaTop
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MCNOoNb3ytoTCA BEPXHWUI M HWXKHUIA HarpeBaTe/bHble 3/EMEHTbI, a TaKwke
HarpesaTesbHbI 371eMEHT KpPyrnoi GOopmbl M OCYLECTBASETCA UMPKYAALMA
ropavyero Bo3ayxa B lyxOBKe. ITO METOZA MPUrOTOBAEHMSA MULLM C BEHTUAATOPOM.

fpunb

L3

Mcnonb3yeTca BepXHUIA HarpeBaTe/bHbIM 31eMeHT. ITOT METO/, MAEasbHO NOAXOAUT
ONS NPUrOTOBNEHMA Pa3nyHbIX OAtoa Ha rpune, kebabos, M rpatmHoB (611043,
3aneyeHHble NoA, cbipom). Ipub AOMKeEH NpeaBapuTeIbHO Pa3orpeBaThcs [0 BbICOKOM
Temnepatypbl B TedeHne 5 MuHyT. Kyckn 6enoro maca AO/MKHbI pacnonarateCa Ha
OMHAKOBOM PACCTOAHMM OT HAarpeBaTeIbHOro 3/1eMeHTa rpuns. Bpems npurotosaeHms
MWLM NPU 3TOM YBEIMYMBAETCH, HO MACO NOJYyYaeTca bonee couHbIM. YepHoe MACo 1
dwrne pbibbl MOXKHO KNACTb MPAMO Ha PeLETKY, Noa, KOTOPYH HEOBXOAMMO YCTaHOBUTbL
NOAA0H 18 c60pa MKUAKOCTH.

fpunb +
BeHTuUnarop
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Mcnonb3ytoTcs BEPXHWIA  HArpeBaTe/bHbl 3M1EMEHT M BEHTUIATOP, C MOMOLLBHO
KOTOPOro OCYLIECTBAAETCA UMPKYyAALMA ropsvero BO3dyxa B JAyxoBke. [ns
NPUrOTOB/IEHNA YEPHOTO MACA PEKOMEHAYETCA NPeaBapPUTE/IbHbIM Pa30rpeB [IyXOBKM,
a [OnAa npurotoBaeHWs 6Oenoro maAca NpeaBapuTebHbIA  Pas3orpeB  [yXOBKM He
TpebyeTca. NpurotosaeHMe Ha rpuae naganbHO NOAXOAWT AN 3ayKapMBaHMA OONbLIMX
KYCKOB Msica M AOMaLLHen NTuLbl. [1puroTaBaMBaemas Ha rpuae nNuliia pacnoaraeTcs B
LeHTpe cpeaHe NMosKu.

[na cbopa COKOB, KOTOPbIE BbIAENAIOTCA MPU MPUFOTOBAEHWMM MULLM HA TPUAe, Nof,
NOJIKY HY}KHO YCTaHOBMTb NOAAOH A5 cbopa *KMAKOCTW. [ NoNyYeHNs ONTUMAbHbIX
pe3y/bTaToB NpocaeamTe 3a Tem, 4Tobbl NPUroTaBAMBaEMAan NuLLA He pacnosaranach
CNMLLKOM BIM3KO OT HarpesaTe/lbHOro 31eMeHTa MpUAA, U NEePEeBEPHUTE KYCKM MLLK,
KOrJa NpoiaeT BPems, PaBHOE NMOOBMHE BPEMEHM MPUTOTOBNEHMSA MALLN.

HuXHuiA oTceKk AyxoBKuU

< () »

dnemeHT 3apaHHasn dyHKuMA
Temne-
ynpaBaeHus patypa °C (3aBucut oT moaenu AyxoBKm)

ﬁg\rﬂggglrenwblﬁ MICNONb3YIOTCA BEPXHWMI M HWKHWI HarpeBaTeNbHble 37eMeHTbl, a TaKxkKe
T 3ne'r:\.neH'r : 160 HarpeBaTe/IbHbIN 3N1EMEHT Kpyrnoi GOpMbl M OCYLLECTBAAETCA LMUPKYAaUMA

BenTunaTop ropAYero Bo3ayxa B AyXOBKe. ITO METOA MPUrOTOBAEHNS MULLM C BEHTUAATOPOM.
MCnonb3yeTca HUMHUIA HarpeBaTebHbIN 3N1emMeHT. 3TOT MeToA, UaeanbHO NOAXOANT AN
Harpes 1 NPUTOTOBAEHUA IHOBLIX MYYHbIX U3AeAMiA. icnonb3yiiTe ero Ans NPUroToBAEHUA OTKPbITHIX
"""" CHu3y 60 NMPOroB C GPYKTOBOM MAM ArOAHOM HAYMHKOM, MMPOrOB C 3aBapHbIM KPEMOM 1 Pa3NNIHOM
HAYMHKOM, MMPOMKKOB C OTKPbLITON GPYKTOBOM HAUMHKOWM, MUPOMKKOB C MACOM MK PbiBOM 1
APYrov UK, A5 NPUrOTOBAEHMA KOTOPOM TpebyeTca 60/1ee MHTEHCUMBHbIM HAarpeB CHIU3Y.
Harpes CHU3 MCnoNb3ytoTCa HUKHWIA HarpeBaTeNbHbIN SN1EeMEHT U BeHTUAATOP. DTOT METO MAeanbHO
p \ 160 NOAXOANT ANA NPUrOTOBAEHWA OTKPbITHIX MMPOroB C GPYKTOBOM HaUYMHKOM, MUPOXKKOB C
=& J |+ BeHTUnATOp OTKPbITOM GPYKTOBOM HAUYMHKOM, U MPOXKHBIX. [1pY STOM BbiNeyKa He nepecyLlnBaeTca 1

obecneunBaeTca nombeM TecTa. YCTaHOBUTE NOAKY B HUKHEE NON0XKeHMe.
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4. O4uncTKa 1 yxo[ 3a rneybto

4.1 O6wue 3amedaHnsi Mo OYNCTKE

YKn3HeHHbIN LUnKN Nnpnbopa MOXHO YBENNYNUTL, ECNN PETYNSIPHO CNeauTb 3a ero YiuctoTon. lNepea
Ha4yaroM OYUCTKM Meyvn BPYYHYI MO4OXAUTE, NOKa OHa OCTbIHET. Hukorga He ucnonb3ynTe ans
OYNCTKM abpasnBHbIE PACcTBOPUTENN, METANNIMYECKNE LLETKN UK OCTPble NPeaMETbl, MOCKOMbKY
9TO npvBeneT K HEBOCCTAHOBMMOMY MOBPEXAEHUIO dManMpOBaHHOIO MOKPbITUA. ONa O04MCTKM
NCMonb3ynTe TONMBbKO BOAY, MbISO U MOKOLLME CpeaCTBa Ha XJTOPHOM OCHOBE (aMMUaK).

CTEKNAHHBLIE YACTHU

CT1ekno aesepubl peKoOMeHAYEeTCS OYMLLaTh C MOMOLLBIO XOPOLLO NOroLWatoLLero Brary KyXOHHOro
NOMoTEHUA MNOCMe KaXaoro WCNosfib3oBaHua nedn. [Ona yganeHus CTOMKUX MSATEH MOXHO
ncnonb3oBaTth rybky, NponnTaHHy0 MOKLLIMM CPEACTBOM, XOPOLLIO BbKATYHO, MOCIE Yero cnenyet
CMbITb NATHA BOAOMN.

YNNOTHUTENDBb ABEPLIbI AYXOBOIO LUKA®A
B cnyyae 3arpsi3HeHUs yNnoTHUTENS, ero Takke MOXXHO OYUCTUTb CIlErka CMOYEHHOW yOKOW.

OOMNOJNIHUTENbHbLIE NPUHAOJIEXXHOCTH
OuucTuTe AOMNONHUTENbHbIE NPUHAANEXHOCTU BMAXXHOW MbIfIbHON ry6KoW, Nocrie Yero npomMownTe
X BOAOW U BbICYLLUNTE, n3berasi crnornb3oBaHWA abpasnBHbIX MOIOLLIMX CPEACTB.

nogaoH oNnA CTEKAHUA KANENb

Mocne nucnonb3oBaHUSA rPUNs U3BMNeKNTe NOAAOH U3 nedn. Cnente ropsynin Xup B KOHTENHEP U
NPOMOITE NOAA0H B ropsivert Boae C MOMOLLbIO I'yOKM 1 MotoLLLEro cpeacTea.

B cnyyae ecnu upHble OCTaTKM BbIBECTU He yAanocb, 3aMouMTe NOAAOH B BOAE C MOMLLUM
cpencTBoM. Takxke Bbl MOXETE BbIMbITb NMOAAOH B NOCYA0MOEYHON MaLUVHE U BOCNOSb30BaThCS
MOIOLLIMM CPeaCcTBOM ANS neyen, npeacTaBreHHbIM B MarasuHax. Hukorga He ctaBbTe rpsi3HbIN
noaaoH obpaTHO B Neyb.

4,2 O6cnyxumBaHve

CHATME N 04NCTKa OOKOBBLIX MOJIOK - HANpPaBNAOLWMX

1. OTBMHTUTE BONT, NOBOpaYMBas ero NPOTMB YaCOBOW CTPESKM.

2. CHuMUTe BOKOBBLIE NOMKN - HAaNPaBsAOLWME, NOTSHYB UX N0 HanpaBneHuto k cebe.

3. Ouunctute 6OKOBbLIE MOMKM — HAaNPaBnAOLWME B NOCYAOMOEYHOW MaLUNHE UK C NOMOLLIbHO BIaXXHOM
ryoKu 1 cpasy e BbICYLUUTE UX.

OumnctnB GOKOBbIE MOMKWU - HanpaBnAlLWWe, YCTaHOBUTE UX HA MECTO U 3akpyTuTe obpaTHO GonThl,
y6eanBLLNCE B TOM, YTO OHU MOMHOCTbLHO 3aTAHYThI.

CHATUE ABEPLbI AYXOBOIO LUKA®A

1. OTKpoOWTE ABEPLbI AYXOBOro WKada.

2. OTKpoWTE 3a>KUMbI LLIAPHUPOB C MPaBOW 1 ITEBOWN CTOPOHbI ABEpPLibl, HAAABWB HA HNX BHU3.
3. YcTtaHoBMTe ABEpLY Ha MeCTO, MOBTOPMB AaHHYI0 npoLeaypy B 06paTtHOM Nopsiake.
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CHATUE U OYUCTKA CTEKNAHHOU OABEPLbI

1. OTKpOWTE ABEPLY NEYMN.

2.3.4. 3abnokupynTe WapH1pbl, yaanute BUHTbl U CHUMUTE BEPXHIO METaNNMYECKYIO KPbILLKY, NOTSHYB
ee BBepX.

5.6. YganuTe CTekrno, akkypaTHO BblHYB €ro u3 gsepubl nedn (BHMMaHue: B NMPONUTUYECKUX nevax,
TaKxe yganuTe BTOpoe U TPeTbe CTEKIO (NPW NX Hann4mm)).

7.TNo 3aBepLUEeHNN OYNCTKM NN 3aMeHbl YCTaHOBUTE BCe YacTN Ha MeCcTo B 0OBpaTHOM NopsiAKe.

Ha Bcex cTeknax, o6o3HayeHne «Pyro» JOMKHO BbITb Nerko YuTaeMblM U PacronoXeHo C NIeBON YacTu
ABepubl, PSAOM C feBbIM LapHUPOM. Taknm o6pa3om, HanevyaTaHHbIV Ha NepBOM CTeKIe 3Ha4oK byaeT
pacnonoXeH BHYTpPU ABepLbl.
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5. ['lonck n yctpaHeHne HencnpaBHOCTEN

5.1 HacTto 3agaBaemMbie BOMNpOCHI

NMPOBJIEMA

BO3MOXHAA NMPUHNHA

PELWWEHUE

[Meyb He rpeeTt

Yacbl He HaCTPOEHbI

HacTtpownTe yachbl

[Meyb He rpeeT

BknioveHa 6rnokmpoBka
OT fJeTeu

OTknounTe GOKMPOBKY OT AeTei

[Meyb He rpeeT

DyHKUMSA NPUrOTOBNEHUS U
TemnepaTypa He Obinn 3adaHbl

Ybeautecb B TOM YTO BCe
HeobXoaNMble HAaCTPOWKK
BbIMOTHEHbI BEPHO

CeHcopHbI gucnnen
He pearvpyet

Ha nanenb gmncnnea
nonars nap uwinm KoHgeHcar

Ounctntb MmMKkpodndposomn
candpeTkon naHesb, YTobbI
yaanuTb CNon KoHOeHcaTta
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Varnostna Navodila

OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo segrejejo.
Pazite, dase nedotaknete grelcev!

e OPOZORILO: med delovanjem pecice, se njeni izpostavljeni deli lahko
zelo segrejejo. Zato poskrbite, da bodo tedaj otrocivarno oddaljeni.

e Otroci, starejsi od 8 let, ter osebe z zmanjsanimi fizicnimi, zaznavnimi
ali umskimi sposobnostmi ali pomanjkljivimi izkusnjami ter znanjem
lahko uporabljajo aparat le pod nadzorom oseb, ki so odgovorne za
njihovo varnost, in ki so jih seznanili z varno uporabo aparata ter le v
primeru, darazumejo tveganje, kije s tem povezano.

e Otrocise nesmejoigratizaparatom.

e Otroci lahko sodelujejo pri CisCenju in vzdrzevalnih delih le pod
nadzorom odraslih.

POZOR: Dostopni deli se med uporabo zelo segrejejo. Pazite, da se
majhniotrocine priblizajo!

e Ne uporabljajte grobih ali jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal za
CisCenje vrat pecice, saj bi lahko opraskali povrsino, zaradi takih poskodb
pa bilahko steklo pocilo.

e Pred odstranjevanjem zasCite morate pecico izklopiti; po cisCenju
zasCito namestite nazaj, kot je to pojasnjeno v navodilih za uporabo.

e Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je namenjena uporabi v tej
pecici.

e Priciscenju ne uporabljajte aparatov za CiSCenje s paro.

e VtikaC napajalnega kabla priklopite v vtic¢nico, ki izpolnjuje zahteve
glede napetosti, toka in moci, ki so navedene na oznaki naprave,
vti¢nica pa mora biti tudi ustrezno ozemljena. Vti¢nica mora zagotavljati
ustrezno moc, ki je navedena na oznaki naprave, biti mora ozemljenain
v brezhibnem stanju. Kabel za ozemljitev je rumeno-zelene barve.
Priklop naprave mora izvesti ustrezno usposobljena oseba. Ce vti¢nica
in vtika¢ nista zdruZljiva, naj ustrezno usposobljeni elektro-serviser
zamenja vticnico s taksno, ki se bo prilegala vtikacu. Vticnica in vtikac
morata izpolnjevati veljavhe norme v drzavi, kjer bo naprava
priklopljena v omrezje. Priklop v elektricno omrezje je mozno izvesti

tudi tako, da je napajanje urejeno preko ustrezne varovalke, vgrajene
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med napravo in vir napajanja, ki zagotavlja, da obremenitev omrezja ne
presega predpisane zakonodaje. Rumeno-zelenega kabla ni dovoljeno
prekinjati z varovalko. Vtic¢nica ali varovalka, ki je vgrajena med vtic¢nico
in napravo, morata po namestitvi naprave ostati enostavno dostopni.
ePrekinitev napajanja mora biti mozna bodisi z odklopom vtikaca iz
vtiCnice, oziroma preko dodatno vgrajenega stikala, namescenega
skladno s pravili elektro-stroke.

oCeje napajalnik kabel poskodovan, ga je potrebno nadomestiti z novim
ali posebnim kablom, ki je na voljo pri proizvajalcu, lahko pa tudi
kontaktirate oddelek za podporo kupcem.

eNapajalnikabel mora biti vrste HO5V2V2-F.

eNeupostevanje zgornjih predpisov lahko negativno vpliva na varno
uporabo naprave teriznici garancijo.

*Pred ¢isCenjem morate morebitne ostanke Zivil najprej odstraniti.
*Med postopkom pirolitskega cisCenja se povrsine naprave segrejejo
bolj kot obic¢ajno, zato se tedaj otroci ne smejo priblizevati.

*Naprave nidovoljeno namestiti za dekorativnimi vrati, sicer lahko pride
do pregrevanja.

*Privstavljanju polic se prepricajte, daje zaustavljalnik na zadnji straniin
obrnjen navzgor.

Polico morate vstavitido konca

e OPOZORILO: Na stene pecice nikoli ne namescajte aluminijaste folije
ali zasCite za enkratno uporabo, ki je na voljo v trgovinah. Aluminijasta
folija ali katerakoli druga zascita lahko ob neposrednem stiku z vrocCo
emajlirano oblogo povzroci, da se slednja stali ali poskoduje.

e OPOZORILO: Nikoline odstranjujte vratnega tesnila.
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1. SplosSna navodila

Zahvaljujemo se vam za izbiro enega od nasih izdelkov.
Za najboljse rezultate z vaso pecico pozorno preberite
navodila in jih shranite za poznejSo uporabo. Pred
namestitvijo pecice si zabelezZite serijsko Stevilko, tako
da jo lahko posredujete osebju sluzbe za stranke, Ce
potrebujete kakSna popravila. Ko pecico odstranite iz
embalaZze, preverite, ali se med transportom ni
poskodovala. Ce ste v dvomih, pecice ne uporabljajte in
se za nasvet obrnite na usposobljenega tehnika. Ves
embalazni material (plasticne vrecke, stiropor, Zeblje)
hranite izven dosega otrok.

Ko pecico prvic¢ vklopite, se lahko razvije mocan vonj po dimu, ki ga povzrocilepilo naizolacijskih plos¢ah,
ki obdajajo pecico ob prvem segrevanju. To je popolnoma normalno in ¢e se zgodi, morate pocakati, da
dim izgine, preden polozZite Zivila v pecico. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti v primerih, ko ne
upostevate navodil vtem dokumentu.

OPOMBA: Funkcije pecice, lastnosti in dodatki, navedeni v tem priroCniku se lahko razlikujejo odvisno
od modela, ki ste ga kupili.

1. 1Varnostni Indikacije

Pecico uporabljajte le za predvideninamen, ki je samo kuhanje Zivil; vsa druga uporaba, na primer kot vir
toplote, se Steje kot nepravilna in zato nevarna. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitno
Skodo, do katere pride zaradinepravilne, neustrezne alinerazumne uporabe.

Uporaba kakrsne koli elektri¢ne naprave pomenispostovanje nekaterih temeljnih pravil:

- Nevlecite za napajalnikabel, da odstranite vti¢ iz vti¢nice;

- Aparata se ne dotikajte z vlaznimirokami alinogami;

-NasplosSno uporaba adapterjev, vec vticnicin podaljskov ni priporocljiva;

-V primeru okvare in/alislabega delovanja, aparatizklopite in ga ne spreminjajte.

1.2 Elektricna varnost

ZAGOTOVITE, DA ELEKTRICNE POVEZAVE VZPOSTAVI ELEKTRICAR ALI USPOSOBLJEN TEHNIK.
Napajanje, s katerim je povezana pecica, mora biti v skladu z zakoni, ki veljajo v drZzavi namestitve.
Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za Skodo, ki nastane zaradi neupostevanja teh navodil. Pecica
mora biti priklju¢en na elektricno oskrbo z ozemljeno vti¢nico ali odklopnikom z vec poli, odvisno od
zakonov, ki veljajo v drZavi namestitve. Napajanje mora biti zasCiteno z ustreznimi varovalkami in
uporabljenikablimorajoimetiprecniprerez, kilahko zagotovi ustrezno napajanje pecice.
PRIKLJUCEVANJE

Pecica je dostavljena z napajalnim kablom, ki ga lahko poveZete le z elektri¢nim napajanjem z 220-240
Vac 50 Hz moci med fazami ali med fazo in nevtralnim vodom. Pred povezavo pecice z elektricnim
napajanjem, je pomembno, da preverite:

- Moc napetosti, ki je navedena na merilniku;

- Nastavitev odklopnika.

Ozemljitveni kabel prikljucen na ozemljitveni prikljucek pecice mora biti povezan z ozemljitvenim
prikljuckom napajanja.

OPOZORILO

Pred prikljucitvijo pecice na elektricno omrezje, se posvetujte z elektricarjem, da preverite kontinuiteto
oskrbe ozemljitvenega prikljucka napajanja. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitne
nesrece ali druge tezave, ki jih povzroci neupostevanje povezave pecice na ozemljitveni prikljucek ali
ozemljeno povezavo, kiima moteno kontinuiteto.
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OPOMBA: Ker so na pecici lahko potrebna vzdrZevalna dela je priporocljivo, da imate na voljo drugo
stensko vti¢nico, da lahko pecico poveZete z le-to, ¢e jo odstranite iz prostora, v katerega je namescena.
Napajalni kabel lahko zamenja samo osebje tehniCnega servisa s kablom z enakovrednimi
kvalifikacijami.

1.3 Priporocila

ePriporocamo, da po vsaki uporabi na hitro odistite pecico.

eSten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno uporabo, ki so na voljo v trgovinah, saj bi se
te snovi lahko stalile ob stiku z vro¢im emajlom, kar bi poskodovalo emajl.

*Ne nastavljajte previsoke temperature, saj se bo tako pecica manj umazala in se ne bo razvijal dim. Bolje je,
da nekoliko zniZate temperaturo in podaljSate ¢as pecenja.

eTablica s podatki je ob strani pecice.

* \/ pecici poleg priloZzene opreme uporabljajte samo ustrezne pekace, odporne na zelo visoke temperature.

1.4 Namestitev In PrikljuCitev

Za prikljucitev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni odgovornost proizvajalca. Morebitni
posegi s strani pooblascenega servisa niso vklju¢eni v garancijo. Elektricna instalacija, na katero bo
aparat priklju¢en, mora biti urejena v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi in v skladu z navodili
proizvajalca, zato priporocamo, da vam elektri¢no instalacijo pred prikljuitvijo aparata pregledajo
usposobljenistrokovnjaki. Morebitna napac¢na prikljucitevin namestitev lahko povzroci poskodbe oseb,
zivali ali premoZenja. Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za morebitne poskodbe
oseb in/ali nastalo materialno skodo, do katere bi prislo zaradi napacne prikljucitve in/ali vgradnje
aparata.

Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niSo v visoki kuhinjski omarici. Zagotoviti morate
ustrezno krozenje zraka, ki je potrebno za hlajenje in zasc¢ito delov v notranjosti. Upostevajte mere, ki so
navedene na skicina zadnji straniteh navodil.

1.5 Ravnanje z odpadki in varstvo okolja

Ta naprava je oznacena v skladu z dolocili Evropske direktive 2012/17/EU o odpadni
elektri¢ni in elektronski opremi (OEEO). OEEO so tako snovi, ki onesnazujejo okolje (lahko
negativno ucinkujejo na okolje) kot osnovni sestavni deli (ki jih je moZno ponovno
uporabiti). Pomembno je pravilno ravnati z OEEQ, da pravilno odstranimo in zavrzemo vse
snovi, kionesnazujejo, okolje, ter obnovimoin recikliramo vse materiale.

B <ot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne postane okoljska teZava;
upostevatimoramo le nekaj osnovnih pravil:

e ZOEEO ne smemo ravnati kot z ostalimi hisSnimi odpadki.

e OEEO moramo odnesti v ustrezne centre za zbiranje odpadkoy, ki jih upravlja obcina ali pooblasceno
podjetje.Vvecdrzavahimajo urejen prevzem vecjih kosov OEEO nadomu.

e Ob nakupu nove lahko staro napravo vrnemo prodajalcu, ki jo je dolZzen brezplac¢no prevzeti na osnovi
enazaeno, Ce je opremaenake vrste in ima enake funkcije kot dobavljena.

PRIHRANEK NA ENERGIJI IN SPOSTOVANJE DO OKOLJA

Ce je le mogoce, se izognite predgrevanju pecice in pecico kar se da napolnite z Zivili. Vrata pecice
odpirajte kar se da poredko, saj ob vsakem odpiranju toplota uhaja iz pecice. Obcutno boste prihranilina
energiji, Ce boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim koncem pecenja in izrabili preostanek
toplote, ki je Se v pecici. Tesnila naj bodo vedno Cista in nepoSkodovana, da preprecite morebitno
uhajanje toplote iz pe¢ice. Ce imate na izbiro tudi &asovna obdobja z niZjo ceno elektri¢ne energije, s
pomocjo programa za zamik vklopa zaCetka pecenja enostavno prihranite, Ce pecCenje zamaknete na
Cas, ko je elektricna energija cenejsa.
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1.6 lzjova O Skladnosti

Deliaparata, ki pridejo v stik z Zivili, so izdelani skladno z veljavnimi evropskimi predpisi (smernica CEE 89/109).

Z oznako C € natem proizvodu izjavljamo, na lastno odgovornost, da je proizvod skladen z vsemi evropskimi
zahtevami o varnosti, zdravju in varstvu okolja, ki se v zakonodaji nanasajo na ta izdelek.

Ko odstranite embalaZo, se prepricajte, da vasa nova pecica ni poskodovana. Ce niste prepricani, je ne smete
uporabiti,ampak se posvetujte s strokovnjakom. Poskrbite, da embalaza, npr. plasticne vrecke, polistirol, zeblji
ipd. ne pridejovroke majhnim otrokom, saj so zanje lahko nevarni.

2. Opis izdelka

2.1 Pregled

1. Krmilna plosca

2. Polozaji police

(prec¢na Zi¢na resetka, Ce je prilozena)
3. Kovinska reSetka

4. Ponev

5. Ventilator (za jekleno plos¢o)

6. Vrata pecice

2.2 Dodatna oprema (odvisno od modelq)
| Kovinska resetka 3 Led Vision (Odvisno od modela)

\ \ |\ ‘\'h g 4 |
LA\ &

Za names¢anje pladnjev in kroznikov. Ta sistem osvetlitve nadomesca klasi¢no Zarnico.
2 V vratih pecice je 14 svetilnih diod (pri modelih
Ponev brez pirolize) ali 10 zmogljivih svetilnih diod High

Power LED, ki proizvajajo belo svetlobo in
zagotavljajo kakovostno osvetlitev celotne pecice
brez sencnih delov.

Sistem razen odlicne osvetlitve pecice zagotavlja
tudi dolga Zivljenjska doba, laZzje vzdrZzevanje in
predvsem prihranek energije.

Zbira ostanke, ki z reSetke kapljajo med kuhanjem - odli¢na vidljivost

Zivil na resetki. -dolga Zivljenjska doba

- zelo majhna poraba energije, -95 % v primerjavi z
obic¢ajnim nacinom osvetlitve.
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4 Separator 5 Tehnologija Pro/Exp'r

Predelna plosca razdeli pecico v dva prostora, Zahvaljujo¢ nasi tehnologiji in izkusnjam lahko
zgornjega in spodnjega, kadar Zelite uporabljati  zdaj tudi svoj dom opremite s pecico s
pecCico v dvojnem nacinu. Predelno ploS¢o  profesionalnimi znacilnostmi. Sistem za dovod

potisnete vtretjoviSinovodila. zraka od strani Multijet usmerja mikrocurke
Pred vklopom nacina za pirolizo vedno ostranite  vrocega zraka z nizko hitrostjo neposredno na
predelno plosco! Ziviloin ga obdav celoti.

Na ta nacin je zagotovljeno enakomerno pecenje,
izgube vlage iz Zivila so manjse, mozno pa je tudi
hkratno pecenje navecvisinah vodil.

2.3 Prvo Upotreba

Pred prvo uporabo pecico ocistite.

e ObriSite vse zunanje povrsine zvlazno krpo.

e Operite vso opremo in obrisite notranjost pecice z raztopino vode in detergenta za pomivanje posode.
e Vklopite prazno pecico za priblizno 1 uro na najvisjo temperaturo, da odstranite vonj po novem. Pred
tem poskrbite za zracenje prostora!
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3. Uporaba pecice

3.1 Opis zaslona (na dotik, dvojni predel)

ONCLAR B

[ 2
I12345

. Vklop/Izklop

. Dodatne funkcije
. Pus¢ica (-)

. Izbira/Zaustavitev
. PusScica (+)

. Notranjost

. Funkcije pecice

~N O B W

NOTRANIJOST: Ko v notranjost pecico namestite locilno pregrado, lahko izberete spodnji ali zgornji
predel s pritiskom tipke E] .

Ko izberete predel, morate nastaviti Zeleno funkcijo kuhanja s pritiskom tipke F in nato pritisnite tipko
SELECT (IZBERI), da potrditeizbiro.

Sedaj lahko nastavite temperaturo kuhanja s pritiskom tipk »<« in »>«, ter potrdite svojo izbiro s
pritiskom tipke SELECT (IZBERI). Po tem postopku zacne pecica kuhati.

Ce Zelite uporabljati pe¢ico s samo enim predelom, morate lo&ilno pregrado odstraniti.

Pritisnite F, daizberete Zeleno funkcijo kuhanjain potrdite s pritiskom na tipko SELECT (IZBERI).
Nastavite temperaturo s tipkama »<« in »>« ter potrdite svojo izbiro s tipko SELECT (IZBERI). Po tem
postopku zacne pecica kuhati.

OPOMBA: e izberete predel pecice, se vse informacije povezane s funkcijo kuhanja, temperaturo in
¢asomnanasajo na predhodnoizbran predel.

Vklop/lIzklop: Pecica se s pomocjo tega gumba vkljuciinizkljuci
DODATNO: Ce je petica izklopljena, prikazovalnik prikazuje uro. Ko pecica ni aktivna, so na voljo vse
funkcije razen ¢asa kuhanjain zakljucka kuhanja.

Ce ura ni nastavljena, petica ne deluje: zaslonu utripa in prikazuje »12:00«, deluje le tipka Extra
(Dodatno). Stipko Extra (Dodatno) lahko nastavite naslednje funkcije:
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FUNKCIJA VKLOP FUNKCIJE

TRAJANJE
PECENJA

=

VKLOP FUNKCIJE

KAJ POCNE

ZAKAJ JO POTREBUJETE

Opomba: lahko nastavite le z
aktivnim programom
kuhanja. Dvakrat pritisnite
tipko EXTRA (DODATNO) in
nastavite ¢as s tipkama »+« in
"-"  potrdite s pritiskom
»SELECT« (IZBERI).

Ce trajanje kuhanja ni
vstavljeno, se na zaslonu
prikaze »00:00«, v
nasprotnem primeru se na
zaslonuprikaZe preostali ¢as.

e Ce ielite kuhanje
spremeniti pred
nastavljenim ¢asom, dvakrat
pritisnite EXTRA (DODATNO
in po potrebi uredite cas
kuhanja s tipkama »<« in
»>«, preden znova pritisnete
SELECT (IZBERI).

¢ Za preklic trajanja kuhanja,
ponastavite zaslon na
»00:00«.

Ko se program kuhanja konca,
se pecica izklopi, na zaslonu je
prikazano »END«
(ZAKLJUCEK) (ikona program
kuhanja ostane vkljucena),
dokler ne pritisnete tipke
vklop/izklop, ki je edina
delujoca tipka. Ob zakljucku
programa kuhanja se oglasi
alarm.

Ko je c¢as kuhanja koncan, se
pecica samodejno izklopi in za
nekajsekund se oglasialarm.

KONEC
PECENJA

Dl

Opomba: lahko nastavite le z
aktivnim programom
kuhanja. Tolikokrat pritisnite
EXTRA (DODATNO), da ikona
zasveti, nastavite zakljucek
kuhanja s tipkama »<«in »>«
in potrdite s pritiskom
»SELECT« (IZBERI). Tolikokrat
pritisnite EXTRA (DODATNO),
da ikona zasveti, nastavite
zakljucek kuhanja s tipkama
»<« in »>« in potrdite s
pritiskom »SELECT« (IZBERI).
Trajanje kuhanja se izracuna
samodejno.

Ce 7elite spremeniti
zakljuéek kuhanja pred
nastavljenim ¢asom,
tolikokrat pritisnite  EXTRA
(DODATNO), da ikona
zasveti, po potrebi nastavite
zakljucek kuhanja s tipkama
»<« in »>« in potrdite s
pritiskom »SELECT« (IZBERI).
Za preklic zakljucka kuhanja
ponastavite zaslon na
»00:00«.

Ko se program kuhanja
konca, se pecica izklopi, na
zaslonu je prikazano »END«
(ZAKLJUCEK) (ikona program
kuhanja ostane vkljucena),
dokler ne pritisnete tipke
vklop/izklop, ki je edina
delujocatipka.

Ob zaklju¢ku programa
kuhanjase oglasialarm.

e To funkcijo lahko uporabite tudi
za kuhanje, ki jo nacrtovano
vnaprej.

o Ce je program kuhanja
nastavljen, bo izgubljen, ce
pritisnete natipko »F«.

e Ce nastavite zakasnitev
kuhanja, se pecica izklopi in
zaslon prikazuje trenutni cas,
medtem ko so ikone programa za
kuhanje, trajanje kuhanja in
zaklju¢ek kuhanjaosvetljene.

o Ce je program kuhanja
nastavljen, si lahko s pritiskom
tipk »<« in »>« ogledate in
spremenite nastavljeno
temperaturo: pri prvem dotiku
bo prikazana obratovalna
temperatura, medtem ko drugi
dotik omogoc¢i spreminjanje
temperature.

CASOVNIK

Q

e Na zaslonu se prikaZze
»00:00«, Ce Casa ne vstavite
alicejezedolocen.

Tolikokrat pritisnite  EXTRA
(DODATNO), da ikona zasveti
in s tipkama »<« in »>«
nastavite cas, in potrdite s
pritiskom »SELECT« (IZBERI).

o Ce 7elite spremeniti
Casovnik, tolikokrat pritisnite
EXTRA (DODATNO), da ikona
zasveti, po potrebi nastavite
¢as kuhanja s tipkama »<« in
»>« in potrdite s pritiskom
»SELECT« (IZBERI).

e Ta funkcija aktiviraalarm,
ki se za nekaj sekund
vkljuci pred potekom
nastavljenega casa (ta
funkcija pecice neizklopi).
Izberete lahko ¢as med
00:00in23:59.

e Funkcije ¢asovnika delujejo
ne glede na to, ali je pecica
vklopljena.

NASTAVITEV
¢AsA

&

e Pri prvem vklopu zaslon
zasvetiin prikazuje »12:00«.
o Ce Zelite spremeniti ¢as,
tolikokrat pritisnite  EXTRA
(DODATNO), da ikona zasveti
in s tipkama »<« in »>«
nastavite cas, in potrdite s
pritiskom »SELECT« (IZBERI).

 To vam omogoca nastavitev
Casa, ki je prikazan na
zaslonu.

e Funkcije alarma delujejo ne
glede na to, ali je pecica
vklopljena.

VAROVALO
ZA
OTROKE

3

e Tolikokrat pritisnite
EXTRA (DODATNO), da
ikona zasveti in s tipkama
»<« in »>« aktivirajte to
funkcijo: na zaslonu bo
prikazano ON; potrdite s
pritiskom »SELECT«
(IZBERI).

e Tolikokrat pritisnite
EXTRA (DODATNO), da
ikona zasveti in s tipkama
»<« in »>« deaktivirajte to
funkcijo: na zaslonu bo
prikazano OFF; potrdite s
pritiskom »SELECT«
(IZBERI).

o Ce je ta funkcija aktivna,
lahko za deaktiviranje
funkcije uporabite le tipko
»Extra« (Dodatno) in tipko
»0n/Off« (vklop/izklop).

e Ta funkcija je uporabna, ko
sov hisiotroci.
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NASTAVITEV JEZIKA: Jezik lahko nastavite, ko je pecica izklopljena s hkratnim pritiskom tipk Extra
(Dodatno) in Select (Izberi) in za 3«. Na zaslonu je prikazan trenutno nastavljen jezik, ki ga lahko
spremenite s pritiskom tipk »<« in »>« in potrdite s pritiskom »SELECT« (IZBERI). RazpoloZljivi jeziki:
italijansko, anglesko, francosko in nemsko.

IZBIRA: Vsako izbiro morate potrditi. Ce ne potrdite v 15 sekundah, se izbira prekli¢e. S spremembo
menijo sovse nepotrjeneizbireizgubljene.

IKONA »HOT« (VROCE): Ko se program kuhanja zaklju¢i ali se pecica izklopi, in &e je pecica $e vroca, se
na zaslonuizmeniéno prikazuje trenutni éas s sporocilom »HOT« (VROCE): SL
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3.2 Nacini pecenja

Nasta-

L e Funkcija
Funkcija Stevilcnice femp, °C (Odvisno od modela pecice)
Q@ |off -
== |Spodnji + Delujeta tako zgornji kot spodnji grelec. Ta nacin je najbolj primeren za
. 220 tradicionalen nacin pecenja pecenk in peciva — rdece meso, govejo pecenko,
« |zgornji grelec jagnjecje stegno, divjacino, pa tudikruh aliv folijo zavite jedi.
Delujejo zgornji in spodnji grelec ter ventilator, tako da vroci zrak kroZi v notranjosti
Spodnji + pecice. Ta nacin priporo¢amo za peko perutnine, peciva, rib in zelenjave. Toplota
= . | 210 hitreje prodre v Zivilo, trajanje pecenja in predgrevanja je krajse. Delovanje
% | [280rnji grelec + ventilatorja tudi omogoca hkratno pecenje razli¢nih jedi na razli¢nih viSinah vodil,
ventilator saj se toplota enakomerno razporedi v notranjosti pecice, vonji in okusi pa se ne
pomesajo. Ce pecete vec€ jedi hkrati, ¢as pecenja podaljsajte za pribl. 10 minut.
@ | | KroZni grelec + 180 Delujejo zgornji, spodnji in krozni grelec ter ventilator, tako da vro¢ zrak kroZi v
@ J |yentilator notranjosti pecice. U¢inek je podoben kot prinacinu pecenja z ventilatorjem.
. Deluje samo spodnjigrelec. Ta nacin je idealen za peko vseh jedi s testom spodaj—za
_ Spodnji grelec 160 piteipd., terzajedi, ki zahtevajo vecjo toploto od spodaj.
Spodniji grelec Kombinacija spodnjega grelcain ventilatorja je idealna za peko sadnih in zelenjavnih
g : 210 pit in drugega peciva. Jed se ne izsusi, kvaseno testo pa lepSe vzhaja. Resetko
= |+ ventilator postavite na najnizjo visino.
Deluje zgornji grelec za Zar, kar omogoca uspesno pripravo jedi na zaru, kebaba in
S gratiniranih jedi. Zar vklopite na ustrezno temperaturo in ga predgrevajte 5 minut.
Zar L3 Belo meso naj bo nekoliko bolj oddaljeno od grelca in se pece nekoliko dlje, da bo
ostalo so¢no. Rdece meso in ribe pa lahko postavite na najvisjo visino, pod resetko
potisnite pekac za lovljenje mascobe.
Delujeta zgornjigrelecin ventilator, s pomocjo katerega vroci zrak kroZiv notranjosti
pelice. Za rdeCe meso priporoCamo predgrevanje pecice, za belo meso to ni
potrebno. Ta nacin je idealen za peko nekoliko debelejsih kosov mesa, na primer
= 1|3 ; svinjine ali perutnine. Meso postavite na sredino reSetke na srednji visini.
% 1|Zar+ ventilator| 200 Jin€aliperutnir ) POStavite ha srec jrvisine. -
Pod resetko potisnite pekac za lovljenje mas¢obe, v katerem se bodo zbirali sokovi in
* mascoba. Najboljse rezultate boste dosegli, ¢e meso ne bo preblizu grelca; na
polovici predvidenega ¢asa pecenja meso obrnite.
Vrtecega se raznja ne uporabljajte ob zaprtih vratih pecice.
Mali zar + Zgornji grelni element uporablja napravo za obracanje raznja, ki vrti hrano, ki jo
A |vrteéi L pecete. Temperaturo ogrevanja lahko po potrebi prilagodite. Napravo za obracanje
— . . 5] raznjaje priporocljivo uporabljati za srednje velika Zivila.
se razen;j o . y .
Idealno za ponovno odkrivanje okusa tradicionalne pecenke. Za kuhanje z napravo
zavrtenjeraznja predhodno ogrevanje ni potrebno.
. Prednost tega nacina, pri katerem delujejo zgornji grelec, ventilator in motorcek za
%) |Zar+ razenj + razenj, je v tem, da se bo Zivilo enakomerno peklo in se ne bo izsusilo ter s tem
= 220 lo neokusno. Razenj se vrti e pribli i k Cenja i
%) |yentilator postalo neokusno. Razenj se vrti Se priblizno pet minut po koncu pecenja in s tem
izrabi preostalo toploto v pecici. Predgrevanje pri pekinaraznju ni potrebno.
Pritej funkciji okoli zamrznjenega Zivila kroZi topel zrak, kar pospesi odtaljevanje, ne
@ Odtaljevanje 40 da bivrocina vplivala na vsebnost proteinov. Prednastavljena je temperatura 40° C,

kije nimogoce spreminjati.

*Testni program skladno s CENELEC EN 60350-1 za dolocanje energijskega razreda.
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Zgornji del pecice

SELECT
‘ [ STOP
I Funkcija
Funkcija Stevilcnice| vljena . .
temp. °C (Odvisno od modela pecice)

Krozni grelni
(&)

"""" element + 180
ventilatorja

Delujejo zgornji, spodnji in krozni grelec ter ventilator, tako da vroc zrak krozi v
notranjosti pecice. Ucinek je podoben kot prinacinu pecenja z ventilatorjem.

Deluje zgornji grelec za zar, kar omogoca uspesno pripravo jedi na zaru, kebaba in
gratiniranih jedi. Zar vklopite na ustrezno temperaturo in ga predgrevajte 5 minut.
------- Zar L3 Belo meso naj bo nekoliko bolj oddaljeno od grelca in se pece nekoliko dlje, da bo
ostalo so¢no. Rdece meso in ribe pa lahko postavite na najvisjo visino, pod resetko
potisnite pekac za lovljenje mascobe.

Delujeta zgornjigrelecin ventilator, s pomocjo katerega vroci zrak krozi v notranjosti
pecice. Za rdeCe meso priporoCamo predgrevanje pecice, za belo meso to ni
potrebno. Ta nacin je idealen za peko nekoliko debelejsih kosov mesa, na primer

=1 7 190 svinjine ali perutnine. Meso postavite na sredino reSetke na srednji visini.
ar+ v . . v . . v v . . ..
J il . Pod resetko potisnite pekac za lovljenje mascobe, v katerem se bodo zbiralisokoviin
ventilatorja mas¢oba. Najboljde rezultate boste dosegli, ¢e meso ne bo preblizu grelca; na

polovici predvidenega ¢asa pecenja meso obrnite.

Lower Cavity

3 FEE o

| e Funkcija
Funkcija Stevilcnice| vljena . B
temp. °C (Odvisno od modela pecice)

_______ Klrozm grelni 160 Delujejo zgorniji, spodniji in krozni grelec ter ventilator, tako da vroc zrak kroZi v
] | em_ent + notranjosti pecice. U¢inek je podoben kot prinac¢inu pecenjaz ventilatorjem.
ventilatorja

_______ " Deluje samo spodnjigrelec. Ta nacin je idealen za peko vseh jedi s testom spodaj—za
_ Spodniji grelec 160 piteipd., ter za jedi, ki zahtevajo vecjo toploto od spodaj.

Delujejo zgornjiin spodnji grelec ter ventilator, tako da vroci zrak kroZi v notranjosti
Spodnyji pecice. Ta nacin priporo¢amo za peko perutnine, peciva, rib in zelenjave. Toplota
relec + 160 hitreje prodre v Zivilo, trajanje pecenja in predgrevanja je krajse. Delovanje
x| |8 ilatorja tudi ¢a hkrat cenj licnih jedi licnih visinah vodil
ventilatorja ventilatorja tudi omogoca hkratno pecenje razlicnih jedi na razlicnih visSinah vodil,
saj se toplota enakomerno razporedi v notranjosti pecice, vonji in okusi pa se ne

pomesajo. Ce pecete vec jedi hkrati, Cas pecenja podaljsajte za pribl. 10 minut.
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4, Ci&enje in vzdrzevanje pecice
4.1 Splosni napotki za CisCenje

Zivljenjski cikel aparata se lahko podalj$a z rednim ¢is¢enjem. Pred izvajanjem ¢is¢enja pocakajte, da se
pecica ohladi. Za ¢is¢enje nikoli ne uporabljajte abrazivnih Cistil, jeklene volne ali ostrih predmetoy, saj
lahko nepopravljivo poskodujete emajlirane dele. Uporabljajte samo vodo, mila ali detergente na osnovi
belila (amoniak).

STEKLENI DELI

Priporo¢amo, da stekleno okno po vsaki uporabi pecice o€istite z vpojno kuhinjsko brisaco. Ce Zelite
odstraniti bolj trdovratne madeze, lahko uporabite dobro oZeto gobo, namoceno v detergent, in nato
sperite zvodo.

TESNILO OKNA PECICE

Ce je umazano, lahko tesnilo o¢istite z viazno gobo.

DODATNA OPREMA

Pred spiranjem in susenjem ocistite dodatke z vlazno gobico z milom: izogibajte se uporabi abrazivnih
detergentov.

PONEV

Po uporabiZara odstranite ponev iz pecice. Prelijte vro¢o mas¢obo v posodo in z gobico ter sredstvom za
pomivanje posodo operite v vrocivodi.

Ce mastni ostanki niso odstranjeni, potopite posodo v vodo in detergent. Alternativno lahko posodo
pomijete v pomivalnem stroju ali pa uporabite komercialno Cistilo za pecice. Umazane posode nikoli ne
postavite nazajv pecico.

4.2 \/zdrzevanje

v v v

SNEMANJE IN CISCENJE ZICNIH VODIL

1- Snemitevodilatako, dajihpotegnetev smeripuscic.

2- Ocistitevodila. Lahkojihpomijete v stroju, ali pajihocistite z vlaznogobico in jih nato obriSete do
suhega.

3-Po ¢isc¢enjunamestitevodilanazajpozgornjinnavodilih v obratnemvrstnemredu.

ODSTRANITEV OKNA PECICE

1. Odprite sprednje okno.

2. Odprite spojke ohisja teCajev na desni in levi strani sprednjega okna tako, da jih potisnete navzdol.
3. Okno znova namestite z izvedbo postopka v obratnem vrstnem redu.
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v v v

ODSTRANITEV IN CISCENJE STEKLENIH VRAT

1. Odprite vrata pecice.

2.3.4. Zapahnite tecaje, odstranite vijake in odstranite zgornji kovinski pokrov tako, da ga povlecete
navzgor.

5.6. Odstranite steklo, pazljivo ga povlecite iz vrat pecice (opomba: v piroliti¢nih pecicah odstranite tudi
drugointretje steklo (¢e je namesceno)).

7.0bkoncu ¢is€enja alizamenjave sestavite dele vobratnem vrstnem redu.

Na vseh steklih mora biti oznaka »Pyro« Citljiva in namescena na levi strani vrat, v bliZini levega

stranskega tecaja. Nata nacin bo natisnjena etiketa prvega stekla bila na notranji stranivrat.
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5. Odpravljanje tezav

5.1 Pogosto zastavljena vprasanja

TEZAVA

MOZNI VZROK

RESITEV

Pecica se ne segreje.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Pecica se ne segreje.

Varovalo za otroke je vklopljeno.

Izklopite varovalo za otroke.

Pecica se ne segreje.

Funkcija kuhanja in
temperature ni dolocena.

Preverite, ali so nastavitve
pravilne.

Ni odziva uporabniskega
vmesnika na dotik.

Para in kondenzacija na
plos¢i uporabniskega
vmesnika.

PlosCo uporabniskega
vmesnika ocistite skrpoiz
mikrovlaken, da odstranite
kondenzacijsko plast.
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Sigurnosne Upute

e UPOZORENIJE: tijekom koriStenja, uredaj i njegovi dostupni dijelovi
postajuvruci. Budite oprezniinedirajte vruce dijelove.

e UPOZORENIJE: dostupni dijelovi mogu postati vruci dok je pecnica
ukljuCena. Djecu treba drzatinasigurnojudaljenosti.

e Ovaj uredaj nije namijenjen za uporabu osobama (ukljucujuci i malu
djecu mladu od 8 godina) sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili
mentalnim sposobnostima te osobama bez iskustva i znanja, osim ako
ih koriste uz nadzor osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili od iste
osobe dobiju pravilne upute za koristenje uredaja.

e Paziteinadzirite djecu kako se nebiigralasa uredajem.

o Ci%¢enje i odrzavanje uredaja nemojte povjeravati djeci. Kada su u
bliziniuredaja, djeca moraju biti pod stalnim nadzorom.

UPOZORENIJE: tijekom koristenja dostupni dijelovi postaju vruci. Budite
oprezni i ne dirajte vruce dijelove a posebno pazite na djecu i drzite ih
podalje od uredaja.

e Za CiSCenje staklenih vrata pecnice nemojte koristiti gruba sredstva za
Cis¢enje ili ostre metalne predmete, to moze izazvati nepopravljiva
oStecenja na staklu.

e Obavezno iskljucite pecnicu prije uklanjanja zastite a nakon cis¢enja,
zastita mora biti ponovno namjestena u skladu s uputama.

e Koristite iskljuCivo temperaturnu sondu preporucenu za ovu pecnicu.
e Za Ciscenje uredaja nikada nemojte koristiti Cistace na paru.

 Spojite utika€ na kabel za napajanje koji moze podnijeti napon, struju i
opterecenje navedene na oznaci te koji ima kontakt za uzemljenje.
Uticnica mora biti prikladna opterecenju navedenom na oznaci i mora
imati kontakt za uzemljenje koji je spojen i radi. VodicC za uzemljenje je
zuto-zelene boje. Ovu radnju treba obaviti primjereno kvalificirani
profesionalac. U slucaju da su uticnica i utika¢ na uredaju
nekompatibilni, zamolite kvalificiranog elektricara da vam zamijeni
uti¢nicu drugom prikladnog tipa. Utikac i utiCnica moraju biti u skladu s
vaze¢im normama u zemlji postavljanja. Spajanje na izvor energije
moguce je izvesti i stavljanjem, izmedu uredaja i izvora energije,

visepolnog prekidaca koji moZe podnijeti maksimalno spojeno
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opterecenje i u skladu je s vazecim propisima. PrekidaC ne smije
prekidati zuto-zeleni kabel uzemljenja. Nakon postavljanja uredaja,
uticnica ili visSepolni prekidac koji se koriste za spajanje moraju biti lako
dostupni.

e |skopCavanje se moze vrsiti putem utikaca — ako je dostupan ili
ugradnjom sklopke u fiksno oziCenje, sukladno pravilima ozicenja.

e Ako se kabel za napajanje ostetio, treba ga zamijeniti kabelom ili
posebnim snopom koje se moze nabaviti kod proizvodaca ili
kontaktirajuciodjel za pruzanje usluga kupcima.

e Kabelzanapajanje mora bititipa HO5V2V2-F.

e Nepostovanje gore navedenog moze ugroziti sigurnost uredaja i
uciniti jamstvo nevazecim.

e Prije CiS¢enja treba ukloniti svaki ostatak prolivenog materijala.

e Povrsine se tijekom pirolitickog postupka CiS¢enja mogu zagrijati vise
nego obicno, stoga djecu morate drzatina sigurnoj udaljenosti.

e Kako bi se sprijecilo pregrijavanje, uredaj ne smije biti postavljen iza
dekorativnih vrata.

e Prilikom stavljanja police unutra, pazite da je zaustavljaC usmjeren
premagoreiustraznjemdijelu unutrasnjosti.

Policu morate potpuno uvuciu unutrasnjost pecnice

e UPOZORENIJE! Ne oblaZite stranice pecnice aluminijskom folijom ili
zastitnim oblogama za jednokratnu uporabu koje su dostupne u
trgovinama. U izravhom kontaktu s vrelim emajlom, aluminijska folija ili
bilo koja druga zaStitna obloga mogu izazvati topljenje i osStecenje
emajlasunutarnje strane.

e UPOZORENIJE! Nikada nemojte skidatigumu s vrata pecnice.
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1. Opce upute

Hvala Sto ste odabrali jedan od nasih proizvoda. Za
najbolje rezultate s vaSom pecnicom trebate pazljivo
procitati ovaj priru¢nik i spremiti ga za buducu uporabu.
Prije instalacije pecnice zabiljeZite serijski broj kako biste |
ga mogli navesti osoblju servisa u slucaju popravaka.
Nakon Sto izvadite peénicu iz pakiranja, uvjerite se da se
nije ostetila tijekom transporta. Ako niste sigurni, ne
rabite pecénicu i za savjet se obratite kvalificiranom
tehnicaru. Svu ambalazu (plasti¢ne vrecice, polistiren,
Cavle) drzZite podalje od dohvata djece.

Prilikom prvog ukljucivanja peénice moze se generirati
snazan miris uzrokovan ljepilom na izolacijskim plo¢ama oko peénice koja se zagrijava prvi put. To je
sasvim normalno i, ako se dogodi, pricekajte da se dim razide prije nego Sto stavite hranu u pecnicu.
Proizvodac ne prihvaca nikakvu odgovornost za slucajeve u kojima se nisu postovale upute sadrzane u
ovom dokumentu.

NAPOMENA: Funkcije pecnice, svojstva i pribor navedeni u ovom prirucniku razlikovat ¢e se, ovisno o
modelu koji ste kupili.

1.1 Sigurnosne indikacije

Pecnicu rabite samo za svrhu kojoj je namijenjena, to jest za pecenje hrane. Svaka druga uporaba, na
primjer kao izvor topline, smatra se nepropisnom te je stoga opasna. Proizvodac nece biti odgovoran za
bilo kakva oStecenja nastala uslijed nepropisne, nepravilneilinerazumne uporabe.

Uporaba svih elektri¢nih uredaja podrazumijeva pridrzavanje nekih osnovnih pravila:

- Privadenju utikaca iz uti¢nice nikada nemojte povlaciti za elektri¢ni kabel,

-Nedirajte uredajakoimate mokreilivlazne rukeili stopala,

- Uporaba adaptera, razdjelnika s viSe uti¢nica i produznih kabela opéenito se ne preporucuje,
-Uslucajukvarai/ililoseg rada, iskljucite uredajine vrsite neovlastene preinake.

1.2 Elekiricna sigurnost

POBRINITE SE ELEKTRICNO SPAJANJE IZVRSI ELEKTRICAR ILI KVALIFICIRANI TEHNICAR.
Napajanje nakoje je pecnica priklju¢ena mora zadovoljavati zakone na snazi u drzavi ugradnje.
Proizvodac ne prihvaca nikakvu odgovornost za sve Stete nastale uslijed nepridrzavanja ovih uputa.
Pecnicu treba prikljuciti na elektricno napajanje s uzemljenom zidnom uti¢nicom ili visepolnom
iskljuénom sklopkom, ovisno o zakonima na snazi u drzavi ugradnje. Elektricno napajanje treba zastititi
prikladnim osiguracima, a uporabljeni kabeli moraju imati poprecni presjek vodica koji moze zajamciti
pravilno napajanje pecnice.
PRIKLJUCAK
Pecnica se isporucuje s kabelom za napajanje koji treba spojiti na elektri¢no napajanje od 220- 240 Vac
50Hzizmedufazailiizmedu fazeinule. Prije spajanja peénice na elektri¢no napajanje vazno je provijeriti
sliedece:
-Napon napajanja naveden na mjeracu,
- Postavku iskljuéne sklopke postavke omeksivaca vode
Vodi¢ uzemljenja priklju¢en na priklju¢ak uzemljenja pecnice treba spojiti na prikljucak uzemljenja
izvora napajanja.
UPOZORENIJE
Prije spajanja pecnice na elektricno napajanje zamolite kvalificiranog elektri¢ara da provjeri kontinuitet
prikljucka uzemljenja izvora napajanja. Proizvodac ne prihvaca nikakvu odgovornost za sve nesrece ili
druge probleme nastale uslijed nespajanja pecnice na priklju¢ak uzemljenja ili spajanja na prikljucak
uzemljenja s nevaljanim kontinuitetom.
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NAPOMENA: Bududi da za peénicu moze biti potrebno odrZavanje, preporucuje se da bude
dostupna druga elektri¢na uti¢nica u koju se pecnica moze prikljuciti nakon uklanjanja iz prostora u
kojem je ugradena. Zamjenu kabela za napajanje smije izvrsiti iskljucivo tehnicki servis ili tehnicari sa
slicnim kvalifikacijama.

1.3 Preporuke

eNakon svakog koristenja pec¢nice i minimalno CiS¢enje pomoci ¢e da pecnica uvijek bude savrseno Cista.

*Ne prekrivajte stijenke pecnice aluminijskom folijom ili jednokratnom zastitom koja se moze kupiti u
trgovinama. Aluminijska folija ili druge zastite mogu se u izravhom dodiru s vru¢im emajlom rastaliti i tako
trajno ostetiti emajlirane stijenke unutrasnjosti pecnice.

eKako bi se sprijecilo stvaranje pretjerane prljavstine u pecnici koja moze rezultirati dimom i neugodnim
mirisom, preporucujemo da priradu ne koristite previsoke temperature. Bolje je da produZzite vrijeme pecenja
na nizojtemperaturi.

*\/ezano za priborisporucen uz peénicu, savjetujemo da koristite samo posude i plitice otporne na vrlo visoke
temperature.

1.4 Instalacija

Instalacija pecnice je obaveza kupca. Proizvodac nije obvezan izvesti instalaciju. Ako se zahtjeva pomo¢
proizvodaca daispravi greske nastale zbog pogresne instalacije to nije obuhvaéeno jamstvom.

Pri instalaciji pe¢nice moraju se slijediti upute za profesionalno kvalificirane osobe. Proizvodac ne
preuzima odgovornost za moguce povrede ljudi, Zivotinja i/ili materijalnu Stetu koja je nastala zbog
pogresne/neispravne instalacije pecnice.

Kuhinjskinamjestaj u koji se pec¢nica ugraduje, mora bitiizraden od materijala otpornog na temperaturu
od najmanje 70° C.

Pecnica se moZe ugraditi na visinu u samostojeci kuhinjskielementiliispod kuhinjske radne ploce.

Prije ugradnje pecnice morate osigurati dobru ventilaciju oko prostora peénice da se omogudi pravilno
kruZenje svjezeg zraka potrebnog za hladenje i zastitu unutarnjih dijelova pecnice. Napravite otvore za
ventilaciju prema opisu na zadnjoj stranici ovih uputa, zavisno o nacinu ugradnje.

1.5 Gospodarenje otpadom i zastita okolisa

Ovaj uredajje oznacen u skladu s Europskom direktivom 2012/19 / EU o otpadu elektri¢nei

elektronicke opreme (WEEE). Otpadna elektri¢na i elektronicka oprema sadrzii Stetne tvari

(koje mogu izazvati negativne posljedice za okolis) i osnovne komponente (koje se mogu

ponovno koristiti). Vazno je da otpadna elektri¢cna i elektroni¢ka oprema bude podvrgnuta

posebnim tretmanima, kako bi se uklonili i pravilno odlozZili svi zagadivaci i povratili i
B rccikliralisvi materijali.

Pojedinci mogu igrati vaznu ulogu u osiguravanju da otpadna elektri¢na i elektronicka
oprema ne postane ekoloski problem; bitno je slijediti neka osnovna pravila:

e Otpadnaelektricnaielektronika oprema se ne smije tretirati kao kuc¢niotpad.

e Otpadna elektri¢na i elektronika oprema treba se predati odgovarajuéim sabirnim centrima kojima
upravljaju opcina ili registrirane tvrtke. U mnogim zemljama, za velike otpade elektricne i elektronicke
opreme moze biti propisano sakupljanje kod kuce.

e Kada kupite noviaparat, stari mozZe bitivra¢en na prodajno mjesto koje ga mora preuzeti besplatno po
osnovijedan-za-jedan, sve dok je to opremaistovjetnogtipaiimaiste funkcije kaoisporucena oprema.

USTEDA ENERGIJE | BRIGA ZA OKOLIS

Ukoliko je moguce, izbjegavajte nepotrebno zagrijavanje prazne pecnice. Vrata otvarajte sto je manje
moguce, kako biste smanjili gubitak topline iz unutrasnjosti. Za znacajnu ustedu energije, iskljucite
pecnicu 5 do 10 minuta prije planiranog zavrSetka pecenja i iskoristite preostalu toplinu pecnice.
Odrzavajte brtve Cistima i pripazite da su pravilno ucvrséene, kako biste izbjegli gubitak topline. Ukoliko
imate dvotarifno brojilo, iskoristite funkciju odgode pocetka pecenja za period jeftinije elektricne
energije.
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1.6 Izjava o Sukladnosti

Dijelovi uredaja koji mogu doci u dodir sa prehrambenim proizvodima izradeni su sukladno propisima
EEC89/109.

Postavljanjem C € oznake, pod punom odgovornoséu, potvrdujemo da je ovaj uredaj u sukladnosti sa
svim sigurnosnim, zdravstvenim i ekoloskim zahtjevima europskog zakonodavstva.

2. Opis proizvoda

2.1 Pregled

1. Upravljacka ploca

2. PoloZaju polica (reSetka, ako je priloZzena)
3. Metalna reSetka

4. Plitica za prikupljanje masnoce

5. Ventilator (iza ¢eli¢ne ploce)

6. Vrata pecénice

2.2 Pribor (ovisno 0 modelu)

1 Metalna resetka 2 Plitica za prikupljanje masnoc¢e

Prikuplja ostatke koji se cijede tijekom pecenja
na reSetkama.

e ———

Drzi pladanj za peCenje i tanjure.
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3 Led Vision (Zavisno 0 modelu)

) Pro/Exp'r Tehnologija (Zavisno o Modelu)

Ovo je novi sustav rasvjete koji zamjenjuje
dosadasnje osvjetljenje u unutrasnjosti pecnice
pomocu klasi¢ne Zarulje. Osvjetljenje se postize
pomocu 14 LED lampica lampica (za pecnice bez
pirolize) ili 10 posebno snaznih LED lampica (za
pecnice s pirolizom) ugradenih u vrata pecnice. Na taj
nacin postize se visoko kvalitetno bijelo osvjetljenje
koje pruZa Cisti pogled bez sjena na sve police u
unutrasnjosti pecnice.

Prednosti:

Ovaj sustav pruZza odlicno osvjetljenje cijele
unutrasnjosti pecnice, traje duze od klasi¢nih Zarulja,
Stedielektricnu energiju alaksijeiza odrzavanje:

- optimalnipogled,

-dugiradnivijek,

- vrlo niska potrosnja elektricne energije (-95%) u
usporedbis klasi¢nim Zaruljama,

-jako osvjetljenje.

4 Separator (Razdjeliivad)

Separator (razdjeljiva¢) dijeli pecnicu na dva
odvojena prostora. Separator razdvaja gornji i donji
dio pecénice kada pecénicu Zelite koristiti u
dvostrukom nacinu rada. Separator se mora koristi
na tre¢em polozaju polica. Nikada nemojte koristiti
separator u pecnici kada je uklju¢en postupak
pirolize.

2.3 Prvo Koristenja

Nasa tehnologija i iskustvo donijeli su u
domacinstva znacajke tipicne za profesionalne
kuhinje. ,,Multijet” boc¢ni sustava ventilacije vrlo
malom brzinom ispusta mikro strujanje vruceg
zrakaizravnonahranuipotpuno je okruzuje.

To omogucuje jedinstven nacin pecenja, smanjuje
gubitak vlage u hrani a istodobno pruza kuhanje
narazli¢itim razinama.

v v z

PRETHODNO CISCENJE
Ocistite pecnicu prije prvog koristenja:

e Obrisite vanjske povrsine s vlaznom mekom krpom,

e Operite svu opremu/priboriunutrasnjost peénice s otopinom tople vode i deterdZenta za posuda,
¢ Podesite praznu pecénicu na maksimalnu temperaturu i ostaviti da radi oko 1 sat, to ¢¢e ukloniti sve
mirise nove pecnice, priovom postupku osigurajte dobro provjetravanje prostorije.
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3. Uporaba pecnice

3.1 Opis zaslona (osjetliivo na dodir s podjelom prostora pecnice)

ONCLAR B

[ 2
I12345

. Ukljucivanje/iskljucivanje
. Dodatne funkcije

. Strelica (-)

. Odabir/u+zaustavljanje

. Strelica (+)

6. Prostor pecnice

7. Funkcije pecenja

a b W N

PROSTOR PECNICE: Kada se u peénicu postavi razdjelnik, moZete odabrati donji ili gornji prostor
pecnice tako da pritisnete gumb [E] .

Kada odaberete prostor peénice, morate odabrati i Zeljenu funkciju pecenja pritiskom na tipku F, a
potom potvrditi odabir pritiskom na SELECT (ODABIR).

Sada mozZete postaviti temperaturu pecenja pritiskom na tipke "<" i ">", a odabir potvrdite sa SELECT
(ODABIR). Nakon ovog postupka pecnica pocinje peci Ako Zelite rabiti peénicu kao jedan prostor, trebate
ukloniti razdjelnik.

Pritisnite F za odabir Zeljene funkcije pecCenja i potvrdite pritiskom na SELECT (ODABIR). Postavite
temperaturu pritiskom na tipke "<" i ">", a odabir potvrdite pritiskom na SELECT (ODABIR). Nakon ovog
postupka pecnica pocinje pedi.

NAPOMENA: kada se odabere prostor pecnice, sve informacije u vezi s funkcijama pecenja,
temperaturomivremenom odnose se na prethodno odabrani prostor pecnice.

Ukljucivanje/iskljucivanje: Pecnica se ukljucujeiiskljucuje ovim gumbom
DODATNO: Ako se pecnicaiskljuci, na zaslonu se prikazuje vrijeme. Kada je pe¢nica neaktivna, dostupne
su sve funkcije, osim trajanja pecenjaizavrsetka pecenja.

Ako sat nije postavljen, pec¢nica nece raditi: zaslon ¢e treptati prikazujuci "12:00", a jedini funkcionalan
gumb bit ¢e EXTRA (DODATNO). Putem gumba EXTRA (DODATNO) mogu se postaviti sljedece funkcije:
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m KAKO AKTIVIRATI

TRAJANJE
PECENJA

=

KAKO DEAKTIVIRATI

NAMIJENA

ZA STO JE POTREBNA

NAPOMENA: moie se
postaviti samo s aktivnim
programom pecenja.
Dvaput pritisnite EXTRA
(DODATNO) i postavite
vrijeme tipkama “+” i “-”, a
odabir potvrdite sa SELECT
(ODABIR).

Na zaslonu se prikazuje
“00:00” ako se ne umetne
trajanje pecenja.

U suprotnom se na zaslonu
prikazuje preostalo vrijeme.

e Kako biste promijenili
pecenje prije postavljanog
vremena, dvaput pritisnite
EXTRA (DODATNO) i
podesite vrijeme po potrebi
tipkama “<” i “>”, a potom
ponovno pritisnite SELECT
(ODABIR).

e Za poniStavanje vremena
pecenja ponistite prikaz na
“00:00".

Kada program pecenja zavrsi,
pecnica se iskljuuje, a na
zaslonu se prikazuje "END”
(KRAJ) (ikona programa
pecenja i dalje se prikazuje)
dok se ne pritisne jedini
funkcionalni gumb, gumb za
ukljucivanje/ iskljucivanje. Po
zavrsetku programa pecenja
oglasit¢esealarm.

Kada protekne vrijeme
pecenja, pecnica ce se
automatskiiskljucitiioglasit ¢e
se alarm na nekoliko sekundi.

ZAVRSETAK
PECENJA

Dl

NAPOMENA: mozZe se
postaviti samo s aktivnim
programom pecenja.
Pritisnite EXTRA (DODATNO)
dovoljan broj puta kako biste
osvijetlili ikonu, postavite
vrijeme zavrSetka pecenja
tipkama “<” i “>”, a odabir
potvrdite sa SELECT
(ODABIR).

Pritisnite EXTRA (DODATNO)
dovoljan broj puta kako biste
osvijetlili ikonu, postavite
vrijeme zavrSetka pecenja
tipkama “<” i “>”, a odabir
potvrdite sa SELECT
(ODABIR).

Trajanje pecenja automatski
seizracunava.

Kako biste promijenili
zavrsetak pecenja prije
postavljenog vremena,
pritisnite EXTRA (DODATNO)
dovoljan broj puta kako biste
osvijetlili ikonu, po potrebi
podesite vrijeme zavrSetka
pecenja tipkama “+” i “-”, a
odabir potvrdite sa SELECT
(ODABIR).

Za ponistavanje vremena
zavrsetka pecenja ponistite
prikaz na “00:00”.

Kada program pecenja zavrsi,
pecnica se iskljucuje, a na
zaslonu se prikazuje "END”
(KRAJ) (ikona programa
pecenja i dalje se prikazuje)
dok se ne pritisne jedini
funkcionalni gumb, gumb za
ukljucivanje/iskljucivanje.
Po zavrietku programa
pecenjaoglasit e sealarm.

¢ Ova se funkcija rabii za pecenje
koje se moze zakazati unaprijed.

e Ako je postavljen program
kuhanja,. ponistit ¢e se kada se
pritisne tipka "F".

e Ako je postavljena odgoda
pecenja, pecnica ce se iskljuciti,
na zaslonu c¢e se prikazati
trenutacno vrijeme i svijetlit ¢e
ikone programa pecenja, trajanja
pecenja o zavrsetka pecenja.

e Ako je postavljen program
pecenja, pritiskom na tipke “<” i
“>” mozete prikazatii promijeniti
postavljenu temperaturu: nakon
prvog dodira prikazat ce seradna
temperature, a nakon drugog
dodira modi cete promijeniti
navedenu temperaturu.

TAJMER

Q

e Na zaslonu se prikazuje
“00:00” ako se ne umetne
vrijeme ili se prikazuje
preostalo vrijeme ako je to
vec¢ bilo postavljeno.
Pritisnite EXTRA (DODATNO)
dovoljan broj puta kako biste
osvijetlili ikonu i tipkama “+”
i “” postavite vrijeme, a
odabir potvrdite sa SELECT
(ODABIR).

e Kako biste promijenili
tajmer, pritisnite EXTRA
(DODATNO) dovoljan broj
puta kako biste osvijetlili
ikonu, po potrebi podesite
vrijeme pecenja tipkama “<”

i “>”, a odabir potvrdite sa
SELECT (ODABIR).

e Ovom se funkcijom aktivira
alarm koji ¢e se oglasiti na
nekoliko sekundi kada
istekne postavljenovrijeme
(funkcija ne iskljucuje
pecnicu).

Vrijeme moZete odabrati
izmedu 00:00i23:59.

e Tajmer radi bez obzira nato je
li pe¢nica ukljucenailine.

POSTAV-
LJANJE
SATA

&

e Kada se ukljuci prvi put,
zaslon ¢e se osvijetliti i
prikazati"12:00".

e Kako biste promijenili
vrijeme, pritisnite EXTRA
(DODATNO) dovoljan broj
puta kako biste osvijetlili
ikonu i tipkama “<” i “>”
postavite vrijeme, a odabir
potvrdite sa SELECT
(ODABIR).

e Omogucuje vam
postavljanje vremena koje se
prikazuje na zaslonu.

e Alarmradibez obziranatojeli
pecnica ukljucenailine.

SIGUR-
NOSNA
BLOKADA
ZA DJECU

S

e Pritisnite EXTRA
(DODATNO) dovoljan broj
puta kako biste osvijetlili
ikonu i potom tipku “<”ili “>”
kako biste aktivirali funkciju:
na zaslonu ¢e se prikazati ON
(Uklju¢eno), za potvrdu

pritisnite SELECT (ODABIR).

e Pritisnite EXTRA
(DODATNO) dovoljan broj
puta kako biste osvijetlili ikonu
i potom tipku “<” ili “>” kako
biste deaktivirali funkciju: na
zaslonu ce se prikazati OFF
(Isklju¢eno), za potvrdu

pritisnite SELECT (ODABIR).

e Ako je funkcija aktivna,
mogu se koristiti samo gumb
"Extra“ (Dodatno) za
deaktiviranje funkcije i gumb
za ukljucivanje/isklju¢ivanje

¢ Ova je funkcija korisna kada
se u kucinalaze djeca.
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POSTAVLIJANIJE JEZIKA: Jezik se moZe postaviti kada se pecnica iskljuci kada se istovremeno pritisnu
gumbi "Extra” (Dodatno) o "Select” (Odabir) u trajanju od 3 sekunde. Na zaslonu ¢e se prikazati

trenutacnijezik koji mozete promijeniti pritiskom na “<” ili “>”, a za potvrdu pritisnite SELECT (ODABIR).
Dostupnisu jezici: talijanski, engleski, francuskiinjemacki.

ODABIR: Svaki je odabir potrebno potvrditi. Ako se odabir ne potvrdiu roku od 15 sekundi, ponistava se.
Promjenom izbornika gubio se nepotvrdeniodabir.

IKONA “HOT” (VRUCE): Kada program pecenja zavrsi ili se peénica isklju¢i, ako je peénica i dalje vruda,
na zaslonu ée se izmjenjivati trenutaéno vrijeme i poruka “HOT” (VRUCE).
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3.2 Nacini pecenja

. . Prethodno Funkcija
Birac funkcije postavljena . -
temp. °C (ovisno o modelu pecnice)
@ |iskljugivanje -
==\ |DONJI GRUAC . 290 Koriste se oba grijac¢a. Ovaj nacin je idealan za sva tradicionalna pecenja i kuhanja
= +GORNIJI GRIJAC crvenog mesa, govedina, janjetine, divljaci, kruhailihrane umotane u foliju.
Koriste se oba grijaca zajedno s ventilatorom koji okrece vrudi zrak po unutrasnjosti
" pecnice. Ovaj nacin pecenja preporucujemo za perad, peciva, ribe i povrce.
DONJI GRUAC;" Koristenjem ovog nacina pecenja postiZze bolje prodiranje topline a vrijeme
"% | | GORNJI GRIJAC + 210 predzagrijavanja i kuhanja su kradi. Pecenja pomocu ventilatora omogucuje da
2 VENTILATOR razli¢ita jela kuhate zajedno u isto vrijeme na razli¢itim poloZajima u pecnici uz
jednaku raspodjelu topline a bez opasnosti od mijesanja okusa i mirisa. Kada kuhate
razli¢itu hranu pecete uisto vrijeme, kuhajte 10 minuta duze.
) KRUZNI GRIJAC 180 Koriste se oba grijaca zajedno s kruznim grijacem i ventilatorom koji okrece vruci
® J |+ VENTILATOR zrak po unutrasnjosti pecnice. Ucinak je isti kao pri pecenju pomocu ventilatora.
v Koristi se samo donji grijaC. Idealno je za sva jela na bazi tijesta. Koristite ovaj nacin
_ DONJI GRIJAC 160 pecenja za razne kolace, torte, pogacice i sva jela kojima je potrebno zagrijavanje s
donjestrane.
=) |DONJI GRUAC Kombinacija donjeg grijacai ventilatora je idealna zavocne k_oIaC(_eL torte, pecivai sl.
% 210 Ova funkcija onemogucuje da hrana postane previse suha i potice dizanje tijesta.
=—J |+ VENTILATOR Postavite policu na donji poloZaj u pe¢nici.
Koristi se gornji grijac. Uspjeh je zajamcen za razne vrste mesa, raznjice, Cevapcice,
— kobasice i sl. Grill treba unaprijed zagrijati na 5 minuta da se postigne visoka
GRILL L3 temperatura. Bijelo meso treba uvijek biti postavljeno malo dalje od grijaca grilla,
vrijeme pecenja je malo duze, ali meso ¢e biti so¢nije. Crveno meso i ribu mozete
postavitiizravno na policu aispod postavite pliticu za sakupljanje masti.
Koristi se gornji grijac zajedno s ventilatorom koji okrece vruéi zrak po unutrasnjosti
pecnice. Prethodno zagrijavanje preporucljivo je za crveno meso a nije potrebno za
bijelo meso. Peenje nagrilluidealnoje za deblje komade mesa kao $to su svinjetina
“® GRILL + 200 iliperad.
& J | VENTILATOR Hranu koju pripremate na grillu postavite izravno u sredinu srednje police a ispod
* postavite pliticu za sakupljanje sokova i masti. Za najbolje rezultate uvijek provjerite
dameso nije preblizu grijaca i okrenite meso na pola vremena pecenja.
RaZanj koristite sa zatvorenim vratima.
Rotilj + Gornjise grijac koristis raznjem na kojem se okrecée hrana koja se pece.
: .. L5 Temperatura pecenja moZe se podesiti po potrebi. Razanj je najbolje koristiti za
razanj predmete srednje veli¢ine.
Idealno za ponovno otkrivanje okusa tradicionalnog pecenja. ZA pecenje na raznju
nije potrebno prethodno zagrijavanje.
Prednost istovremenog koriStenja gornjeg grijaca, ventilatora i raznja su da ¢e
rana biti ujednaceno pecena bez gubitka okusa i nece biti suha. Razanj je
— |CRILL+ hrana biti ujednac ¢ena bez gubitka okusa i nece biti suha. Razan] j
,%, RAZANIJ + 220 programiran da se okretanje nastavi jos pet minuta nakon kraja pecenja, Sto ce
VENTILATOR potpuno'liskor|§t|t|.preostalu toplinu pecnice. Za ovaj nacin kuhanja
predzagrijavanje nije potrebno.
Kada je gumb za izbor funkcija podesen na ovaj polozaj, ventilator okrece zrak na
@ ODLEdIVANJE 40 sobnoj temperaturi oko zaledene hrane tako da se odledi za nekoliko minuta bez

da sadrzZaj bjelancevina u hrani bude promijenjen.Temperatura je unaprijed
podedena na 40° Cireguliranje nije moguce.

*CENELEC EN 60350-1.
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Gornji dio pecnice

4 [SELECT
STOP
. . Prethoc_lno Funkcija
Birac funkcije postavljena ) o
temp. °C (ovisno o modelu pecnice)
Kruzni grijadi . . y . .
Bl elemengt+1 180 Koriste se oba grijaca zajedno s kruznim grijacem i ventilatorom koji okrece vrudi
. zrak po unutrasnjosti pec¢nice. Uc¢inak je isti kao pri pecenju pomocu ventilatora.
Ventilator
Koristi se gornji grijac. Uspjeh je zajamcen za razne vrste mesa, raznjice, Cevapcice,
=) kobasice i sl. Grill treba unaprijed zagrijati na 5 minuta da se postigne visoka
------- | Grill L3 temperatura. Bijelo meso treba uvijek biti postavljeno malo dalje od grijaca grilla,
vrijeme pecenja je malo duze, ali meso ¢e biti so¢nije. Crveno meso i ribu mozete
postavitiizravno na policu aispod postavite pliticu za sakupljanje masti.
Koristi se gornji grijac zajedno s ventilatorom koji okrece vruci zrak po unutrasnjosti
pecnice. Prethodno zagrijavanje preporucljivo je za crveno meso a nije potrebno za
. bijelo meso. Pecenje nagrilluidealno je za deblje komade mesa kao Sto su svinjetina
% 1| Grill+ 190 ili perad.
Ventilator Hranu koju pripremate na grillu postavite izravno u sredinu srednje police a ispod
postavite pliticu za sakupljanje sokova i masti. Za najbolje rezultate uvijek provjerite
da meso nije preblizu grijaca i okrenite meso na pola vremena pecenja.

Donji dio pecnice

3 FEE o

Prethodno Funkcija
Birac funkcije | postavliena . o
temp. °C (ovisno o modelu pecnice)
_______ Klruznl gtrljaCI 160 Koriste se oba grijaca zajedno s kruznim grijacem i ventilatorom koji okrece vruci
@ ) | €lemen + zrak po unutrasnjosti pecnice. U¢inakje isti kao pripecenju pomocu ventilatora.
Ventilator
L Koristi se samo donji grijac. Idealno je za sva jela na bazi tijesta. Koristite ovaj nacin
"""" Doniji Grijac 160 pecenja za razne kolace, torte, pogacice i sva jela kojima je potrebno zagrijavanje s

donje strane.

Kombinacija donjeg grijaca i ventilatora je idealna za voc¢ne kolace, torte, pecivaisl.
160 Ova funkcija onemogucuje da hrana postane previse suha i potice dizanje tijesta.
Postavite policu na donji poloZaj u pecnici.

Donji Grijac+
% J | Ventilator
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4, Ci$¢enje i odrzavanje peénice
4.1 Opce napomene o Cis¢enju

Radni vijek uredaja moze se produljiti redovitim ¢is¢enjem. Pricekajte da se pecnica ohladi prije ru¢nog
¢is¢enja. Pri ¢is¢enju nikada nemojte koristiti abrazivne deterdzZente, ¢elicnu vunu ni ostre kako ne biste
nepovratno ostetili emajlirane dijelove. Koristite samo vodu, sapun ili deterdZzente na osnovi bjelila
(amonijak).

STAKLENIDUELOVI

Preporucuje se cis¢enje staklenog prozora upijaju¢im kuhinjskim ruénikom nakon svake uporabe
pecnice. Kako biste uklonili tvrdokornije mrlje, moZete uporabiti spuzvu namocenu deterdzentom i
dobroiscijedenu. Potom isperite vodom.

BRTVA PROZORA PECNICE

Ako se zaprlja, brtva se moze ocistiti vlaznom spuzvom.

PRIBOR

Pribor ocistite mokrom spuzvom i sapunicom prije nego ga isperete i osusite: izbjegavajte uporabu
abrazivnih deterdzenata.

PLITICA ZA PRIKUPLJANJE MASNOCE

Nakon uporabe resetke za pecenje, izvadite pliticu iz pec¢nice. Vrucu masnocu ulijte u spremnik i operite
pliticu vru¢om vodom uz pomoc spuzve i sredstva za pranje posuda. Ako masne naslage ostanu, uronite
pliticu uvoduideterdZent. Alternativho mozZete pliticu oprati u perilici posudaili uporabiti komercijalno
sredstvo za pecnice. Nikada ne stavljajte prljavu pliticu natrag u pecnicu.

4.2 Odrzavanje

v v z

UKLANJANJE | CISCENJE RESETKE

1- Uklonite reSetku povla¢enjem u smijeru strelice na slici.

2- Ocistite reSetku pranjem u perilici posuda ili pomocu vlazne spuzvice. Osusite resetku.
3- Nakon Ciséenja, vratite reSetku na njeno mjesto.

UKLANJANJE PROZORA PECNICE

1. Otvorite prednji prozor.

2. Otvorite spojnice kucista Sarki na lijevoj i desnoj strani prednjeg prozora trako da ih gurnete prema
dolje.

3. Prozor vratite izvrSavanjem postupka obrnutim redoslijedom.
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v v z

UKLANJANJE | CISCENJE STAKLENIH VRATA

1. Otvorite vrata pecnice.

2.3.4.Blokirajte Sarke, uklonite vijke i uklonite gornji metalni poklopac tako da ga povucete prema gore.
5.6. Uklonite staklo tako da ga pazZljivo izvucete iz vrata peénice (napomena: u pirolitickim pec¢nicama
ukloniteidrugoitrece staklo (ako postoji)).

7.Pozavrietku CiS¢enjailizamjene sastavite dijelove obrnutim redoslijedom.

Na svim staklima oznaka ,,Pyro” mora biti Citljiva i nalaziti se na lijevoj stranivrata, pokraj lijeve poprecne
Sarke. Nataj ¢e nacin otisnuta oznaka na prvom staklu biti s unutarnje strane vrata.
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5. Rjesavanje problema

5.1 CESTA PITANJA

PROBLEM

MOGUCI UZROK

RJESENJE

Pecnica se ne zagrijava

Sat nije postavljen

Postavite sat

Pecnica se ne zagrijava

Ukljucena je sigurnosna blokade
za djecu

Iskljucite sigurnosnu
blokadu za djecu

Pecnica se ne zagrijava

Nisu postavljeni funkcija
kuhanja i temperatura

Pobrinite se da su potrebne
postavke pravilne

Dodirno korisnicko
sucelje ne reagira

Para i kondenzacija na ploci
korisnickog sucelja

Plocu korisnickog sucelja
oCistite krpom od

mikrovlakana kako biste
uklonili kondenzirani sloj
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Sicherheitshinweise

e WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile des Gerates werden
wahrend des Betriebs heils. Das BerUhren der heilsen Gerateteile sollte
vermieden werden.

e ACHTUNG: Zugangliche Teile kdnnen heild werden, wenn der Ofen in
Betriebist. Kinder fernhalten.

e Dieses Gerat ist nicht bestimmt zum Gebrauch durch Personen
(einschlieBlich Kindern) mit beeintrachtigten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder durch Personen, die keine
entsprechenden Erfahrungen oder Kenntnisse besitzen, es sei denn, sie
werden beaufsichtigt oder angewiesen durch eine Person, die fur ihre
Sicherheit verantwortlich ist.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

e Die Reinigung und Wartung des Gerates darf nicht durch Kinder ohne
Aufsicht durchgefihrt werden.

e Wahrend des Betriebs wird das Gerat heils. Bitte vermeiden Sie die
BertUhrung der heillen Gerateteile.

WARNUNG: zugangliche Gerateteile werden wahrend des Betriebs
heils. Kinder sollten fern gehalten werden.

e Nutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reiniger oder scharfe
Metallreiniger um den Herd und das Glass zu reinigen, da dadurch
Kratzer aufder Oberflache entstehen kbnnen.

e Der Ofen muss ausgeschaltet werden, bevor der Deckel zur Reinigung
entfernt wird. AnschlieRend den Deckel gemals der Anweisungen
wieder montieren.

e Nutzen Sie nur die empfohlene Temperatureinstellung fir den Ofen.

e Nutzen Sie kein Dampfreinigungsgerat zur Reinigung des Ofens.

e An die Zuleitung ist ein Stecker anzuschlielRen, der fur die auf dem
Typenschild aufgeflhrte Spannung, Stromstarke und Last ausgelegt ist
und Uber einen Schutzkontakt verflgt. Die Steckdose muss fur die auf
dem Typenschild aufgefiihrte Last ausgelegt und der Schutzkontakt
angeschlossen und in Betrieb sein. Der Schutzleiter ist gelb-grin
gefarbt. Dieser Vorgang darf nur von entsprechend qualifiziertem
Fachpersonal durchgefihrt werden. Im Falle einer Inkompatibilitat

zwischen Steckdose und Geratestecker mussen Sie einen qualifizierten
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Elektriker bitten, die Steckdose durch eine geeigneten Typ zu ersetzen.
Stecker und Buchse mussen zu den im Installationsland geltenden
aktuellen Normen konform sein. Zwischen Gerat und Stromquelle lasst
sich auch ein allpoliger Schutzschalter zwischenschalten, der fiur die
maximale Anschlussleistung ausgelegt ist und aktuelle gesetzliche
Bestimmungen einhalt. Der gelb-grine Schutzleiter darf durch den
Schutzschalter nicht unterbrochen werden. Bei der Gerateinstallation
ist darauf zu achten, dass die fur den Anschluss verwendete Buchse
bzw. derallpolige Schutzschalter leicht zuganglich sind.

eDie Trennung von der Stromversorgung darf durch Herausziehen des
Steckers aus der Steckdose oder Ausldsen eines gemald gangiger
Verkabelungsnormen in die Festverdrahtung zwischengeschalteten
Schutzschalters erfolgen.

e Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch ein Kabel bzw.
Spezialblndel ersetzt werden, das beim Hersteller erhaltlich ist.
Wenden Sie sich dazu an den Kundendienst.

eDer Netzkabeltyp muss HO5V2V2-F sein.

eEine Nichteinhaltung der oben genannten Anweisungen kann die
Schutzfunktion des Gerats gefahrden und zum Erléschen der Garantie
fuhren.

eUberschiissiges verschittetes Material ist vor dem Reinigen zu
entfernen.

*\Wahrend des pyrolytischen Reinigungsvorgangs konnen sich Flachen
mehr als Ublich erwarmen. Deswegen sind Kinder in einem sicheren
Abstand fernzuhalten.

e Zum Vermeiden von Uberhitzung darf das Gerat nicht hinter einer
Verkleidungstirinstalliert werden.

eBeim Einschieben des Ofenrostes ist darauf zu achten, dass der
Anschlagnach oben und hinten Richtung Ofenraum zeigt.

Das Rost muss vollstandigin den Ofenraum eingeschoben werden.

e WARNHINWEIS: Die Seitenwande des Ofens nicht mit Aluminium
oder Einweg-Schutz, wie er in Geschaften erhaltlich ist, auskleiden.
Aluminiumfolie oder jeglicher andere Schutz, der in direkten Kontakt
mit der heilRen Emaille kommt, kann Schmelzen und Verschleild der
Emaille an denInnenseiten verursachen.

e WARNHINWEIS: Entfernen Sie niemals die Dichtung der Ofentdir.
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1. Allgemeine Anweisungen

Vielen Dank, dass Sie sich flr eins unserer Produkte
entschieden haben. Damit Sie lange Freude mit lhrem
Backofen haben, sollten Sie diese Bedienungsanleitung
sorgféltig durchlesen und zum Nachschlagen in der
Zukunft aufbewahren. Notieren Sie sich vor dem
AnschlieRen des Backofens die Seriennummer, sodass Sie
diese im Reparaturfall an den Kundendienst weitergeben
konnen. Den Backofen nach dem Auspacken auf mogliche
Transportschdaden Uberprifen. Im Zweifelsfall den Ofen
nicht in Betrieb nehmen und einen qualifizierten
Servicetechniker konsultieren. Verpackungsmaterial
(Plastikttten,  Styropor, Nagel usw.) aullerhalb der
Reichweite von Kindern aufbewahren. Beim ersten
Einschalten des Backofens kannein streng riechender Rauch entstehen.

Dieser kann beim ersten Erhitzen durch den Kleber auf den Dammplatten hervorgerufen werden. Dies ist
bei der ersten Inbetriebnahme ein normaler Vorgang; es sollte jedoch abgewartet werden, bis der Rauch
sich verzogen hat, bis Lebensmittel in den Ofen geschoben werden. Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortungin Fallen, wo die in diesem Dokument enthaltenen Anweisungen nicht beachtet werden.

HINWEIS: Die in diesem Handbuch erwdhnten Funktionen, Eigenschaften und Zubehorteile kdnnen je
nach gekauftem Modell variieren.

1.1 Sicherheitshinweise

Den Backofen nur zum vorbestimmten Zweck, das heiSt, fiir das Garen von Lebensmitteln einsetzen. Alle
anderen Verwendungsmoglichkeiten wie beispielsweise als Heizungsquelle gelten als unsachgemal und
sind daher gefadhrlich. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schaden, die aus einer falschen,
unsachgemalien oder unverstandlichen Verwendung hervorgehen.

Der Betrieb elektrischer Gerate erfordert die Einhaltung einiger Grundregeln:

- Das Gerat nichtam Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

-Geratnicht mit nassen oder feuchten Handen oder FilRen berthren.

- Die Verwendung von Adaptern, Mehrfachsteckern und Verlangerungskabeln wird nicht empfohlen.

- Beieiner Fehlfunktion beziehungsweise bei unzuldanglichem Betrieb Gerat ausschalten und nicht 6ffnen.

1.2 Elektrische Sicherheit

DER ANSCHLUSS AN DIE STROMQUELLE DARF NUR DURCH EINEN ELEKTRIKER ODER QUALIFIZIERTEN
TECHNIKER ERFOLGEN.

Die Stromquelle, an die der Backofen angeschlossen wird, muss den gesetzlichen Voraussetzungen des
Landes entsprechen. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schaden, die aus der Nichtbefolgung
dieser Anweisungen entstehen. Der Backofen muss entsprechend der geltenden Gesetzgebung des Landes
an eine geerdete Wandsteckdose oder an einen allpoligen Trennschalter angeschlossen werden. Die
Stromquelle sollte durch entsprechende Sicherungen geschitzt sein und die verwendeten Kabel missen
einen Querschnitt aufweisen, der eine ordnungsgemalie Stromversorgung des Backofens gewahrleistet.
ANSCHLUSS

Der Backofen wird mit einem Stromkabel geliefert, das an eine Stromquelle mit 220- 240 Vac 50 Hz
angeschlossen werden kann. Bevor der Backofen an die Stromquelle angeschlossen wird, muss Folgendes
Uberpruft werden:

-Spannung des Stromnetzes mit dem Messgerit;

- Beschaffenheit und Umfeld des Trennschalters.

Die mit der Erdungsklemme des Backofens verbundene Schutzleitung muss mit der Erdungsklemme der
Stromquelle verbunden werden.

WARNUNG

Vor dem AnschlieRen des Backofens an die Stromquelle einen qualifizierten Elektriker darum bitten, die
Kontinuitat der Erdungsklemme an der Stromquelle zu Uberprifen. Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortung flr Unfélle oder sonstige Probleme, die aus einem nicht sachgemallen Anschluss des
Backofens an die Erdungsklemme oder an einen geerdeten Anschluss mit defekter Kontinuitat entstehen

kdbnnen.
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HINWEIS: Fir eine eventuelle Wartung des Ofens ist die Zuganglichkeit einer zweiten Wandsteckdose von
Vorteil, sodass er an diese angeschlossen werden kann, wenn er ausgebaut werden muss. Das Stromkabel

darf nurvon qualifizierten Kundendiensttechnikern oder Elektrikern ausgetauscht werden.

1.3 Empfehlungen

Es empfiehltsich, den Backofen nach jeder Verwendung grob zu reinigen.

Die Ofenwande nicht mit Aluminiumfolie oder sonstiger im Handel erhaltlicher Einmalschutzfolie
auskleiden.

Gerat die Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heiRen Emaille in Berihrung, so kann sie
schmelzen und die Qualitat der Backofenbeschichtung beeintrachtigen. Es wird empfohlen, den Backofen
nicht bei sehr hohen Temperaturen zu betreiben, um eine Gbermafige Verschmutzung und unangenehme
Rauch- und Geruchsentwicklung zu vermeiden. Es ist besser, bei niedrigerer Temperatur die Garzeit zu
erhdhen. Zusatzlich zum mitgelieferten Zubehor sollten nur temperatur- und hitzebestandige Backformen
und ofenfestes Geschirr verwendet werden.

1.4 Einbau und Installation

Der Hersteller ist nicht zur Installation verpflichtet. Wird das Eingreifen des Hersteller erforderlich, um
Fehler zu beheben, die aus einer falschen Installation hervorgehen, so erfolgt dieses nicht im Rahmen der
Gewahrleistungsgarantie. Die Installationsanweisungen fur qualifiziertes Fachpersonal missen befolgt
werden. Eine falsche Installation kann Personen- oder Sachschaden hervorrufen. Fir derartige Schaden
oder Verletzungen Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.

Der Backofen kann oben in einem Einbauschrank oder unter der Arbeitsflache eingebaut werden. Vor dem
Fixieren muss gewahrleistet sein, dass im Backofenraum genigend Fischluft zirkulieren kann, um die
Kihlung und den Schutz der innenliegenden Teile zu gewahrleisten. Je nach Einbauart die auf der letzten
Seite angegebenen Offnungen vornehmen.

1.5 Entsorgung und Umweltschutz

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und Elektronik-Altgerdte enthalten
umweltschadigende Substanzen, aber auch Grundkomponenten, die wiederverwendet
werden kdnnen. Daherist es wichtig, Elektro- und Elektronik-Altgerate spezifisch zu entsorgen,
um alle schadlichen Substanzen zu entfernen und wiederverwendbare Teile zu recyceln.
Verbraucher leisten einen wichtigen Beitrag zur Gewahrleistung, dass Elektro- und Elektronik-

I Altgerate nicht zu einem Umweltproblem werden. Halten Sie sich daher bitte an die folgenden
Grundregeln:

- Elektro- und Elektronik-Altgerate dirfen nicht mit dem normalen Hausmill entsorgt werden.

- Elektro-und Elektronik-Altgerdate missen bei zugelassenen Sammelstellen abgegeben werden, die von

der Stadtverwaltung oderanderen zustandigen Stellen verwaltet werden.

In vielen Landern wird fur die Entsorgung groRer Elektro- und Elektronik-Altgerate ein Abholservice

angeboten. Beim Kauf eines neuen Gerats wird das alte moglicherweise vom Handler zurlickgenommen,

der es kostenfrei entsorgt, sofern das neue Gerat von einem ahnlichen Typ ist und die gleiche Funktion

erfullt wie das Altgerat.

MASSNAHMEN ZUM STROMSPAREN UND UMWELTSCHUTZ

Sofern moglich, das Vorheizen des Backofens vermeiden und seine Kapazitdat voll ausnutzen. Die

Backofentiir so selten wie moglich 6ffnen, weil die Hitze aus dem Innenraum bei jedem Offnen verloren

geht.

Fur eine deutliche Energieersparnis den Backofen 5-10 Minuten vor dem Ende der Garzeit ausschalten und

mit der Restwarme zu Ende garen. Die Dichtungen sollten sauber und unversehrt bleiben, damit keine Hitze

aus dem Inneren verloren geht. Falls Sie einen Stromversorgungsvertrag mit wechselndem Stundentarif

haben, erleichtert das Programm der ,verzogerten Startzeit” das Stromsparen, indem der Anfang des

Garvorgangsindie Zeit verschoben wird, wo der glinstigere Stromtarif gilt.

1.6 Konformitatserklarung

Die Teile dieses Gerats, die mit Lebensmitteln in BerGhrung kommen kdnnen, entsprechen der EU-
Richtlinie 89/109.

Durch das Zeichen auf diesem Produkt wird seine Einhaltung aller geltenden Sicherheits-,
Gesundheits- und Umweltanforderungen bestatigt, die gesetzlich fir dieses Produkt vorgeschrieben sind.
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2. Produktbeschreibung

2.1 Ubersicht

2.2 Zubehor

1. Bedienfeld

2. FGhrungsschienen

(seitlicher Metallrost, falls enthalten)
3. Backrost

4. Fettpfanne/Backblech

5. Lufter (hinter der Stahlabdeckung)
6. Backofentir

1 BACKROST

3 Lled vision

Halt Auflauf- und Backformen.

2 Fettpfanne/Backblech

Fangt die beim Backen aus den Lebensmitteln
austretende Flussigkeit auf.

Das ist ein Beleuchtungssystem, dass die
traditionelle Gluhbirne ersetzt. 14 LED-Leuchten
sind in der Backofentur integriert. Das erzeugte Licht
ist sehr hell und ermoglicht eine fast schattenfreie
Sicht auf allen Ebenen im Backofeninneren.

LED schaltet sich wahrend der Turoffnung aus (nur
fur Pyrolyseofen).

Die Vorteile:

Neben der herausragenden Qualitat und Intensitat
der Beleuchtung, bietet das System U-See auch
eine langere Lebensdauer im Vergleich zu
herkommlichen Backofenlampen, ist auserdem
leicht zu reinigen und vor allem sehr sparsam im
Enerigeverbrauch.

- Optimale Ubersicht auf allen Backofenebenen

- Zuverlassige Funktion und lange Lebensdauer

- Hohe Helligkeit bei sehr niedrigen Energieverbrauch, bis
zu 95%weniger als herkommliche Backofenbeleuchtung
- Leichtzureinigen.
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4 Separator

5 Pro/Exp'r Technologie

Der Backofen wird durch ein Trennblech in zwei
Backraumen aufgeteilt. Ist der Dual-Modus
aktiviert kann der obere und untere Backraum
getrennt voneinander in Betrieb genommen
werden. Das Trennblech muss in die 3.
Einschubebene eingelegt werden. Lassen Sie das
Trennblech niemals im inneren des Backofens
liegen wenn Sie die Pyrolyse Funktion
eingeschaltet haben.

2.3 Erste Inbetriebnahme

Mit unserer langjahrigen Erfahrung und den
innovativen Technologien setzen wir im Bereich
professionellen Kichen neue Malistabe. Ein
Doppel-Multifunktionsbackofen mit einem
zweifachen Luftungssystem der es ermoglicht auf
zwei verschiedene Ebenen unterschiedliche
Gerichte herzustellen. Dank der innovativsten
Technologien kann die Heil’luft noch effektiver
und effizienter eingesetzt werden.

ERSTE REINIGUNG

Den Backofen vor der ersten Inbetriebnahme reinigen. Die AuRenflachen mit einem feuchten, weichen
Tuch abwischen. Alle Zubehorteile spulen und den Backofen innen mit warmem Spilwasser
auswischen. Den leeren Backofen auf die Hochsttemperatur einstellen und etwa eine Stunde lang

anlassen, damit der neue Geruch verfliegt.
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3. Betrieb des Backofens
3.1 Beschreibung der Anzeige

ONCLAR B

. An/Aus

. Zusatzfunktionen
. Pfeil (-)

. Auswahl/Stop

. Pfeil (+)

. Garraum

. Kochfunktionen

~N o B WwN

GARRAUM: Wenn die Trennplatte im Ofen platziert wird, lasst sich der obere oder untere Garraum
durch Driicken der Taste auswéhlen@ :

Bei Auswahl eines Garraums mussen Sie die gewtnschte Kochfunktion durch Dricken der Taste ,F”
auswahlen sowie anschliefend durch Driicken der Taste ,,SELECT“ (AUSWAHL) bestatigen.

Die Gartemperatur lasst sich nun durch Dricken der Tasten ,<“ und ,>“ einstellen und die Auswahl
durch Driicken der Taste , SELECT” (AUSWAHL) bestatigen. Im Anschluss an dieses Verfahren startet der
Ofen mitdem Garvorgang.

Wenn Sie den Ofen mit nur einem Garraum verwenden mochten, mussen Sie die Trennplatte
entfernen. Dricken Sie die Taste ,F“ zur Auswahl der gewlnschten Garfunktion und drlcken Sie
L,SELECT” (AUSWAHL) zur Bestatigung. Stellen Sie die Gartemperatur ein, indem sie die Tasten ,,<“ und
,>" drlcken und die Auswahl mithilfe ,SELECT” (AUSWAHL) bestatigen. Im Anschluss an dieses
Verfahren startet der Ofen mit dem Garvorgang.

HINWEIS: Bei Auswahl eines Garraums beziehen sich alle Informationen Uber Garfunktionen,
Temperaturund Zeit auf den zuvor ausgewahlten Garraum.

AN/AUS:Mithilfe dieser Taste wird der Ofen ein- und ausgeschaltet

EXTRA: Beiausgeschaltetem Ofen zeigt die Anzeige die Uhrzeit an. Wenn der Ofeninaktivist, stehen alle
Funktionen zur Verfligung, unter Ausnahme der Kochdauer und des Endes Garvorgangs.

Wenn die Uhr nicht eingestellt ist, kann der Ofen nicht betrieben werden: die Anzeige blinkt und zeigt
,12:00“ an und alleinig die Taste , Extra” funktioniert. Uber die Taste ,Extra“ lassen sich die folgenden
Funktionen einstellen:
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DEAKTIVIERUNG FUNKTIONSBESCHREIBUNG NOTWENDIGKEIT

- AKTIVIERUNG

eUm die Garzeit vor Ablauf der
Zeit zu andern, driicken Sie die
Taste ,EXTRA” zweimal, um die

Bei Ablauf der Garzeit schaltet sich
der Ofen automatisch aus und der
Alarm ist fur einige Sekunden zu
horen.

Wenn ein Garprogramm
beendet wird, schaltet sich der
Ofen aus und das Display zeigt
,END“ (ENDE) (das Symbol fir
das Garprogramm wird
weiterhin angezeigt) solange
an, bis die einzig
funktionierende Taste ,On/Off
(An/Aus) gedrickt wird.

Wenn ein Garprogramm
beendetwird, ertont ein Alarm.

HINWEIS: Lasst sich nur mit
einem aktiven Garprogramm
einstellen. Dricken Sie zweimal
die Taste ,EXTRA" stellen Sie erforderliche Garzeit mithilfe
die Zeit mithilfe der Tasten ,+“ dgr Tasten ,<” und >
und ,-“ein und bestétigen Sie elnzustellen uqd dann
anschlieBend mit ,SELECT” abschlle@”end die Taste
(AUSWAHL). ,SELECT (AUSWAHL)
Wenn keine Gardauer nochmals zu driicken.
eingegeben wurde, zeigt das *Setzen Sie d?s Display agf
Display ,,00:00“ an, andernfalls »00:00" zurick, um die
zeigt es die verbleibende Gardauerabzubrechen.
Garzeitan.

“

GARDAUER

=

eDiese Funktion wird ebenfalls fur
programmierte Garvorgdnge
verwendet.

*Wenn ein Garprogramm
eingestellt ist, geht dies bei Druck
aufdie Taste ,F“ verloren.

e\Wenn ein verzogerter Garvorgang
eingestellt ist, schaltet sich der
Ofen aus und das Display zeigt die
aktuelle Uhrzeitan, wéhrend die
Symbole fur das Garprogramm, die
Garzeit und fur das Ende des
Garvorgangs erleuchtet sind.
e\Wenn ein Garprogramm durch
Dricken der Tasten ,<“ und ,>“
eingestellt wurde, kénnen Sie die
eingestellte Temperatur anzeigen
undandern: bei erstmaliger
BerUhrung wird die
Betriebstemperatur angezeigt, eine
weitere Berihrung ermoglicht
lhnen die Einstellung der
Betriebstemperatur.

Um die Garzeit vor Ablauf der
Zeit zu andern, dricken Sie die
Taste ,EXTRA” solange, bis das
Symbol aufleuchtet und
stellen Sie die erforderliche

Wenn ein Garprogramm
beendet wird, schaltet sich der
Ofen aus und das Display zeigt
,END“ (ENDE) (das Symbol fur
das Garprogramm wird
weiterhin angezeigt) solange
an, bis die einzig
funktionierende Taste ,On/Off
(An/Aus) gedriickt wird.

Wenn ein Garprogramm
beendetwird, ertont ein Alarm.

HINWEIS: Lasst sich nur mit
einem aktiven Garprogramm
einstellen. Dricken Sie die
Taste ,EXTRA” solange, bis das
Symbol aufleuchtet und stellen
Sie das Ende der Garzeit| Garzeit mithilfe der Tasten ,<“
mithilfe der Tasten ,<“ und ,>“|und ,>“ ein, bestdtigen Sie
ein, bestdtigen Siel|abschlieBend mit der Taste
abschlieBend mit der Taste|,SELECT”(AUSWAHL).
,SELECT“ (AUSWAHL). Setzen Sie das Display auf
Driicken Sie die Taste ,EXTRA“|,00:00“ zurlck, um das Ende
solange, bis das Symbol|derGarzeitabzubrechen.
aufleuchtet und stellen Sie das
Ende der Garzeit mithilfe der
Tasten ,<“ und ,>“ ein,
bestatigen Sie abschlieRend mit
der Taste ,SELECT” (AUSWAHL).
Die Gardauer wird automatisch
berechnet.

ENDE DER
GARZEIT

Dl

«

e Durch diese Funktion wird ein|
Alarm aktiviert, der nach Ablauf
der Zeit einige Sekunden ertont
(diese Funktion schaltet den
Ofen nichtaus).

Sie kénnen eine Zeit zwischen
00:00und 23:59 einstellen.

Der Timer funktioniert
unabhangig davon, ob der Ofen
eingeschaltetist.

¢ Wenn keine Zeit eingegeben
wurde, zeigt das Display
,00:00“ oder die verbleibende
Zeit an, wenn die
Zeiteinstellung bereits
vorgenommen wurde.
Dricken Sie die Taste ,EXTRA”
solange, bis das Symbol
aufleuchtet und stellen Sie die
Zeit mithilfe der Tasten ,,<“ und
,>“ ein, bestatigen Sie
abschlieBend mit der Taste
,SELECT (AUSWAHL).

e Um den Timer zu andern,
dricken Sie die Taste ,EXTRA”
solange, bis das Symbol
aufleuchtet und stellen Sie die
erforderliche Garzeit mithilfe
der Tasten ,<“ und ,>“ ein,
bestatigen Sie abschlieRend
mit der Taste ,SELECT”
(AUSWAHL).

e Dadurch ldsst sich die auf dem
Display angezeigte Zeit einstellen.

e Dadurch lasst sich die auf
dem Display angezeigte Zeit

eBei der erstmaligen
Inbetriebnahme des Ofens

EINSTELLEN leuchtet das Display auf und einstellon
DER zeigt ,12:00“ an.
UHRZEIT *Um die Zeit einzustellen,

dricken Sie die Taste , EXTRA”
solange, bis das Symbol
aufleuchtet und stellen Sie die
Zeit mithilfe der Tasten ,,<“ und
,>“ ein, bestdtigen Sie
abschliefend mit der Taste
,SELECT (AUSWAHL).

&

eDriicken Sie die Taste ,,EXTRA”
solange, bis das Symbol

eDriicken Sie die Taste ,,EXTRA”
solange, bis das Symbol

eDrlicken Sie die Taste ,, EXTRA”
solange, bis das Symbol

eDiese Funktion ist nutzlich, wenn
Kinderim Haus sind.

KINDER-

SICHERUNG

3

aufleuchtet und anschlieRend
die Taste ,<“ oder,,>“, um diese
Funktion zu aktivieren: das
Display zeigt ,ON“ (AN) an;
bestatigen Sie mit der Taste
,SELECT (AUSWAHL).

aufleuchtet und anschliefend
die Taste ,<“ oder ,>“ um diese
Funktion zu deaktivieren: das
Display zeigt ,,OFF“ (AUS) an;
bestdtigen Sie mit der Taste
,SELECT” (AUSWAHL).

aufleuchtet und anschlieRend
die Taste ,,<“ oder,,>“ um diese
Funktion zu deaktivieren: das
Display zeigt ,,OFF“ (AUS) an;
bestatigen Sie mit der Taste
,SELECT” (AUSWAHL).
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SPRACHEINSTELLUNG: Die Spracheinstellung kann bei ausgeschaltetem Ofen vorgenommen werden,
indem die Tasten ,Extra“ und ,Select” (Auswahl) gleichzeitig fiir 3 Sekunden gedrickt werden. Die
aktuelle Spracheinstellung wird auf dem Display angezeigt und lasst sich durch die Tasten ,<“ oder ,>“
andern, bestdtigen Sie die Einstellung durch Dricken der Taste ,SELECT” (AUSWAHL). Verfligbare
Sprachensind: Italienisch, Englisch, Franzdsisch und Deutsch.

AUSWAHL: Jede Auswahl muss bestatigt werden. Wenn die Auswahl nicht innerhalb von 15 Sekunden
bestatigt wird, wird die Auswahl aufgehoben. Durch Anderungen im Meni gehen jegliche

unbestatigten Auswahlen verloren.

SYMBOL ,HOT“ (HEISS): Bei Ablauf eines Garprogramms oder, wenn der Ofen ausschaltet, zeigt das
Display abwechselnd die aktuelle Zeit und die Nachricht ,,HOT“ (HEISS) an.
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3.2 Funkfionen zum Garen

iy Vtilreinge- Funktion
Einstellra stellte Tem- P
peratur °C (In Abhangigkeit des Ofenmodells)
Q@ | off -
==\ |Unterhitze + Bei dieser Funktion werden Lebensmittel gleichmaRig von oben und unten erhitzt. Es ist
. 220 die traditionelle Art zu garen. Ausgezeichnet geeignet zum Braten von Rindfleisch, Keulen
~— |Oberhitze und ideal fiir Platzchen und Kekse und fir alle Speisen die knusprig werden sollen.
—, |Unterhitze + Bei dieser Funktion wird heie Luft an den oberen und unteren Heizelementen entlang
¥ 1 |Oberhitze + 210 geleitet und durch den Lifter gleichmaRig im Inneren des Backofens verteilt. Diese
— Umluft Funktion empfehlen wir fiir Geflugel, Fisch, Gemise und Geback.

Luft die aufgeheizt worden ist wird in die verschiedenen Ebenen im Backraum
=) |HeiBluft + 180 geblasen. Esist ideal um verschiedene Gerichte (z.B. Fleisch und Fisch) zur gleichen
® J lUmluft Zeitzu braten ohne dabeiden Geruch und den Geschmack zu vermischen. Geeignet

auchfirschonendes Backen, z.B. fiir Blatterteig, Biskuitteig 0.A.

. Bei dieser Funktion wird die grofte Hitze im unteren Bereich des Ofens erreicht.
— Unterhitze 160 Unterhitze eignet sich besonders fir Geback und Kuchen.

Diese Funktion eignet sich insbesondere fir Kuchen mit saftigen Friichten und
= ) |[Umluft + 210 Geback. Sie verhindert das Austrocknen der Lebensmittel und fordert das ,, Aufgehen”
=2 J lUnterhitze des Teigs, der Kuchen, des Brotes und jeder Speise, die mit Unterhitze gebacken

werden soll. Bei dieser Betriebsart schieben Sie die Ablage in die untere Ebene ein.

Wenn Sie den Grill benutzen, muss die Ofentlr geschlossen sein. Es wird nur das

obere Heizelement verwendet. 5 Minuten Vorwarmezeit sind notwendig, bis das

Heizelement zu glihen anfdngt. Diese Betriebsart garantiert ausgezeichnete
~ Grill L3 Ergebnisse beim Grillen von Fleisch oder Fisch, Spieichen: auch zum Gratinieren

n wird sie vorzugsweise verwendet. WeiRRes Fleisch sollte nicht allzu nahe am

Grillelement gelegt werden, dadurch verlangert sich zwar die Grillzeit, das verreicht

jedoch dem Geschmack der Gerichte zum Vorteil. Rotes Fleisch und Fischfilets

konnen auf den Grillrost gelegt werden, mit der Auffangschale darunter.

Bei dieser Funktion arbeiten Grill, oberes Heizelement und Umluft zusammen und

sorgen flur ein besonders gleichméaRiges Garen. Grillgerichte geben Sie auf das

%) . Grillrost, das Sie auf der hochsten Stufe einschieben. Nachdem Sie das Backblech in
& | Grill + Umluft 200 der 3. Position von unten eingeschoben haben, beginnen Sie mit dem Grillen. Das
* auf der 3. Position von unten eingeschobene Backblech sorgt dafur, dass von den

Lebensmitteln herabtropfendes Ol oder Fett aufgefangen wird.

Verwenden Sie den Bratenwender nur bei geschlossener Tur.

Grill + Das obere Heizelement wird bei rotierendem Bratenwender fir die Zubereitung
: L5 des Gargutes verwendet. Die Heiztemperatur lasst sich je nach Bedarf einstellen.
Bratenwender Der Bratenwender lasst sich am Besten flr mittelgroRes Gargut einsetzen.

Er eignet sich ideal fur die alternative Zubereitung traditioneller Braten. Fir den

Einsatz des Bratenwenders ist kein Vorheizen erforderlich.

Sl Grill + Der Vorteil alle 3 Funktionen gleichzeitig zu nutzen Grill, Drehspiels und Umluft ist,

%rl DrehspieR + 220 dass das Gericht gleichmaRig gebraten wird. Es verhindert das Austrocknen der
Lebensmittel. Ein Vorheizenist bei dieser Funktion nicht erforderlich.

Umluft

In dieser Einstellung erfolgt eine Luftzirkulation bei Raumtemperatur zum Auftauen
von Tiefkuhlkost in wenigen Minuten, ohne eine Veranderung des Proteingehalts

@ Auftauen 40 herbeizuflihren. Die Temperatur wird in 40 ° C voreingestellt. Eine Anderung ist
nicht moglich.

*Nach CENELEC EN 60350-1 zur Definition der Energieklasse geprift.
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Oberer Backraum

ELECT
‘ [S STOIE:
V°';fi"ge' Funktion
i stellte Tem- Rt g
B peratur °C (In Abhdngigkeit des Ofenmodells)

Luft die aufgeheizt worden ist wird in die verschiedenen Ebenen im Backraum

@ | | Heizspirale + 180 geblasen. Esistideal um verschiedene Gerichte (z.B. Fleisch und Fisch) zur gleichen
Umluft Zeit zu braten ohne dabei den Geruch und den Geschmack zu vgrmischen.

Geeignetauch flir schonendes Backen, z.B. flr Blatterteig, Biskuitteig 0.A.

Wenn Sie den Grill benutzen, muss die Ofentlr geschlossen sein. Es wird nur das
obere Heizelement verwendet. 5 Minuten Vorwdrmezeit sind notwendig, bis das
Heizelement zu glihen anfidngt. Diese Betriebsart garantiert ausgezeichnete
ot Grill L3 Ergebnisse beim Grillen von Fleisch oder Fisch, SpieRchen: auch zum Gratinieren

wird sie vorzugsweise verwendet. WeiRRes Fleisch sollte nicht allzu nahe am
Grillelement gelegt werden, dadurch verlangert sich zwar die Grillzeit, das verreicht
jedoch dem Geschmack der Gerichte zum Vorteil. Rotes Fleisch und Fischfilets
konnen aufden Grillrost gelegt werden, mit der Auffangschale darunter.

Bei dieser Funktion arbeiten Grill, oberes Heizelement und Umluft zusammen und
sorgen fur ein besonders gleichmaRiges Garen. Grillgerichte geben Sie auf das
Grillrost, das Sie auf der hochsten Stufe einschieben. Nachdem Sie das Backblech in
2 Grill+Umluft 190 der 3. Position von unten eingeschoben haben, beginnen Sie mit dem Grillen. Das
auf der 3. Position von unten eingeschobene Backblech sorgt dafir, dass von den
Lebensmitteln herabtropfendes Ol oder Fett aufgefangen wird.

Unterer Backraum

3 FEE o

V°';fi“ge' Funktion
i tellte Tem-
Al e :,:,at‘f,,‘fg‘ (In Abhdngigkeit des Ofenmodells)

Luft die aufgeheizt worden ist wird in die verschiedenen Ebenen im Backraum
(® ) [umluft geblasen. Esistideal um verschiedene Gerichte (z.B. Fleisch und Fisch) zur gleichen
Zeit zu braten ohne dabeiden Geruch und den Geschmack zu vermischen. Geeignet
auch fiir schonendes Backen, z.B. fiir Blatterteig, Biskuitteig 0.A.

() |Heizspirale + 160

_______ Unterhit 160 Bei dieser Funktion wird die grofte Hitze im unteren Bereich des Ofens erreicht.
— e ze Unterhitze eignet sich besonders fiir Geback und Kuchen.

Diese Funktion eignet sich insbesondere fir Kuchen mit saftigen Frichten und
Unterhitze+ 160 Geback. Sie verhindert das Austrocknen der Lebensmittel und fordert das , Aufgehen”
2 ) [Umluft des Teigs, der Kuchen, des Brotes und jeder Speise, die mit Unterhitze gebacken
werden soll. Bei dieser Betriebsart schieben Sie die Ablage in die untere Ebene ein.
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4. Reinigung und Wartung des Backofens
4.1 Allgemeine Reinigungshinweise

Die Lebensdauer des Gerats lasst sich durch eine regelmaRige Reinigung verlangern. Den Ofen vor der
Reinigung abkihlen lassen. Keine Scheuermittel, Stahlwolle oder scharfkantige Gegenstande fur die
Reinigung verwenden, um die Emaillebeschichtung nicht zu beschadigen. Nur Wasser, Spilmittel oder
Reinigungsmittel mit Bleiche (Ammoniak) verwenden.

BESTANDTEILE AUS GLAS

Es empfiehlt sich, die Glastir nach jeder Verwendung des Backofens mit einem saugfahigen
Klchentuch zureinigen.

Hartnackige Flecken kdnnen mit einem in Reinigungsmittel getrankten Schwamm gesaubert und mit
klarem Wasser abgewaschen werden.

DICHTUNG OFENTUR

Schmutzige Dichtungen mit einem leicht angefeuchteten Schwamm reinigen.

ZUBEHOR

Zubehorteile mit einem feuchten Reinigungsschwamm saubern, abwaschen und abtrocknen. Keine
Scheuermittel verwenden.

FETTPFANNE

Fettpfanne nach der Verwendung des Grills aus dem Ofen nehmen. Das heilRe Fett abschitten (nichtin
den Abfluss) und Fettpfanne mit heiRem Wasser und Spulmittel reinigen.

Hartnackige Fettreste durch Einweichen in Spulwasser reinigen. Alternativ lasst sich die Fettpfanne
auch in der Spulmaschine oder mit einem herkdmmlichen Backofenreiniger saubern. Schmutzige
Fettpfanne nicht wieder zuriick in den Backofen schieben.

4.2 Wartung

ENTFERNEN UND REINIGUNG DES GRILLROSTS

1. Entfernen Sie den Rost durch ziehen aus der Vorrichtung.

2. Reinigen Sie den Rost in der Spulmaschine oder reinigen Sie es mit einem nassen Schwamm und
trocknen Siedanachab

3. Nach dem Reinigungsprozess installieren Sie den Rost in umgekehrter Reihenfolge.

)

ENTFERNEN DES BACKOFENFENSTERS

1. Die Backofentir 6ffnen.

2.Die Klemmen am Scharniergehaduse rechts und links an der Scheibe nach unten driicken und 6ffnen.
3. Glasscheibe austauschen, indem die Schritte in umgekehrter Reihenfolge ausgefihrt werden.
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ENTFERNEN UND REINIGEN DER GLASTUR

1. Die Backofentir 6ffnen.

2.3.4.Scharniere sperren, Schrauben entfernen und die obere Metallkappe nach oben abziehen.

5.6. Die Glasscheibe vorsichtig aus der Ofentlr ziehen (Hinweis: Bei Backdéfen mit Pyrolyse-
Reinigungsfunktion auch die zweite (falls vorhanden) und dritte Scheibe herausnehmen).

7. Nach der Reinigung oder dem Austausch der Scheibe, Einzelteile in umgekehrter Reihenfolge wieder
einbauen.

Bei allen Glasscheiben muss die Aufschrift ,,PYRO” in der oberen linken Ecke, in der Nahe des linken
Scharniers, gut lesbar sein. Auf diese Weise wird sichergestellt, dass sich die Aufschrift auf der
Innenseite der ersten Scheibe befindet.




5. Fehlerbehebung

5.1 HAUFIG GESTELLTE FRAGEN

STORUNG

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

Der Backofen wird nicht heifs.

Die Uhr ist nicht eingestellt.

Uhr einstellen.

Der Backofen wird nicht heil3.

Die Kindersicherung ist
eingeschaltet.

Kindersicherung deaktivieren.

Der Backofen wird nicht heils.

Garfunktion und Temperatur
wurden nicht eingestellt.

Prifen, ob die ndtigen
Einstellungen richtig sind.

Das Touch-Display reagiert
nicht.

Dampf und Kondenstropfen
auf dem Touch-Display.

Touch-Display mit einem
Mikrofasertuch abtrocknen.
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Guvenlik uyarlari

e UYARI: Cihaz ve aparatlari kullanim sirasinda isinir. Isinmis parcalara
dokunmaktan kacininiz.

*UYARI: Firin kullanimdayken erisilebilir parcalar cok sicak olabilir.

Cocuklar guvenlibir mesafede tutulmalidir.

e Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel

yetenekleri veya bilgi ve tecribe acisindan yetersiz kisiler tarafindan

ancak yetiskin bir bireyin denetiminde ve cihazin nasil kullanilacagina

dair verilen talimatlarin uygulanmasi durumunda ve olusabilecek

tehliklerikavradiklari takdirde giivenle kullanilabilir.

e Cocuklar cihazlaoynamamalidirlar.

e Cihazin temizlik ve bakimi gdozetmen olmaksizin cocuklar tarafindan

yapiimamalidir,

e Kullanim sirasinda cihaz isinabilir. Firinin icindeki i1sitma elemanlarinin

dokunurken dikkatliolunmalidir.

UYARI: Erisilebilir parcalar kullanim sirasinda isinabilir. K¢k cocuklar

uzak tutulmalidir.

e Firin kapak camini temizlerken kuvvetli asindirici temizleyiciler veya

keskin metal kaziyicilar kullanmayin ¢inkt bu camin kirilmasina veya

yuzeyin cizilmesine neden olabilir.

e Koruma cikarilmadan dnce firin kapatiimaldir ve temizlikten sonra

koruma parcasi talimatlara uygun olarak yerine koyulmalidir.

e Sadece bufirinicin dnerilen sicaklik probu kullanin.

e Firini temizlerken buharlitemizleyiciler kullanmayiniz.

e Besleme kablosuna etikette belirtilen gerilimi, akimi ve yUku

kaldirabilecek, toprak baglantisi olan bir fis takin. Prizin etikette

belirtilen ylUke uygun, toprak baglantisi yapilmis ve calisir durumda

olmasi gerekir. Topraklama iletkeni sari-yesil renklidir. Bu islem yalnizca

uygun yetkinlige sahip personel tarafindan gerceklestirilmelidir. Prizle

cihazin fisi arasinda uyumsuzluk olmasi durumunda, yetkin bir elektrik

ustasindan prizi uygun tipte bir prizle degistirmesini isteyin. Fis ve priz

kurulumun yapildigl tlkede gecerli olan normlara uygun olmalidir. Gic

kaynagi baglantisi, cihazla glc kaynagi arasina maksimum baglh yuikd

kaldirabilecek ve gecerli mevzuata uygun olan omnipolar bir devre
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kesici yerlestirilerek de yapilabilir. Sari-yesil topraklama kablosu devre
kesici tarafindan kesintiye ugratilmamalidir. Priz veya baglanti icin
kullanilan omnipolar devre kesici, cihazin kurulumu yapildiginda kolayca
erisilebilirdurumda olmalidir.

eBaglanti, fisin erisilebilir durumda tutulmasi veya kablolama
kurallarina uygun sekilde sabit kablo tesisatina bir anahtarin eklenmesi
yoluyla kesilebilir.

*GUc kablosu hasarliysa ureticiden temin edilen bir kablo veya 6zel bir
demet ile ya da musteri hizmetleri departmaniyla iletisim kurularak
degistirilmelidir.

eGUc kablosu HO5V2V2-F tipi olmalidir.

eYukaridaki yonergelere uyulmamasi cihazin glvenligini tehlikeye
atabilir ve garantiyi gecersiz kilabilir.

eTemizlemeden dnce doklilen malzemeler temizlenmelidir.

ePirolitik temizleme islemi sirasinda yuUzeyler normalden daha fazla
Isinabilir; bu nedenle cocuklar glivenli bir mesafede tutulmalidir,
eCihaz, asiriisinmayi onlemek icin dekoratif bir kapinin arkasina monte
edilmemelidir.

eRafl firinin icine vyerlestirirken stopun vyukariya baktigindan ve
bdlmenin arkatarafinda oldugundaneminolun.

Raf, bolmeye tamamen girerek yerlestirilmelidir.

eUYARI: Firin duvarlarini aliminyum folyoyla kaplamayin veya
magazalardan alinan tek kullanimlik koruma malzemelerini
kullanmayin. Aliminyum folyo veya diger tim koruma malzemeleri,
sicak emayeyle dogrudan temas ettiginde i¢ yuzeylerdeki emayenin
erimesine ve bozulmasina neden olma riski tasimaktadir.

e UYARI: Firin kapagi contasini kesinlikle ¢citkarmayin.
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1. Genel Aciklaomalar

Urlinlerimizden birini tercih ettiginiz icin tesekkiir ederiz.
Firininizdan en iyi sonuglari almakigin bu kilavuzu dikkatle
okuyun ve daha sonra basvurmak igin saklayin. Firinin
montajindan 6nce, herhangi bir onarim gerekmesi
halinde musteri hizmetleri personeline vermek Uzere seri
numarasini not edin. Firni ambalajindan ¢ikardiktan
sonra nakliye sirasinda hasar almamis oldugunu kontrol
edin. Eger tereddidintz varsa firini kullanmayin ve
tavsiye almak icin kalifiye bir teknisyene basvurun.

Tum ambalaj malzemelerini (plastik torbalar, polistiren,
vidalar) cocuklarin erisemeyecegi yerlerde tutun. Firin
ilk kez calistinildiginda glcld bir duman kokusu olusabilir,
bunun nedenifirinilk kez isindiginda yalitim panelleri Gzerinde bulunan yapiskan maddenin yanmasidir.
Bu kesinlikle normal bir durumdur ve olustugu zaman dumanin yayilmasi beklendikten sonra
yiyeceklerin firinin icine konulmasi gereklidir. Bu dokiimanda verilen agiklamalara uyulmamasi halinde
ortaya ¢ikabilecek durumlaricinimalatci herhangibir sorumluluk kabul etmez.

NOT: Bu kilavuzda belirtilen firin islevleri, 6zellikleri ve aksesuarlari satin almis oldugunuz modele bagli
olarak farkhlik gosterecektir.

1.1 Guvenlik ipuclar

Firin sadece kullanim amacina uygun bigimde kullanilmahdir, kullanim amaci yiyeceklerin pisirilmesidir;
baska biramacgicin, drnegin bir 1si kaynagi olarak kullanilmasi uygunsuz ve bu nedenle tehlikeli kullanim
olarak degerlendirilir. Uygunsuz, hatali veya makul olmayan kullanim sonucunda ortaya ¢ikabilecek her
tUrlG zarardanimalatgi sorumlu tutulamaz.

Herhangi bir elektrikli cihazin kullanimisirasinda bazi asli kurallara uyulmasi gereklidir:

- Elektrik fisini prizden ¢ikarmakicin asla kablodan tutarak cekmeyin;

- Elleriniz ya da ayaklarinizislak veya nemliiken cihaza dokunmayin;

- Genellikle adaptorlerin, coklu prizlerin ve uzatma kablolarinin kullaniimasi tavsiye edilmez;
- Arizalanmasive/veya diizgiin calismamasi durumunda cihazi kapatin ve kurcalamayin.

1.2 Elektriksel Guvenlik

ELEKTRIK BAGLANTILARINI BiR ELEKTRIKCININ YA DA KALIFIYE BiR TEKNISYENIN YAPMASINI
SAGLAYIN

Firinin baglanmis oldugu elektrik beslemesinin montajin yapildigi Glkede yurirlUkte bulunan yasalara
uygun olmasi gereklidir. Bu aciklamalara uyulmamasi durumunda ortaya cikabilecek zararlar icin
imalatcli herhangi bir sorumluluk kabul etmemektedir. Montajin yapildigi tlkede yurirlUkte bulunan
yasalara bagli olarak firinin toprakli bir priz ya da batidn kutuplari ayiran bir devre kesici kullanilarak
elektrik beslemesine baglanmasi gereklidir. Elektrik beslemesinin uygun sigortalarla korunmasi ve
kullanilan kablolarin firinin dogru bir sekilde beslenebilmesine yeterli kapasitede olmasi gereklidir.

BAGLANTI

Firin, faz arasi veya faz ndtr arasi 220-240 VAC 50 Hz olan bir elektrik beslemesine baglanmasi gereken
bir elektrik kablosu ile saglanmistir. Firin elektrik beslemesine baglanmadan 6nce asagidakilerin kontrol
edilmesi gereklidir:

- Etikette belirtilen gerilim degeri;

- Devre kesicinin ayari.

Firinin  topraklama klemensine baglanmis olan topraklama kablosunun elektrik beslemesinin
topraklama klemensine baglanmasi gereklidir.

UYARI

Firini  elektrik beslemesine baglamadan oOnce, elektrik beslemesinin topraklama klemensinin
strekliligini kontrol etmesi icin kalifiye bir elektrikgciye basvurun. Firinin topraklama klemensine
baglanmamasiveya topraklama baglantisinin strekliliginde bir sorun olmasi sonucunda ortaya
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cikabilecek hertirll kaza veya zararda imalatci herhangi bir sorumluluk kabul etmemektedir.

NOT: firinda bazi bakim islemleri yapilmasi gerektiginden, montajin yapilmis oldugu alandan ¢ikariimasi
halinde firinin baglanabilecegi baska bir prizin yakinlarda bulunmasi tavsiye edilir. Elektrik kablosunun
sadece teknik servis personeli ya da esdeger niteliklere sahip teknisyenler tarafindan degistiriimesi
gereklidir.

1.3 Tavsiyeler

Firini her kullandiktan sonra yapilacak kisa streli temizlik islemi firinin her zaman mikemmel temizlikte
kalmasini saglayacaktir. Firinin yan duvarlarini aliminyum folyo veya magazalardan satin alinabilecek
tek kullanimlik koruma malzemeleri ile kaplamayin. Sicak emaye ile temas eden aliminyum folyo veya
baska herhangi bir koruma malzemesi erime riskine sahiptir ve emaye i¢ ylzeylerin bozulmasina neden
olabilir. Firininizin asiri kirlenmesini ve bunun sonucunda duman kokusu olusmamasi igin firini ¢ok
yuksek sicakliklarda kullanmamanizi tavsiye ederiz. Pisirme slresini uzun tutmak ve sicakligl biraz
distrmek daha iyidir. Firin ile birlikte verilen aksesuarlara ek olarak, sadece ¢ok yuksek sicakliklara
dayaniklitabaklarve pisirme kaplari kullanmanizi tavsiye ederiz.

1.4 Kurulum

UrGnin kurulumu firmanin yetkilendirilmis servis/yetkilendirilmis kisi tarafindan yapilmalidir. Yetkisiz
kisi ve kuruluslar tarafindan yapilan kurulumlardan dogan tUm Urln, kisi, mahal hasarlari firmanin
sorumlulugunda degildir. Kurulum yapilacak mahalin Grinin calisma ve teknik kosullara kullanma
kilavuzunda belirlenen kurallara uygun sekilde olmasi/saglanmasi tketicinin sorumlulugundadir. Eger
tUketicitarafindan yapilan kurulum nedeniyle ortaya ¢ikan hatalarin dizeltilmesiicin imalat¢inin destegi
gerekirse, bu destek garanti kapsaminda saglanmaz. Kurulum acgiklamalari profesyonel kalifiye personel
icindir ve kurulum sirasinda uyulmasi gereklidir. Hatali kurulum insanlarin ve evcil hayvanlarin
yaralanmasinave esyalarin zarar gormesine neden olabilir. Boylesi bir yaralanma veya zarar icin imalatgi
sorumlututulamaz.

Firin ylksek bir mutfak dolabina ya da tezgah altina yerlestirilebilir. Sabitlemeden énce, i¢ parcalarin
sogutulmasi ve korunmasi icin gerekli temiz havanin uygun bicimde dolasiminin saglanmasi amaciyla
firinin etrafinda iyi bir havalandirma saglandigindan emin olun. Sabitleme sekline gére son sayfada
belirtilen hava alma agikliklarini acin. Bu cihaz ev standartlarinda kullanimina uygun olarak tasarlanmis
ve Uretilmisolup

ticari ve profesyonel amacla kullanimlara uygun degildir. Ticari kullanimlarda (ev harici) Grin teslim
tarihinden itibaren 1 (bir) ay sure ile Gretim hatalarina karsi garanti kapsamindadir. Ticari kullanimlarda
cihazin 6mrU kisalabilir ve kullanim beklentilerini karsilamayabilir. Ev ve benzeri kullanim amaciyla
ortismeyen (ev veya ev tipi bir mekanda bile olsa) kullanim dolayisiyla cihazda meydana gelebilecek
herhangi bir ariza ve/veya hasar Uretici/ satici tarafindan kabul edilmeyecektir. Ticariamacg ile kullanilan
dridnlerde, Malin ayipli oldugu teslim sirasinda acikca belli ise alici 2 (iki) glin icinde durumu saticiya
ihbar etmelidir. Agikca belli degilse alici mali teslim aldiktan sonra 8 (sekiz) glin icinde incelemek veya
incelettirmekle ve bu inceleme sonucunda malin ayipli oldugu ortaya cikarsa, haklarini korumak igin
durumubusdreicinde saticiya ihbarla yikimludur.

Bu cihaz ev standartlarinda kullaniimak lizere iiretilmistir. Profesyonel kullanim veya

ticare kullanim i¢in kurulmus olmasi durumunda, ilgili ticari hususta uygulanan
standartlar dikkate alinmahdir.

1.5 Atk yOnetimi ve cevrenin korunmasi

Bu cihaz, 2012/19/EU Atik Elektrikli ve Elektronik Cihazlar (WEEE) hakkinda Avrupa
Yonergesine gore etiketlenmistir. WEEE hem kirletici maddeleri (cevreye olumsuz bir
etkisi olabilecek), hem de baz elemanlari (yeniden kullanilabilir olan) icermektedir.
Kirletici maddelerin bertaraf edilmesi ve tim malzemelerin geri donUstUurilebilmesi icin
B \WEEE'lerin dogru bir sekilde tasnif edilmesi dnemlidir. WEEE'lerin ¢evre acisindan bir
sorun olusturmamasi icin bireyler dnemli bir rol oynayabilir; birkac temel kurala uyulmasi
son derece 6nemlidir:

- WEEE evsel atik olarak islem gormemelidir;
- WEEE belediyeler veya tescilli bir firma tarafindan yonetilen belirlenmis toplama alanlarina
gotarulmelidir.
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Bircok Ulkede, blylUk WEEE'ler icin sehir icinde toplama noktalari bulunmaktadir. Yeni bir cihaz satin
aldiginizda, eski cihazin satin alinan cihazla ayni tipte olmasi ve ayni islevlere sahip olmasi
durumunda eski cihazi Ucretsiz olarak bire bir kabul etmesi gereken saticiya iade edebilirsiniz.
ENERJi TASARRUFU VE CEVREYE SAYGI

MUmkun oldugunda, firini dnceden isitmaktan kaginin ve her zaman doldurmaya galisin. Firin
kapagini olabildigince az agin ¢iinki her acilisinda 1si kaybi olusur. Onemli oranda enerji tasarrufu
icin, firini planlanan pisirme siresinden 5 ile 10 dakika daha 6nce kapatin ve firinin Gretmeye devam
edecegi artakalan isiyi kullanin. Isinin hazne disina kagmamasi igin contalari temiz ve dizgin tutun.
Eger saatlik bir tarife ile Ucretlendirilen bir elektrik s6zlesmeniz varsa, pisirmeye baslama saatini
indirimli fiyat tarifesinin saatine tasiyan "gecikmeli pisirme" programi ile daha basit bir sekilde enerji
tasarrufu yapilabilir.

1.6 Uygunluk beyani

Bu cihazin gidalarla temas edebilecek parcalari 89/109 EEC Yonetmeligi hikiimlerine uygundur.
Bu Urlne C € isaretinin yerlestirilmesi ile cihazin bu Urin icin yurdarlikte olan tim ilgili Avrupa
guvenlik, saglk ve cevre standartlarina uygun oldugunu dogruluyoruz.

2. Urlin Aciklomasi

2.1 Genel bakis

1. Kontrol paneli

2. Raf konumlari

(eger varsa yan tel raflar)

3. Metal 1zgara

4. Tepsi

5. Fan (celik plakanin arkasinda)
6. Firin kapagi

2.2 Aksesuarlar
1 Metal izgara 2 Tepsi

Pisirme tepsilerini ve tabaklarini tutar. Yiyeceklerin 1zgara tizerinde pisirilmesi sirasinda
damlayan sularini toplar.
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3 Led vision

5 Pro/Exp'r Teknolojisi

Klasik “elektrik ampulinin” yerine gecen bir
aydinlatma sistemidir. 14 adet LED (pirolitik
olmayan modellericin) veya 10 adet Yuksek GUcgli
LED (pirolitik modeller icin) lamba, kapiya
entegredir. Bu lambalar, firinin icini, hicbir raf
Uzerine gblge dismeden, net bir sekilde gérmenizi
saglayanyuksek kalitede beyaz isik vermektedir.

Avantajlari:

Bu sistem, firin icinde mukemmel aydinlatma
saglamanin yani sira, klasik ampullerden daha
uzun slre dayanir, kullanimi ve bakimi daha
kolaydir ve her seyden dnemlisi, enerji tasarrufu
saglar.

-Optimum gorus

-Uzun dmurlt aydinlatma

-Cok dustk enerji tuketimi; klasik ytksek aydinlatma
sistemlerine kiyasla %95 daha dusuk.

4 Separatdr

Separator, firini iki bolmeye ayirir. Firini ikili modda
kullanmak istediginizde st ve alt bolmeyi birbirinden
ayirir. Uclincd rafta kullaniimalidir.

Pirolitik mod acikken separatort kesinlikle firinin
icinde birakmayin.

2.3 ik Kullanim

Teknolojimiz ve deneyimimiz, profesyonel mutfaklara
0zgll bir oOzelligi evinize getiriyor. Multijet yanal
havalandirma sistemi, sicak hava mikro akislarini
dastk hizlarda dogrudan yemegin Uzerine yayarak
yemegi tamamen igine alir.

Boylece esit pisirme saglanir, yemegin nem kaybi
azaltiir ve farkli seviyelerde eszamanli pisirme
yapilabilir.

iLK TEMIZLEME

Ik kez kullanmadan 6nce firini temizleyin. Dis yiizeyleri yumusak bir islak bezle silin. Tim aksesuarlari
yikayin ve firinin igini sabunlu su ve sivi bulasik deterjani karisimina batirilmis bir bezle silin. Bos firini
maksimum sicaklik degerine ayarlayin ve yaklasik 1 saat calistirin, bu sekilde firinin yeni olmasindan

kaynaklitim kokular giderilecektir.
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3. Finnin Kullanim
3.1 GOsterge acikiamalari

ONCLAR B

[ 2
I12345

. Acik/Kapali

. Ekstra Fonksiyonlar

. Ok (-)

. Se¢ / Durdur

5. 0k (+)

6. Bolme

7. Pisirme Fonksiyonlari

w N

S

BOLME: Firinin icine separatdrii yerlestirdiginizde, @ digmesine basarak alt veya Ust bolmeyi
secebilirsiniz.

Bir bdlme sectiginizde, 6nce F tusuna ardindan da seciminizi onaylamakicin SELECT digmesine basarak
istediginiz pisirmeisleviniayarlamaniz gerekir.

Simdi "<" ve ">" tuslarina basarak pisirme sicakligini ayarlayabilir ve segiminizi onaylamak igin SELECT'e
basabilirsiniz. Buislemden sonrafirin pisirmeye baslar.

Firinisadece tek bolmeliolarak kullanmak istiyorsaniz separatori ¢cikarmaniz gerekir.

Istediginiz pisirme islevini segmek icin F tusuna basin ve SELECT'e basarak se¢iminizi onaylayin. "<" ve
">" tuslarina basarak pisirme sicakligini ayarlayin ve seciminizi onaylamak icin SELECT'e basin. Bu
islemden sonra firin pisirmeye baslar.

NOT: Bir bolme secildiginde, pisirme islevleri, sicaklik ve stre ile ilgili tim bilgiler icin daha dnce segilen
bdlmeye bakin.

ON/OFF (ACMA/KAPAMA): Bu dugme, firintagmak ve kapatmak icin kullantlir.
EXTRA (EKSTRA): Firin kapaliysa, ekranda saat gosterilir. Firin aktif degilken, pisirme stresi ve pisirme
sonu hari¢ctimislevler kullanilabilir.

Saat ayarlanmamissa firin calismaz; ekran "12:00" saatini gostererek yanip sdner ve yalnizca Extra tusu
caligir. Extra tusunu kullanarak suislevleriayarlayabilirsiniz:
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NASIL DEVRE DISI
BIRAKILIR

NE YAPAR

NEDEN GEREKLIDIR

ISLEV NASIL KULLANILIR

PiSIRME
SURESI

X

Not: sadece aktif bir pisirme
programi ile ayarlanabilir.
EXTRA Uzerine iki kez basin
ve "+" ile "-" tuslarini
kullanarak saati ayarlayin,
"SELECT" (zerine basarak
ayari onaylayin. Eger
pisirme siresi girilmemisse
gostergede "00:00"
goruntilenir, girildiginde
ise kalan stre gosterilir.

e Ayarlanan siire dolmadan
once pisirme sdresini
degistirmek icin EXTRA
tusuna iki kez basin ve "<"ile
">" tuslarini kullanarak
pisirme sdresini gerektigi gibi
ayarlayin, "SELECT" Uzerine
basarak ayari onaylayin.

e Pisirme sUresini iptal
etmek icin gostergeyi
"00:00" degerine ayarlayin.

Bir pisirme programinin
sonuna gelindiginde firin
kapanir ve islev yapan tek tus
olan A¢ma/Kapatma tusuna
basilincaya kadar gostergede
"END" géruntulenir (pisirme
programinin simgesi yanik
kalir). Pisirme programinin
sonuna gelindiginde bir
alarmsesiduyulacaktir.

Pisirme siresi doldugu zaman
firin otomatik olarak kapanirve
birka¢ saniye boyunca bir
alarmsesiduyulur.

PiSIRME
SONU

Dl

Not: sadece aktif bir pisirme
programi ile ayarlanabilir.
Simgeyi yakmaya yetecek
kadar ardi ardina EXTRA
tusuna basin, <" ile ">"
tuslarini kullanarak pisirme
sresini ayarlayin ve
"SELECT" Uzerine basarak
ayarionaylayin.

Simgeyi yakmaya yetecek
kadar ardi ardina EXTRA
tusuna basin, "<" ile ">"
tuslarini kullanarak pisirme
sUresini ayarlayin ve
"SELECT" Uzerine basarak
ayarionaylayin.

Pisirme sdresi

olarak hesaplanir.

otomatik

Ayarlanan slre dolmadan
once pisirme suresini
degistirmek icin, simgeyi
yakmaya vyetecek kadar
ardi ardina EXTRA tusuna
basin, "<"ile ">" tuslarini
kullanarak pisirme stresini
gerektigi gibi ayarlayin ve
"SELECT" Uzerine basarak
ayarionaylayin.

Pisirme slresi sonunu iptal
etmek icin gostergeyi
"00:00" degerine ayarlayin.

Bir pisirme programinin
sonuna gelindiginde firin
kapanir ve islev yapan tek tus
olan A¢ma/Kapatma tusuna
basilincaya kadar gostergede
"END" gorUntllenir (pisirme
programinin  simgesi yanik
kalir). Bir pisirme programinin
sonuna gelindiginde bir alarm
sesi duyulacaktir.

e Bu islev, 6nceden programl
pisirmeicin de kullanilabilir.

e Eger bir pisirme programi
ayarlanmigsa "F" tusuna
basildigindabu ayar silinecektir.
e Eger gecikmeli pisirme
ayarlanmissa firin kapanir ve
gostergede o anki saat gosterilir,
pisirme programi, pisirme suresi
ve pisirme sonu simgeleri yanik
kalir. e Eger bir pisirme programi
ayarlanmissa "<" ile ">"
tuslarina basarak ayarlanan
sicakligl degistirebilirsiniz: ilk
dokunusta c¢alisma sicakhigl
gosterilirken bir kez daha
dokunuldugunda bu sicaklik
degistirilebilir.

ZAMAN
AYARI

O

e Eger zaman ayari
yapiimamissa gostergede
"00:00" gosterili, zaman
ayari yapildiginza ise kalan
siire goruntillenir. Simgeyi
yakmaya vyetecek kadar
ardi ardina EXTRA tusuna
basin, "<" ile ">" tuslarini
kullanarak sureyi ayarlayin
ve "SELECT" Uzerine
basarak ayarionaylayin.

e Ayarlanan sureyi degistirmek
icin, simgeyi yakmaya yetecek
kadar ardi ardina EXTRA
tusuna basin, <" ile ">"
tuslarini kullanarak  pisirme
sUresini gerektigi gibi ayarlayin
ve "SELECT" Uzerine basarak
ayari onaylayin.

e Bu islev, ayarlanan sire
doldugu zaman birkag
saniye boyunca duyulan bir
alarmi aktif eder (bu islev
firini kapatmaz). 00:00 ile
23:59 arasinda bir sire
segebilirsiniz.

e Zaman ayari firinin acik olup
olmadigindan bagimsiz bir
sekilde calisir.

SAATIN
AYARLAN-
MASI

&

o ilk kez acildig zaman
gosterge yanar ve "12:00"
gorintilenir.

e Saati degistirmek igin,
simgeyi yakmaya yetecek
kadar ardi ardina EXTRA
tusuna basin, "<" ile ">"
tuslarini kullanarak saati
ayarlayin ve "SELECT"
Gzerine basarak ayari
onaylayin.

e Gostergede gorintilenen
saati ayarlamaniza olanak
saglar.

eAlarm firinin acik olup
olmadigindan bagimsiz bir
sekilde calisir.

COCUK
KiLiDi

3

e Simgeyi yakmaya yetecek
kadar ardi ardina EXTRA
tusuna basin, "<" ile ">"
tuslarindan birine basarak
bu islevi aktif edin:
gbstergede "ON"
gérintiulenecektir;
onaylamak i¢in "SELECT"
Gzerine basin.

e Simgeyi yakmaya yetecek
kadar ardi ardina EXTRA
tusuna basin, "<" ile ">"
tuslarindan birine basarak
bu islevi devre disi birakin:
gbostergede "OFF"
goruntilenecektir;
onaylamak igin "SELECT"

Uzerine basin.

e Egerislev sadece "Extra"
tusu ile aktif oluyorsa,
islevi devre disi birakmak
icin "A¢cma/Kapatma" tusu
kullanilabilir.

e Bu islev evde cocuklar
oldugu zaman kullanislidir.
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DIL AYARI: Firin kapaliyken Extra ve Select digmelerini ayni anda 3 saniye basili tutarak dili

ayarlayabilirsiniz. Gecerli dil ekranda gosterilir ve “<” veya “>” tuslarina basarak degistirilebilir. SELECT'e
basarak seciminizi onaylayin. Kullanilabilir diller: italyanca, ingilizce, Fransizca ve Almanca.

SELECT (SEC): Tim secimlerin onaylanmasi gerekir. Seciminizi 15 saniye icinde onaylamazsiniz se¢im
iptal edilir. MenulyU degistirdiginizde onaylanmamis tim secimler kaybedilir.

“HOT” (SICAK) SIMGESI: Bir pisirme programi bittiginde veya firin kapandiginda firin hala sicaksa,
ekranda dontsimli olarak gecerlisaat ve “HOT” bilgisi gortntlenir.
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3.2 Pisirme Modlar

Fonksiyon ikonu

Onceden
Ayarlanmig
Sicaklik °C

Fonksiyon
(Firin modeline baghdir)

@

Kapal

o

Alt+Ust

220

Hem Ust hem de alt i1sitma elemanlari kullanilir. Bu yontem, tim geleneksel
kavurma ve firinlama islemleri icin idealdir. Kirmizi et, rozbif, kuzu budu, av eti,
ekmek veya folyoya sarilmis yemekleri pisirirken kullanabilirsiniz.

o}

Alt+Ust
+Fanlar

210

Hem Ust hem de alt 1sitma elemanlari, firinin icinde sicak hava dolasimi saglayan
fanla birlikte kullanilir. Bu yontem, kiimes hayvanlari, hamurlu yemekler, balik ve
sebzeler icin onerilir. Bu yontem kullanildiginda, daha iyi bir isi nifuzu saglanir,
pisirme ve on isitma sUreleri kisalir. Fanla pisirme secenegi, firinin farkh
konumlarinda ayni anda farkli yemekler pisirmenize olanak verir ve tatlarin ya da
kokularin karismasi riski olmadan esit i1si dagilimi saglar. Ayni anda farkli yemekler
pisirirken streyi 10 dakika uzatin.

(&)
(&)

Dairesel Isitma
Elemani+Fanlar

180

Fan, isitilmis havayi farkl seviyelerde Ufler. Tatlarin ve kokularin karismasi riski
olmadan ayni anda farkl tirde yemekler (6rn., et ve balik) pisirmek icin idealdir.
Narin pisirme saglar ve pandispanya, borek gibi yemekler igin idealdir.

Alt

160

Alt eleman kullanilir. Hamurlu yemeklerin tima icin idealdir. Tart, kis, turta, etli borek
ve alttan daha fazla 1si alarak pismesi gereken tim yemekleriniz icin kullanabilirsiniz.

|

Alt+Fanlar

210

Alt 1sitma elemanit ile fanin birlikte kullaniimasi, meyveli tartlar, turtalar, kisler ve
hamurlu yemekler icin idealdir. Yemegin fazla kurumasini onler ve ekmek
hamurunun kabarmasinisaglar. Rafi firinin alt konumuna yerlestirin.

lzgara

L3

Ust 1sitma elemani kullanilir. Karisik 1zgara, kebap ve graten yemeklerinde basari
garantisi saglar. Izgara, 6nceden 5 dakika boyunca isitilarak yiksek bir sicakliga
getirilmelidir. Beyaz etler her zaman 1zgara elemanindan bir miktar uzaga
yerlestirilmelidir; pisirme slresi biraz daha uzasa da, bu yontem etin daha lezzetli
olmasini saglar. Kirmizi et ve balik filetolar, altina alt raf konumunda damlama
tepsisininyerlestiriimesiyle dogrudan rafin Gstlinde pisirilebilir.

&

*

lzgara+Fanlar

200

Ustisitma eleman, firininiginde sicak hava dolasimi saglayan fanla birlikte kullanilir.
Kirmizi etler icin on 1sitma onerilir; beyaz etler icin 6n i1sitmaya gerek yoktur.
Izgaralama, domuz veya kiimes hayvani gibi daha kalin yemekleri pisirmek icin
idealdir. lzgaralanacak yemek dogrudan orta rafin ortasina yerlestiriimelidir.
Damlama tepsisini rafin altina yerlestirerek yemegin suyunu toplayabilirsiniz. En iyi
sonugclarigin her zaman yemegin izgara elemanina fazla yakin olmamasina ve dikkat
edin ve yemegi pisirme stresinin yarisinda cevirin.

1

lzgara+Doner

Sis

L5

Déner sisi firinin kapagi kapaliyken kullanin. Ust 1sitma elemani, yemegi cevirerek
pisirmek icin doner sisle birlikte kullanilir. Isitma sicakligi gerekli sekilde
ayarlanabilir. Doner sis, orta buytklukte yemeklerle kullanildiginda en iyi sonucu
verir.

Geleneksel kavurmanin lezzetini yeniden kesfetmek icin idealdir. Doner siste pisirme icin
on Isitmaya gerek yoktur.

d

lzgara+Doner
Sis+Fan Piro

220

Ust firin elemaninin fan ve sisle birlikte kullaniimasi, yemegin esit pismesi ve kuru ve
lezzetsiz olmasinin dnlenmesi gibi avantajlar saglar. Sis, pisirmeden sonra yaklasik
bes dakika boyunca donecek sekilde programlanir ve firinda kalan isiyi tamamen
kullanir. Siste pisirme icin 6n 1sitmaya gerek yoktur.

Buz Cozme

40

Digme bu konuma ayarlandiginda, fan dondurulmus yiyecegin etrafinda sicak hava
dolasimi saglayarak, yemegin protein iceriginin degismesine veya bozulmasina
neden olmadan birkag¢ dakika icinde ¢c6ztlmesine imkan verir.
Sicaklik 6n ayarisurekliolarak 40°C'dir; bu ayar degistirilemez.

*Enerji sinifi tanimiigin kullanilan CENELEC EN 60350-1 uyarinca test edilmistir.
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Ust Bolme

SELECT
< [ STOP
. On ayarh islev
Islev DUigmesi . " v. -
slevDugmes SIC?édlk (Firin modeline gore degisir)
) | Dairesel Isitma Fan, i1sitilmis havayi farkli seviyelerde Ufler. Tatlarin ve kokularin karismasi riski olmadan
"""" Elemani+Ust 180 ayni anda farkli tirde yemekler (6rn., et ve balik) pisirmek icin idealdir. Narin pisirme
Fan saglar ve pandispanya, borek gibi yemekler icin idealdir.

Ust 1sitma elemani kullanilir. Karisik 1zgara, kebap ve graten yemeklerinde basari
garantisi saglar. lzgara, 6nceden 5 dakika boyunca isitilarak ytksek bir sicakliga
= getirilmelidir. Beyaz etler her zaman izgara elemanindan bir miktar uzaga
------- lzgara L3 o R L . . :

yerlestirilmelidir; pisirme slresi biraz daha uzasa da, bu yontem etin daha lezzetli
olmasini saglar. Kirmizi et ve balik filetolar, altina alt raf konumunda damlama
tepsisinin yerlestirilmesiyle dogrudan rafin Ustiinde pisirilebilir.

Ustisitma eleman, firininicinde sicak hava dolasimi saglayan fanla birlikte kullanilir.
Kirmizi etler icin on isitma onerilir; beyaz etler icin 6n isitmaya gerek yoktur.
— Izgaralama, domuz veya kiimes hayvani gibi daha kalin yemekleri pisirmek icin
3 Izgara+Fan 190 idealdir. lzgaralanacak yemek dogrudan orta rafin ortasina yerlestiriimelidir.
Damlama tepsisini rafin altina yerlestirerek yemegin suyunu toplayabilirsiniz. En iyi
sonuglaricin her zaman yemegin izgara elemanina fazla yakin olmamasina ve dikkat
edinve yemegipisirme stresinin yarisinda gevirin.

Alt Bolme

3 FEE o

. . |Onayarh islev
isleviDigmesl sicaklik (Firiln modeline gore degisir)

o

C
—— |Dairesel Isitma Fan, isitilmis havayi farkli seviyelerde Ufler. Tatlarin ve kokularin karismasi riski
‘wi| |Elemani+Alt 160 olmadan ayni anda farkl tirde yemekler (6rn., et ve balik) pisirmek icin idealdir.
— |Fan Narin pisirme saglar ve pandispanya, borek gibi yemekleriginidealdir.

Alt eleman kullanilir. Hamurlu yemeklerin timu icin idealdir. Tart, kis, turta, etli
------- Alt 160 borek ve alttan daha fazla 1si ve radyasyon alarak pismesi gereken tiim yemekleriniz
icin kullanabilirsiniz.

Alt 1sitma elemani ile fanin birlikte kullaniimasi, meyveli tartlar, turtalar, kisler ve
% Alt+ Alt Fan 160 hamurlu yemekler icin idealdir. Yemegin fazla kurumasini onler ve ekmek
hamurunun kabarmasinisaglar. Rafi firinin alt konumuna yerlestirin.

*CENELEC EN 60350-1 uyumlu olarak test edilmistir enerji sinifinin tanimlanmasi icin kullaniimistir.
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4, Finnin Temizlenmesi ve Bakimi
4,1 Temizleme hakkinda genel noflar

Dizenli temizlik ile cihazin kullanim émri uzatilabilir. Elle temizlik islemlerini yapmadan énce firinin
sogumasini bekleyin. Temizlik icin asla asindirici deterjanlar, celik tel veya keskin nesneler kullanmayin,
aksi takdirde emaye parcalarda onarilamaz hasarlar olusabilir. Sadece su, sabun veya agartici bazli
deterjanlar (amonyak) kullanin.

CAM PARGCALAR

Firin her kullanildiktan sonda pencerenin caminin emici bir mutfak bezi ile temizlenmesi tavsiye edilir.
Inatcl lekeleri temizlemek icin deterjana batiriimis ve iyice sikilmis bir siinger kullanin ve sonra su ile
durulayin.

FIRIN KAPAK CONTASI

Kirlendigi zaman hafifce 1slatilmis bir siingerle temizlenebilir.

AKSESUARLAR

Aksesuarlari sabunlu su ile 1slatiimis bir siingerle temizleyin, ardindan durulayin ve kurutun: asindiric
deterjanlar kullanmaktan kaginin.

DAMLAMA TEPSISi

Izgarayi kullandiktan sonra tepsiyi firindan cikarin. Sicak yagi bir kaba dokin ve bir siinger ve sivi bulasik
deterjanikullanarak tepsiyisicak suile yikayin.

Eger yap artiklari kalirsa, tepsiyi deterjanl suya batirin. Alternatif olarak, tepsiyi bulasik makinesinde
yikayabilir veya piyasada bulunan firin deterjanlarini kullanabilirsiniz. Kirli tepsiyi asla firina geri
koymayin.

4.2 Bakim

YAN IZGARALARIN CIKARILMASI VE TEMIZLENMESI

1- Tel rafi, ok yonunde cekerek, tutucu yuvalarindan ve firin duvarindan ayrilmasini saglayin.
2-Telraflaribulasik deterjani, ilik su ve yumusak bir bez ya da sunger kullanarak temizleyip kuru bir bezle
kurulayin.

3-Temizlikislemiardindan, tel raflariyerine takin.

FIRIN KAPAGININ SOKULMESI

1. Kapagi acin.

2.Asagidogruiterek firin kapaginin sag ve sol tarafinda bulunan mentese yuvalarinin kiskaclariniagin.
3. Bu islemin tersini uygulayarak kapagi yerine takin.
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CAMIN SOKULMESi VE TEMIZLENMESI

1. Firinin kapagini agin.

2.3.4. Menteseleri kilitleyin, vidalari ¢ikarin ve yukari dogru cekerek Ust metal kapagi cikarin.

5.6. Cami dikkatli bir sekilde firin kapagindan c¢ekerek cikarin (Not: pirolitik firinlarda ikinci ve Gglncu
cami(egervarsa)dacikarin).

7. Temizleme veye degisim isleminin sonunda pargalari sékme isleminin ters siralamasiile toplayin.

Tum camlarin Gzerinde "PYRO" kelimesinin okunabilmesi ve kapagin sol tarafinda bulunmasi gereklidir,
soldakiyatay menteseyikapatin. Bu sekilde birinci camin baskiliylzeyi kapaginicinde kalacaktir.
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5. Sorun Giderme

5.1 Sorun giderme

SORUN

OLASI NEDENiI

cOzUMU

Firin ISInmMiyor

Saat ayarlanmamis

Saati ayarlayin

Firin isinmiyor

Cocuk kilidi devrede

Cocuk kilidini devre disi birakin

Firin ISINMIyor

Bir pisirme islevi ya da sicaklik
ayarlanmamis

Gerekli ayarlarin dogru
oldugunu kontrol edin

Dokunmatik kullanici paneli
tepki vermiyor

Kullanici panelinde buhar
veya yogusma var

Yogusma tabakasini
temizlemek icin kullanici
panelini mikrofiber bir
bezle silin
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TUKETICI HIZMETLERI

Yetkili servislerimizden hizmet talebiniz oldugunda veya urtinlerimizle ilgili genel dneri ve talepleriniz icin
asagidaki numaradan ulasabilirsiniz.

TUKETICI HATTI: 444 03 98

Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden arayiniz.

Uriinliniizii kullanmadan énce montaj ve kullanma kilavuzunu mutlaka okuyunuz. Uriiniin montaj ve
kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasi, kullanim hatalari ve cihazin standart kullanim
sartlari/ amaclari haricinde kullanilmasi halinde Grin garanti kapsami disinda kalacaktir.

Uriiniin standart ve sorunsuz calisma kosullarinin saglanmasi icin gerekli / zorunlu olan montaj ve
kullanim kilavuzunda belirtilen teknik 6zelliklerinin (su basinci, voltaj degeri, gaz besleme basinci, sigorta
degeri, topraklama, yakit cinsi, yakit kalitesi vb.) uygun olmamasi, sabit olmamasi ve/veya degisken
olmasi halinde, cihazda meydana gelebilecek arizalar ve sorunlar garanti kapsami diginda kalacaktir.
Candy Hoover Euroasia tarafindan saglanan garanti sartlari asagidaki kosullarda gecersiz olacaktir.

« Uriine, yetkili servis disindaki kisiler tarafindan miidahale edilmesi, elektrik-su kesintisi ve iriinden
kaynaklanmayan kacaklar garanti kapsami disindadir.

* Kullanim hatalarindan dolay! olusan ariza ve hasarlar, elektrik-gaz -su tesisati ve / veya tesisat
ekipmanlari nedeniyle meydana gelebilecek arizalar garanti kapsami disindadir.

«Uriiniin, misteriye ulastirilmasi sonrasi yapilan tasima islemine bagl ariza ve hasarlar, tiiketici
tarafindan yapilan yanlis depolama ve ortam kosullari nedeniyle cihazda meydana gelen hasarlar ve
arizalar garanti kapsami disindadir.

* Hatal elektrik tesisati, Griinin Uzerinde belirtilen voltajdan farkh voltajda kullaniimasi veya sebeke
voltajindaki dalgalanmalar sonucu olusan ariza ve hasarlar, dogal afetler, uriinden kaynaklanmayan
siddetli rizgar, yildirnm diismesi, kire¢, nem, rutubet, toz, nakliye, tasima, triinin dona maruz kalmasi,
susuz ¢alisma vb.) nedeniyle olusan arizalar garanti kapmasi diginda kalacaktir.

¢ Kullanim kilavuzunda belirtilen hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar ve hasarlar.
Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi ticret karsihg yapilr.

Uriintin kullanim émrii 10 (on) yildir. Bu Griiniin tanimlandig) sekilde calisabilmesi icin gerekli yedek
parcalari bulundurma suresidir.

Uretim yeri Tiirkiye 'dir.

iITHALATCI FIRMA:

CANDY HOOVER EUROASIA EV GERECLERI SAN. VE TiC. A.S.
icerenkéy Mh. Hal Yolu Cd. Cayir Yolu Sk. No: 11

Sayar is Merkezi Kat: 7 34752 Atasehir / ISTANBUL/ TURKIYE
Tel: 0216 466 42 42 » Fax: 0216 466 15 45
www.hoover.com.tr ¢ servis@hoover.com.tr

URETICI FIRMA:

CANDY HOOVER GROUP

Via Privata E. Fumagalli 20861 Brugherio (MB) - ITALY
Tel: 039.2086.1 ¢ Fax: 039.2086.403
www.candy-group.com



GARANTI BELGESI

ANKASTRE FIRIN

Ankastre firn kullanma kilavuzunda goésterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakimi, onarimi veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla biitiin parcalari dahil
olmak iizere tamami malzeme, iscilik ve tiretim hatalarina karsi tiriiniin teslim tarihinden itibaren 3 ( UC ) YIL SURE
iLE CANDY HOOVER EUROASIA A.S. TARAFINDAN GARANTI EDILMISTIR.

Malin bitlin parcalari dahil olmak tizere tamami garanti kapsamindadir.

Malin ayiph oldugunun anlasilmasi durumunda tiiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11
inci maddesinde yer alan;

a) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek s6zlesmeden dénme,

b) Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinde indirim isteme,

c) Asirt bir masraf gerektirmedigi takdirde, bitiin masraflari saticiya ait olmak Uzere satilanin Ucretsiz onarilmasini
istem,

¢) imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme, secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Tiketicinin, Kanunun 11. maddesinde yer alan secimlik haklarindan lcretsiz onarim hakkini se¢gmesi durumunda
saticr; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hi¢bir tcret talep etmeksizin malin
onirimini yapmak veya yaptirmakla yikimladuir. Tiketici UGcretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatclya karsi da
kullanilabilir. Satici, Gretici ve ithalatg tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

Tlketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

e Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,

* Tamiri icin gereken azami surenin asiimasi,

* Tamirinin mimkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla
belirlenmesi durumlarinda;

tuketici malin bedel iadesini alip, ayip oraninda beden indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edebilir. Satici, tuketicinin talebini reddetmez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalatcl miteselsilen sorumludur.

Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siiresi, satin alinan malin kalan garanti stresi ile sinirlidir.
Malin tamir siresi 20 is glniini gecemez. Bu siire, garanti siresi icerisinde mala iligkin arizanin yetkili servis
istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti suresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim
tarihinden itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinl icerisinde giderilememesi halinde, Uretici veya ithalatci; malin
tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti siresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde
gecen silire garanti suresine eklenir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara uykiri kullanilmasindan kaynaklanin arizalar garanti kapsami
disindadir.

Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tuketici Mahkemesine
basvurabilir.

Garanti belgesinin tekemmdil ettirilerek tiketiciye verilmesi ve bu yikimliligin yerine getirildiginin ispati saticiya
aittir.

Satilan mala iliskin olarak diizenlenen faturalar garanti belgesi yerine gecmez.

Satic tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici Giimrik ve Ticaret Bakanlig Tiiketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Mudurligine basvurabilir.

CANDY-HOOVER-EUROASIA EV GERE(;LERi SAN VE TIC. AS.
Genel Mudr: (AEV
cANDYUER)

Adres: ig

1012
Bandrol ve Seri No:........... Fatura Tarihi NO: ................. Tel - Fax:.“l yenikap

Teslim Tarihi Yeri: .............. Satici Firma Unvani: ............ Satici Firma (Kase ve imza):

Bu bolim, trdnd aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir.
Bu garanti belgesi ile kesilen fatura garanti siiresi boyunca garanti belgesi ile muhafaza edilmesi 6nerilir.



Indicacoes de seguranca

e AVISO: o aparelho e as partes acessiveis estao quentes durante a utilizacao.

Cuidado para nao tocar nas partes quentes.

e AVISO: As partes acessiveis podem ficar quentes quando o forno esta a ser

usado. As criancas devem ser mantidas a uma distancia segura.

e AVISO: confirme se o aparelho esta desligado antes de substituir a

lampada, para evitar a possibilidade de choque elétrico.

e AVISO: antes de iniciar o ciclo de limpeza automatico:

- Limpe a porta do forno;

- Remova residuos de alimentos grandes ou grosseiros do interior do forno
usando uma esponja humida. Nao use detergentes;

- Remova todos os acessorios e o kit de suporte deslizante (quando
presente);

- Nao coloque toalhas de cha

e Nos fornos com sonda de carne é necessario, antes de realizar o ciclo de

limpeza, fechar o orificio com a porca fornecida. Fechar sempre o orificio com

a porca quando a sonda da carne nao for usada.

e Criangcas com menos de 8 anos devem ser mantidas a uma distancia segura

do aparelho.

e As criancas nao devem brincar com o equipamento. O aparelho pode ser

utilizado por pessoas com mais de 8 anos de idade por pessoas com

capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas, sem experiéncia ou

conhecimento do produto, apenas se supervisionadas ou se conhecedoras

das instrucdes sobre a operacao do aparelho de forma segura e se

conscientes dos possiveis riscos.

e Alimpeza e a manutencao nao devem ser realizadas por criangas nao

supervisionadas.

e N3o use materiais dsperos ou abrasivos ou raspadores metalicos afiados

para limpar o vidro da porta do forno, pois podem arranhar a superficie e

fazer com que o vidro se parta.

e O forno deve ser desligado antes de retirar as pecas removiveis que, depois

de limpas, devem ser novamente montadas de acordo com as instrucoes.

e Use apenas a sonda de carne recomendada para este forno.

e N3o use um equipamento de limpeza a vapor para a operacao de limpeza.

e Ligue uma ficha com contacto de terra ao cabo de alimentacao que suporte

a tensao, corrente e carga indicadas na etiqueta. A tomada deve ser

adequada para a carga indicada na etiqueta e deve ter um contacto de terra
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ligado e operacional. O condutor de terra é de cor amarelo-verde. Esta
operacao deve ser realizada por um profissional qualificado. Em caso de
incompatibilidade entre a tomada e a ficha do equipamento, peca a um
eletricista qualificado para substituir a tomada por outro do tipo correto. A
ficha e a tomada devem estar em conformidade com as normas de corrente
do pais de instalacao do forno. A ligacao da fonte de poténcia também pode
ser realizada colocando um disjuntor omnipolar entre o equipamento e a
fonte de poténcia que possa aguentar a carga maxima ligada e que cumpra a
legislacdo atual. O cabo de terra amarelo-verde nao deve ser interrompido
pelo disjuntor. A tomada ou o disjuntor omnipolar usado deve ser facilmente
acessivel guando o equipamento esta instalado.

e A desconexao deve ser conseguida colocando a ficha acessivel ou
incorporando um interruptor na cablagem fixa de acordo com as regras de
cablagem.

e Se o cabo de poténcia estiver danificado, deve ser substituido por outro
cabo igual disponivel diretamente no fabricante ou contactando o
departamento de servigo ao cliente.

e O cabo de poténcia deve ser do tipo HO5V2V2-F.

e O n3do cumprimento das indicacdes acima pode comprometer a seguranca
do aparelho e anular a garantia.

e Todos os excessos ou materiais derramados devem ser removidos antes de
limpar o aparelho. ¢ Durante o processo de limpeza pirolitico, as superficies
podem aquecer mais do que é normal, pelo que as criangas devem ser
mantidas a uma distancia segura.

e O aparelho nao deve ser instalado atras de uma porta decorativa para
evitar sobreaguecimento.

e Quando colocar a prateleira no interior, certifique-se que o batente esta
colocado para cima e na parte de tras da cavidade.

e A prateleira deve ser inserida completamente na cavidade.

e AVISO: Nao revestir as paredes do forno com papel aluminio ou com
protecdes de utilizacdao Unica disponiveis no mercado. O papel de aluminio ou
qualquer outra protecao, em contacto direto com o esmalte quente, pode
derreter e/ou deteriorar a superficie de esmalte no interior do forno.

e AVISO: Nao remover nunca o vedante da porta do forno.
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1. InstrucOes gerais

Agradecemos por ter selecionado um dos nossos produtos.
Para obter os melhores resultados com o seu forno, deve ler
este manual cuidadosamente e conserva-lo para futura
referéncia.

Antes de instalar o forno, anote o nimero de série para o
fornecer a equipa do servico ao cliente, caso seja necessario
realizar alguma reparagdo. Depois de ter retirado o forno da
sua embalagem, verifique se ndao ocorreram danos durante o
transporte. Em caso de duvida, ndo use o forno e consulte um
técnico qualificado sobre como proceder.

Mantenha todo o material de embalagem (sacos de plastico,

poliestireno, clipes) fora do alcance das criangas. Quando o forno é ligado pela primeira vez, pode ser
libertado fumo e um cheiro forte, que é causada pela cola nos painéis de isolamento do aquecimento do
forno. Isso é absolutamente normal e, se ocorrer, deve esperar a dissipacdo do fumo antes de colocar comida
no forno. O fabricante ndo se responsabiliza se as instru¢des neste documento ndo forem observadas.

NOTA: As fungdes, propriedades e acessoérios do forno indicadas neste manual variam, de acordo com o
modelo que adquiriu.

1.1 Indicacdes de seguranca

Usar o forno apenas para o fim previsto, ou seja, apenas para cozinhar alimentos; qualquer outro uso, como
por exemplo fonte de calor, é considerado inadequado e, por isso, perigoso. O fabricante ndo se
responsabiliza por qualquer risco que seja resultado de uma utilizagdo inadequada, incorreta ou injustificada.
A utilizacdo de qualquer equipamento elétrico implica o cumprimento de algumas regras fundamentais como:
- Nao puxar pelo cabo elétrico para desligar a ficha do equipamento da tomada;

- Nao tocar no equipamento com as maos ou os pés humidos ou molhados;

- Regra geral, ndo é recomendado o uso de adaptadores, diversas tomadas e cabos de extensao;

- No caso de avaria e/ou mau funcionamento, deve desligar o equipamento e ndo manipular o mesmo.

1.2 Seguranca elétrica

ASSEGURE-SE DE AS LIGAGOES ELETRICAS SAO REALIZADAS POR UM ELETRICISTA QUALIFICADO.

A alimentacao elétrica do forno deve ser ligada em conformidade com as regulamentag¢des em vigor no pais
da instalacdo. O fabricante ndo se responsabiliza por quaisquer danos resultantes do ndo cumprimento destas
instrucdes. Dependendo das regulamentagdes em vigor no pais de instalacdo, o forno deve ser ligado a
alimentacdo elétrica através de uma tomada de parede com terra ou de um seccionador com multiplos polos.
A alimentacao elétrica deve ser protegida com os fusiveis adequados e os cabos usados devem ter uma secgao
transversal que assegure a alimentagdo correta ao forno.

LIGACAO

O forno vem equipado com um cabo elétrico que deve ser ligado apenas a uma tomada elétrica com 220240
VCA 50 Hz de poténcia entre fases ou entre a fase e o neutro. Antes do forno ser ligado a alimentacdo elétrica,
€ importante verificar:

- Atensdo indicada no medidor;

A configuracdo do seccionador.

O cabo de ligacdo a terra ligado ao terminal de terra do forno deve ser ligado ao terminal de terra da
alimentacao elétrica.

AVISO

Antes de ligar o forno a alimentacdo elétrica, solicite a um eletricista qualificado para verificar a continuidade
do terminal de terra da rede de alimentacdo. O fabricante ndo se responsabiliza por quaisquer acidentes ou
outros problemas resultantes do ndo cumprimento das instru¢des de ligacdo do forno ao terminal de terra ou
por uma ligacdo com uma continuidade deficiente.
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NOTA: Dado que o forno pode requerer trabalho de manutencdo, é recomendado manter uma outra tomada
de parede disponivel onde o forno possa ser ligado caso seja necessario retira-lo do local de instalagdo. O
cabo elétrico deve ser substituido apenas por um membro da nossa equipa técnica ou por um técnico
qualificado e habilitado para o fazer.

1.3 Recomendacdes

Ap06s cada utilizagdo do forno, deve ser realizada uma limpeza minima para ajudar a manter o forno
perfeitamente limpo.

Nao revestir as paredes do forno com papel aluminio ou com protegdes de utilizagdo Unica disponiveis no
mercado. O papel de aluminio ou qualquer outra protecdo, em contacto direto com o esmalte quente, pode
derreter e/ou deteriorar a superficie de esmalte no interior do forno. Para evitar o excesso de sujidade do seu
forno e da libertacdo de cheiros e fumos forte, recomendamos ndo usar o forno a temperaturas muito
elevadas. E preferivel aumentar o tempo de cozedura e diminuir a temperatura do forno. Além dos acessérios
fornecidos com o forno, recomendamos a utilizacao de pratos e formas de cozedura resistentes a altas
temperaturas.

1.4 Instalacao

Os fabricantes nao sdo obrigados a realizar a instalagdo do equipamento. Se for requerida a assisténcia do
fabricante para reparagGes de avarias resultantes da instalagdo incorreta do equipamento, esta assisténcia
nao esta abrangida pela garantia. As instrugdes de instalagao para profissionais qualificados devem ser
cumpridas. Uma instalacdo incorreta pode provocar ferimentos em pessoas ou animais ou danos na
propriedade. O fabricante ndo pode ser responsabilizado por este tipo de danos ou ferimentos.

O forno pode ser instalado numa coluna ou sob um balcdo. Antes de fixar o equipamento, é necessario
assegurar boa ventilagdo no espaco destinado ao forno para permitir a circulacdo adequada de ar fresco,
requerido para arrefecimento e protecado das partes internas do equipamento. Fazer os furos indicados na
ultima pagina, de acordo com o tipo de configuragao.

1.5 Gestao de residuos e protecao ambiental

Este equipamento esta etiquetado em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE
para equipamentos elétricos e eletrénicos (REEE). Os REEE contém substancias poluentes
(que podem ter um efeito negativo sobre o meio ambiente) e elementos base (que podem ser
reutilizados). E importante que os REEE sejam submetidos a tratamentos especificos para
remover e eliminar os poluentes e recuperar todos os materiais. As pessoas desempenham
um papel importante para garantir que os REEE ndo representam um problema ambiental; é
essencial que sejam cumpridas algumas normas basicas:
- Os REEE ndao devem ser tratados como lixo doméstico;
- Os REEE devem ser levados para areas de recolha dedicadas administradas pelo municipio ou por uma
empresa registada.
Em muitos paises, as recolhas domésticas podem estar disponiveis para grandes REEE. Quando compra um
aparelho novo, o antigo pode ser devolvido ao revendedor, que deve aceitar tratar da recolha gratuitamente,
desde que o equipamento seja de um tipo equivalente e tenha as mesmas func¢des do equipamento
fornecido.

PROTEGER E RESPEITAR O AMBIENTE

Sempre que possivel, evite preaquecer o forno e tente sempre enché-lo. Abra a porta do forno o minimo
possivel, porque o calor da cavidade dispersa-se sempre que a porta é aberta. Para uma poupanga de energia
significativa, desligue o forno entre 5 e 10 minutos antes do fim planeado do tempo de cozedura e use o calor
residual que o forno continua a gerar. Mantenha os vedantes limpos e em perfeito estado, para evitar
qualquer dispersao de calor fora da cavidade. Se tiver um contrato elétrico com uma tarifa horaria, o
programa de "cozedura diferida" torna a poupanga de energia mais simples, movendo o processo de cozedura
para iniciar no intervalo da tarifa reduzida.

1.6 Declaracao de conformidade

As pecas deste aparelho que podem entrar em contacto com produtos alimentares estdo em conformidade
com as disposi¢des da Diretiva CEE 89/109.

Ao colocar a marcac € neste produto, declaramos, sob nossa responsabilidade, a conformidade do mesmo
com todos os requisitos Europeus de seguranca, de salde e ambientais mencionados na legislacdo para este
produto.
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2. Descricao do produto

2.1 Resumo

1. Painel de controlo
2. Posi¢des das prateleiras
(grelha metalica lateral, se incluida)
3. Grelha metalica
4. Tabuleiro de molho
5. Ventoinha (atras do painel em ago)
6. Porta do forno
2.2 Acessorios (Segundo o modelo)
1 Grelha metalica 3 lluminacgéo LED
/ geme=% i - \
Suporta tabuleiros e assadeiras. E um sistema de iluminagdo que substitui as "lampadas"
tradicionais. 14 luzes LED (nas versdes nao piroliticas)
2 Tabuleiro apara-pingos ou 10 luzes LED de poténcia elevada (nas versdes

piroliticas) integradas na porta. Estas luzes produzem
iluminacao branca de elevada qualidade que permite
7 ver bem o interior do forno sem sombras em todas as

/4 A - prateleiras.

Vantagens:

Este sistema, para além de oferecer uma excelente
iluminacao no interior do forno, dura mais do que as
lampadas tradicionais, é mais facil de manter e acima
Recolhe os residuos que pingam durante a de tudo permite poupar energia.
cozedura dos alimentos nas grelhas. - Otima vis3o - lluminagdo com uma longa vida util

- Consumo energético muito reduzido, -95% em
comparacgao com a iluminacao tradicional.
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4 Separador 5 Tecnologia Pro/Exp'r

O separador divide o forno em duas A nossa tecnologia e experiéncia trouxe-lhe um
cavidades. Separa a cavidade superior da dispositivo tipico das cozinhas profissionais para a sua
inferior quando pretender usar o forno em cozinha. Um sistema de ventilagao lateral Multijet
modo duplo. Deve ser usado na terceira emite micro fluxos de ar diretamente sobre os
prateleira. alimentos, a baixas velocidades, envolvendo-os
Nunca deixar o separador no interior do forno completamente.

qguando o modo Pirolitico estiver ligado. Isto permite uma cozedura uniforme, reduz a perda de
= humidade dos alimentos e cozinha simultaneamente
em diferentes niveis.

2.3 Primeira utilizacao

LIMPEZA PRELIMINAR

Limpar o forno antes de usar pela primeira vez. Limpar todas as superficies exteriores com um pano suave
himido. Lavar todos os acessérios e limpar o interior do forno com uma solucdo de agua quente e liquido de
limpeza. Ligar o forno vazio a temperatura maxima e deixar ligado durante 1 hora para remover qualquer tipo
de odor persistente.

PT 160



3. Utiizagcao do forno

Descricao do visor (cavidade dupla completamente tatil)

= [SELECT]

On/Off

Fungdes extra

Seta (-)
Selecionar/Parar
Seta (+)

Cavidade

Fungdes de cozedura

S

CAVIDADE: Quando o separador é colocado no interior do forno, pode selecionar a cavidade inferior ou

superior pressionando o botao .

Quando seleciona uma cavidade, é necessario definir a funcdo de cozedura pretendida, pressionado a tecla F
e de seguida a tecla SELECT para confirmar a escolha.

E possivel definir a temperatura de cozedura, premindo as teclas " <" e ">", confirmando a sele¢do
pressionando SELECT. Depois deste procedimento o forno comeca a funcionar.

Se quiser usar o forno como cavidade Unica, basta retirar o separador.

Pressionar F para selecionar a funcdo de cozedura pretendida e confirmar pressionando SELECT. Definir a
temperatura de cozedura, premindo as teclas " <" e ">” e confirmar a selegdo pressionando SELECT. Depois
deste procedimento o forno comega a funcionar.

NOTA: quando a cavidade é selecionada, toda a informacao relacionada com as fun¢des de cozedura,
temperatura e temporizador sdo relativas a cavidade selecionada anteriormente.

ON/OFF: Este botdo permite ligar e desligar o forno.

EXTRA: Quando o forno esta desligado, o visor apresenta o relégio. Quando o forno esta inativo, todas as
funcdes estdo disponiveis, exceto a duracao da cozedura e o fim da cozedura.

Se o reldgio nao estiver definido, o forno nao funciona: o visor fica intermitente, apresentando a indicacao
"12:00" e a Unica tecla funcional é Extra. A partir da tecla Extra, é possivel definir as seguintes fungdes:
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A& s COMO ATIVAR

DURACAO DA
COZEDURA

I

COMO DESATIVAR

O QUE FAZ

POR QUE E NECESSARIO

Nota: apenas pode ser
definido com um
programa de cozedura
ativo. Premir a tecla
EXTRA duas vezes e
definir a hora utilizando
as teclas "+" e
confirmando premindo
SELECT.

O visor apresenta
"00:00" se n3o tiver sido
inserida qualquer
duragdo de cozedura,
caso contrario o visor
apresenta o tempo
restante.

® Para modificar a
cozedura antes do
tempo definido, premir
a tecla EXTRA duas
vezes e regular o
tempo de cozedura
conforme necessario
utilizando as teclas "<"
e ">", antes de premir
SELECT mais uma vez.
® Para cancelar a
duracgdo de cozedura,
repor o visor para
"00:00".

Quando um programa de
cozedura termina, o
forno desliga-se
enquanto o visor indica
"END" (o icone do
programa de cozedura
permanece ligado) até
que a tecla Ligar/Desligar,
a Unica tecla funcional,
seja premida. Quando um
programa de cozedura
termina, toca um alarme.

Quando o tempo de cozedura
terminar, o forno desliga-se
automaticamente e o alarme é
emitido durante alguns
segundos.

FIM DA
COZEDURA

&

Nota: apenas pode ser
definido com um
programa de cozedura
ativo. Premir a tecla
EXTRA as vezes
necessarias para
iluminar o icone, definir
o tempo de fim da
cozedura utilizando as
teclas ">" e confirmar
premindo "SELECT".
Premir a tecla EXTRA as
vezes necessarias para
iluminar o icone, definir
o tempo de fim da
cozedura utilizando as
teclas "<"e ">"e
confirmar premindo
"SELECT".

A duragdo de cozedura é
calculada
automaticamente.

Para modificar o fim da
cozedura antes do
tempo definido, premir
a tecla EXTRA as vezes
necessarias para
acender o icone,
regular o tempo de fim
da cozedura conforme
necessario utilizando
as teclas "<" e ">"e
confirmar premindo
“SELECT”.

Para cancelar o fim do
tempo de cozedura,
repor o visor para
"00:00".

Quando um programa de
cozedura termina, o
forno desliga-se
enquanto o visor indica
"END" (o icone do
programa de cozedura
permanece ligado) até a
tecla On/Off, a Unica tecla
funcional, ser premida.
Quando um programa de
cozedura termina, é
emitido um alarme.

¢ Esta fungdo também é utilizada
para cozedura que pode ser
programada antecipadamente.

e Se estiver definido um
programa de cozedura, o mesmo
sera perdido se a tecla "F" for
premida.

o Se for definida a cozedura
adiada, o forno desliga-se e o
visor apresenta o tempo atual
enquanto os icones do programa
de cozedura, duragdo da
cozedura e fim da cozedura se
acendem. e Se for definido um
programa de cozedura, ao premir
as teclas "<" e ">" é possivel
modificar a temperatura
definida: no primeiro toque, a
temperatura de funcionamento
é apresentada enquanto que
outro toque permite modificar a
temperatura em causa.

TEMPORIZADOR

¢ O visor mostra "00:00"
se nao tiver sido
inserido qualquer
tempo, ou o tempo
restante. ja tiver sido
definido.

Premir a tecla EXTRA as
vezes necessarias para
acender o icone e
utilizar as teclas "<" e
">" para definir o
tempo e confirmar
premindo SELECT.

* Para modificar o
temporizador,
pressionar EXTRA as
vezes necessarias para
acender o icone,
regular o tempo de
cozedura conforme
necessario utilizando
asteclas"<"e ">"e
confirmar premindo
SELECT.

e Esta fungdo ativa um
alarme que toca durante
alguns segundos quando
o tempo definido

expira (esta fungdo nado
desliga o forno). E
possivel selecionar um
tempo entre 00:00 e
23:59.

* O temporizador funciona
independentemente do facto de
o forno estar ligado.

CONFIGURAR O
RELOGIO

&

* Ao ligar pela primeira
vez, o visor acende-se e
apresenta a indicagdo
"12:00".

¢ Para modificar o
tempo, premir a tecla
EXTRA as vezes
necessarias para
acender o icone e
utilizar as teclas "<" e
">" para definir o tempo
e confirmar premindo
SELECT.

* Permite definir o tempo
apresentado no visor.

¢ O alarme funciona
independentemente do facto de
o forno estar ligado.

BLOQUEIO DE
CRIANCAS

3

® Premir a tecla EXTRA
as vezes necessarias
para acender o icone e
depois a tecla "<" ou ">"
para ativar esta fungao:
o visor indica ON; para
confirmar, premir
SELECT.

® Premir a tecla EXTRA
as vezes necessdrias
para acender o icone e
depois a tecla "<" ou
">" para desativar esta
fungdo: o visor indica
OFF; para confirmar,
premir SELECT.

* Se a fungdo estiver
ativa, apenas se pode
utilizar o botdo "Extra",
para desativar a funcgdo, e
o botdo "On/Off".

¢ Esta fungdo é util quando se
encontram criangas em casa.
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DEFINICAO DO IDIOMA O idioma pode ser definido quando o forno é desligado premindo os bot&es Extra e
Select simultaneamente e durante 3". O idioma atual é apresentado no visor e pode ser alterado premindo as
teclas « ou -+ e premindo SELECT para confirmar. Os idiomas disponiveis sao: italiano, inglés, francés e
alemao.

SELECIONAR: Qualquer selecao tem de ser confirmada. Se a sele¢dao nao for confirmada no espacgo de 15
segundos, a selecdo é cancelada. Ao alterar o menu, qualquer sele¢ao nao confirmada é perdida.

[CONE “HOT": Quando um programa de cozedura termina ou quando o forno se desliga, se o forno continuar
quente, o visor apresenta a hora atual alternando com a mensagem "HOT".
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3.2 Modos de cozedjura

Indicador de fungdo

Predefinir
temperatura
°C

Funcgao
(Dependente do modelo do forno)

O]

off

Fundo+Topo

220

Utilizam-se os elementos de aquecimento superior e inferior. Este método é ideal para
cozer e assar de forma tradicional. Quando cozinhar carnes vermelhas, assar vitela, perna
de borrego, caga, pdo ou alimentos enrolados em folha de aluminio.

]

Fundo+Topo+V
entoinhas

210

Os elementos de aquecimento superior e inferior sdo utilizados em conjunto com a
ventoinha a fazer circular o ar quente pelo forno. Recomendamos utilizar este método
para aves, produtos de pastelaria, peixe e vegetais. Ao usar este método obtém uma
maior penetragdo do calor e reduz os tempos de cozedura e de preaquecimento. A opgao
de cozedura com ventoinha permite cozinhar diferentes alimentos em conjunto em
diferentes posi¢des no forno, tudo ao mesmo tempo, proporcionando uma distribuigdo
de calor uniforme, mas sem o risco de misturar sabores e cheiros. Quando cozinhar
diferentes alimentos ao mesmo tempo, deixe cozinhar durante mais 10 minutos.

(&)
(&)

Elemento de
agquecimento
circular+Ventoi
nhas

180

O ar que foi aquecido é soprado pelo ventilador para os diferentes niveis. Ideal para
cozinhar diferentes tipos de alimentos ao mesmo tempo (por ex: carne e peixe) sem
misturar gostos e cheiros. Cozinha muito suavemente e é ideal para bolos pao-de-|6,
pastéis, etc.

]

Fundo

160

Utilizar o elemento inferior. Ideal para cozinhar pratos a base de massa. Utilizar esta
opgao para pudins, quiches, tartes, pastas e qualquer alimento que precise de mais calor
da parte inferior.

2]

Fundo+Ventoin
has

210

A combinagdo do elemento de aquecimento inferior e ventilador é ideal para pudins de
fruta, tartes, quiches e pastéis. Evita que os alimentos fiqguem muito secos e faz a massa
do pado subir. Colocar a prateleira na posicdo inferior no forno.

L

Grill

L3

Usar o elemento de aquecimento superior. O sucesso é garantido para grelhados mistos,
espetadas e gratinados. O grelhador deve ser preaquecido a uma temperatura elevada
durante 5 minutos. As carnes brancas devem ser sempre colocadas a alguma distancia do
elemento da grelha; o tempo de cozedura é ligeiramente superior mas a carne fica mais
suculenta. As carnes vermelhas e o peixe podem ser colocados diretamente na prateleira
com a bandeja apara-pingos colocada por baixo na posigdo da prateleira inferior.

=

Grill+Ventoinh
as

200

O elemento de aquecimento superior é utilizado em conjunto com a ventoinha para fazer
circular o ar quente no forno. O preaquecimento é recomendado para carnes vermelhas,
mas é necessario ndo para as carnes brancas. A grelha é ideal para cozinhar pegas de
alimentos mais grossas, tais como porco ou aves. Os alimentos a grelhar devem ser
colocados diretamente no centro da prateleira central. Deslizando a bandeja apara-
pingos por baixo da prateleira, garantirad que todos os sucos sao recolhidos. Para obter os
melhores resultados, certifique-se sempre de que os alimentos ndo estdo demasiado
perto da grelha e vire os mesmos a meio da cozedura.

1

Grill+Espeto

L5

Utilizar o espeto com a porta fechada.

O elemento de aquecimento superior é utilizado com o espeto a rodar os alimentos a
cozinhar. A temperatura de aquecimento pode ser ajustada como necessario. O espeto é
ideal para pecas de tamanho médio.

Ideal para redescobrir o gosto de um assado tradicional. Ndo é necessario
preaquecimento para cozinhar com o espeto.

a{[&g

Grill+Espeto
+Ventoinhas

220

A vantagem de usar o elemento superior do forno ao mesmo tempo que o ventilador e o
rotisserie é o alimento ser cozinhado uniformemente e nao ficar seco e insipido. O
rotisserie esta programado para continuar a rodar durante cerca de cinco minutos apds a
cozedura, aproveitando ao maximo o calor residual do forno. Ndo é necessario
preaquecimento para cozinhar com rotisserie.

(3

Descongelar

40

Quando o indicador é definido para esta posi¢do. A ventoinha faz circular o ar quente em
volta do alimento congelado para que o mesmo descongele em alguns minutos sem
alterar o teor de proteina dos alimentos.

A temperatura esta predefinida para 40°C constantes, ndo sendo possivel alterar.

*Testado de acordo com a norma CENELEC EN 60350-1 utilizada para a defini¢do da classe energética.
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Cavidade Superior

Q@ (pra) @ [(256T) B

Temperatura ~
. ~ . Fungao
Indicador de fungdo | predefinida
°c (Dependente do modelo do forno)
Elemento de
. O ar que foi aquecido é soprado pelo ventilador para os diferentes niveis. Ideal para cozinhar
@ | [aquecimento . q . q K P P P . . P
e N lar+Ventoi 180 diferentes tipos de alimentos ao mesmo tempo (por ex: carne e peixe) sem misturar gostos e
circu ar+. entoin cheiros. Cozinha muito suavemente e é ideal para bolos pdo-de-19, pastéis, etc.
ha superior
Usar o elemento de aquecimento superior. O sucesso é garantido para grelhados mistos,
espetadas e gratinados. O grelhador deve ser preaquecido a uma temperatura elevada
_ T Grill L3 durante 5 minutos. As carnes brancas devem ser sempre colocadas a alguma distancia do
elemento da grelha; o tempo de cozedura é ligeiramente superior mas a carne fica mais
suculenta. As carnes vermelhas e o peixe podem ser colocados diretamente na prateleira com
a bandeja apara-pingos colocada por baixo na posi¢ao da prateleira inferior.
O elemento de aquecimento superior é utilizado em conjunto com a ventoinha para fazer
circular o ar quente no forno. O preaquecimento é recomendado para carnes vermelhas, mas
€ necessario ndo para as carnes brancas. A grelha é ideal para cozinhar pegas de alimentos
. . mais grossas, tais como porco ou aves. Os alimentos a grelhar devem ser colocados
&1 |Grill+Ventoinha 190 & P &

diretamente no centro da prateleira central. Deslizando a bandeja apara-pingos por baixo da
prateleira, garantira que todos os sucos sao recolhidos. Para obter os melhores resultados,
certifique-se sempre de que os alimentos nado estdo demasiado perto da grelha e vire os

mesmos a meio da cozedura.

Cavidade Inferior

< () »

Temperatura
Indicador de fungdo predefinida |Fungdo
°C (Dependente do modelo do forno)
Elemento de
- aquecimento O ar que foi aquecido é soprado pelo ventilador para os diferentes niveis. Ideal para cozinhar
© circular+ 160 diferentes tipos de alimentos ao mesmo tempo (por ex: carne e peixe) sem misturar gostos e
Ventoinha cheiros. Cozinha muito suavemente e é ideal para bolos pdo-de-19, pastéis, etc.
inferior
Utilizar o elemento inferior. Ideal para cozinhar pratos a base de massa. Utilizar esta opgao
Fundo 160 para pudins, quiches, tartes, pastas e qualquer alimento que precise de mais calor e radiagdo
da parte inferior.
Fundo+ A combinagdo do elemento de aquecimento inferior e ventilador é ideal para pudins de fruta,
P Ventoinha 160 tartes, quiches e pastéis. Evita que os alimentos fiquem muito secos e faz a massa do pao
Inferior subir. Colocar a prateleira na posicdo inferior no forno.

PT 165




4, Llimpeza € manutencao do forno

4.1 Notas gerais sobre limpeza

O ciclo de vida do equipamento pode ser aumentado com a limpeza regular do mesmo. Aguardar que o forno
arrefeca antes de realizar algum tipo de operagao de limpeza manual. Nao usar detergentes abrasivos,
esfregOes de aco ou objetos afiados na limpeza, para nao danificar as partes esmaltadas. Usar apenas agua,
sabdo ou detergentes com base de lixivia (amoniaco).

PARTES EM VIDRO

E recomendado limpar a janela em vidro com papel de cozinha absorvente apés todas as utilizacdes. Para
remover manchas mais incrustadas, usar uma esponja embebida em detergente bem torcida e depois
enxaguar com agua.

VEDANTE DO VIDRO DO FORNO
Quando sujo, o vedante deve ser limpo com uma esponja humedecida.

ACESSORIOS
Limpar os acessérios com uma esponja humida e embebida em detergente e enxaguar os mesmos com agua
limpa; evitar o uso de detergentes abrasivos.

TABULEIRO DE MOLHO

Depois de usar a grelha, remover o tabuleiro do forno. Despejar a gordura quente para um recipiente e lavar o
tabuleiro com dgua quente, usando uma esponja e liquido lava-loiga.

Se ainda ficarem residuos de gordura, deixar o tabuleiro mergulhado em agua e detergente. Em alternativa, é
possivel lavar o tabuleiro na maquina de lavar loiga ou usar um detergente apropriado para limpeza de fornos.
Nunca colocar ou deixar o tabuleiro sujo no forno.

4.2 Manutencao

REMOVER E LIMPAR OS SUPORTES METALICOS

1- Remover os suportes laterais puxando-os no sentido das setas (ver abaixo)

2- Para limpar os suportes laterais, coloque-os na maquina de lavar loica ou use uma esponja molhada,
garantindo que as mesmas ficam bem secas.

3- Apos a limpeza, instale os suportes pela ordem inversa.

y —

REMOGAO DA JANELA DO FORNO

1. Abrir ajanela frontal.

2. Abrir os grampos do invélucro da dobradica na lateral direita e esquerda da janela frontal, puxando os
mesmos para baixo.

3. Substituir o vidro e voltar a fechar realizando um procedimento inverso ao acima descrito.
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REMOGAO E LIMPEZA DA JANELA DO FORNO

1. Abrir a porta do forno.

2.3.4. Fechar as dobradigas, retirar os parafusos e a tampa superior metdlica, puxando a mesma para cima.
5,6. Retirar o vidro, extraindo-o cuidadosamente da porta do forno

(Nota: em fornos piroliticos, retirar ainda o segundo e o terceiro vidro (se presente)).

7. No final da limpeza ou substituicdo, voltar a montar as pecas pela ordem inversa.

Em todos os vidros, a indicacdo "Pyro" deve ficar legivel e posicionada no lado esquerdo da porta, préoximo da
dobradica lateral esquerda. Desta forma, a etiqueta impressa no primeiro vidro ira ficar no interior da porta.
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5. Resolucao de problemas

5.1 FAQ

PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

O forno nao aquece

O reldgio nao funciona

Configurar o reldgio

O forno nao aquece

O bloqueio de criancgas esta
ligado

Desativar o bloqueio de criangas

O forno nao aquece

N3ao foi configurada uma
funcdo de cozedura e uma
temperatura

Assegurar-se de que as
configuracbes necessarias estdo
corretas

Nenhuma reacao da interface
de utilizador tatil

Vapor e condensagao no painel
da interface do utilizador

Limpar o painel da interface do
utilizador com um pano em
microfibra para remover a
camada de condensacao
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INSTALLATION Il  INSTALACION | ES |
| PL |

INSTALLAZIONE INSTALACJA PL
INSTALACE

‘— Opening/Apertura/Otwor/

Otvor 460 mm x 15 mm
<_M—>
r'y
580 mm
5

£ 80 mm,

&

o

O~

Yp)

A A 545 mm 595 mm
22 mm
[ if the furniture is coverage with a bottom at the back part,
provide an opening for the power supply cable.
Se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro
per il passaggio del cavo di alimentazione.
A si el mueble tiene panel posterior, haga un orificio para el
cable de alimentacién.
560 45 500 mm x 10 mm Jesli mebel jest wyposazony w pokrywe w czesci tylnej,
mm x 4> mm + nalezy przewidzie¢ w niej otwor na kabel zasilajgcy.ma du

— sgrge for en dpning til stramforsyningskabelen.

Je-li ndbytek v zadni ¢asti vybaven krytem, vytvorte
otvor pro napajeci kabel.

[d3 If the oven does not have a cooling fan, create an —
opening 460 mm x 15 mm

Se il forno non dispone di una ventola di
raffreddamento, lasciare uno spazio 460 mm x 15 mm
[H Si el horno no tiene ventilador de refrigeracion,
practique una abertura. 460 mm x 15 mm

Jesli piekarnik nie posiada wentylatora chtodzacego,
nalezy wykona¢ otwér 460 mm x 15 mm

Pokud nemd trouba chladici ventildtor, vytvorte otvor.
460 mm x 15 mm

Opening/Apertura/Otwor/ Opening/Apertura/Otwor/
Otvor 560 mm x 45 mm Otvor 500 mm x 10 mm



YCTAHOBKA | RU |

VGRADNJA PECICE
UGRADNJA [ HR |

‘— OtsepcTme/Odprtina/Otvor/

Offnung/Aciklik / Abertura
460 mm x 15 mm

4_M—>

560 mm

590 mm

INSTALLATION

KURULUM
INSTALACAO

550 mm

580 mm 595 mm

545 mm 595 mm

22 mm

Ecan Ball KyXOHHbIN LWKad MMeeT 3aAHI00 CTEHKY, B
Hel HeobXxoAMMO cAenaTb OTBEPCTME ANA Kabena nuTaHuA.
Ce je omarica na zadnji strani zaprta, naredite
odprtino za napajalni kabel.

B Ako je namjestaj zatvoren sa straznje strane, napravite
otvor za kabel za napajanje.
500 mm x 10 mm B3 Wenn das Gerat mit einer Abdeckung auf der
560 mm x 45 mm v Rickseite ausgestattet ist, sorgen Sie fiir eine Offnung fur
B — das Stromversorgungskabel.
Mobilyanin arka tarafinda bir kaplama bulunuyorsa
glc kaynagi kablosu icin bir delik acin.

Se o mével tiver um fundo na parte de trds, faca uma
abertura para o cabo de alimentacdo

Y Ec/v & AyxOBKe HET OXNaXAaloWero BeHTuAATOpa, —

HeobX0AMMO BbINOAHUTL oTBepCcTME 460 mm x 15 mm

Ce pecica nima hladilnega ventilatorja, napravite ustrezno
odprtino 460 mm x 15 mm

EI3 Ako pecnica nema rashladni ventilator, ostavite prolaz
460 mm x 15 mm .

B3 Schaffen Sie eine Offnung, wenn der Ofen iiber keinen
LUfter verfigt 460 mm x 15 mm

Firinda sogutma fani yoksa bir aciklik olusturun

460 mm x 15 mm

Se o forno ndo estiver equipado com uma ventoinha

de refrigeracdo, faca uma abertura com 460 mm x 15 mma

(?TBepcme/Odprtina/Otvor/ OTsepcTve/Odprtina/Otvor/
Offnung/Agiklik / Abertura  (ffnung/Aciklik / Abertura
560 mm x 45 mm 500 mm x 10 mm
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We
reserve the right to carry out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the
characteristics relating to safety or function.

Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenuti in
questa brochure. Inoltre, si riserva il diritto di apportare modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun
pregiudizio perla suasicurezza o funzionalita.

El fabricante no se responsabiliza de las inexactitudes debidas a fallos de impresion o transcripcién contenidos en este folleto. Nos
reservamos el derecho a modificar los productos como sea necesario, incluidos los intereses de consumo, sin perjuicio de las
caracteristicas relacionadas con la seguridad o su funcionamiento.

Producent nie odpowiada za jakiekolwiek btedy drukarskie. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian i modyfikacji naszych
produktéw zgodnie z potrzebami wynikajgcymi z zainteresowania konsumentow, bez jakiejkolwiek szkody dla witasciwosci
bezpieczenstwa lub funkgji

Vyrobce neodpovida za tiskové chyby v ndvodu. Vyhrazujeme si pravo na zmény spotrebice podle potreby, véetné Gidajd spotreby, bez
vlivu na bezpecénost nebo funkci.

[Mpon3sBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 33 HETOYHOCTM, CBA3AHHbIE C ONeYaTKaMu U HemnpaBW/ibHbIM NepPeBOAOM, KOTOpble
MOTyT MMETb MeCTO B ,EI,aHHOPI 6pOLurope. HpOVI3BO,EI,l/ITe/'Ib ocTaBnfeT 3a coboi NnpaBoO BHOCUTb U3MEHEHWMA B KOHCTPYKLWKO
BbIMyCKaeMbIX UM M3L|,e/'ll/lpl, BK/1tOYaA TakKne M3MeHeHMA, KOTOpPble MOryT OKa3blBaTb B/IMAHWME Ha WX 3KCM/yaTauMOHHbIE
XaPaKTEePUCTUKU, NMPUNYCNIOBUN, YTO 3TN USMEHEHNA HE CHNXKAKOT 6e3onacHoOCTb U d)yHKLI,l/IOHaﬂbeIe BO3MOXHOCTU NU3aenNA.

predhodnega obvestila vklju¢no s porabo, ki ne vplivajo na varnost ali delovanje pecice.

(HR

Proizvodac nije odgovoran za greske u tisku ili prijepisu ove knjiZice. Proizvodac zadrZava pravo na svaku izmjenu proizvoda koju bude
smatrao potrebnomili korisnom ukljucujudii udio u potrosnji a koja nece imati negativnih utjecaja naradisigurnost proizvoda.

DE

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fiir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller
behalt sich vor technische Anderungen zurVerbesserung der Produktqualitatim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

Uretici bu kullanma kilavuzunda bulunan basim veya kopyalama hatalarindan kaynaklanan herhangi bir yanlisliktan sorumlu
olmayacaktir. Glvenlik veya islevle ilgili 6zelliklere zarar vermeden tlketim istekleri dahil olmak Uzere Urlnlerde gerektiginde
degisiklik yapma hakkimiz mahfuzdur.

O fabricante ndo sera responsabilizado por qualquer incorrecdo resultante de erros de impressao ou transcricdo presentes nesta brochura.
Reservamo-nos o direito de efetuar altera¢des aos produtos conforme necessario, incluindo os interesses de consumo, sem prejuizo
das caracteristicas relacionadas com a seguranga ou a fungdo.





