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(*) Solo disponible en el modelo / Only available in the model Bapi 1200 Pure Plus.




E Espafiol  (Traducido de instrucciones originales)

BATIDORA DE VARILLA
BAPI 1200 PURE
BAPI 1200 PURE PLUS

DESCRIPCION
A Mando selector
B Boton ON/OFF
C Boton turbo

D Cuerpo motor
E Varilla

F Vaso medidor
G Batidor ()

G1 Adaptador del accesorio batidor (*)
H Picador(*)

H1  Tapa del picador (*)

H2  Set de cuchillas (*)

(*) Solo disponible en el modelo BAPI 1200 Pure Plus

Si el modelo de su aparato no tiene los accesorios
descritos anteriormente, se pueden adquirir por separado
en los Servicios de Asistencia Técnica.

UTILIZACION Y CUIDADO

+ Extienda completamente el cable de alimentacion del
aparato antes de cada uso.

+ No use el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

+ No use el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

+ No use el aparato si su dispositivo de puesta en marcha/
paro no funciona.

* Respete el indicador de nivel MAX del vaso medidor y de
la picadora.

+ Guarde este aparato fuera del alcance de los nifios
ylo personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento.

+ Mantenga el aparato en buen estado. Compruebe que
las piezas méviles no estén desalineadas ni atascadas.
Asegurese de que no hay piezas rotas o anomalias que
puedan impedir el correcto funcionamiento del aparato.

+ Use este aparato, sus accesorios y herramientas de
acuerdo con estas instrucciones, teniendo en cuenta
las condiciones de trabajo y el trabajo a realizar. Usar
el aparato para operaciones diferentes a las previstas
podria causar una situacion de peligro.

+ No utilice nunca liquidos hirviendo.

+ No deje nunca el aparato conectado y sin vigilancia.
Ademas ahorrara energia y prolongara la vida del
aparato.

+ No utilice el aparato sobre ninguna parte del cuerpo de
una persona o animal.

+ No use el aparato con alimentos congelados o que
contengan huesos.

+ No utilice el aparato durante mas de 1 minuto a la vez ni
realice ciclos de méas de 5 minutos. En este caso, respete
siempre periodos de descanso entre ciclos de al menos 1
minuto. En ningun caso es conveniente tener el aparato
en funcionamiento durante mas del tiempo necesario.

+ Como referencia, en la tabla anexa aparecen varias
recetas, que incluyen la cantidad de alimento a procesar,
el tiempo de funcionamiento recomendado para elaborar
cada receta, asi como el tiempo de funcionamiento
maximo del aparato bajo cada una de estas condiciones
de carga.

MODO DE EMPLEO
NOTAS PREVIAS AL USO

+ Lea atentamente el folleto "Consejos y advertencias de
seguridad” antes de utilizarlo por primera vez.

+ Asegurese de que ha retirado todo el material de
embalaje del producto.

+ Antes de usar el producto por primera vez, limpie las
partes en contacto con alimentos tal como se describe en
el apartado de «Limpieza».

* Prepare el aparato acorde a la funcién que desee
realizar:

uso

+ Desenrolle completamente el cable de alimentacion antes
de enchufarlo.

+ Enchufe el aparato a la red eléctrica.

+ Encienda el aparato con el boton On/Off. (B)
+ Seleccione la velocidad deseada.

+ Trabaje el alimento que desee procesar.

CONTROL ELECTRONICO DE VELOCIDAD

+ La velocidad del aparato se puede regular mediante el
control del regulador de velocidad (A). Esta funcién es
muy Util ya que permite adaptar la velocidad del aparato
al tipo de trabajo que se precise realizar.

FUNCION TURBO

+ El aparato tiene una funcion Turbo. Activando el boton
Turbo (C) queda disponible toda la potencia del motor,
obteniendo asi un acabado mas fino en la textura final
del producto.



UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARATO

+ Pare el aparato, retirando la presion sobre el boton On/
Off.

+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.
+ Limpie el aparato.

ACCESORIOS
ACCESORIO VARILLA

+ Este accesorio se utiliza para hacer salsas, sopas,
mayonesas, batidos, comida para bebés...

+ Coloque la varilla en el cuerpo motor y gire en la
direccion de la flecha.

+ Ponga los alimentos a preparar en el vaso medidor y
encienda el aparato.

+ Para una limpieza adicional, separe y retire la varilla
girando en la direccion opuesta de la flecha.

ACCESORIO PICADOR
+ Este accesorio se utiliza para picar verduras, carne...

+ Para evitar dafios en el aparato retirar de la carne
huesos, nervios, cartilagos, etc....

+ Coloque la comida a preparar en el recipiente para
picar y coloque la tapa firmemente, girdndola en sentido
contrario a las agujas del reloj hasta que escuche un clic.

+ Fije la unidad a la tapa y encienda el aparato. Atencion:
no ponga en marcha el aparato si el todo el conjunto no
esta debidamente asentado y acoplado.

+ Pare el aparato cuando el alimento adquiere la textura
deseada.

+ Separe la unidad de la tapa y la tapa de la picadora.

+ Nota: No trabaje con la funcion Turbo con este accesorio
adjunto.

ACCESORIO BATIDOR
+ Este accesorio sirve para montar nata, levantar claras...

+ Acople la unidad al cuerpo del motor y girela en el
sentido de las agujas del reloj.

+ En un recipiente ancho, colocar el alimento y poner
en marcha el aparato. Para un 6ptimo resultado es
conveniente mover el batidor en sentido horario.

+ Retire el accesorio batidor, y libere el grupo reductor.

+ Nota: No trabaje a velocidades altas con este accesorio
acoplado, ya que provocaria defectos sobre el batidor
(centrifugacion de sus alambres).

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD

+ El aparato dispone de un dispositivo térmico de seguridad
que protege el aparato de cualquier sobrecalentamiento.

+ Si el aparato se apaga solo y no vuelve a
encenderse, desconéctelo de la red eléctrica y espere

aproximadamente 15 minutos antes de volver a
conectarlo. Si sigue sin funcionar, acuda a uno de los
servicios de asistencia técnica autorizados.

LIMPIEZA

+ Desenchufe el aparato de la red y déjelo enfriar antes de
iniciar cualquier operacion de limpieza.

+ Limpie el aparato con un pafio himedo impregnado con
unas gotas de detergente y séquelo después.

+ No utilice disolventes, ni productos con un factor pH &cido
0 basico como la lejia, ni productos abrasivos, para la
limpieza del aparato.

+ No sumerja el aparato en agua u otro liquido, ni lo ponga
bajo el grifo.

+ Durante el proceso de limpieza hay que tener especial
cuidado con las cuchillas ya que estan muy afiladas.

+ Se recomienda limpiar el aparato regularmente y retirar
todos los restos de alimentos.

+ Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpieza,
su superficie puede degradarse y afectar de forma
inexorable la duracién de la vida del aparato y conducir a
una situacion peligrosa.

+ Las siguientes piezas son aptas para su limpieza en
agua caliente jabonosa o en el lavavajillas (usando un
programa suave de lavado):

- Varilla

- Batidor (sin adaptador)
- Vaso medidor

- Vaso picador (sin tapa)

+ La posicion de escurrido/secado de las piezas lavables
en el lavavajillas o fregadero debe permitir el escurrido
del agua con facilidad.

+ A continuacién, seque todas las piezas antes de su
montaje y guardado.



Receta Accesorio | Velocidad | Cantidad Preparacion Tiempo
Mayonesa Batidorade | 5° 250 ml Ponga 1 huevo en la jarra con una pizca | 35s
varillas + de sal y unas gotas de vinagre o limén.
vaso me- Afada aceite hasta el nivel indicado.
didor Encienda el aparato sin moverlo hasta
que el aceite se mezcle.
Batidos de | Batidorade | 15% Agregue la fruta y active la licuadora | -
fruta varillas + hasta que la mezcla tenga una consist-
vaso me- encia suave.
didor
Salsa Varilla 102 600 ml Derrita 30 g de mantequilla en una sartén | 15's
bechamel a fuego lento. Afiada 100 g de harina y
30 g de cebolla frita (ya troceada con el
picador). Afiada lentamente 500 ml de
leche.
Hielo picado | Batidorade | 20* 4/6 cubitos | Ponga los cubitos de hielo en la jarra y 15s
varillas + triturelos ejerciendo presion sobre cada
vaso me- cubito de hielo.
didor
Natamon- | Batidor 250 ml Vierta la nata muy fria (0°C a5 °C) en 1-2 min
tada un recipiente y accione la batidora mov-
iéndola en el sentido de las agujas del
reloj. Recomendamos utilizar la velocidad
minima, y cuando empiece a tomar
consistencia pasar a la 22. Ojo, que si se
pasa el tiempo, la nata se convierte en
mantequilla
Claras Batidor 22 5clarasde | Vierta las claras de huevo en una jarra 1-2 min
montadas huevo y active la batidora. Mezcle en un mov-
imiento vertical hasta que las claras de
huevo estén montadas.
Puré de Varilla 202 3009 Las patatas se pueden trocear activando | 30s
patatas la batidora directamente en la misma
cacerola.
Papilla para | Batidorade | 20° 3009 Trocee y coloque en la jarra 100 g de 25s
bebés: varillas + manzana, 100 g de plétano, 50 g de
papilla de vaso me- galletas y el zumo de una naranja.
frutas y didor
galletas
Migas de Picador 202 509 Cortar el pan duro antes de ponerlo en 30-50s
pan la jarra. Pique hasta obtener la textura
deseada.
Queso Picador 208 200g Cortar el queso en dados de 1 cm y tritu- | 30-40s
rallado rar hasta obtener la textura deseada.
Zanahoria Picador 202 2009 Cortar el queso en dados de 1 cm y tritu- | 30's
picada rar hasta obtener la textura deseada.
Picar frutos | Picador 202 2009 Retire las cascaras y triture hasta obtener | 30 s

Secos

la textura deseada.




Huevo coci- | Picador 202 5 huevos Cortar en cuartos y picar hasta obtenerla | 10's
do picado textura deseada.
Carne pica- | Picador 208 3009 Pique previamente en trozos de 1 cm. 30s
da (cruda o Pique hasta obtener la textura deseada.
cocida)
Carne Batidora de | 20% 409 Pique previamente en trozos de 1 cm. 3s
picada varillas + Pique hasta obtener la textura deseada

vaso me-

didor
Jamoén Batidora de | 207 60 g Pique previamente en trozos de 1 cm. 3s
serrano varillas + Pique hasta obtener la textura deseada
espariol vaso me-
picado didor
Picar al- Batidorade | TURBO 60 g Pique previamente en trozos de 1 cm. 3s
baricoques | varillas + Pique hasta obtener la textura deseada
SEcos vaso me-

didor

+ El uso continuado del aparato no debe superar 1 minuto.

+ Si necesita mas tiempo de procesamiento, alterne ciclos
de 1 minuto de uso con ciclos de 1 minuto de descanso.




m English  (Original instructions)

HAND BLENDER
BAPI 1200 PURE
BAPI 1200 PURE PLUS

DESCRIPTION

A Speed regulator control
B ON/OFF button

C Turbo button

D Motor body

E Stick blender

F Measuring cup

G Whisk (*)

G1  Whisk adapter fitting (*)
H Chopper (*)

H1  Chopper lid (*)

H2  Blades set (*)

(*) Only available on the BAPI 1200 Pure Plus model.

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be bought
separately from the Technical Assistance Service.

USE AND CARE

+ Fully extend the appliance’s supply cord before each use.

+ Do not use the appliance if its accessories are not
properly fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

+ Do not use the appliance if the on/off switch does not
work.

+ Respect the MAX level indicator of the measuring cup
and chopper.

« Store this appliance out of reach of children and/or
persons with physical, sensory or reduced mental or lack
of experience and knowledge.

+ Keep the appliance in good condition. Check that the
moving parts are not misaligned or jammed. Make sure
there are no broken parts or anomalies that may prevent
the appliance from operating correctly.

+ Use the appliance and its accessories and tools in
accordance with these instructions, taking into account
the working conditions and the work to be performed.
Using the appliance for operations different from those
intended could result in a hazardous situation.

+ Never use boiling liquids.

+ Never leave the appliance connected and unattended if
itis not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

+ Do not use the appliance on any part of the body of a
person or animal.

+ Do not use the appliance with frozen goods or those
containing bones.

+ Do not use the appliance for more than 1 minute at a time
or perform cycles of more than 5 minutes. In this case,
always respect periods of rest between cycles of at least
1 minute. Under no circumstances should the appliance
be operated for more time than necessary.

+ As a reference, in the annexed table appears several
recipes that include the amount of food to process, the
recommended operating time to elaborate each recipe, as
well as the time of maximum operation of the apparatus
under each one of these conditions of load.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Please read the “Safety advice and warnings” booklet
carefully before first use.

+ Make sure that all products’ packaging has been
removed.

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the «Cleaning» section.

+ Prepare the appliance according to the function you wish
to use.

USE

+ Extend the supply cord completely before plugging it in.
+ Connect the appliance to the mains.

+ Turn the appliance on by using the on/off button (B).

« Select the desired speed.

+ Work with the food you want to process.

ELECTRONIC SPEED CONTROL

+ The speed of the appliance can be regulated by using the
speed regulator control (A). This function is very useful,
as it makes it possible to adapt the speed of the appliance
to the type of work that needs to be done.

TURBO FUNCTION

+ The appliance has a turbo function. By activating the
turbo function (C), all the power of the motor becomes
available, thus obtaining a finer finish in the final texture
of the product.



ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE

+ Stop the appliance by releasing the pressure on the on/
off button.

+ Unplug the appliance from the mains.
+ Clean the appliance.

ACCESSORIES
STICK BLENDER ACCESSORY

+ This accessory is used for making sauces, soups,
mayonnaise, milkshakes, baby food, crushed ice, etc.

+ Attach the stick to the motor body and turn in the
clockwise direction.

+ Put the food to be prepared in the measuring cup and
switch the appliance on.

« For further cleaning, detach and remove the stick by
turning in the opposite direction of the arrow.

CHOPPER ACCESSORY
* This accessory is used to chop vegetales or meat, etc.

+ To avoid damage to the appliance, remove bones, nerves,
cartilage, etc., from the meat.

+ Put the food to be prepared in the chopping cup and
attach the lid firmly, turning in the counterclockwise until
you hear the click.

+ Attach the unit to the lid and switch the appliance on. Be
careful: do not switch the appliance on if the whole unit is
not properly fitted and connected together.

+ Stop the appliance when the food reaches the desired
texture.

+ Detach the unit from the lid and the lid from the chopper.

+ Note: Do not work with the turbo function with this
accessory attached.

WHISK ACCESSORY

* This accessory is used to whip cream, beat egg whites,
etc.

+ Attach the unit to the motor body and turn it clockwise.

+ Put the food into a large receptacle and switch the
appliance on. For best results, turn the whisk clockwise.

+ Remove the whisk accessory and release the motor body.

+ Note: Do not work at high speeds with this accessory
attached, as this would cause defects in the whisk
(spinning its wires).

SAFETY THERMAL PROTECTOR

+ The appliance has a safety device which protects the
appliance from overheating.

« If the appliance turns itself off and does not switch itself
on again, disconnect it from the mains supply and wait
for approximately 15 minutes before reconnecting. If the

machine does not start again, seek authorised technical
assistance.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry it.

+ Do not use solvents or products with an acid or base pH,
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Never submerge the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

+ During the cleaning process, take special care with the
blades, as they are very sharp.

+ Itis advisable to clean the appliance regularly and
remove any food remains.

« If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.

+ The following pieces may be washed in a dishwasher
(using a soft cleaning program) or soapy hot water:

- Stick blender

- Whisk (without adapter)
- Measuring cup

- Chopper (without lid)

+ The draining/drying position of the articles washable in
the dishwasher or in the sink must allow the water to drain
away easily.

+ Then dry all parts before their assembly and storage.



Recipe Accessory | Speed Quantity Preparation Time
Mayonnaise | Stick blend- | 52 250 ml Put 1 egg in the jug with a pinch of salt 35s
er + measur- and some drops of vinegar or lemon.
ing cup Add oil until the indicated level. Turn the
appliance on without moving until the oil
binds.
Fruit Stick blend- | 152 Add fruit and activate the blender until the | ------
smoothies er + measur- mixture has a smooth consistency.
ing cup
Béchamel Stick 102 600 ml Melt 30 gr. of butter in a pan on slow heat. | 15's
sauce blender Add 100 g of flour and 30 g of fried onions
(already cut up with the slicer). Slowly
add 500 ml of milk.
Crushed ice | Stick blend- | 20° 4/6 cubes Put the ice cubes in the jug and crush 15s
er + measur- them by exerting pressure on each ice
ing cup cube.
Whipped Whisk 250 ml Pour the very cold cream (0 °C to 5 °C) 1-2 min
cream into a recipient and operate the blender
by moving it clockwise. We recommend
using minimum speed, and when it starts
to take on consistency, going to the 2nd.
Be careful, as if the time is exceeded, the
cream will turn into butter
Stiff egg Whisk 22 5 egg whites | Pour the egg whites into a jug and acti- 1-2 min
whites vate the blender. Mix in a vertical motion
until the egg whites become stiff.
Mashed Stick 202 300 g The potatoes can be sliced by activating 30s
potato blender the blender directly in the saucepan
directly.
Baby food: | Stick blend- | 20? 3009 Cut up and place 100 g of apple, 100 gof | 25s
fruit and er + measur- banana, 50 g of biscuits and the juice of
biscuit mush | ing cup one orange in the jug
Bread- Chopper 208 50¢g Cut up the stale bread before putting itin | 30-50's
crumbs the jug. Blend until the desired texture is
obtained.
Grated Chopper 208 2009 Dice the cheese into 1 cm chunks and 30-40s
cheese blend until the desired texture is obtained.
Chopped Chopper 208 2009 Dice the carrots into 1 cm chunks and 30s
carrot blend until the desired texture is obtained.
Ground nuts | Chopper 20° 2009 Remove the shells and grind until the 30s
desired texture is obtained
Chopped Chopper 20° 5eggs Cut into quarters and chop until the 10s
boiled egg desired texture is obtained.
Chopped Chopper 202 3009 Previously chop into 1 cm chunks. Mince | 30's

meat (raw or
cooked)

until the desired texture is obtained




Minced Stick blend- | 20? 409 Previously chop into 1 cm chunks. Mince | 3s
meat er + measur- until the desired texture is obtained

ing cup
Chopped Stick blend- | 20? 60g Previously chop into 1 cm chunks. Mince | 3's
Spanish er + measur- until the desired texture is obtained
Serrano ing cup
ham
Chopped Stick blend- | TURBO 60g Previously chop into 1 cm chunks. Mince | 3's
dried apri- er + measur- until the desired texture is obtained
cots ing cup

+ Continuous use of the appliance should not exceed 1

minute.

* If you need more processing time, alternate cycles of 1
minute of use with cycles of 1 minute of rest.




E Frangais (Traduit des instructions originales)

MELANGEUR A MAIN
BAPI 1200 PURE
BAPI 1200 PURE PLUS

DESCRIPTION

A Commande de sélection
B Bouton ON/OFF

C Turbo

D Corps moteur

E Fouet

F Verre doseur

G Batteur (*)

G1 Adaptateur batteur (*)

H Hachoir (¥)
H1  Couvercle du hachoir (*)
H2  Jeu de lames ()

(*) Uniquement disponible sur le modéle BAPI 1200 Pure
Plus.

Si le modéle de votre appareil ne dispose pas des
accessoires décrits ci-dessus, vous pouvez également
les acheter séparément auprés du Service d'Assistance
Technique.

UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Déroulez complétement le cordon d'alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

+ N'utilisez pas I'appareil si ses accessoires ne sont pas
ddment fixés.

+ N'utilisez pas I'appareil si ses accessoires présentent des
défauts. Remplacez-les immédiatement.

+ N'utilisez pas I'appareil si son dispositif de mise en
marche/arrét ne fonctionne pas.

* Respectez l'indicateur de niveau MAX sur le verre doseur
et le pot hachoir.

* Rangez cet appareil hors de portée des enfants ou des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou présentant un manque
d’expérience et de connaissances.

+ Maintenez I'appareil en bon état. Vérifiez que les pieces
mobiles ne sont pas désalignées ou bloquées. Assurez-
vous quiil n'y a pas de piéces cassées ou d'anomalies
susceptibles d'empécher le bon fonctionnement de
I'appareil.

+ Utilisez cet appareil, ses accessoires et outils
conformément au mode d'emploi, en tenant compte des
conditions de travail et du travail a réaliser. L'utilisation

de I'appareil pour des opérations différentes de celles
prévues peut entrainer une situation dangereuse.

+ N'utilisez jamais de liquides bouillants.

* Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il
est branché. Ceci permettra également de réduire sa
consommation d’énergie et de prolonger sa durée de vie.

* N'utilisez I'appareil sur aucune partie du corps d'une
personne ou d'un animal.

+ N'utilisez pas I'appareil avec des aliments surgelés ou
des os.

+ N'utilisez pas I'appareil plus d'une minute a la fois ou
effectuez des cycles de plus de 5 minutes. Dans ce cas,
toujours respecter les périodes de repos entre les cycles
d'au moins 1 minute. Veillez a n'utiliser I'appareil que le
temps strictement nécessaire.

+ Aftitre de référence, dans le tableau annexé apparaissent
plusieurs recettes, qui incluent la quantité d'aliments
a traiter, le temps de fonctionnement recommandé
pour élaborer chaque recette, ainsi que le temps de
fonctionnement maximal de I'appareil dans chacune de
ces conditions de charge.

MODE D’EMPLOI
REMARQUES AVANT UTILISATION

+ Veuillez lire attentivement le livret "Conseils et mesures
de sécurité" avant la premiére utilisation.

+ Assurez-vous d’avoir retiré tout le matériel d'emballage
du produit.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nettoyez
les parties qui entreront en contact avec les aliments de
la maniére décrite dans la section « Nettoyage ».

+ Préparez |'appareil conformément a la fonction désirée.

UTILISATION

+ Déroulez complétement le cordon d'alimentation avant de
le brancher.

* Branchez I'appareil au secteur.

+ Mettre 'appareil en marche en actionnant l'interrupteur
On/Off (B).

+ Sélectionnez la vitesse désirée.

+ Travaillez I'aliment désiré.

REGLAGE ELECTRONIQUE DE LA VITESSE

+ On peut maitriser la vitesse de I'appareil, en agissant
simplement sur la commande de contréle de puissance
(A). Cette fonction est trés utile puisqu’elle permet
d'adapter la vitesse de I'appareil au type de travail que
vous voulez réaliser.



FONCTION TURBO

+ L'appareil dispose d’une option Turbo. En appuyant sur
la touche Turbo (C) le plein potentiel du moteur est alors
enclenché, ce qui résulte en une texture finale optimale
du produit.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL
+ Arrétez I'appareil, en arrétant la pression du bouton On/

+ Débranchez I'appareil de la prise secteur.
* Nettoyez I'appareil.

ACCESSOIRES
ACCESSOIRE FOUET

+ Cet accessoire s'utilise pour la préparation de sauces,
soupes, mayonnaise, milk-shake, nourriture pour bébés,
pic a glace...

+ Accouplez I'accessoire fouet au corps moteur en le
tournant dans le sens indiqué par la fléche.

* Insérez les aliments dans le verre doseur et mettez
I'appareil en marche.

* Retirez 'accessoire fouet en le tournant dans le sens
inverse de la fleche puis le nettoyer.

ACCESSOIRE HACHOIR
+ Cet accessoire sert a hacher légumes et viandes...

+ Pour éviter d'endommager I'appareil, retirez les os, les
nerfs, le cartilage, etc. de la viande.

+ Mettez les aliments a préparer dans le récipient a hacher
et fixez fermement le couvercle, en le tournant dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a entendre
le clic.

* Fixez I'appareil au couvercle et mettez I'appareil en
marche. Attention : ne pas démarrer 'appareil si le groupe
lames n'est pas correctement installé.

+ Arrétez I'appareil lorsque I'aliment acquiére la texture
désirée.

+ Détachez I'appareil du couvercle et le couvercle du
hachoir.

+ Note: Ne fonctionnez pas avec la fonction Turbo avec cet
accessoire attaché.

ACCESSOIRE BATTEUR

+ Cet accessoire sert a faire des cremes chantilly, monter
des blancs en neige...

* Fixez l'unité au corps du moteur et tournez-la dans le
sens des aiguilles d'une montre.

+ Déposez les aliments dans un grand récipient avant de
mettre I'appareil en marche. Pour de meilleurs résultats,
tournez le batteur dans le sens des aiguilles d'une
montre.

+ Retirer 'accessoire batteur et libérer le corps moteur.

+ Note: Ne travaillez pas a des vitesses élevées avec cet
accessoire fixé, car cela entrainerait des défauts dans le
batteur (tournant ses fils).

SECURITE THERMIQUE

+ L'appareil dispose d'un dispositif thermique de slreté qui
protége I'appareil de toute surchauffe.

+ Si l'appareil s'éteint et ne se rallume pas, débranchez-le
du secteur et attendez environ 15 minutes avant de le
rebrancher. S'il ne fonctionne toujours pas, faites appel a
un service d'assistance technique autorisé.

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil du secteur et attendre son
refroidissement complet avant de le nettoyer.

+ Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide imprégné de
quelques gouttes de détergent et laissez-le sécher.

« N'utilisez pas de solvants ni de produits au pH acide ou
basique tels que 'eau de Javel, ni de produits abrasifs
pour nettoyer I'appareil.

+ N'immergez pas I'appareil dans I'eau ou dans tout autre
liquide, ni le passez sous un robinet.

+ Durant le processus de nettoyage, faites attention en
particulier aux lames, celles-ci sont tres coupantes.

+ |l est recommandé de nettoyer 'appareil réguliérement et
de retirer tous les restes d'aliments.

+ Si l'appareil n’est pas maintenu dans un bon état de
propreté, sa surface peut se dégrader et affecter de
fagon inexorable la durée de vie de 'appareil et le rendre
dangereux.

* Les piéces ci-dessous peuvent se laver a 'eau chaude
savonneuse ou au lave-vaisselle (en mode délicat) :

- Fouet

- Fouet (sans adaptateur)
- Verre doseur

- Hachoir (sans couvercle)

+ Veillez a bien placer les pieces dans le lave-vaisselle ou
sur 'égouttoir de 'évier pour qu’elles puissent s’égoutter
et se sécher correctement.

+ Avant son montage et stockage, veillez a bien sécher
toutes les pieces.



Recette Accessoire | Vitesse Quantité Préparation Temps
Mayonnaise | Fouet + 52 250 ml Mettez 1 ceuf dans le pichet avec une 35s
verre doseur pincée de sel et quelques gouttes de vin-

aigre ou de citron. Ajoutez I'huile jusqu'au

niveau indiqué. Allumez I'appareil sans

bouger jusqu'a ce que I'huile se lie.
smoothies Fouet + 152 Ajouter les fruits et activer le mélangeur | -------
aux fruits verre doseur jusqu'a ce que le mélange ait une con-

sistance lisse.
Sauce Fouet 102 600 ml Faites fondre 30 g de beurre dans une 15s
béchamel poéle a feu lent. Ajoutez 100 g de farine

et 30 g d'oignons frits (déja découpés

avec la trancheuse). Ajoutez lentement

500 ml de lait.
Picaglace | Fouet+ 202 4/6 cubes Mettez les glagons dans le pichet et 15s

verre doseur écrasez-les en exergant une pression sur

chaque glagon
Créme Batteur 250 ml Verser la creme trés froide (0 oC & 5 1-2 min
fouettée oC) dans un récipient et actionner le

mélangeur en le déplagant dans le sens

horaire. Nous recommandons d'utiliser la

vitesse minimale, et quand il commence

a prendre de la cohérence, aller a la

2éme. Attention, comme si le temps était

dépassé, la creme se transformerait en

beurre
Blancs Batteur 28 5 blancs Versez les blancs d'ceufs dans le pichet 1-2 min
d'ceufs d'ceufs et activez le mixeur. Mélanger dans un
raides mouvement vertical jusqu'a ce que les

blancs d’ceuf deviennent raides.
Purée de Fouet 202 300 g Les pommes de terre peuvent étre 30s
pommes de tranchées en activant le mixeur directe-
terre ment dans la casserole directement.
Nourriture Fouet + 20° 3009 Découpez et déposez 100 g de pomme, 25s
pour bébé: | verre doseur 100 g de banane, 50 g de biscuits et le
fruits et jus d'une orange dans le pichet.
biscuits
Chapelure Hachoir 202 509 Coupez le pain rassis avant de le mettre | 30-50's

dans le pichet. Hacher jusqu'a 'obtention

de la texture souhaitée.
Fromage Hachoir 208 200g Couper le fromage en morceaux de 1 30-40s
rapé cm et mélanger jusqu'a obtenir la texture

désirée.
Carotte Hachoir 208 2009 Couper le fromage en morceaux de 1 30s
hachée cm et mélanger jusqu'a obtenir la texture

désirée.
Noix mou- Hachoir 202 2009 Retirez les coquilles et broyez jusqu'a 30s

lues

obtenir la texture désirée.




secs hachés

verre doseur

1 cm. Hacher jusqu'a l'obtention de la
texture souhaitée.

CEuf dur Hachoir 202 5 ceufs Couper en quartiers et hacher jusqu'a 10s
haché obtenir la texture désirée.
Viande Hachoir 208 3009 Hachez préalablement en morceaux de 30s
hachée 1 cm. Hacher jusqu'a I'obtention de la
(crue ou texture souhaitée.
cuite)
Viande Fouet + 208 409 Hachez préalablement en morceaux de 3s
hachée verre doseur 1 cm. Hacher jusqu'a I'obtention de la

texture souhaitée.
Jambon Fouet + 208 60 g Hachez préalablement en morceaux de 3s
Serrano verre doseur 1 cm. Hacher jusqu'a I'obtention de la
espagnol texture souhaitée.
haché
Abricots Fouet + TURBO 60 g Hachez préalablement en morceaux de 3s

« L'utilisation continue de I'appareil ne doit pas dépasser

1 minute.

+ Si vous avez besoin d'un temps de traitement plus long,

alternez des cycles d'une minute d'utilisation avec des
cycles d'une minute de repos.




Portugués  (Traduzido das instrucées originais)

LIQUIDIFICADOR MANUAL
BAPI 1200 PURE
BAPI 1200 PURE PLUS

DESCRICAO

A Comando seletor
B Botéo ON/OFF

C Botéo Turbo

D Corpo do motor
E Varinha

F Copo de medigao
G Batedor (*)

G1 Encaixe do adaptador do batedor (*)
H Picadora (*)

H1  Tampa da picadora

H2  Conjunto de laminas (*)

(*) Apenas disponivel no modelo BAPI 1200 Pure Plus.

Se 0 modelo do seu aparelho ndo tiver os acessorios
descritos acima, eles também podem ser comprados
separadamente do Servigo de Assisténcia Técnica.

USO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizagéo, desenrole completamente o
cabo de alimentagédo do aparelho.

+ N&o utilize o aparelho se os acessorios néo estiverem
devidamente montados.

+ N&o utilize o aparelho se 0s acessorios ou consumiveis
montados apresentarem defeitos. Substitua-os
imediatamente.

+ Né&o utilize o aparelho se o dispositivo on/off ndo
funcionar.

* Respeite o indicador de nivel MAX do copo de medicéo e
do jarro da picadora.

+ Guarde o aparelho fora do alcance das criangas e de
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimento.

+ Conserve o aparelho em bom estado. Verifique se as
pegas moveis ndo estdo desalinhadas ou encravadas.
Certificar-se de que ndo existem pegas partidas ou
anomalias que possam impedir o funcionamento correto
do aparelho.

+ Utilize este aparelho e respetivos acessorios e
ferramentas de acordo com estas instrugdes, tendo em
conta as condigdes de trabalho e o trabalho a realizar.
A utilizag@o do aparelho para operagdes diferentes das
previstas pode resultar numa situagao perigosa.

* Nunca use liquidos ferventes.

* Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia. Além
disso, poupara energia e prolongara a vida do aparelho.

+ Nao utilize o aparelho em qualquer parte do corpo de
uma pessoa ou animal.

+ Né&o utilize o aparelho com alimentos congelados ou
0SS0S.

+ N&o utilize o aparelho por mais de 1 minuto de cada vez
ou execute ciclos de mais de 5 minutos. Neste caso,
respeite sempre os periodos de descanso entre ciclos
de pelo menos 1 minuto. Em caso algum é conveniente
ter o0 aparelho em funcionamento para além do tempo
necessario.

+ Como referéncia, no quadro anexo aparecem varias
receitas, que incluem a quantidade de alimentos a
processar, o tempo de funcionamento recomendado
para elaborar cada receita, bem como o tempo de
funcionamento maximo do aparelho sob cada uma destas
condigdes de carga.

MODO DE UTILIZAGAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZA(}AO

+ Leia atentamente o folheto "Conselhos de seguranga e
avisos" antes da primeira utilizag&o.

+ Certifique-se de que retirou todo 0 material de
embalagem do produto.

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe
as partes em contacto com os alimentos tal como se
descreve no capitulo de «Limpeza».

+ Prepare o aparelho consoante a fungao pretendida.

UTILIZAGAO

+ Desenrole o cabo de alimentagéo completamente antes
de conecta-lo.

+ Ligue o aparelho a corrente elétrica.

+ Ligue o aparelho usando o interruptor on/off. (B)

+ Selecione a velocidade desejada.

+ Trabalhe com os alimentos que vocé deseja processar.

CONTROLO ELETRONICO DA VELOCIDADE

+ Pode controlar-se a velocidade do aparelho,
simplesmente atuando sobre o comando de controlo
de velocidade (A). Esta fungao é muito util pois permite
adaptar a velocidade do aparelho ao tipo de operacéo a
realizar.

FUNGAO TURBO

+ O aparelho tem uma fungéo Turbo. Ao ativar a fungéo
Turbo (C), toda a poténcia do motor fica disponivel,



obtendo-se assim um acabamento mais fino na textura
final do produto.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO APARELHO

+ Pare o0 aparelho libertando a presséo sobre o botéo On/
Off.

+ Desligue o aparelho da corrente elétrica.
* Limpe o0 aparelho.

ACESSORIOS
ACESSORIO VARINHA

+ Este acessorio é usado para fazer molhos, sopas,
maionese, batidos, alimentos para bebés, gelo picado...

+ Prenda o bastao ao corpo do motor e vire no sentido dos
ponteiros do reldgio.

+ Cologue os alimentos a serem preparados no copo de
medicéo e ligue o aparelho.

+ Para mais limpezas, desprenda e retire o bastao girando
na dire¢do oposta a da seta.

ACESSORIO PICADOR
+ Este acessorio € usado para cortar legumes, carne...

+ Para evitar danos ao aparelho, remova 0ssos, nervos,
cartilagem, etc., da carne.

+ Coloque a comida a ser preparada no copo picador
e prenda a tampa firmemente, rodando-a no sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio até ouvir o clique.
+ Fixe a unidade & tampa e ligue o aparelho. Tenha
cuidado: n&o ligue o aparelho se a unidade inteira ndo
estiver devidamente montada e ligada.

+ Pare 0 aparelho quando o alimento atingir a textura
desejada.

* Retire a unidade da tampa e a tampa da picadora.

+ Nota: N&o trabalhe com a funcéo Turbo com este
acessorio anexado.

ACESSORIO BATEDOR

+ Este acessorio é usado para chicotear creme, bater
claras de ovos...

+ Fixe a unidade ao corpo do motor e rode-la no sentido
dos ponteiros do relogio.

+ Cologue o alimento num recipiente grande e ligue o
aparelho. Para obter melhores resultados, gire o batedor
no sentido dos ponteiros do reldgio.

+ Remova o batedor e solte o corpo do motor.

+ Nota: N&o trabalhe em altas velocidades com este
acessorio ligado, pois isso causaria defeitos no batedor
(girando seus fios).

PROTETOR TERMICO DE SEGURANCA

+ O aparelho dispde de um dispositivo térmico de
seguranga que o protege de qualquer sobreaquecimento.

+ Se 0 aparelho se desligar e néo voltar a ligar, desligue-o
da rede elétrica e aguarde cerca de 15 minutos antes de
o ligar novamente.. Se continuar sem funcionar, dirija-se
a um dos servigos de assisténcia técnica autorizados.

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica e deixe-o arrefecer
antes de efetuar qualquer tarefa de limpeza.

+ Limpe o equipamento com um pano himido com algumas
gotas de liquido de lavagem e, em seguida, seque-o.

+ Néo utilize solventes, produtos com um fator pH &cido
ou basico como a lixivia, nem produtos abrasivos para a
limpeza do aparelho.

+ Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua ou em
qualquer outro liquido, nem o coloque debaixo da
torneira.

+ Durante o processo de limpeza deve ter especial cuidado
com as laminas pois estdo muito afiadas.

+ Recomenda-se limpar o aparelho regularmente e retirar
todos os restos de alimentos.

+ Se 0 aparelho ndo estiver em boas condigdes de
limpeza, a sua superficie pode degradar-se e afetar
inexoravelmente a duragéo da vida Util do aparelho e
tornar-se insegura de utilizar.

+ As sequintes pegas podem ser lavadas em agua quente
com sab&o ou na maquina de lavar louga (com um
programa suave de lavagem):

- Varinha

- Batedor (sem adaptador)
- Copo de medigéo

- Picadora (sem tampa)

+ A posigdo de drenagem/secagem dos artigos lavaveis na
maquina de lavar loica ou no lava-loi¢a deve permitir que
a agua escorra facilmente.

+ Em seguida, seque todas as pecas antes de sua
montagem e armazenamento.



Receita acessorio | Velocidade | Quant. Preparagao Hora
Mayonnaise | Varinha + 52 250 ml Coloque 1 ovo no jarro com uma pitada 35s
copo de de sal e algumas gotas de vinagre ou
medicéo lim&o. Adicione dleo até ao nivel indicado.
Ligue o aparelho sem se mexer até que o
oleo se ligue.
Batidos de | Varinha + 15% Adicione fruta e ative o misturador até | -
fruta copo de que a mistura tenha uma consisténcia
medicao suave.
Molho Varinha 102 600 ml Derreta 30 g de manteiga numa frigideira | 15's
Béchamel em lume brando. Adicione 100 g de
farinha e 30 g de cebola frita (j& cortada
com o picador). Adicione lentamente 500
ml de leite.
Picadorde | Varinha + 202 4/6 cubos Coloque os cubos de gelo no jarro e 15s
gelo copo de pique-0s, exercendo pressdo sobre cada
medicéo cubo de gelo
Nata batida | Batedor 250 ml Verta o creme muito frio (0 °C a 5 °C) 1-2 min
para um recipiente e opere o misturador
movendo-o0 no sentido dos ponteiros
do relégio. Recomendamos o uso da
velocidade minima, e quando comegar a
ganhar consisténcia, ir para o 2. Tenha
cuidado, como se o tempo fosse excedi-
do, a nata transforma-se em manteiga
Claras de Batedor 22 5claras de | Deite as claras de ovo numjarro e ative | 1-2 min
ovo batidas ovo o liquidificador. Misture em movimento
vertical até que as claras de ovo fiquem
rigidas.
Puré de Varinha 202 3009 As batatas podem ser fatiadas ativandoo | 30's
batata misturador diretamente na cagarola.
Comida Varinha + 20° 300g Corte e coloque 100 g de magé, 100gde | 255
para bebés: | copo de banana, 50 g de bolachas e 0 sumo de
fruta e papa | medigéo uma laranja no jarro.
de biscoito
Bread- Picadora 202 509 Corte 0 pao estragado antes de o colocar | 30-50's
crumbs no jarro. Pique até se obter a textura
desejada.
Queijo Picadora 20° 2009 Corte 0 queijo em cubos de 1 cme 30-40s
ralado misture até obter a textura desejada.
Cenoura Picadora 202 200g Corte 0 queijo em cubos de 1 cme 30s
picada misture até obter a textura desejada.
Nozes Picadora 202 2009 Remova as conchas e triture até obtera | 30's
moidas textura desejada.
Ovo cozido | Picadora 20° 5 ovos Corte em quartos e corte em pedagos até | 10's

picado

obter a textura desejada.




Carne pica- | Picadora 208 3009 Previamente cortado em pedagos de 1 30s
da (crua ou cm. Pique até se obter a textura dese-
cozinhada) jada.
Carne Varinha + 202 409 Previamente cortado em pedagos de 1 3s
picada copo de cm. Pique até se obter a textura dese-

medicéo jada.
Presunto Varinha + 208 60 g Previamente cortado em pedagos de 1 3s
Serrano copo de cm. Pique até se obter a textura dese-
espanhol medicéo jada.
picado
Damascos | Varinha + TURBO 60 g Previamente cortado em pedagos de 1 3s
Secos copo de cm. Pique até se obter a textura dese-
picados medicdo jada.

+ A utilizagéo continua do aparelho n&o deve exceder 1

minuto.

+ Se precisar de mais tempo de processamento, alterne

ciclos de 1 minuto de uso com ciclos de 1 minuto de

descanso.




Italiano  (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRULLATORE A IMMERSIONE
BAPI 1200 PURE
BAPI 1200 PURE PLUS

DESCRIZIONE

A Comando selettore
B Pulsante On/Off

C Turbo

D Corpo motore

E Bacchetta

F Recipiente dosatore
G Frusta (*)

G1 Raccordo adattatore per frusta (*)
H Tritatutto (*)

H1  Coperchio del tritatutto (*)

H2  Setdilame (¥)

(*) Disponibile solo sul modello BAPI 1200 Pure Plus.

Se il modello del vostro apparecchio non dispone degli
accessori sopra descritti, questi possono essere acquistati
separatamente presso il Servizio di assistenza tecnica.

PRECAUZIONI D’'USO

+ Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il cavo
dell'apparecchio.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non sono
correttamente montati.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori presentano
dei difetti. Sostituirli immediatamente.

+ Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositivo On/Off
non funziona.

* Rispettare lindicatore di livello MAX del recipiente
dosatore e del vaso del tritatutto.

+ Conservare questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e/o di persone con problemi fisici, mentali o di

sensibilita, o con mancanza di esperienza e conoscenza.

+ Mantenere I'apparecchio in buono stato. Controllare
che le parti mobili non siano disallineate o inceppate.
Verificare che non vi siano parti rotte 0 anomalie
che possano impedire il corretto funzionamento
dell'apparecchio.

+ Usare I'apparecchio, i suoi accessori e gli utensili
secondo queste istruzioni, tenendo in considerazione
le condizioni di lavoro e il lavoro da svolgere. Utilizzare
I'apparecchio per operazioni diverse da quelle previste
potrebbe causare una situazione di pericolo.

+ Non utilizzi mai liquidi bollenti.

+ Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla rete elettrica
e senza controllo. Si risparmiera inoltre energia e si
prolunghera la vita dell'apparecchio stesso.

+ Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte del corpo di
persone o animali.

+ Non utilizzare 'apparecchio con ossa o alimenti congelati.

+ Non utilizzare I'apparecchio per piu di 1 minuto alla volta
e non eseguire cicli di piu di 5 minuti. In questo caso,
rispetti sempre periodi di riposo tra i cicli di almeno 1
minuto. Ad ogni modo non & mai opportuno far funzionare
I'apparecchio per un tempo superiore al necessario.

+ Come riferimento, nella tabella allegata compaiono
diverse ricette, che includono la quantita di cibo da
elaborare, il tempo di funzionamento consigliato
per elaborare ciascuna ricetta, nonché il tempo di
funzionamento massimo dell'apparecchio in ciascuna di
queste condizioni di carico.

MODALITA D’'USO
PRIMA DELL’'USO

+ Leggere attentamente il libretto "Avvertenze e consigli di
sicurezza" prima del primo utilizzo.

+ Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il materiale
di imballaggio.

+ Previamente al primo utilizzo dell’apparecchio, si
consiglia di pulire tutte le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedicata alla “Pulizia”.

* Preparare I'apparecchio secondo la funzione desiderata.

uso

+ Srotoli completamente il cavo di alimentazione prima di
collegarlo.

+ Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

+ Avviare |'apparecchio azionando il tasto On/Off. (B)
« Selezionare la velocita desiderata.

+ Lavorare con gli alimenti che si desidera trattare.

CONTROLLO ELETTRONICO DELLA VELOCITA

+ Si puo controllare la velocita dell'apparecchio con il
comando di regolazione della potenza (A). Questa
funzione & molto utile, dato che permette di adattare la
velocita dell'apparecchio al tipo di lavoro che si desidera
compiere.

FUNZIONE TURBO

+ L'apparato dispone di una funzione Turbo. Premendo
il pulsante della funzione Turbo (C) si attivera tutta la
potenza del motore, ottenendo un prodotto finito con una
consistenza pit fine.



UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO

« Arrestare I'apparecchio rilasciando il pulsante ON/OFF.
+ Scollegare I'apparecchio dalla rete.
+ Pulire I'apparecchio.

ACCESSORI
ACCESSORIO BACCHETTA

+ Questo accessorio serve per 'elaborazione di salse,
minestre, maionese, frullati, pappe per bambini,
rompighiaccio...

+ Accoppiare la bacchetta al corpo motore ruotandola in
SeNso orario.

* Introdurre gli alimenti nel recipiente dosatore e avviare
I'apparecchio.

« Estrarre la bacchetta ruotandola nel senso contrario alla
freccia e procedere alla sua pulizia.

ACCESSORIO TRITATUTTO
* Indicato per tritare carne e verdura.

+ Per evitare di danneggiare I'apparecchio, rimuovere dalla
carne 0ssa, nervi, cartilagini ecc.

+ Metta il cibo da preparare nel contenitore di tritatura e
attacchi saldamente il coperchio, ruotandolo in senso
antiorario fino a sentire il clic.

« Fissi I'unita al coperchio e accenda I'apparecchio. Avviare
I'apparecchio (Attenzione: non avviare I'apparecchio se
tutto l'insieme non & dovutamente fissato e incastrato).

+ Quando I'alimento raggiunga la consistenza desiderata,
arrestare I'apparecchio.

« Stacchi l'unita dal coperchio e il coperchio dal tritatutto.

+ Nota: Non lavori con la funzione Turbo con questo
accessorio collegato.

ACCESSORIO FRUSTA
+ Indicata per montare a neve panna, chiare d'uovo, ecc.
+ Fissare l'unita al corpo motore e ruotarla in senso orario.

* Introdurre I'alimento in un recipiente ampio ed avviare
I'apparecchio. Per ottenere risultati ottimali, si consiglia di
muovere la frusta in senso orario.

* Rimuovere I'accessorio frusta e liberare il corpo motore.

+ Nota: Non lavorare ad alta velocita con questo accessorio
attaccato, in quanto cio potrebbe causare difetti alla frusta
(rotazione dei suoi fili).

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA:
+ L'apparecchio possiede un dispositivo termico di
sicurezza che lo protegge da qualsiasi surriscaldamento.

+ Se I'apparecchio si spegne da solo e non si riaccende
da solo, scollegarlo dalla rete elettrica e attendere circa

15 minuti prima di ricollegarlo. Se ancora non funziona,
rivolgersi ad un centro d’assistenza tecnica autorizzato.

PULIZIA

+ Scollegare la spina dalla rete elettrica e aspettare che
I'apparecchio si raffreddi, prima di eseguirne la pulizia.

+ Pulire il gruppo elettrico con un panno umido, quindi
asciugarlo.

+ Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti a pH acido
0 basico come la candeggina, né prodotti abrasivi.

+ Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi, né
lavarlo con acqua corrente.

+ Le lame dell'apparecchio sono particolarmente affilate;
durante la pulizia, maneggiare con cura.

+ Si raccomanda di pulire 'apparecchio periodicamente e di
rimuovere tutti i residui di cibo.

+ La mancata pulizia periodica dell'apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la sicurezza.

+ | seguenti pezzi possono essere lavati con acqua e
detersivo o in lavastoviglie (usando un programma li
lavaggio leggero):

- Bacchetta

- Frusta (senza il riduttore )
- Recipiente dosatore

- Tritatutto (senza coperchio)

« La posizione di sgocciolamento/asciugatura dei pezzi
lavabili nella lavastoviglie 0 a mano deve permettere che
I'acqua scoli facilmente.

+ Prima di montare e riporre I'apparecchio, asciugare bene
tutti i pezzi.



Ricetta Accessorio | Velocita Quantita Preparazione Tempo
Maionese Bacchetta + | 5° 250 ml Metta 1 uovo nella caraffa con un piz- 35s
Recipiente zico di sale e qualche goccia di aceto
dosatore o limone. Aggiunga l'olio fino al livello
indicato. Accendere I'apparecchio senza
muoversi finché I'olio non si lega.
Frullati di Bacchetta + | 15° Aggiungere la frutta e azionare il frul- | -
frutta Recipiente latore fino a ottenere una consistenza
dosatore omogenea.
Salsa besci- | Bacchetta 10? 600 ml Sciogliere 30 g di burro in una padella 15s
amella a fuoco lento. Aggiunga 100 g di farina
e 30 g di cipolle fritte (gia tagliate con
I'affettatrice). Aggiungere lentamente 500
ml di latte.
Rompighi- Bacchetta + | 20? 4/6 cubetti Metta i cubetti di ghiaccio nella caraffae | 15s
accio Recipiente li schiacci esercitando una pressione su
dosatore ogni cubetto di ghiaccio.
Panna Frusta 250 ml Versare la panna molto fredda (da0°Ca | 1-2 min
montata 5°C) in un recipiente e azionare il frulla-
tore muovendolo in senso orario. Con-
sigliamo di utilizzare la velocita minima
e, quando inizia a prendere consistenza,
di passare alla seconda. Fate attenzione,
perché se il tempo viene superato, la
crema si trasforma in burro.
Albumi d'uo- | Frusta 28 5 albumi Versare gli albumi in una caraffa e attivare | 1-2 min
Vo rigidi il frullatore. Mescolate con un movimento
verticale fino a quando gli albumi non
diventeranno a neve.
Pure di Bacchetta 202 3009 Le patate possono essere affettate 30s
patate attivando il frullatore direttamente nella
casseruola.
Alimenti per | Bacchetta+ | 20° 3009 Tagliare e mettere nella caraffa 100 gdi | 25s
bambini: Recipiente mela, 100 g di banana, 50 g di biscotti e il
poltiglia dosatore succo di un'arancia.
di frutta e
biscotti
Pane grattu- | Tritatutto 202 509 Tagli il pane raffermo prima di metterlo 30-50s
giato nella caraffa. Tritare fino ad ottenere la
consistenza desiderata.
Formaggio | Tritatutto 20° 2009 Tagliare il formaggio a cubetti di 1 cme 30-40s
grattugiato frullarlo fino a ottenere la consistenza
desiderata.
Carota Tritatutto 202 2009 Tagliare il formaggio a cubettidi 1 cme 30s
tritata frullarlo fino a ottenere la consistenza
desiderata.
Noci maci- | Tritatutto 202 2009 Rimuovere i gusci e macinare fino a 30s
nate ottenere la consistenza desiderata.




Uovosodo | Tritatutto 202 5uova Tagliare in quarti e tritare fino a ottenere | 10's

tritato la consistenza desiderata.

Carne mac- | Tritatutto 208 3009 Tagliare precedentemente in pezzi di 1 30s

inata (cruda cm. Tritare fino ad ottenere la consistenza

o cotta) desiderata.

Carne Bacchetta + | 20? 409 Tagliare precedentemente in pezzi di 1 3s

macinata Recipiente cm. Tritare fino ad ottenere la consistenza
dosatore desiderata.

Prosciutto Bacchetta + | 20? 60g Tagliare precedentemente in pezzi di 1 3s

Serrano Recipiente cm. Tritare fino ad ottenere la consistenza

spagnolo dosatore desiderata.

tritato

Albicocche | Bacchetta + | TURBO 60g Tagliare precedentemente in pezzi di 1 3s

secche Recipiente cm. Tritare fino ad ottenere la consistenza

tritate dosatore desiderata.

+ L'uso continuo dell'apparecchio non deve superare 1

minuto.

+ Se ha bisogno di piu tempo di elaborazione, alterni cicli di

1 minuto di utilizzo con cicli di 1 minuto di riposo.




Catala (Traduit d'instruccions originals)

BATEDORA DE MA
BAPI 1200 PURE
BAPI 1200 PURE PLUS

DESCRIPCIO

A Comandament selector
B Boté ON/OFF

C Boté Turbo

D Cos motor

E Vareta

F Vas mesurador

G Batedor (*)

G1 Adaptador de batedora (*)
H Picador (*)

H1  Tapa del picador (*)

H2  Set de ganivetes (*)

(*) Només disponible al model BAPI 1200 Pure Plus

Si el model del vostre aparell no disposa dels accessoris
descrits anteriorment, també es poden comprar per
separat al Servei d'Assisténcia Técnica.

US | MANTENIMENT

+ Estireu completament el cable d'alimentacio de I'aparell
abans de cada Us.

* No feu servir I'aparell si els accessoris no estan acoblats
correctament.

+ No feu servir 'aparell si els accessoris acoblats tenen
defectes. Substituiu-los immediatament.

+ No feu servir I'aparell si el dispositiu d’'engegada/aturada
no funciona.

* Respecteu l'indicador de nivell MAX del vas mesurador i
el vas picador.

+ Mantingueu I'aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones amb capacitats fisiques, sensorials o mentals
reduides o falta d’experiéncia i coneixement.

+ Mantingueu I'aparell en bon estat. Comproveu que les
parts mobils no estiguin desalineades o encallades.
Assegureu-vos que no hi hagi peces trencades o
anomalies que puguin impedir que I'aparell funcioni
correctament.

* Feu servir aquest aparell, aixi com els seus accessoris
i eines, d'acord amb aquestes instruccions i tenint en
compte les condicions de treball i el que heu de fer. L'Us
de I'aparell per a operacions diferents de les previstes
podria comportar una situacié de perill.

* No utilitzeu mai liquids bullint.

+ No deixeu mai I'aparell connectat i sense vigilancia.
A més, estalviareu energia i perllongareu la vida de
I'aparell.

* No utilitzeu I'aparell en cap part del cos d'una persona o
animal.

+ No feu servir I'aparell amb aliments congelats o ossos.

* No utilitzeu I'aparell durant més d'1 minut alhora ni
realitzeu cicles de més de 5 minuts. En aquest cas,
respectar sempre periodes de descans entre cicles
d'almenys 1 minut. En cap cas és convenient tenir
I'aparell en funcionament més temps del necessari.

+ Com a referéncia, a la taula annexa apareixen diverses
receptes, que inclouen la quantitat d'aliment a processar,
el temps de funcionament recomanat per elaborar cada
recepta, aixi com el temps de maxim funcionament de
I'aparell en cadascuna d'aquestes condicions.

INSTRUCCIONS D'US
NOTES PREVIES A L'US

+ Sius plau, llegiu atentament el fullet "Consells i
adverténcies de seguretat" abans del primer Us.

+ Assegureu-vos que heu retirat tot el material d’'embalatge
del producte.

+ Abans de fer servir el producte per primer cop, netegeu
les parts en contacte amb aliments tal com descriu
I'apartat de «Neteja».

+ Prepareu I'aparell segons la funcié que vulgueu feu servir.

Us

+ Desenrotlleu completament el cable d'alimentacié abans
d’endollar-lo.

+ Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.

+ Poseu I'aparell en marxa accionant el boto (B).

+ Seleccioneu la velocitat desitjada.

+ Treballeu I'aliment que vulgueu processar.

CONTROL ELECTRONIC DE VELOCITAT:

+ El control del regulador de velocitat (A) permet regular la
velocitat de I'aparell. Aquesta funci és molt util, ja que
permet adaptar la velocitat de I'aparell al tipus de treball
que es necessiti fer.

FUNCIO TURBO

+ L'aparell té una funci6 Turbo. En activar el boté Turbo (C)
tota la poténcia del motor queda disponible, obtenint aixi
un acabat més fi en la textura final del producte.



UN COP FINALITZAT L'US DE L’APARELL

+ Atureu I'aparell i retireu la pressio sobre el botd On/Off.
+ Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.

+ Netegeu I'aparell.

ACCESSORIS
ACCESSORI VARETA

+ Aquest accessori serveix per a I'elaboracié de salses,
sopes, maionesa, batuts, menjar per a nadons, etc.

+ Acobleu la vareta al cos motor girant-lo en el sentit que
indica la fletxa.

* Introduiu els aliments que vulgueu elaborar en el vas
mesurador i poseu I'aparell en marxa.

+ Desacobleu la vareta girant-la en sentit contrari a la fletxa
i traieu-la per netejar-la després.

ACCESSORI PICADOR
* Aquest accessori s'utilitza per picar verdures, cam...

+ Per evitar danys en I'aparell lleveu els 0ssos, nervis,
cartilags, etc., de la camn.

* Poseu els aliments a preparar al recipient per picar i
enganxeu la tapa amb fermesa, girant-la en sentit contrari
a les agulles del rellotge fins que sentiu el clic.

+ Acobleu la unitat a la tapa i engegueu l'aparell. Atencid:
no engegueu I'aparell si tot el conjunt no esta ben
assentat i acoblat.

+ Atureu I'aparell quan I'aliment tingui la textura desitjada.
+ Desconnecteu la unitat de la tapa i la tapa del picador.

+ Nota: No treballeu amb la funcié Turbo amb aquest
accessori connectat.

ACCESSORI BATEDOR

+ Aquest accessori s'utilitza per muntar nata, batre clares
d'ou...

+ Connecteu la unitat al cos del motor i gireu-la en sentit
horari.

* Introduiu el menjar en un recipient ample i engegueu
I'aparell. Per a un resultat optim, és convenient moure el
batedor en sentit horari.

+ Traieu l'accessori batedor i deixeu anar el cos motor.

+ Nota: No treballeu a altes velocitats amb aquest
accessori, ja que podria provocar defectes al batedor (en
fer girar els filferros).

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT
+ L'aparell disposa d'un dispositiu termic de seguretat que
protegeix I'aparell de qualsevol sobreescalfament.

+ Sil'aparell s'apaga i no es torna a engegar, desendolleu-
lo de la xarxa eléctrica i espereu uns 15 minuts abans de

tornar-lo a connectar. Si continua sense funcionar, acudiu
a un dels serveis d'assisténcia técnica autoritzats.

NETEJA

+ Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica i deixeu-lo
refredar abans de dur a terme qualsevol operacié de
neteja.

+ Netegeu I'aparell amb un drap humit impregnant amb
unes gotes de detergent i després eixugueu-lo.

+ No feu servir dissolvents ni productes amb un factor
pH acid o basic com el lleixiu ni productes abrasius per
netejar I'aparell.

+ No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre liquid, ni el
poseu sota |'aixeta.

+ Durant el procés de neteja s’ha d’anar molt en compte
amb les ganivetes, ja que estan molt esmolades.

+ Es recomana netejar I'aparell regularment i treure’n totes
les restes d'aliments.

+ Si l'aparell no es manté en bon estat de neteja, la
superficie pot degradar-se, afectar de manera inexorable
la durada de la vida de I'aparell i provocar una situacio
perillosa.

+ Les peces segiients son aptes per rentar-les amb aigua
calenta i sab6 o al rentaplats (amb un programa de rentat
suau):

- Vareta

- Batedor (sense adaptador)
- Vas mesurador

- Picador (sense tapa)

+ La posici6 d’escorregut/assecat de les peces rentables
al rentaplats o a la pica ha de permetre escérrer 'aigua
amb facilitat.

+ A continuacio, eixugueu totes les peces abans de muntar-
lo i desar-lo.



Recepta Accessori | Vel. Quantitat Preparacio Temps
Maionesa Vareta + Vas | 57 250 ml Poseu 1 ou al vas amb una micade sali | 35s
mesurador unes gotes de vinagre o llimona. Afegiu
olifins al nivell indicat. Enceneu l'aparell
sense moure's fins que l'oli s'enganxi.
Batuts de Vareta + Vas | 157 Afegiu la fruita i activeu la batedora fins | -
fruites mesurador que la barreja tingui una consisténcia
homogenia.
Salsa Vareta 10? 600 ml Foneu 30 g de mantega en una paella a 15s
beixamel foc lent. Afegiu-hi 100 g de farina i 30 g
de ceba fregida (ja tallada amb la tallado-
ra). Afegiu lentament 500 ml de llet.
Gel picat Vareta + Vas | 202 4/6 daus Poseu els glagons al vas i tritureu-los fent | 15's
mesurador pressio sobre cada glag.
Nata mun- Batedor 250 ml Aboqueu la nata ben freda (0 °C a 5 °C) 1-2 minuts
tada en un recipient i feu funcionar la batedora
movent-la en sentit horari. Recomanem
utilitzar la velocitat minima i, quan comen-
ci a agafar consisténcia, passar a la 2a.
Aneu amb compte, si us excediu en el
temps, la nata es tornara mantega.
Clares d'ou | Batedor 28 5 clares d'ou | Aboqueu les clares al vas i activeu la bat- | 1-2 minuts
muntades edora. Barregeu amb moviment vertical
fins que les clares estiguin muntades.
Puré de Vareta 202 300 g Les patates es poden fer puré activantla | 30s
patates batedora directament a la cassola.
Aliments per | Vareta + Vas | 20° 300¢g Talleu i poseu al vas 100 g de poma, 100 | 25s
anadons: mesurador g de platan, 50 g de galetes i el suc d'una
fruita i taronja.
farinetes de
galetes
Pa ratllat Picador 202 509 Talleu el pa sec abans de posar-lo al 30-50s
vas. Piqueu-lo fins a obtenir la textura
desitjada.
Formatge Picador 208 200g Talleu el formatge a daus d'1 cmibarre- | 30-40's
ratllat geu fins a obtenir la textura desitjada.
Pastanaga | Picador 202 200g Talleu el formatge a daus d'1 cmibarre- | 30's
picada geu fins a obtenir la textura desitjada.
Fruits secs | Picador 202 2009 Retireu-ne les closques i tritureu fins a 30s
obtenir la textura desitjada.
Ou cuit picat | Picador 20° 5ous Talleu a quarts i piqueu fins a obtenir la 10s
textura desitjada.
Carn picada | Picador 202 3009 Préviament talleu-la a trossos d'1 cm. Pi- | 30's
(crua o queu-la fins a obtenir la textura desitjada.
cuita)
Carn picada | Vareta + Vas | 20° 409 Préviament talleu-la a trossos d'1 cm. Pi- | 3's

mesurador

queu-la fins a obtenir la textura desitjada.




Pernil serra | Vareta + Vas | 20° 60g Préviament talleu-la a trossos d'1 cm. Pi- | 3's
espanyol mesurador queu-la fins a obtenir la textura desitjada.

picat

Albercocs Vareta + Vas | TURBO 60 g Préviament talleu-la a trossos d'1 cm. Pi- | 3 s
secs picats | mesurador queu-la fins a obtenir la textura desitjada.

+ L'0s continuat de I'aparell no ha de superar 1 minut.

+ Si necessiteu més temps de processament, alterneu
cicles d'1 minut d'is amb cicles d'1 minut de descans.




E Deutsch  (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

STABMIXER
BAPI 1200 PURE
BAPI 1200 PURE PLUS

BESCHREIBUNG
A Wahlschalter

B Ein/Aus -Schalter
C Turbo

D Motorblock

E Schneebesen

F Messbecher

G Mixer (*)

G1  Adapter fir Mixer (*)

H Zerhacker (*)
H1  Deckel Zerkleinerer (*)
H2  Satz Klingen (*)

(*) Nur verfugbar fiir das Modell BAPI 1200 Pure Plus.

Sollte Ihr Geratemodell nicht (iber das oben beschriebene
Zubehor verfiigen, kdnnen Sie dieses auch separat beim
technischen Kundendienst erwerben.

VERWENDUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Gerats vor jedem
Gebrauch vollstandig heraus.

+ Gerat nicht benutzen, wenn Zubehor oder Ersatzteile
nicht richtig befestigt sind.

+ Gerét nicht benutzen, wenn die Zubehérteile mangelhaft
sind. Ersetzen Sie sofort.

+ erwenden Sie das Gerét nicht, wenn der Ein/Aus-
Schalter nicht funktioniert.

+ Beachten Sie die MAX-Fillstandsanzeige des
Messbechers und des Zerhackers.

+ Das Gerat auRerhalb der Reichweite von Kindern und/
oder Personen mit eingeschrankten kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse
aufbewahren.

+ Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Priifen Sie, ob
die beweglichen Teile nicht falsch ausgerichtet oder
verklemmt sind. Vergewissern Sie sich, dass keine
defekten Teile oder Anomalien vorhanden sind, die
den ordnungsgeméaRen Betrieb des Gerats verhindern
kénnten.

+ Verwenden Sie dieses Gerét, seine Zubehorteile und
seine Werkzeuge gemaR diesen Anleitungen und unter
Beriicksichtigung der Arbeitsbedingungen und der zu
verrichtenden Arbeit. Die Verwendung des Gerats fiir

andere als die vorgesehenen Zwecke kann zu einer
gefahrlichen Situation filhren.

+ Verwenden Sie niemals kochende Flissigkeiten.

+ Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen und ohne
Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch Energie und
verlangern die Gebrauchsdauer des Gerétes.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht auf Korperteilen von
Menschen oder Tieren.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht mit tiefgefrorenen
Lebensmitteln oder Knochen.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 1 Minute am
Stiick oder fiihren Sie Zyklen von mehr als 5 Minuten
durch. In diesem Fall sollten Ruhezeiten zwischen den
Zyklen von mindestens 1 Minute eingehalten werden. Das
Gerat sollte auf jeden Fall nicht Ianger als erforderlich in
Betrieb sein.

+ Als Referenz erscheinen in der beigefiigten Tabelle
mehrere Rezepte, die die Menge der zu verarbeitenden
Lebensmittel, die empfohlene Betriebszeit zur
Ausarbeitung jedes Rezepts sowie die Zeit des
maximalen Betriebs der Vorrichtung unter jedem dieser
Belastungsbedingungen umfassen.

BENUTZUNGSHINWEISE
VOR DER BENUTZUNG

+ Bitte lesen Sie die Broschre "Sicherheitshinweise und
Warnungen" vor dem ersten Gebrauch sorgfltig durch.

« Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt haben.

+ Vor der Erstanwendung missen die Einzelteile, die mit
Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so wie im Absatz
,Reinigung* beschrieben, gereinigt werden.

+ Das Gerat fiir die von Ihnen bestimmte Funktion
vorbereiten.

BENUTZUNG

* Rollen Sie das Netzkabel vollstandig aus, bevor Sie es
einstecken.

+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

+ Stellen Sie das Gerat an, indem Sie den Ein/Aus
betétigen (B).

+ Wahlen Sie die Geschwindigkeitsstarke.

+ Bearbeiten Sie das gew(inschte Lebensmittel.

ELEKTRONISCHE GESCHWINDIGKEITSKONTROLLE

+ Die Geschwindigkeit des Gerats lasst sich einfach mit
dem Geschwindigkeitsschalter regeln (A). Diese Funktion
ist duBerst niitzlich, da die Geschwindigkeit an die
entsprechende Arbeit angepasst werden kann.



TURBO-FUNKTION

+ Das Gerat verfiigt Uber eine Turbofunktion. Bei Betatigen
der Turbo-Taste (C) steht die gesamte Motorleistung
zur Verfiigung, um eine feinere Textur des Produkts zu
erzielen.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS
+ Das Gerat mithilfe des Ein/Aus abstellen.
+ Den Stecker aus der Netzdose ziehen.

+ Reinigen Sie das Gerét.

ZUBEHOR
ZUBEHORTEIL SCHNEEBESEN

+ Dieses Zubehdrteil dient zur Zubereitung von Saucen,
Suppen, Mayonnaise, Mixgetranken, Babyspeisen...

+ Das Rihrzubehdr durch Drehung in Pfeilrichtung an dem
Motorblock befestigen.

+ Die Lebensmittel in das Messbecher geben und den
Apparat einschalten.

« Fir die Reinigung den Mixstab gegen die Pfeilrichtung
drehen und abnehmen.

ZUBEHORTEIL ZERHACKER

+ Dieses Zubehdr dient zum Hacken von Gemiise oder
Fleisch...

+ Um eine Beschadigung des Geréts zu vermeiden, sollten
Sie Knochen, Nerven, Knorpel usw. aus dem Fleisch
entfernen.

+ Geben Sie die zu zerkleinernden Lebensmittel in den
Hackbecher und setzen Sie den Deckel fest auf, indem
Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis Sie ein
Klicken horen.

+ Bringen Sie das Gerat am Deckel an und schalten
Sie das Gerat ein. Das Gerat einschalten (Vorsicht:
Nicht einschalten, bevor die Gesamteinheit richtig
zusammengefligt ist und die Teile eingerastet haben).

+ Gerat abstellen, wenn die Lebensmittel die gewiinschte
Textur haben.

« Losen Sie das Gerat vom Deckel und den Deckel vom
Zerhacker.

+ Anmerkung: Arbeiten Sie nicht mit der Turbo-Funktion mit
diesem Zubehér.

ZUBEHORTEIL MIXER

+ Dieses Zubehdr dient zum Schlagen von Sahne, Eiweils...

+ Befestigen Sie die Einheit am Motorblock und drehen Sie
sie im Uhrzeigersinn.

+ Das zu verarbeitende Nahrungsmittel in ein breites
Gefal geben und das Gerat in Betrieb setzen. Die
besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie den Mixer im
Uhrzeigersinn drehen.

+ Entfernen Sie den Schldgerzubehdr und losen Sie den
Motorblock.

+ Anmerkung: Arbeiten Sie nicht mit hohen
Geschwindigkeiten, wenn dieses Zubehorteil angebracht
ist, da dies zu Defekten am Mixer fiihren wiirde (Spinnen
der Drahte).

WARMESCHUTZSCHALTER

+ Das Gerét ist mit einem Warmeschutzschalter
ausgestattet, wodurch es gegen Uberhitzung geschutzt
ist.

+ Wenn sich das Gerat ausschaltet und nicht wieder
einschaltet, trennen Sie es vom Stromnetz und warten
Sie etwa 15 Minuten, bevor Sie es wieder anschlieen.
Lauft es weiterhin nicht, lassen Sie sich bei einer
technischen Servicestelle beraten.

REINIGUNG

+ Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerat
abkiihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch, auf das
Sie einige Tropfen Reinigungsmittel geben und trocknen
Sie es danach ab.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder Lose-
oder Scheuermittel noch Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie z.B. Lauge.

+ Das Gerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten
tauchen und nicht unter den Wasserhahn halten.

+ Bei der Reinigung muss besonders auf die
Schneideflachen geachtet werden, die besonders scharf
sind.

+ Es wird empfohlen, Speisereste regelmaRig vom Gerat
zu entfernen.

+ Wenn das Gerat nicht in einen sauberen Zustand
gehalten wird, kann sich der Zustand seiner Oberflache
verschlechtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.

+ Folgende Teile sind fiir die Reinigung in warmem
Seifenwasser oder in der Splilmaschine (kurzes
Splilprogramm) geeignet:

- Schneebesen

- Mixer (ohne Adapter)

- Messbecher

- Zerhacker (ohne Deckel)

+ Die Abtropf-/Abtrockungsposition der im Geschirrspiiler
oder Spulbecken spiilbaren Teile muss einen
ungehinderten Wasserablauf ermdglichen.

+ Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das Gerat
montieren und aufbewahren.



Rezept Zubehorteil | Geschwin- | Menge Vorbereitung Zeit
digkeit
Mayonnaise | Schneebe- | 5° 250 ml Geben Sie 1 Ei mit einer Prise Salz und 35s
sen + Mess- einigen Tropfen Essig oder Zitrone in den
becher Krug. Ol hinzufiigen, bis die angegebene
Stufe. Schalten Sie das Gerét ein, ohne
sich zu bewegen, bis das Ol bindet.
Frucht- Schneebe- | 152 Friichte hinzufiigen und den Mixer
Smoothies | sen + Mess- aktivieren, bis die Mischung eine glatte
becher Konsistenz hat.
Bécha- Schneebe- | 10? 600 ml 30 g Butter in einer Pfanne bei schwacher | 15s
mel-Sauce | sen Hitze schmelzen. Fligen Sie 100 g Mehl
und 30 g gebratene Zwiebeln (bereits mit
dem Schneidegeréat geschnitten) hinzu.
Langsam 500 ml Milch hinzufigen.
Crushed Ice | Schneebe- | 20? 4/6 Wiirfel Die Eiswiirfel in die Kanne geben und 15s
sen + Mess- durch Druck auf jeden Eiswiirfel zerdri-
becher cken
Schlag- Mixer 250 ml GieRen Sie die sehr kalte Sahne (0 oC bis | 1-2 min
sahne 5 0C) in einen Behalter und bedienen Sie
den Mixer, indem Sie ihn im Uhrzeiger-
sinn bewegen. Wir empfehlen, minimale
Geschwindigkeit zu verwenden, und wenn
es anfangt, Konsistenz anzunehmen,
gehen Sie zur 2. Vorsicht, wenn die Zeit
Uberschritten wird, verwandelt sich die
Creme in Butter
Steifes Mixer 22 5 Eiweily GieRen Sie das Eiweil in eine Kanne 1-2 min
Eiweil und aktivieren Sie den Mixer. Mischen
Sie in einer vertikalen Bewegung, bis das
Eiweil steif wird.
Kartoffel- Schneebe- | 20? 300¢g Die Kartoffeln kénnen in Scheiben ge- 30s
piree sen schnitten werden, indem der Mixer direkt
im Kochtopf eingeschaltet wird.
Baby- Schneebe- 202 3009 100 g Apfel, 100 g Banane, 50 g Kekse 25s
nahrung: sen + Mess- und den Saft einer Orange in den Krug
Obst- und becher geben.
Biskuitbrei
Bread- Zerhacker 202 509 Schneide das alte Brot in Stiicke, bevor | 30-50s
crumbs du es in den Krug gibst. Zerkleinern, bis
die gewlinschte Konsistenz erreicht ist.
Geriebener | Zerhacker 202 200 g Den Kase in 1 cm grofe Stiicke wiirfeln 30-40s
Kase und verrlhren, bis die gewlinschte Textur
erreicht ist.
Gehackte Zerhacker 202 2009 Den Kése in 1 cm grofe Stiicke wiirfeln | 30's
Karotte und verrlhren, bis die gewlnschte Textur
erreicht ist.
Gemahlene | Zerhacker 202 200 g Die Schalen entfernen und mahlen, bis 30s
Nusse die gewlinschte Textur erreicht ist.




Gehacktes | Zerhacker 202 5 Eier In Viertel schneiden und hacken, bisdie | 10's
gekochtes gewiinschte Textur erreicht ist.
Ei
Hackfleisch | Zerhacker 202 300g Zuvor in 1 cm groe Wiirfel schneiden. 30s
(roh oder Zerkleinern, bis die gewlinschte Konsis-
gekocht) tenz erreicht ist.
Hackfleisch | Schneebe- | 207 409 Zuvor in 1 cm groe Wiirfel schneiden. 3s
sen + Mess- Zerkleinern, bis die gewlnschte Konsis-
becher tenz erreicht ist.
Gehackter Schneebe- | 20? 60 g Zuvor in 1 cm groRe Wirfel schneiden. 3s
spanischer | sen + Mess- Zerkleinern, bis die gew(inschte Konsis-
Serra- becher tenz erreicht ist.
no-Schinken
Gehackte Schneebe- | TURBO 60 g Zuvor in 1 cm groRe Wirfel schneiden. 3s
getrocknete | sen + Mess- Zerkleinern, bis die gewlinschte Konsis-
Aprikosen becher tenz erreicht ist.

+ Die ununterbrochene Verwendung des Gerats sollte 1
Minute nicht tiberschreiten.

+ Wenn Sie mehr Zeit fiir die Verarbeitung benétigen,

wechseln Sie Zyklen von 1 Minute Nutzung mit Zyklen von

1 Minute Pause ab.




Nederlans ~ (Vertaald van de originele instructies)

STAAFMIXER
BAPI 1200 PURE
BAPI 1200 PURE PLUS

BESCHRIJVING
A Snelheidsregeling
B AAN/UIT-knop

C Turbo knop

D Motorhuis

E Staafmixer

F Maatbeker

G Klop (*)

G1  Klopper adapter fitting (*)
H Hakker (*)

H1 Hakselaardeksel (*)

H2  Messen set (¥)

(*) Alleen beschikbaar op het model BAPI 1200 Pure Plus.

Als het model van uw apparaat niet over de hierboven
beschreven accessoires beschikt, kunnen deze ook
afzonderlijk bij de Technische Hulpdienst worden gekocht.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

+ Verleng de voedingskabel van het apparaat volledig voor
elk gebruik.

* Gebruik het apparaat niet als de accessoires niet correct
zijn aangebracht.

* Gebruik het apparaat niet als de bevestigde accessoires
defect zijn. Vervang ze onmiddellijk.

+ Gebruik het apparaat niet als de aan/uit-schakelaar niet
werkt.

* Respecteer de MAX-niveau-indicator van de maatbeker
en de hakmolen.

+ Bewaar dit apparaat buiten het bereik van kinderen en/of
personen met fysieke, zintuiglijke of mentale beperkingen
of gebrek aan ervaring en kennis.

+ Houd het apparaat in goede staat. Controleer of
de bewegende delen niet verkeerd zijn uitgelijnd of
vastzitten. Controleer of er geen gebroken onderdelen of
anomalieén zijn die de goede werking van het apparaat
kunnen verhinderen.

+ Gebruik het apparaat en zijn accessoires en
gereedschappen in overeenstemming met deze
gebruiksaanwijzing, rekening houdend met
de werkomstandigheden en de uit te voeren
werkzaamheden. Het gebruik van het apparaat voor
andere handelingen dan bedoeld, kan leiden tot een
gevaarlijke situatie.

+ Gebruik nooit kokende vloeistoffen.

+ Laat het apparaat nooit aangesloten en onbeheerd achter
als het niet in gebruik is. Dit spaart energie en verlengt de
levensduur van het apparaat.

+ Gebruik het apparaat niet op een lichaamsdeel van een
persoon of dier.

+ Gebruik het apparaat niet met diepvriesproducten of
producten die botten bevatten.

+ Gebruik het apparaat niet langer dan 1 minuut achter
elkaar en voer geen cycli van meer dan 5 minuten uit.
Respecteer in dit geval steeds rustperiodes tussen de
cycli van minstens 1 minuut. Het apparaat mag in geen
geval langer dan nodig worden gebruikt.

« Ter referentie staan in de bijgevoegde tabel verschillende
recepten met de te verwerken hoeveelheid voedsel, de
aanbevolen werktijd voor de verwerking van elk recept
en de tijd dat het apparaat maximaal werkt onder elk van
deze belastingsomstandigheden.

GEBRUIKSAANWIJZING
VOOR GEBRUIK

* Lees het boekje "Veiligheidsadvies en waarschuwingen”
zorgvuldig door voor het eerste gebruik.

+ Zorg ervoor dat de verpakking van alle producten
verwijderd is.

+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt,
moet u de onderdelen die in contact komen met voedsel
reinigen op de manier zoals beschreven in het hoofdstuk
over "Reiniging".

+ Bereid het apparaat voor volgens de functie die u wilt
gebruiken.

GEBRUIK

+ Rol het netsnoer volledig af voordat u de stekker in het
stopcontact steekt.

+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet.

+ Zet het apparaat aan met de aan/uit-schakelaar (B).
+ Selecteer de gewenste snelheid.

+ Werk met het voedsel dat u wilt verwerken.

ELEKTRONISCHE SNELHEIDSREGELING

+ De snelheid van het apparaat kan eenvoudig worden
geregeld met behulp van de snelheidsregelaar (A). Deze
functie is zeer nuttig, omdat de snelheid van het apparaat
kan worden aangepast aan het soort werk dat moet
worden verricht.

TURBO-FUNCTIE

+ Het apparaat beschikt over een Turbo-functie. Door de
Turbo-functie (C) te activeren komt al het vermogen van



de motor beschikbaar, waardoor een fijnere afwerking van
de uiteindelijke textuur van het product wordt verkregen.

ALS U KLAAR BENT MET HET APPARAAT

+ Stop het apparaat door de druk op de aan/uit-knop los
te laten.
+ Trek de stekker uit het stopcontact.

» Maak het apparaat schoon.

ACCESSOIRES
ACCESSOIRES VOOR STAAFMIXERS

+ Dit accessoire wordt gebruikt voor het maken van sauzen,
soepen, mayonaise, milkshakes, babyvoeding...

* Bevestig de stok aan het motorhuis en draai in de richting
van de pijl.

+ Doe het te bereiden voedsel in de maatbeker en zet het
apparaat aan.

+ Voor verdere reiniging kunt u de stok losmaken en
verwijderen door in de tegenovergestelde richting van de
pijl te draaien.

HAKBEKER ACCESSOIRE
+ Dit accessoire wordt gebruikt om groenten, vlees...

+ Om schade aan het apparaat te voorkomen, verwijdert u
botten, zenuwen, kraakbeen, enz., Uit het vlees.

* Leg het te bereiden voedsel in de snijbak en bevestig het
deksel stevig door het tegen de klok in te draaien totdat u
een klik hoort.

* Bevestig het apparaat aan de kap en schakel het
apparaat in. Schakel het apparaat in (let op: schakel
het apparaat niet in als het hele apparaat niet goed
gemonteerd en aangesloten is).

+ Stop het apparaat wanneer het voedsel de gewenste
textuur heeft bereikt.

» Maak het apparaat los van het deksel en het deksel van
de hakmolen.

+ Noot: Werk niet met de Turbo-functie als dit accessoire
is bevestigd.

GARDE ACCESSOIRE

+ Dit accessoire wordt gebruikt om room op te kloppen,
eiwitten op te kloppen...

+ Bevestig de eenheid aan het motorhuis en draai het met
de klok mee.

+ Doe het voedsel in een grote houder en schakel het
apparaat in. Voor het beste resultaat draai je de garde
met de klok mee.

* Verwijder het garde-accessoire en maak het motorhuis
los.

+ Noot: Werk niet op hoge snelheden met dit accessoire
bevestigd, omdat dit defecten in de garde zou
veroorzaken (het draaien van de draden).

THERMISCHE VEILIGHEIDSBESCHERMER

+ Het apparaat heeft een beveiliging die het apparaat
beschermt tegen oververhitting.

+ Als het apparaat zichzelf uitschakelt en niet meer
inschakelt, haal dan de stekker uit het stopcontact en
wacht ongeveer 15 minuten voordat u het weer aansluit.
Als de machine niet meer start, zoek dan bevoegde
technische hulp.

REINIGEN

+ Koppel het apparaat los van het lichtnet en laat het
afkoelen voordat u een reinigingstaak uitvoert.

+ Reinig de apparatuur met een vochtige doek met een
paar druppels afwasmiddel en droog het vervolgens af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een zure
of basische pH zoals bleekmiddel of schuurmiddelen om
het apparaat schoon te maken.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

+ Let tijldens het schoonmaken vooral op de messen, want
die zijn zeer scherp.

* Het is raadzaam het apparaat regelmatig te reinigen en
voedselresten te verwijderen.

+ Als het apparaat niet goed schoon is, kan het oppervlak
worden aangetast en de levensduur van het apparaat
onherroepelijk worden beinvioed en kan het onveilig
worden om te gebruiken.

+ De volgende onderdelen kunnen in de vaatwasser (met
een zacht reinigingsprogramma) of met heet zeepwater
worden afgewassen:

- Staafmixer

- Klopper (zonder adapter)
- Maatbeker

- Hakker (zonder deksel)

+ De afvoer/droogstand van de artikelen die in de
vaatwasser of in de gootsteen kunnen worden
afgewassen, moet het water gemakkelijk kunnen
weglopen.

+ Droog vervolgens alle onderdelen voordat ze worden
gemonteerd en opgeslagen.



Recept Accessoire | Snelheid Hoev. Voorbereiding Tijd
Mayonaise | Staafmixer + | 52 250 ml Doe 1 eiin de kan met een snufje zouten | 35s
maatbeker enkele druppels azijn of citroen. Voeg olie
toe tot het aangegeven niveau. Zet het
apparaat aan zonder te bewegen totdat
de olie zich bindt.
Fruit Staafmixer + | 152 Voeg fruit toe en activeer de blender tot | -------
smoothies maatbeker het mengsel een gladde consistentie
heeft
Béchamel- | Staafmixer | 102 600 ml Smelt 30 g boter in een pan op lang- 15s
saus zaam vuur. Voeg 100 g bloemen 30 g
gebakken uien (reeds gesneden met de
snijmachine) toe. Voeg langzaam 500 ml
melk toe.
Geplet ijs Staafmixer + | 20? 4/6 blokjes | Doe de ijsblokjes in de kan en plet ze 15s
maatbeker door druk uit te oefenen op elk ijsblokje.
Slagroom Klopper 250 ml Giet de zeer koude room (0 °C tot 5 °C) 1-2 min
in een recipiént en bedien de mixer door
hem met de klok mee te bewegen. Wij ad-
viseren de minimale snelheid te gebruik-
en, en wanneer het begint aan te slaan,
naar de 2e te gaan. Wees voorzichtig,
want als de tijd wordt overschreden,
verandert de room in boter.
Stijve eiwit- | Klopper 22 5 eiwitten Giet de eiwitten in een kan en activeer de | 1-2 min
ten mixer. Mix in een verticale beweging tot
het eiwit stijf wordt.
Aardap- Staafmixer | 20? 3009 De aardappelen kunnen worden gesned- | 30's
pelpuree en door de blender direct in de pan te
activeren.
Babyvoed- | Staafmixer + | 207 3009 Snij en doe 100 g appel, 100 g banaan, 255
ing: vrucht- | maatbeker 50 g koekjes en het sap van een sinaas-
en- en spec- appel in de kan.
ulaasbrij
Brood- Hakker 208 50¢g Snijd het oud brood in stukken voordatu | 30-50s
kruimels het in de kan doet. Gehakt tot de gewen-
ste textuur is verkregen.
Geraspte Hakker 202 2009 Snijd de kaas in blokjes van 1 cmenmix | 30's
kaas tot de gewenste textuur is verkregen.
Gehakte Hakker 202 2009 Snijd de kaas in blokjes van 1 cmen mix | 30s
wortel tot de gewenste textuur is verkregen.
Gemalen Hakker 207 2009 Verwijder de doppen en maal tot de 30s
noten gewenste textuur is verkregen.
Gehakt Hakker 20% 5 eieren In vieren snijden en hakken tot de gewen- | 10's
gekookt ei ste textuur is verkregen.
Gehakt Hakker 20° 300¢g Eerder in stukjes van 1 cm snijden. Ge- 30s
(rauw of hakt tot de gewenste textuur is verkregen.

gekookt)




Gehakt Staafmixer + | 202 409 Eerder in stukjes van 1 cm snijden. Ge- 3s
maatbeker hakt tot de gewenste textuur is verkregen.
Gehakte Staafmixer + | 20? 60 g Eerder in stukjes van 1 cm snijden. Ge- 3s
Spaanse maatbeker hakt tot de gewenste textuur is verkregen.
Serranoham
Gehakte Staafmixer + | TURBO 60g Eerder in stukjes van 1 cm snijden. Ge- 3s
gedroogde | maatbeker hakt tot de gewenste textuur is verkregen.
abrikozen

+ Het apparaat mag niet langer dan 1 minuut continu

worden gebruikt.

+ Als u meer verwerkingstijd nodig hebt, wissel dan cycli

van 1 minuut gebruik af met cycli van 1 minuut rust.




m Roména  (Translat din instructiunile originale)

MIXER DE MANA
BAPI 1200 PURE
BAPI 1200 PURE PLUS

DESCRIERE
A Controlul regulatorului de viteza
B Buton ON/OFF
C Butonul Turbo
D Corpul motorului
E Stick-blender
F Cupa de masurare
G Bétator (*)
G1 Racord adaptor pentru batut (*)
H Tocatorul (*)

H1  Capacul tocatorului (*)
H2  Setde lame (*)

(*) Disponibil numai la modelul BAPI 1200 Pure Plus.

Tn cazul in care modelul aparatului dvs. nu dispune de
accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi achizitionate si
separat de la Serviciul de asistenta tehnica.

UTILIZARE SI INGRIJIRE

+ Desfasurati complet cablul de alimentare al aparatului
inainte de fiecare utilizare.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile sale nu sunt montate
corespunzator.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate la acesta
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

* Nu utilizati aparatul daca intrerupétorul de pornire/oprire
nu functioneaza.

* Respectati indicatorul de nivel MAX al paharului de
masurat si al borcanului tocatorului.

+ Depozitati acest aparat in afara razei de actiune a copiilor
si/sau a persoanelor cu deficiente fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si cunostinte.

+ Péstrati aparatul in stare buna. Verificati daca piesele
mobile nu sunt nealiniate sau blocate. Asigurati-va ca nu
exista piese rupte sau anomalii care ar putea impiedica
functionarea corecta a aparatului.

+ Utilizati aparatul si accesoriile si uneltele sale in
conformitate cu aceste instructiuni, tindnd cont de
conditiile de lucru si de lucrarile care trebuie efectuate.
Utilizarea aparatului pentru operatiuni diferite de cele
prevazute ar putea duce la o situatie periculoasa.

+ Nu utilizati niciodata lichide fierbinti.

+ Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
dacd nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viatd a aparatului.

* Nu utilizati aparatul pe nicio parte a corpului unei
persoane sau al unui animal.

+ Nu utilizati aparatul cu produse congelate sau care contin
oase.

* Nu utilizati aparatul mai mult de 1 minut la un moment dat
si nu efectuati cicluri de mai mult de 5 minute. In acest
caz, respectati intotdeauna perioadele de odihna intre
cicluri de cel putin 1 minut. In nici un caz nu trebuie s&
folositi aparatul mai mult timp decét este necesar.

+ Ca referintd, in tabelul anexat apar mai multe retete,
care includ cantitatea de alimente de prelucrat, timpul de
functionare recomandat pentru elaborarea fiecarei retete,
precum si timpul de functionare maximéa a aparatului in
fiecare dintre aceste conditii de incarcare.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE

+ Va rugam sa cititi cu atentie brosura "Sfaturi de siguranta
si avertismente" inainte de prima utilizare.

+ Asigurati-va cd a fost indepartat ambalajul tuturor
produselor.

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dats, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea de ,Curatare”.

+ Pregatiti aparatul in functie de functia pe care doriti sa o
utilizati.
UTILIZATI

+ Desfasurati complet cablul de alimentare inainte de a-I
conecta.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.

+ Porniti aparatul, folosind butonul de pornire/oprire (B).
* Selectati viteza dorita.

» Lucrati cu alimentele pe care doriti sé le prelucrati.

CONTROL ELECTRONIC AL VITEZEI

+ Viteza aparatului poate fi reglata pur si simplu cu ajutorul
controlului regulatorului de viteza (A). Aceasta functie
este foarte utila, deoarece face posibila adaptarea vitezei
aparatului la tipul de lucru care trebuie efectuat.

FUNCTIA TURBO

+ Aparatul are o functie Turbo. Prin activarea functiei Turbo
(C) toata puterea motorului devine disponibila, obtindndu-
se astfel un finisaj mai fin in textura finald a produsului.



DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL

+ Opriti aparatul eliberand presiunea asupra butonului de
pornire/oprire.

+ Deconectati aparatul de la retea.
+ Curatati aparatul

ACCESORII
ACCESORIU DE AMESTECARE A BETISOARELOR

+ Acest accesoriu este folosit pentru prepararea de sosuri,
supe, maioneza, milkshake-uri, mancare pentru copii...

* Atasati bastonul la corpul motorului si rotiti-l in directia
sagetii.

+ Puneti mancarea de preparat in cana de masurare si
porniti aparatul.

+ Pentru o curatare ulterioard, detasati si indepartati
bastonul rotind in directia opusa sageii.

ACCESORIU DE TAIERE

+ Acest accesoriu este utilizat pentru a toca legume, nuci,
came...

+ Pentru a evita deteriorarea aparatului, indepartati oasele,
nervii, cartilajele etc. din carne.

+ Puneti mancarea de preparat in recipientul de tocat si
atasati ferm capacul, rotindu-I in sens invers acelor de
ceasornic pana auziti un clic.

+ Atasati unitatea de capac si porniti aparatul. Atentie: nu
porniti aparatul daca intreaga unitate nu este montata si
conectata corespunzator.

+ Opriti aparatul atunci cand alimentele ating textura dorita.
+ Desprindeti unitatea de capac si capacul de tocator.

+ Nota: Nu lucrati cu functia Turbo cu acest accesoriu
atasat.

ACCESORIU DE BATUT

+ Acest accesoriu este utilizat pentru a bate smantéana, a
bate albusurile de ou...

+ Atasati unitatea la corpul motorului si rotiti-o in sensul
acelor de ceasornic.

* Puneti alimentele intr-un recipient mare si porniti aparatul.

Pentru cele mai bune rezultate, rotiti telul in sensul acelor
de ceasomic.

+ Scoateti accesoriul telului si eliberati corpul motorului.

* Nota: Nu lucrati la viteze mari cu acest accesoriu atasat,
deoarece acest lucru ar putea cauza defecte la nivelul
biciului (invartirea firelor acestuia).

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA

* Aparatul este prevazut cu un dispozitiv de siguranta, care
protejeaza aparatul de supraincélzire.

+ Daca aparatul se opreste singur si nu se porneste din
nou, deconectati-l de la reteaua de alimentare si asteptati
aproximativ 15 minute inainte de a-l reconecta. Daca
masina nu porneste din nou, solicitati asistenté tehnica
autorizata.

CURATARE

+ Deconectati aparatul de la retea si 1asati-l s& se raceasca
inainte de a intreprinde orice operatiune de curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu cateva
picaturi de detergent si apoi uscati-I.

+ Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive, pentru
curatarea aparatului.

+ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu 1l puneti sub jet de apa.

« In timpul procesului de curétare, aveti grija deosebité la
lamele, deoarece acestea sunt foarte ascutite.

+ Este recomandabil sa curatati aparatul in mod regulat si
sé indepartati orice resturi de alimente.

+In cazul in care aparatul nu se afla intr-o stare buna de
curatenie, suprafata acestuia se poate degrada si poate
afecta inexorabil durata de viata utilé a aparatului si ar
putea deveni nesigur pentru utilizare.

+ Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de spalat vase
(folosind un program de curatare moale) sau in apa calda
Ccu sapun:

- Stick-blender

- Batator (fara adaptor)
- Paharul de masurat

- Tocatorul (fara capac)

+ Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care pot fi spalate
in masina de spélat vase sau in chiuveta trebuie s&
permita scurgerea usoara a apei.

+ Apoi uscati toate piesele inainte de asamblare si
depozitare.



Reteta accesorii Viteza Cantitate Pregatirea Timp
Maioneza Stick blend- | 57 250 ml Pune 1 ou in ulcior cu un praf de sare 35s
er + pahar si cateva picaturi de otet sau lamaie.
dozator Adaugati ulei pana la nivelul indicat.
Porniti aparatul fara sa va miscati pana
cénd uleiul se leaga.
Smoothie cu | Stick blend- | 15° Adauga fructele si activeaza blenderul | -
fructe er + pahar pana cand amestecul are o consistenta
dozator neteda.
Sos becha- | Stick-blend- | 10° 600 ml Topiti 30 g unt intr-o tigaie la foc mic. Se | 15's
mel er adauga 100 g faina si 30 g ceapa prajita
(taiata deja cu feliatorul). Se adauga incet
500 ml de lapte.
Gheata Stick blend- | 20° 4/6 cuburi Puneti cuburile de gheata in ulcior si 15s
zdrobita er + pahar zdrobiti-le exercitand presiune asupra
dozator fiecarui cub de gheata
Frisca Béatator 250 ml Se toarna sménténa foarte rece (0 °C 1-2 min
batuta pana la 5 °C) intr-un recipient si se
actioneaza blenderul miscandu-I in sensul
acelor de ceasornic. Va recomandam sa
folositi viteza minima, iar cand incepe
sa capete consistenta, treceti la a 2-a.
Atentie, ca daca timpul este depasit,
crema se va transforma in unt
Albusuri tari | Batator 22 5 albusuri Turnati albusurile intr-un vas si porniti 1-2 min
blenderul. Se amesteca intr-o miscare
verticald pana cand albusurile devin tari.
Piure de Stick-blend- | 20? 3009 Cartofii pot fi feliati prin activarea blender- | 30's
cartofi er ului direct in cratita.
Méncare Stick blend- | 20? 3009 Taiati si puneti in ulcior 100 g mér, 100 25s
pentru copii: | er + pahar g banana, 50 g biscuiti si sucul unei
fructe si dozator portocale.
biscuiti
Firimituri de | Tocatorul 202 509 Téiati painea veche inainte de a o pune 30-50s
péine in ulcior. Se toacd marunt pana se obtine
textura dorita.
Branza rasa | Tocatorul 20° 2009 Taiati branza in bucati de 1 cm si ameste- | 30-40's
cati pana obtineti textura dorita.
Morcov Tocatorul 202 2009 Taiati branza in bucati de 1 cm si ameste- | 30's
tocat cati pana obtineti textura dorita.
Nuci maci- | Tocatorul 202 2009 Scoateti cojile si macinati pana se obtine | 30s
nate textura dorita.
Ou fiert Tocétorul 20° 5oud Se taie in sferturi si se toaca pana se 10s
tocat obtine textura dorita.
Carne tocata | Tocatorul 20° 3009 Taiati in prealabil in bucati de 1 cm. Se 30s
(cruda sau toacd marunt pana se obtine textura

gatits)

dorita.




Carne Stick blend- | 20? 409 Taiati in prealabil in bucati de 1 cm. Se 3s
tocata er + pahar toacd marunt pana se obtine textura

dozator dorita.
Suncd span- | Stick blend- | 20? 60g Taiati in prealabil in bucati de 1 cm. Se 3s
iola Serrano | er + pahar toacd marunt pan se obtine textura
tocata dozator dorita.
marunt
Caise us- Stick blend- | TURBO 60g Taiati in prealabil in bucati de 1 cm. Se 3s
cate tocate | er + pahar toacd marunt pana se obtine textura

dozator dorita.

+ Utilizarea continua a aparatului nu trebuie sa depaseasca

1 minut.

+ Daca aveti nevoie de mai mult timp de procesare,

alternati cicluri de 1 minut de utilizare cu cicluri de 1 minut

de odihna.




Polski  (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

BLENDER RECZNY
BAPI 1200 PURE
BAPI 1200 PURE PLUS

OPIS

A Sterowanie regulatorem predkosci
B Wiacznik / wytacznik

C Przycisk Turbo

D Korpus silnika

E Stick-blender

F Miarka

G Trzepaczka (*)

G1 Lacznik adaptera trzepaczki (*)
H Siekacz (*)

H1  Pokrywa rozdrabniacza (*)

H2  Zestaw ostrzy ()

(*) Dostepne tylko w modelu BAPI 1200 Pure Plus.

Jezeli model Panstwa urzadzenia nie posiada opisanych
powyzej akcesoriow, mozna je rowniez zakupi¢ oddzielnie
w Serwisie Pomocy Technicznej.

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy w petni rozwing¢ kabel
zasilajacy urzadzenia.

* Nie uzywac urzadzenia, jezeli jego akcesoria nie sq
prawidtowo zamontowane.

+ Nie uzywac urzadzenia, jezeli dotaczone do niego
akcesoria sg uszkodzone. Nalezy je natychmiast
wymienic.

+ Nie uzywa¢ urzadzenia, jezeli wiacznik/wytacznik nie
dziata.

* Przestrzegaj wskaznika poziomu MAX miarki i pojemnika
rozdrabniacza.

+ Urzadzenie nalezy przechowywaé¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci i/lub 0s6b o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a
takze osob nie posiadajacych doswiadczenia i wiedzy.

+ Utrzymywac urzadzenie w dobrym stanie. Sprawdz, czy
ruchome czgsci nie sq zle ustawione lub zakleszczone.
Upewnij sig, e nie ma uszkodzonych czesci lub
nieprawidtowosci, ktére moga uniemozliwi¢ prawidtowe
dziatanie urzadzenia.

+ Uzywac urzadzenia, jego akcesoriow i narzedzi zgodnie
z ninigjszg instrukcja, biorac pod uwage warunki
pracy i wykonywane prace. Uzywanie urzadzenia do
operacji innych niz zamierzone moze doprowadzi¢ do
niebezpiecznej sytuacji.

+ Nigdy nie uzywa¢ wrzacych ptyndw.

+ Nigdy nie pozostawia¢ urzadzenia podtaczonego i bez
nadzoru, jezeli nie jest uzywane. Oszczedza to energig i
przediuza zywotnos¢ urzadzenia.

+ Nie uzywac urzadzenia na zadnej cz¢ci ciata cztowieka
lub zwierzecia.

+ Nie uzywac urzadzenia z produktami mrozonymi lub
zawierajacymi kosci.

+ Nie uzywaj urzadzenia dtuzej niz 1 minute na raz ani nie
wykonuj cykli dtuzszych niz 5 minut. W takim przypadku
nalezy zawsze przestrzegac¢ okreséw odpoczynku
miedzy cyklami wynoszacych co najmniej 1 minute. W
zadnym wypadku nie nalezy pracowac dtuzej niz jest to
konieczne.

+ Jako odniesienie, w zataczonej tabeli podano kilka
receptur, ktére obejmuja ilo$¢ zywnosci do przetworzenia,
zalecany czas pracy do opracowania kazdej receptury, a
takze czas maksymalnej pracy urzadzenia w kazdym z
tych warunkéw obciagzenia.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

* Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie przeczyta¢
broszure "Wskazéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia".

+ Upewnic sig, ze wszystkie opakowania produktow zostaty
usuniete.

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
czesci, ktdre bedg miaty kontakt z zywno$cig w sposob
opisany w rozdziale "Czyszczenie".

+ Przygotowac urzadzenie zgodnie z funkgja, z ktorej
zamierza sie korzystac.

KORZYSTANIE Z

* Przed podtaczeniem przewodu zasilajacego nalezy go
catkowicie rozwinag.

+ Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektryczne;.

+ Wiacz urzadzenie za pomoca przycisku wiaczania/
wylgczania (B).

+ Wybra¢ zadang predkos¢.

+ Pracowac z potrawa, ktora chce sie przetworzy¢.

ELEKTRONICZNA REGULACJA PREDKOSCI:

+ Predko$¢ urzadzenia mozna regulowaé w prosty sposéb
za pomoca regulatora predkosci (A). Funkcja ta jest
bardzo przydatna, poniewaz umozliwia dostosowanie
predkosci urzadzenia do rodzaju wykonywanej pracy.

FUNKCJA TURBO

+ Urzadzenie posiada funkcje Turbo. Po wigczeniu funkcji
Turbo (C) cata moc silnika staje sie dostepna, dzigki



czemu uzyskuje sie doktadniejsze wykoriczenie koncowej
faktury produktu.

PO ZAKONCZENIU UZYTKOWANIA URZADZENIA

+ Wytgczy¢ urzadzenie poprzez zwolnienie nacisku na
przycisk wigczania/wytaczania.

+ Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektryczne.
+ Wyczyscic urzadzenie.

AKCESORIA

AKCESORIA DO MIKSERA

+ To akcesorium stuzy do przygotowywania soséw, zup,
majonezu, koktajli mlecznych, odzywek dla dzieci....

* Przymocuj drazek do korpusu silnika i obr6¢ w kierunku
wskazanym strzatka.

+ Whozy¢ przygotowywana potrawe do miarki i wiaczy¢
urzadzenie.

+ W celu dalszego czyszczenia odtgcz i wyjmij drazek,
obracajac go w kierunku przeciwnym do strzatki.

AKCESORIA DO KROJENIA
+ To akcesorium stuzy do siekania warzyw, migsa...

+ Aby unikna¢ uszkodzenia urzadzenia, usun z miesa
kosci, nerwy, chrzastki itp.

+ Umie$¢ zywnos¢, ktora chcesz przygotowaé, w pojemniku
do siekania i mocno zamocuj pokrywe, obracajac ja w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az
ustyszysz Kliknigcie.

* Przymocuj urzadzenie do pokrywy i wiacz urzadzenie.
Uwaga: nie wiaczaj urzadzenia, jesli cate urzadzenie nie
jest prawidtowo zamontowane i potaczone.

+ Zatrzymac¢ urzadzenie, gdy potrawa osiagnie pozadang
konsystencje.

+ Zdejmij urzadzenie z pokrywy i pokrywe z rozdrabniacza.

+ Uwaga: Nie nalezy korzysta¢ z funkcji Turbo, gdy
podtaczone jest to akcesorium.

DODATEK DO TRZEPACZKI

+ To akcesorium stuzy do ubijania $mietany, ubijania
biatek...

* Przymocuj urzadzenie do korpusu silnika i obré¢ je w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

+ W6z jedzenie do duzego pojemnika i wigcz urzadzenie.
Aby uzyskac najlepsze rezultaty, obro¢ trzepaczke
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

+ Zdejmij akcesorium do ubijania i zwolnij korpus silnika.
+ Uwaga: Nie nalezy pracowac na wysokich obrotach
z zatozonym akcesorium, poniewaz mogtoby to

spowodowac uszkodzenia trzepaczki (krecenie sie jej
drutow).

TERMICZNY OCHRANIACZ BEZPIECZENSTWA

+ Urzadzenie posiada urzadzenie zabezpieczajace, ktore
chroni urzadzenie przed przegrzaniem.

+ Jezeli urzadzenie samo sig wylaczy i nie wiaczy sig
ponownie, nalezy odtaczy¢ je od sieci elektrycznej i
odczekac okoto 15 minut przed ponownym podtaczeniem.
Jezeli maszyna nie uruchomi sie ponownie, nalezy
zwroci¢ sie do autoryzowanej pomocy technicznej.

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od sieci i pozostawi¢ je do ostygniecia.

+ Wyczy$¢ sprzet wilgotng szmatka z kilkoma kroplami
ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysusz.

* Do czyszczenia urzadzenia nie uzywac rozpuszczalnikow
ani produktéw o kwasnym lub zasadowym pH, takich jak
wybielacze, ani produktéw $ciernych.

+ Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub jakiejkolwiek
innej cieczy ani nie umieszczac go pod biezaca woda.

+ Podczas czyszczenia nalezy zachowac szczegding,
ostroznos¢ w stosunku do ostrzy, poniewaz sa one
bardzo ostre.

« Zaleca sig regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
resztek jedzenia.

+ Jezeli urzadzenie nie jest w dobrym stanie czystoci,
jego powierzchnia moze ulec degradacji i nieuchronnie
wptynac na diugo$¢ okresu uzytkowania urzadzenia i
moze sta¢ sie niebezpieczne w uzyciu.

+ Nastepujace elementy mozna my¢ w zmywarce (przy
uzyciu programu delikatnego czyszczenia) lub w goracej
wodzie z mydtem:

- Stick-blender

- Trzepaczka (bez adaptera)
- Miarka

- Siekacz (bez ostrzy)

+ Pozycja do odsaczania/suszenia artykutow, ktére mozna
my¢ w zmywarce |ub w zlewie, musi umozliwia¢ tatwe
odprowadzanie wody.

+ Nastepnie nalezy wysuszy¢ wszystkie czesci przed ich
montazem i przechowywaniem.



Przepis akcesoria Predkos¢ llos¢ Przygotowanie Czas
Majonez Blender 52 250 ml Do dzbanka whbij 1 jajko ze szczypta 35s
reczny + soli i kilkoma kroplami octu lub cytryny.
miarka Dolewaj oleju do wskazanego poziomu.
Wigcz urzadzenie bez ruchu, az olej sie
zZwigze.
Koktajle Blender 15% Dodaj owoce i wigcz blender, az miesza- | -------
owocowe reczny + nina bedzie miata gtadkq konsystencje.
miarka
Sos Stick-blend- | 10? 600 ml Rozpus¢ 30 g masta na patelni na 15s
beszam- er wolnym ogniu. Dodaj 100 g makii 30 g
elowy smazonej cebuli (juz pokrojonej w szat-
kownice). Powoli doda¢ 500 ml mleka.
Kruszony Blender 20° 4/6 kostek | Wioz kostki lodu do dzbanka i zmiazdz je, | 15's
l6d reczny + wywierajac nacisk na kazda kostke lodu
miarka
Bita Smiet- | Trzepaczka 250 ml Wilej bardzo zimng $mietanke (0°Cdo 5 | 1-2min
ana °C) do pojemnika i wiacz blender, obra-
cajac go zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara. Zalecamy uzywanie minimalnej
predkosci, a gdy zacznie nabierac spo-
jnosci, przejécie na 2. Uwazaj, bo po
przekroczeniu czasu krem zamieni sig
w masto
Biatka na Trzepaczka | 2° 5biatkajaj | Wlej biatka do dzbanka i wigcz blender. 1-2 min
sztywno Mieszaj ruchami pionowymi, az biatka
stanq si¢ sztywne.
Thuczone Stick-blend- | 20? 3009 Ziemniaki mozna pokroi¢ w plastry, 30s
ziemniaki er uruchamiajac blender bezposrednio w
rondlu.
Zywno$¢ dla | Blender 202 3009 Pokréj i umies¢ w dzbanku 100 g jabtka, | 25's
niemowlat: reczny + 100 g banana, 50 g herbatnikow i sok z
mus owoco- | miarka jednej pomaranczy.
wy i bisz-
koptowy
Butka tarta | Siekacz 20° 509 Pokroj czerstwy chleb przed wiozeniem 30-50s
go do dzbanka. Zmieli¢ do uzyskania
pozadanej konsystencji.
Tarty ser Siekacz 208 200g Ser pokroi¢ w 1 ¢cm kostke i miksowa¢ do | 30-40s
uzyskania pozadanej konsystencji.
Posiekana | Siekacz 202 2009 Ser pokroi¢ w 1 cm kostke i miksowa¢do | 30's
marchewka uzyskania pozadanej konsystencji.
Orzechy Siekacz 20° 2009 Usun muszle i zmiel, az uzyskasz 30s
mielone pozadang konsystencje.
Posiekane | Siekacz 20° 5 jajka Kroimy na ¢wiartki i siekamy do uzyskania | 10's
gotowane pozadanej konsystencji.

jajko




Mieso Siekacz 202 3009 Weczesniej posiekac na 1 cm kawatki. 30s
mielone Zmieli¢ do uzyskania pozadanej konsys-
(surowe lub tenciji.
gotowane)
Mieso Blender 202 409 Weczesniej posiekac na 1 cm kawatki. 3s
mielone reczny + Zmieli¢ do uzyskania pozadanej konsys-

miarka tenciji.
Posiekana Blender 202 60 g Wczesniej posieka¢ na 1 cm kawatki. 3s
hiszpanska | reczny + Zmieli¢ do uzyskania pozadanej konsys-
szynka miarka tencji.
Serrano
Posiekane Blender TURBO 60 g Wczesniej posieka¢ na 1 cm kawatki. 3s
suszone reczny + Zmieli¢ do uzyskania pozadanej konsys-
morele miarka tencj.

+ Ciagte uzytkowanie urzadzenia nie powinno przekracza¢

1 minuty.

+ Jezeli potrzebuja Panistwo wiecej czasu na obrobke,
nalezy przeplata¢ cykle 1 minuty pracy z cyklami 1 minuty

odpoczynku.




6bnrapck

PBYEH BNEHAEP
BAPI 1200 PURE
BAPI 1200 PURE PLUS

OMUCAHUE
A KoHTpon Ha ckopocTHUs perynatop
B ByTon BKIT/ 13KN
C Typ6o 6yToH
D Kopnyc Ha auratens
E lMpbyeH brnexaep
F MepwuTenna yawa
G Bbpkarka (¥)
G1 MoHTax Ha aganTepa 3a 6bpkanka (*)
H Yormsp (*)

H1 Kanak Ha Yombpa (¥)
H2  Komnnexkt ocTpueta (*)

(*) Npepnara ce camo 3a mogena BAPI 1200 Pure Plus.

AKO MOZIeNbT Ha BalLNs Ypef He pasmonara ¢ onucaHuTe
MO-TOPE aKcecoapw, Te Morat fja Gbaar 3akyneHu u
OT[ENHO OT cryxGaTa 3a TEXHUYEcKa MoMoLL.

U3MNON3BAHE U NOAABPXAHE

* Mpeav Bcska ynoTpeba passuBaiTe HambAHO
3axpaHBalLus kaben Ha ypeaa.

* He usnonasaiite ypesa, ako NpUHaanexHoCTuTe My He
Ca NpaBu1ITHO MOHTUPaHK.

* He usnonasaiite ypesa, ako NpuKpeneHnTe KbM Hero
akcecoapy ca fiedekTHu. HesabaBHo v cMeHeTe.

* He 13nonagaiite ypesia, ako NpeBKmtoYBaTensT 3a
BKITHOYBaHe/M3kiiouBaHe He paboTu.

+ CnasgaiTe uHamkatopa 3a HuBo MAX Ha MepuTenHata
Yalua u bypkaHa 3a KbnLaHe.

+ CbxpaHsiBanTe TO3M yper Ha MACTO, HELLOCTBIHO 3a
AeLa uunu nuua ¢ husndeckit, CETUBHU UMK HamaneHm
YMCTBEHU CNOCOBHOCTY UM NUNCA HA OMUT U 3HAHWS.

+ CbxpaHsiBaiite ypesa B o6po cbeTosHue. MposepeTe
[ani ABWKELLUTE Ce YacTu He ca HerpaBuiHo
MoAPEeAEHN UNK 3aKneLyeHu. YeepeTe ce, Ye HaMa
CHYMEHI YacTy UMK aHOManI, KOUTO MoraT Aa nonpeyart
Ha npasunHaTa paGoTa Ha ypeaa.

* M3non3saiiTe ypeaa v HEroBUTe NPUHALNEXHOCTH U
WHCTPYMEHTY B CbOTBETCTBME C TE3W MHCTPYKLMM, KaTo
ce cbobpassiBaTe C ycroBusita Ha pabota u pabotara,
KosiTo TpsiBBa Aa ce M3BbPLLUM. M3nonseaHeTo Ha ypeaa
3a onepaLyy, pasniuiHi OT NpeABUAEHNTE, MOXe fa
[AoBefe A0 onacHa cuTyaLms.

(MpeBop Ha U3BBPLLEHNUTE UHCTPYKLIK)

* Hukora He uanonasaiite BPALLM TEYHOCTH.

* Hukora He ocTassnTe ypena cBbp3aH U Bes Haf3op, ako
He ce n3nona3ea. 10 T031 HauMH ce NecTy €eHepruda u ce
yOb/XaBa XUBOTHT Ha ypeaa.

* He u3nonasaiite ypefa Bbpxy KOSITO 1 Aa € YacT oT
TANOTO Ha YOBEK MITN XUBOTHO.

* He usnonssaite ypena CbC 3ampaseHun NpoayKT Unu
Tak1Ba, KOUTO CbABbPXAT KOCTU.

* He nanonasaiite ypesa noseye oT 1 MUHYTa HaBEAHBX U
He U3MbIHSABaNTe LWKITK OT NoBeYe OT 5 MUHYTW. B To3un
crnyyai BUHarv cnasganTe Nepuoau Ha noYnBKa Mexay
LyKknuTe oT NoHe 1 MuHyTa. IMpyn HUkakewm obcTosiTencTea
ypensT He Tpsbea Aa paboTv NoBeye Bpeme, OTKOMKOTO
€ Heobxoaumo.

+ Kato cnipaBka, B npuroxexara Tabnuua ce nosisasat
HAKOIKO PELIeNnTH, KOUTO BKIIOYBAT KONIMYECTBOTO XpaHa
3a 06paboTka, npenopbYMTENHOTO PaBoTHO Bpeme 3a
n3paboTeaHe Ha BCska PeLienTa, KakTo 1 BpeMeTo 3a
MakcumarHa paboTa Ha ypesia npu BCSKO €4HO OT Tesun
YCIOBMSI HA HAaTOBapBaHe.

WHCTPYKLUWU 3A YIIOTPEBA
MPEAW YNOTPEBA

+ Mons, npoyeTteTe BHUMaTeNHo bpowypata "CbeTu
11 NpepynpexaeHns 3a BesonacHocT" Npeam Mbpeata
ynotpeba.

* YBepeTe ce, Ye BCUYKM OMakoBKM Ha NPoaYKTUTE ca
OTCTPaHEHMU.

* MNpeav ga v3nonseare NpoaykTa 3a MbpBu MbT,
noymcTeTe YacTuTe, KOUTO Lie BbaaT B KOHTAKT C XpaHa,
Mo HaumMHa, onucaH B pasgen "MouncTeaHe".

* Moaroteete ypeaa B CbOTBETCTBUE C (*JyHKLI,VIﬂTa, KOATO
XenaeTe Oa usnonasarte.

W3NON3BAHE HA

+ PassuitTe HambHO 3axpaHBalLns kaber, npeav Aa ro
BKIIOUNTE.

+ CebpxeTe ypeaa KbM enekTpuyeckata Mpexa.

* BknioyeTe ypeaa ¢ noMoLLTa Ha NpeBKmioYBaTens 3a
BKITI04BaHe/u3kmiouBaHe (B).

* 136epeTe xenaHata cKopocT.

+ PaboteTe ¢ xpaHara, kosiTo UckaTe a obpaboTeate.

ENEKTPOHEH KOHTPOIl HA CKOPOCTTA

+ CKopoCTTa Ha ypeaa MoXe fja Ce perynupa npocto
C MOMOLLTa Ha perynaTopa Ha ckopocTTa (A). Tasu
(hyHKLMS € MHOTO NMoe3Ha, Thii KaTo AaBa Bb3MOXHOCT
3a afjanT1paHe Ha CKOpOCTTa Ha ypeaa KbM B1AA Ha
paboTara, kosiTo TpsibBa fia e U3BbPLUM.



TYPBO ®YHKLIMA

* YpeabT pasnonara ¢ hyHkuus Turbo. Mpn aktueupaHe
Ha cpyHkumsTa Turbo (C) usnaTa MOLHOCT Ha ABuraTens
CTaBa AOCTbNMHA, KaTO MO TO3W HAYMH Ce nonyyasa no-
(bVHa 3aBBPLLEHOCT Ha KpaitHaTa TeKCTypa Ha NpoayKTa.

CNEQ KATO NPUKIOYMUTE C U3NON3BAHETO HA

YPEQA

+ CnpeTe ypeaa, kaTo OTNyCHeTe HaTicka BbpXy byToHa 3a
BKIIOYBAHE/M3KITIOYBAHE.

* Vi3knioyeTe ypepda oT enekTpuyeckata Mpexa.

+ [oumncTBaHe Ha ypena

NPUHAONEXHOCTHU
NMPUCNOCOBNEHUE 3A BbPKAHE CbC CTUK

+ To3u akcecoap ce 13non3ea 3a NPUroTBsIHE Ha COCOBE,
Cynu, MaiioHe3a, MIIeYHM LueiikoBe, 6ebeLLku XpaHu...

* [pukpeneTe npbykaTa KbM TANOTO Ha ABUraTens u
3aBbpTeTe Mo NOCoKa Ha CTpenkara.

* MocTaBeTe XpaHaTa 3a NpuroTesaHe B MepuTenHata Yatla
1 BKNKOYeTe ypeaa.

+ 3a N0-HaTaTbLUHO NOYUCTBAHE OTAENETE 1 OTCTPaHETE
npbykara, kaTo 3aBbPTUTE B MOCOKA, 0BpaTHa Ha
cTpenkara.

AKCECOAP 3A PA3AHE

+ To3u aKkcecoap Ce M3nonaea 3a HapsiaaHe Ha
3eMEHYYLM, KK, MECO...

+ 3a fja n3berHeTe noBpeaa Ha ypesa, 0TCTpaHeTe OT
MECOTO KOCTUTE, HEpBUTE, XPYLLANNTE W AP.

+ MocrageTe XpaHaTa, KOSITO Liie MpUroTBsTE, B
KOHTelHepa 3a Hapsi3BaHe W NpuKpeneTe 3A4paBo Kanaka,
KaTo ro 3aBbPTUTE OBPATHO Ha YacOBHMKOBATA CTPenka,
[0KaTO YyeTe LpaksaHe.

+ [pukpeneTe ypeaa KbM kanaka v BKriodeTe ypefa.
BkntoueTe ypena (BHUMaBaiiTe: He BKiiovyBaliTe ypeaa,
aKo LIenusT ypen He e NpaBuiiHO MOHTUPAH U CBbP3aH).

+ CnpeTe ypeaa, KoraTo XpaHaTa AOCTUTHe xenaHaTta
TeKkcTypa.

+ OTpeneTe ypeda oT kanaka v kanaka oT Yombpa.

+ benexka: He paboteTe ¢ chyHKkupsiTa Turbo ¢ npukayeH
TO3K akcecoap.

AKCECOAP 3A BBbPKANKA

+ Toau akcecoap ce u3rorn3asa 3a pastuBaHe Ha CMeTaHa,
pa3bvBaHe Ha benTbLM...

* MpukpeneTe yCTpOVlCTBOTO KbM KOpnyca Ha auratens u
r0 3aBbPTETE MO NOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa CTPENKa.

+ [TocTaBeTe XpaHaTa B ronsm Cbf W BKIoveTe ypeaa. 3a
Hal-0obpu pes3ynTatv 3aBbpTeTe Obpkankara no nocoka
Ha YacoBHWKoBaTa CTpeska.

+ OTCTpaHeTe akcecoapa 3a pasbueaHe u ocoboseTe
TANOTO Ha fBuraTens.

+ Benexka 4: He paboteTe npy BUCOKN CKOPOCTY C TO3M
akcecoap, Tbi1 kaTo ToBa G1 AOBENO A0 fedhekT B
MeTnuyKaTta (3aBbpTaHe Ha xuuure [).

NPEANA3EH TEPMWYEH NPOTEKTOP

* YpeabT e cHabaeH C npeanasHo YCTPOICTBO, KOETO o
npeanassa OT Nperpssaxe.

* AKO ypeqbT Ce CaMOM3KIIOUN 1 He Ce BKIIOUN OTHOBO,
W3KITIYETE 10 OT eNeKTpUYECKkaTa Mpexa 1 usvakaiite
okoro 15 MUHYTY, Mpeay Aa ro BKITOYMTE OTHOBO.
Ako MalLMHaTa He ce cTapTupa OTHOBO, MOTbPCETE
0TOpU3MpaHa TeXHUYECKka MOMOLL.

NOYUCTBAHE

* W3knioveTe ypesia oT enekTpudeckaTa Mpexa 1 ro
ocTaBeTe fia M3CTUHE, Mpeay Aa 3anoyHeTe No4MUCTBaHe.

+ MouncTeTe 060pyaABaHETO C BNaxHa Kbpria ¢ HAKOMKO
Karku TEYHOCT 3a MUeHe Ha Cb/j0Be U Crief ToBa ro
noacyLueTe.

* He u3nonasgaiite pasTBopuTeNi UNN NPOAYKTU C
KMCENWHHO 1N OCHOBHO pH, kato 6enuHa, unm
abpasvBHI NPOAYKTY 33 MOYNCTBAHE Ha ypeaa.

* Hukora He notansite ypena BbB BOAA Uv apyra
TEYHOCT U He ro NOCTaBsANTe Nog Tevalla BoAa.

+ o Bpeme Ha npoLieca Ha NoYNCTBaHe BHUMaBawTe
0coBEHO MHOFO C OCTPUETATa, Thil KaTO TE Ca MHOTO
oCTpY.

+ [penopbunTenHO € Aa no4ncTeaTte ypena peaoBHO M Aa
OTCTpaHABaTe BCAKAKBM OCTaTbLM OT XpaHa.

* Ako ypeabT HE € B ,C|06p0 CbCTOsIHWE Ha YNCTOoTa,
NOBBPXHOCTTA My MOXe [a Ce BNowu 1 HeyMonuMmo aa
noBnugae Ha NPOABLIMKUTENHOCTTA Ha NONe3HUA XMBOT Ha
ypenda n Moxe Aa CTaHe onacHa 3a U3nornssaHe.

+ CrieiH1Te YacTvt MOraT [ja ce MUAT B ChOMMSANHA
MalLMHa (KaTo ce U3Monaea nporpama 3a Meko
MOYNCTBAHE) UMK B ropeLLa canyHeHa Bofa:

- MpbueH bnenpep

- Bbpkanka (6e3 agantep)
- Meputenta yawa

- Yombp (63 ocTpueTa)

+ MscToTo 3a M3TOHBaHe/CyLLIeHe Ha n3genudara, Konto
MoraT Aa ce MUAT B CbAOMUANHA MallHa Unn B MUBKa,
Tpﬂ6Ba [a Nno3BoiABa NeCHOTO 0TTUYaHe Ha BoAaTa.

+ Crief; TOBa NMOACYLUETE BCUYKI YaCTV Npeam
CrNoBSIBAHETO U CbXPAHEHUETO UM.



Peuenta akcecoap Ckopoct Konuye- MoaroToBka Bpeme
CTBO
MaitoHesa MpbueH 52 250 mn CnoxeTe 1 sifiLe B kaHaTa C Luunka con 35s
6neHpep + 11 HSIKOTKO Kanku oLeT unu numoH. [loba-
MepuTenHa BETE Macrno A0 NOCOYEHOTO HNBO. Bknto-
Yawa yeTe ypena, 6e3 fa Mbpaate, Aokato
MacroTo Ce CBbPXe.
Mnogosm MpbyeH 152 [lo6GaBeTe nrogoseTe U akTuBupante | -
cmyTUTa 6renpep + BreHpepa, [jokaTo CMecTa cTaHe rmajka.
MepuTenHa
Yawa
Coc 6ewwa- | MpbyeH 10? 600 mn Pastonete 30 r macno B TuraH Ha 6aBeH | 15s
men 6nexpep orbH. lobasete 100 r 6pawuHo 1 30 1
3ambpXKeH NyK (Beye HapsisaH ¢ pesayka).
baBHo gobasete 500 ml Masiko.
HatpoweH MpbueH 208 4/6 xybueta | MoctaBeTe kyGueTaTa nes B kaHatamrm | 15s
nen 6neHpep + HaTpOLLETe, KaTo yNpaXHsBaTe HaTuCK
MepuTenHa BbpXY BCAKO Ky6ue nen
Yawa
Pasbuta Bbpkanka 250 mn W3cunete mHoro cTyaerus kpem (0°C o | 1-2 MuH.
cMeTaHa 5°C) B cb v pabotete ¢ 6reHgepa, kato
ro [ABMXWTE NO MOCOKA Ha YaCOBHMKOBATA
cTpernka. MpenopbyBame fa unonasare
MWHIMarHa CKOpOCT U KoraTo 3anoyHe aa
npuaobuBa NOCTOSHCTBO, fja NpemMuHeTe
kbM 2-pa. BHumaBaliTe, Tbit kato npu
npeByLLaBaHe Ha BPEMETO CMeTaHaTa
Lye Ce NpeBbpHe B Macro
Tebpa Bbpkanka 28 5 6entbka V3cuneTe GenTbLMTe B KaHa W aKTUBH- 1-2 MUH.
6enTbk paute bneHpepa. Pasbbpkaiite ¢ Bep-
TUKanHU ABKEHUS, fiokaTo BenTbuuTe
CTaHaT TBbPaM.
KaptoeHo | MpbyeH 202 3009 KapTodute morat aa 6baat HapsizaHu, 30s
niope 6neHpep KaTo akTuBMpaTe bneHaepa AMPEKTHO B
TEHAXeparTa.
bebelwka MpbueH 20° 300¢g HapexeTte 1 cnoxerte B kaHata 100 r 25s
XpaHa: kawa | 6neHgep + s6bnka, 100 r 6aHaH, 50 r 6UckBUTY 1
OT NMoJoBe | MepuTenHa COKa OT eAVH nopToKan.
1 BuckBNTM | Yawa
raneta Yombp 202 509 HapesxeTe ctapus xnsb, npeau Aa ro 30-50s
nocTaeuTe B kaHaTa. CMeneTe o nony-
YaBaHe Ha xenaHaTa TekcTypa.
Hactbpran | Yomsp 208 2009 HapexeTe cupeHeTo Ha kybueTta ¢ pasme- | 30-40s
kalukasan pu 1 cM 1 nacupaiiTe Ao nomy4yaBaHe Ha
XenaHata TekcTypa.
HapsisaH Yombp 202 2009 Hapexete cupeHeTo Ha kybuyeTa ¢ pasme- | 30 s
MOpPKOB pu 1 cm 1 nacvpaitTe 4o NonyyYaBaHe Ha

KenaHarta TeKcTypa.




CwmneHu Yombp 208 2009 OtcTpaHeTe YepynkuTe 1 cmeneTe 4o 30s
A0KN rnonyyaBaHe Ha XenaHaTta TekcTypa.
HapsisaHo Yombp 202 5 anya HapexeTe Ha 4eTBBPTUHKM 1 Hakbnuaiite | 10's
BapeHo [0 MonyyaBaHe Ha xenaHata TekcTypa.
anue
MnsHo meco | Yombp 202 3009 MpensapuTenHo Hapexete Ha napyetac | 30's
(cypoBo unm abmxkuHa 1 cM. CmeneTe Ao nonyyaBaHe
BapeHo) Ha XenaHaTa TekcTypa.
Kaima MpbueH 208 40¢g [peaBapuUTenHo HapexeTe Ha napyetac | 3s
6reHpep + abmxkuHa 1 cM. CmeneTe Ao nonyyasaHe
MepuTenHa Ha XenaHata TekcTypa.
vawa
HapsizaHa MpbueH 208 60g [peaBapuUTenHo HapexeTe Ha napyetac | 3s
ucnaHcka GreHpep + AabmxkuHa 1 cM. CmeneTe Ao nonyyaBaHe
LUYHKa MepuTenHa Ha XenaHaTa TekcTypa.
CepaHo Yawa
Hapsizauu MpbyeH TYPBO 60 g penBapuTenHo HapexeTe Ha napyeTac | 3s
CyLUEHM 6nexpgep + AabmxkuHa 1 cM. CmeneTe Ao nonyyaBaHe
kaiicum MepuTenHa Ha XenaHaTa TekcTypa.
Yawa

* HenpekbcHaTOTO M3nonasaHe Ha ypeaa He Tpsibsa Aa
HaaBwwwaea 1 MUHyTa.

+ Ako MmaTe Hyxza oT noBeye BpeMe 3a 0bpaboTka,
pesyBaiiTe Lnknn oT 1 MuHyTa paboTa ¢ Lmknm oT 1
MUMHYTa NOYMBKA.




EAAHNIKA  (Metdgpaan amo Tig TpwToTUTIEG 00NYiEg)

MMNAENTEP XEIPOZ
BAPI 1200 PURE
BAPI 1200 PURE PLUS

NEPIFPA®H

A ‘EAeyxog puBpiaT tayimrag
B Kouptri ON/OFF

C Koupi Turbo

D ZWwa KIvThpa

E ZTIK-UTTAEVTED

F KumeAo pérpnang

G

Xrutmmipr (*)

G1  Mpooappoyn Tpocappoyéa aUpuaTog (*)
H Tepayiomg (*)

H1  Kaméki Tepayiomg (*)

H2  Zer Aemidwv (*)

(*) ArariBeTan pévo ato povtého BAPI 1200 Pure Plus.

Edv 1o povrého Tng ouokeunig aag dev Siabérel Ta
€CapTAaTa TTOU TTEPIYPAPOVTAl TIAPATIAVW, UTTOPOUV
€TioNG va ayopaaTolv gexwploTa amd v YTmpeaia
Texvikng BorBeiag.

XPHZH KAI ®PONTIAA

* TeviwoTe TARpwS T0 KaAwdio Tpogodoaiag TG
ouakeung TTpIv amo k&Be xpron.

+ Mnv xpnaipoTolgite T GUakeur| €6V Ta e§aptAuaTd TG
Oev eival owaoTé ToTobeTNPéVa.

* Mnv xpnaigomolgite T ouokeur| Qv Ta e¢aptApaTa
TT0U €ival TIPOCAPTNUEVA OE AQUTAY Eival EAQTTWHATIKA.
AVTIKOTAOTACTE TA APECWG.

* Mnv xpnao1goToleiTe TN ouoKeur| €Gv 0 B10KOTITNG
EVEPYOTTOINGNG/aTTEVEPYOTTOINONG OEV AEITOUPVEI.

+ LeBaorteite v €voein MAX g aTéBpng Tou KutiéMou
pETPNONG Kal Tou BACou Tou TeayIoTH.

+ QuAdoaeTe auTh T GUOKEUN pakpid ammd Taidid f/kal
GTOUA E CWUATIKA, AIOBNTNPICKA A JEIWHEVR VONTIKA
IKQVOTNTA A EMAEIYN EPTTEIRIAG KAI YVWONG.

+ Nianpeite T ouokeun o€ kaAf kardoTaon. EAEyEre
OTI Ta KIVOUpEVa pépn Bev Exouv TTapapop@uwBei f
utrAokapel. BeBaiwBeite 611 dev UTGpYOUV OTTACHEVA
pépN A avwpaNieg TTOU UTTOPE va EPTTOdicouv Tn CwaTh
A€ITOUpYia TNG CUTKEUNG.

+ XpNGIUOTIOIEITE T CUCKEUN, T EEAPTAMATA KAl TOl
epyaAeia TG aUp@wva Le TIg TapoUaeg odnyieg,
AapRdavovtag utrdwn TIg oUVBKeS epyaaiag kai TIg
€pyacieg Tou TTPOKeITal va ekTeEAeaTOUV. H Xpron
NG GUOKEUNG Yo AeIToupyieg dIagopeTIkEG aTmd TIg

TTPORAETTOUEVEG PTTOPET VO 00NyRTEI O ETIKIVOUVN
KaraoTaon.

* Mnv xpnaoipoToieite TToTé uypd Tou BPAouv.

* [oTé unv a@rivete T guokeur) CUVOEDEUEVN Kal aQUAAKTN
av dev ival ag xpAon. ETol e§oikovopeite evépyeia kal
Trapareivete Tn O1GpKela (wAG TNG GUTKEURG.

* Mnv XpnGCIUOTIOIEITE TN GUOKEUN| OE OTTOI0dNTTOTE PEPOG
TOU OWLATOG EVOG aTOWOU 1 {Wwou.

* Mnv XpnGIUOTIOIEITE T CUGKEUN E KATEWUYLEVQ
TIPOIGVTA 1) E TIPOIGVTA TTOU TIEPIEXOUV KOKAAQ.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN YA TIEPITOGTEPO
ammé 1 AeTrtd T @opd Kal Pnv eKTEAEITE KUKAOUG Gvw
TWV 5 AETITWV. Z€ QUTA TNV TIEPITITWOT, TNPEITE TTAVTA
TEPIGBOUG avamauang HeTatd Twv KUKAwY TOUAGYIoTOV
1 AemToU. Z¢ Kapia TEPITITWAON N GUOKEUN dev TIPETTEN VOl
AEITOUPYET yIa TIEPIOTOTEPO XPOVO OTTO TOV ATTAPAITNTO.

+ Ev3eIKTIKG, GTOV guvnppévo TTivaka epgavigovral
d1Gpopeg auVTayEG, ol oTroieg TepIAapBavouv Ty
TIOGOTNTA TWV TPOPIPWY TTOU TIPETTEN VAl ETTEEEPYATTOUY,
TOV GUVIOTWHEVO XPOVO AIToupyiag yia Ty emetepyaaia
KGBe ouvTayng, KaBwg kai Tov Xpovo LEYIoTNG
AeiToupyiag Tng cuokeung ae KABe pia amd auTég TIG
ouvbrkeg poptiou.

OAHTIEZ XPHZHZ
MPIN ATO TH XPHEH

+ A\iaBaaTe TPOOTEKTIKG TO QUAAGSIO "ZUpBOUAEG
aoQaAeiag Kal TPOEIBOTIOINCEIS" TTPIV OTTO TV TTPWTN
xprian.

* BeBaiwbeite 6 £xel aaipebei N ouokeuaaia GAwv Twv
TIPOIOVTWV.

+ [pIv XpNOIKOTIOINGETE TO TIPOIV yia TTPWTN Yopd,
kaBapioTe Ta pépn Tou Ba épBouv o€ ETaQn pe
TPO@IHC e TOV TPOTTO TTOU TTEPIYPAQETAI OTNY EVOTNTA
"KaBapiopdg".

* MpoeToIpaaTe TN guoKeun avaloya pe Tn Aeimoupyia ou
B€NETE VOl XPNOIUOTIOINTETE.

XPHZH

* ZeTUAiCTe evTeAwg To KaAwSIo Tpopodoaiag TTpIV TO
OuvoEaETE OTNV TIpida.

* ZUvOETTE TN GUOKEUT OTO NAEKTPIKG BiKTUO.

+ EvepyoTroInaTe T GUCKEUN XPNOIUOTIOIWVTAG TO
diakotrn on/off (B).

+ EmAéSTe TV emBupnA Taximra.
« Epyaoreite pe Ta 1po@Ipa Tou BEAETE val eTTECEPYaTTETE.



HAEKTPONIKOZ EAEMXOZ TAXYTHTAZ

* H 1ax0tnTa TnG GUCKEURG UTTopei va puBuIoTel amAG pe
TN xpAon Tou pubuioTA TaxutnTag (A). H Aeitoupyia auth
eival TTOAU XpAaIn, KABWG ETITPETTEI TNV TIPOCTPHOYT
NG TaxUTNTag TNG GUOKEUNG OTO €i60G TG Epyaaiag TTou
TTPETTEI VAL YiVEL.

AEITOYPTIA TURBO

+ H ouokeur| diaBétel pia Aermoupyia Turbo. Me v
evepyotroinan tng Aeiroupyiag Turbo (C) TiBetal oTn
8166ea1) ag 6An n 10XUG TOU LOTEP, ETTITUYXAVOVTAG ETCT
AeTTTOTEPO QIVipIoPa GTNV TEAIKA UK TOU TIPOIGVTOG.

MOAIZ OAOKAHPQZETE TH XPHEZH THZ LYZKEYHZ

* ZTAPOTACTE T CUOKEUR AQRVOVTAG TNV TTiETT OTO KOUPTTT
EVEPYOTTOINONG/aTTEVEPYOTTOINANG.

+ AmoouvdéaTe Tn uokeur} amo TV TIpila.

+ KaBapiopdg g auokeung

AZEZOYAP
EZAPTHMA MMNAENTEP ME PABAI

+ Aut TO £APTNHO XPNTIUOTIOIEITAN VIO TNV TIAPACKEUN
0GAToag, ooUTag, payIoveélag, UIAKGEIK, TTaIdIKWY
TPOPWV...

* 2UvOEaTe TO PaRdi TO WA TOU KIVATAPA KAl OTPEWTE TO
P0G TNV KaTeUBuvan Tou BEAouG.

+ Baite 10 ayntd Tou Ba eToIpdoeTe 0o peECoUpa Kal
EVEPYOTIOINTTE Tr) CUOKEUR.

* [Na mepaitépw kabapiopd, aTmoouvOEDTE Kal aQaIpETTE
10 papdi yupifovtag Tpog Tv avibem karelBuvan Tou
BéAoug.

AZEZOYAP KOMNHZ

* Auté 10 €¢ApTNUA XPNOIPOTIOIETaI IO va KOBEI Aagavikd,
KPEQG...

+ [ va amo@UyeTe {nUIEG 0T OUCKEUN, aQaIpéOTe Ta
kOkaAa, Ta veupa, Toug xOvOpoug K.ATT. atmd To Kpéag.

+ TommoBeTAaTE TO PAYNTO TTOU TIPOKEITAI VO TIPOETOIUAOTE]
070 DOXEIO KOTTAG Kal OTEPEWATE KAAd T0 KAAuppa,
yupidovtdg 1o apIoTEPOOTPOPA HEXP! VO AKOUTETE TO
KAIK.

+ TommoBeTAaTe TN HOVAdA GTO KAAUPKA KAl EVEPYOTTOINGTE
Tn OUOKeun. MPoooyH: NV EVEPYOTIOIEITE TN OUCKEUR
edv Oev €xel ToToBeTnOET Kal guvdEeBei cwaTé 0AGKANEN
1 povada.

* ZTAUATATTE TN GUOKEUR 6TV TO QaynTd aTTOKTATE! TV
emBupnTA UER.

+ ATToguVdEDTE TN OvAada amd To KATTaKI Kal TO KOTTEKI
Q1O TOV TEYAKIOTH.

* Znueiwon: Mnv epyadeate pe T Asitoupyia Turbo pe
ouvdedepévo auTd To eGApTNHAL.

AZEZOYAP A ZYPMA

* AuTo T0 EEGPTNUA XPNTILOTIOIEITAN IO Va XTUTIOETE TNV
KPEHQ YAAQKTOG, VOl XTUTTACETE TO ACTIPASIO TWY AUYWV...

* ZUvOEQTE TN Hovada GTO WA TOU KIVNTAPA Kal
TepIOTPEWTE Tn) BECI60TPOYA.

+ TomroBeTaTE TO PaYNTO OE Eva peydAo doyeio kal
€VEPYOTTOINOTE TN OUOKEUN. Ma KaAUTEPa amroTeEAéTpaTa,
yupiaTe 10 gUppa 6eCI60TPOYA.

* AQQIPEDTE TO EEAPTNWA TOU TIOUPE KAl AQACOTE TO CWUA
TOU KIVNTAPA.

* Znueiwan: Mnv epyadeaTe ae uwnAég TayxUTnTeG e auTO
10 £¢GipTNUA oUVEdEPEVO, KaBWwG auTé Ba Tpokaholoe
eAaTTWOUATA GTO GUPUA (TIEPICTPOPH TWV GUPHATWY TOU).

OEPMIKO NMPOZTATEYTIKO AZQAAEIAZ

+ H ouokeur d106¢tel diaTagn acgaAeiag, n omoia
TIpoaTaTEVEl TN GUOKEUR ammd utrepBEppavan.

+ Edv n ouokeun amevepyotroinbei pévn tng kai dev
gvepyotroinBei Eava, amoouVOEDTE TNV ATTO TV TIAPOXA
peUPATOG Kal TTEPIPEVETE TTEpiTTOU 15 AETTTG TTPIV TNV
emavaouvoéaete. Eav o unydvnua dev Eekiviaer Eava,
{nThoTe eCouaiodotnuévn TexvikA Boribeia.

KAGAPIZMOZ

+ ATIOOUVOEDTE T GUOKEUR a6 TO NAEKTPIKG DiKTUO Kall
QQACTE TNV VA KPUWOEI TTPIV TIPOREITE O€ OTToIdATIOTE
epyacia kabapiauou.

+ KaBapioTe Tov eEomAiopd pe éva uypo mavi pe Aiyeg
OTAY6VEG ATTOPPUTIAVTIKOU Kall, TN GUVEXEID, OTEYVWOTE
TOV.

* Mnv xpnaoiyotroleite d1aAlTeG A TPOIOVTA pE 6EIVO i
Baaikd pH, 6Twg xAwpivn, 1 AEIQVTIKA TIPOIGVTA, Yia TOV
KaBapIopo6 TNG GUOKEUNA.

+ Moté unv BuBiete Tn GuoKeun o€ vepd ) 0TToI0dATIOTE
GO UYPO Kal Inv TV ToTToBETEITE KATW ATTO TPEXOULEVO
VEPO.

+ Katd m didpkeia g Sladikaaiag kaBapiopol, va eioTe
1D1aITEPQ TIPOTEKTIKOI e TIG AETTIOEG, KABWG Eival TIOAU
QIXHNPES.

* ZuvIoTaTal va KaBapidete TAKTIKG T GUOKEUN Kal val
QTTOMOKPUVETE TUXOV UTTOAEIMHOTO TPOPWV.

+ Edv n ouokeur| dev BpiokeTal o€ KaAr katdoTaon
kaBapiéTnTag, n emeAaveid G pTropei va utrofabuIoTE
Kall va €TTNPEAOEI AVOTTOPEUKTA TN SIAPKEIX TNG WPEAIUNG
{WAG TNG GUCKEUNG KAl TTOPET VOl KATAGTE] Un A0QAArG
yia xprion.

* Ta mapakdrw koppaTia Pmopolv va Aubolv oT1o
TAUVTAPIO TATWY (XENCIHOTIOIWVTAG £val TIPOYPAUH
paAakoU kabapiopol) i o€ (E0T6 GATTOUVOVEPO:

- ZTIK-UTTAEVTED



- X1utthaTe eAa@pd (xwpig TpooappoyEa)
- KimeMo pérpnong
- TeayioTAg (xwpig AeTrideg)

+ H Béon amooTpdyyiong/oTeyVWHATOS TWV QVTIKEIPEVWY
I0U TTAEVOVTaI GTO TIAUVTAPIO THATWV F) GTO VEPOXUTN
TIPETTEI VO ETTITPETTEN TNV EUKOAN OTTOOTPAYYION TOU
vepou.

* 311 GUVEXEID OTEYVWOTE OAa Ta Pépn TTPIV aTrd T
ouvappoAdynan kai Ty amobrikeuar| Toug.



Zuvtayn afecoudp Toyotnra Mooémra | Mpoetoipacia Xpovog
Mayiovéla | MmAéviep 52 250 ml BaAte 1 auyd otnv kavara pe pia mpeda | 35S
+ KUTTEMO ATl kal PePIKEG aTayoveg §UdI 1) Aepovi.
péTpnong lMpocbéate AGdI péxpr TNV avaypa@dpevn
0T140un. EvepyotroiaTe T oUCKEUR XWwpig
val TNV KOUVAGETE PEXPI va OETEN TO AGDI.
Smoothies MAévtep 15 |- [pocBEaTE TA PPOUTA KAl EVEPYOTTOINDTE | -=--=-
PpOUTWY + k0meAo TO PTTAEVTEP EXPI TO PEIYUA VO OTTOKTAGE!
péTpnong Aeia uon.
Laitoa ZTIK-PTTAE- 102 600 ml Niwote 30 yp. Boutupo o€ évaydvioe | 15s
PTTECQPEA VvIED XapnAf ewtid. MpoaBéate 100 yp. aAepi
kai 30 yp. TnyavnTa KpePUUsIa (RoN
Kopuéva Pe Tov kogTn). MpoabéaTe apyd
500 ml yaha.
Opuppa- MAévTep 202 4/6 kupol BaTe Ta Taydkia oty kavara ka 15s
TIOPEVOG + KUTIEMO OUVBAIYTE Ta aOKWVTAG TTiETN O KGBE
Tayog pETPNONG TaydKI.
Kpéua yaha- | Xtutmtipl 250 ml Pigre v oAU kpua kpépa yéhakTog (0 °C | 1-2 Aemrtd
KT0G ¢wg 5 °C) ot éva doyeio kal AeiroupyraTe
TO UTTAEVTED PETOKIVAVTAG TO OEGIOaTPOPA.
ZuvIOoTOUE Va XPNOIPOTIOIETE TNV EAGXI-
aTn TaxUTNTA Kal 6Tav apxioel va aTmoKTa
GUVOXT, VO TMYQaiVETe aTn 2n TaxuTnTa.
Mpoagoxr, yiati av utrepeiTe T0 Xpvo, N
Kpépa Ba petarpaei o€ BouTupo.
ZkAnpa Xrummipl 22 5aompadia | AdeidoTe Ta aoTpddia o€ pia Kavara kal | 1-2 Aemrtd
aoTpddia auywv EVEPYOTTOINATE TO PTTAEVTED. AVOKATEWTE
auywv pE KGBETN Kivnon péxp! Ta aoTpadia va
yivouv okAnpd.
MMoupég ZTIK-UTTAE- 208 300g O1 Tatdreg pmmopouv va koolv o géteg | 30's
Tarérag VvIEP EVEPYOTTOIVTAG TO PTTAEVTEP amTeuBeiag
0TV KaToapoAa.
Bpepikég MmAévrep 207 300g Kowre kai paAte otnv kavara 100 yp. 25s
TPOYEG: + KOTIEAMO pAAo, 100 yp. pmravava, 50 yp. utmokoTa
epoUtaKkal | hétpnang kail 10 Xupd evog TTopTokaAioU.
PTTIOKOTO
Yixouha Tepayiomg | 202 50¢g Kowrte 1o pmayidiko wwyi mpiv 1o BdAete | 30-50s
Ywpiol oTnv kavara. WIAokOyTe PEXPI va OTTOKTA-
O€TE TNV EMBOUUNTA UQR.
Tpippévo Tepayiomg | 202 2009 Kéyre 10 TUPI 0€ KoppATIa Tou 1 €KaTO- 30-40s
TUpi OTOU Kal XTUTTAQTE TO PEXP! VO OTTOKTATEI
TV €MOUUNTA UER.
Wikokoppévo | Tepayiomic | 202 2009 Kéyre 10 TUPi 0€ KOppATIa TOU 1 €KOTO- 30s
kapdto OTOU Kal XTUTTAQTE TO PEXP! VO OTTOKTATEI
TV €MOUUNTA UER.
Aleapiévol Tepayiothg | 202 200 g AgaipéaTe Ta keAUQN Kal aAéaTe péxpiva | 30's
&npoi kaproi QTOKTAGETE TNV EMOUPNTY UQK.
Wikokoupévo | Tepayiomg | 202 5 auyd Kowre o¢ Tétapta kai wilokowte péxpiva | 10's

BpaaTé auyd

aToKTAGETE TNV EMOUUNTY UQK).




Kipdg (wudg | Tepayioms | 202 3009 Mponyoupévwg wihokoyte o€ koppama 1 | 30's

1 HOYEIpEE- cm. WIAOKOWTE EXPI VO ATTOKTACETE TV

vOg) emBupnt uQn.

Kipag MAévtep 208 409 [Mponyoupévwg wihokoyTe o€ kKoppama 1 | 3s
+ KUTTEMO cm. WIAOKOWTE EXPI VO ATTOKTACETE TV
péTpnong emBuunT Uen.

Wikokoypévo | MmAévrep 202 609 lMponyoupévwg wikokoyTe o€ Koppamia 1 | 3's

I0TTAVIKO + KUTIEMO cm. WIAoKOWTE PEXPI VO OTTOKTATETE TNV

Capmov pérpnong emBupnT UPR.

Serrano

Wikokoppéva | MmAévtep TURBO 60 g Mponyoupévwg wihokoyTe o€ Koppama 1 |3s

amognpapéva | + kimeAAo cm. WIAoKOWTE PEXPI VO OTTOKTATETE TNV

Bepikoka pETPNONG emBupnTA UQR.

* H ouvexng Xpron TG OUOKEUNG BeV TIPETTEN VOl
uiepPaivel 10 1 AeTTTo.

+ Edv xpeidleate mepioooTEPO XpOVo ETEEEPYATIag,
evaMaoaete kUkAoug 1 AetrroU xpriong pe KUkAoug 1
AetrToU avamauong.




Pycckuit

PYYHOW BNEHAEP
BAPI 1200 PURE
BAPI 1200 PURE PLUS

OMUCAHUE

YnpaBneHue perynsTopom ckopocTy
Kronka ON/ OFF

KHonka Typ6o

Kopnyc neuratens

Manouka-bneHaep

MepHbIit cTakaHuuK

BeHuuk (¥)

G1 Apantep ans BeHumka (*)

H Mamenbuntens (*)

H1  Kpbiwka yawwm namenbuntens (¥)

GO Mmoo m >

H2  Komnnexkt nessuit (*)

(*) BocTynHo Tonbko Anst Mopenu BAPI 1200 Pure Plus.

Ecnu mogens Bawero npwﬁopa HE MMeeT OnnCaHHbIX
Bblllie ﬂpI/IHaD,l'Ie)KHOCTeVI, MX MOXHO npmo6pecm
OTAenbHo B cny>K6e TEXHNYECKOM NMOMOLLY.

UCNONb3OBAHUE N YXOL

+ MNepen Kax[bIM MCMONb30BaHNEM NPUBOPa NOMHOCTLIO
pa3BOpauMBaNTe LWHYP MATAHMS.

* He ucnonbayiite npubop, ecnu ero NpuHaanexHocTy He
YCTaHOBMEHbI AOMKHLIM 0BPa3oM.

+ He vcnonbayitte npubop, ecnu npunaraemble k Hemy
NPVYHAAMEXHOCTU HeUCNpaBHbI. HeMeaneHHo 3amMeHnTe
nXx.

* He ucnonbayiite npubop, ecnu nepeknioyatens
BKITHOYEHWS/BBIKMIOYEHNS He paboTaer.

+ Cneawte 3a nHgukatopom MAX ypoBHS! MEPHOTO CTakaHa
1 KyBLUWHA U3MembYnTens.

* XpaHuTe 3TOT NpuGOp B HEAOCTYNHOM ANS AeTel uiunu
AL C OMBMYECKUMM, CEHCOPHBIMMA UM OTPaHNYEHHBIMM
YMCTBEHHBIMM CMIOCOBHOCTAMM UM C HEAOCTATKOM
ofbITa 1 3HaHWUI MecTe.

+ Copiepxute Npnbop B XOpoLLEeM cOCTOsHUM. YBeauTecs,
4TO [ABUXYLLIMECS YaCTW HE CMELLEHBI U He 3aKNUHUBAIOT.
Y6eauTech B OTCYTCTBIW CIOMaHHbIX AeTanei unm
aHOManui, KOTopble MOTYT NOMELLATh NPaBUIbHON
pabote npubopa.

* Vicrnonb3ayiiTe npubop, ero npuHaanexHocTH u
WHCTPYMEHTbI B COOTBETCTBUM C [JaHHOM MHCTPYKLME,
MpUHUMas BO BHUMaHWe ycroBus paboTbl 1
BbINonHsiemyto paboty. HecobnioaeHue Hopm
6e30MacHOCTV MOXET NMPUBECTY K HECHACTHOMY CRyyalo.

(MepeBop OpUrMHaNBHO MHCTPYKLNK)

* Hukorga He VICI'IO]'Ib3yI7ITe Knnawme XmnakocTtu.

* Hukorga He ocTaBnsiTe NoAKMto4eHHbIA npubop 6e3
MPUCMOTPA, €CIAN OH He UCMONb3YEeTCs. OTO SKOHOMUT
3HEpruto 1 NpoaneBaeT cpok cryxbbl npubopa.

+ He vcnonbayitte npubop Ha Nnoboit Yacti Tena yernoseka
W XMBOTHOTO.

* He ucnonbayiite npubop ¢ 3aMOPOXeHHbIMM NPoayKTaMu
MK NPOAYKTaMM1, COAEPXKALLMMI KOCTH.

+ He vcnonbayite npubop 6onee 1 MUHYTLI 3a 0MH pa3
11 He BbIMOMHSITE LMKMbl MPOAOMKNTENBHOCTLI0 Gonee
5 muHyT. B aTOM cnyyae Bceraa cobniofjaiite nepuopbl
oTAbIXa Mexy Lykramu He MeHee 1 MuHyTbI. Hu npu
kakux obcTosTenbCcTBax Npubop He AomkeH pabotaTh
[I0NbLLIE, YeM 3TO HeobXoaUMO.

* B kayecTBe cnpasky B npunaraemoit Tabnuue
NpUBEEHbI HECKONBKO PELIeNTOB, KOTOPbIE BKIOYAOT
KOMMYECTBO NPOAYKTOB Ans 06paboTku, pekomeHayemoe
Bpems paboTbl 4115 pa3paboTku Kaxaoro peLenTa, a
TakkKe BpeMs MakcuMarbHoi paboTbl annapata npu
KaXkgoM 13 3TUX YCTOBUIA Harpy3Ku.

WHCTPYKUWNA NO 3KCMNYATALUN
MEPEA CTIONb30BAHVEM

* [epen nepBbIM UCMONb30BAHMEM BHUMATENBHO
npounTaiTe byknet "CoBeTbI 1 NpeaynpexaeHns no
TexHuke GesonacHocTn".

* YbeauTech, YTO C M3LENUS CHSATA BCS yNakoBKa.

+ [epeq nepBbIM MCMONb30BaHEM NpubBopa ouncTUTe
[eTanu, kotopble ByayT KOHTAKTMPOBATL C MULLEN,
cnocobom, onucaHHbIM B pasgene "Ounctka”.

+ MNoaroToBbTE NPUOOP B COOTBETCTBUM C (PYHKLIMEN,
koTopyto Bbl x0TUTE 1CNONb30BaTb.

UCnonb3ynTE

* [onHoCTbi0 paaMOTaMTe LHYp NUTaHnA nepen ero
noaknto4yeHnem.

+ Mopkntounte Npubop K INEKTPOCETH.
* Bkntounte npnbop ¢ nomoLLpio Bbikntoyatens (B).
* BbibepuTe xenaemyto CKopoCTb.

+ Paboraite ¢ npogyktamm, kotopble Bl xoTute
obpaborarb.

ANEKTPOHHbIN KOHTPOMNb CKOPOCTM:

+ CkopoCTb Npubopa MOXET PerynupoBaThCsi C MOMOLLbH
perynsitopa ckopocTy (A). 3Ta hyHKLUMS 04eHb NONEe3Ha,
TaK Kak N03BONISET aaanT1poBaTh CKOPOCTb Npnubopa k
TNy paboTbl, KOTOPYHD HEOBXOANMO BbINOMHUTE.



PEXWM TYPBO

+ [pn6op ocHalueH yHkumeir Typbo. Mpu BKKOYEHUN
yHKumm TypBo (C) cTaHoBUTCS AOCTYMHO BCA
MOLLHOCTb ABUraTens, Yo no3sonseT nony4uts Gonee
TOHKY!O OTAEIKY KOHEYHO TEKCTYpbl N3AenVs.

NOCNE 3ABEPLUEHWA PABOTbI C NPUEOPOM

+ OctaHoBuTe npubop, ocnabue AaBneHne Ha KHOMKY
BKITHOYEHUS/BIKIIOYEHNS.

+ OTKnOYMTE NPUBOP OT AMEKTPOCETH.
+ OumncTute npubop.

AKCECCYAPbI
AKCECCYAP ANl BNEHAEPA C MANIOYKAMU

+ OTa Hacagka Ucnonb3yeTcs Ans NPUroTOBMEHNS COYCOB,
CynoB, MaOHE30B, MOMOYHbIX KOKTEINen, JeTCKOro
nUTaHUs 1 T.4.

+ MpukpenuTe Hacagky K kopnycy ABUraTens ¥ NOBEPHUTE
B HanpaBneHnu CTpenku.

+ MomecTuTe NULLy B MEPHbIi CTakaH 1 BKMtouMTe Npueop.

+ [insi nocnegytoLLeit 0uncTkm npubopa oTcoeanHuTe
HacagKy, NoBopayu1Basi ee B IPOTUBOMONOXHOM CTPENKe
HanpaBneHny.

HACALOKA-U3MENBYUTENb

+ OTa Hacagka 1cnonb3yeTcs Ans U3MenbYeHs OBOLLEH
Unu msica.

* Bo n3bexaHue nospexaeHns npubopa yaanure Koctu,
HEPBbI, XPSLLW 1 T. [l U3 Msica.

* [TomecTuTe NPOAYKTHI B KOHTEHEP AN N3MENbYeHNs 1
MNOTHO 3aKPOWTe KPbILLKY, MOBEPHYB €€ NPOTUB YaCOBOM
CTPENKH, MOKa HE YCTbILLNTE LENYOK.

* [TpUKpenuTe YCTPOICTBO K KPbILLKE 1 BKIOUMTE Mpubop.
GyzbTe OCTOPOXHbI: He BKIKOYaiTe Npnubop, ecnu BeCb
npnGop He yCTaHOBMEH W He COBAMHEH AOMKHbIM
obpasom.

+ OctaHoBuTe npubop, Korga NPoAyKTbl AOCTUTHYT
KENaemomn KOHCUCTEHLNM.

+ OTCoemHUTE BNOK OT KPBILLKW U KPbILLKY OT
13MenbYnNTEnNs.

* [Mpumeyanve: He paboTaitte ¢ dyHKupen Turbo ¢
NpYKPEnneHHbIM akceccyapoM.

BEHYKK

+ OTOT aKkceccyap Ucnonb3ayeTcs Ans B3GUBaHNS CIMBOK,
SNYHBIX GEITKOB...

* [MpukpenuTe BNOK K KOPNYCy ABUraTens 1 NOBEpHUTE €ro
10 YacoBOW CTPErKe.
+ [MomecTute efy Ans NpUroToBReHNs B 60MbLLION cocys

1 BKtoumnTe Npuop. [Ins AOCTUXEHNS ONTUMAnbHOO
pe3ynbTaTa BpaLLanTe BEHYMK N0 YaCOBOM CTPENKE.

+ CHUMUTE HacafKy-BEHUNK U OTCOEAMHUTE afanTep.

+ MpumeyaHue: He paboTaitte Ha BbICOKUX CKOPOCTSIX
C NPUCOEAMHEHHBIM aKCECCYapOM, TaK Kak 3TO MOXeT
NpUBECTM K AeeKTam BEHuMKa (packpyumBaHuio ero
npOBOAOB).

3ALLUMTHAA TEPMO3ALLUTA

+ MpuGop ocHaLLEH NPeaoXpaHUTENbHBIM YCTPOICTBOM,
KoTOpOe 3aLmwiaeT npubop OT neperpesa.

+ Ecnv npuBop Bbikmioumncs 1 6onblue He BkmiovaeTcs,
OTKINKOYMTE ero OT CETU 1 NOAOKAMTE npumepHo 15
MUHYT, Mpexae Yem CHoBa Noakmnioyate. Ecnu MawmHa
He 3anyckaeTcst CHOBa, 0bpaTuTeCh 3a aBTOPU30BAHHOM
TEXHNYECKOI MOMOLLbIO.

UUCTKA

+ [lo TOro, KaK BbIMOMHATbL O4MCTKY Npubopa, 0TCoeanHNTE
€ro 0T CeT! 1 faliTe eMy OCTblITb.

+ OumcTiTe NpUBOP, UCTIONb3Ys BaXHYH TKaHb U
HECKONbKO Kamnemnb YNCTALLEN XUAKOCTH, W BbITPUTE €ro
Hacyxo.

* He ncnonbayiite ans ouncTku npubopa pactoputeny,
CPeACTBa C KICMOTHBIM MIK LeNoYHbIM pH, Takme kak
oTbenuBatensb, Unu abpasuBHble CPEACTBa.

* Hukorpia He norpyxaifte npu6op B BOAY unu Miobyio
APYTYH0 KUOKOCTb U He CTaBbTE €ro MOA MPOTOUHYIO BOAY.

* B npouecce unctku Byabte 0COBEHHO OCTOPOXHBI C
NEe3BUSIMM, TaK Kak OHI 04eHb OCTpbIE.

+ PexomeHpyeTcs perynsipHo YuCTUTb Npubop v yaansTh
oCTaTku MULLA.

+ Ecnv npuGop He COAepXMUTCS B HAANeXalem CocTOsHIM
UMCTOTbI, €70 NOBEPXHOCTb MOXET €rPaaMpoBaTh, YTO
HEyMONMMO NOBMNSIET Ha NPOAOIKMTENBHOCTL CPOKa
cnyx6bl npubopa 1 MOXET cTaTb Hebe3onacHbIM Ans
CNOMb30BaHMS.

+ CnepytoLme AeTanu MOXHO MbITb B NOCYZAOMOEYHOM
MalLVHe (MCcronb3ys MporpaMmy MSrkoi OYUCTKM) Uin B
MbIMbHOI ropsiyeit Boge:

- Manouka-6nexaep

- Benuuk (6e3 nepexoaHuka)
- MepHbIit cTakaHuuK

- Vsmenbuuntens (6e3 Hoxeit)

+ MonoxeHne ans CJ'lVIBa/CVLLIKVI 130€enni, KoTopble MOXHO
MbITb B ﬂOCyJJ,OMOGHHOVI MalluHe unu B pakoBuHe,
[0MKHO NO3BONATL BOAE NErko CTekaTb.

+ 3aTem npocyLumMTe BCe YacTu nepes c6opKoi.



Peuent akceccyap | CkopocTb Konuye- MoaroToBka Bpems
CTBO
MaitoHes Manoy- 52 250 mn [MonoxwuTe 1 A1ALO B KyBLUMH C Wwenotkod | 35S
ka-6nexaep COIMM W HECKONMbKMMM KannsiMu ykcyca
+ MEPHbIN UnW numoHa. JloneinTe macno o yka-
cTaKaH 3aHHOT0 YpoBHS. Bkrtounte npubop, He
ABUrasich, Moka Macro He CBSXETCS.
®pykToBble | Manoy- 152 [lobaBbTe hpyKTbI U BKMtouuTe Gnexgep, | -------
KoKTenm ka-bnexpgep noka CMeCb He CTaHeT OHOPOAHON.
+ MepHbIN
cTaKaH
Coyc Gewa- | Manouy- 102 600 mn Pactonutb 30 r crvBoyHoro Macna B cko- | 15's
Mernb ka-bnexpgep BOpOfe Ha MefieHHOM orHe. [lobasbTe
100 r myku 1 30 1 o6xapeHHoro nyka (yxe
Hape3aHHoro cnaricepom). MeaneHHo
pobasbTe 500 Mn Moroka.
[pobrenbiit | Manouy- 202 4/6 xybukos | MonoxmTe Ky61KM Nbaia B KyBLLWH 1 15s
nen ka-6nexaep pa3gaBuTe WX, OkasblBasi AaBNEHNE Ha
+ MEPHbIN Kaxabli Kybuk nbaa
CcTaKaH
B3buTble BeHumk 250 mn Haneiite o4eHb XonoaHble CMBKY (0T 1-2 MUH
CIMBKN 0°C go 5 °C) B eMKOCTb M BKNKOUMTE
6neHnep, ABUrast €ro no YacoBol CTper-
ke. PekomeHayem 1cnonb3oBaTh MiHK-
MarbHyt CKOPOCTb, @ KOria OHa HayHeT
nprnoBpeTaTb NOCTOSHCTBO, NEPEXOANTL
Ha 2-10. byabTe 0CTOPOXHbI, TaK kak ecru
BpEMsi NPeBbILLEHO, CTIMBKW NPEBPATATCS
B Macro.
Kectkve Berunk 22 5 AN4HbIX lMepeneiite An4Hble BENKM B KyBLUMH 1 1-2 MuH
ANYHble Genka BKMtounTe Grienaep. CmelumBaiiTe Bep-
Genku TUKaNbHbIMU ABWXEHUSMU, TIOKA SIMYHbIE
Benkn He CTaHyT KEeCTKUMM.
Kaptocbens- | Manoy- 202 3009 KapTothenb MoxHo HapesaTb nomtukamu, | 30 s
Hoe ntope ka-bnexaep BKIKOYMB BGrieHaep npsiMo B KacTpiore.
[HeTckoe Manoy- 20° 300¢g HapexbTe 1 nomectute B kyslumH 100 25s
nuTaHue: ka-bnenaep r a6noka, 100 r 6aHaHa, 50 r neyeHbs 1
pykTO- + MepHbIi COK OJJHOTO anernbCuHa.
BO-OMCKBUT- | CTakaH
Has Kala
MaHupoBoy- | Mamenbun- | 202 509 HapexbTe 4epcTBbii xneb nepep Tem, 30-50s
Hble cyxapn | Temb KaK MomnoxuTb ero B KyBLUMH. Pybute go
MOMyYEHMS! XENaeMOil TEKCTYpbI.
TepTbiii cblp | Wamenbun- | 202 2009 HapexbTe cbip Ha kycouku no 1 cm u 30-40s
Tenb nepemeLLanTe 40 NOMYYEHNs Xenaemoin
TEKCTYPbI.
HapesarHas | W3venbun- 202 2009 HapexbTe CbIp Ha Kycoyku no 1 cm 1 30s
MOPKOBb Tenb nepemeLLaiTe [0 NOMyYeHus Xenaemoit

TEKCTYpbI.




MonoTtble Mavenbun- | 202 2009 Yganute ckopnyny 1 uamenbuute 4o 30s
opexu Tenb MONYYEHMS HyXHOI TEKCTYPbI.
MamenbyeH- | Mamenbun- | 202 5 aiua PaspexbTe Ha 4eTBEPTUHKN 1 n3menbumn- | 10's
Hoe Bape- Tenb T€ [0 NONYYEHS Xenaemoi TEKCTYpbI.
Hoe Ao
MsicHoit Mamenbun- | 202 3009 [MpeaBapuTenbHO HapexbTe Ha KyCouKu 30s
chapu Tenb paamepom 1 cM. Pybute go nonyyenms
(cbIpoit nnm KEenaemon TeKCTypbl.
npuroToB-
NEHHbII)
bapw Manoy- 208 409 MpeaBapuTenbHO HapeXbTe Ha KyCOuKM 3s
ka-6nexaep pa3mepom 1 cM. Pybute go nomnyyeHus
+ MepHbIi XenaeMoi TEKCTYpbl.
cTakaH
Py6neHas Manoy- 202 60g lpenBapuTenbHO HapexXbTe Ha Kycoukn | 3's
ucnaHckast | ka-briexzep pa3mepom 1 cM. Pybute go nomny4eHus
BETYMHA + MepHbIit enaemoi TeKcTypbl.
CeppaHo CTakaH
Hape- Manoy- TYPBO 60 g [MpeaBapuTenbHO HapexbTe Ha KyCOuKM 3s
3aHHble ka-bnenpgep pa3smepom 1 cm. Pybute fo nonyyeHns
CylUeHble + MepHbIit Xenaemoi TekcTypbl.
abpukochl CTakaH

* HenpepbIBHOE 1cnonb3osaHme npubopa He JOMKHO
MpeBbILaTh 1 MUHYTBI.

+ Ecnn Bam HyxHo 6onbLue BpemeHn obpaboTky,

yepedyiiTe LMKMbI Mo 1 MUHYTE UCNONb30BaHNS C LKNaMu

mno 1 MUHYTE OTAbIXa.




m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

STAVBLENDER
BAPI 1200 PURE
BAPI 1200 PURE PLUS

BESKRIVELSE

A Kontrol af hastighedsregulator
B ON/OFF-knap

C Turbo-knap

D Motorhus

E Stick-blender

F Malebzeger

G Piskeris (*)

G1 Piskeris adapter fitting (*)
H Hakmaskine (*)

H1  Lag til hakkemaskine (*)

H2  Klinge st (*)

(*) Kun tilgeengelig pa BAPI 1200 Pure Plus-modellen.

Hvis din model af apparatet ikke har det ovenfor beskrevne
tilbehar, kan det ogsa kebes separat hos den tekniske
service.

BRUG OG PLEJE

+ Treek apparatets forsyningsledning helt ud fer hver brug.

* Brug ikke apparatet, hvis dets tilbehgr ikke er korrekt
monteret.

* Brug ikke apparatet, hvis det tilbeher, der er monteret pa
apparatet, er defekt. Udskift dem straks.

* Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-knappen ikke virker.

+ Respekter MAX-niveauindikatoren pa malebaegeret og
hakkeglasset.

+ Opbevar dette apparat uden for bgrns og/eller personer
med fysisk, sensorisk eller nedsat mentalt niveau eller
manglende erfaring og viden.

+ Opbevar apparatet i god stand. Kontroller, at de
beveegelige dele ikke er fejljusteret eller sidder fast.
Kontroller, at der ikke er nogen gdelagte dele eller
uregelmaessigheder, der kan forhindre apparatet i at
fungere korrekt.

* Brug apparatet og dets tilbehar og veerktej i
overensstemmelse med denne vejledning under
hensyntagen til arbejdsforholdene og det arbejde, der
skal udfgres. Hvis apparatet anvendes til andre formal

end dem, der er tilteenkt, kan det fore til en farlig situation.

+ Brug aldrig kogende vaesker.

+ Efterlad aldrig apparatet tilsluttet og uden opsyn, hvis
det ikke er i brug. Dette sparer energi og forleenger
apparatets levetid.

* Brug ikke apparatet pa nogen del af kroppen pa en
person eller et dyr.

+ Brug ikke apparatet med frosne varer eller varer, der
indeholder knogler.

* Brug ikke apparatet i mere end 1 minut ad gangen, og
udfer ikke cyklusser pa mere end 5 minutter. | dette
tilfeelde skal du altid overholde hvileperioder mellem
cyklusserne pa mindst 1 minut. Apparatet ma under
ingen omsteendigheder veere i drift i lzengere tid end
ngdvendigt.

+ Som reference er der i den vedlagte tabel angivet flere
opskrifter, som omfatter meengden af fedevarer, der skal
behandles, den anbefalede driftstid for at udarbejde hver
opskrift samt den tid, hvor apparatet fungerer maksimalt
under hver af disse belastningsbetingelser.

BRUGSANVISNING
FOR BRUG

» Lees heeftet "Sikkerhedsrad og advarsler" omhyggeligt for
farste brug.

+ Sgrg for, at alle produkternes emballage er fiernet.

* Far du bruger produktet farste gang, skal du renggre de
dele, der kommer i kontakt med fedevarer, p& den made,
der er beskrevet i afsnittet om «Renggring».

+ Forbered apparatet i overensstemmelse med den
funktion, du @nsker at bruge.

BRUG

* Rul kablet helt ud, far du seetter det i stikket.

+ Tilslut apparatet til lysnettet.

+ Teend for apparatet ved hjeelp af teend/sluk-knappen (B).
* Veelg den gnskede hastighed.

+ Arbejd med den mad, du vil behandle.

ELEKTRONISK HASTIGHEDSKONTROL.:

+ Apparatets hastighed kan reguleres ved hjeelp af
hastighedsregulatoren (A). Denne funktion er meget
nyttig, da den ger det muligt at tilpasse apparatets
hastighed til den type arbejde, der skal udfares.

TURBO-FUNKTION:

+ Apparatet er udstyret med en turbofunktion. Ved at
aktivere Turbo-funktionen (C) bliver hele motorens kraft
tilgeengelig, hvorved man opnér en finere finish i den
endelige tekstur af produktet.



NAR DU ER F/ERDIG MED AT BRUGE APPARATET

+ Stop apparatet ved at slippe trykket pa teend/sluk-
knappen.

+ Tag apparatet ud af stikkontakten.
* Renger apparatet.

TILBEHZR
TILBEH@R TIL STAVBLENDEREN

+ Dette tilbehor bruges til at lave saucer, supper,
mayonnaise, milkshakes, babymad ...

+ Seet pinden fast pa motorhuset og drej i pilens retning.

+ Kom den mad, der skal tilberedes, i malebeegeret, og
teend for apparatet.

+ For yderligere rengering skal pinden tages af og fiernes
ved at dreje i modsat retning af pilen.

TILBEHZR TIL HAKNING (G):
+ Dette tilbehar bruges til at hakke grantsager eller kad...

« For at undga beskadigelse af apparatet skal du fierne
knogler, nerver, brusk osv. fra kedet for at undga skader
pa apparatet.

+ Leeg den mad, der skal tilberedes, i skaerebeholderen,
og seet laget fast pa, ved at dreje det mod uret, indtil du
herer et klik.

+ Seet enheden pa deekslet, og teend for apparatet. Veer
forsigtig: Teend ikke for apparatet, hvis hele apparatet
ikke er korrekt monteret og forbundet.

+ Stop apparatet, nar maden har den gnskede konsistens.
+ Tag enheden af Iaget og laget af hakkeren.

+ Note: Du ma ikke arbejde med Turbo-funktionen, nar
dette tilbehar er monteret.

TILBEH@R TIL PISKERIS (F):

+ Dette tilbeher bruges til at piske flade, sla aggehvider ...
+ Fastger enheden til motorhuset, og drej den med uret.

+ Laeg maden i en stor beholder, og teend for apparatet. Du

opnar det bedste resultat ved at dreje piskeriset med uret.

* Fjern purétilbehgret og friger motorhuset.

+ Note: Der ma ikke arbejdes ved hgje hastigheder med
dette tilbehar monteret, da dette vil medfare defekter i
piskeriset (snurrer dets trade).

SIKKERHED TERMISK BESKYTTER

+ Apparatet er udstyret med en sikkerhedsanordning, som
beskytter apparatet mod overophedning.

+ Hvis apparatet slukker af sig selv og ikke teender af sig
selv igen, skal du afbryde det fra stramforsyningen og
vente i ca. 15 minutter, far du tilslutter det igen. Hvis
maskinen ikke starter igen, skal du sgge autoriseret
teknisk assistance.

RENSNING

+ Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det kele af, far
du udferer renggringsopgaver.

+ Renger udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter.

+ Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en sur
eller basisk pH-vaerdi, f.eks. blegemiddel, eller slibemidler
til rengering af apparatet.

+ Seenk aldrig apparatet ned i vand eller anden veeske, og
seet det aldrig under rindende vand.

+ Under rengaringsprocessen skal du vaere seerlig forsigtig
med knivene, da de er meget skarpe.

+ Det er tilradeligt at rengere apparatet regelmeessigt og
fierne eventuelle madrester.

+ Hvis apparatet ikke er i god stand til at veere rent, kan
dets overflade blive nedbrudt og uundgaeligt pavirke
apparatets levetid og kan blive usikker at bruge.

* Fglgende dele kan vaskes i en opvaskemaskine (med et
blgdt rengeringsprogram) eller i varmt seebevand:

- Stick-blender

- Piskeris (uden adapter)
- Malebeeger

- Hakmaskine (uden lag)

+ Temnings-/tarrepositionen for de genstande, der kan
vaskes i opvaskemaskinen eller i vasken, skal gore det
muligt for vandet at Igbe let vaek.

* Tor derefter alle dele, for de samles og opbevares.



Opskrift Tilbehor Hastighed | Mangde Forberedelse Tid
Mayonnaise | Stav- 52 250 ml Kom 1 &g i kanden sammen med en 35s
blender + knivspids salt og nogle draber eddike eller
malebaeger citron. Tilseet olie til det angivne niveau.
Teend for apparatet uden at bevaege det,
indtil olien bindes.
Smoothies | Stav- 152 Tilseet frugt, og aktiver blenderen, indtil | -------
med frugt blender + blandingen har en glat konsistens.
malebaeger
Béchamel- | Stick-blend- | 102 600 ml Smelt 30 g smer i en gryde ved svag 15s
sauce er varme. Tilseet 100 g mel og 30 g stegte
lag (allerede skaret i skiver). Tilsaet
langsomt 500 ml meelk.
Knust is Stav- 208 4/6 terninger | Kom isterningerne i kanden, og knus 15s
blender + dem ved at laegge pres pa hver enkelt
malebaeger isterning.
Pisket flade | Piskeris 250 ml Heeld den meget kolde flgde (0 °C til 5 1-2 min
°C) i en beholder, og drej blenderen ved
at dreje den med uret. Vi anbefaler, at du
bruger den mindste hastighed, og nar den
begynder at fa konsistens, gar du over
til den anden hastighed. Veer forsigtig,
for hvis tiden overskrides, bliver fladen
il smer.
Stive eegge- | Piskeris 22 5 &ggeh- Heeld seggehviderne i en kande, og akti- | 1-2 min
hvider vider ver blenderen. Ror i lodrette bevaegelser,
indtil z2ggehviderne bliver stive.
Kartoffelmos | Stick-blend- | 20? 3009 Kartoflerne kan skeeres i skiver ved at 30s
er aktivere blenderen direkte i gryden direkte
i gryden.
Babymad: Stav- 202 300¢g Skeer 100 g eeble, 100 g banan, 50 g kiks | 25s
frugt- og blender + og saften fra en appelsin i kanden.
kiksemasse | malebaeger
Brodkrum- Hakmaskine | 20° 509 Skeer det gamle brgd op, inden det leeg- | 30-50's
mer ges i kanden. Hak, indtil den gnskede
konsistens er opnaet.
Revet ost Hakmaskine | 202 200g Skeer osten i 1 cm store stykker, og blend | 30-40s
den, indtil den @nskede konsistens er
opnaet.
Hakkede Hakmaskine | 20° 2009 Skeer osten i 1 cm store stykker, og blend | 30 s
gulergdder den, indtil den gnskede konsistens er
opnaet.
Stadte Hakmaskine | 20* 2009 Fjern skallerne, og findel dem, indtilden | 30's
ngdder gnskede konsistens er opnaet.
Hakket kogt | Hakmaskine | 202 5&g Skeer den i kvarte stykker og hak den, 10s

=g

indtil den gnskede konsistens er opnaet.




Hakket ked | Hakmaskine | 202 3009 Hak tidligere i 1 cm store stykker. Hak, 30s

(rat eller indtil den enskede konsistens er opnaet.

kogt)

Hakket ked | Stav- 20° 409 Hak tidligere i 1 cm store stykker. Hak, 3s
blender + indtil den gnskede konsistens er opnaet.
malebaeger

Hakket Stav- 208 60 g Hak tidligere i 1 cm store stykker. Hak, 3s

spansk ser- | blender + indtil den gnskede konsistens er opnaet.

ranoskinke | malebaeger

Torrede Stav- TURBO 60g Hak tidligere i 1 cm store stykker. Hak, 3s

abrikoser, blender + indtil den gnskede konsistens er opnaet.

hakket malebaeger

+ Kontinuerlig brug af apparatet bar ikke overstige 1 minut.
* Hvis du har brug for mere behandlingstid, skift cyklusser

pa 1 minuts brug med cyklusser pa 1 minuts hvile.




m Norsk  (Oversatt fra originale instruksjoner)

STAVMIKSER
BAPI 1200 PURE
BAPI 1200 PURE PLUS

BESKRIVELSE

A Hastighetsregulator kontroll
B PA/AV-knapp

C Turbo-knapp

D Motorhus

E Stavmikser

F Desilitermal

G Visp (%)

G1 Visp adapter montering (*)
H Chopper (*)

H1  Chopper lokk (*)

H2  Blader satt (*)

(*) Kun tilgiengelig pa BAPI 1200 Pure Plus-modellen.

Hvis apparatmodellen din ikke har tilbehgret som er
beskrevet ovenfor, kan det ogsa kjgpes separat fra den
tekniske assistansetjenesten.

BRUK OG STELL

+ Forleng apparatets strgmledning helt fgr hver bruk.
+ [kke bruk apparatet hvis tilbeharet ikke er riktig montert.

+ Ikke bruk apparatet hvis tilbehgret som er festet til det er
defekt. Bytt dem umiddelbart.

+ Ikke bruk apparatet hvis av/pa-bryteren ikke virker.

+ Respekter MAX-nivaindikatoren til malebegeret og
hakkebegeret.

+ Oppbevar dette apparatet utilgjengelig for barn og/eller
personer med fysisk, sensorisk eller redusert mental eller
mangel pa erfaring og kunnskap.

+ Hold apparatet i god stand. Kontroller at de bevegelige
delene ikke er feiljustert eller sitter fast. Pass pa at det
ikke er noen gdelagte deler eller uregelmessigheter som
kan hindre apparatet i & fungere korrekt.

* Bruk apparatet og dets tilbehor og verktoy i samsvar med
disse instruksjonene, og ta hensyn til arbeidsforholdene
og arbeidet som skal utfares. Bruk av apparatet til andre
operasjoner enn de som er tiltenkt, kan fere til en farlig
situasjon.

* Bruk aldri kokende vaesker.

+ La aldri apparatet veere tilkoblet og uten tilsyn hvis det
ikke er i bruk. Dette sparer energi og forlenger levetiden
til apparatet.

+ Ikke bruk apparatet pa noen del av kroppen til en person
eller et dyr.

+ Ikke bruk apparatet med frosne varer eller de som
inneholder bein.

+ lkke bruk apparatet i mer enn 1 minutt av gangen eller
utfer sykluser pa mer enn 5 minutter. | dette tilfellet,
respekter alltid hvileperioder mellom sykluser pa minst
1 minutt. Under ingen omstendigheter skal apparatet
betjenes i mer tid enn ngdvendig.

+ Som en referanse, i den vedlagte tabellen vises flere
oppskrifter, som inkluderer mengden mat som skal
behandles, anbefalt driftstid for & utarbeide hver oppskrift,
samt tiden for maksimal drift av apparatet under hver av
disse belastningsforholdene.

INSTRUKSJONER FOR BRUK
FOR BRUK

+ Vennligst les "Sikkerhetsrad og advarsler-heftet naye for
forste gangs bruk.

+ Forsikre deg om at alle produktenes emballasie er fiernet.

« Far du bruker produktet for ferste gang, ma du rengjere
delene som kommer i kontakt med mat pa den maten
som er beskrevet i avsnittet om «Rengjaring».

« Forbered apparatet i henhold til funksjonen du ensker &
bruke.

SLITT

* Rull ut strgmledningen helt far du kobler den til.
+ Koble apparatet til stramnettet.

+ Sla pa apparatet ved a bruke av/pa-knappen (B).
+ Velg ansket hastighet.

+ Arbeid med maten du gnsker & bearbeide.

ELEKTRONISK HASTIGHETSKONTROLL

+ Hastigheten pa apparatet kan reguleres ved a bruke
hastighetsregulatoren (A). Denne funksjonen er svaert
nyttig, da den gjer det mulig a tilpasse apparatets
hastighet til typen arbeid som skal utfgres.

TURBO-FUNKSJON

+ Apparatet har turbofunksjon. Ved & aktivere Turbo-
funksjonen (C) blir all kraften til motoren tilgjengelig, og
far dermed en finere finish i den endelige teksturen til
produktet.

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET

+ Stopp apparatet ved & slippe trykket pa av/pa-knappen.
+ Koble apparatet fra stramnettet.

* Rengjer apparatet.



TILBEHZR
STAVMIKSER TILBEH@R

+ Dette tilbeharet brukes til & lage sauser, supper, majones,
milkshakes, babymat, crush ice, etc.

* Fest pinnen til motorhuset og vri i pilens retning.

+ Legg maten som skal tilberedes i malekoppen og sla pa
apparatet.

« For ytterligere rengjering, lasne og fiern pinnen ved a
dreie i motsatt retning av pilen.

HAKKING TILBEHZR
+ Dette tilbehgret brukes til @ hogge gronnsaker eller kjgtt...

« For & unnga skade pa apparatet, fiern bein, nerver, brusk
osv. Fra kjattet.

+ Legg maten som skal tilberedes i hakkebeholderen og
fest lokket godt, vri det mot klokken til du harer et klikk.

+ Fest enheten til dekselet og sla pa apparatet. Caer
forsiktig: ikke sla pa apparatet hvis hele enheten ikke er
riktig montert og koblet sammen.

« Stopp apparatet nar maten nar gnsket tekstur.
* Lasne enheten fra lokket og lokket fra hakkeren.

+ Merk: Ikke arbeid med Turbo-funksjonen med dette
tilbehgret tilkoblet.

VISP TILBEH@R
+ Dette tilbeharet brukes til & piske krem, sla eggehviter...
+ Fest enheten til motorhuset og vri den med klokken.

+ Sett maten i en stor beholder og sla pa apparatet. For
best resultat, vri visp med urviseren.

+ Fjern visptilbehgret og slipp motorhuset.

* Merk: Ikke arbeid i hoye hastigheter med dette tilbehgret
pamontert, da dette vil fare til defekter i vispen (snurrer
ledningene).

SIKKERHETSTERMISK BESKYTTELSE

+ Apparatet har en sikkerhetsanordning, som beskytter
apparatet mot overoppheting.

« Hvis apparatet slar seg av og ikke slar seg pa igjen,
koble det fra stramnettet og vent i ca. 15 minutter fer du
kobler det il igjen. Hvis maskinen ikke starter igjen, sok
autorisert teknisk assistanse.

RENGJORING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjoles for du
utferer rengjeringsoppgaver.

* Rengjer utstyret med en fuktig klut med noen draper
oppvaskmiddel og terk det deretter.

+ lkke bruk lgsemidler eller produkter med sur eller basisk
pH som blekemiddel eller skuremidler til rengjaring av
apparatet.

« Apparatet ma aldri senkes ned i vann eller annen vaeske
eller plasseres under rennende vann.

+ Under rengjeringsprosessen ma du veere spesielt forsiktig
med bladene, da de er veldig skarpe.

+ Det anbefales a rengjore apparatet regelmessig og fierne
all mat som er igjen.

+ Hvis apparatet ikke er i god stand til renhet, kan
overflaten forringes og ubgnnherlig pavirke varigheten av
apparatets levetid og kan bli utrygg a bruke.

+ Fglgende deler kan vaskes i oppvaskmaskin (med et
skansomt rengjeringsprogram) eller med varmt sapevann:

- Stavmikser

- Visp (uten adapter)
- Desilitermal

- Hakker (uten lokk)

+ Avlgps-/tarkeposisjonen il artiklene som kan vaskes i
oppvaskmaskinen eller vasken, ma tillate at vannet lett
kan renne bort.

« Tork deretter alle deler for montering og lagring.



oppskrift tilbeher Hastighet Mengde Forberedelse Tid
Majones Stavmikser + | 52 250 ml Ha 1 egg i kannen med en klype salt og noen 35s
malebeger draper eddik eller sitron. Tilsett olje til det angitte
nivaet. Sla pa apparatet uten a bevege seg for
oljen binder seg.
Frukt Stavmikser + [ 152 |- Tilsett frukt og aktiver blenderen til blandingen
smoothies malebeger har en jevn konsistens.
Bechamel- | Stavmikser | 107 600 ml Smelt 30 g smer i en panne pa sakte varme. 15s
saus Tilsett 100 g mel og 30 g stekt lgk (allerede
skaret opp med skjeeremaskinen). Tilsett sakte
500 ml melk.
Knust is Stavmikser + | 202 4/6 terninger | Legg isbitene i kannen og knus dem ved a trykke | 15's
malebeger pa hver isbit
pisket krem | Visp 250 ml Hell den veldig kalde kremen (0 °C il 5°C)ien | 1-2 min
beholder og bruk blenderen ved & bevege den
med klokken. Vi anbefaler & bruke minimum-
shastighet, og nar det begynner & bli konsistens,
gar du til 2. Veer forsiktig, som om tiden er over-
skredet, vil kremen bli til smor
Stive egge- | Visp 22 5 eggehviter | Hell eggehvitene i en mugge og aktiver blender- | 1-2 min
hviter en. Bland i vertikale bevegelser til eggehvitene
blir stive.
Potetmos Stavmikser | 20° 300g Potetene kan skjeeres i skiver ved a aktivere 30s
blenderen direkte i kasserollen.
Babymat: Stavmikser + | 202 3009 Skjeer opp og ha 100 g eple, 100 g banan,50g [ 25s
frukt og malebeger kjeks og saften av en appelsin i kannen.
kjeksmos
Brgdsmuler | Chopper 208 509 Skjeer opp det bedervede bradet for du legger det | 30 -
i kannen. Fortynn til gnsket tekstur er oppnadd. [ 50's
revet ost Chopper 202 2009 Del osten i terninger pa 1 cm og bland til ensket | 30 —
tekstur er oppnadd. 40s
Hakket gulrot | Chopper 202 2009 Del osten i terninger pa 1 cm og bland til gnsket | 30's
tekstur er oppnadd.
Jordngtter Chopper 202 2009 Fjern skjellene og mal il ansket tekstur er op- 30s
pnadd.
Hakket kokt | Chopper 202 5egg Skjeer i kvarte og hakk til ansket tekstur er op- 10s
egg pnadd.
Kjottdeig (ra | Chopper 202 3009 Kutt pa forhand i 1 cm biter. Fortynn til ansket 30s
eller kokt) tekstur er oppnadd.
Kjettdeig Stavmikser + | 202 409 Kutt pa forhand i 1 cm biter. Fortynn til ensket 3s
malebeger tekstur er oppnadd.
Finhakket Stavmikser + | 20? 609 Kutt pa forhand i 1 cm biter. Fortynn til gnsket 3s
spansk serra- | malebeger tekstur er oppnadd.
noskinke
Hakkede Stavmikser + | TURBO 609 Kutt pa forhand i 1 cm biter. Fortynn til gnsket 3s
terkede malebeger tekstur er oppnadd.
aprikoser

+ Kontinuerlig bruk av apparatet ber ikke overstige 1 minutt.
+ Hvis du trenger mer behandlingstid, veksle sykluser pa 1

minutts bruk med sykluser pa 1 minutt hvile.




Svenska  (Oversatt fran originalinstruktionerna)

STAVMIXER
BAPI 1200 PURE
BAPI 1200 PURE PLUS

BESKRIVNING

A Kontroll av hastighetsregulator
B ON/OFF-knapp

C Turbo-knapp

D Motorhuset

E Stick-mixer

F Matbagare

G Vispa (*)

G1  Vispa adapter montering (*)
H Hackare (*)

H1  Lock for hackare (*)

H2  Bladen set (*)

(*) Endast tillganglig pa modellen BAPI 1200 Pure Plus.

Om din apparatmodell inte har de tillbehdr som beskrivs
ovan kan de ocksa kopas separat fran den tekniska
servicen.

ANVANDNING OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens natsladd helt fore varje anvandning.

+ Anvand inte apparaten om tillbehdren inte ar korrekt
monterade.

+ Anvénd inte apparaten om de tillbeh6r som ar monterade
pa den &r defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Anvand inte apparaten om av- och paslagsknappen inte
fungerar.

+ Respektera indikatorn fér MAX-nivan pa matbagaren och
hackaren.

« Forvara apparaten utom rackhall for barn och/eller
personer med fysiska, sensoriska eller nedsatt mental
formaga eller bristande erfarenhet och kunskap.

« Hall apparaten i gott skick. Kontrollera att de rorliga
delarna inte &r felinstéllda eller sitter fast. Kontrollera att
det inte finns nagra trasiga delar eller avvikelser som kan
hindra apparaten fran att fungera korrekt.

+ Anvand apparaten och dess tillbehdr och verktyg i
enlighet med denna bruksanvisning, med hansyn till
arbetsforhallandena och det arbete som ska utféras.
Anvandning av apparaten for andra operationer an de
avsedda kan resultera i en farlig situation.

+ Anvénd aldrig kokande vatskor.

+ Lamna aldrig apparaten ansluten och obevakad om
den inte anvands. Detta sparar energi och forlanger
apparatens livslangd.

+ Anvand inte apparaten pa nagon kroppsdel hos en
person eller ett djur.

+ Anvand inte apparaten med frysta varor eller varor som
innehaller ben.

+ Anvand inte apparaten i mer an 1 minut &t gangen och
utfor inte cykler pa mer &n 5 minuter. | detta fall ska du
alltid respektera viloperioder pa minst en minut mellan
cyklerna. Under inga omsténdigheter far apparaten
anvandas langre tid &n nédvandigt.

+ Som referens finns i den bifogade tabellen flera recept
som innehaller mangden mat som ska bearbetas, den
rekommenderade drifttiden for att utarbeta varje recept
samt den tid da apparaten fungerar maximalt under var
och en av dessa belastningsforhallanden.

ANVANDNINGSINSTRUKTIONER
FORE ANVANDNING

+ Las igenom haftet "Sakerhetsrad och varningar" noggrant
innan du bérjar anvanda den.

« Kontrollera att alla produkters forpackningar har
avlagsnats.

* Innan du anvander produkten for forsta gangen ska du
rengora de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa
det satt som beskrivs i avsnittet om “Rengéring”.

« Forbered apparaten enligt den funktion du vill anvénda.

ANVANDNING

+ Rulla ut kabeln helt och hallet innan du ansluter den.

+ Anslut apparaten till elnétet.

+ Sla pa apparaten genom att anvanda pa/av-knappen (B).
+ Vdlj 6nskad hastighet.

+ Arbeta med den mat du vill bearbeta.

ELEKTRONISK HASTIGHETSKONTROLL:

+ Apparatens hastighet kan regleras med hjalp av
hastighetsregulatorn (A). Denna funktion &r mycket
anvandbar eftersom den gor det méjligt att anpassa
apparatens hastighet till den typ av arbete som ska
utféras.

TURBO FUNKTION

+ Apparaten har en turbofunktion. Genom att aktivera
Turbo-funktionen (C) blir hela motorns kraft tillganglig,
vilket ger en finare finish i produktens sluttextur.



NAR DU HAR ANVANT APPARATEN FARDIGT

+ Sténg av apparaten genom att slappa trycket pa on/off-
knappen.

+ Koppla ur apparaten fran elnatet.
* Rengdr apparaten.

TILLBEHOR
TILLBEHOR FOR STICK-BLENDER

+ Detta tillbehdr anvands for att gora saser, soppor,
majonnas, milkshakes, barnmat ...

+ Fast spaken pa motorkroppen och vrid i pilens riktning.

+ Lagg maten som ska tillagas i métbégare och sétt pa
apparaten.

+ For ytterligare rengdring, ta bort och ta bort stickan
genom att vrida i motsatt riktning av pilen.

HACKTILLBEHOR
+ Detta tillbeh6r anvéands for att hacka gronsaker eller kétt...

« For att undvika skador pa apparaten, ta bort ben, nerver,
brosk etc. fran kottet.

+ Lagg maten som ska tillagas i skarbehallaren och sétt
fast locket ordentligt genom att vrida det moturs tills du
hér ett klick.

+ Satt fast enheten pa locket och sla pa apparaten. Var
forsiktig: sla inte pa apparaten om inte hela enheten &r
korrekt monterad och ansluten till varandra.

+ Sténg av apparaten nar maten har uppnatt onskad
konsistens.

+ Ta loss enheten fran locket och locket fran hackmaskinen.

+ Anteckning: Arbeta inte med Turbo-funktionen nér det har
tillbehdret & monterat.

VISPTILLBEHOR

+ Detta tillbehdr anvands for att vispa gradde, sla aggvitor
0osV.

+ Satt fast enheten pa motorhuset och vrid den medurs.

+ Lagg maten i ett stort kérl och sétt pa apparaten. For
basta resultat, vrid vispen medurs.

+ Ta bort tillbehoret till vispen och frigér motorhuset.

+ Anteckning 4: Arbeta inte i hdga hastigheter med detta
tillbehdr monterat, eftersom detta skulle orsaka defekter i
vispen (snurrande av dess tradar).

SAKERHET TERMISKT SKYDD

+ Apparaten har en sakerhetsanordning som skyddar
apparaten fran dverhettning.

+ Om apparaten sténger av sig sjalv och inte slar pa sig
sjalv igen, koppla ur den fran eluttaget och vanta i cirka
15 minuter innan du ansluter den igen. Om maskinen inte
startar igen, sok auktoriserad teknisk hjalp.



RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna innan du utfér nagon rengodring.
+ Rengor utrustningen med en fuktig trasa med nagra droppar diskmedel och torka den sedan.

+ Anvand inte 16sningsmedel eller produkter med surt eller basiskt pH-varde, t.ex. blekmedel, eller slipmedel fér att rengéra
apparaten.

+ Nedsank aldrig apparaten i vatten eller nagon annan véatska och placera den aldrig under rinnande vatten.
+ Under rengéringen ska du vara sarskilt férsiktig med knivarna, eftersom de &r mycket vassa.
+ Det ar lampligt att rengdra apparaten regelbundet och ta bort eventuella matrester.

+ Om apparaten inte &r i gott skick av renlighet kan dess yta forsamras och obdnhérligen paverka varaktigheten av
apparatens anvandbara livslangd och kan bli oséker att anvanda.

+ Foljande delar kan diskas i diskmaskin (med ett mjukt rengdringsprogram) eller i varmt tvalvatten:

- Stick-mixer
- Vispa (utan adapter)
- Matbégare
- Hackare (utan blad)

+ Avrinnings-/torkpositionen for de artiklar som kan diskas i diskmaskin eller i diskbank maste tillata att vattnet Iatt rinner
bort.

+ Torka sedan alla delar fore montering och forvaring.



Recept Tillbehor Hastighet | Kvantitet | Forberedelse Tid
Mayonnaise | Stavmixer + | 5° 250 ml Lagg ett 4gg i kannan tillsammans med ennypa | 35s
métbagare salt och nagra droppar vinager eller citron. Tillsatt
olja till den angivna nivan. Sla pa apparaten utan
att rora pa den tills oljan fastnar.
Fruktsmooth- | Stavmixer + | 152 Tillsatt frukt och kor mixern tills blandningen har | --=----
ies matbagare en jamn konsistens.
Béchamelsas | Stick-mixer | 10 600 ml Smalt 30 g smor i en kastrull pa langsam varme. | 15's
Tillsatt 100 g mjol och 30 g stekt Ik (som redan
skurits i skivan). Tillsatt langsamt 500 ml mjlk.
Krossad is Stavmixer + | 202 4/6 kuber | Lagg iskuberna i kannan och krossa dem genom | 15's
matbagare att trycka pa varje iskupa.
Vispad gradde | Visp 250 ml Hall den mycket kalla gradden (0-5 °C) i en 1-2 min
behallare och satt igang mixern genom att flytta
den medurs. Vi rekommenderar att du anvander
minsta mdjliga hastighet och att du gar over till
den andra hastigheten nar det bérjar bli kon-
sistent. Var forsiktig, for om tiden dverskrids blir
gradden till smér.
Styva aggviter | Visp 22 5 aggviter | Hall &ggvitorna i en kanna och satt igang mixern. | 1-2 min
Mixa i vertikala rorelser tills &ggvitorna blir styva.
Potatismos Stick-mixer | 202 3009 Potatisen kan skivas genom att aktivera mixern 30s
direkt i kastrullen.
Barnmat: Stavmixer + | 202 3009 Skér upp och lagg 100 g apple, 100 g banan, 50 g |25 s
frukt- och matbagare kex och saften fran en apelsin i kannan.
kexgrot
Brddsmulor Hackare 202 509 Skar upp det gamla brodet innan du lagger det i 30-50s
kannan. Hacka tills den dnskade konsistensen &r
uppnadd.
Riven ost Hackare 202 20049 Tarna osten i 1 cm stora bitar och mixa tills du far | 30-40's
onskad konsistens.
Hackad morot | Hackare 20° 2009 Tarna osten i 1 cm stora bitar och mixa tills du far | 30's
onskad konsistens.
Malda nétter | Hackare 202 200g Ta bort skalen och mal tills du far dnskad konsis- | 30's
tens.
Hackat kokt | Hackare 208 5&gg Skar i kvartar och hacka tills du far 6nskad kon- 10s
agg sistens.
Malet kott (ratt | Hackare 202 300g Hacka tidigare i 1 cm stora bitar. Hacka tills den 30s
eller kokt) onskade konsistensen ar uppnadd.
Kottfars Stavmixer + | 202 409 Hacka tidigare i 1 cm stora bitar. Hacka tills den 3s
matbagare onskade konsistensen ar uppnadd.
Hackad Stavmixer + | 20? 609 Hacka tidigare i 1 cm stora bitar. Hacka tills den 3s
spansk serra- | métbagare onskade konsistensen ar uppnadd.
noskinka
Hackade tork- | Stavmixer + | TURBO 60 g Hacka tidigare i 1 cm stora bitar. Hacka tills den 3s
ade aprikoser | matbagare onskade konsistensen ar uppnadd.

+ Kontinuerlig anvéndning av apparaten bér inte dverstiga 1 minut.
+ Om du behdver mer bearbetningstid kan du vaxla mellan cykler med 1 minuts traning och cykler med 1 minuts vila.




ﬂ Suomalainen  (Alkuperaisten ohjeiden kaannos)

SAUVASEKOITIN
BAPI 1200 PURE
BAPI 1200 PURE PLUS

KUVAUS

A Nopeusséatimen ohjaus
B ON/OFF-painike

C Turbo-painike

D Moottorin runko

E Stick-blender

F Mittakuppi

G Vispila (*)

G1  Vatkaimen sovitin (*)
H Hakkuri (*)

H1  Hakkurin kansi (*)

H2  Terat asetettu (*)

(*) Saatavana vain BAPI 1200 Pure Plus -malliin.

Jos laitteesi mallissa ei ole edella kuvattuja lisdvarusteita,
niitd voi ostaa myos erikseen teknisen avun palvelusta.

KAYTTO JA HUOLTO

+ Veda laitteen sy6ttdjohto kokonaan ulos ennen jokaista
kayttokertaa.

« Al4 kayté laitetta, jos sen lisavarusteita ei ole asennettu
oikein.

+ Al4 kayta laitetta, jos siihen kiinnitetyt lisdvarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne valittdmésti.

+ Al4 kayta laitetta, jos on/off-kytkin ei toimi.
+ Kunnioita mittakupin ja hakkurin MAX-tason ilmaisinta.

« Sailyta tata laitetta lasten ja/tai henkiliden, joilla on
fyysisia, aistillisia tai henkisia rajoitteita tai kokemuksen ja
tiedon puutetta, ulottumattomissa.

+ Pida laite hyvéassa kunnossa. Tarkista, etté likkuvat osat
eivat ole vaarassa asennossa tai jumissa. Varmista, etta
laitteessa ei ole rikkoutuneita osia tai poikkeamia, jotka
voivat esta laitteen oikean toiminnan.

« Kayté laitetta ja sen lisévarusteita ja tyokaluja
naiden ohjeiden mukaisesti ottaen huomioon
tydskentelyolosuhteet ja suoritettavat tyét. Jos laitetta
kaytetdan muuhun kuin tarkoitettuun toimintaan,
seurauksena voi olla vaaratilanne.

+ Al4 koskaan kéyta kiehuvia nesteita.

+ Al4 koskaan jété laitetta kytkettyna ja ilman valvontaa, jos
se ei ole kdytdssa. Tama saastaa energiaa ja pidentaa
|aitteen kayttoikaa.

+ Al4 kayta laitetta mihinkaan ihmisen tai eldimen
ruumiinosaan.

« A4 kayta laitetta pakastettujen tai luita siséltavien
tavaroiden kanssa.

« Ala kayta laitetta yli 1 minuuttia kerrallaan tai suorita yli
5 minuutin jaksoja. Noudata tassa tapauksessa aina
vahintdan 1 minuutin pituisia lepoaikoja syklien valilla.
Laitetta ei saa misséan tapauksessa kayttaa pidempaan
kuin on tarpeen.

+ Liitteend olevassa taulukossa on viitteena useita
reseptejd, jotka sisaltavat prosessoitavan ruoan maéran,
suositellun kayttdajan kunkin reseptin laatimiseksi
seka laitteen maksimikayttéajan kussakin néistd
kuormitusolosuhteista.

KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA

+ Lue "Turvallisuusohjeet ja varoitukset" -kirjanen
huolellisesti ennen ensimmaista kayttoa.

+ Varmista, etta kaikki tuotteiden pakkaukset on poistettu.

+ Puhdista ennen tuotteen ensimmaista kertaa kayttamista
osat, jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa,
"Puhdistus" -osio kuvatulla tavalla.

+ Valmistele laite sen toiminnon mukaan, jota haluat
kayttaa.

KAYTA

+ Kierra sy6ttdjohto kokonaan irti ennen sen kytkemista.
+ Kytke laite sdhkdverkkoon.

« Kytke laite paalle on/off-painikkeella (B).

+ Valitse haluttu nopeus.

+ Tybskentele kasiteltavien elintarvikkeiden kanssa.

ELEKTRONINEN NOPEUDENSAATO

+ Laitteen nopeutta voidaan saataa nopeudensaatimella
(A). Tama toiminto on erittdin hyddyllinen, sillé sen avulla
laitteen nopeus voidaan mukauttaa suoritettavan tyon
mukaan.

TURBO-TOIMINTO

+ Laitteessa on turbotoiminto. Aktivoimalla Turbo-toiminnon
(C) kaikki moottorin teho tulee kéyttéon, jolloin tuotteen
lopputekstuuri saadaan hienommaksi.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON

+ Pysayta laite vapauttamalla painike on/off-painikkeesta.
* Irrota laite séhkoverkosta.

+ Puhdista laite.



LISAVARUSTEET

TIKKASEKOITTIMEN LISAVARUSTE

+ Tata lisdvarustetta kaytetaan kastikkeiden, keittojen,
majoneesin, pirteldiden, vauvanruoan ...

+ Kiinnita keppi moottorin runkoon ja k&anna nuolen
suuntaan.

+ Laita valmistettava ruoka mittakuppiin ja kytke laite paalle.

+ Jos haluat puhdistaa laitteen edelleen, irrota ja poista
tikku k&antamalla sita nuolen vastakkaiseen suuntaanx.

HAKKUUTARVIKE

+ Tata lisdvarustetta kaytetdan vihannesten tai lihan
pilkkomiseen....

+ Valttdaksesi laitteen vahingoittumisen poista lihasta luut,
hermot, rustot jne.

+ Laita valmistettava ruoka paloitteluastiaan ja kiinnita
kansi tiukasti kaantéen sita vastapaivaan, kunnes kuulet
napsahduksen.

+ Kiinnité laite kanteen ja kytke laite paélle. Varo: &la kytke
laitetta paalle, jos koko yksikkoa ei ole asennettu ja liitetty
kunnolla yhteen.

+ Pysayta laite, kun ruoka on saavuttanut halutun
koostumuksen.

+ Irrota yksikké kannesta ja kansi hakkurista.

+ Huomautus: Ala kéyta Turbo-toimintoa tdméan
lisdvarusteen kanssa.

VATKAIMEN LISAVARUSTE

« Tata lisavarustetta kaytetddn kerman vatkaamiseen,
munanvalkuaisen vatkaamiseen...

+ Kiinnita yksikkd moottorin runkoon ja kdanna sita
myo6tépaivaan.

+ Laita ruoka suureen astiaan ja kytke laite paalle. Saat
parhaan tuloksen kaantamalla vispildaa myotapaivaan.

* Irrota vispilé ja vapauta moottorin runko.

« Huomautus: Al tydskentele suurilla nopeuksilla timéan

lisdvarusteen ollessa kiinnitettyna, silla taméa aiheuttaa
vikoja vispilaan (sen johtojen pydriminen).

TURVALLINEN LAMPGSUOJA

+ Laitteessa on turvalaite, joka suojaa laitetta
ylikuumenemiselta.

+ Jos laite kytkeytyy itsestadn pois paalta eika kytkeydy
uudelleen péalle, irrota se verkkovirrasta ja odota noin 15
minuuttia ennen kuin kytket sen uudelleen. Jos kone ei
kéynnisty uudelleen, pyyda valtuutettua teknisté apua.

PUHDISTUS

+ Irrota laite sahkdverkosta ja anna sen jadhtyé ennen
puhdistustoita.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa pesuainetta, ja kuivaa se sitten.

« A4 kayta laitteen puhdistamiseen liuottimia tai
tuotteita, joiden pH-arvo on hapan tai eméaksinen, kuten
valkaisuainetta, tai hankaavia tuotteita.

+ Ala koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sita juoksevan veden alle.

+ Ole puhdistamisen aikana erityisen varovainen terien
kanssa, silla ne ovat erittéin teravia.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite sdanndllisesti ja poistaa
mahdolliset ruokajadmét.

+ Jos laite ei ole hyvéassa puhtauskunnossa, sen pinta voi
rapistua ja vaikuttaa vaéjadmatta laitteen kayttikéan ja
siitd voi tulla vaarallinen kéyttaa.

+ Seuraavat osat voidaan pesta astianpesukoneessa
(kéyttaen pehmeaa puhdistusohjelmaa) tai
saippuavedella:

- Stick-blender

- Vispila (ilman sovitinta)
- Mittakuppi

- Hakkuri (ilman terid)

+ Astianpesukoneessa tai lavuaarissa pestavien esineiden
valutus-/kuivausasennon on mahdollistettava veden
helppo valuminen pois.

+ Kuivaa sitten kaikki osat ennen niiden kokoamista ja
varastointia.



Resepti lisdvaruste | Nopeus Méaara Valmistautuminen Aika
Majoneesi Stick-blend- | 57 250 ml Laita 1 kananmuna kannuun ripaus 35s
er + mit- suolaa ja muutama tippa etikkaa tai
takuppi sitruunaa. Lis&a dljya ilmoitetulle tasolle.
Kytke laite paélle likkumatta, kunnes &ljy
sitoutuu.
Hedelma Stick-blend- | 152 Lisaa hedelmat ja kaynnista tehosekoitin, | ------
smoothiet er + mit- kunnes seos on tasaista.
takuppi
Bécha- Stick-blend- | 10? 600 ml Sulata 30 g voita kattilassa miedolla Idm- | 15's
mel-kastike | er moll4. Lisdé 100 g jauhoja ja 30 g paistet-
tua sipulia (joka on leikattu viipalointilait-
teella). Lisaa hitaasti 500 ml maitoa.
Murskattu Stick-blend- | 20? 4/6 kuutiota | Laita jadpalat kannuun ja murskaa ne 15s
jaa er + mit- painamalla jokaista ja&palaa
takuppi
Kermavaah- | Vispild 250 ml Kaada erittdin kylma kerma (0°C -5°C) | 1-2min
to astiaan ja kayta tehosekoitinta liikuttama-
lla sitd myo6tapaivaan. Suosittelemme
kayttdmaan miniminopeutta ja kun se
alkaa tasaantua, siirry toiseen. Ole
varovainen, silla jos aika ylittyy, kerma
muuttuu voita
Jaykka Vispila 28 5 munan- Kaada valkuaiset kannuun ja kaynnista 1-2 min
munan- valkuaista tehosekoitin. Sekoita pystysuunnassa,
valkuainen kunnes valkuaiset ovat jaykkia.
Peruna- Stick-blend- | 202 3009 Perunat voidaan viipaloida aktivoimalla 30s
muusi er tehosekoitin suoraan kattilassa.
Vauvan- Stick-blend- | 202 300¢g Leikkaa ja laita kannuun 100 g omenaa, 25s
ruoka: er + mit- 100 g banaania, 50 g kekseja ja yhden
hedelma- ja | takuppi appelsiinin mehu.
keksisose
korppujau- | Hakkuri 20° 509 Leikkaa vanhentunut leipé paloiksi ennen | 30 - 50 s
hoja kuin laitat sen kannuun. Jauha, kunnes
saat halutun koostumuksen.
Juustoraaste | Hakkuri 202 2009 Kuutioi juusto 1 cm:n paloiksi ja sekoita, | 30-40s
kunnes saat haluamasi koostumuksen.
Hienonnettu | Hakkuri 208 200g Kuutioi juusto 1 cm:n paloiksi ja sekoita, 30s
porkkana kunnes saat haluamasi koostumuksen.
Jauhatut Hakkuri 20° 2009 Poista kuoret ja jauha, kunnes saat 30s
pahkinat haluamasi koostumuksen.
Hienonnettu | Hakkuri 20° 5 munaa Leikkaa neljaén osaan ja paloittele, 10s
keitetty kunnes saat haluamasi koostumuksen.
muna
Jauheliha Hakkuri 20° 3009 Pilko aiemmin 1 cm:n paloiksi. Jauha, 30s
(raaka tai kunnes saat halutun koostumuksen.

kypsennetty)




Jauheliha Stick-blend- | 20? 409 Pilko aiemmin 1 cm:n paloiksi. Jauha, 3s
er + mit- kunnes saat halutun koostumuksen.
takuppi
Paloiteltu Stick-blend- | 20? 60 g Pilko aiemmin 1 cm:n paloiksi. Jauha, 3s
espanjalain- | er + mit- kunnes saat halutun koostumuksen.
en Serra- takuppi
no-kinkku
Hienonnetut | Stick-blend- | TURBO 60 g Pilko aiemmin 1 cm:n paloiksi. Jauha, 3s
kuivatut er + mit- kunnes saat halutun koostumuksen.
aprikoosit takuppi

+ Laitteen jatkuva kaytto ei saisi ylittda 1 minuuttia.

+ Jos tarvitset enemman kasittelyaikaa, vaihda 1 minuutin

kéyttojaksoja 1 minuutin lepojaksoihin.




Turkin  (Crijinal talimatlardan gevrilmistir)

EL BLENDERI
BAPI 1200 PURE
BAPI 1200 PURE PLUS

ACIKLAMA

A Hiz regulatoru kontroll
B ON/OFF dugmesi

C Turbo digmesi

D Motor gévdesi

E Gubuk karistirici

F Olgiim kabi

G Girpma teli (*)

G1 Cirpma teli adaptér baglantisi (*)
H Dograma (*)

H1 Dograma kapagi (*)

H2  Bigak seti (*)

(*) Sadece BAPI 1200 Pure Plus modelinde mevcuttur.

Eger cihazinizin modeli yukarida belirtilen aksesuarlara
sahip degilse, Teknik Yardim Servisi'nden ayri olarak da
satin alinabilir.

KULLANIM VE BAKIM

* Her kullanimdan dnce cihazin besleme kablosunu
tamamen uzatin.

* Aksesuarlari dogru sekilde takilmamigsa cihazi
kullanmayin.

« Takili aksesuarlari arizallysa cihazi kullanmayin. Hemen
degistirin.
+ Agmalkapama diigmesi calismiyorsa cihazi kullanmayin.

+ Olglim kabinin ve dograyici kavanozunun MAX seviye
gostergesine uyun.

+ Bu cihazi cocuklarin ve/veya fiziksel, duyusal veya
zihinsel engelli veya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisilerin erisemeyecegi bir yerde saklayin.

+ Cihazi iyi durumda tutun. Hareketli pargalarin yanlis
hizalanmadigini veya sikismadigini kontrol edin. Cihazin
diizglin calismasini engelleyebilecek herhangi bir kirik
parca veya anormallik olmadigindan emin olun.

+ Calisma kosullarini ve yapilacak isi dikkate alarak, cihazi
ve aksesuarlarini ve aletlerini bu talimatlara uygun olarak
kullanin. Cihazi amaglananlardan farkli iglemler igin
kullanmak tehlikeli bir duruma neden olabilir.

+ Asla kaynayan sivilar kullanmayin.

+ Kullaniimadiginda cihazi asla bagl ve gbzetimsiz
birakmayin. Bu enerji tasarrufu saglar ve cihazin émrini
uzatir.

+ Cihazi insan veya hayvan viicudunun herhangi bir yerinde
kullanmayin.

+ Cihazi donmus veya kemik iceren trtnlerle kullanmayin.

+ Cihaz bir seferde 1 dakikadan fazla kullanmayin veya 5
dakikadan fazla déngu gergeklestirmeyin. Bu durumda,
her zaman dongiiler arasinda en az 1 dakikalik dinlenme
stirelerine uyun. Higbir kosulda cihaz geregi kadar uzun
stire galistiriimamalidir.

« Referans olarak, ekteki tabloda, islenecek yiyecek
miktarini, her bir tarifi detaylandirmak igin tavsiye edilen
calisma suresini ve ayrica bu yik kosullarinin her biri
altinda aparatin maksimum ¢alisma suresini iceren gesitli
tarifler yer almaktadr.

KULLANIM TALIMATLARI
KULLANMADAN ONCE

+ Lutfen ilk kullanimdan énce “Guvenlik dnerileri ve
uyarilar” kitapgigini dikkatlice okuyunuz.

+ Ttim GrGnlerin ambalajlarinin kaldirildigindan emin olun.

« Uriinii ilk kez kullanmadan once, gida ile temas
edecek pargalari «Temizlik» boliminde anlatildigi gibi
temizleyiniz.

+ Cihazi kullanmak istediginiz fonksiyona gére hazirlayin.

ASINMIS

+ Fisi prize takmadan 6nce besleme kablosunu tamamen
uzatin.

+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.

+ Agmalkapama diigmesini (B) kullanarak cihazi agin.
« Istediginiz hizi segin.

+ Islemek istediginiz yiyecekle caligin.

ELEKTRONIK HIZ KONTROLU:

+ Cihazin hizi, hiz regiilatori kontroll (A) kullanilarak
ayarlanabilir. Bu fonksiyon, cihazin hizinin yapiimasi
gereken ise gére ayarlanmasini miimkin kildigi igin ok
kullaniglidir.

TURBO FONKSIYONU

+ Cihaz bir Turbo islevine sahiptir. Turbo islevinin (C)
etkinlestiriimesiyle motorun tiim giicti kullanilabilir hale
gelir ve bdylece Uriiniin son dokusunda daha ince bir
ylizey elde edilir.

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIKTEN SONRA
+ Agma/kapama digmesine basarak cihazi durdurun.

+ Cihazi elektrik sebekesinden gikarin.
+ Cihazi temizleyin.



AKSESUARLAR
GUBUK BLENDER AKSESUARI

+ Bu aksesuar sos, corba, mayonez, milkshake, bebek
mamasi yapmak i¢in kullanilir...

+ Gubugu motor gdvdesine takin ve saat yoninde gevirin.

+ Hazirlanacak yiyecekleri 6iglim kabina koyun ve cihazi
acin.

+ Daha fazla temizlik icin, okun ters yoniini gevirerek
cubugu ayirin ve gikarin.

DOGRAMA AKSESUARI
+ Bu aksesuar sebze veya et dogramak icin kullanilir...

+ Cihazin hasar gérmesini 6nlemek iin etten kemik, sinir,
kikirdak vs. gikarin.

+ Hazirlanacak yiyecedi dograma kabina koyun ve kapagi
sikica kapatarak klik sesini duyana kadar saat yontiniin
tersine gevirin.

+ Uniteyi kapaga takin ve cihazi agin. Dikkatli olun:
Tim nite diizgln bir sekilde takilmamis ve birbirine
baglanmamigsa cihazi galistirmayin.

* Yiyecek istenilen kivama geldiginde cihazi durdurun.
+ Uniteyi kapaktan ve kapag dograyicidan ayirin.
+ Not: Bu aksesuar takiliyken Turbo isleviyle ¢alismayin.

GIRPMA TELI AKSESUARI

* Bu aksesuar krem ¢irpmak, yumurta aklarini yenmek icin
kullanilir...

+ Uniteyi motor gévdesine takin ve saat yoniinde gevirin.

* Yiyecekleri buyik bir hazneye koyun ve cihazi agin. En iyi
sonuglar igin girpma teli saat yoniinde gevirin.

+ Cirpma teli aksesuarini gikarin ve adaptorii serbest
birakin.

+ Not: Bu aksesuar takiliyken yliksek hizlarda galismayin,
¢linkli bu, cirpicida kusurlara (tellerinin ddSnmesine)
neden olabilir.

GUVENLIK TERMAL KORUYUCU

+ Cihazda, cihazi asiri 1Isinmaya karsi koruyan bir giivenlik
cihazi bulunmaktadir.

+ Cihaz kendi kendine kapanir ve tekrar agiimazsa, elektrik
baglantisini kesin ve yeniden takmadan énce yaklasik 15
dakika bekleyin. Makine tekrar calismazsa yetkili teknik
yardim isteyin.

TEMIZLIK

+ Cihazi sebekeden ayirin ve herhangi bir temizlik gérevi
Ustlenmeden dnce sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani birkag damla yikama sivisi ile nemli bir bezle
temizleyin ve ardindan kurutun.

+ Cozlicller kullanmayin, veya agartici gibi asit veya baz
pH"li Uriinler, veya asindirici drlnler, cihazi temizlemek
icin.

+ Cihazi asla suya veya baska bir siviya batirmayin veya
akan suyun altina koymayin.

+ Temizleme islemi sirasinda, ¢ok keskin olduklari iin
bicaklara 6zel dikkat gosterin.

+ Cihazi diizenli olarak temizlemeniz ve kalan yiyecekleri
ctkarmaniz 6nerilir.

+ Cihaz iyi temizlik durumunda degilse, yiizeyi cihazin
kullanim émrUnd bozabilir ve kaginilmaz bir sekilde
etkileyebilir ve kullanimi giivensiz hale gelebilir.

+ Asagidaki parcalar bulasik makinesinde (yumusak bir
temizleme programi kullanilarak) veya sabunlu sicak su
kullanilarak yikanabilir:

- Cubuk karistirici

- Girpici (adaptorsiiz)
- Olgiim kabi

- Dograma (kapaksiz)

+ Bulagik makinesinde veya lavaboda yikanabilen esyalarin
bosalmarkurutma konumu, suyun kolayca bosalmasina
izin vermelidir.

+ Daha sonra tiim pargalari montaj ve depolamadan 6nce
kurutun.



Tarif Aksesuar Hiz Miktar Hazirhk Zaman
mayonez Gubuk 52 250ml 1 yumurtay bir tutam tuz ve birkag damla | 35s
blender + sirke veya limonla birlikte siirahiye koyun.
olgu kabi Belirtilen seviyeye kadar yag ekleyin. Yag
baglanana kadar cihazi hareket ettirme-
den galigtirin.
Meyveli Gubuk 15% Meyveleri ekleyin ve karigim pirlizstiz bir | -------
smoothies blender + kivam alana kadar blenderi galistirin.
6lgl kabi
besamel sos | Gubuk 10? 600ml 30 gr tereyagini yavas ateste bir tavada 15s
karigtirici eritin. 100 gr un ve 30 gr kavrulmus sogan
(dilimleyici ile 6nceden kesilmis) ekleyin.
500 ml sutl yavas yavas ekleyin.
Kirik buz Cubuk 20° 4/6 kip Buz kiiplerini siirahiye koyun ve her bir 15s
blender + buz kiipiine basing uygulayarak ezin.
olgi kabi
krem santi Cirpmak 250ml Gok soguk kremay! (0 °C ila 5 °C) bir 1-2 dakika
kaba dokuin ve blenderi saat yoniinde
hareket ettirerek calistirin. Minimum hizi
kullanmanizi ve tutarlilik kazanmaya
basladiginda 2. hiza gegmenizi dneririz.
Dikkat edin sire dolmus gibi krema yaga
donlsecek
Sert yumur- | Cirpmak 22 5 yumurta Yumurta aklarini bir sirahiye dokiin ve 1-2 dakika
ta aki aki karistirictyi galistirin. Yumurta beyazlari
sertlesene kadar dikey hareketlerle
karigtirin.
Patates Gubuk 202 300 gram Blender dogrudan tencerede calistirilarak | 30's
presi karistirici patatesler dilimlenebilir.
Bebek Gubuk 202 300 gram 100 gr elma, 100 gr muz, 50 gr biskivive | 25s
mamasl: blender + bir portakalin suyunu dilimleyip siirahiye
meyve ve olcu kabi koyun.
biskivi
lapasi
Galetaunu | Dograma 20° 50 gram Bayat ekmegi stirahiye koymadan 6nce 30-50sn
dilimleyin. Istenilen doku elde edilene
kadar inceltin.
Rendelen- Dograma 208 200g Peyniri 1 cm'lik parcalar halinde dograyin | 30 - 40 sn
mis peynir ve istenen doku elde edilene kadar
karigtirin.
dogranmig Dograma 202 200g Peyniri 1 cm'lik parcalar halinde dograyin | 30 s
havug ve istenen doku elde edilene kadar
karistirin.
yer fistigi Dograma 207 200g Kabuklari gikarin ve istenen doku elde 30s
edilene kadar 6gutin.
Kiyilmig Dograma 20% 5 yumurta Dérde béliin ve istenen doku elde edilene | 10's
haslanmig kadar dograyin.

yumurta




Kiyma (Gig | Dograma 202 300 gram Onceden 1 cm'lik pargalar halinde 30s
veya pismis) dograyin. Istenilen doku elde edilene
kadar inceltin.

Kiyma Gubuk 202 409 Onceden 1 cm'lik parcalar halinde 3s

blender + dograyin. Istenilen doku elde edilene

6lgu kabi kadar inceltin.
Dogranmis | Gubuk 202 60g Onceden 1 cm'lik pargalar halinde 3s
Ispanyol blender + dograyin. Istenilen doku elde edilene
Serrano 6lcu kabi kadar inceltin.
jambonu
dogranmis | Cubuk TURBO 60 g Onceden 1 cm'lik pargalar halinde 3s
kuru kayisi | blender + dograyin. Istenilen doku elde edilene

6lct kabi kadar inceltin.

+ Cihazin strekli kullanimi 1 dakikayr gegmemelidir.

+ Daha fazla islem siresine ihtiyaciniz varsa, 1 dakikalik
kullanim déng(ileri ile 1 dakikalik dinlenme déngilerini

degistirin.
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