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E Espafiol  (Traducido de instrucciones originales)

PLACA DE INDUCCION EMPOTRADA
1302MT

16031MT

1603FMT

1604MT

LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DE INSTALAR O
UTILIZAR ESTE APARATO.

ES ACONSEJABLE GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES EN UN LUGAR
SEGURO PARA FUTURAS CONSULTAS.

Modelo Zona de coccion Potencia(W) Tamario del producto(mm)
1302MT 2 zonas de induccion 3300 W 300%520%58
16031MT 3 zonas de induccion 6200W (boost 7200W) 590*520*58
I603FMT 3 zonas de induccién 6200W (boost 7200W) 590*520*58
1604MT 4 zonas de induccion 5400W (boost 7200W) 590%520*58

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

* Lea atentamente estas instrucciones antes de encender el aparato y
consérvelas para futuras consultas. No seguir y observar estas instrucciones
podria provocar un accidente.

* Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios y por personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o con falta de experiencia
y conocimientos si han recibido supervision o instrucciones sobre el uso del
aparato de forma segura y comprenden los peligros que conlleva. Los nifios
no deberén jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento por parte del
usuario no deberan ser realizados por nifios sin supervision.

* Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no juegan con el
aparato.

* Los nifios menores de 8 afios deberan mantenerse alejados a menos que estén
continuamente supervisados.

* Deben ser incorporados medios de desconexion a la instalacion fija de acuerdo
con las reglamentaciones de instalacion.

* El aislamiento del cableado fijo debe protegerse, por ejemplo, mediante una
camisa aislante con una caracteristica de temperatura apropiada.

* Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser sustituido por el fabricante,
por su servicio posventa o por personal cualificado similar con el fin de evitar un
peligro.



* Este aparato no esta disefiado para funcionar mediante un temporizador
externo o un sistema de control remoto independiente.

* Este aparato es sélo para uso doméstico, no para uso profesional o industrial.
* No utilice un limpiador de vapor para limpiar el aparato.

* Se trata de un aparato que se calienta mediante el uso de la induccién. Los
objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas no deben
colocarse sobre la superficie de la placa ya que pueden calentarse.

* Después de su uso, apague la placa de coccion mediante su mando y no confie
en el detector de ollas.

« ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el aparato para evitar la
posibilidad de una descarga eléctrica.

« ADVERTENCIA: Cocinar sin vigilancia en una placa con grasa o aceite puede
ser peligroso y provocar un incendio.

* NUNCA intente apagar un fuego con agua, sino apague el aparato y luego
cubra la llama, por ejemplo, con una tapa o0 una manta ignifuga.

« PRECAUCION: El proceso de coccion tiene que ser supervisado. Un proceso
de coccion de corta duracion tiene que ser supervisado continuamente.

« ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no guarde objetos sobre las superficies de
coccion.

« ADVERTENCIA: El aparato y sus partes accesibles se calientan durante su uso.
Tenga cuidado de no tocar los elementos calefactores.

* Este aparato no esta disefiado para su uso a altitudes superiores a 2000 m.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD PARA LA INSTALACION

+ El aparato debe instalarse y conectarse de acuerdo con la normativa vigente. Consulte a un electricista o a una persona
con cualificacion similar. No intente instalarlo usted mismo.

+ ADVERTENCIA: Para evitar que la placa se mueva, deben instalarse los anclajes de seguridad. Consulte las
instrucciones de instalacion.

+ ADVERTENCIA: Utilice inicamente protectores de cocina disefiados por el fabricante del aparato de coccion o indicados
por el fabricante del aparato en las instrucciones de uso correspondientes o protectores de cocina incorporados al
aparato. El uso de protectores inadecuados puede provocar accidentes.

+ No debe colocarse en ninglin momento material o productos combustibles sobre este aparato.

+ Ponga esta informacion a disposicion de la persona responsable de la instalacion del aparato.

+ Para evitar riesgos, este aparato debe instalarse de acuerdo con estas instrucciones de instalacion.

+ Este aparato solo debe ser instalado y puesto a tierra correctamente por una persona debidamente cualificada.

+ Este aparato debe conectarse a un circuito que incorpore un interruptor de aislamiento que proporcione una desconexion
total del suministro eléctrico.

+ Sino instala el aparato correctamente podria invalidar cualquier reclamacion de garantia o responsabilidad.



+ Desconecte el aparato de la red eléctrica antes de realizar cualquier trabajo o mantenimiento en él.

+ La conexion a un buen sistema de cableado de tierra es esencial y obligatoria.

+ Las alteraciones en el sistema de cableado doméstico sélo deben ser realizadas por un electricista cualificado.
+ No seguir este consejo puede provocar una descarga eléctrica o la muerte.

+ Tenga cuidado: los bordes de los paneles son afilados.

+ Si no se utiliza con precaucion, podrian producirse lesiones o cortes.

+ Este aparato es sélo para uso en interiores.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD SOBRE EL FUNCIONAMIENTO Y EL
MANTENIMIENTO

+ No deje nunca el aparato sin vigilancia cuando esté en uso. La ebullicion provoca humos y derrames grasientos que
pueden inflamarse.

+ No utilice nunca el aparato como superficie de trabajo 0 almacenamiento.
+ No deje nunca objetos o utensilios sobre el aparato.

+ No coloque ni deje objetos magnetizables, (por ejemplo, tarjetas de crédito, tarjetas de memoria) ni aparatos
electronicos, (por ejemplo, ordenadores, reproductores MP3) cerca del aparato, ya que podrian verse afectados por su
campo electromagnético.

+ Después de su uso, apague siempre las zonas de coccion y la placa de coccién tal y como se describe en este manual,
(es decir, utilizando los botones tactiles). No confie en la funcion de deteccién de ollas no de induccion para apagar las
zonas de coccion cuando retire las ollas.

+ No permita que los nifios jueguen con el aparato ni que se sienten, se pongan de pie o se suban a él.

+ No guarde objetos de interés para los nifios en los armarios situados encima del aparato. Los nifios que se suban a la
placa de coccién podrian sufrir lesiones graves.

+ No deje a los nifios solos o sin vigilancia en la zona de uso del aparato.

+ No repare ni sustituya ninguna pieza del aparato a menos que se recomiende especificamente en el manual. Todas las
reparaciones deben ser realizadas por un técnico cualificado.

* No utilice un limpiador de vapor para limpiar la placa de coccion.
+ No coloque ni deje caer objetos pesados sobre la placa de coccidn.
+ No se ponga de pie sobre la placa de coccién.

+ No utilice sartenes con bordes dentados ni arrastre sartenes por la superficie de cristal ceramico, ya que podria rayar el
cristal.

+ No utilice estropajos ni otros productos de limpieza abrasivos fuertes para limpiar la placa de coccion, ya que pueden
rayar el cristal ceramico.

+ Cualquier responsabilidad y la garantia no seran validas en caso de uso inadecuado o incumplimiento de las
instrucciones.

+ Retire la pelicula protectora que pueda haber sobre la placa de induccion.

+ No cocine sobre una superficie de coccion rota o agrietada. Si la superficie de la placa de coccion esta rota o agrietada,
apague inmediatamente el aparato en la toma de corriente (interruptor de pared) y péngase en contacto con un técnico
cualificado.

+ Apague la placa de coccidn antes de proceder a su limpieza o mantenimiento.

+ No seguir este consejo puede provocar una descarga eléctrica o la muerte.

+ Este aparato cumple las normas de seguridad electromagnética. No obstante, las personas con marcapasos u otros
implantes eléctricos (como bombas de insulina) deben consultar a su médico o al fabricante del implante antes de utilizar
este aparato para asegurarse de que sus implantes no se ven afectados por el campo electromagnético. No seguir este
consejo puede provocar la muerte o dafios importantes para su salud.

+ Durante su uso, las partes accesibles de este aparato se calentaran lo suficiente como para provocar quemaduras.



+ No deje que su cuerpo, su ropa o cualquier otro objeto que no sea un utensilio de cocina adecuado entre en contacto con
el vidrio ceramico hasta que la superficie esté fria.

+ Los objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas no deben colocarse sobre la superficie de coccién, ya
que pueden calentarse.

+ Los mangos de las cacerolas pueden estar calientes al tacto. Compruebe que las asas de las cacerolas no sobresalgan
de otras zonas de coccion en las que se encuentren. Mantenga los mangos fuera del alcance de los nifios. El
incumplimiento de este consejo puede provocar quemaduras y escaldaduras.

+ La hoja afilada de un rascador de encimera queda expuesta cuando la cubierta de seguridad esta recogida. Utilicelo con
extremo cuidado y guardelo siempre en un lugar seguro y fuera del alcance de los nifios.

+ Si no se utiliza con precaucion, podrian producirse lesiones o cortes.

INSTALACION

SELECCION DEL EQUIPO DE INSTALACION

* Recorte la superficie de trabajo segun las medidas indicadas en el dibujo.

+ Para su instalacion y uso, debera conservarse un espacio minimo de 5 cm alrededor del orificio.

+ Asegurese de que el grosor de la superficie de trabajo es de al menos 30 mm. Por favor, seleccione un material de
superficie de trabajo resistente al calor para evitar una mayor deformacién causada por la radiacion de calor de la placa
de coccion. Como se muestra a continuacion:

Modelo L(mm) W(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm)
1302MT 300 520 58 52 285 500 50min
16031MT 590 520 58 54 565 495 50min
I603FMT 590 520 58 54 565 495 50min
1604MT 590 520 58 54 565 495 50min

+ En cualquier circunstancia, asegurese de que la placa de induccion esta bien ventilada y de que la entrada y la salida
de aire no estan bloqueadas. Asegurese de que la placa de induccion esta en buen estado de funcionamiento. Como se
muestra a continuacion

Nota: La distancia de seguridad entre la placa de coccién y el armario situado encima de la placa debe ser de al menos
760 mm.



A(mm) B(mm) C(mm)

760 50 min 30 min Toma de aire Salida de aire 10 mm

AJUSTE LA POSICION DEL SOPORTE Y COLOQUE LA PLACA DE COCCION.

1. Cologue con cuidado el aparato sobre una superficie estable y lisa (utilice el embalaje). No realice ninguna fuerza
fisica sobre el panel de control del aparato.

2. Instale y fije los soportes en el aparato como se muestra.
3. Introduzca y alinee el aparato en la abertura de instalacion.
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soporte

tornillo
orificio del tornillo

ANTES DE INSTALAR LA PLACA DE COCCION, ASEGURESE DE QUE:

« La superficie de trabajo es cuadrada y nivelada, y ningin miembro estructural interfiere con los requisitos de espacio.
+ La superficie de trabajo esta hecha de un material resistente al calor.

+ Sila placa de coccion esta instalada encima de un horno, éste lleva incorporado un ventilador de coccion.

+ La instalacion cumpliré todos los requisitos de autorizacion y las normas y reglamentos aplicables

+ Se incorpora al cableado permanente un interruptor de aislamiento adecuado que proporcione la desconexidn total de la
red eléctrica, montado y colocado de forma que cumpla las normas y reglamentos locales sobre cableado.

+ El interruptor de aislamiento debe ser de un tipo homologado y proporcionar una separacién de 3 mm entre contactos de
aire en todos los polos (o en todos los conductores activos si las normas locales de cableado permiten esta variacion de
los requisitos).



« El interruptor de aislamiento sera facilmente accesible para el cliente con la cocina instalada
+ Consulte a las autoridades y ordenanzas locales de construccion en caso de duda sobre la instalacion

+ Utilice acabados resistentes al calor y faciles de limpiar (como azulejos) para las superficies de las paredes que rodean
la placa de coccién.

CUANDO HAYA INSTALADO LA PLACA DE COCCION, ASEGURESE DE QUE
+ El cable de alimentacion no es accesible a través de puertas de armarios o cajones
+ Hay un flujo adecuado de aire fresco desde el exterior del armario hasta la base de la placa de coccion.

+ Si la placa de coccion se instala encima de un cajon o armario, se instalara una barrera de proteccion térmica debajo de
la base de la placa.

+ El cliente puede acceder facilmente al interruptor de aislamiento

PRECAUCIONES
1. La placa de induccion debe ser instalada por técnicos o personal cualificado.
2. Tenemos profesionales a su servicio. Por favor, nunca realice la operacion usted solo.

3. Laplaca de coccion no se instalara directamente encima de un lavavajillas, un frigorifico, un congelador, una
lavadora o una secadora de ropa, ya que la humedad podria dafiar los componentes electrénicos de la placa.

4. La placa de induccién se instalara de forma que se garantice una mejor radiacién del calor para aumentar su
fiabilidad.

La pared y la zona de calentamiento inducido por encima de la superficie de la mesa deberan soportar el calor.
6. Para evitar cualquier dafio, la capa sandwich y el adhesivo deben ser resistentes al calor.

CONEXION DE LA PLACA DE INDUCCION A LA TOMA DE CORRIENTE
+ Antes de conectar la placa de induccién a la red eléctrica, compruebe que:

1. Lainstalacion eléctrica donde se vaya a conectar la placa de induccién debe ser adecuada para la potencia
consumida por la placa de induccién.

2. Latension debe corresponder al valor nominal especificado en la placa de caracteristicas del producto.
3. Lainstalacion eléctrica esta provista de toma de tierra y soporta un minimo de 40 amperios.

+ Para conectar la placa de induccién a la toma de corriente, no debe utilizar adaptadores, reductores ni derivaciones, ya
que estos dispositivos pueden calentarse y provocar un incendio.

+ El cable de alimentacion de la placa de induccion no debe tocar ninguna parte o0 zona donde adquiera altas temperaturas
y debe colocarse de forma que la temperatura no supere los 75°C en ningdn punto.

+ Consulte a un electricista autorizado y cualificado para realizar una instalacion eléctrica adecuada.
+ Cualquier modificacion de la instalacion eléctrica solo debe ser realizada por un electricista autorizado.

+ La conexion eléctrica de la placa de induccion debe realizarse de acuerdo con la normativa vigente y estar protegida por
un interruptor magnetotérmico unipolar o automatico.

+ Si el cable esta dafiado, para ser sustituido o reemplazado, la operacion debe ser realizada por el Servicio Técnico.

+ El instalador autorizado debe asegurarse de que se ha realizado la conexion eléctrica correcta y de que cumple con las
reglamentaciones de instalacion.

+ El cable no debe doblarse ni comprimirse.
+ El cable debe ser revisado regularmente y sustituido Unicamente por técnicos autorizados.

« El fabricante no se hace responsable de ningun accidente derivado del uso de un aparato que no esté conectado a tierra
o de una defectuosa continuidad de la conexion a tierra.

« Si el aparato tiene una toma de corriente, debe instalarse de forma que la toma de corriente sea accesible.



+ La conexion eléctrica de la placa de induccion debe realizarse de acuerdo con la normativa vigente y estar protegida por
un interruptor magnetotérmico o automatico unipolar. La conexién se muestra a continuacion:
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Power Cord Power Cord Power Cord

+ Si el cable esta dafiado, para ser sustituido o reemplazado, la operacion debe ser realizada por un Servicio Técnico
Oficial.

+ Sila placa de induccion se conecta directamente a la red eléctrica, debe instalarse un interruptor unipolar con una
abertura minima de 3 mm entre los contactos.

+ El instalador autorizado debe asegurarse de que se ha realizado la conexion eléctrica correcta y de que cumple las
normas de seguridad.

+ El cable debe ser revisado regularmente y sustituido inicamente por técnicos autorizados.
+ El hilo amarillo / verde del cable de alimentacion debe conectarse a la toma de tierra de la red eléctrica.

« El fabricante no se hace responsable de ningtin accidente derivado del uso de un aparato que no esté conectado a tierra
o0 de una defectuosa continuidad de la conexion a tierra.

+ Si el aparato tiene una toma de corriente, debe instalarse de forma que la toma de corriente sea accesible.



LA PLACA DE INDUCCION

RESUMEN DEL PRODUCTO
MODELO I302MT

A

B
C
D

Zona de induccion: 1500W

Zona de induccion: 1800W

Placa de vidrio

Panel de control

1. Botones "-" 0 "+" para la zona de coccion
2. Botones "-" 0 "+" para el temporizador

3. Boton de bloqueo

4. botén encendido/apagado
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MODELO 16031MT

A Zona de induccion: 1200W boost 1500W
Zona de induccion: 2000W boost 2600W
Zona de induccion: 3000W boost 3600W
Placa de vidrio

Panel de control

m o O @

1. Botones "-" 0 "+" para la zona de coccion

2. Botones "-" 0 "+" para el temporizador
3. Botdn de bloqueo

4. Boton encendido/apagado
5

. Botén Boost
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MODELO I603FMT

A Zona de induccion: 1200W boost 1500W
Zona de induccion: 2000W boost 2600W
Zona de induccion: 3000W boost 3600W
Placa de vidrio

Panel de control

Botones "-" 0 "+" para la zona de coccion
Botones "-" 0 "+" para el temporizador
Botdn de bloqueo

Boton encendido/apagado

Boton Boost
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Boton de zona flexible
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MODELO 1604MT

mm OO W >

Zona de induccion: 1500W boost 2000W
Zona de induccion: 1200W boost 1600W
Zona de induccion: 1500W boost 2000W
Zona de induccion: 1200W boost 1600W
Placa de vidrio

Panel de control

1. Botones "-" 0 "+" para la zona de coccion
2. Botones "-" 0 "+" para el temporizador

3. Boton de bloqueo

4. Boton encendido/apagado

5

. Botdn Boost
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INFORMACION SOBRE EL PRODUCTO
VENTAJAS DE LA COCINA DE INDUCCION

+ Con la cocina de induccion, el calor se genera directamente en el recipiente, eliminando asi la pérdida de calor entre los
distintos elementos (recipiente, placas vitroceramicas, etc.) las ventajas son las siguientes:

+ Reduccién del tiempo de coccion: la sartén se calienta mas rapidamente.

+ Ahorro de energia: reduciendo el tiempo de coccidn y/o fritura. Cuando la sartén se retira de la zona de coccion, deja de
suministrar calor automaticamente.

+ Limpieza mas sencilla; Como la superficie no esta tan caliente, los alimentos que se derraman no se queman tan
rapidamente.

USO DE LOS BOTONES TACTILES
+ Los controles responden al tacto, por lo que no es necesario aplicar ninguna presion.
+ Oira un pitido cada vez que se registre un toque.

+ Asegurese de que los botones tactiles estén siempre limpios, secos y que no haya ningdn objeto (por ejemplo, un
utensilio o un pafio) cubriéndolos. Incluso una fina pelicula de agua puede dificultar el funcionamiento de los botones

tactiles.
C”// /
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BATERIA DE COCINA APTA PARA INDUCCION
* Recipientes ferromagnéticos

+ Los recipientes adecuados para cocinar por induccion son los que estan hechos de material ferromagnético. Pueden ser
de acero esmaltado, hierro fundido o placas de induccion especiales de acero inoxidable.

+ Para saber si un recipiente es apto para la coccion por induccion, compruebe que son atraidos por un iman.
« Existen otros tipos de recipientes cuya base no es totalmente ferromagnética.
+ Antes de usarlas, compruebe el diametro de la base y que estas sartenes son detectadas por la placa de induccion.

ELEGIR LA BATERIA DE COCINA ADECUADA
* No utilice utensilios de cocina con bordes dentados o base curva.

W IXr £t

+ Asegurese de que la base de la olla sea lisa, quede plana contra el cristal y tenga el mismo tamafio que la zona de
coccidn. Utilice ollas cuyo didametro sea tan grande como el grafico de la zona seleccionada. Si utiliza una olla mas
pequefia, la eficiencia puede ser menor de lo esperado. Centre siempre la olla en la zona de coccion. La base de una
bateria de cocina puede influir en la distribucion del calor y, por tanto, en el resultado de la coccion. Elegir una bateria de
cocina con una base de mayor calidad le ahorrara tiempo y energia de coccion.




PROTEJA LA SUPERFICIE ACRISTALADA
+ Levante siempre la bateria de cocina de la placa de induccion, no la deslice, ya que podria rayar el cristal.

UTENSILIOS DE COCINA VACIOS O CON UNA BASE MUY FINA

+ No coloque nunca una bateria de cocina vacia sobre la placa de coccién y la encienda, ya que podria recalentarse y
dafar la vitroceramica o la propia placa. Si la base de la olla es muy fina, también puede sobrecalentarse, absténgase de
usar este tipo de ollas.

DETECCION DE UTENSILIOS DE COCINA

+ La placa de coccion tiene un limite minimo de deteccion de la zona de coccion que varia para cada zona de coccion. Por
este motivo, debe abstenerse de utilizar utensilios de cocina cuya base tenga un diametro inferior al especificado.

+ Si enciende la placa de coccién sin ninguna bateria de cocina, con una bateria de cocina con una base inferior a la
especificada o con una placa de coccidn no apta para induccion, la placa no funcionara, la pantalla mostrara "=  =".

= =

DIMENSIONES DE LA BATERIA DE COCINA

Las zonas de coccion tienen un diametro de funcionamiento minimo y maximo, y se adaptan automaticamente al
diametro de la olla. Sin embargo, el fondo de la sartén debe tener un diametro minimo acorde con la zona de coccion
correspondiente. Para obtener el maximo rendimiento de su placa de induccion, coloque la base de la sartén en el centro
de la zona de coccion.

USO DE SU PLACA DE INDUCCION
PARA EMPEZAR A COCINAR

Toque el botdn encendido/apagado.

Al encender la placa de coccion, sonara un aviso acustico y las
pantallas mostraran las indicaciones "0" y "- -", advirtiendo de que la
placa esta encendida y en estado de espera o standby.

Cologue una olla adecuada en la zona de coccion que desee utilizar.

Asegurese de que el fondo de la olla y la superficie de la zona de
coccion estén limpios y secos.

Toque los botones "-" 0 "+" correspondientes a la zona de coccion ©)
que desee encender y elija el nivel de potencia deseado. -




SI EN LA PANTALLA PARPADEA LA INDICACION
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Esto significa que...

+ No ha colocado una olla en la zona de coccidn correcta;
+ La bateria de cocina que esta utilizando no es adecuada para la coccién por induccion;
+ La olla tiene una base demasiado pequefia o no esta centrada correctamente en la zona de coccién.

Por lo tanto...

+ El calentamiento no se lleva a cabo a menos que haya un recipiente adecuado en la zona de coccion.
+ La pantalla se apagara automaticamente al cabo de 2 minutos si no se coloca sobre ella un recipiente adecuado.

CUANDO HAYA TERMINADO DE COCINAR

Toque los botones "-" 0 "+" correspondientes a la zona de coccion que desee
apagar.

[y

Apague toda la placa de coccién tocando el botdn encendido/apagado.

gﬁ
C]_J
Apague la zona de coccion tocando el "-" y bajando hasta "0". C]g-)
Asegurese de que la pantalla de encendido muestra "0" y, a continuacién, muestra

Cuidado con las superficies calientes La "H" (Temperatura de la superficie >60°C)
mostrara qué zona de coccion esta caliente al tacto. Desaparecera cuando la
superficie se haya enfriado a una temperatura segura. También puede utilizarse
como funcién de ahorro de energia si desea calentar mas ollas, utilice la placa que
aln esté caliente.

|
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FUNCION BOOST

+ La funcién BOOST se utiliza para aumentar temporalmente la potencia de la zona de coccién elegida, y asi poder
obtener una coccién mas potente y rapida en un breve periodo de tiempo. Le recomendamos que utilice la funcién
BOOST con precaucion y sélo temporalmente, ya que un exceso de potencia puede quemar o sobrecalentar los
alimentos.

USO DE LA FUNCION BOOST
+ El selector de potencia tiene nueve niveles de potencia de 1a 9y el modo BOOST “B”.

+ Toque el botén "+" de la zona de coccidn seleccionada y, a continuacion, toque el boton "B" para seleccionar el nivel de
potencia "B", que es el modo BOOST.

+ Para cancelar la funcion BOOST, toque el botén "-" correspondiente a la zona de coccién que esté en modo BOOST y
seleccione el nivel de potencia deseado.

Nota: La funcién BOOST aumenta considerablemente la potencia, por lo que le recomendamos que la utilice con
precaucion, ya que los tiempos de coccion pueden variar y un exceso de temperatura puede quemar los alimentos.



ZONA FLEXI (MODELO I603FMT)

+ La zona de coccion flexible esta situada en el lado izquierdo de la placa de induccién.

+ Esta zona puede utilizarse como zona Unica o como dos zonas diferentes, en funcién de las necesidades culinarias de
cada momento.

+ El area libre esta formada por dos inductores independientes que pueden controlarse por separado.

USO DE LA ZONA FLEXI

+ Toque el boton "-" 0 "+" correspondiente a la zona de coccion, y el indicador de potencia mostrara el nivel de potencia
parpadeando.

+ Toque el botdn de zona Flexi (6), los indicadores de nivel de potencia de las zonas superior e inferior mostraran el nivel
de potencia predeterminado "5".

+ Toque los botones "-" 0 "+" para seleccionar el nivel de potencia.

+ El nivel de potencia de la zona de coccion flexible puede variarse en cualquier momento durante la coccion. Para ello
, toque uno de los botones de seleccion y cuando los indicadores de nivel de potencia empiecen a parpadear, ajuste
entonces el nivel de potencia tocando los botones "-" 0 "+".

BLOQUEO DE LOS BOTONES

+ Puede bloguear los botones para evitar un uso involuntario (por ejemplo, que los nifios enciendan accidentalmente las
zonas de coccion).

+ Cuando el panel de control est4 bloqueado, todos los botones excepto el botén encendido/apagado estan desactivados.

PARA BLOQUEAR LOS BOTONES
+ Toque el boton de bloqueo de teclas.

PARA DESBLOQUEAR LOS BOTONES
1. Asegurese de que la placa de induccion esta encendida.
2. Mantenga pulsado el botén de blogueo de teclas durante 3 segundos.
3. Yapuede empezar a utilizar su olla.

Cuando la placa esta en el modo de bloqueo, todos los botones estan desactivados excepto el botdn
A encendido/apagado, siempre puede apagar la placa de induccion con el botén encendido/apagado en caso
de emergencia, pero debera desbloquear la placa primero en la siguiente operacion.

PROTECCION CONTRA SOBRETEMPERATURA

+ Un sensor de temperatura equipado puede controlar la temperatura en el interior de la placa de induccion. Cuando se
supervise una temperatura excesiva, la placa de induccion dejara de funcionar automaticamente.

DESCONEXION AUTOMATICA DE SEGURIDAD

+ Se trata de un sistema de proteccion que incorpora la placa de induccion, que se apaga automaticamente al cabo de
120 minutos si olvida apagarla y no toca ningun boton. Cuando se retira la sartén, la placa de induccion deja de calentar
inmediatamente.

A Las personas con marcapasos deben consultar a su médico antes de utilizar este aparato.

VENTILADOR

+ En la base de la placa hay un ventilador cuyo objetivo es mantener una temperatura estable en el interior de la placa
de induccién. Cada vez que se encienda la placa y se ajuste la potencia o la temperatura, los ventiladores también
funcionaran. Cuando se apague la placa, los ventiladores permaneceran encendidos y se apagaran automaticamente
cuando la placa esté lo suficientemente fria.



+ Si utiliza la placa de induccion sobre la encimera, NUNCA coloque pafios de cocina, bayetas u otros objetos que puedan
obstruir los orificios del ventilador, ya que impedirian una ventilacién adecuada y provocarian un sobrecalentamiento de
los circuitos.

NOTA: Recuerde que el ventilador funcionara el tiempo suficiente para enfriar la cocina después de apagarla. Esto es
normal y no indica un mal funcionamiento.

USO DEL TEMPORIZADOR
+ Puede programarlo para que apague una zona de coccion una vez transcurrido el tiempo programado.
+ Puede programar el temporizador hasta 99 minutos.

AJUSTE DEL TEMPORIZADOR PARA APAGAR UNA ZONA DE COCCION

Toque los botones "-" 0 "+" correspondientes a la zona de coccion 9-9
que desee encender y elija el nivel de potencia deseado. -

Toque los botones "-" 0 "+" del temporizador para elegir el tiempo (en
minutos) para la desconexién automatica. O

Si el tiempo programado supera los 99 minutos, el temporizador
volvera automaticamente a 00 minutos.

Para cancelar el temporizador, toque los botones "-" 0 "+"
correspondientes a la zona de coccion temporizada que desee
cancelar, el digito indicador del nivel de potencia correspondiente
comenzara a parpadear, a continuacién toque los botones "-" 0 "+"
del temporizador elija la hora 00.

A La zona de coccidn que no esté ajustada con el temporizador seguira
funcionando si se ha encendido previamente.

NOTAS: Si desea cambiar la hora de apagado automatico después de ajustar el temporizador,

debera empezar desde el paso 1.

Todas las zonas de coccidn pueden temporizarse, para ello siga los pasos indicados

anteriormente para cada zona de coccion.

El temporizador s6lo puede activarse, modificarse o desactivarse cuando la zona de coccion
esta seleccionada, es decir, cuando el digito indicador del nivel de potencia parpadea.

PAUTAS PARA COCINAR

Tenga cuidado al freir, ya que el aceite y la grasa se calientan muy rapidamente, sobre todo si utiliza la
A funcion Boost. A temperaturas extremadamente altas, el aceite y la grasa se inflaman espontaneamente, lo
que supone un grave riesgo de incendio.

AHORRO DE ENERGIA

+ Cuando la comida empiece a hervir, reduzca la potencia.

+ El uso de una tapa reducira el tiempo de coccion y ahorrara energia al retener el calor.

+ Reduzca al minimo la cantidad de liquido o grasa para reducir los tiempos de coccién.

+ Empiece a cocinar con un nivel de potencia alto y reduzcalo cuando los alimentos se hayan calentado.

COCINE A FUEGO LENTO

+ La coccion a fuego lento se produce por debajo del punto de ebullicién, alrededor de 85 °C, cuando de vez en cuando
suben burbujas a la superficie del liquido de coccién. Es la clave para obtener deliciosas sopas y guisos tiernos porque



los sabores se desarrollan sin sobrecalentar los alimentos. También debe cocinar las salsas espesadas a base de huevo
y harina por debajo del punto de ebullicion.

+ Algunas tareas, incluida la coccidn del arroz por el método de absorcion, pueden requerir un ajuste mas alto que mas

bajo para garantizar que los alimentos se cocinen correctamente en el tiempo recomendado.

CUIDADO Y LIMPIEZA

;Qué?

$Como?

ilmportante!

Suciedad diaria en la
superficie de cristal
(huellas dactilares,
marcas, manchas de
comida o derrames sin
azlcar)

Desconecte la alimentacion de la placa
utilizando el interruptor o diferencial
habilitado para ello.

Utilice un limpiador para placas de
induccion mientras la superficie esté
tibia (jpero no caliente!).

Aclare y seque la placa con un pafio
limpio o una toalla de papel.

Vuelva a conectar la placa a la corriente

Al desconectar la alimentacion de la
placa de coccién, no habra indicacion
de superficie caliente, jpero la zona de
coccion seguiré estando caliente!

Utilice estropajos especiales para placas
de induccioén. No utilice limpiadores
fuertes, corrosivos 0 abrasivos que puedan
dafiar la placa. Lea siempre la etiqueta
para saber si su limpiador o estropajo es
adecuado. No deje nunca residuos en la
superficie, el cristal puede mancharse.

Derrames de alimentos
azucarados

Retirelas inmediatamente con una
rasqueta adecuada para placas de
induccion, pero tenga cuidado con las
superficies calientes de la zona de
coccion:

1. Desconecte la alimentacion de

la placa utilizando el interruptor o
diferencial habilitado para ello.

2. Sujete el rascador en un angulo de
30° y rasque la suciedad hacia una
zona fria de la placa.

3. Limpie la suciedad o los derrames
con un pafio de cocina o papel de
cocina.

Elimine lo antes posible las manchas
de alimentos derretidos y azucarados o
los derrames. Si se dejan enfriar sobre
el cristal, pueden ser dificiles de limpiar
0 incluso dafiar permanentemente la
superficie de la placa.

Peligro de corte - Cuando la cubierta de
seguridad esta recogida, la cuchilla del
rascador se vuelve afilada. Utilicela con
mucho cuidado y guérdela siempre en un
lugar seguro y fuera del alcance de los
nifios.

Manchas de suciedad y
derrames en el panel de
control

1. Desconecte la alimentacién de

la placa utilizando el interruptor o
diferencial habilitado para ello.

2. Limpie la zona del panel de control
CcOoN una esponja o un pafio limpio y
himedo.

3. Seque completamente la zona del
panel de control

4. Vuelva a conectar la placa a la
corriente.

El derrame de liquidos en la zona del
panel de control puede provocar un mal
funcionamiento de la placa de induccién,
es posible que los botones tactiles no
funcionen correctamente. AsegUrese de
limpiar y secar bien la zona del panel de
control antes de volver a conectar la placa
ala corriente.




CONSEJOS Y SUGERENCIAS

Problema

Posibles causas

Qué hacer

La placa de coccién no puede
encenderse.

Sin energia.

Asegurese de que la placa de coccion
esta conectada a la red eléctrica y de
que esta encendida.

Compruebe si hay un corte de
electricidad en su casa o en la zona. Si
lo ha comprobado todo y el problema
persiste, llame a un técnico cualificado.

Los botones tactiles no
responden.

Los botones estan bloqueados.

Desbloquee los botones. Consulte las
instrucciones en el apartado "Uso de su
placa de induccion”.

Los botones tactiles no funcionan
correctamente

Es posible que haya una pequefa
pelicula de agua o liquido en los
botones o0 que esté utilizando la
punta del dedo al tocarlos.

Asegurese de que la zona del panel de
control esta limpia y seca. Utilice la yema
del dedo al tocar los controles.

El cristal se esta rayando.

Utensilios de cocina de borde
aspero.

Se utilizaron estropajos o productos
de limpieza inadecuados y
abrasivos.

Utilice utensilios de cocina con bases
planas y lisas.

Véase "Elegir la bateria de cocina
adecuada".

Véase "Cuidado y limpieza".

Algunas sartenes hacen ruidos
crepitantes o chasquidos.

Esto puede deberse a la
construccion de su bateria de
cocina (capas de distintos metales
que vibran de forma diferente).

Esto es normal en los utensilios de
cocina y no indica ningdn fallo.

La placa de induccién emite un
leve zumbido cuando se utiliza
en un ajuste de temperatura alta.

Esto se debe a la tecnologia de la
coccién por induccién.

Esto es normal, pero el ruido deberia
disminuir o desaparecer por completo al
disminuir la temperatura..

Los utensilios de cocina no se
calientan y la pantalla muestra

P
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La bateria de cocina no es
adecuada para la induccion, la
base de la placa es demasiado
pequefa o0 no esta centrada en la
zona de coccion.

Utilice una bateria de cocina adecuada
para la induccion, con una base lo
suficientemente grande como para

ser detectada y céntrela en la zona de
coccion

El ruido del ventilador procede
de la placa de induccion.

Un ventilador de refrigeracion
incorporado en su placa de
induccion se ha puesto en marcha
para evitar que los componentes
electronicos se sobrecalienten.
Puede que siga funcionando
incluso después de haber apagado
la placa de induccion.

Esto es normal y no requiere ninguna
accion.

No apague la placa de induccion
mientras el ventilador esté en
funcionamiento.




MENSAJES DE ERROR

+ Si se produce una anomalia, la placa de induccion entrara automaticamente en estado de proteccion y mostrara los
codigos de error correspondientes:

PLACA DE INDUCCION

panel de control

Error Posible causa Remedio
E1/E2 Proteccion contra subtension (< 75V~95V) o | Si la tension de la toma de corriente es
sobretension (> 275V~295V) inferior o superior a la especificada, consulte
a un electricista cualificado.
E3 El sensor principal esta en cortocircuito o Pdéngase en contacto con el Servicio Técnico.
apagado
E4 EIl IGBT esta en cortocircuito o apagado Poéngase en contacto con el Servicio Técnico.
E5 La superficie de la placa de coccién se estd | Apague la placa de induccién, espere a que
sobrecalentando. se enfrie y vuelva a encenderla.
E6 El IGBT se esta sobrecalentando. Apague la placa de induccion, espere a que
se enfrie y vuelva a encenderla.
E7 Mal funcionamiento de la placa de coccion Péngase en contacto con el Servicio Técnico.
sensor
u No hay olla o el orificio es demasiado Cambie una maceta adecuada.
pequefio, 0 la olla no es adecuada para la
placa de induccion.
Er La comunicacion entre el PCB de control y | Pdngase en contacto con el Servicio Técnico.
el PCB principal falla.
Et Hay exceso de liquido en los botones del Limpie y seque el panel de control

+ La siguiente informacion se refiere al etiquetado energético y al disefio ecoldgico segun el reglamento (UE) 66/2014:

Ficha del producto

Modelo: 1302MT

Tipo de placa: Placa de cocina doméstica eléctrica
Numero de zonas de coccion: 2

Tecnologia de calentamiento: Zonas de coccion por induccion
Diametro de la superficie dtil (&) (cm): 16 18
Consumo de energia por zona de coccion (EC___ .. wuuvice) 160,9 163,6
Whlkg)

Consumo de energia de la placa (ECW) 161,8 Whikg




Ficha del producto

Modelo: 16031MT

Tipo de placa: Placa de cocina doméstica eléctrica
Numero de zonas de coccion: 3

Tecnologia de calentamiento: Zonas de coccion por induccion
Diametro de la superficie dtil (&) (cm): 16 18 30
Consumo de energia por zona de coccion (EC___ . wiuuice) 178,8 185,2 183,8
(Whikg)

Consumo de energia de la placa (ECW) 182,6 Whkg

Ficha del producto

Modelo: I603FMT

Tipo de placa: Placa de cocina doméstica eléctrica
Numero de focos y zonas de coccion: 2

Tecnologia de calentamiento:

Focos y zonas de coccion por induccion

Diametro de la superficie Util (&) (cm):

@30cm

Para focos de coccion no circulares: (largo x ancho) (cm)

L=38cm An=19cm

Consumo de energia por zona de coccion (EC___ .. wiurics) 187,5 180,7; 162,8; 189,8

(Whrkg)

Consumo de energia de la placa (EC ., ,;ca) 180,2 Whkg

Ficha del producto

Modelo: 1604MT

Tipo de placa: Placa de cocina doméstica eléctrica

Numero de zonas de coccion: 4

Tecnologia de calentamiento: Zonas de coccion por induccion

Diametro de la superficie til (&) (cm): 16 16 18 18

(klo)nsumo de energia por zona de coccion (EC_ .. wicuica) (WH/ 162,8 162,8 180,7 180,7
g

Consumo de energia de la placa (ECM) 171,8 Whikg

+ Para establecer la conformidad con los requisitos de disefio ecolégico y calcular los parametros de etiquetado energético

del aparato, se utiliza la norma europea EN 60350-2:2018+A1:2021 como referencia.

SERVICIO

+ Cualquier uso indebido o el incumplimiento de las instrucciones de uso anulan la garantia y la responsabilidad del

fabricante.

ANOMALIAS Y REPARACION

+ Lleve el aparato a un servicio de asistencia técnica autorizado si surgen problemas. No intente desmontarlo ni repararlo

sin ayuda, ya que puede resultar peligroso.




PARA VERSIONES DE PRODUCTOS DE LA UE Y/O EN EL CASO DE QUE SE SOLICITE EN SU PAIS:

ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL PRODUCTO

+ Los materiales de los que se compone el embalaje de este aparato estéan incluidos en un sistema de recogida,
clasificacion y reciclaje. Si desea deshacerse de ellos, utilice los contenedores publicos adecuados para cada tipo de
material.

+ El producto no contiene concentraciones de sustancias que puedan considerarse perjudiciales para el medio ambiente.

llévelo a un gestor de residuos autorizado para la recogida selectiva de residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos (RAEE). DESECHO: No deseche este producto como residuo municipal sin clasificar. Es
- necesario recoger dichos residuos por separado para someterlos a un tratamiento especial.

ﬁ Este simbolo significa que en caso de que desee deshacerse del producto una vez finalizada su vida Util,

+ Este aparato cumple la Directiva 2014/35/UE sobre baja tension, la Directiva 2014/30/UE sobre compatibilidad
electromagnética, la Directiva 2011/65/UE sobre restricciones a la utilizacion de determinadas sustancias peligrosas
en aparatos eléctricos y electronicos, la Directiva 2012/19/UE sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos y la
Directiva 2009/125/CE sobre los requisitos de disefio ecologico aplicables a los productos relacionados con la energia.



m English  (Original instructions)

BUILT-IN INDUCTION HOB
1302MT

16031MT

1603FMT

1604MT

PLEASE READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE ATTEMPTING
TO INSTALL OR USE THIS APPLIANCE.

IT IS ADVISABLE TO KEEP THESE INSTRUCTIONS IN A SAFE PLACE FOR
FUTURE REFERENCE.

Model Cooking zone Power(W) Product size(mm)

1302MT 2 induction zones 3300 W 300%520*58

16031MT 3 induction zones 6200W (boost 7200W) 590*520*58

I603FMT 3 induction zones 6200W (boost 7200W) 590*520*58

1604MT 4 induction zones 5400W (boost 7200W) 590%520*58
SAFETY WARNINGS

* Read these instructions carefully before switching on the appliance and keep
them for future reference. Failure to follow and observe these instructions could
lead to an accident.

« This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory, or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.

+ Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

« Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously
supervised.

* Means for disconnection must be incorporated in the fixed wiring in accordance
with the wiring rules.

* The fixed wiring insulation must be protected, for example, by insulating sleeving
having an appropriate temperature rating.

* If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.



« This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

« This appliance is for household use only, not professional or industrial use.
* Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

« This is an appliance that heats up through the use of induction. Metallic objects
such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the hob surface
since they can get hot.

* After use, switch off the hob element by its control and do not rely on the pan
detector.

+ WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.

* WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and
may result in fire.

* NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

« CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short term cooking
process has to be supervised continuously.

« WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

« WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use. Care
should be taken to avoid touching heating elements.

* This appliance is not intended for use at altitudes exceeding 2000 m.

INSTALLATION SAFETY WARNINGS

+ The appliance must be installed and connected in accordance with current regulations. Consult an electrician or a
similarly qualified person. Do not try to install it by yourself.

* WARNING: To prevent the plate from moving, the safety anchors must be installed. See installation instructions.

+ WARNING: Use only kitchen protectors designed by the cooking appliance manufacturer or indicated by the appliance
manufacturer in the appropriate instructions for use or kitchen protectors incorporated into the appliance. The use of
unsuitable protectors can cause accidents.

+ No combustible material or products should be placed on this appliance at any time.

+ Please make this information available to the person responsible for installing the appliance.

* In order to avoid a hazard, this appliance must be installed according to these instructions for installation.
+ This appliance is to be properly installed and earthed only by a suitably qualified person.

« This appliance should be connected to a circuit which incorporates an isolating switch providing full disconnection from
the power supply.

+ Failure to install the appliance correctly could invalidate any warranty or liability claims.
+ Disconnect the appliance from the mains electricity supply before carrying out any work or maintenance on it.



+ Connection to a good earth wiring system is essential and mandatory.

+ Alterations to the domestic wiring system must only be made by a qualified electrician.
+ Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

+ Take care — panel edges are sharp.

» Failure to use caution could result in injury or cuts.

* This appliance is for indoor use only.

OPERATION AND MAINTENANCE SAFETY WARNINGS

+ Never leave the appliance unattended when in use. Boil over causes smoking and greasy spillovers that may ignite.
+ Never use your appliance as a storage or work surface.
+ Never leave any objects or utensils on the appliance.

+ Do not place or leave magnetizable objects, (e.g., credit cards, memory cards) or electronic devices, (e.g., computers,
MP?3 players) near the device, as they may be affected by its electromagnetic field.

+ After use, always turn off the cooking zones and the cooktop as described in this manual, (i.e., by using the touch
buttons). Do not rely on the non-induction cookware detection feature to turn off the cooking zones when you remove the
pans.

+ Do not allow children to play with the appliance or sit, stand, or climb on it.

+ Do not store items of interest to children in cabinets above the appliance. Children climbing on the cooktop could be
seriously injured.

+ Do not leave children alone or unattended in the area where the appliance is in use.

+ Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically recommended in the manual. All servicing should be
done by a qualified technician.

+ Do not use a steam cleaner to clean the cooktop.

+ Do not place or drop heavy objects on the cooktop.

+ Do not stand on the cooktop.

+ Do not use pans with jagged edges or drag pans across the ceramic glass surface as this can scratch the glass.

+ Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning agents to clean the cooktop, as these can scratch the ceramic
glass.

+ Any responsibility and the guarantee will not be valid in case of improper use or non-compliance with the instructions.
* Remove any protective film that may be on the induction hob.

+ Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop surface is broken or cracked, turn the appliance off
immediately at the mains power supply (wall switch) and contact a qualified technician.

+ Turn the cooktop off before cleaning or maintenance.
+ Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

« This appliance complies with electromagnetic safety standards. However, people with pacemakers or other electrical
implants (such as insulin pumps) should consult their physician or the implant manufacturer before using this device to
ensure that their implants are not affected by the electromagnetic field. Failure to follow this advice can result in death or
significant damage to your health.

+ During use, accessible parts of this appliance will become hot enough to cause burns.
+ Do not let your body, clothing or any item other than suitable cookware contact the ceramic glass until the surface is cool.

+ Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the cooktop surface since they can get
hot.

+ Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan handles do not overhang other cooking zones they are on.
Keep handles out of reach of children. Failure to follow this advice could result in burns and scalds.



+ The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when the safety cover is retracted. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of children.

+ Failure to use caution could result in injury or cuts.

INSTALLATION

SELECTION OF INSTALLATION EQUIPMENT

+ Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

« For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be preserved around the hole.

* Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-resistant work surface material to avoid
larger deformation caused by the heat radiation from the hotplate. As shown below:

Model L(mm) W(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm)
[302MT 300 520 58 52 285 500 50min
16031MT 590 520 58 54 565 495 50min
I603FMT 590 520 58 54 565 495 50min
1604MT 590 520 58 54 565 495 50min

+ Under any circumstances, make sure the induction hob is well ventilated and the air inlet and outlet are not blocked.
Ensure the induction hob is in good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be at least
f j 5 760mm.



S
NS <£

A(mm) B(mm) C(mm) E
760 50 min 30 min Air intake Air exit 10mm

ADJUSTING THE BRACKET POSITION AND PLACE THE HOB.
1. Gently place the appliance on a stable and smooth surface (use the packaging). Do not carry out any physical
force on the control panel of the appliance.
2. Install and fix the brackets on the appliance as shown.

i i@

Bracket

Screw

Screw hole

3. Insert and align the appliance into the installation opening.




BEFORE YOU INSTALL THE HOB, MAKE SURE THAT:

+ The work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.
+ The work surface is made of a heat-resistant material.

+ If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooking fan.

* The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and regulations

+ A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is incorporated in the permanent
wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring rules and regulations.

+ The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact a separation in all poles (or in all
active conductors if the local wiring rules allow for this variation of the requirements).

* The isolating switch will be easily accessible to the customer with the cooker installed
+ You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation
* You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as tiles) for the wall surfaces surrounding the hob.

WHEN YOU HAVE INSTALLED THE HOB, MAKE SURE THAT
* The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers
* There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

+ If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed below the base of the
hob.

* The isolating switch is easily accessible by the customer

CAUTIONS
1. The induction hob must be installed by qualified personnel or technicians.
2. We have professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.

3. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine or clothes dryer, as the
humidity may damage the hob electronics.

4. The induction hob shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance its reliability.
5. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.
6. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

CONNECTION OF THE INDUCTION HOB TO THE ELECTRICITY SOCKET
+ Before connecting the induction hob to the mains, check that:

1. The electrical installation where the induction hob is to be connected must be suitable for the power consumed by
the induction hob.

2. The voltage must correspond to the nominal value specified in the rating plate of the product.
3. The electrical installation is provided with a ground connection and supports a minimum of 40 amperes.

+ To connect the induction hob to the mains socket, you must not use adapters, reducers or branches, as these devices
can become hot and cause a fire.

+ The power cable of the induction hob must not touch any part or area where it acquires high temperatures and must be
positioned so that the temperature will not exceed 75°C at any point.

+ Check with a licensed and qualified electrician for proper electrical installation.
+ Any modification to the electrical installation must only be carried out by a licensed electrician.

+ The electrical connection of the induction hob must be carried out in accordance with current regulations and protected by
a single-pole magneto-thermic or automatic switch.

« If the cable is damaged, to be substituted or replaced, the operation must be carried out by Technical Service.



+ The authorized installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it complies with
national wiring rules.

+ The cable must not be bent or compressed.

+ The cable should be checked regularly and replaced only by authorized technicians.

+ The manufacturer is not responsible for any accident resulting from the use of an appliance that is not grounded or from
faulty grounding continuity.

« I the device has an electrical outlet, it must be installed so that the electrical outlet is accessible.

+ The electrical connection of the induction hob must be carried out in accordance with current regulations and protected by
a single- pole magnetothermic or automatic switch. The connection is shown below:

d
i £
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2 2
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Power Cord Power Cord Power Cord

+ If the cable is damaged, to be substituted or replaced, the operation must be carried out by an Official Technical Service.
+ If the induction hob is connected directly to the mains, a single pole switch must be installed with a minimum opening of 3

mm between the contacts.
+ The authorized installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it complies with safety

regulations.

+ The cable should be checked regularly and replaced only by authorized technicians.

* The yellow / green wire of the power cord must be connected to the earth of the mains socket.

+ The manufacturer is not responsible for any accident resulting from the use of an appliance that is not grounded or from
faulty grounding continuity.

+ If the device has an electrical outlet, it must be installed to that the electrical outlet is accessible.



THE INDUCTION COOKER

PRODUCT OVERVIEW
MODEL 1302MT

Induction zone: 1500W

Induction zone: 1800W

Glass plate

Control panel

1. “”or“+" buttons for cooking zone
2. “”or“+" buttons for timer

3. Lock button

4. ON/OFF button
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MODEL 16031MT

Induction zone: 1200W boost 1500W
Induction zone: 2000W boost 2600W
Induction zone: 3000W boost 3600W
Glass plate

Control panel

m o O @

ON/OFF button

. Boost button

1. *or “+" buttons for cooking zone
2. “or"“+" buttons for timer

3. Lock button
4.
5
6
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MODEL 1603FMT

m o O @

Induction zone: 1200W boost 1500W
Induction zone: 2000W boost 2600W
Induction zone: 3000W boost 3600W
Glass plate

Control panel

1. *or “+" buttons for cooking zone
2. “or“+" buttons for timer
3. Lock button

4. ON/OFF button
5. Boost button

6. Flexi zone button
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MODEL 1604MT

mm OO W >

Induction zone: 1500W boost 2000W
Induction zone: 1200W boost 1600W
Induction zone: 1500W boost 2000W
Induction zone: 1200W boost 1600W
Glass plate

Control panel

1. “or “+" buttons for cooking zone
2. “’or“+" buttons for timer

3. Lock button

4. ON/OFF button

5. Boost button

®

taurus




PRODUCT INFORMATION
ADVANTAGES OF INDUCTION COOKING

+ With Induction cooking, the heat is generated directly in the container, thus eliminating the loss of heat between the
different elements (container, glass ceramic plates, etc.) the advantages are as follows:

+ Reduced cooking time: the pan heats up faster.

+ Energy saving: by reducing the time to cook and / or fry. When the pan is removed from the cooking zone, it automatically
stops supplying heat.
« Simpler cleaning; Since the surface is not so hot, food that spills does not burn as quickly.

USING THE TOUCH BUTTONS
+ The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.
* You will hear a beep each time a touch is registered.

+ Make sure the touch buttons are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth) coving them. Even
a thin film of water may make the touch buttons difficult to operate.

=
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COOKWARE SUITABLE FOR INDUCTION
+ Ferromagnetic vessels

+ The suitable containers for induction cooking are those that are made of ferromagnetic material. They can be made of
enameled steel, cast iron or special stainless steel induction dishes.

+ To find out if a container is suitable for induction cooking, check that they are attracted by a magnet.

* There are other types of containers whose base is not entirely ferromagnetic.
+ Before using them, check the diameter of the base and that these pans are detected by the induction hob.

CHOOSING THE RIGHT COOKWARE
+ Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

¥ ¥ T

+ Make sure the base of the pan is smooth, lies flat against the glass, and is the same size as the cooking zone. Use
cookware whose diameter is as large as the graphic for the selected zone. If you use a smaller pot, the efficiency may be
lower than expected. Always center the pan on the cooking zone. The base of a cookware can influence the distribution of
heat and therefore the cooking result. Choosing a cookware with a higher quality base will save cooking time and energy.




PROTECT THE GLASS SURFACE
+ Always lift the cookware off the induction hob, do not slide it, as this could scratch the glass.

COOKWARE EMPTY OR WITH A VERY THIN BASE

* Never place an empty cookware on the hob and turn it on, as this can cause the cookware to overheat and damage the
ceramic glass or the hob itself. If the base of the cookware is very thin, it can also become overheated, refrain from using
this type of cookware.

COOKWARE DETECTION

+ The hob has a minimum detection limit of the cooking zone that varies for each cooking zone. For this reason, you should
refrain from using cookware whose base is less than the specified diameter.

« If you turn on the hob without any cookware, with a cookware with a lower base than specified or with a cooktop not
suitable for induction, the cooktop will not work, the display will show “z L =".
COOKWARE DIMENSIONS

+ The cooking zones have a minimum and maximum operating diameter, and are automatically adapted to the diameter of
the pan. However, the bottom of the pan must have a minimum diameter according to the corresponding cooking zone. To
get the best efficiency from your induction hob, place the base of the pan in the center of the cooking zone.

USING YOUR INDUCTION HOB

TO START COOKING
Touch the ON/OFF button.
When the hob is turned on, an acoustic warning will sound and the
displays will show the indications "0" and "- -", warning that the hob

is on and in the standby or standby state.

Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use.

Make sure the bottom of the pan and the surface of the cooking zone
are clean and dry.

Touch the “-" or “+” buttons corresponding to the cooking zone you
want to turn on and choose the desired power level.

IF THE DISPLAY FLASHES THE INDICATION
gl I Rt
This means that...

* You have not placed a pan on the correct cooking zone;



+ The cookware you are using is not suitable for induction cooking;
+ The pan has a too small base or is not centered correctly on the cooking zone.

Therefore...

* Heating is not carried out unless there is a suitable container in the cooking zone.
* The screen will turn off automatically after 2 minutes if a suitable container is not placed on it.

WHEN YOU HAVE FINISHED COOKING

Touch the “-” or “+” buttons corresponding to the cooking zone you want turn off. ﬁci
Turn the cooking zone off by touching the “” and scrolling down to “0”. D(JD
Make sure the power display shows “0”, then shows “H”.

Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF button.

Beware of hot surfaces “H” (surface TEMP >60°C) will show which cooking zone

is hot to touch. It will disappear when the surface has cooled down to a safe ‘_ ‘
temperature. It can also be used as an energy saving function if you want to heat , ’
further pans, use the hotplate that is still hot.

BOOST FUNCTION

+ The BOOST function is used to temporarily increase the power of the chosen cooking zone, and thus to be able to obtain
a more powerful and faster cooking in a short period of time. We recommend that you use the BOOST function with
caution and only temporarily as excess power can burn or overheat food.

USING THE BOOST FUNCTION
+ The power selector has nine power levels 1 to 9 and BOOST mode B.

« Touch the “+” button of the selected cooking zone, and then touch the button “B” to select the power level “B” which is
BOOST mode.

+ To cancel the BOOST function, touch the “-” button corresponding to the cooking zone that is under BOOST mode and
select the desired power level.

Note: The BOOST function increases the power considerably, so we recommend that you use it with caution as cooking
times can vary and excess temperature can burn the food.

FLEXI ZONE (MODEL 1603FMT)

+ The flexible cooking zone is located on the left side of the induction hob.

+ This area can be used as a single zone or as two different zones, accordingly to the cooking needs anytime.
* Free area is made of two independent inductors that can be controlled separately.



USING THE FLEXI ZONE
« Touch the “-” or “+” button corresponding the cooking zone, and the power indicator will show the power level flashing.

+ Touch the Flexi zone button (6), the power level indicators of the upper and lower zones will show the default power level
‘5",

+ Touch the " or “+” buttons to select the power level.

* The power level of the flexible cooking zone can be varied at any time during cooking. To do this , touch one of the
selection buttons and when the power level indicators start to flash, then adjust the power level by touching the “” or “+”
buttons.

LOCKING THE BUTTONS
+ You can lock the buttons to prevent unintended use (for example children accidentally turning the cooking zones on).
+ When the control panel is locked, all the buttons except the ON/OFF button are disable.

TO LOCK THE BUTTONS
+ Touch the keylock button.

TO UNLOCK THE BUTTONS
1. Make sure the induction cooker is on.
2. Touch and hold the keylock button for 3 seconds.
3. You can now start using your cooker.

turn the induction cooker off with the ON/OFF button in an emergency, but you shall unlock the cooker first

é When the cooker is the lock mode, all the buttons are disable except the ON/OFF button, you can always
in the next operation.

OVER-TEMPERATURE PROTECTION

+ A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the induction cooker. When an excessive temperature
is monitored, the induction cooker will stop operation automatically.

AUTOMATIC SAFETY SHUTDOWN

+ It is a protection system that incorporates the induction hob, which automatically turns off after 120 minutes if you forget
to turn it off and do not touch any button. When the pan is removed, the induction hob stops heating immediately.

A People with a pacemaker should consult their physician before using this unit.

FANS

+ At the base of the hob there is a fan whose objective is to maintain a stable temperature inside the induction hob. Every
time the hob is turned on and the power or temperature is adjusted, the fans will also run. When the hob is turned off, the
fans will stay on and automatically turn off when the hob is cool enough.

« If you use the induction hob on the table top, NEVER place kitchen towels, cloths or other objects that could obstruct the
fan holes, as this would prevent adequate ventilation and cause the circuits to overheat.

NOTE: Remember that the fan will run long enough to cool down the cooker after turning it off. This is normal and does not
indicate a malfunction.

USING THE TIMER
+ You can set it to turn one cooking zone off after the set time is up.
* You can set the timer up to 99 minutes.



SETTING THE TIMER TO TURN ONE COOKING ZONE OFF

Touch the “-" or “+” buttons corresponding to the cooking zone you
want to turn on and choose the desired power level.

t®

Touch the “-" or “+” buttons of the timer choose the time (in minutes)
for the automatic switch-off. Y

If the set time exceeds 99 minutes, the timer will automatically return
to 00 minutes.

To cancel the timer, touch the “-” or “+" buttons corresponding to
the timed cooking zone that you want to cancel, the corresponding
power level indicator digit will begin to flash, then touch the buttons
“" or “+” of the timer choose the time 00.

A The cooking zone that is not set with the timer will continue to operate if it is
turned on previously.

NOTES: If you want to change the time for automatic power off after setting the timer, you must
start from step 1.

All cooking zones can be timed, to do this follow the steps indicated above for each cooking
zone.

The timer can only be activated, modified or deactivated when the cooking zone is selected,
that is, when the power level indicator digit is flashing.

COOKING GUIDELINES

A Be careful when frying, as oil and fat heat up very quickly, especially if you are using the Boost function. At
extremely high temperatures, oil and grease ignite spontaneously and this presents a serious fire hazard.

ENERGY SAVING

+ When the food comes to a boil, reduce the power.

+ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining heat.

+ Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

+ Start cooking on a high power level and then reduce the power level when the food has heated up.

SIMMER

+ Simmering occurs below the boiling point, around 85 ° C, when bubbles occasionally rise to the surface of the cooking
liquid. It's the key to delicious tender soups and stews because flavors develop without overheating the food. You should
also cook thickened egg and flour based sauces below the boiling point.

+ Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher than lower to ensure that food
cooks properly in the recommended time.



CARE AND CLEANING

What?

How?

Important!

Daily soiling on the glass
surface (fingerprints,
marks, food stains or
unsweetened spills)

Disconnect the power from the board
using the switch or differential enabled
for this.

Use an induction hob cleaner while the
surface is warm (but not hot!)

Rinse and dry the plate with a clean
cloth or paper towel.

Reconnect the board to power

When turning off the power to the hob,
there will be no indication of a hot surface,
but the cooking zone still be hot!

Use special scouring pads for induction
hobs. Do not use harsh, corrosive or
abrasive cleaners that can damage the
plate. Always read the label to see if your
cleanser or scourer is suitable. Never leave
residue on the surface, the glass can stain.

Spills from sugary foods

Remove them immediately using a
scraper suitable for induction hobs,
but be careful with hot surfaces in the
cooking zone:

1. Disconnect the power from the board
using the switch or differential enabled
for this.

2. Hold the scraper at a 30 ° angle and
scrape dirt to a cool area of the plate.
3. Wipe up dirt or spills with a kitchen
towel or paper towel.

Remove stains from melting and sugary
foods or spills as soon as possible. If
allowed to cool on the glass, it can be
difficult to clean or even permanently
damage the surface of the hob.

Cut Hazard - When the safety cover is
retracted, the blade on a scraper becomes
sharp. Use it with great care and always
store safely and out of the reach of
children.

Dirt and spill stains on the
control panel

1. Disconnect the power from the board
using the switch or differential enabled
for this.

2. Clean the control panel area with a
clean, damp sponge or cloth.

3. Completely dry the control panel area

4. Reconnect the board to power.

Liquid spillage in the area of the control
panel may cause the induction hob to
malfunction, the touch buttons may not
work properly. Be sure to thoroughly clean
and dry the control panel area before
reconnecting the board to power.

HINTS AND TIPS

Problem

Possible causes

What to do

The hob cannot be turned on.

No Power.

Make sure the hob is connected to the
power supply and that it is turned on.

Check whether there is a power outage
in your home or area. If you've checked
everything and the problem persists, call
a qualified technician.

The touch buttons are

The buttons are locked.

Unlock the buttons. See section “Using

be using the tip of your finger when
touching the buttons.

unresponsive. your induction hob” for instructions.
Touch buttons are not working There may be a small film of water | Make sure the control panel area is clean
properly or liquid on the buttons or you may | and dry. Use the pad of your finger when

touching the controls.




Problem

Possible causes

What to do

The glass is being scratched.

Rough-edge cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products were used.

Use cookware with flat and smooth
bases.

See “Choosing the right cookware”.
See “Care and cleaning”.

Some pans make crackling or
clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals vibrating
differently).

This is normal for cookware and does not
indicate a fault.

The induction hob makes a low
humming noise when used on a
high heating setting.

This is caused by the technology of
induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heating setting.

The cookwares do not heat up
and the display shows

The cookware is not suitable for
induction, the base of the cooker is
too small or it is not centered on the
cooking zone.

Use cookware suitable for induction, with
a base large enough to be detected and
center it in the cooking zone

Fan noise comes from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.

Do not turn off the induction hob while
the fan is running.

ERROR MESSAGES
« If an abnormality arises, the induction hob will enter the protection state automatically and display the corresponding error
codes:
INDUCTION HOB
Error Possible Cause Remedy
E1/E2 Protection against under voltage If the voltage at the mains outlet is lower
(< 75V~95V) or over voltage (> 275V~295V) | or higher than specified, consult a qualified
electrician.
E3 The main sensor is short circuit or off Contact the Technical Service.
E4 IGBT is short circuit or off Contact the Technical Service.
E5 The surface of the hob is overheating. Turn off the induction hob, wait for it to cool
down and then turn it on again.
E6 The IGBT is overheating. Turn off the induction hob, wait for it to cool
down and then turn it on again.
E7 Malfunction of the cooktop Contact the Technical Service.
sensor
U There is no pot or the port is too small, or Change a suitable pot.
the pot is not suitable for induction hob.
Er Communication between control PCB and Contact the Technical Service.
main PCB is failed.




INDUCTION HOB

Error

Possible Cause

Remedy

Et

There is excess liquid on the buttons on the
control panel

Clean and dry the control panel

+ The following information is regarding to energy labelling and ecodesign according to regulation (EU) 66/2014:

Product fiche

Model: 1302MT

Type of hob: Domestic Electric Hob
Number of cooking zones and/or areas: 2

Heating technology: Induction cooking zones
Diameter of useful surface (@) (cm): 16 18
Energy consumption per cooking zone or area (EC,,,..;. ping) 160,9 163,6
(Whikg)

Energy consumption for the hob (EC,_ ... ...) 161,8 Whikg

Product fiche

Model: 16031MT

Type of hob: Domestic Electric Hob
Number of cooking zones and/or areas: 3

Heating technology: Induction cooking zones
Diameter of useful surface (@) (cm): 16 18 30
Energy consumption per cooking zone or area (EC,, .. ..yng) 178,8 185,2 183,8
(Whrkg)

Energy consumption for the hob (EC,,,.,.. ..,) 182,6 Whkg

Product fiche

Model: I603FMT

Type of hob: Domestic Electric Hob
Number of cooking zones and/or areas: 2

Heating technology: Induction cooking zones and cooking areas

For circular cooking zone: Diameter of useful surface (@) (cm): @30cm

For non circular cooking areas: (long x wide) (cm) L=38cm W=19cm

:Evr\}ﬁ;gy)consumption per cooking zone or area (EC_ ... o) 187,5 180,7; 162,8; 189,8
9

Energy consumption for the hob (EC

electric hob)

180,2 Whikg




Product fiche

Model: 1604MT

Type of hob: Domestic Electric Hob

Number of cooking zones and/or areas: 4

Heating technology: Induction cooking zones

Diameter of useful surface (@) (cm): 16 16 18 18
Energy consumption per cooking zone or area (EC,,,..;. ing) 162,8 162,8 180,7 180,7
(Whikg)

Energy consumption for the hob (EC,_ ... ...) 171,8 Whikg

« To establish compliance with the ecodesign requirements and for calculation of energy labelling parameters the appliance
the European standard EN 60350-2:2018+A1:2021 is used as reference.

SERVICE
+ Any misuse or failure to follow the instructions for use renders the guarantee and the manufacturer's liability null and void.

ANOMALIES AND REPAIR

« Take the appliance to an authorised technical support service if problems arise. Do not try to dismantle or repair without
assistance, as this may be dangerous.

FOR EU PRODUCT VERSIONS AND/OR IN THE CASE THAT IT IS REQUESTED IN YOUR COUNTRY:
ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF THE PRODUCT

+ The materials of which the packaging of this appliance consists are included in a collection, classification and recycling
system. Should you wish to dispose of them, use the appropriate public containers for each type of material.

+ The product does not contain concentrations of substances that could be considered harmful to the environment.

to an authorized waste agent for the selective collection of waste electrical and electronic equipment
(WEEE). DISPOSAL: Do not dispose this product as unsorted municipal waste. Collection of such waste
— separately for special treatment is necessary.

ﬁ This symbol means that in case you wish to dispose of the product once its working life has ended, take it

+ This appliance complies with Directive 2014/35/EU on Low Voltage, Directive 2014/30/EU on Electromagnetic
Compatibility, Directive 2011/65/EU on the restrictions of the use of certain hazardous substances in electrical and
electronic equipment, Directive 2012/19/EU on waste electrical and electronic equipment and Directive 2009/125/EC on
the ecodesign requirements for energy-related products.



Portugués  (Traduzido das instruces originais)

PLACA DE FOGAO INDUCTION EMBUTIDO
1302MT

16031MT

1603FMT

1604MT

LEIA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUGOES ANTES DE TENTAR INSTALAR
OU UTILIZAR ESTE APARELHO.

E ACONSELHAVEL GUARDAR ESTAS INSTRUGOES NUM LOCAL SEGURO
PARA REFERENCIA FUTURA.

Modelo Zona de cozedura Poténcia (W) Tamanho do produto (mm)
1302MT 2 zonas de indugéo 3300 W 300%520%58
16031MT 3 zonas de indugéo 6200W (aumento de 7200W) 590*520*58
I603FMT 3 zonas de indugéo 6200W (aumento de 7200W) 590*520*58
1604MT 4 zonas de indugéo 5400W (aumento de 7200W) 590*520*58
AVISOS DE SEGURANCA

* Leia atentamente estas instru¢des antes de ligar o aparelho e guarde-as para
referéncia futura. O ndo cumprimento destas instru¢des pode provocar um
acidente.

* Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos de idade e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta
de experiéncia e conhecimentos, desde que tenham recebido supervisdo ou
instrugdes relativas a utilizagcao do aparelho de forma segura e compreendam 0s
perigos envolvidos. As criangas ndo devem brincar com o aparelho. A limpeza
e a manutenc&o pelo utilizador ndo devem ser efectuadas por criangas sem
supervisao.

* As criangas devem ser vigiadas para garantir que n&o brincam com o aparelho.

* As criangas com menos de 8 anos de idade devem ser mantidas afastadas,
exceto se forem permanentemente vigiadas.

* Os meios de desconexao devem ser incorporados na cablagem fixa em
conformidade com as regras de cablagem.

+ O isolamento da cablagem fixa deve ser protegido, por exemplo, por uma
manga de isolamento com uma classificagdo de temperatura adequada.

+ Se 0 cabo de alimentagao estiver danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, pelo seu agente de assisténcia técnica ou por pessoas com
qualificagbes semelhantes, de modo a evitar qualquer perigo.



ESTE APARELHO NAO SE DESTINA A SER OPERADO POR MEIO DE UM
TEMPORIZADOR EXTERNO OU DE UM SISTEMA DE CONTROLO REMOTO
SEPARADO.

+ Este aparelho destina-se exclusivamente a uso doméstico e ndo a uso profissional ou industrial.
+ N&o utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o aparelho.

+ Trata-se de um aparelho que aquece por indugédo. Os objectos metalicos, tais como facas, garfos, colheres e tampas,
nao devem ser colocados sobre a superficie da placa, pois podem aquecer.

+ Apos a utilizagdo, desligue a placa de cozedura pelo seu comando e néo confie no detetor de panelas.
+ AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho para evitar a possibilidade de choque elétrico.
+ AVISO: Cozinhar sem vigilancia numa placa de fogao com gordura ou 6leo pode ser perigoso e provocar um incéndio.

+ NUNCA tente apagar um incéndio com agua, mas desligue o aparelho e cubra a chama, por exemplo, com uma tampa
ou um cobertor anti-fogo.

+ CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser supervisionado. Um processo de cozedura de curta duragéo tem de ser
supervisionado continuamente.

+ ATENGAO: Perigo de incéndio: ndo guarde objectos sobre as superficies de cozedura.

+ AVISO: O aparelho e as suas partes acessiveis aquecem durante a utilizagéo. Deve ter o cuidado de evitar tocar nos
elementos de aquecimento.

+ Este aparelho néo se destina a ser utilizado em altitudes superiores a 2000 m.

INSTALAGAO AVISOS DE SEGURANGA

+ O aparelho deve ser instalado e ligado de acordo com as normas em vigor. Consulte um eletricista ou uma pessoa
igualmente qualificada. Nao tente instal&-lo sozinho.

+ AVISO: Para evitar que a placa se desloque, deve instalar as &ncoras de seguranga. Consulte as instrugdes de
instalacéo.

« ATENGAO: Utilize apenas protectores de cozinha concebidos pelo fabricante do aparelho de cozedura ou indicados pelo
fabricante do aparelho nas respectivas instrugdes de utilizagéo ou protectores de cozinha incorporados no aparelho. A
utilizagao de protectores inadequados pode provocar acidentes.

+ N&o deve colocar nenhum material ou produto combustivel sobre este aparelho em qualquer altura.

+ Por favor, ponha estas informagdes a disposicdo da pessoa responsavel pela instalagdo do aparelho.

+ Para evitar riscos, este aparelho deve ser instalado de acordo com estas instruges de instalagéo.

+ Este aparelho s6 deve ser corretamente instalado e ligado & terra por uma pessoa devidamente qualificada.

+ Este aparelho deve ser ligado a um circuito que incorpore um interrutor de isolamento que permita desligar
completamente a alimentag&o eléctrica.

+ Ainstalacéo incorrecta do aparelho pode invalidar qualquer garantia ou pedido de responsabilidade.

+ Desligue o aparelho da rede de alimentag&o eléctrica antes de efetuar qualquer trabalho ou manutencéo no mesmo.
+ Aligagéo a um bom sistema de ligag&o a terra é essencial e obrigatoria.

+ As alteragdes ao sistema de cablagem doméstica s6 podem ser efectuadas por um eletricista qualificado.

+ O ndo cumprimento deste conselho pode resultar em choque elétrico ou morte.

+ Tenha cuidado - as extremidades do painel s&o afiadas.

+ Se ndo tiver cuidado, pode provocar ferimentos ou cortes.

+ Este aparelho destina-se exclusivamente a utilizagdo em interiores.



FUNCIONAMENTO E MANUTENGAO AVISOS DE SEGURANGA

+ Nunca deixe o aparelho sem vigilancia quando estiver a ser utilizado. A ebuli¢do provoca fumo e derrames de gordura
que podem incendiar-se.

+ Nunca utilize o seu aparelho como superficie de arrumagao ou de trabalho.
+ Nunca deixe objectos ou utensilios sobre o aparelho.

+ Néo coloque ou deixe objectos magnetizaveis (por exemplo, cartdes de crédito, cartées de memoria) ou dispositivos
electronicos (por exemplo, computadores, leitores de MP3) perto do dispositivo, pois podem ser afectados pelo seu
campo eletromagnético.

* Apds a utilizagéo, desligue sempre as zonas de cozedura e a placa de cozedura como descrito neste manual, (ou seja,
utilizando os botdes tacteis). Nao confie na fungéo de detecdo de utensilios de cozinha sem indug&o para desligar as
zonas de cozedura quando retira as panelas.

+ Néo permita que as criangas brinquem com o aparelho, nem que se sentem, fiquem de pé ou subam para cima dele.

+ Néo guarde objectos de interesse para as criangas nos armarios por cima do aparelho. As criangas que sobem para a
placa de cozinhar podem sofrer ferimentos graves.

+ Néo deixe as criangas sozinhas ou sem vigilancia no local onde o aparelho esta a ser utilizado.

+ Néo repare nem substitua qualquer pega do aparelho, exceto se for especificamente recomendado no manual. Todas as
operacdes de manutencéo devem ser efectuadas por um técnico qualificado.

+ N&o utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar a placa de cozinhar.
+ Nao coloque ou deixe cair objectos pesados sobre a placa de cozinhar.
+ N&o se apoie na placa de cozinhar.

+ N&o utilize frigideiras com arestas dentadas nem arraste frigideiras sobre a superficie de vidro ceramico, pois isso pode
riscar o vidro.

+ N&o utilize esfregdes ou outros produtos de limpeza abrasivos para limpar a placa de cozinhar, pois estes podem riscar
0 vidro ceramico.

+ Aresponsabilidade e a garantia ndo serdo validas em caso de utilizagao incorrecta ou de incumprimento das instrugdes.
* Retire a pelicula protetora que possa estar sobre a placa de inducéo.

+ Néo cozinhe sobre uma placa de cozinhar partida ou rachada. Se a superficie da placa de cozinhar estiver partida ou
rachada, desligue imediatamente o aparelho da rede eléctrica (interrutor de parede) e contacte um técnico qualificado.

+ Desligue a placa de cozinhar antes de proceder & limpeza ou manutengao.
+ O ndo cumprimento deste conselho pode resultar em choque elétrico ou morte.

+ Este aparelho esta em conformidade com as normas de seguranga electromagnética. No entanto, as pessoas com
pacemakers ou outros implantes eléctricos (como bombas de insulina) devem consultar o seu médico ou o fabricante
do implante antes de utilizarem este aparelho, para garantir que os seus implantes ndo sao afectados pelo campo
eletromagnético. O ndo cumprimento deste conselho pode resultar em morte ou danos significativos para a sua salde.

+ Durante a utilizagéo, as partes acessiveis deste aparelho ficardo suficientemente quentes para provocar queimaduras.

+ Néo deixe que o seu corpo, roupa ou qualquer outro objeto que néo seja um utensilio de cozinha adequado entre em
contacto com o vidro ceramico até que a superficie esteja fria.

+ Os objectos metalicos, como facas, garfos, colheres e tampas, ndo devem ser colocados sobre a superficie do fogéo,
pois podem aquecer.

+ As pegas das panelas podem estar quentes ao toque. Verifique se as pegas das panelas ndo se encontram sobre as
outras zonas de cozedura em que se encontram. Mantenha as pegas fora do alcance das criangas. Se néo seguir este
conselho, pode sofrer queimaduras e escalddes.

+ Alamina afiada de um raspador de placa fica exposta quando a tampa de seguranca esta recolhida. Utilize-o com
extremo cuidado e guarde-o sempre em seguranca e fora do alcance das criangas.

+ Se ndo tiver cuidado, pode provocar ferimentos ou cortes.



INSTALACAO

SELEGAO DO EQUIPAMENTO DE INSTALAGAO

* Recorte a superficie de trabalho de acordo com as dimensdes indicadas no desenho.

+ Para efeitos de instalag@o e utilizagéo, deve ser mantido um espago minimo de 5 cm a volta do orificio.

+ Certifique-se de que a espessura da superficie de trabalho € de, pelo menos, 30 mm. Seleccione um material de
superficie de trabalho resistente ao calor para evitar deformagdes maiores causadas pela radiagéo de calor da placa de
aquecimento. Como indicado abaixo:

Modelo L(mm) L(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm)
1302MT 300 520 58 52 285 500 50min
16031MT 590 520 58 54 565 495 50min
I603FMT 590 520 58 54 565 495 50min
1604MT 590 520 58 54 565 495 50min

« Em qualquer circunsténcia, certifique-se de que a placa de indugéo esta bem ventilada e que a entrada e a saida de ar
nao estdo bloqueadas. Certifique-se de que a placa de indugao esta em bom estado de funcionamento. Como indicado
abaixo

Nota: A distancia de seguranca entre a placa de aquecimento e o armario por cima da placa de
aquecimento deve ser de, pelo menos, 760 mm.
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AJUSTE A POSIGAO DO SUPORTE E COLOQUE A PLACA DE FOGAO.
Coloque o aparelho com cuidado numa superficie estavel e lisa (utilize a embalagem). Nao exerca qualquer forga

1.
fisica sobre o painel de controlo do aparelho.

2. Instale e fixe os suportes no aparelho como indicado.

E—

o)

apoio
parafuso

orificio do parafuso

3. Insira e alinhe o aparelho na abertura de instalagéo.



ANTES DE INSTALAR A PLACA, CERTIFIQUE-SE DE QUE:
+ A superficie de trabalho é quadrada e nivelada e nenhum elemento estrutural interfere com os requisitos de espago.
+ A superficie de trabalho é feita de um material resistente ao calor.

+ Se a placa de cozedura estiver instalada por cima de um forno, este ultimo dispde de um ventilador de cozedura
incorporado.

* Alinstalagéo deve cumprir todos os requisitos de desobstrugéo e as normas e regulamentos aplicaveis

+ Um interrutor de isolamento adequado, que proporciona a desconexao total da alimentacéo eléctrica, é incorporado na
cablagem permanente, montado e posicionado de acordo com as regras e regulamentos locais relativos a cablagem.

+ O interrutor de isolamento deve ser de um tipo aprovado e proporcionar uma separagao de contacto de 3 mm em todos
os polos (ou em todos os condutores activos, se as regras locais de cablagem permitirem esta variagdo dos requisitos).

+ O interrutor de isolamento sera facilmente acessivel ao cliente com o fog&o instalado
+ Em caso de duvida sobre a instalagéo, consulte as autoridades locais de construgao e os regulamentos

« Utilize acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (por exemplo, azulejos) para as superficies das paredes que
rodeiam a placa.

DEPOIS DE TER INSTALADO A PLACA DE FOGAO, CERTIFIQUE-SE DE QUE
+ O cabo de alimentagéo n&o é acessivel através de portas ou gavetas de armarios
+ Existe um fluxo adequado de ar fresco do exterior do armario para a base da placa.

+ Se a placa de cozedura estiver instalada por cima de uma gaveta ou de um armario, € instalada uma barreira de
protecéo térmica por baixo da base da placa.

+ O interrutor de isolamento é facilmente acessivel pelo cliente

PRECAUGOES
1. Ainstalacdo da placa de indug&o deve ser efectuada por pessoal ou técnicos qualificados.
2. Temos profissionais ao seu servigo. Por favor, nunca efectue a operagéo sozinho.

3. Aplaca ndo pode ser instalada diretamente por cima de uma maquina de lavar louga, de um frigorifico, de um
congelador, de uma maquina de lavar roupa ou de uma maquina de secar roupa, pois a humidade pode danificar
o sistema eletrénico da placa.

4. Aplaca de indugdo deve ser instalada de modo a garantir uma melhor radiacéo térmica para aumentar a sua
fiabilidade.

5. Aparede e a zona de aquecimento induzido acima da superficie da mesa devem resistir ao calor.
6. Para evitar danos, a camada sanduiche e o adesivo devem ser resistentes ao calor.

LIGAGAO DA PLACA DE INDUGAO A TOMADA ELECTRICA
+ Antes de ligar a placa de inducéo a rede eléctrica, verifique se

1. Ainstalacéo eléctrica onde a placa de indug&o vai ser ligada deve ser adequada a poténcia consumida pela placa
de indug@o.

2. Atenséo deve corresponder ao valor nominal indicado na placa de caracteristicas do produto.
3. Ainstalacéo eléctrica esta equipada com uma ligagéo a terra e suporta um minimo de 40 amperes.

+ Para ligar a placa de indugéo a tomada de corrente, ndo deve utilizar adaptadores, redutores ou derivagdes, pois estes
dispositivos podem aquecer e provocar um incéndio.

+ O cabo de alimentagdo da placa de indugéo ndo deve tocar em nenhuma parte ou zona onde adquira temperaturas
elevadas e deve ser posicionado de modo a que a temperatura néo ultrapasse os 75°C em nenhum ponto.

+ Consulte um eletricista licenciado e qualificado para uma instalagéo eléctrica adequada.
+ Qualquer alteragdo a instalagao eléctrica s6 pode ser efectuada por um eletricista autorizado.



+ Aligagéo eléctrica da placa de indugdo deve ser efectuada de acordo com as normas em vigor e protegida por um
interrutor monopolar magnetotérmico ou automatico.

+ Se o cabo estiver danificado, para ser substituido ou trocado, a operagéo deve ser efectuada pelo Servigo Técnico.

+ O instalador autorizado deve certificar-se de que foi feita a ligagao eléctrica correcta e que esta cumpre as regras
nacionais de cablagem.

+ O cabo n&o deve ser dobrado ou comprimido.
+ O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por técnicos autorizados.

+ O fabricante n&o se responsabiliza por qualquer acidente resultante da utilizacdo de um aparelho que n&o esteja ligado a
terra ou de uma continuidade de ligag&o a terra incorrecta.

+ Se o aparelho tiver uma tomada eléctrica, deve ser instalado de forma a que a tomada eléctrica esteja acessivel.

+ Aligagéo eléctrica da placa de indugdo deve ser efectuada de acordo com as normas em vigor e protegida por um
interrutor monopolar magnetotérmico ou automatico. A ligagao eléctrica € indicada a seguir:
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+ Se o cabo estiver danificado, para ser substituido ou trocado, a operagéo deve ser efectuada por um Servigo Técnico
Oficial.

+ Se a placa de indugéo for ligada diretamente a rede eléctrica, deve instalar um interrutor monopolar com uma abertura
minima de 3 mm entre os contactos.

+ O instalador autorizado deve certificar-se de que foi feita a ligagéo eléctrica correcta e que esta cumpre os regulamentos
de seguranca.

+ O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por técnicos autorizados.

+ O fio amarelo/verde do cabo de alimentagdo deve ser ligado a terra da tomada eléctrica.

+ O fabricante n&o se responsabiliza por qualquer acidente resultante da utilizagdo de um aparelho que néo esteja ligado a
terra ou de uma continuidade de ligag&o a terra incorrecta.

+ Se o aparelho tiver uma tomada eléctrica, deve ser instalado de modo a que a tomada eléctrica seja acessivel.



0 FOGAO DE INDUGAO

VISAO GERAL DO PRODUTO
MODELO I302MT

A Zona de indugao: 1500W
B Zona de inducdo: 1800W
C Placa de vidro
D Painel de controlo
1. Botdes "-" ou "+" para a zona de cozedura
. Botbes "-" ou "+" para o temporizador

. Botdo ON/OFF

2
3. Botéo de bloqueio
4
taurus
® \




MODELO 16031MT

A Zona de indugao: 1200W com impulso de 1500W
Zona de indugao: 2000W com impulso de 2600W
Zona de indugao: 3000W boost 3600W

Placa de vidro

Painel de controlo

m o O @

1. Botdes "-" ou "+" para a zona de cozedura
. Botdes

2 ou "+" para o temporizador
3. Bot&o de bloqueio

4. Botdo ON/OFF

5. Botéo de impulso
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MODELO I603FMT

A Zona de indugao: 1200W com impulso de 1500W
Zona de indugao: 2000W com impulso de 2600W
Zona de indugao: 3000W boost 3600W

Placa de vidro

m o O @

Painel de controlo

Botbes "-" ou "+" para a zona de cozedura
Botdes "-" ou "+" para o temporizador
Bot&o de bloqueio

Botdo ON/OFF

Botéo de impulso

Botéo da zona Flexi
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MODELO 1604MT

mm OO W >

Zona de indugao: 1500W com impulso de 2000W

Zona de indugdo: 1200W boost 1600W

Zona de indugéo: 1500W com impulso de 2000W

Zona de indugéo: 1200W boost 1600W
Placa de vidro
Painel de controlo

1.

Botdes

Botdo ON/OFF

ou "+" para a zona de cozedura
2. Botoes "-" ou "+" para o temporizador
3. Botéo de bloqueio
4,

5. Bot&o de impulso

taurus




INFORMAGOES SOBRE O PRODUTO
VANTAGENS DA COZEDURA POR INDUGAO

+ Com a cozedura por indug&o, o calor é gerado diretamente no recipiente, eliminando assim a perda de calor entre os
diferentes elementos (recipiente, placas vitroceramicas, etc.):

+ Tempo de cozedura reduzido: a frigideira aquece mais rapidamente.

+ Economia de energia: reduzindo o tempo de cozedura e/ou de fritura. Quando a frigideira é retirada da zona de
cozedura, para automaticamente de fornecer calor.

+ Limpeza mais simples: como a superficie ndo esta tdo quente, os alimentos derramados néo se queimam tao
rapidamente.

UTILIZAR OS BOTOES TACTEIS
+ Os controlos respondem ao toque, pelo que n&o precisa de aplicar qualquer pressao.
+ Ouvira um sinal sonoro sempre que um toque for registado.

« Certifique-se de que os botdes tacteis estdo sempre limpos, secos e que ndo ha nenhum objeto (por exemplo, um
utensilio ou um pano) a cobri-los. Mesmo uma fina pelicula de agua pode dificultar o funcionamento dos botdes tacteis.

s
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UTENSILIOS DE COZINHA ADEQUADOS PARA INDUGAO
+ Recipientes ferromagnéticos

+ Os recipientes adequados para cozinhar por indugéo s&o os que séo feitos de material ferromagnético. Podem ser feitos
de ago esmaltado, ferro fundido ou pratos especiais de indugdo em ago inoxidavel.

+ Para saber se um recipiente é adequado para cozinhar por indugéo, verifique se é atraido por um iman.
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+ Existem outros tipos de recipientes cuja base néo é totalmente ferromagnética.
+ Antes de as utilizar, verifique o didmetro da base e se estas panelas sao detectadas pela placa de indugéo.

ESCOLHER O UTENSILIO DE COZINHA CERTO
+ N&o utilize utensilios de cozinha com arestas dentadas ou com uma base curva.

WX

« Certifique-se de que a base do recipiente € lisa, estad bem assente no vidro e tem 0 mesmo tamanho que a zona de
cozedura. Utilize utensilios de cozinha cujo diametro seja tdo grande como o grafico da zona selecionada. Se utilizar
um tacho mais pequeno, o rendimento pode ser inferior ao esperado. Centre sempre a panela na zona de cozedura. A
base de um utensilio de cozinha pode influenciar a distribuicao do calor e, por conseguinte, o resultado da cozedura. Se
escolher um utensilio de cozinha com uma base de qualidade superior, poupara tempo e energia de cozedura.




PROTEJA A SUPERFICIE DO VIDRO
+ Levante sempre os utensilios de cozinha da placa de indugéo, ndo os faga deslizar, pois isso pode riscar o vidro.

UTENSILIOS DE COZINHA VAZIOS OU COM UMA BASE MUITO FINA

+ Nunca coloque um recipiente vazio sobre a placa de cozedura e ligue-a, pois pode provocar o sobreaquecimento do
recipiente e danificar o vidro ceramico ou a propria placa de cozedura. Se a base do recipiente para cozinhar for muito
fina, pode também sobreaquecer, pelo que ndo utilize este tipo de recipiente.

DETEGAO DE UTENSILIOS DE COZINHA

+ Aplaca de cozedura tem um limite minimo de detecéo da zona de cozedura que varia para cada zona de cozedura. Por
este motivo, deve abster-se de utilizar utensilios de cozinha cuja base seja inferior ao didmetro indicado.

+ Se ligar a placa de cozedura sem utensilios de cozinha, com utensilios de cozinha com uma base inferior a especificada
ou com uma placa de cozedura néo adaptada & induc&o, a placa de cozedura n&o funcionaré e o visor mostrara "z ' =".

DIMENSOES DOS UTENSILIOS DE COZINHA

As zonas de cozedura tém um didmetro minimo e maximo de funcionamento e adaptam-se automaticamente ao didmetro
do recipiente. No entanto, o fundo do recipiente deve ter um didmetro minimo de acordo com a zona de cozedura
correspondente. Para tirar o maximo partido da sua placa de indug&o, coloque o fundo da panela no centro da zona de
cozedura.

UTILIZAR A SUA PLACA DE INDUGAO
PARA COMECAR A COZINHAR

Toque no botdo ON/OFF.

Quando a placa de cozedura é ligada, soa um aviso acustico e 0s
visores apresentam as indicagdes "0" e "- -", avisando que a placa de
cozedura esta ligada e no estado de espera ou de standby.

Coloque um recipiente adequado na zona de cozedura que pretende
utilizar.

Certifique-se de que o fundo da panela e a superficie da zona de
cozedura estdo limpos e secos.

Toque nos botdes "-" ou "+" correspondentes a zona de cozedura que
deseja ativar e escolha o nivel de poténcia desejado.

SE O VISOR APRESENTAR A INDICAGAO

Uz
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Isto significa que...

+ N&o colocou um recipiente na zona de cozedura correcta;
+ O utensilio de cozinha que esta a utilizar ndo é adequado para cozinhar por indugéo;



+ A panela tem uma base demasiado pequena ou n&o esta corretamente centrada na zona de cozedura.
Por conseguinte...

+ O aquecimento s6 é efectuado se existir um recipiente adequado na zona de cozedura.
+ O ecré desliga-se automaticamente apds 2 minutos se n&o for colocado um recipiente adequado sobre ele.

QUANDO TIVER ACABADO DE COZINHAR

Toque nos botdes "-" ou "+" correspondentes a zona de cozedura que pretende (JD
desligar. -
@®

Desligue a zona de cozedura tocando no botdo "-" e desloque-se para baixo até "0".

uj
Certifique-se de que o ecré de alimentag@o mostra "0" e, em seguida, mostra "H". C
Desligue toda a placa de cozinhar tocando no botdo ON/OFF.
Cuidado com as superficies quentes O simbolo "H" (surface TEMP >60°C) indica- , ‘
Ihe a zona de cozedura que esta quente ao toque. Desaparece quando a superficie '-‘

tiver arrefecido para uma temperatura segura. Também pode ser utilizado como
uma fungéo de poupanga de energia se quiser aquecer mais panelas, utilize a
placa de aquecimento que ainda esta quente.

FUNGAO BOOST

+ Afungdo BOOST permite aumentar temporariamente a poténcia da zona de cozedura escolhida e, assim, obter uma
cozedura mais potente e mais rapida num curto espago de tempo. Recomendamos que utilize a fungdo BOOST com
precaugao e apenas temporariamente, pois 0 excesso de poténcia pode queimar ou sobreaquecer os alimentos.

UTILIZAR A FUNGAO BOOST

+ O seletor de poténcia tem nove niveis de poténcia de 1 a9 e o modo BOOST B.

+ Toque no bot&o "+" da zona de cozedura selecionada e, em seguida, toque no botéo "B" para selecionar o nivel de
poténcia "B", que é o modo BOOST.

+ Para anular a fungéo BOOST, toque no botéo "-" correspondente a zona de cozedura que estd em modo BOOST e
seleccione o nivel de poténcia desejado.

Nota: A fungdo BOOST aumenta consideravelmente a poténcia, pelo que recomendamos que a utilize com precaucéo,
uma vez que os tempos de cozedura podem variar e 0 excesso de temperatura pode queimar os alimentos.

ZONA FLEXI (MODELO I603FMT)

+ A zona de cozedura flexivel esta situada no lado esquerdo da placa de indugéo.

+ Esta area pode ser utilizada como uma unica zona ou como duas zonas diferentes, de acordo com as necessidades de
cozedura em qualquer altura.



Adrea livre é constituida por dois indutores independentes que podem ser controlados separadamente.

UTILIZAR A FLEXI ZONE

+ Toque no botdo "-" ou "+" correspondente a zona de cozedura e o indicador de poténcia mostra o nivel de poténcia a
piscar.

+ Toque no bot&o da zona Flexi (6), os indicadores do nivel de poténcia das zonas superior e inferior mostrar&o o nivel de
poténcia predefinido "5".

+ Toque nos botdes "-" ou "+" para selecionar o nivel de poténcia.

+ O nivel de poténcia da zona de cozedura flexivel pode ser alterado a qualquer momento durante a cozedura. Para tal,
toque num dos botdes de selecéo e, quando os indicadores do nivel de poténcia comegarem a piscar, ajuste o nivel de
poténcia tocando nos botdes "-" ou "+".

BLOQUEAR 0S BOTOES

+ Pode bloquear os botdes para evitar uma utilizagdo ndo intencional (por exemplo, criangas que ligam acidentalmente as
zonas de cozedura).

+ Quando o painel de controlo esta bloqueado, todos os botdes, exceto o botdo ON/OFF, estéo desactivados.

PARA BLOQUEAR 0S BOTOES
+ Toque no bot&o de bloqueio das teclas.

PARA DESBLOQUEAR 0S BOTOES
1. Certifique-se de que o fogdo de indugao esta ligado.
2. Toque e mantenha premido o botéo de bloqueio durante 3 segundos.
3. Pode agora comegar a utilizar o seu fogéo.

Quando a panela esta no modo de bloqueio, todos os botdes estéo desactivados, exceto o botdo ON/OFF.
A Pode sempre desligar a panela de indugéo com o botdo ON/OFF em caso de emergéncia, mas deve
desbloquear a panela primeiro na operagao seguinte.

PROTEGAO CONTRA SOBREAQUECIMENTO

+ Um sensor de temperatura equipado pode monitorizar a temperatura no interior da panela de indug&o. Quando uma
temperatura excessiva &€ monitorizada, a panela de indugéo para automaticamente de funcionar.

DESLIGAMENTO AUTOMATICO DE SEGURANGA

« E um sistema de protegao que integra a placa de indugéo, que se desliga automaticamente apés 120 minutos se se
esquecer de a desligar e ndo tocar em nenhum botdo. Quando retira a frigideira, a placa de indugéo péra imediatamente
de aquecer.

A As pessoas com um pacemaker devem consultar o seu médico antes de utilizarem esta unidade.

FAS

+ Na base da placa de cozedura existe um ventilador cujo objetivo € manter uma temperatura estavel no interior da placa
de indug&o. Sempre que se liga a placa e se regula a poténcia ou a temperatura, as ventoinhas também funcionam.
Quando a placa é desligada, as ventoinhas permanecem ligadas e desligam-se automaticamente quando a placa estiver
suficientemente fria.

+ Se utilizar a placa de indugo em cima da mesa, NUNCA coloque panos de cozinha, toalhas ou outros objectos que
possam obstruir os orificios do ventilador, pois isso impediria uma ventilagao adequada e provocaria o sobreaquecimento
dos circuitos.

NOTA: Lembre-se de que a ventoinha funcionara o tempo suficiente para arrefecer a panela depois de a desligar. Este
facto é normal e ndo indica qualquer anomalia.



UTILIZAR O TEMPORIZADOR
+ Pode programéa-lo para desligar uma zona de cozedura ap6s o fim do tempo definido.
+ Pode definir o temporizador até 99 minutos.

PROGRAMAR O TEMPORIZADOR PARA DESLIGAR UMA ZONA DE COZEDURA

Toque nos botdes "-" ou "+" correspondentes a zona de cozedura ®
que deseja ativar e escolha o nivel de poténcia desejado.

Toque nos botdes "-" ou "+" do temporizador para escolher o tempo
(em minutos) para o desligamento automético. ©

Se o tempo definido exceder os 99 minutos, o temporizador
regressa automaticamente aos 00 minutos.

®

Para anular o temporizador, toque nos botdes "-" ou "+"
correspondentes a zona de cozedura temporizada que deseja
anular, o digito indicador do nivel de poténcia correspondente
comega a piscar, depois toque nos botdes "-" ou "+" do temporizador
para escolher o tempo 00.

A zona de cozedura que n&o esta programada com o temporizador continuara a funcionar se
tiver sido ligada anteriormente.

NOTAS: Se pretender alterar a hora do desligar automético depois de definir o temporizador,
tem de comegar a partir do passo 1.

Todas as zonas de cozedura podem ser temporizadas, para isso siga 0s passos indicados
acima para cada zona de cozedura.

O temporizador s6 pode ser ativado, modificado ou desativado quando a zona de cozedura
estiver selecionada, ou seja, quando o digito indicador do nivel de poténcia estiver a piscar.

DIRECTRIZES DE COZINHA

Tenha cuidado ao fritar, pois o 6leo e a gordura aquecem muito rapidamente, especialmente se estiver a
A utilizar a fungao Boost. A temperaturas extremamente elevadas, o dleo e a gordura inflamam-se
espontaneamente, 0 que representa um grave risco de incéndio.

POUPANCA DE ENERGIA

+ Quando os alimentos comegarem a ferver, reduza a poténcia.

+ Se utilizar uma tampa, reduzira o tempo de cozedura e poupara energia ao reter o calor.
+ Minimize a quantidade de liquido ou gordura para reduzir o tempo de cozedura.

+ Comece a cozinhar num nivel de poténcia elevado e depois reduza o nivel de poténcia quando os alimentos tiverem
aquecido.

COZINHE EM LUME BRANDO

* A cozedura em lume brando ocorre abaixo do ponto de ebuligéo, cerca de 85 ° C, quando as bolhas sobem
ocasionalmente a superficie do liquido de cozedura. E a chave para deliciosas sopas e guisados tenros, porque 0s
sabores se desenvolvem sem sobreaquecer os alimentos. Também deve cozinhar molhos espessos a base de ovo e
farinha abaixo do ponto de ebuligao.

+ Algumas tarefas, incluindo a cozedura de arroz pelo método de absorcéo, podem exigir uma definigéo superior ou
inferior para garantir que os alimentos cozinhem corretamente no tempo recomendado.



CUIDADOS E LIMPEZA

O que é que quer?

Como?

Importante!

Sujidade diéria na
superficie do vidro
(impressdes digitais,
marcas, manchas de
comida ou derrames néo
agucarados)

Desligue a alimentagéo da placa
utilizando o interrutor ou o diferencial
previsto para o efeito.

Utilize um produto de limpeza para
placas de indugdo enquanto a
superficie estiver morna (mas ndo
quente!)

Enxague e seque a placa com um pano
limpo ou uma toalha de papel.

Volte a ligar a placa a alimentagéo

Quando desliga a placa de cozedura, n&o
ha indicagdo de uma superficie quente,
mas a zona de cozedura continua quente!

Utilize esfregdes especiais para placas de
indugéo. N&o utilize produtos de limpeza
agressivos, corrosivos ou abrasivos que
possam danificar a placa. Leia sempre

a etiqueta para ver se o seu produto de
limpeza ou esfregao é adequado. Nunca
deixe residuos na superficie, pois o vidro
pode manchar.

Derrames de alimentos
agucarados

Retire-as imediatamente com um
raspador adequado para placas de
indugéo, mas tenha cuidado com
as superficies quentes na zona de
cozedura:

1. Desligue a alimentagéo da placa
utilizando o interrutor ou o diferencial
habilitado para o efeito.

2. Segure o raspador hum angulo de
30° e raspe a sujidade para uma area
fria da placa.

3. Limpe a sujidade ou os derrames

com um pano de cozinha ou um
toalhete de papel.

Elimine o mais rapidamente possivel

as manchas de alimentos derretidos e
agucarados ou de derrames. Se deixar
arrefecer no vidro, pode ser dificil de limpar
ou mesmo danificar permanentemente a
superficie da placa.

Perigo de corte - Quando a cobertura de
seguranca esta recolhida, a Iamina de um
raspador fica afiada. Utilize-a com muito
cuidado e guarde-a sempre em seguranga
e fora do alcance das criangas.

Sujidade e manchas de
derrame no painel de

1. Desligue a alimentacéo da placa
utilizando o interrutor ou o diferencial

O derrame de liquidos na zona do
painel de controlo pode provocar o mau

controlo habilitado para o efeito. funcionamento da placa de indugéo e
2. Limpe a &rea do painel de controlo os botdes tacteis podem nao funcionar
com uma esponja ou um pano limpo e corretamente. Limpe e seque bem a zona
hamido. do painel de controlo antes de voltar a ligar

, a placa a corrente.
3. Seque completamente a area do
painel de controlo
4. Volte a ligar a placa & corrente
eléctrica.
DICAS E SUGESTOES
Problema Causas possiveis O que fazer

A placa néo pode ser ligada.

N&o tem energia.

Verifique se a placa de cozedura esta
ligada & rede eléctrica e se esta ligada.

Verifique se existe um corte de
eletricidade em sua casa ou na sua
zona. Se tiver verificado tudo e o
problema persistir, contacte um técnico
qualificado.




Os botBes tacteis ndo
respondem.

Os botdes estdo bloqueados.

Desbloqueie os botdes. Consulte 0
capitulo "Utilizagao da sua placa de
inducéo" para obter instruges.

Os botbes tacteis ndo estdo a
funcionar corretamente

Pode haver uma pequena pelicula
de agua ou liquido nos botbes ou
pode estar a utilizar a ponta do seu
dedo quando toca nos botées.

Certifique-se de que a area do painel
de controlo esta limpa e seca. Utilize a
palma do seu dedo quando tocar nos
controlos.

0 vidro esta a ser riscado.

Utensilios de cozinha com arestas
rugosas.

Foram utilizados esfregdes ou
produtos de limpeza inadequados
e abrasivos.

Utilize utensilios de cozinha com bases
planas e lisas.

Consulte "Escolher o utensilio de cozinha
adequado”.

Consulte "Cuidados e limpeza".

Algumas panelas fazem ruidos
de crepitagdo ou de estalido.

Isto pode ser causado pela
construgdo do seu utensilio de
cozinha (camadas de metais
diferentes que vibram de forma
diferente).

Isto & normal para os utensilios de
cozinha e ndo indica uma avaria.

A placa de indugéo emite um
zumbido baixo quando utilizada
num nivel de aquecimento
elevado.

Isto é causado pela tecnologia de
cozedura por indug&o.

Isto € normal, mas o ruido deve acalmar-
se ou desaparecer completamente
quando diminuir a regulagao do
aquecimento.

Os utensilios de cozinha nao
aquecem e o visor indica

-
=tz

O utensilio de cozinha ndo é
adequado para a indugéo, a base
do fogao é demasiado pequena
ou ndo esta centrada na zona de
cozedura.

Utilize utensilios de cozinha adequados a
indugdo, com uma base suficientemente

grande para ser detectada e centrada na
zona de cozedura

O ruido da ventoinha provém da
placa de indug&o.

Uma ventoinha de arrefecimento
integrada na sua placa de
inducéo ligou-se para evitar

0 sobreaquecimento dos
componentes electrénicos. Pode
continuar a funcionar mesmo
depois de ter desligado a placa de
inducéo.

Isto & normal e ndo requer qualquer
acéo.

Néo desligue a placa de indugéo
enquanto o ventilador estiver a funcionar.

MENSAGENS DE ERRO

+ Em caso de anomalia, a placa de indugéo entra automaticamente no estado de protegéo e indica os cédigos de erro

correspondentes:

CAIXA DE INDUGAO

Erro Causa possivel Solugéo
E1/E2 Protecéo contra subtens@o Se a tensdo na tomada de alimentag&o for
(< 75V~95V) ou sobretenséo (> 275V~295V) | inferior ou superior a especificada, consulte
um eletricista qualificado.
E3 0O sensor principal esta em curto-circuito ou | Contacte o servigo técnico.
desligado
E4 O IGBT esta em curto-circuito ou desligado | Contacte o servigo técnico.




E5 A superficie da placa de cozedura esta a Desligue a placa de indugéo, espere que
sobreaquecer. arrefeca e volte a liga-la.
E6 O IGBT esta a sobreaquecer. Desligue a placa de indugéo, espere que
arrefeca e volte a liga-la.
E7 Mau funcionamento da placa de cozinhar Contacte o servigo técnico.
sensor
u N&o tem uma panela ou o orificio & Mude um vaso adequado.
demasiado pequeno ou a panela ndo é
adequada para a placa de indugao.
Er A comunicacéo entre a placa de circuito Contacte o servigo técnico.
impresso de controlo e a placa de circuito
impresso principal falhou.
Et Existe excesso de liquido nos botdes do Limpe e seque o painel de controlo

painel de controlo

+ As informagdes seguintes dizem respeito a rotulagem energética e a concegao ecoldgica nos termos do Regulamento

(UE) 66/2014:

Ficha de produto

Modelo: 1302MT

Tipo de placa: Placa de fogéo eléctrica doméstica
Numero de zonas elou éreas de cozedura: 2

Tecnologia de aquecimento: Zonas de cozedura por indugéo
Diadmetro da superficie util (@) (cm): 16 18
Consumo de energia por zona ou

area de cozedura (... ...c.) (Whikg) 1609 1636
Consumo de energia da placa de cozinhar (. ... EC) 161,8 Whikg

Ficha de produto

Modelo: 16031MT

Tipo de placa: Placa de fogéo eléctrica doméstica
Numero de zonas e/ou areas de cozedura: 3

Tecnologia de aquecimento: Zonas de cozedura por indugéo
Diametro da superficie util (&) (cm): 16 18 30
Consumo de energia por zona ou

area de cozedura (... i) (WHkg) 1788 185,2 183,8
Consumo de energia da placa de cozinhar ( EC) 182,6 Whkg

placa eléctrica




Ficha de produto

Modelo: I603FMT

Tipo de placa: Placa de fogéo eléctrica doméstica
NUmero de zonas e/ou areas de cozedura: 2

Tecnologia de aquecimento: Zonas e areas de cozedura por indugao
Para zona de cozedura circular:

Diametro da superficie util (&) (cm): @30 cm

Para zonas de cozedura n&o circulares: C=38cm L=19¢m
(comprimento x largura) (cm)

Consumo de energia por zona ou . .

area de cozedura (., . i) (WHkg) 187.5 1807, 1628, 1898
Consumo de energia da placa de cozinhar (p,acae‘écmca EC) 180,2 Whkg

Ficha de produto

Modelo: 1604MT

Tipo de placa: Placa de fog&o eléctrica doméstica
Numero de zonas e/ou &reas de cozedura: 4

Tecnologia de aquecimento: Zonas de cozedura por indugéo
Diametro da superficie util (&) (cm): 16 16 18 18
Consumo de energia por

zona ou area de cozedura (... secrice) (WHKQ) 1628 1628 1807 1807
Consumo de energia da placa de cozinhar (.., ye.ee EC) 171,8 Whikg

+ Para estabelecer a conformidade com os requisitos de concegao ecoldgica e para o célculo dos parametros de
rotulagem energética do aparelho, ¢ utilizada como referéncia a norma europeia EN 60350-2:2018+A1:2021.

SERVIGO

+ Qualquer utilizagéo incorrecta ou inobservancia das instrugdes de utilizagdo anula a garantia e a responsabilidade do
fabricante.

ANOMALIAS E REPARAGCAO

+ Em caso de problemas, leve o aparelho a um servigo de assisténcia técnica autorizado. Nao tente desmontar ou reparar
o0 aparelho sem assisténcia, pois pode ser perigoso.

PARA VERSOES DE PRODUTOS DA UE E/OU NO CASO DE SER SOLICITADO NO SEU PAIS:

ECOLOGIA E RECICLABILIDADE DO PRODUTO

+ Os materiais que compdem a embalagem deste aparelho estdo incluidos num sistema de recolha, classificagéo e
reciclagem. Se desejar desfazer-se deles, utilize os contentores publicos adequados a cada tipo de material.

+ O produto ndo contém concentragdes de substancias que possam ser consideradas nocivas para 0 ambiente.

agente de residuos autorizado para a recolha selectiva de residuos de equipamentos eléctricos e
electrénicos (REEE). ELIMINACAO: N&o elimine este produto como lixo municipal indiferenciado. E
necessaria uma recolha separada destes residuos para tratamento especial.

E Este simbolo significa que, caso pretenda eliminar o produto apés o fim da sua vida Util, deve leva-lo a um



+ Este aparelho esta em conformidade com a Diretiva 2014/35/UE relativa a baixa tensao, a Diretiva 2014/30/UE relativa
a compatibilidade electromagnética, a Diretiva 2011/65/UE relativa a restrigéo do uso de determinadas substancias
perigosas em equipamentos eléctricos e electronicos, a Diretiva 2012/19/UE relativa aos residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos e a Diretiva 2009/125/CE relativa aos requisitos de concegdo ecolégica dos produtos
relacionados com o consumo de energia.



E Frangais (Traduit des instructions originales)

TABLE DE CUISSON A INDUCTION ENCASTREE
1302MT

16031MT

1603FMT

1604MT

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS AVANT D'INSTALLER
OU D'UTILISER CET APPAREIL.

IL EST CONSEILLE DE CONSERVER CES INSTRUCTIONS DANS UN
ENDROIT SUR AFIN DE POUVOIR LES CONSULTER ULTERIEUREMENT.

Modéle Zone de cuisson Puissance (W) Taille du produit (mm)
1302MT 2 zones d'induction 3300 W 300%520*58
16031MT 3 zones d'induction 6200W (boost 7200W) 590*520*58
I603FMT 3 zones d'induction 6200W (boost 7200W) 590*520*58
1604MT 4 zones d'induction 5400W (boost 7200W) 590*520*58

AVERTISSEMENTS DE SECURITE

* Lire attentivement cette notice d'instructions avant de mettre I'appareil en
marche, et la conserver pour la consulter ultérieurement. Le non-respect de ces
instructions peut étre source d’accident.

* Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d’au moins 8 ans et par des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou dénuées d’expérience ou de connaissance, s'ils (si elles) sont correctement
surveillé(e)s ou si des instructions relatives a l'utilisation de I'appareil en toute
securité leur ont été données et si les risques encourus ont été appréhendés.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien par
I'usager ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

* |l convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart, a moins d'étre
surveillés en permanence.

+ Un moyen de déconnexion doit étre prévu dans les canalisations fixes
conformément aux regles d’installation.

* Lisolation des canalisations fixes doit étre protégée, par exemple au moyen d’un
manchon isolant ayant une caractéristique de température appropriée.



* Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant,
son service aprés vente ou des personnes de qualification similaire afin d'éviter
un danger.

* Cet appareil n'est pas destiné a étre mis en fonctionnement au moyen d’une
minuterie extérieure ou par un systeme de commande a distance séparé.

* Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique et non professionnel
ou industriel.

* Ne pas utiliser de nettoyeur a vapeur pour nettoyer I'appareil.

* |l s’agit d’'un appareil qui chauffe par induction. Les objets métalliques tels que
les couteaux, les fourchettes, les cuilléres et les couvercles ne doivent pas étre
placés sur la surface de la table de cuisson car ils peuvent devenir chauds.

* Aprés utilisation, éteignez I'élément de la table de cuisson par sa commande et
ne vous fiez pas au détecteur de casserole.

« AVERTISSEMENT: Si la surface est fissurée, éteignez I'appareil pour éviter tout
risque d’électrocution.

* AVERTISSEMENT: Cuisiner sans surveillance sur une table de cuisson avec de
la graisse ou de I'huile peut étre dangereuse et peut provoquer un incendie.

* Ne JAMAIS essayez d'éteindre un feu avec de I'eau, mais éteignez I'appareil et
couvrez la flamme, par exemple avec un couvercle ou une couverture anti-feu.

* MISE EN GARDE: Le processus de cuisson doit étre supervisé. Un processus
de cuisson a court terme doit étre surveillé en permanence.

* AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : ne pas ranger d'objets sur les surfaces
de cuisson.

« AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles deviennent chauds
pendant 'utilisation. Des précautions doivent étre prises pour éviter de toucher
les éléments chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a
I'écart a moins d’étre surveillés en permanence.

* Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé a des altitudes supérieures a 2000 m.

AVERTISSEMENTS DE SECURITE POUR L'INSTALLATION

+ L'appareil doit étre installé et raccordé conformément a la réglementation en vigueur. Consultez un électricien ou une
personne de qualification similaire. N'essayez pas de l'installer vous-méme.

+ AVERTISSEMENT : Pour éviter que la plague ne se déplace, les ancrages de sécurité doivent étre installés. Voir les
instructions d'installation.



+ AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les protections de cuisine congues par le fabricant de l'appareil de cuisson ou
indiquées par le fabricant de I'appareil dans le mode d'emploi approprié ou les protections de cuisine intégrées a l'appareil.
L'utilisation de protections inadaptées peut provoquer des accidents.

+ Aucun matériau ou produit combustible ne doit étre placé sur cet appareil & aucun moment.

+ Veuillez mettre ces informations a la disposition de la personne chargée de l'installation de I'appareil.

+ Afin d'éviter tout risque, cet appareil doit étre installé conformément aux présentes instructions d'installation.
+ Cet appareil doit étre correctement installé et mis a la terre uniquement par une personne qualifiée.

+ Cet appareil doit étre raccordé a un circuit comprenant un interrupteur d'isolement assurant une déconnexion totale de
I'alimentation électrique.

+ Si vous n'installez pas I'appareil correctement, vous risquez d'annuler toute garantie ou responsabilité.

+ Débranchez I'appareil du réseau électrique avant d'effectuer toute opération d'entretien ou de maintenance.

+ Le raccordement & un bon systéme de mise a la terre est essentiel et obligatoire.

+ Les modifications du systéme de cablage domestique ne doivent étre effectuées que par un électricien qualifié.
+ Le non-respect de ces conseils peut entrainer un choc électrique ou la mort.

+ Attention, les bords des panneaux sont tranchants.

+ Si vous ne faites pas preuve de prudence, vous risquez de vous blesser ou de vous couper.

+ Cet appareil ne peut étre utilisé qu'a l'intérieur.

FONCTIONNEMENT ET ENTRETIEN AVERTISSEMENTS DE SECURITE

+ Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé. L'ébullition provoque un dégagement de fumée et de
graisse qui peut s'enflammer.

+ N'utilisez jamais votre appareil comme surface de rangement ou de travail.
+ Ne laissez jamais d'objets ou d'ustensiles sur 'appareil.

+ Ne placez pas ou ne laissez pas d'objets magnétisables (par exemple, cartes de crédit, cartes mémoire) ou d'appareils
électroniques (par exemple, ordinateurs, lecteurs MP3) a proximité de I'appareil, car ils peuvent étre affectés par son
champ électromagnétique.

+ Apres utilisation, éteignez toujours les zones de cuisson et la table de cuisson comme indiqué dans ce manuel (c'est-a-
dire en utilisant les touches tactiles). Ne comptez pas sur la fonction de détection des ustensiles de cuisson sans induction
pour éteindre les zones de cuisson lorsque vous retirez les casseroles.

+ Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil, s'asseoir, se tenir debout ou grimper dessus.

+ Ne rangez pas d'objets susceptibles d'intéresser les enfants dans les armoires situées au-dessus de I'appareil. Les
enfants qui grimpent sur la table de cuisson peuvent se blesser gravement.

+ Ne laissez pas les enfants seuls ou sans surveillance dans la zone ou I'appareil est utilisé.

+ Ne réparez ou ne remplacez aucune piece de |'appareil a moins que cela ne soit spécifiquement recommandé dans le
manuel. Tout entretien doit étre effectué par un technicien qualifié.

+ N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer la table de cuisson.
+ Ne placez pas ou ne laissez pas tomber d'objets lourds sur la table de cuisson.
+ Ne montez pas sur la table de cuisson.

+ N'utilisez pas de casseroles a bords irréguliers et ne faites pas glisser les casseroles sur la surface en verre céramique,
car vous risquez de rayer le verre.

+ N'utilisez pas d'éponge ou d'autres produits de nettoyage abrasifs pour nettoyer la table de cuisson, car ils risquent de
rayer la vitrocéramique.

+ Toute responsabilité et la garantie ne seront pas valables en cas d'utilisation impropre ou de non-respect des instructions.
+ Enlevez tout film protecteur qui pourrait se trouver sur la plaque a induction.



+ Ne cuisinez pas sur une table de cuisson cassée ou fissurée. Si la surface de la table de cuisson est cassée ou fissurée,
éteignez immédiatement I'appareil au niveau de I'alimentation électrique (interrupteur mural) et contactez un technicien
qualifié.

+ Eteignez la table de cuisson avant de la nettoyer ou de l'entretenir.

* Le non-respect de ces conseils peut entrainer un choc électrique ou la mort.

+ Cet appareil est conforme aux normes de sécurité électromagnétique. Toutefois, les personnes porteuses d'un stimulateur
cardiaque ou d'autres implants électriques (tels que les pompes a insuline) doivent consulter leur médecin ou le
fabricant de I'implant avant d'utiliser cet appareil, afin de s'assurer que leurs implants ne sont pas affectés par le champ
électromagnétique. Le non-respect de ce conseil peut entrainer la mort ou des dommages importants pour votre santé.

+ Pendant I'utilisation, les parties accessibles de cet appareil peuvent devenir suffisamment chaudes pour provoquer des
brilures.

+ Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou tout autre objet autre qu'un ustensile de cuisine approprié entrer en contact
avec la vitre en céramique tant que la surface n'est pas refroidie.

+ Les objets métalliques tels que les couteaux, les fourchettes, les cuilléres et les couvercles ne doivent pas étre placés sur
la surface de la table de cuisson car ils peuvent devenir chauds.

* Les poignées des casseroles peuvent étre chaudes au toucher. Vérifiez que les poignées des casseroles ne dépassent
pas des autres zones de cuisson sur lesquelles elles se trouvent. Gardez les poignées hors de portée des enfants. Le
non-respect de cette consigne peut entrainer des brllures et des ébouillantages.

+ La lame tranchante d'un grattoir de table de cuisson est exposée lorsque le couvercle de sécurité est rétracté. Utilisez-le
avec une extréme prudence et rangez-le toujours en lieu sir et hors de portée des enfants.

+ Si vous ne faites pas preuve de prudence, vous risquez de vous blesser ou de vous couper.



INSTALLATION

SELECTION DU MATERIEL D'INSTALLATION

+ Découpez le plan de travail selon les dimensions indiquées dans le dessin.

+ Pour les besoins de ['installation et de ['utilisation, un espace minimum de 5 cm doit étre préservé autour du trou.

+ Veillez a ce que I'épaisseur du plan de travail soit d'au moins 30 mm. Choisissez un matériau de surface de travail
résistant a la chaleur afin d'éviter toute déformation importante causée par le rayonnement thermique de la plaque
chauffante. Comme indiqué ci-dessous :

Modéle L(mm) L(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm)

1302MT 300 520 58 52 285 500 50 minutes
16031MT 590 520 58 54 565 495 50 minutes
I603FMT 590 520 58 54 565 495 50 minutes
1604MT 590 520 58 54 565 495 50 minutes

+ En toutes circonstances, assurez-vous que la plaque & induction est bien ventilée et que I'entrée et la sortie d'air ne sont
pas obstruées. Assurez-vous que la plague a induction est en bon état de fonctionnement. Comme indiqué ci-dessous

Remarque : la distance de sécurité entre la plaque de cuisson et I'armoire située au-dessus de la plaque de cuisson doit
étre d'au moins 760 mm.

@@(\‘

A(mm) B(mm) C(mm)
760 50 minutes 30 minutes Admission d'air Sortie d'air 10mm




AJUSTEZ LA POSITION DU SUPPORT ET PLACEZ LA PLAQUE DE CUISSON.

1. Placez délicatement I'appareil sur une surface stable et lisse (utilisez I'emballage). N'exercez aucune force
physique sur le panneau de commande de l'appareil.

2. Installez et fixez les supports sur I'appareil comme indiqué.

Trou de vis

3. Insérez et alignez I'appareil dans I'ouverture d'installation.

AVANT D'INSTALLER LA TABLE DE CUISSON, ASSUREZ-VOUS QUE

* Le plan de travail est d'équerre et de niveau, et aucun élément structurel n'interfere avec l'espace requis.

+ La surface de travail est fabriquée dans un matériau résistant a la chaleur.

+ Si la table de cuisson est installée au-dessus d'un four, ce dernier est équipé d'un ventilateur de cuisson intégreé.

+ L'installation sera conforme a toutes les exigences en matiére de dégagement ainsi qu'aux normes et réglementations
applicables.

+ Un sectionneur approprié permettant une déconnexion totale de I'alimentation secteur est incorporé dans le cablage
permanent, monté et positionné conformément aux regles et réglementations locales en matiére de cablage.

+ Le sectionneur doit étre d'un type homologué et prévoir un espace de contact de 3 mm entre tous les péles (ou entre tous
les conducteurs actifs si les régles de cablage locales autorisent cette variation des exigences).

« L'interrupteur d'isolement sera facilement accessible au client lorsque la cuisiniére sera installée.

+ En cas de doute concernant l'installation, consultez les autorités locales compétentes en matiére de construction et de
réglementation.

+ Vous utilisez des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (comme le carrelage) pour les surfaces murales
entourant la table de cuisson.

UNE FOIS LA TABLE DE CUISSON INSTALLEE, ASSUREZ-VOUS QUE
+ Le cable d'alimentation n'est pas accessible par les portes de placard ou les tiroirs.
+ L'air frais circule de I'extérieur du meuble jusqu'a la base de la table de cuisson.

+ Si la table de cuisson est installée au-dessus d'un tiroir ou d'un placard, une barriére de protection thermique est installée
sous la base de la table de cuisson.

* L'interrupteur d'isolement est facilement accessible par le client.

PRECAUTIONS
1. Latable de cuisson a induction doit étre installée par du personnel ou des techniciens qualifiés.
2. Des professionnels sont a votre service. N'effectuez jamais I'opération vous-méme.



3. Latable de cuisson ne sera pas installée directement au-dessus d'un lave-vaisselle, d'un réfrigérateur, d'un
congelateur, d'un lave-linge ou d'un seche-linge, car I'humidité risque d'endommager les composants électroniques
de la table de cuisson.

4. La plaque de cuisson & induction doit étre installée de maniére & assurer un meilleur rayonnement de la chaleur
afin d'améliorer sa fiabilité.

La paroi et la zone de chauffage induite au-dessus de la surface de la table doivent résister a la chaleur.

Pour éviter tout dommage, la couche sandwich et 'adhésif doivent étre résistants a la chaleur.

RACCORDEMENT DE LA PLAQUE DE CUISSON A INDUCTION A LA PRISE ELECTRIQUE
+ Avant de brancher la table de cuisson & induction sur le secteur, vérifiez que

1. L'installation électrique ou la plaque de cuisson a induction doit étre raccordée doit étre adaptée a la puissance
consommée par la plaque de cuisson a induction.

2. Latension doit correspondre a la valeur nominale indiquée sur la plaque signalétique du produit.

3. L'installation électrique est pourvue d'une prise de terre et supporte un minimum de 40 ampéres.

+ Pour raccorder la table de cuisson a induction a la prise de courant, vous ne devez pas utiliser d'adaptateurs, de
réducteurs ou de dérivations, car ces dispositifs peuvent devenir chauds et provoquer un incendie.

+ Le cable d'alimentation de la table de cuisson a induction ne doit toucher aucune partie ou zone ou il acquiert des
températures élevées et doit étre placé de maniére a ce que la température ne dépasse pas 75°C en tout point.

« Vérifiez auprés d'un électricien agréé et qualifié que l'installation électrique est correcte.

+ Toute modification de I'installation électrique doit étre effectuée par un électricien agréé.

+ Le raccordement électrique de la table de cuisson a induction doit étre effectué conformément aux normes en vigueur et
protégé par un interrupteur magnéto-thermique unipolaire ou automatique.

+ Si le cable est endommagg, il doit étre substitué ou remplacé, I'opération doit étre effectuée par le service technique.

+ L'installateur agréé doit s'assurer que le raccordement électrique a été effectué correctement et qu'il est conforme aux
régles nationales de cablage.

+ Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.

+ Le cable doit étre vérifié régulierement et remplacé uniquement par des techniciens agréés.

+ Le fabricant n'est pas responsable de tout accident résultant de I'utilisation d'un appareil qui n'est pas mis a la terre ou
dont la continuité de la mise a la terre est défectueuse.

« Si l'appareil dispose d'une prise électrique, il doit étre installé de maniére a ce que la prise électrique soit accessible.

+ Le raccordement électrique de la table de cuisson a induction doit étre effectué conformément aux normes en vigueur et
protégé par un interrupteur magnétothermique unipolaire ou automatique. Le raccordement est illustré ci-dessous :

g g
& 3
3 2
z z
| g

Power Cord Power Cord Power Cord

+ Si le cable est endommagé, I'opération doit étre effectuée par un service technique officiel.



+ Si la table de cuisson a induction est branchée directement sur le secteur, un interrupteur unipolaire doit étre installé avec
une ouverture minimale de 3 mm entre les contacts.

+ L'installateur agréé doit s'assurer que le raccordement électrique est correct et conforme aux regles de sécurité.
+ Le cable doit étre vérifié régulierement et remplacé uniquement par des techniciens agréés.
+ Le fil jaune/vert du cordon d'alimentation doit étre relié a la terre de la prise de courant.

+ Le fabricant n'est pas responsable de tout accident résultant de I'utilisation d'un appareil qui n'est pas mis & la terre ou
dont la continuité de la mise a la terre est défectueuse.

+ Si l'appareil dispose d'une prise électrique, il doit étre installé de maniére a ce que la prise électrique soit accessible.



LA PLAQUE A INDUCTION

APERCU DU PRODUIT
MODELE [302MT

A

B
C
D

Zone d'induction : 1500W

Zone d'induction : 1800W

Plaque de verre

Panneau de contréle

1. Touches "-" ou "+" pour la zone de cuisson
2. Boutons "-" ou "+" pour la minuterie

3. Bouton de verrouillage

4. Bouton ON/OFF

taurus

@— D

®&— O



MODELE I6031MT

A Zone d'induction : 1200W boost 1500W
Zone d'induction : 2000W boost 2600W
Zone d'induction : 3000W boost 3600W
Plaque de verre

Panneau de contréle

m o O @

1. Touches "-" ou "+" pour la zone de cuisson

2 " ou "+" pour la minuterie
3. Bouton de verrouillage
4. Bouton ON/OFF
5. Bouton Boost

. Boutons

taurus




MODELE 1603FMT
A Zone d'induction : 1200W boost 1500W

m o O W

Zone d'induction : 2000W boost 2600W
Zone d'induction : 3000W boost 3600W
Plaque de verre

Panneau de contréle

1. Touches "-" ou "+" pour la zone de cuisson
2. Boutons
3.

4. Bouton ON/OFF
5.

" ou "+" pour la minuterie
Bouton de verrouillage

Bouton Boost

Bouton Flexi zone

taurus s I -+ 0 -+ @ -+8




MODELE I604MT

Zone d'induction : 1500W boost 2000W
Zone d'induction : 1200W boost 1600W
Zone d'induction : 1500W boost 2000W
Zone d'induction : 1200W boost 1600W

mm OO W >

Plaque de verre
Panneau de contrdle

1. Touches "-" ou "+" pour la zone de cuisson

. Bouton ON/OFF

2
3. Bouton de verrouillage
4
5. Bouton Boost

. Boutons "-" ou "+" pour la minuterie

taurus




INFORMATIONS SUR LE PRODUIT
AVANTAGES DE LA CUISSON PAR INDUCTION

+ Avec la cuisson par induction, la chaleur est générée directement dans le récipient, ce qui élimine la perte de chaleur entre
les différents éléments (récipient, plaques en vitrocéramique, etc.) :

+ Temps de cuisson réduit : la poéle chauffe plus rapidement.

« Economie d'énergie : en réduisant le temps de cuisson et/ou de friture. Lorsque la casserole est retirée de la zone de
cuisson, elle cesse automatiquement de fournir de la chaleur.

+ Nettoyage plus simple : la surface étant moins chaude, les aliments qui se répandent ne brilent pas aussi rapidement.

UTILISATION DES BOUTONS TACTILES
+ Les commandes réagissent au toucher, vous n'avez donc pas besoin d'exercer une quelconque pression.
+ Vous entendrez un bip a chaque fois qu'une touche est enregistrée.

+ Assurez-vous que les touches tactiles sont toujours propres et seches et qu'aucun objet (par exemple un ustensile ou un
chiffon) ne les recouvre. Méme une fine pellicule d'eau peut rendre les touches tactiles difficiles a utiliser.

67// /
> 4 X
USTENSILES DE CUISINE ADAPTES A L'INDUCTION

* Récipients ferromagnétiques

* Les récipients adaptés a la cuisson par induction sont ceux qui sont fabriqués dans un matériau ferromagnétique. Il peut
s'agir d'acier émaillé, de fonte ou de plats & induction en acier inoxydable spécial.

+ Pour savoir si un récipient est adapté a la cuisson par induction, vérifiez qu'il est attiré par un aimant.

+ |l existe d'autres types de conteneurs dont la base n'est pas entiérement ferromagnétique.
+ Avant de les utiliser, vérifiez le diametre du fond et que ces casseroles sont détectées par la plaque a induction.

CHOISIR LES BONS USTENSILES DE CUISINE
+ N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine aux bords irréguliers ou a la base incurvée.

Xr X 1

+ Assurez-vous que la base de la casserole est lisse, qu'elle repose a plat contre le verre et qu'elle est de la méme taille
que la zone de cuisson. Utilisez des ustensiles de cuisine dont le diametre est aussi grand que le graphique de la zone
sélectionnée. Si vous utilisez une casserole plus petite, I'efficacité peut étre plus faible que prévu. Centrez toujours la
casserole sur la zone de cuisson. Le fond d'un ustensile de cuisson peut influencer la répartition de la chaleur et donc le
résultat de la cuisson. En choisissant un ustensile de cuisson dont la base est de meilleure qualité, vous économiserez du
temps de cuisson et de I'énergie.




PROTEGER LA SURFACE DU VERRE

+ Soulevez toujours l'ustensile de cuisson de la plaque a induction, ne le faites pas glisser, car vous risqueriez de rayer le
verre.

USTENSILES DE CUISINE VIDES OU A BASE TRES FINE

+ Ne placez jamais un ustensile de cuisson vide sur la table de cuisson et ne l'allumez pas, car il pourrait surchauffer et
endommager la vitre en céramique ou la table de cuisson elle-méme. Si la base de l'ustensile de cuisson est trés fine, elle
peut également surchauffer, évitez d'utiliser ce type d'ustensile.

DETECTION DES USTENSILES DE CUISINE

+ La table de cuisson a une limite de détection minimale de la zone de cuisson qui varie pour chaque zone de cuisson. C'est
pourquoi vous devez éviter d'utiliser des ustensiles de cuisine dont la base est inférieure au diameétre spécifié.

+ Si vous allumez la table de cuisson sans ustensile de cuisson, avec un ustensile de cuisson dont la base est inférieure
a celle spécifiée ou avec une table de cuisson non adaptée a l'induction, la table de cuisson ne fonctionnera pas, I'écran
affichant "z ="

DIMENSIONS DES USTENSILES DE CUISINE

+ Les zones de cuisson ont un diametre minimum et maximum de fonctionnement et s'adaptent automatiquement au
diameétre de la casserole. Toutefois, le fond de la casserole doit avoir un diamétre minimum en fonction de la zone de
cuisson correspondante. Pour obtenir le meilleur rendement de votre plaque a induction, placez le fond de la casserole au
centre de la zone de cuisson.

UTILISATION DE VOTRE TABLE DE CUISSON A INDUCTION

POUR COMMENCER LA CUISSON

Appuyez sur la touche ON/OFF.

Lorsque la table de cuisson est allumée, un avertissement sonore
retentit et les écrans affichent les indications "0" et "- -", signalant
que la table de cuisson est allumée et qu'elle se trouve en état de
veille ou d'attente.

Placez une casserole appropriée sur la zone de cuisson que vous
souhaitez utiliser.

Assurez-vous que le fond de la casserole et la surface de la zone de
cuisson sont propres et secs.

Effleurez les touches "-" ou "+" correspondant a la zone de cuisson
que vous souhaitez activer et choisissez le niveau de puissance
souhaité.

S| L'AFFICHAGE CLIGNOTE, L'INDICATION E ] E
Cela signifie que... -

+ Vous n'avez pas placé une casserole sur la bonne zone de cuisson ;
+ Les ustensiles de cuisine que vous utilisez ne sont pas adaptés a la cuisson par induction ;
+ La casserole a une base trop petite ou n'est pas centrée correctement sur la zone de cuisson.



Par conséquent...

Le chauffage n'a lieu que si un récipient approprié se trouve dans la zone de cuisson.
L'écran s'éteint automatiquement au bout de 2 minutes si un récipient approprié n'est pas placé dessus.

LORSQUE VOUS AVEZ TERMINE LA CUISSON

Effleurez les touches "-" ou "+" correspondant a la zone de cuisson que vous
souhaitez désactiver.

(ﬁi
1
Désactivez la zone de cuisson en effleurant le "-" et en faisant défiler vers le bas SB
jusqu'a "0". -
Assurez-vous que I'écran d'alimentation affiche "0", puis "H".

Eteignez toute la table de cuisson en appuyant sur la touche ON/OFF.

Attention aux surfaces chaudes Le symbole "H" (TEMP surface >60°C) indique la

zone de cuisson chaude au toucher. Il disparait lorsque la surface a refroidi a une ’ ‘
température sOre. Il peut également servir de fonction d'économie d'énergie si vous '—‘
souhaitez chauffer d'autres casseroles, utilisez la plaque de cuisson qui est encore
chaude.

FONCTION BOOST

+ La fonction BOOST permet d'augmenter temporairement la puissance de la zone de cuisson choisie et d'obtenir ainsi une
cuisson plus puissante et plus rapide dans un court laps de temps. Nous vous recommandons d'utiliser la fonction BOOST
avec prudence et uniquement de maniére temporaire, car un exces de puissance peut brdler ou surchauffer les aliments.

UTILISATION DE LA FONCTION BOOST
+ Le sélecteur de puissance comporte neuf niveaux de puissance de 1 a9 et le mode BOOST B.

+ Effleurez la touche "+" de la zone de cuisson sélectionnée, puis la touche "B" pour sélectionner le niveau de puissance
"B", c'est-a-dire le mode BOOST.

« Pour annuler la fonction BOOST, effleurez la touche "-" correspondant a la zone de cuisson en mode BOOST et
sélectionnez le niveau de puissance souhaité.

Remarque : la fonction BOOST augmente considérablement la puissance. Nous vous recommandons donc de 'utiliser avec
prudence, car les temps de cuisson peuvent varier et la température excessive peut briler les aliments.

FLEXI ZONE (MODELE I603FMT)

+ La zone de cuisson flexible est située sur le coté gauche de la table de cuisson a induction.

+ Cette zone peut étre utilisée comme une seule zone ou comme deux zones différentes, en fonction des besoins de
cuisson a tout moment.

+ La zone libre est constituée de deux inductances indépendantes qui peuvent étre controlées séparément.



UTILISATION DE LA FLEXI ZONE

« Effleurez la touche "-" ou "+" correspondant a la zone de cuisson, et l'indicateur de puissance affichera le niveau de
puissance clignotant.

+ Appuyez sur la touche Flexi zone (6), les indicateurs de niveau de puissance des zones supérieure et inférieure affichent
le niveau de puissance par défaut "5".

+ Effleurez les touches "-" ou "+" pour sélectionner le niveau de puissance.

+ Le niveau de puissance de la zone de cuisson flexible peut étre modifié a tout moment pendant la cuisson. Pour ce faire,
appuyez sur l'une des touches de sélection et lorsque les indicateurs de puissance commencent a clignoter, réglez le
niveau de puissance en appuyant sur les touches "-" ou "+".

VERROUILLAGE DES BOUTONS

+ Vous pouvez verrouiller les touches afin d'éviter toute utilisation involontaire (par exemple, les enfants qui activent
accidentellement les zones de cuisson).

+ Lorsque le panneau de commande est verrouillé, tous les boutons sont désactivés, a I'exception du bouton ON/OFF.

POUR VERROUILLER LES BOUTONS
+ Appuyez sur la touche de verrouillage.

POUR DEVERROUILLER LES BOUTONS
1. Assurez-vous que la plaque a induction est allumée.
2. Touchez et maintenez le bouton de verrouillage pendant 3 secondes.
3. Vous pouvez maintenant commencer a utiliser votre cuiseur.

Lorsque la cocotte est en mode verrouillage, tous les boutons sont désactivés a I'exception du bouton ON/
A OFF. Vous pouvez toujours éteindre la cocotte a induction a I'aide du bouton ON/OFF en cas d'urgence,
mais vous devez d'abord déverrouiller la cocotte lors de la prochaine opération.

PROTECTION CONTRE LA SURCHAUFFE

Un capteur de température permet de contréler la température a l'intérieur de la plaque & induction. En cas de température
excessive, la plaque a induction s'arréte automatiquement.

ARRET AUTOMATIQUE DE SECURITE

+ |l s'agit d'un systeme de protection intégré a la plaque de cuisson a induction, qui s'éteint automatiquement apres 120
minutes si vous oubliez de I'éteindre et que vous n'appuyez sur aucun bouton. Lorsque vous retirez la casserole, la plaque
ainduction s'arréte immédiatement de chauffer.

A Les personnes portant un stimulateur cardiaque doivent consulter leur médecin avant d'utiliser cet appareil.

FANS

+ Ala base de la table de cuisson se trouve un ventilateur dont l'objectif est de maintenir une température stable a lntérieur
de la table de cuisson a induction. Chaque fois que la table de cuisson est allumée et que la puissance ou la température
est réglée, les ventilateurs fonctionnent également. Lorsque la table de cuisson est éteinte, les ventilateurs restent allumés
et s'éteignent automatiquement lorsque la table de cuisson est suffisamment froide.

+ Si vous utilisez la table de cuisson a induction sur la table, ne placez JAMAIS de torchons, de serviettes ou d'autres
objets qui pourraient obstruer les trous du ventilateur, car cela empécherait une ventilation adéquate et provoquerait une
surchauffe des circuits.

REMARQUE : N'oubliez pas que le ventilateur fonctionnera suffisamment longtemps pour refroidir 'appareil aprés I'avoir
éteint. Ce phénoméne est normal et n'indique pas un dysfonctionnement.



UTILISATION DE LA MINUTERIE

Vous pouvez programmer l'arrét d'une zone de cuisson a la fin de la durée programmée.
Vous pouvez régler la minuterie jusqu'a 99 minutes.

REGLAGE DE LA MINUTERIE POUR DESACTIVER UNE ZONE DE CUISSON

Effleurez les touches "-" ou "+" correspondant a la zone de cuisson que vous J@
souhaitez activer et choisissez le niveau de puissance souhaité. &
Appuyez sur les touches "-" ou "+" de la minuterie pour choisir la durée (en minutes) o

de l'arrét automatique. R,

Si la durée programmée dépasse 99 minutes, la minuterie revient automatiquement
a 00 minute.

Pour annuler la minuterie, appuyez sur les touches "-" ou "+" correspondant a la
zone de cuisson minutée que vous souhaitez annuler, le chiffre indicateur du niveau
de puissance correspondant commence a clignoter, puis appuyez sur les touches "-"
ou "+" de la minuterie pour choisir le temps 00.

La zone de cuisson qui n'est pas réglée avec la minuterie continuera a fonctionner si elle a été allumée
précédemment.

NOTES : Si vous souhaitez modifier 'heure de la mise hors tension automatique apres avoir réglé la minuterie, vous
devez recommencer a I'étape 1.

Toutes les zones de cuisson peuvent étre programmées. Pour ce faire, suivez les étapes indiquées ci-dessus pour
chaque zone de cuisson.

La minuterie ne peut étre activée, modifiée ou désactivée que lorsque la zone de cuisson est sélectionnée, c'est-a-
dire lorsque le chiffre indicateur du niveau de puissance clignote.

CONSEILS DE CUISSON

Soyez prudent lorsque vous faites des fritures, car 'huile et la graisse chauffent trés rapidement, surtout si
A vous utilisez la fonction Boost. A des températures extrémement élevées, I'huile et la graisse s'enflamment
spontanément, ce qui présente un grave risque d'incendie.

ECONOMIE D'ENERGIE

+ Lorsque les aliments arrivent & ébullition, réduisez la puissance.

+ L'utilisation d'un couvercle permet de réduire le temps de cuisson et d'économiser de I'énergie en conservant la chaleur.
+ Réduisez la quantité de liquide ou de graisse pour diminuer le temps de cuisson.

« Commencez la cuisson a un niveau de puissance élevé, puis réduisez le niveau de puissance lorsque les aliments ont
chauffé.

MIJOTER

+ Le mijotage se produit en dessous du point d'ébullition, aux alentours de 85 °C, lorsque des bulles remontent
occasionnellement a la surface du liquide de cuisson. C'est la clé des soupes et des ragodts délicieux et tendres, car les
saveurs se développent sans que les aliments ne soient surchauffés. Vous devez également cuire les sauces épaisses a
base d'ceufs et de farine en dessous du point d'ébullition.

+ Certaines taches, comme la cuisson du riz par absorption, peuvent nécessiter un réglage plus élevé qu'un réglage plus
bas pour garantir une cuisson correcte des aliments dans le temps recommandé.



ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Quoi ?

Comment ?

Important !

Salissures quotidiennes
sur la surface du

verre (empreintes
digitales, marques,
taches de nourriture

ou éclaboussures non
sucrées)

Déconnectez I'alimentation de la carte &
I'aide de l'interrupteur ou du différentiel
prévu a cet effet.

Utilisez un nettoyant pour plaques a
induction lorsque la surface est tiede
(mais pas chaude !).

Rincez et séchez la plaque avec un
chiffon propre ou une serviette en
papier.

Reconnectez la carte a I'alimentation
électrique

Lorsque vous coupez I'alimentation de la
table de cuisson, il n'y a pas d'indication de
surface chaude, mais la zone de cuisson
est encore chaude !

Utilisez des tampons a récurer spéciaux
pour les plaques a induction. N'utilisez
pas de nettoyants agressifs, corrosifs

ou abrasifs susceptibles d'endommager
la plaque. Lisez toujours I'étiquette pour
savoir si votre produit nettoyant ou votre
tampon a récurer convient. Ne laissez
jamais de résidus sur la surface, le verre
pourrait se tacher.

Déversements d'aliments
sucrés

Retirez-les immédiatement a 'aide d'un
grattoir adapté aux plaques a induction,
mais faites attention aux surfaces
chaudes dans la zone de cuisson :

1. Déconnectez l'alimentation de la
carte a l'aide de l'interrupteur ou du
différentiel prévu a cet effet.

2. Tenez le grattoir a un angle de 30° et
raclez la saleté sur une zone froide de
la plaque.

3. Essuyez les salissures ou les
déversements avec un essuie-tout ou
du papier absorbant.

Enlevez dés que possible les taches dues
a des aliments fondants et sucrés ou a des
éclaboussures. Si vous les laissez refroidir
sur le verre, elles peuvent étre difficiles a
nettoyer, voire endommager définitivement
la surface de la table de cuisson.

Risque de coupure - Lorsque le couvercle
de sécurité est rétracté, la lame d'un
grattoir devient tranchante. Utilisez-le avec
précaution et rangez-le toujours en lieu str
et hors de portée des enfants.

Salissures et taches sur le
panneau de commande

1. Déconnectez I'alimentation de la
carte a l'aide de l'interrupteur ou du
différentiel prévu a cet effet.

2. Nettoyez la zone du panneau de
commande avec une éponge ou un
chiffon propre et humide.

3. Séchez complétement la zone du
panneau de controle

4. Reconnectez la carte a I'alimentation
électrique.

La présence de liquide dans la zone du
panneau de commande peut entrainer un
dysfonctionnement de la table de cuisson
a induction, et les boutons tactiles peuvent
ne pas fonctionner correctement. Veillez a
bien nettoyer et sécher la zone du panneau
de commande avant de rebrancher le
panneau a l'alimentation électrique.

CONSEILS ET ASTUCES

Probléme

Causes possibles

Ce qu'il faut faire

étre allumée.

La table de cuisson ne peut pas

Pas de puissance.

Assurez-vous que la table de cuisson est
connectée a l'alimentation électrique et
qu'elle est allumée.

Vérifiez s'il y a une coupure de courant
dans votre maison ou dans la région. Si
vous avez tout vérifié et que le probléme
persiste, appelez un technicien qualifié.




Les boutons tactiles ne
répondent pas.

Les boutons sont verrouillés.

Déverrouillez les boutons. Voir la section
"Utilisation de votre plaque a induction”
pour les instructions.

Les boutons tactiles ne
fonctionnent pas correctement

Il se peut qu'une petite pellicule
d'eau ou de liquide soit présente
sur les boutons ou que vous
touchiez les boutons avec le bout
de votre doigt.

Assurez-vous que la zone du panneau
de commande est propre et séche.
Utilisez la pulpe de votre doigt lorsque
vous touchez les commandes.

Le verre est rayé.

Ustensiles de cuisine a bords
irréguliers.

Des produits abrasifs ou des
produits de nettoyage inadaptés ont
été utilisés.

Utilisez des ustensiles de cuisine a base
plate et lisse.

Voir "Choisir le bon ustensile de cuisine".
Voir "Entretien et nettoyage".

Certaines poéles émettent des
craquements ou des cliquetis.

Cela peut étre dd a la construction
de votre ustensile de cuisine (des
couches de métaux différents
vibrant différemment).

Ce phénomene est normal pour les
ustensiles de cuisine et n'indique pas
un défaut.

La plaque de cuisson a induction
émet un Iéger ronronnement
lorsqu'elle est utilisée en mode
de chauffage élevé.

Cela est dd a la technologie de la
cuisson par induction.

C'est normal, mais le bruit devrait
s'atténuer ou disparaitre complétement
lorsque vous diminuez le réglage du
chauffage.

Les ustensiles de cuisine ne
chauffent pas et I'écran affiche

La batterie de cuisine n'est pas
adaptée a l'induction, la base de
la cuisiniére est trop petite ou elle
n'est pas centrée sur la zone de
cuisson.

Utilisez des ustensiles de cuisine
adaptés a l'induction, dont la base est
suffisamment large pour étre détectée et
centrée dans la zone de cuisson.

Le bruit du ventilateur provient de
la plaque a induction.

Un ventilateur de refroidissement
intégré a votre table de cuisson a
induction s'est mis en marche pour
éviter la surchauffe des composants
électroniques. Il peut continuer a
fonctionner méme apres avoir éteint
la plaque a induction.

Cette situation est normale et ne
nécessite aucune action.

N'éteignez pas la table de cuisson

a induction lorsque le ventilateur
fonctionne.

MESSAGES D'ERREUR

+ En cas d'anomalie, la table de cuisson a induction entre automatiquement en état de protection et affiche les codes

d'erreur correspondants :

PORTE A INDUCTION

Erreur Cause possible Remede

E1/E2 Protection contre la sous-tension Sila tension a la prise de courant est
(< 75V~95V) ou la surtension (> inférieure ou supérieure a celle spécifiée,
275V~295V) consultez un électricien qualifié.

E3 Le capteur principal est en court-circuit ou Contactez le service technique.
éteint

E4 L'IGBT est en court-circuit ou éteint Contactez le service technique.

ES5 La surface de la table de cuisson surchauffe. | Eteignez la plaque 4 induction, attendez

qu'elle refroidisse et rallumez-la.




E6 L'IGBT est en surchauffe.

Eteignez la plaque & induction, attendez
qu'elle refroidisse et rallumez-la.

petit, ou la casserole n'est pas adaptée a la
plaque a induction.

E7 Dysfonctionnement de la table de cuisson Contactez le service technique.
capteur
U IIn'y a pas de casserole ou l'orifice esttrop | Changez de pot.

Er La communication entre le PCB de controle
et le PCB principal est défaillante.

Contactez le service technique.

Et Il'y a un exces de liquide sur les boutons du
panneau de commande.

Nettoyez et séchez le panneau de contrble

+ Les informations suivantes concerent I'étiquetage énergétique et I'écoconception conformément au reglement (UE)

66/2014 :

Fiche produit

Modéle : 1302MT

Type de plaque de cuisson : Table de cuisson électrique domestique
Nombre de zones et/ou d'aires de cuisson : 2

Technologie de chauffage : Zones de cuisson a induction
Diametre de la surface utile (@) (cm) : 16 18
Consommation d'énergie par zone de cuisson (EC_, . cie) (WHkG) 160,9 163,6
Consommation d'énergie pour la table de cuisson (EC., ... .. cicson sectiaue) 161,8 Whikg

Fiche produit

Modéle : 16031MT

Type de plaque de cuisson : Table de cuisson électrique domestique
Nombre de zones et/ou d'aires de cuisson : 3

Technologie de chauffage : Zones de cuisson a induction
Diametre de la surface utile (@) (cm) : 16 18 30
Consommation d'énergie par zone de cuisson (EC_. . sexaue) (WH/K) 178,8 185,2 183,8
Consommation d'énergie pour la table de cuisson (EC_, .. .. ciccon sectiaue) 182,6 Whikg




Fiche produit

Modéle : I603FMT

Type de plaque de cuisson : Table de cuisson électrique domestique

Nombre de zones et/ou d'aires de cuisson : 2

Technologie de chauffage : Zones de cuisson é. induction et zones de
cuisson

Pour une zone de cuisson circulaire : Diamétre de la surface utile (@) @30cm

(cm):

Pour les zones de cuisson non circulaires : (long x large) (cm) L=38cm L=19cm

Consommation d'énergie par zone de cuisson (EC_ . .......) (WH/kg) 187,5 180,7;162,8 ; 189,8

Consommation d'énergie pour la table de cuisson (EC..,.... s cuisson secticse) 180,2 Wh/kg

Fiche produit

Modéle : 1604MT

Type de plaque de cuisson : Table de cuisson électrique domestique

Nombre de zones et/ou d'aires de cuisson : 4

Technologie de chauffage : Zones de cuisson a induction

Diametre de la surface utile (@) (cm) : 16 16 18 18

Consommation d'énergie par zone de cuisson (EC_ . i) (WHKQ) 162,8 162,8 180,7 180,7

Consommation d'énergie pour la table de cuisson (EC.,.... s ssson sectiase) 171,8 Whlkg

+ La norme européenne EN 60350-2:2018+A1:2021 est utilisée comme référence pour établir la conformité aux exigences
d'écoconception et pour calculer les paramétres d'étiquetage énergétique de I'appareil.

SERVICE

+ Toute mauvaise utilisation ou non-respect du mode d'emploi entraine I'annulation de la garantie et de la responsabilité du

fabricant.

ANOMALIES ET REPARATION

+ En cas de probléme, confiez I'appareil a un service d'assistance technique agréé. N'essayez pas de démonter ou de

réparer l'appareil sans aide, car cela peut étre dangereux.

POUR LES VERSIONS DE PRODUITS DE L'UE ET/OU DANS LE CAS OU ELLE EST DEMANDEE DANS VOTRE

PAYS:
L'ECOLOGIE ET LA RECYCLABILITE DU PRODUIT

+ Les matériaux qui composent I'emballage de cet appareil sont inclus dans un systéme de collecte, de classification et
de recyclage. Si vous souhaitez vous en débarrasser, utilisez les conteneurs publics appropriés pour chaque type de

matériau.

+ Le produit ne contient pas de concentrations de substances qui pourraient étre considérées comme nocives pour

I'environnement.

X

Ce symbole signifie que si vous souhaitez vous débarrasser du produit une fois sa durée de vie terminée,
vous devez le remettre a un agent agrée pour la collecte sélective des déchets d'équipements électriques et
électroniques (DEEE). ELIMINATION : Ne jetez pas ce produit avec les déchets municipaux non triés. Ces
déchets doivent étre collectés séparément en vue d'un traitement spécial.




+ Cet appareil est conforme a la directive 2014/35/UE sur la basse tension, a la directive 2014/30/UE sur la compatibilité
électromagnétique, a la directive 2011/65/UE relative a la limitation de I'utilisation de certaines substances dangereuses
dans les équipements électriques et électroniques, a la directive 2012/19/UE relative aux déchets d'équipements
électriques et électroniques et a la directive 2009/125/CE relative aux exigences en matiere d'écoconception applicables
aux produits liés a I'énergie.



E Ebnrapck  (MpeBoa Ha M3BBPLLEHNTE MHCTPYKLWM)

BrPAOEH NHAYKLUWOHEH NNoT
1302MT

16031MT

1603FMT

1604MT

MOnA, NPOYETETE BHUMATENIHO TE3U UHCTPYKLUW, NPEAWN A CE
OMWTATE OA UHCTANUPATE UKW U3NON3BATE TO3U YPEL.
NPEMOPBYUTENHO E 1A CbXPAHABATE TE3U UHCTPYKLUUWN HA
CUIr'YPHO MACTO 3A BbAELLM CMPABKHW.

Mogen 30Ha 3a roTBeHe MowwHocT (W) Paamep Ha npogykTa (mm)
1302MT 2 VIHBYKLMOHHM 30HM 3300 W 3007520*58
16031MT 3 VHOYKLMOHHM 30HM 6200 W (yBenuuenmne 7200 W) | 590*520%58
I603FMT 3 VHAYKUMOHHM 30HM 6200 W (yBenmuenmne 7200 W) | 590*520%58
1604MT 4 VHOYKUMOHHW 30HU 5400W (yBenuuenune 7200W) | 590*520*58

NPEAYNPEXOEHUA 3A BE3OMNACHOCT

* [TpoyeTeTe BHAMATENHO TE3W MHCTPYKLIK, NPEeay 4a BKIOYNTE Ypeaa, 1 m
3anaseTe 3a ObaeLy cnpasky. HecnassaHETO Ha Te3W UHCTPYKLMK MOXeE Aa
[0Befe [0 3rononyka.

* To3u ypes MOXe [ja Ce M3ron3Ba OT feLa Ha Bb3pacT OT 8 roavHN 1 Harope,
KaKTO 11 OT N L@ C HAMareHn (U3NYECK, CETUBHN UM YMCTBEHI CIOCOBHOCTY
MK C NNCA Ha OMKT 1 NMO3HAHWSA, aKO Ca MONYYMUNM HAA30p UMK MHCTPYKLMMN
OTHOCHO W3MON3BAHETO Ha ypeaa No 6e3onaceH HauMH M pasbypaT cBbp3aHuTe ¢
Hero onacHocTu. [leLata He TpsiGBa Aa cu urpasiT ¢ ypeaa. [leuata He Tpsiosa Aa
MoYMCTBAT 1 [1a U3BBLPLLBAT NOTpebUTENCKa NOAAPLXKA Ge3 Hal3op.

* [leuata Tpsi6Ba fa 6baaT HabnoaaBaHK, 3a Aa Ce rapaHTUpa, Ye Hama Aa cu
WrpasT ¢ ypena.

* [leua Ha Bb3pacT nop 8 roauHn TpsibBa Aa ce AbpxaT HacTpaHa, OCBEH ako He
ca o HenpeKbCHaT Haa3op.

» Cpe[cTBaTa 3a u3knoyBaHe Tpsibsa aa GbaT BKIOYEHN B CTALMOHAPHOTO
okabensiBaHe B CbOTBETCTBME C NpaBinaTa 3a okabensisaHe.

* I3onauusita Ha pukcMpaHnTe NPoBOAHMLM TpsibBa Aa Obae 3aliuTeHa,
HanpuMep Ypes n3onaunoHHa 0bBMBKa C NOAXOAALY TeMMepaTypeH Knac.

* AKo 3axpaHBaLLmaT kaben e noBpeaeH, Toi TpsibBa Aa 6bae 3aMeHeH OT
NPOU3BOANTENS, HETOBWS CEPBM3EH NPeaCTaBUTEN UMK OT NnLa ¢ NogobHa
kBanudukauus, 3a fa ce n3berHe onacHocT.



* Toan ypeq He e NpefHa3HadeH Aa ce ynpasnisida ¢ NOMOLLTA Ha BLHLUEH TanMep
WnM OTZeNHa CUCTeMA 3a ANCTAHLMOHHO YnpaBlieHue.

* Toau ypep e npegHasHayeH camo 3a ioMaluHa ynotpeba, a He 3a
npodec1oHanHa Unu NpoMuLLINEeHa.

* He n3nonseante napocTpyinka 3a novncTeaHe Ha ypeaa.

* ToBa e ypef, KOUTO Ce HarpsiBa Ypes3 Haykuus. Metannu npegmeTy, kaTo
HOXXOBE, BUINULIM, ITbXMLM 1 Kanauu, He TpsbBa Aa ce NoCTaBAT BbPXY
MOBBPXHOCTTA Ha NroTa, Thl KaTO MOraT Aa Ce HaropeLLsT.

* Cnep ynotpeba u3kmnioyeTe enemMeHTa Ha roteapckus Mot ¢ NoMoLLTa Ha
HEroBOTO yNpaBIieHe 1 He pasyuTaiiTe Ha AETEKTOpa Ha TUraHa.

« MPEAYNPEXIOEHME: Ako noBBbpXHOCTTA € HanykaHa, U3knoveTe ypeaa, 3a Aa
n3berHeTe Bb3MOXKHOCTTA OT TOKOB yAap.

« MPEQYMNPEXOEHWE: M'oTBEHETO C Ma3HMHA UK ONMO Ha KOTNOHa 6e3 Haa3op
MoXe Aa Obae onacHo 1 Aa 4oBeae 40 noxap.

* HIKOI'A He ce onuTBainTe Aa racute noxap ¢ BOAa, a U3KMYeTe ypeda v cneg
TOBA NMOKPUIATE Nambka, HanpuMep € Kanak Ui npoTMBONOXapHO OAEesNO.

* BHUMAHME: MpouecbT Ha roTBeHe Tpsibea Aa ce KoHTponupa. KpaTkotpanHmusaTt
npoLec Ha roteeHe TpsibBa 4a ce KOHTPOnMpa HenpeKkbLCHaTo.

* MPEAYMPEXAEHMUE: OnacHocT 0T noxap: He CbXpaHsiBanTe NpeaMeTH BbpXy
NOBBPXHOCTUTE 3a FOTBEHE.

« NMPEOYNPEXOEHWE: Ypeobt 1 JOCTBNHATE MY YacTW Ce Harpssat no
BpeMe Ha pabota. TpsibBa fa ce BHMMaBa [a He Ce JOKOCBAT HarpeBaTenHuTe
eNeMeHTH.

* Toau ypep He e nNpeaHa3Ha4eH 3a 13nosn3saHe Ha BucoumHa Hag 2000 m.

NPEOYNPEXOEHUA 3A BE3ONACHOCT MPU UHCTAJNIUPAHE

* YpenbT TpsibBa Aa Ce MOHTMPa 1 CBBP3Ba B CbOTBETCTBIE C AecTRaLLNTe pasnopenbu. KoHcynTtupaiite ce ¢
€NEeKTPOTEXHMK 1N ¢ nuLje ¢ nofobHa kBanudukaums. He ce onuTsaiiTe Aa ro MHCTanupare camu.

« MPEOYNPEXOEHWUE: 3a ga ce npesoTBpaTit NpEMECTBAHETO Ha niovyata, Tpsibea fia ce MOHTMpaT NpeanasHuTe
aHKepy. BukTe MHCTpyKUUNTE 32 MOHTaX.

« MPEAYNPEXAEHME: M3non3saiiTe camo KyxHEHCKV MpeanasuTeny, MPOeKTUpanu OT NPOU3BOANTENS Ha rOTBapCKMUS
YPe Unv MOCoYEeHI OT HEro B CbOTBETHIUTE MHCTPYKLM 3a ynoTpeba, nu KyXHeHCKU NpeAnasuTeny, Brpageri B ypeaa.
/13non3saHeTo Ha HENOAXOAALYM NPOTEKTOPI MOXE Aa [OBEAE A0 MHLMAEHTU.

* Bbpxy 1031 ypep He TpsibBa 4a Ce NOCTABSAT ropUMI MaTepuani U NpoayKTH.
* Monsi, npegocTaseTe Tasu MHOPMALAS Ha NILETO, OTFOBOPHO 3@ MHCTANMPAHETO Ha ypeaa.

3a fia ce n3berHe onacHocT, To31 ypes TpsibBa fia Ce MOHTUPA B COTBETCTBUE C TE3W UHCTPYKLMN 38 MOHTaX.

* Toau ypen TpsibBa 4a Ce MOHTUPA NPaBUIHO W A CE 3a3eMi Camo OT MOAXOASLLO KBanM(ULMPaHo NuLe.



* Toau ypen Tpsibea fia Gbjie CBbP3aH KbM Bepura, KOATO BKIHOYBA M30NMPALL KITOY, OCUTYPSIBALL MTHITHO U3KIKOYBaHE OT
3axpaHBaHeTo.

+ HenpaeunHOTO MHCTanMpaHe Ha ypeaa Moxe Aa [OoBee [0 HEeBaNWAHOCT Ha rapaHLMsiTa Ui Ha npeTeHuunTe 3a
OTTOBOPHOCT.

* M3knioueTe ypesia OT enekTpuyeckara Mpexa, Npean Aa U3BbpLUBaTE KaKBUTO U Aa GUNO AEHHOCTY Uk NoAApbXKKa No
Hero.

. CB'bp3BaHeT0 KbM ,qo6pa 3a3emuTenHa nHcTanaumns € oT CbleCTBEHO 3Ha4YeHne 1 3adbIKUTENHO.

+ [TpomMeHUTE Mo AOMaLLHaTa ENEKTPUYECKa MHCTanaLus TpsibBa Aia Ce M3BbPLUBAT Camo OT KBanuduLypaH
eMneKTPOTEXHMK.

* HecnassaHeTo Ha TO31 CbBET MOXe [a JoBede A0 TOKOB YAap Unu CMbPT.

+ Brumasaiite - ppboBeTe Ha naena ca ocTpy.

+ HecnaseaHeTo Ha npennasnuBocTTa MOXe fja A0BeAe A0 HapaHABaHNS UMK NOPA3BAHMS.
+ Tosu ypep e NpeaHa3HayeH camo 3a ynotpeba Ha 3akpuTo.

PABOTA U NOAAPBXKA NPEAYNPEXAEHUA 3A BE3OMACHOCT

* Hukora He ocTasiiTe ypeaa 6es Haasop, koraTo ce u3nonaea. [pekunsiBaHeTo BOAW A0 NYLUEHE U MaCTHU pasnuey,
KOMTO MoraT Aia ce Bb3nnameHsT.

* Hukora He u3nonasaiite ypeaa kato MSCTO 3a CbXpaHeHue uni paboTHa NOBbPXHOCT.
+ Hukora He ocTassiiTe npegmeTi unn npubopu BbpXY ypeaa.

* He noctaesiiTe 1 He 0CTaBsANTe HaMarHUTBaH NPeAMETH (Hanp. KPEAWTHU KapTi, KapTi C NaMeT) Ui enekTPOHHM
ycTpoiicTsa (Hanp. kommtoTpu, MP3 nneitbpu) B 61M30CT A0 YCTPOCTBOTO, Thit KaTo Te MoraT Aa 6baat 3acerHat ot
eneKTPOMarH1THOTO My none.

+ Crieq ynotpe6a BuHar U3kmioyBaiiTe 30HUTE 3a FOTBEHE U rOTBAPCKUS NIIOT, KAKTO & ONMUCAHO B HACTOALLOTO
PBKOBOZCTBO (T.€. Ype3 CeH30pHUTE ByTOHM). He pasuuTaiite, Ye (yHKUMSTA 3a pa3nosHaBaHe Ha HEUHAYKLUMOHHM
Cb/I0BE LUE M3KITKOUM 30HIUTE 3a TOTBEHE, KOraTo U3BaaMUTE ChOBETE.

+ He nosBonsigaiite Ha aelja Aa Urpasit ¢ ypepaa, 4a caaar, CTOST UIK Jja Ce KaTepsiT Mo Hero.

* He cbxpaHsiBaiiTe MHTepeCH! 3a AeLiata NpeaMeTy B Wkadose Hag ypena. [leujaTa, KOUTO Ce KaTepsT Mo roTBapCKUA
nnoT, MoraT Aa ce HapaHAT CEPUO3HO.

* He ocrassiite fela camun unu 6e3 HaA30p B 30HaTa, B KOATO Ce U3non3ea ypeabT.

* He nonpaBsiiTe 1 He 3aMeHsTe HKOS YaCT Ha ypeaa, 0CBEH ako TOBA He € U3PUYHO NPENopbYaHO B PBKOBOACTBOTO.
Beuukn cepBuaHm feiHOCTY TpsibBa Aa ce N3BBLPLUBAT OT KBANNULIMPAH TEXHNK.

+ He n3nonasgaiiTe napouncrayka 3a noyncTBaHe Ha roTBapckus nior.
+ He noctaesiiTe 1 He nyckaiiTe TEXKW NpeaMeTI BbPXY rOTBapCKMS NAoT.
* He croiiTe BbpXy roteapckus nior.

* He n3nonsgaiite TuraHn ¢ HasbbeHn pbﬁOBe 11 He Nib3raiiTe TUraHu no NOBBPXHOCTTA Ha KEPAMUYHOTO CTHKIO, THi
KaTo TOBa MOXe Aa AoBeAe A0 HadpackBaHe Ha CTbKNOTO.

* He n3nonasgaiite 6bpcanku unn apyrv rpybu abpasneHy nouncTBaLLyM NpenapaTi 3a NOYNCTBaHe Ha roTBapCKUS NoT,
Tbi1 KaTO Te MOraT Aa HajpackaT KepaMUYHOTO CTHKIO.

+ OTrOBOPHOCTTa U rapaHLusiTa ca HeBanWaHM B Cryyail Ha HempaBuiHa ynoTpeba Unu HecrasBaHe Ha MHCTPYKLMKTE.
+ OTCTpaHeTE BCUYKM 3aLUMTHU (honua, KOUTO MOXe Aa Ce HaMMpaT BbpXy MHAYKLMOHHMS NNOT.

* He roTeeTe BbpXy CHyneH U Hanyka rotBapcku noT. AKO NOBLPXHOCTTA Ha rOTBAPCKMSA MAOT € CYyneHa unu
HanykaHa, He3abaBHO 13KMYeTe ypeaa OT enekTpuyeckata Mpexa (CTEHHUS Kitoy) 1 ce 0ObpHETE KbM KBannuumupaH
TeXHWK.

* M3kntoueTe rotBapckust NoT NPy NOYMCTBAHE UMk MOAPBKKA.
+ Hecnia3saHeTo Ha T031 CbBET MOXe [a [I0BEfe 10 TOKOB Y/iap Ui CMbPT.

+ To3n ypep e B CbOTBETCTBYE CbC CTAHAAPTUTE 3a enekTpoMarHiuTHa 6esonacHocT. Bunpeky ToBa xopata ¢
neiicMeNKbPY UM APYIY eNekTPUYECKN MMNaHTY (KaTo MHCYNMHOBYM NoMNk) TpsibBa a ce KOHCYMTUPAT C fiekapsi cu



WNK C NPOU3BOAMUTENS HA UMMMaHTa, NPEaV Aa U3NOM3BaT TO3W yper, 3a [ja Ce YBEPSIT, Ye TEXHUTE UMMNaHTM He ca
3acerHaT OT eNeKTPOMarHUTHOTO Nore. HecnassaHeTo Ha TO3u CbBET MOXe Aa 4OBEAE [0 CMbPT UK 3HAUUTENHO
YBpEXAaHe Ha 3ApaBeTo BU.

+ Mo Bpeme Ha ynoTpeGa AOCTBNHUTE YaCTU Ha TO3W Ypes Ce HarpsiBaT [OTONKOBA, Ye MOraT fja MPUUMHST U3rapsiHuS.

* He no3BonsiBaiite Ha TANOTO CU, APEXUTE CY UMK APYTY NPEAMETH, PasninyHI1 OT MOAXOASLM ChOBE, Aa Ce A0KOCBAT 0
KEpamMU4HOTO CTHKIIO, JOKATO MOBBLPXHOCTTA HE U3CTUHE.

* MeTanHu npeaMeTy, KaTo HOXOBE, BUNMLM, ITHXULM W kanauy, He TpsiGBa Aa ce NOCTaBAT BbpXy NMOBbPXHOCTTA Ha
rOTBAPCKWS NIIOT, Thil KATO MOTaT [ja Ce HaropeLusT.

+ [lpbXK1TE Ha TEHIKEpUTE MOXE Aa ca ropeLLy npu Jonup. NMposepeTe fanu ApbXKUTE Ha TEHIKEPUTE He ca
HafBMUCHanu Hag apyrute 30HW 3a rotBeHe, Ha KOMTO Ce Hamupar. }ZprTe OPBXKUTE Ha TeHIKepUTe Ha MecTa,
HEeAOCTBMHM 32 Aelja. Hecna3saHeTo Ha TO3M CbBET MOXE Aa A0BEAE [0 U3rapsHUS W onapBaHus.

+ OcTpoTO KaTo BPBLCHAY OCTPUE HA CTbprasnkata 3a roTBapCky NAoT € OTKPUTO, KOraTo NMPEANA3HUAT Karnak e NpuGpaH.
3nonasaitte ¢ M3KTIOYUTESTHO BHUMAHIE W BUHATW CbXpaHsBaiTe Ha Ge30macHo MSCTO 1 Ha HEAOCTbIHY 3a el MecTa.

* HecnassaHeTo Ha NpeAnasnuBoCTTa MOXe fAa [oBefe 40 HapaHsABaHUS UK NOPSI3BaHMS.

MHCTANALNA

W3B0P HA MOHTAXXHO OBOPYABAHE

* M3pexeTe paboTHaTa NOBLPXHOCT B CLOTBETCTBIUE C PA3MepUTe, NoKasaHu Ha YepTexa.

+ 3a LenuTe Ha MOHTaXa 1 M3N0N3BaHETO OKOMO 0TBOPa TPsiba Aa ce 3anasy NPOCTPaHCTBO OT MUHMMYM 5 cm.

* YBepeTe ce, Ye AeGenuHata Ha paGoTHaTa NoBbPXHOCT € noHe 30 M. Mons, u3GepeTe TONMoyCToNYMB MaTepuan 3a
paboTHaTa NOBBLPXHOCT, 3a fa M3BerHeTe no-roniemu AedopmaLym, MPUYMHEHM OT TOMMMHHOTO U3MTbYBAHE OT KOTIOHA.
KakTo e nokasaHo no-gony:

Mogen L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A(mm) B (mm) X (mm)
1302MT 300 520 58 52 285 500 50 MUH.
16031MT 590 520 58 54 565 495 50 MUH.
I603FMT 590 520 58 54 565 495 50 MUH.
1604MT 590 520 58 54 565 495 50 MUH.

* |-|pVI BCUYKM MONOXEHNA Ce yBepeTe, Ye UHOYKLUWOHHUAT NnoT e p,oﬁpe BEHTUIIMPAH 1 Ye BXOObT U U3XOALT 3a Bb3AYX HE
ca GJ'IOKMpaHM. YBeperTe ce, Ye WHAYKUMOHHKMAT NNOT € B ﬂ,OGpO pa60THO cbCTosAHNe. KakTo e nokasaHo no-gony

i’i 3abenexka: be3onacHOTo pa3cTosiHWe Mexay KOTOHa W Lukada Haf KoTrnoHa Tpsibea Aa Gbae Han-Manko
760 mm.
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PETYNUPAHE HA NO3ULIMATA HA CKOBATA U MOCTABSAHE HA NMINOTA.

1. BHuMaTenHo noctaseTe ypeAa Bbpxy CTabunHa 1 rmaaka noBbPXHOCT (3non3asaiiTe onakoskata). He
ynpaxHsiBaiTe usndecka cuna BbpXy KOHTPONHUS NaHeN Ha ypeaa.

2. MoHTupaiiTe n 3akpeneTe ckobuTe KbM ypeaa, kakTo e nokasaHo Ha uryparta.
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OTBOp 32 BUHT

3. locTaseTe 1 nofpaBHeTE ypeaa B MOHTaXHMS OTBOP.

NPEON A MOHTUPATE NIOTA, CE YBEPETE, YE:

+ Pa6oTHaTa NOBLPXHOCT € KBAAPaTHa 11 paBHa U HIKAKBY KOHCTPYKTUBHI €MIEMEHTU HE MPpeyaT Ha U3MCKBaHNATa 3a
MPOCTPaHCTEO.

+ PaboTHaTta NOBBPXHOCT € 13paboTeHa OT TEPMOYCTONYMB MaTepuan.
+ AKO KOTMOHBT € MOHTMPaH Haf (hypHa, hypHaTa UMa BrpafieH BEHTUNATop 3a roTBEHe.
* VIHcTanauwsTa Lie 0TroBaps Ha BCUYKM U3MCKBAHWS 3@ PA3CTOSHISA 11 HA MPUNOXMMUTE CTaHAapTX v pasnopeaon.



* B NOCTOSIHHOTO OKabensiBaHe € BKIoYeH MOAXOASLL M30MMPaLL KIoY, OCUYpsBaLL, MbITHO U3KMoYBaHe oT
enekTpuYeckaTa Mpexa, KoiTo € MOHTUpaH W PasnoNoXeH B CbOTBETCTBUE C MECTHUTE NPaBUIA 1 HOPMM 3a
okabensiBaHe.

* M3onupatymsT npeskrioysaten TpFIGBa pa bbge ot o,qoﬁpeH TN U ja OCUrypsBa KOHTaKT C Bb3AyLLUHa MeXAWHa OT 3
mm, KOATO Aa pas3aens BCUYKK NONHoCKH (VIJ'IVI BCUYKM aKTUBHW NPOBOAHULM, akO MECTHWUTE NpaBuna 3a okabensBaHe
No3BONABAT Ta3n NPOMAHa Ha MSMCKBaHMﬂTa).

* N3onmpalumsT kntoy We 6be NecHo JOCTBNEH 3a KNMEHTa MW MOHTMpaHa roTBapcka neyka.
* AKO MMaTe CbMHEHMSi OTHOCHO MOHTaXa, KOHCYNTUpaiiTe Ce C MECTHUTE CTPOMUTENHY BNACTU 1 NOA3AKOHOBM aKTOBE.

+ 3a CTEHHMTE NOBBLPXHOCTM OKOMO KOTIOHNTE Ce M3NON3BaT YCTOMYMBY Ha TONNMHA 1 NIECHM 3a NOYMCTBAHE NOKPUTMS
(Hanpumep nnoYKy).

CNEQ KATO CTE UHCTANIUPANW NNOTA, CE YBEPETE, YE

* KabenbT Ha 3axpaHBaHeTO He € JOCTbNEH Npe3 BpaTUTe Ha LKadoBeTe UK YekMemKeTaTa.

* ima gocTaTbyeH NpUTOK Ha CBEX Bb3[lyX OT BbHLUHATA CTPpaHa Ha Likada KbM OCHOBaTa Ha nroTa.

* AKO KOTTMIOHBT C€ MOHTMpA Hafj YekMexe Unu Likad, Mo 0CHOBaTa Ha KOTIOHA Ce MOHTMPa TepMO3alUMTHa nperpaga.
* /30n1paLLmaT Koy € NecHo J0CTbIEH 3a KNneHTa

NPEQYNPEXOEHUA
1. VHBYKUMOHHWST NrnoT TpsibBa fia Ce MOHTMPA OT KBANMULMpaH NEPCOHAN WMk TEXHULM.
2. Wmame npodhecroHanucTy Ha Balue pasnonoxeHue. Mons, Hkora He U3BbpLUBAIITE onepaLysTa camu.

3. TOTBAPCKUSIT MAIOT HE C& MOHTUPA AMPEKTHO HAZ CbAOMUSITIHA MaLLVHa, XMaAnnHuK, hpuaep, nepanHs unu
CYLUMIHS 3a [ipexu, Thil KaTo BNaXHOCTTa MOXE Aia MOBPEAN eNEKTPOHMKATa Ha NnoTa.

4. MH,quLtMOHHMHT Ny0T Ce MOHTUPA Taka, Ye ia ce ocurypu no-p,06p0 TONMUHHO U3nb4BaHe, 3a Aa ce noBuULWn
Heroeata HaaexaHoCT.

5. CTeHaTa 1 MHayUMpaHaTa HarpeBaTenHa 30Ha Hajj NOBbPXHOCTTa Ha MacaTa TpsitBa ja U3AbpxkaT Ha TOMnuHa.
6. 3a fga ce u3berHat noBpeau, caHaBKY-CIIONAT M NENUNoTo TpsibBa Aa ca YCTONYMBI Ha TOMMMHA.

CBBP3BAHE HA MHOYKLUMOHHUA NNOT KbM ENEKTPUYECKUA KOHTAKT
* Mpeay fa cBbPXKeTe UHOYKLMOHHUS MNIOT KbM eNekTpuyeckara Mpexa, NpoBepeTe Aanm:

1. EnekTpuyeckata MHCTanauus, KbM KOSITO LLE Ce CBbPXKe MHAYKLUMOHHUST NNoT, TpsibBa fa e NoAxoasila 3a
KOHCyMMpaHaTa OT MHAYKLIMOHHMS NAOT MOLLHOCT.

2. HanpexenueTo TpﬂﬁBa [a CbOTBETCTBA HA HOMUHAMNHAaTa CTOHOCT, NOCOYeHa B TabenkaTa ¢ HOMUHaNHUTE
napamMmeTpu Ha npoaykTa.

3. Enektpuyeckata uHcTanauus e cHabpeHa CbC 3a3emuTenHa Bpb3Ka U NoAAbPXKa MUHUMYM 40 amnepa.

+ 3a cBbP3BaHe Ha MHOYKLMOHHMS NIOT KbM enekTpudeckata Mpexa He TpsibBa 4a ce U3nonseat ajantepy, peaykTopu
WM PasKIOHEHWS!, Thil KaTO Te3W YCTPOICTBA MOraT Aia Ce HarpesiT U ja NpeausBukaT noxap.

* 3axpaHBaLyaT kaGen Ha MHAYKLMOHHMS NNOT He TpsibBa Aa ce AonMpa 10 YaCTV UMK 30HH, B KOUTO Ce Noy4aBat
BMCOKM TeMMepaTypu, v TpsibBa 4a Gbae pasnonoxeH Taka, Ye Temneparypata Aa He Hageuwwasa 75°C B HUTO eaHa
TOYKa.

+ KoHcynTupaiiTe ce ¢ NULEH3NpaH 1 kBanmMduLmpaH eNekTPOTEXHUK 3a NpaBuUiHaTa enekTpudecka UHCTanaus.
* Besika npomsiHa Ha enekTpudeckara uHcTanauus Tpsibea a ce M3BbPLUBA CaMo OT MULEH3NPaH enekTPOTEXHNK.

* ENeKTpuyeckoTo CBbp3BaHe Ha MHAYKLMOHHWS NAoT TpsibBa Aa Ce U3BbPLUM B CbOTBETCTBIE C AEHCTBALLNTE
pasnopefbu 1 fa ce 3alnTI ¢ €HOMONKCEH MArHUTOTEPMUYEH UITN aBTOMATHYEH KITHOY.

+ Ako kabenbT e noBpefeH, Tpsibea fa Obe 3aMeHeH Uy NOAMEHEH, onepauusTa TpsioBa ga 6bae U3BbPLLEHA OT
TEXHUYECKUS CEPBH3.



* YTbIHOMOLLEHUAT MOHTaXHMK TpsiGBa Aa ce yBepy, Ye e HanpaBeHa NpaBunHaTa enekTpuyecka Bpb3aka 1 ye T
0TrOBaps Ha HaLoHanHuTe npasuma 3a okabenssaHe.

+ KabersT He TpsbBa fja Cce 0rbBa UMM KOMMpECHpa.
+ KabensT Tpsibea a ce npoBepsiBa PeAOBHO W Aa Ce CMEHS Camo OT OTOPU3NPaHM TEXHULIN.

+ [pou3BOANTENST HE HOCW OTFOBOPHOCT 3a 3M10M0NyKn, NPOM3TUYaLLIM OT U3NON3BAHETO Ha HE3a3eMeH ypea unun ot
HenpasBuIHO 3a3emMABaHe.

+ AKO YCTPOICTBOTO MMa ENEKTPUYECKN KOHTAKT, TO TpsIGBa @ CE MOHTMpA Taka, Ye eneKTPUYECKUAT KOHTaKT fa e
[OCTBIEH.

+ EnekTpuyeckoTo CBbp3BaHe Ha MHAYKLUMOHHMS NNOT TpsibBa Aa ce M3BLPLUN B CbOTBETCTBME C AEACTBALLUTE
pa3nopeabv 1 4a ce 3aluTh ¢ eAHOMOMIOCEH MarHUTOTEPMIYEH UMM aBTOMATUYEH KMoy, Bpb3kaTta e nokasaxa no-gony:
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Yellow/Green

Power Cord Power Cord Power Cord

* Ako kabenbT e noBpeaeH, TpsbBa aa 6bae 3aMeHeH unv NoAMEHEH, onepaumsTa Tpsbea fa Obae 13BbpLUEeHa OT
odpuumaneH TexHUYECK CepBu3.

+ AKO VHOYKLMOHHMSIT NIOT e CBbP3aH AMPEKTHO KbM ENeKTpUeckara Mpexa, Tpsibea Aa ce MOHTUPA eHOMONKCEH Koy
C MUHWMareH OTBOP OT 3 MM MEX[y KOHTaKTuTe.

+ OTOPU3MPaHNST MOHTaXHMK TPsiGBa fia Ce YBEpY, Ye € HanpaBeHa NpaBunHaTa enekTpuyecka Bpbaka 1 Ye T 0TroBapst
Ha npasunata 3a 6e3onacHocT.

+ Kabenst Tpﬂ6Ba fa Ce nposepsABa peoBHO M a CE CMEHA CaMO OT OTOPU3NPAHN TEXHULN.

* )KbNTUAT/3eNeHNST NPOBOAHNK Ha 3axpaHBalLus kaben Tpsbsa aa Gbe CBbp3aH KbM 3a3eMsABaHETO Ha
eNekTpuyeckaTa Mpexa.

+ [1pON3BOANTENST HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a 3MOMONYKW, Bb3HUKHANN B PE3yNnTaT Ha U3Non3BaHeTo Ha He3a3eMeH yper
UNW Ha HEMpaBWITHO 3a3eMsiBaHe.

* AKO YCTPOICTBOTO MMa ENTEKTPUYECKM KOHTAKT, TO TpSIGBA /1a Ce MOHTUPA TaKa, Ye ENEKTPUYECKUSIT KOHTAKT fa €
[OCTBIEH.



WHAYKLMOHHATA MEYKA

NPENEQ HA NPOAOYKTA
MOQEN 1302MT

A VHaykumoHHa 3oHa: 1500W
B MHoykumonHa 3oHa: 1800W
C  CrbkneHa nnova

D KoHTponeH naHen

1.

ByToHn "-" nnu "+" 3a 30HaTa 3a rotBeHe

2. ByTtoHn "-" unmn "+" 3a Taiimepa
3.
4. BytoH ON/OFF

ByToH 3a 3akntoyBaHe

@—— [P
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MO[MEN 16031MT

A WHpykumorHa 3oHa: 1200W, 1500W

/HaykumoHHa 3oHa: 2000W yeenuyasaHe Ha 2600W
VHaykumorHa 3oHa: 3000W, yeennyermne 3600W
CTbkneHa nnova

KoHTponeH naxen

1. ByToHu "-"

m o O w

1nmu "+" 3a 30HaTa 3a rotBeHe
2. ByToHn "-" vnm "+" 3a Taitmepa
3. bByToH 3a 3akniouBaHe

4. BbytoH ON/OFF
5

. byToH 3a yBennyaBaHe Ha MOLLHOCTTa

taurus S -0 -+ B -+




MOMEN 1603FMT

A

m o O @

WHaykumoHHa 3oHa: 1200W, 1500W
VHaykumoHHa 3oHa: 2000W yeenuyaBaHe Ha 2600W
WHAaykumoHrHa 3oHa: 3000W, ysennyerne 3600W
CrTbkneHa nnova

KoHTponer naHen

ByTtoHn "-"

ByToHu "-" nnm "+" 3a Taitmepa

ByToH 3a 3akntouBaHe

Byton ON/OFF

ByToH 3a yBenuyaBaHe Ha MOLIHOCTTa
ByToH 3a roBKaBa 30Ha

unu "+" 3a 30HaTa 3a roTBeHe

@ Rk wbh =

taurus -+ I -+0 -+ B -+8B




MOQMEN 1604MT

MHaykumoHHa 3oHa: 1500W, yeennyasaHe Ha 2000W
VHaykumoHHa 3oHa: 1200W boost 1600W
MHAykumorHa 3oHa: 1500W, yeennyasare Ha 2000W
MHaykumoHrHa 3oHa: 1200W boost 1600W

CTbkneHa nnoya

Mmoo o w >

KoHTponeH naven
1. ByToHu "-"
. BytoHn "-" unmn "+" 3a Taimepa

unu "+" 3a 30HaTa 3a roTBeHe

2

3. bByToH 3a 3akntouBaHe

4. BytoH ON/OFF

5. ByTOH 3a yBenuyaBaHe Ha MOLLHOCTTa

taurus s o0 -8




WHOOPMALIUA 3A NMPOAOYKTA
NPEAMMCTBA HA MHAYKLUMOHHOTO NOTBEHE

* Mpn WHAYKUMOHHOTO roTBEHE TOMMMHATa ce reHepupa ANPEKTHO B CbAa, KaTo Mo TO3WN HAYMH ce ennMnHmpaT 3ary6v1Te Ha
TONNMHA MeXAY Pasnu4yHUTe eNneMeHTu (C'bﬂ, CTbKNOKEpaMU4yHM Nnoyu n ,Clp.).npe,UMMCTBaTa Ca cnepHuTe:

* [o-kpaTko Bpeme 3a roTBEHe: TUraHbT Ce 3arpsisa I'I0-6'bp30.

* MecTeHe Ha eHeprus: Ypes HamanaBaHe Ha BPEMETO 3a roTBeHe nvnn NbpxeHe. KoraTo TuraHbT ce u3Baay OT 30HaTa 3a
rOTBEHE, TOW aBTOMATUYHO cnupa Aa nofasa TonsuHa.

* [o-necHo nouncTaaHe; T kaTo MOBBLPXHOCTTA HE € TONKOBA ropella, pasnsataTa XxpaHa He uraps Tonkoea 6'bp30.

WU3MNON3BAHE HA CEH3OPHUTE BYTOHU
* YnpaBneH1eTo pearnpa Ha JOKOCBaHe, Taka Ye He € HeobXoAUMo Aa ynpaxHsBaTe HaTucK.
* Bcekm b, korato ce perucTpupa J0KoCcBaHe, ce 4yBa 3BYKOB CUrHar.

* YBepeTe ce, Ye CeH30pHUTE BYTOHM Ca BUHArM YACTH, CyXM 1 Ye BbPXY TAX HAMA HIKaKBY NpeaMeTy (Hanpumep npubopu
unu Kbpna). [Lopu ThHBK Coii Bofja MoXe Aa 3aTpyaHu paboTaTa CbC CEeH30PHUTE BYTOHU.

s
v X

CBbJOBE 3A FOTBEHE, NOAXOAALLM 3A MHAYKLUWUA
+ epomarH1THU CboBe

* HO,U,XO,EIHLLLVI CbAl0B€E 3a MHOYKLMOHHO roTBEHE Ca Te3n, KOUTO ca MapaﬁoTeHM oT (*)epOMaFHI/ITeH marepuan. Te morar fa
6bpat I/13pa60TeHM OT emMalnupaHa CTomaHa, YyryH unu cneyuantn MHOYKUMOHHM Cb0BE OT HepbXaaema CTOMaHa.

+ 3a f1a pasbepeTe [anu [aneH Cby e NOAXOASLL 3a MHOYKLMOHHO roTBEHe, MPOBEPETE Aani Ce MPUBMMYA OT Marur.

= —

* CblLeCTBYyBAT 1 APYrA BULOBE KOHTEAHEPW, YNATO OCHOBA HE e M3LANO (hepoMarHuTHa.

+ Mpeaw ga v n3nonseare, NpoBepeTe AUameTbpa Ha OCHOBATa U Aani Te3un TUraHu ce pasnosHasar oT WHOYKUMOHHKA
nnor.

M3B0P HA NOoAxoasLLM CbAOBE 3A FOTBEHE
* He u3nonasaiite cbaoBe 3a rotBeHe ¢ Ha3bbeHn pbboBe U U3BMTa OCHOBA.

ab_ 42 s

* YBepeTe ce, Ye ILHOTO Ha TUraHa € rafiko, NpUnAra KbM CTHKIOTO U € CbC ChLUNS pa3Mep kaTo 30HaTa 3a roTBEHe.
V13non3gaiiTe CbaoBE 3a FOTBEHE, YNITO AMAMETHP € TOMKOBA rorsiM, KONKOTO rpadukaTta 3a 13bpaHaTa 3oHa.
AKo n3nonsBsare no-maibk Cbf, EPEKTMBHOCTTA MOXe Aa e Mo-HuCKa OT ovakBaHaTta. BuHarv ueHTpupaliTe cbaa
BbpXY 30HaTa 3a roteeHe. OCHOBaTa Ha Cb/ja 3a FOTBEHe MOXe Aa NOBNMSie Ha pa3npeaeneHneTo Ha TonnuHaTa u
CneaoBaTenHo Ha pesynTata oT roTBeHeTo. M3bopbT Ha KyXHEHCKM Cb/ C MO-Ka4eCTBEHa OCHOBA LLe CMecTV BpeMe
€Hepriist 3a roTBeHe.




3ALLUTA HA CTBKNEHATA NOBBPXHOCT
* BuHarv BavraiiTe CbjoBETE OT MHAYKLMOHHNA NIOT, HE TV NiTb3rainTe, Thid KAaTo TOBA MOXE Ja HaJpacka CTbKIOTO.

CbOBE 3A rOTBEHE, NPA3HU UNK C MHOIO TbHKA OCHOBA

* Hukora He nocragsiite NpaseH rotBapckn CbA BbPXY NnoTa U He ro BKIIOYBAIATE, Thil KaTO TOBA MOXeE fa [oBeae A0
nperpAsaHe Ha CbAa 1 noBpefa Ha KepaMU4HOTO CTHKIIO UK Ha camua NioT. Ao ocHoBarTa Ha roTBApPCKMA CbA € MHOro
TbHKa, TA CbLLO MOXe Aa Ce nperpee, Bba,U,'bp)KaI;lTe Ce OT M3MOon3BaHEeTO Ha TO3W TUN Cb0BE.

OTKPMBAHE HA Cb1OBE 3A FOTBEHE

. I'omapcmm nnoT UMa MUHUManHa rpaHnla Ha OTKpBaHe Ha 30HaTa 3a roTBeHe, KOATO € pa3fnnyHa 3a BCAKa 30Ha 3a
roTeeHe. lopaay Tasu npuumHa TpFIGBa [a Ce Bb3AbpxaTe 0T U3noNi3BaHe Ha roteapcki CbA0BE, YUATO OCHOBaA € No-
Marka OT NoCOYeHUA AnameTbp.

+ AKO BKMIO4MTE rOTBApCKUs NNOT 6e3 HUKAKBYM ChOBE, ChC CbAO0BE C MO-HWUCKAa OCHOBA OT MOCOYEHATa UMK C NAOT, KOUTO
He e NoAXoAsLY 3a MHAYKLMA, NNOTLT HAMa a paboTy, a Ha Ancrnes Le ce nokaxe "s L =",

PA3MEPW HA CbOBETE 3A TOTBEHE

+ 30HUTe 32 rOTBEHE UMAT MUHUMareH 1 MakcumaneH paboTeH AnameTbp 1 ce aganTyupaT aBTOMaTU4HO KbM AuaMeTbpa
Ha TuraHa. [JbHOTO Ha TuraHa obave TpsibBa Aa Ma MUHUMAnEH nameTbp Cnopes CbOTBETHATA 30Ha 3a roTeeHe. 3a
[Aa NocTUrHeTe Hait-[obpa eheKTMBHOCT Ha BaLLMS MHOYKLMOHEH NAOT, NOCTABETE [LbHOTO Ha TWUraHa B LieHTbpa Ha
30HaTa 3a roTBeHe.

U3MNON3BAHE HA UHAYKUMOHHWUA NNOT

3AMOYBAHE HA TOTBEHETO

[HokocHeTe 6yToHa ON/OFF.

KoraTo nnoTsT ce BKMtOUW, Lie Npo3BYYM 3BYKOB NpedynpeauTeneH
CUTHan, a Ha aucnnenTe Le ce NosBsT nHankauumte "0" n

"--", npegynpexaasalli, Ye NAoTLT € BKIKYEH U Ce Hamupa B
CbCTOSHWE Ha FOTOBHOCT UMM B PEXMM Ha FOTOBHOCT.

[MocTaseTe noaxoasiLy TUraH BbpXY 30HaTa 3a roTBeHe, KOATO
uckate da uanonssare.

YBepeTe Ce, 4Ye ObHOTO Ha TUraHa v NoBbPXHOCTTA Ha 30HaTa 3a
roTBEHe Ca YNCTU 1 CyXK.

[lokocHeTe 6yToHUTE "-" Nk "+", CbOTBETCTBALLM Ha 30HaTa 3a J@
rOTBEHE, KOSITO MCKaTe [a BKIKUMTe, U u3bepeTe KEenaHoTo HUBO &
Ha MOLLHOCT.

AKO HA JMCTINES MUTA MHvKkAuMsTA = & =
Tosa 03HayaBa, ye...

+ He cTe noctasunm TuraH BbpXy NpaBunHaTa 30Ha 3a FOTBEHE;
+ CbaoBETE, KOWTO U3NON3BaTe, He Ca MOAXOASLLM 38 MHAYKLUMOHHO FOTBEHE;
* TuraHbT € ¢ TBbPAE Marka 0CHOBA MIU HE € LIEHTPUPaH MPaBUiHO BbPXY 30HaTa 3a FOTBEHE.



CnepoBaterHo...

* HarpﬂBaHeTo He Ce U3BbPLLBA, ako B 30HaTa 3a roTBeHe HAMa NoaxodALl CbA.
* EKpaHbT e ce UKoY aBToMaTnyHo cneg 2 MWHYTW, ako BbPXY HEro HE € NOCTaBeH NoAXoAALY CbA.

KOrATO NMPUKNIOYUTE C TOTBEHETO

[okocHeTe byToHuTe "-" Mnu "+", CbOTBETCTBALLYM Ha 30HATa 3a FOTBEHE, KOSTO
uckaTe Aa UKmoumTe.

ﬁi
[:]J
W3kntoyeTe 30HaTa 3a roteeHe, kaTo AokocHeTe "-" 1 npeBbpTATE Hagony Ao "0". D@
YBepeTe ce, Ye AUCTNENT 3a 3axpaHBaHe nokassa "0", cneq koeto nokassa "H".

WM3kntoyeTe Lienus rotBapcky nnoT, kato fokocHete 6ytoHa ON/OFF.

MaseTe ce oT ropeluy noBbpxHocTn "H" (TemnepaTtypa Ha nobpxHocTTa >60°C)
LLie NOKaXeE KOst 30Ha 3a FOTBEHE € ropelLa 3a AoKOCcBaHe. T Le 134e3He, korato
MOBBPXHOCTTA Ce oxMnaau Ao besonacHa Temnepatypa. Ts Moxe fa Ce u3non3sa
11 KaTo (PYHKLMS 33 NECTEHE Ha EHEPrUs, aKo 1cKaTe Aa 3arpeeTe OLUE TUraHu,
13non3BaiTe BCE OLLE FOPELNS KOTIOH.

|
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®YHKLUA BOOST

* OyHkumata BOOST ce n3nonssa 3a BpeMEHHO yBENN4aBaHe Ha MOLHOCTTA Ha n3bpaHaTta 30Ha 3a roTBeHe, kato no
TO31 HAUWH Ce NOCTUra No-MOLLHO 1 Mo-ObP30 roTBEHe 3a KpaTbk Nepuog oT Bpeme. [penopbyBame BY Aa u3nonasate
yHkumsTa BOOST ¢ noBuLLIEHO BHUMAHME 11 CAMO BPEMEHHO, Thii KAaTO U3MNLLIHATA MOLLHOCT MOXe Aa U3ropn unn
nperpee xpaHata.

WU3NON3BAHE HA ®YHKLIUATA BOOST
+ CenekTopbT 3a MOLLHOCT MMa AEBET HUBA Ha MoLHocT oT 1 10 9 u pexum BOOST B.

+ [lokocHeTe ByToHa "+" Ha n3bpaHaTa 30Ha 3a roTBeHe, cref koeTo JokocHeTe ByToHa "B", 3a fja u3bepeTe HUBO Ha
moLyHocT "B", koeTo e pexum BOOST.

+ 3a pa oTmMeHuTe hyHKUmsTa BOOST, pokocHeTe 6yToHa
BOOST, 1 u3bepeTe xenaHoTO HUBO Ha MOLLHOCT.

, CbOTBETCTBALL Ha 30HaTa 3a r0TBEHE, KOATO € B PEXUM

3abenexka: GyHkumsTa BOOST yBenuyasa 3HaunTeNHO MOLLHOCTTa, 3aT0Ba Npenopbysame fa sl U3non3sate C NOBULLEHO
BHUMaHWe, Thii KaTo BPEMETO 3a FOTBEHE MOXE fia Bapupa, a NpekoMepHaTa TemnepaTypa MOXe Aa U3ropu xpaara.

®JNIEKCU 30HA (MOLES 1603FMT)

+ ['bBKaBaTa 30Ha 3a rOTBEHE € Pa3rnonoXeHa OT nfBaTa cTpaHa Ha WMHAYKUMOHHKUA NNoT.

+ Ta3u 30Ha MOXe Aa Ce M3Nona3Ba kato eAHa 30Ha Unu kaTo 4ge Pasnn4HN 30HK, B 3aBMCUMOCT OT HYXOWUTE 3a roTBEHE No
BCAKO Bpeme.

+ CBoGoAHaTa 30Ha Ce CbCTOM OT AABa HE3aBUCUMU WMHOYKTOpA, KOMTO MoraT Aia ce ynpasnsABat NooTAenHo.



WU3NON3BAHE HA FLEXI ZONE

+ [lokocHeTe ByToHa "-" unu "+", CbOTBETCTBALL Ha 30HaTa 3a FOTBEHE, W MHAMKATOPBT 3@ MOLLHOCT LLe NOoKaxe HUBOTO Ha
MOLLIHOCT, KOETO MUra.

+ [lokocHeTe ByToHa Flexi zone (6), MHAMKaTOPUTE 3@ HUBOTO HA MOLLIHOCT Ha FOpHAaTa 1 0NHATa 30Ha LLe nokaxat
HWUBOTO Ha MOLLHOCT Mo noapastupane "5".

+ [lokocHeTe 6yToHuTe "-" Mnn "+", 3a Aa M3bepeTe HUBOTO Ha MOLLHOCT.

+ H1BOTO Ha MOLLHOCT Ha MbBKaBaTa 30Ha 3a roTBEHe MOXe [ja Ce MPOMEHS N0 BCSKO BpeMe Ha roTeeHeTo. 3a Aa
HanpaBsuTe TOBA , AOKOCHETE €AMNH OT BYTOHNTE 33 U3BOP U KOraTo MHAMKATOPUTE 33 HUBOTO HA MOLLHOCT 3anoyHaT ga
MuUraT, cref ToBa perynvpanTe HUBOTO Ha MOLLHOCT, KaTo JokocHeTe ByToHuTe "-" nnm "+".

3AKNIOYBAHE HA BYTOHWUTE

» MoxeTe pa 3aknouute 6yTOHI/ITe, 3a fa NpeaoTBpaTuTe HEBOJTHOTO MM U3N0oN3BaHe (Hanpmmep fela [a BKnyart no
norpelLka 3oHuTe 3a FOTBeHe).

+ Korato KOHTPOMHWST NaHen e 3akmntoyeH, Bciku ByToHw, ¢ nskmodenmne Ha 6ytora ON/OFF, ca peaktvsupanm.

3AKNIOYBAHE HA BYTOHUTE
+ [lokocHeTe ByToHa 3a 3aKnio4BaHe.

OTKINOYBAHE HA BYTOHUTE
1. YBepeTe ce, Ye MHAYKLMOHHATA MeYka € BKIToYeHa.
2. [lokocHeTe u 3aapbxTe ByToHa 3a 3akniouBaHe 3a 3 cekyHau.
3. Beue moxeTe na 3anoyHeTe Aa U3nonaearte rotBapckata it neyka.

Korato roTBapckata neyka e B pexum Ha 3akniouBaHe, BCUuki BYTOHN Ca fieakTUBUPaHW, C M3KIKOYeHNe Ha
A 6ytoHa ON/OFF, BuHaru moxeTe fa U3kniounTe MHAyKLUMoHHaTa neyka ¢ bytona ON/OFF npu cnewunm
Cryyau, Ho Npu crefgallaTa onepawys Tpsbea MbPBO Aa OTKMKOUNTE NevkaTa.

3ALLUTA OT NPErPABAHE

+ OBopyzaBaH € C TeMnepaTypeH CEH30p, KOITO MOXE [a CrIev TemnepatypaTta B MHAYKUMOHHaTa neyka. Korato ce
HabniojaBa NpekomMepHa Temnepatypa, MHOYKLMOHHATa roTBapcKka neyka Lie Crpe aBToMaTu4Ho pabora.

ABTOMATWYHO NMPEAMNA3HO U3KIIOYBAHE

+ ToBa € cicTeMa 3a 3aLyyTa, KOSITO BKIKOYBA MHAYKLMOHHWS MOT, KOWTO Ce U3KMHoYBa aBTOMATYHO cneg 120 MuHyTH,
ako 3abpasuTe Aa ro U3KMKYUTE U He AOKOCHETE HUTO e ByToH. KoraTo u3BaauTe TUraHa, MHAYKUMOHHNAT NnoT
cnnpa Aa ce Harpsisa HesabaBHo.

A XopaTa C neﬁcmemcbp TpﬂﬁBa [a Ce KOHCYNnTupart C nekapa cu, npeau aa M3nonssar Tosa YCTpoﬁCTBO.

FANS

* B ocHoBata Ha nnota uMa BeHTUNaTop, YMSTO Lien € a NoAabpxa ctabunHa Temneparypa B HAYKUMOHHIS NnoT.
Mpy BCSKO BKIKOYBAHE Ha NNOTa W Perynupaqe Ha MOLLHOCTTa UNu TeMnepaTypaTa BEHTUNATOPUTE ChLLOo paboTsT.
KoraTo KOTHOHBT € U3KITKYEH, BEHTUNATOPUTE OCTABAT BKITIOYEH U Ce U3KIIOYBAT aBTOMATUYHO, KOraTo KOTNOHBT e
[OCTaTbYHO XTafieH.

* AKO V3n0N3BaTe MHOYKLUMOHHWS NNOT BbPXY NnoTa Ha Macata, HUKOTA He nocTaBsiiTe KyxHEHCKM Kbpnu, NnaToBe
UnW Apyrv npeaMeT, Kouto 61xa MOrnv Aa 3anyLuaT OTBOPUTE Ha BEHTUNATOPa, Thil kaTo ToBa 61 Nonpeynno Ha
afleKkBaTHaTa BeHTUNaLMs 1 61 JOBENO [0 NperpsiBaHe Ha BEpUruTe.

3ABEJEXKA: He 3abpassiiTe, Ye BeHTUNaTOpBT Lye paboTi 4OCTATBYHO AbITO, 3a Aa OXMaay neykata cnep
W3KMIo4BaHETO 1. TOBA € HOPMATHO 1 He 03Ha4aBa HeM3NPaBHOCT.



U3MON3BAHE HA TANMEPA
* MoxeTe Aa HacTpouTe (yHKUMATa fja M3KMIOYBA eAHA 30Ha 3a FOTBEHE CMef M3TUYaHe Ha 3aAafeHOTO Bpeme.
+ MoxeTe ga HacTpouTe Taitmepa Ha 99 MUHYTU.

HACTPOWKA HA TAUMEPA 3A U3KNIOYBAHE HA EQHA 30HA 3A FOTBEHE

[lokocHeTe 6yToHUTE "-" nK "+", CbOTBETCTBALLM Ha 30HATA 3 FOTBEHE, KOSTO @®
uckate Aa BKNOYMTE, W n3bepeTe XenaHoTo HUBO Ha MOLLHOCT. &
[lokocHeTe 6yToHuTe "-" vnn "+" Ha Taiimepa, 3a fja u3bepeTe BpeMeETO (B MUHYTY)

[
3a aBTOMATU4HO W3KITIOYBAHE. ©

Ako 3afjaieHoTO Bpeme HaaxBbpin 99 MIHYTY, TaliMepBLT aBTOMATUYHO Ce BpbLya
Ha 00 MuHYTH.

3a fja oTMeHuTE TaliMepa, JoKocHeTe ByToHuTe "-" unn "+", cboTBETCTBALLM
Ha 30HaTa 3a roTBEHe, KOSATO MCKaTe ja OTMEHMTE, CbOTBETHaTa Ludpa Ha
VHAMKATOPa 3a HMBO HA MOLLHOCT LLe 3arnoyHe 4a Mura, Crief KOeTo AOKOCHETe

6yTonuTe "-" unn "+" Ha Taimepa, 3a ga ubepete Bpemeto 00.

30HaTa 3a roTBeHe, KOSITO He € HacTpoeHa ¢ Tarmepa, LLie NPOABLIMKMA Aa paﬁOTVI, ako e buna BknoYeHa npegu Tosa.

3ABENEXKW: Ako vckaTe ja NpoMeHUTe BPEMETO 3a aBTOMATUYHO U3KMOYBaHe crief HacTponkaTa Ha Taimepa,
TpsibBa [1a 3anoyHeTe OT CThrka 1.

Bcuykm 30HM 3a roTBEHe MoraT Aa Ce HacTpoMBaT No BpeMe, 3a fja HanpasuTe ToBa, CNeABaiTe CTbIKUTE, NOCOYEHN
Nno-rope 3a BCska 30Ha 3a roTBeHe.

TaliMepbT MoXe Aia Gbfie akTMBMpaH, NPOMEHEH Uk AeakTUBMpaH camo korato € 13bpaHa 30HaTa 3a roTBEHe, T.€.
KoraTo Mura Lucbpata Ha MHAMKATOpa 3a HUBO Ha MOLLHOCT.

HACOKW 3A TOTBEHE

BbaeTe BHUMATENHM, KOraTo nbpxuTe, TbI KaTO ONMOTO M Ma3HMHaTa ce Harpasat MHOro 6'bp30, ocobeHo
A aKo u3nonssate (byHKLLVIHTa Boost. an W3KMKYUTENHO BMCOKM TEMNEpaTypu MacnoTo U MasHuHata ce
Bb3nlaMeHABaT CNOHTAHHO M TOBa NpeAcTaBsaBa CepPUo3Ha ONaCHOCT OT noxap.

NECTEHE HA EHEPIUs1

+ KoraTo xpaHata 3aBpy, HamaneTe MOLLHOCTTa.

* /3non3BaHeTo Ha Karak LLe CbkpaTii BpEMETO 3a FOTBEHE U LLE CMIECTV EHEPIUS, Thil KATo 3abpxka TONNMHaTa.
+ HamarneTe 40 MMHMMYM KONMYECTBOTO Ha TEYHOCTTA UMW Ma3HUHATa, 3a @ HamanuTe BPEMETO 3a roTBEHE.

+ 3aroyHeTe fja roTBUTE Ha BUCOKa CTEMEH Ha MOLLHOCT W Crief TOBa HamareTe CTeneHTa Ha MOLLHOCT, KoraTo XpaHaTa ce
3arpee.

SIMMER

+ BapeHeTo ce n3BbpLLBA NMOA TOUKATa Ha kuneHe, okono 85 °C, koraTo Ha MOBbPXHOCTTa Ha TEYHOCTTA 3a roTBeHe OT
BpeMe Ha BpeMe Ce NosBABaT MexypyeTa. ToBa e KIoubT KbM BKYCHIUTE KPEXKM Cyni 1 3afyLLEHN SCTUS, Thil kaTo
apomatuTe ce pa3sueart, 6e3 xpaHaTa Aa nperpsea. [og ToukaTta Ha kuneHe TpsibBa Aa roTBUTE U CrbCTEHUTE COCOBE HA
OCHOBaTa Ha siLa 1 6paLuHo.

* Hskon 3apjauu, BKIIOUMTENHO FOTBEHETO HA OPU3 NO METOAA Ha aBcopbLs, MOXe fia U3UCKBAT Mo-BUCOKa OT NO-HICKa
HacTpoiika, 3a [ja Ce rapaHT1pa, Ye XpaHara ce NpuroTBsi NPABMIIHO 3a MPENOPbYaHOTO BPEME.



FPWXA U MOYUCTBAHE

Kakso?

Kak?

BaxHo!

ExefHeBHO 3aMbpcsiBaHe
Ha CTbKNeHaTa
MOBBPXHOCT (MPBCTOBK
oTnevaTsLy, creau,
neTHa OT XpaHa 1nn
HenogcnaaeHn pasnven)

/3kntoyeTe 3axpaHBaHeTo OT nnaTkata
C NOMOLLTA Ha BKIKOYEHUS 3a LienTa
Kniod unn gucpepeHuman.

V3anonagaiiTe nouucTeaLy npenapat

32 MHAYKLUVMOHHM KOTINOHW, AOKATO
NOBBLPXHOCTTA € Tonna (Ho He ropetual)
MannakHeTe 1 noacyLwueTe nnovarta ¢
4uCTa Kbpna Unm xapTueHa kbpna.
BkntoyeTe 0THOBO Nnatkara KbM
3axpaHBaHeTo

Korato uskmniounTe 3axpaHBaHeTo Ha
nnoTa, HAMa Aa “Ma UHAMKaLWs 3a ropeLya
MOBBPXHOCT, HO 30HaTa 3a rOTBEHE BCE
oue we e ropewyal

/3non3BaiiTe cneLyanti no4mcTBaLyy
MOANOXKM 3a UHAYKLMOHHW KOTNOHM. He
13MonaBaiTe arpecvBHI, passkaaLLy 1nm
abpaaviBHI NOYMCTBALLYM NpenapaTu, KouTo
Morat fja noBpeaAT nnoyata. BuHarm
yeTeTe €TUKETa, 3a Aa MPOBEPUTE fanm
BaLLMAT NOYNCTBALL Npenapar unv nonarka
ca noaxoAsLLm. Hukora He octassiiTe
0CTaTbL! N0 MOBBLPXHOCTTA, CTHKMOTO
MOXe fia Ce 3aMbpCH.

Pasnueu ot cnagku XpaHn

OTcTpaHeTe 1 BeAHara ¢ nomowyta

Ha CTbprasnka, Noaxopsilla 3a
MHAYKLUMOHHM KOTIIOHH, HO BHUMaBaiTe
C ropeLLyuTe NOBLPXHOCTM B 30HaTa 3a
roTBEHE:

1. W3kntoyeTe 3axpaHBaHeTo ot
nnaTkara ¢ MOMOLLTa Ha BKITIOYeHVs 3a
LenTa KoY unm audepeHumar.

2. [lpbxTe cTbprankata nog brbn ot
30° 1 3CTbPXETE 3aMbPCSBAHETO B
XrnafHa 30Ha Ha nrovata.

3. N3bbpluete mpbcoTvsTa unu
pa3nuBITE C KyXHEHCKa UMk XapTueHa
Kbpna.

OTCTpaHeTe neTHarta oT TondAwu ce u
Cnagku XpadHu unu pasnuen Bb3MOXHO
Hail-ckopo. AKO Ce OCTaBST [ja M3CTUHaT
BbPXY CTHKINOTO, NOYNCTBAHETO UM MOXE
na 6bae TpyAHO Unn Aopy aa noBpeasT
TpaiHo MOBBPXHOCTTA Ha NfoTa.
OnacHocT ot nopsiaBaHe - Korato
NpeAnasHuAT kanak e NpubpaH, ocTpueTo
Ha CTbprankara cTasa ocTpo. /3nonasaite
ro C ronsiMo BHUMaHWe W BIHaru ro
CbXpaHsiBanTe Ha 6e30nacHo MACTO U Ha
HeOCTBIHO 3a AeLa MACTO.

3ambpcsiBaHe 1 neTHa
OT pasnuBm BbpXy
KOHTPOMHWS NaHen

1. U3kntoyeTe 3axpaHBaHeTo OT
nnaTkata ¢ NOMOLLTA Ha BKMIOYEHNs 3a
LienTa Koy unu andepeHuman.

2. MouncTeTe 30HaTa Ha KOHTPOSHUS
MaHen ¢ YncTa, BnaxHa roba unu
Kbpna.

3. Uscywwete HanbnHo obnactTa Ha
KOHTPOMHWS naHen

4. BKkntoyeTe OTHOBO nnaTkata KbM
3axpaHBaHeTo.

Pa3nuBaHeTo Ha TEYHOCT B 30HaTa Ha
KOHTPOMHIS NaHen Moxe fia AoBeae

[0 HEMpaBUITHO (YHKLMOHMPaHe Ha
WHAYKUMOHHWS MIOT, @ CEH30PHUTE
6yTOHN MOXe Aa He paboTST NpaBUIHO.
3afbMKUTENHO NOYNCTETE U NMOACYLLETE
fo6pe 30HaTa Ha KOHTPOMHWS NaHer,
npean Aa BKMIOYUTE OTHOBO NAOTa KbM
3axpaHBaHeTo.




CBHBETWU U NPEMNOPBKU

Mpobnem

BB3MOXHM MpULmHM

Kakso ga npasute

[oTBapCKUAT NNOT HE MOXeE Aa
Ce BKIK4N.

Hsma 3axpaHBaHe.

YBepeTe ce, Ye KOTOHBT € CBbP3aH KbM
€neKkTpuyeckaTa Mpexa n Ye e BKIOYEH.

lMpoBepeTe ganu MMa npekbCBaHe Ha
€eKTPO3axpaHBaHETO BbB BaLLNs [10OM
YN paiioH. AKo CTe MPOBEPUIN BCUYKO U
npobnembT Npogbkasa, obaseTe ce Ha
KBanuduLmMpaH TEXHMK.

CeH3opHuTe BYTOHM He
pearvpar.

ByToHuTe ca 3aknoueHm.

OrkntoyeTe GyToHNTE. 3a MHCTPYKLMN
BUXTE pa3aen "M3non3saHe Ha Balwms
VHAYKLUMOHEH nnoT".

CeH3opHuTE BYTOHM He paboTaT
MpaBusHo

Bb3amoxHo e Bbpxy GyToHuTe Aa
VMa MaITbK CrIoi BOfA WMk TEYHOCT
unu aa gokoceare ByToHuTe ¢
BbpXa Ha NpbCTa Cu.

YBepeTe ce, Ye 06nacTTa Ha KOHTPOIHMS
naHen e uucTa u cyxa. /anonasaiite
Bb3rnaBHUYKaTa Ha NpbCTa Ci, Korato
[0KOCBATe KOHTPOIHUTE ypeau.

CTBKIOTO € HagpackaHo.

CbpioBe 3a rOTBEHE C rpyou
pbboBe.

/3non3sanm ca HenoaxoasLuy,
abpaaviBHN NOYMCTBALLYM NpenapaTit
Wnn npenapaTit 3a NoYnCTBaHe.

M3non3BaiiTe CbaoBe 3a roTBEHE C
MIOCKM W TNafKii OCHOBM.

Bwxte "360p Ha nogxogsLum Cbaose
3a roteHe".

Buxte "Mpwxa n nouncreaHe".

Hsikou TMraHu nsgasart LymoBse
Ha NnykaHe unu LwpakaHe.

ToBa MOXe Aa ce AbMMKK Ha
KOHCTpyKLMSiTa Ha CbAa (Croese oT
pa3nuyH1 MeTanu, Kouto BUGpupar
Mo pasnuyeH HaumH).

ToBa e HOpMarnHo 3a cboBeTe 3a
rOTBEHE U He 03Ha4aBa HeunsnpaBHOCT.

VIHBYKUMOHHWST NAOT n3paBa
cnab 6pbmyaLL 3ByK, korato ce
13Mon3Ba Ha BUCOKa CTEMeH Ha
HarpsiBaHe.

ToBa Ce ObIXM Ha TexHororusaTa
Ha UHAYKUMOHHOTO roTBEHE.

ToBa e HopMarHo, Ho WyMbT TpsbBa Aa
Ce YCrOKOM UNK [ia U34e3He HambIHO,
KoraTo HamanuTe HacTpoiikata 3a
HarpsiBaHe.

['oTBapckuTe CbAOBE He ce
HarpsiBat 1 Ha fvcnnes ce
nokassa

_—
===

CbaoBeTe 3a roTBeHe He ca
noaxodALLM 3a MHAYKLKMs, ocHoBaTa
Ha KOTJIOHa € TBbpAe Manka unu
He € LIeHTpMpaHa Bbpxy 30HaTa 3a
roTBEHE.

/13non3BaiiTe Cb0BE, NOAXOASALLM 32
VHAYKUMS, C AOCTaTbYHO rornsiMa o0cHoBa,
3a fia Obaat oTKPUTU, W TV LieHTpUpanTe
B 30HaTa 3a FOTBEHE.

LUymMbT Ha BEHTUNATOpa MABa OT
VHOYKUMOHHWS NAOT.

BrpafieHuaT B HAYKUMOHHWS BY
MOT OXMaxaall, BEHTUNATOP ce

€ BKIIoYMn, 3a a NpesoTepaTm
MperpsiBaHeTo Ha eNeKTPOHMKaTa.
Toit MOXe Aa npoabmkv Aa pabotn
[0pV Cef KaTo CTe UKoUY
WHAYKUMOHHUS NAOT.

ToBa € HopMarHo 1 He ce Hyxzae oT
fencTave.

He u3kniouBaliTe MHAYKUMOHHWS NNOT,
A0KaTo BEHTUNATOPBT paboTy.




CBHOBLLEHWA 3A I'PELLKA

* AKO Bb3HWKHE aHOManus, WHAYKUMOHHMAT NNOT e NpeMUHe aBTOMaTU4HO B CbCTOAHME Ha 3aluuTa 1 LWe Nnokaxe

CbOTBETHUTE KOOOBE 3a MPELLKN:

WHOYKUMOHEH XOBb
Ipelwuka Bb3moxHa npuymnHa CpeacTBo 3a 3awyra
E1/E2 3alyuTa cpelly nogHanpexeHue AKO HanpeXeHWETO B eNeKTpuyeckaTa Mpexa
(< 75V~95V) unm cepbXxHanpexeHue (> € M0-HI1CKO MK MO-BUCOKO OT NOCOYEHOTO,
275V~295V) KOHCynTUpaiiTe ce ¢ kBanuduumpaH
€NEKTPOTEXHUK.
E3 OCHOBHMSIT CEH30p € Ha KbCO CbeauHeHne unu | CBbpXETe Ce C TexHUdeckata cryxoa.
W3KITHOYEH
E4 IGBT e Ha KbCO CbeNHEHME UMK N3KITKOYEH CBbpxeTe ce C TexHnyeckara cnyxba.
E5 [MoBbpXHOCTTa Ha rOTBAPCKWS MNOT e nperpsna. | W3knioyete MHAYKLMOHHWS NMOT, U34akaiiTe
Aa U3CTUHE U T0 BKITKOYETE OTHOBO.
E6 IGBT e nperpsin. VI3kntoyeTe MHAYKLMOHHUS NNOT, U3vakanTe
Aa V3CTUHE W 10 BKITOYETE OTHOBO.
E7 HeuanpaBHoCT Ha roTBapckust nnoT CBbpkeTe ce C TexHuyeckata cnyxba.
CEH30p
U Hsiva TeHmKepa unv 0TBOPBT € TBbpae Mambk, | CMeHeTe noaxoasLy Ch.
N1 TbK TEHAKEpaTa He € NoAxoasLa 3a
VHLYKUMOHEH NNoT.
Er KomyHukaLusiTa Mexay KOHTpoNHaTa nnatka u CBbpkeTe ce C TexHM4eckata cnyxoba.
rmaBHaTa nnaTka € HeycnellHa.
Et Bbpxy 6yTOHUTE Ha KOHTPOMHUS NaHen 1Ma [MouncTeTe 1 NOACyLLETE KOHTPOMHNSA NaHen
W3MULLIHA TEYHOCT

+ CnepHata MHOpMALMS Ce 0THACS [0 EHEPIUITHOTO eTUKETUPaHe 1 ekoau3aliHa cbrnacHo Pernament (EC) 66/2014:

[MpoaykToB (ULl

Mogen: 1302MT

Bua Ha nnota: EnekTpuyecky KoTnoHm 3a goma
Bpoit Ha 30HUTe 3a roTBEHE W/MnK 30HUTE 3a FOTBEHE: 2

OtonnuTenHa TexHuKa: WHLyKUMOHHM 30HN 33 roTBeHe
[lnameTbp Ha noneaHata noBbpxHocT (J) (cm): 16 18
z(v?lnily(/g)aum Ha eHeprvis 3a 30Ha v nnouy 3a roteexe (EC, ) 160,9 163,6
KoHcymaums Ha eHeprus 3a roteapckust nnot (EC_ ) 161,8 Whikg




lMpopykToB chuLl

Mogen: 16031MT

Bua Ha nnora: EnekTpuyecky KoTrnoHu 3a soma
Bpoit Ha 30HUTE 32 rOTBEHE M/MMK 30HUTE 3a FOTBEHE: 3

OtonnuTenHa TexHuka: VIHOyKUMOHHY 30HN 33 roTBeHe
[lnameTbp Ha nonesHata NoBbPXHOCT (J) (cm): 16 18 30
KoHcymaumst Ha eHeprus 3a 3oHa v nowy 3a roteere (EC_ ) (Whikg) 178,8 185,2 183,8
KoHcymaumst Ha eHeprusi 3a rotapckus nnot (EC__ ) 182,6 Whkg
[MpogaykToB QUL

Mogen: I603FMT

Bua Ha nnora: EnekTpudecku KoTnoHu 3a aoma
Bpoit Ha 30HWTE 3a rOTBEHE M/MMNI 30HUTE 3a FOTBEHE: 2

OTonnuTenHa TexHuKa:

VIHOYKUMOHHM 30HM 38 rOTBEHE 1 30HN

3a roTeeHe
3a Kpbrna 30Ha 3a roTeeHe: [iuameTbp Ha nonesHaTa noBbPXHOCT (J) (cm): @30cm

3a HeKkpBIT NAOLLM 33 FOTBEHE: (ObMKMHA X LUMpKHA) (cm) L=38cm W=19cm
KoHcymauyst Ha eHepriist 3a 30Ha Wnu oL, 3a FoTBEHe (ECenemﬂW0 orsere) 187,5 180,7; 162,8; 189,8
(Whikg)

Kocymavus Ha eHeprvs 3a roteapckus nnot (EC, ) 180,2 Whikg

[MpoaykToB (uL

Mogen: 1604MT

Bua Ha nnota: EnekTpuyecku KoTnoHm 3a goma
Bpoit Ha 30HMTe 3a roTBEHe W/UNK 30HUTE 3a rOTBEHE: 4

OtonnuTenHa TexHuKa: WHLyKUMOHHM 30HN 33 roTBEHE
[lnameTbp Ha noneaHata nosbpxHocT (@) (cm): 16 16 18 18
KoHcymauwst Ha eHepriist 3a 30Ha Wnu MIOLL, 3a FoTBEHe (ECWWIquKo oere) (Wh/kg) 162,8 | 162,8 | 180,7 | 180,7
KoHcymauus Ha eHepris 3a roteapckua nnot (EC_ ) 171,8 Whikg

+ 3a yCTaHOBsBaHe Ha CLOTBETCTBMETO C M3NCKBAHMSATA 3a EKONPOEKTUPAHE U 33 U3UNCIBAHE Ha NapamMeTpuTe Ha
€HepruiHOTO eTUKeTUPaHe Ha ypeaa ce 13nonasa esponeickusat ctanaapt EN 60350-2:2018+A1:2021.




SERVICE

* Besika HenpasunHa yn0Tp66a U1 HecnaseaHe Ha MHCTPYKUuMTE 3a yn0Tpe6a BOAM [0 OTNajaHe Ha rapadHumara n
OTrOBOPHOCTTA Ha Npou3BoaAnTeNs.

AHOMAIX U PEMOHT

anI Bb3HMKBaHE Ha I'Ip06J'IeMVI OTHeceTe ypeaa B 0TOpU3MpaH CepBU3 3a TEXHUYECKa NOAOPBXKKA. He ce onutgaiite fa
pa3rno6ﬂBaTe unu pemoHTupaTe 6es MOMOLL, T KaTo TOBa MOXe fa 6bae onacHo.

3A BEPCUUTE HA MPOTYKTA 3A EC W/WNW B CNYYAW, YE TOBA CE U3UCKBA BbB BALLATA CTPAHA:
EKOJTOrMYHOCT U Bb3MOXHOCT 3A PELIMKNUPAHE HA NPOAYKTA

+ MatepuanuTe, OT KOWTO Ce CbCTOM ONaKoBKaTa Ha TO3W Ypep, Ca BKIOYEH B cucTeMa 3a CbbupaHe, knacuduumpaHe
1 peLykn1paHe. Ako xenaeTe fia I M3XBLPIUTE, U3MON3BaITE NOAXOASLIMTE OBLLECTBEHM KOHTEHEPH 3a BCEKW BUL,
matepuan.

. npOAyK‘I’bT He CbAbpXa KOHLEHTPaLMK Ha BeLlecTBa, KoUTo Buxa mornu fia ce cuuTat 3a BPEeAHW 3a OKONHaTa cpeaa.

eKCcroaTaLyoHHIS My CpoK, TpsibBa Aa ro npefaaeTe Ha OTOPU3MpPaH areHT 3a CENeKTUBHO CbOvpaHe Ha
0TnagbLy OT eneKTPUYECKo 1 enekTpoHHo obopyasaxe (OEEO). U3XBBPNIAHE: He uaxebpnsiite 1031
MPOAYKT KaTo HecopTupaHu GuToBn oTnagbuy. Heobxoanmo e pasaenHo chOvpaHe Ha Takvea oTnagbLy
3a cneuuanta obpabotka.

K Toau cumBON 03HaYaBa, Ye B cnyqaﬁ Ye XenaeTe aa U3XBbpnuTe Npoaykra crnen u3tmvaHe Ha

+ Toan ypep e B cvoTBeTcTBYE C npekTnaa 2014/35/EC oTHOCHO HuckoTO Hanpexerue, AupekTtusa 2014/30/EC oTHocHO
enekTpomMarH1THata cbBMecTmocT, [inpektvsa 2011/65/EC OTHOCHO OrpaHMyeHmMsTa 3a U3NON3BAHETO Ha OMpeaerneHn
OMacHM BeLLECTBA B ENEKTPUYECKOTO U ENEKTPOHHOTO obopyasaHe, upektuea 2012/19/EC oTHOCHO oTnagbLuTe
OT eNEKTPUYECKO 1 eNeKTPOHHO obopyasaHe u upektvea 2009/125/EO 0THOCHO M3NCKBAHUATA 33 EKOAU3ANH KbM
MpOJYKTH, CBbP3aHW C EHEPronoTpeBbneHmeTo.



Catala  (Traduit d'instruccions originals)

PLACA D'INDUCCIO ENCASTADA
1302MT

16031MT

1603FMT

1604MT

LLEGIU ATENTAMENT AQUESTES INSTRUCCIONS ABANS D'INSTAL:LAR O
UTILITZAR AQUEST APARELL.

ES ACONSELLABLE DESAR AQUESTES INSTRUCCIONS EN UN LLOC
SEGUR PER A FUTURES CONSULTES.

Model Zona de cocci6 Potencia(W) Mida del producte(mm)
1302MT 2 zones d'induccié 3300 W 300%520%58
16031MT 3 zones d’induccié 6200W (boost 7200W) 590%520*58
I603FMT 3 zones d'induccié 6200W (boost 7200W) 590*520*58
1604MT 4 zones d’induccid 5400W (boost 7200W) 590%520*58

ADVERTIMENTS DE SEGURETAT

* Llegiu atentament aquestes instruccions abans d'encendre |'aparell i conserveu-
les per a futures consultes. No seguir i observar aquestes instruccions podria
provocar un accident.

* Aquest aparell pot ser utilitzat per nens a partir de 8 anys i per persones amb
capacitats fisiques, sensorials 0 mentals reduides 0 amb manca dexperiéncia
i coneixements si han rebut supervisié o instruccions sobre lUs de laparell de
forma segura i comprenen els perills que comporta . Els nens no haurien de
jugar amb l'aparell. La neteja i el manteniment per part de |'usuari no I'han de fer
nens sense supervisio.

* Els nens han de ser supervisats per assegurar-se que no juguen amb laparell.

* Els nens menors de 8 anys s'han de mantenir allunyats a no ser que estiguin
continuament supervisats.

« S'han d'incorporar mitjans de desconnexio a la instal-lacié fixa d'acord amb les
reglamentacions d'instal-lacié.

« L'aillament del cablatge fix s'ha de protegir, per exemple, mitjangant una camisa
aillant amb una caracteristica de temperatura apropiada.

+ Si el cable d'alimentacid esta malmes, I'ha de substituir el fabricant, el servei
postvenda o el personal qualificat similar per evitar un perill.

* Aquest aparell no esta dissenyat per funcionar mitjangant un temporitzador
extern o un sistema de control remot independent.



* Aquest aparell només és per a Us domestic, no per a Us professional o
industrial.

* No utilitzeu un netejador de vapor per netejar laparell.

» Es un aparell que s'escalfa mitjangant I's de la induccio. Els objectes metal-lics
com ganivets, forquilles, culleres i tapes no s'han de col-locar sobre la superficie
de la placa ja que es poden escalfar.

* Després del seu Us, apagueu la placa de coccid mitjangant el seu comandament
i no confieu en el detector d'olles.

« ADVERTIMENT: Si la superficie esta esquerdada, apagueu I'aparell per evitar la
possibilitat d'una descarrega eléctrica.

« ADVERTIMENT: Cuinar sense vigilancia en una placa amb greix o oli pot ser
perillds i provocar un incendi.

« MAl intenteu apagar un foc amb aigua, sin6 apagueu l'aparell i després cobriu la
flama, per exemple, amb una tapa o una manta ignifuga.

« ATENCIO: El procés de coccio ha de ser supervisat. Un procés de coccié de
curta durada ha de ser supervisat continuament.

« ADVERTIMENT: Perill d'incendi: no guardeu objectes sobre les superficies de
coccio.

* ADVERTIMENT: L'aparell i les parts accessibles s'escalfen durant el seu Us.
Aneu amb compte de no tocar els elements calefactors.

* Aquest aparell no esta dissenyat per utilitzar-lo a altituds superiors a 2000 m.

ADVERTIMENTS DE SEGURETAT PER A LA INSTAL-LACIO

+ L'aparell s'ha d'instal*lar i connectar d'acord amb la normativa vigent. Consulteu un electricista o una persona amb
qualificacio similar. No intenteu instal*lar-lo vosaltres mateixos.

+ ADVERTIMENT: Per evitar que la placa es mogui, cal instal-lar els ancoratges de seguretat. Consulteu les instruccions
d'instal-lacio.
+ ADVERTIMENT: Utilitzeu unicament protectors de cuina dissenyats pel fabricant de I'aparell de coccio o indicats pel

fabricant de I'aparell a les instruccions d'Us corresponents o protectors de cuina incorporats a |'aparell. LUs de protectors
inadequats pot provocar accidents.

+ No s'ha de col-locar en cap moment material 0 productes combustibles sobre aquest aparell.

+ Poseu aquesta informacié a disposicié de la persona responsable de la instal-lacié de I'aparell.

* Per evitar riscos, cal instal-lar aquest aparell d'acord amb aquestes instruccions d'instal-lacié.

+ Aquest aparell només ha de ser instal-lat i posat a terra correctament per una persona degudament qualificada.

+ Aquest aparell ha de connectar-se a un circuit que incorpori un interruptor d’aillament que proporcioni una desconnexié
total del subministrament electric.

+ Sino instal‘leu I'aparell correctament podrieu invalidar qualsevol reclamacié de garantia o responsabilitat.
+ Desconnecteu l'aparell de la xarxa electrica abans de fer qualsevol feina 0 manteniment.



+ La connexid a un bon sistema de cablatge de terra és essencial i obligatoria.

+ Les alteracions al sistema de cablejat doméstic només han de ser realitzades per un electricista qualificat.
+ No seguir aquest consell pot provocar una baixada electrica o la mort.

+ Aneu amb compte: les vores dels panells sén afilats.

+ Sino es fa servir amb precaucid, es podrien produir lesions o talls.

+ Aquest aparell és només per a Us a interiors.

ADVERTIMENTS DE SEGURETAT SOBRE EL FUNCIONAMENT | EL
MANTENIMENT

+ No deixeu mai I'aparell sense vigilancia quan estigui en Us. L'ebullicié provoca fums i vessaments greixosos que es
poden inflamar.

* No utilitzeu mai I'aparell com a superficie de treball 0 emmagatzematge.
+ No deixeu mai objectes o utensilis sobre I'aparell.

+ No col-loqueu ni deixeu objectes magnetitzables (per exemple, targetes de crédit, targetes de memoria) ni aparells
electronics, (per exemple, ordinadors, reproductors MP3) a prop de I'aparell, ja que podrien veure's afectats pel seu
camp electromagnétic.

+ Després del seu Us, apagueu sempre les zones de coccié i la placa de cocci6 tal com es descriu en aquest manual, (és
a dir, utilitzant els botons tactils). No confieu en la funci6 de deteccié d'olles no d'induccié per apagar les zones de cocci6
quan traieu les olles.

+ No permeteu que els nens juguin amb I'aparell ni que se sentin, es posin drets o s'hi pugin.

+ No guardeu objectes d'interés per als nens als armaris situats a sobre de I'aparell. Els nens que pugin a la placa de
cocci6 podrien patir lesions greus.

+ No deixeu els nens sols o sense vigilancia a la zona dus de laparell.

+ No repareu ni substituiu cap pega de I'aparell a no ser que es recomani especificament al manual. Totes les reparacions
han de ser realitzades per un técnic qualificat.

+ No utilitzeu un netejador de vapor per netejar la placa de coccio.
+ No col-loqueu ni deixeu caure objectes pesants sobre la placa de coccid.
+ No es posi dret sobre la placa de coccié.

+ No utilitzeu paelles amb vores dentades ni arrossegueu paelles per la superficie de vidre ceramic, ja que podria ratllar el
vidre.

+ No utilitzeu fregalls ni altres productes de neteja abrasius forts per netejar la placa de coccio, ja que poden ratllar el vidre
ceramic.

+ Qualsevol responsabilitat i la garantia no seran valides en cas dus inadequat o incompliment de les instruccions.
+ Traieu la pel-licula protectora que hi pugui haver sobre la placa d'induccid.

+ No cuini sobre una superficie de cocci6 trencada o esquerdada. Si la superficie de la placa de coccié esta trencada o
esquerdada, apagueu immediatament ['aparell a la presa de corrent (interruptor de paret) i poseu-vos en contacte amb
un técnic qualificat.

+ Apagueu la placa de cocci6 abans de procedir a la neteja 0 manteniment.

+ No seguir aquest consell pot provocar una baixada electrica o la mort.

+ Aquest aparell compleix les normes de seguretat electromagnética. Tot i aixo, les persones amb marcapassos o altres
implants eléctrics (com bombes d'insulina) han de consultar el metge o el fabricant de l'implant abans d'utilitzar aquest

aparell per assegurar-se que els seus implants no es veuen afectats pel camp electromagnétic. No seguir aquest consell
pot provocar la mort o danys importants per a la salut.

+ Durant el seu Us, les parts accessibles d'aquest aparell s'escalfaran prou per provocar cremades.

+ No deixeu que el cos, la roba o qualsevol altre objecte que no sigui un utensili de cuina adequat entri en contacte amb el
vidre ceramic fins que la superficie estigui freda.



+ Els objectes metal‘lics com ara ganivets, forquilles, culleres i tapes no s'han de col*locar sobre la superficie de coccid, ja
que es poden escalfar.

+ Els manecs de les cassoles poden estar calents al tacte. Comproveu que les nanses de les cassoles no sobresurtin
d'altres zones de coccid on es trobin. Mantingueu els manecs fora de I'abast dels nens. L'incompliment d'aquest consell

pot provocar cremades i escaldades.

« El full esmolat d'un rascador de taulell queda exposat quan la coberta de seguretat esta recollida. Utilitzeu-lo amb
extrema cura i deseu-lo sempre en un lloc segur i fora de I'abast dels nens.

+ Sino es fa servir amb precaucid, es podrien produir lesions o talls.

INSTAL-LACIO

SELECCIO DE L'EQUIP D'INSTAL-LACIO

+ Retalleu la superficie de treball segons les mesures indicades en el dibuix.

+ Per a la seva instal-lacié i Us, cal conservar un espai minim de 5 cm al voltant de l'orifici.

+ Assegureu-vos que el gruix de la superficie de treball é&s de com a minim 30 mm. Si us plau, seleccioneu un material de
superficie de treball resistent a la calor per evitar una major deformacié causada per la radiacié de calor de la placa de
coccid. Com es mostra a continuacio:

Model L(mm) W(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm)
1302MT 300 520 58 52 285 500 50min
16031MT 590 520 58 54 565 495 50min
1603FMT 590 520 58 54 565 495 50min
1604MT 590 520 58 54 565 495 50min

+ En qualsevol circumstancia, assegureu-vos que la placa d'inducci6 estigui ben ventilada i que I'entrada i la sortida d'aire
no estiguin bloquejades. Assegureu-vos que la placa d'induccié esta en bon estat de funcionament. Com es mostra a

continuacié

A Nota: La distancia de seguretat entre la placa de cocci6 i I'armari situat sobre la placa ha de ser com a
minim 760 mm.
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760 50 min 30 min Presa d'aire Sortida d"aire 10 mm

AJUSTEU LA POSICIO DEL SUPORT | COL-LOQUEU LA PLACA DE COCCIO.

1. Col-loqueu amb compte I'aparell sobre una superficie estable i llisa (utilitzeu I'embalatge). No feu cap forga fisica
sobre el tauler de control de I'aparell.

2. Instal-leu i fixeu els suports a I'aparell com es mostra.

a—

b

suport

cargol

forat del cargol

3. Introduiu i alineeu I'aparell a I'obertura d'instal-laci6.

ABANS D'INSTAL-LAR LA PLACA DE COCCIO, ASSEGUREU-VOS QUE:

+ La superficie de treball és quadrada i anivellada, i cap membre estructural no interfereix amb els requisits d'espai.
+ La superficie de treball esta feta de material resistent a la calor.

+ Si la placa de cocci6 esta instal-lada sobre un forn, aquest porta incorporat un ventilador de coccié.

+ La instal-lacié complira tots els requisits dautoritzacié i les normes i reglaments aplicables

+ S'incorpora al cablejat permanent un interruptor d'aillament adequat que proporcioni la desconnexio total de la xarxa
eléctrica, muntat i col-locat de manera que compleixi les normes i els reglaments locals sobre cablejat.

+ L'interruptor d'aillament ha de ser d'un tipus homologat i proporcionar una separacié de 3 mm entre contactes d'aire a
tots els pols (oa tots els conductors actius si les normes locals de cablatge permeten aquesta variacié dels requisits).



+ L'interruptor d aillament sera facilment accessible per al client amb la cuina instal-lada
+ Consulteu les autoritats i ordenances locals de construccié en cas de dubte sobre la instal-lacid

+ Utilitzeu acabats resistents a la calor i facils de netejar (com rajoles) per a les superficies de les parets que envolten la
placa de coccio.

QUAN HAGUEU INSTAL-LAT LA PLACA DE COCCIO, ASSEGUREU-VOS QUE
+ El cable d'alimentacié no és accessible a través de portes d'armaris o calaixos
+ Hi ha un flux adequat d’aire fresc des de I'exterior de I'armari fins a la base de la placa de coccié.

+ Sila placa de cocci6 s'instal-la sobre un calaix o armari, s'instal-lara una barrera de proteccio térmica sota la base de la
placa.

« El client pot accedir facilment a l'interruptor d'aillament

PRECAUCIONS
1. La placa d'induccié I'han d'instal*lar tecnics o personal qualificat.
2. Tenim professionals al vostre servei. Si us plau, mai realitzi I'operacié voste sol.

3. Laplaca de cocci6 no s'instal*lara directament sobre un rentaplats, un frigorific, un congelador, una rentadora o
una assecadora de roba, ja que la humitat podria fer malbé els components electronics de la placa.

4. Laplaca d'induccio s'instal-lara de manera que es garanteixi una radiacié millor de la calor per augmentar-ne la
fiabilitat.

5. Laparetila zona d'escalfament induit per sobre de la superficie de la taula han de suportar la calor.
6. Per evitar qualsevol dany, la capa sandvitx i 'adhesiu han de ser resistents a la calor.

CONNEXIO DE LA PLACA D'INDUCCIO A LA PRESA DE CORRENT

+ Abans de connectar la placa d'induccio a la xarxa eléctrica, comproveu que:

1. Lainstallacié electrica on es connecta la placa d'induccié ha de ser adequada per a la poténcia consumida per la
placa d'inducci6.

2. Latensio6 ha de correspondre al valor nominal especificat a la placa de caracteristiques del producte.
3. Lainstal-lacio eléctrica esta proveida de presa de terra i suporta un minim de 40 amperes.

+ Per connectar la placa d'induccié a la presa de corrent, no heu d'utilitzar adaptadors, reductors ni derivacions, ja que
aquests dispositius es poden escalfar i provocar un incendi.

+ El cable d'alimentaci6 de la placa d'induccié no ha de tocar cap part o zona on adquireixi temperatures altes i s'ha de
col-locar de manera que la temperatura no superi els 75°C en cap punt.

+ Consulteu un electricista autoritzat i qualificat per realitzar una instal-lacié eléctrica adequada.
+ Qualsevol modificacio de la instal-lacio electrica només I'ha de fer un electricista autoritzat.

+ La connexid eléctrica de la placa d'inducci6 s’ha de realitzar d’acord amb la normativa vigent i estar protegida per un
interruptor magnetotérmic unipolar o automatic.

+ Si el cable esta malmes, per ser substituit o reemplacat, I'operacié I'na de fer el Servei Técnic.

+ L'instal-lador autoritzat us ha d'assegurar que s'ha realitzat la connexio eléctrica correcta i que compleix les
reglamentacions d'instal*lacio.

+ El cable no s'ha de doblegar ni comprimir.
+ El cable ha de ser revisat regularment i substituit unicament per técnics autoritzats.

« El fabricant no es fa responsable de cap accident derivat de I's d'un aparell que no estigui connectat a terra 0 una
continuitat defectuosa de la connexié a terra.

« Si l'aparell té una presa de corrent, cal instal-lar-la de manera que la presa de corrent sigui accessible.

+ La connexid eléctrica de la placa d'induccié s'ha de realitzar d’acord amb la normativa vigent i estar protegida per un
interruptor magnetotérmic o automatic unipolar. La connexié es mostra a continuacio:
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+ Si el cable esta malmés, per ser substituit o reemplagat, I'operaci6 I'ha de fer un Servei Técnic Oficial.

+ Sila placa d'induccid es connecta directament a la xarxa eléctrica, cal instal-lar un interruptor unipolar amb una obertura
minima de 3 mm entre els contactes.

+ L'instal-lador autoritzat assegureu-vos que s'ha realitzat la connexié eléctrica correcta i que compleix les normes de
seguretat.

+ El cable ha de ser revisat regularment i substituit unicament per técnics autoritzats.

« Elfil groc / verd del cable dalimentacio sha de connectar a la presa de terra de la xarxa electrica.

« El fabricant no es fa responsable de cap accident derivat de I's d'un aparell que no estigui connectat a terra 0 una
continuitat defectuosa de la connexié a terra.

+ Si l'aparell té una presa de corrent, cal instal-lar-la de manera que la presa de corrent sigui accessible.



LA PLACA D'INDUCCIO

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE
MODEL 1302MT

A

B
C
D

Zona d’induccio: 1500W

Zona d'inducci6: 1800W

Placa de vidre

Panell de control

1. Botons "-" 0 "+" per a la zona de coccid
Botons "-" 0 "+" per al temporitzador

Boté encesa/apagat

2.
3. Boto de bloqueig
4,
taurus
® \




MODEL 16031MT

A Zona d’induccié: 1200W boost 1500W
Zona d'inducci6: 2000W boost 2600W
Zona d’induccié: 3000W boost 3600W
Placa de vidre

Panell de control

m o O @

1. Botons "-" 0 "+" per a la zona de coccié
. Botons

2 0 "+" per al temporitzador
3. Boto de bloqueig

4. Bot6 encesa/apagat
5. Bot6 Boost

taurus




MODEL 1603FMT

A Zona d’induccié: 1200W boost 1500W
Zona d'inducci6: 2000W boost 2600W
Zona d’induccié: 3000W boost 3600W
Placa de vidre

m o O @

Panell de control

Botons "-" 0 "+" per a la zona de cocci6
Botons "-" 0 "+" per al temporitzador
Bot6 de bloqueig

Bot6 encesa/apagat

Boto Boost

Boté de zona flexible
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MODEL 1604MT

mm OO W >

Zona d’induccié: 1500W boost 2000W
Zona d'inducci6: 1200W boost 1600W
Zona d’induccié: 1500W boost 2000W
Zona d'induccio: 1200W boost 1600W
Placa de vidre

Panell de control

1. Botons

0 "+" per a la zona de coccio

. Botons "-" 0 "+" per al temporitzador

2
3. Boto de bloqueig

4. Bot6 encesa/apagat
5. Bot6 Boost

taurus




INFORMACIO SOBRE EL PRODUCTE
AVANTATGES DE LA CUINA D'INDUCCIO

+ Amb la cuina d'induccid, la calor es genera directament al recipient, eliminant aixi la pérdua de calor entre els diferents
elements (recipient, plaques vitroceramiques, etc.) els avantatges son els segients:

+ Reducci6 del temps de coccio: la paella s'escalfa més rapidament.

+ Estalvi d'energia: reduint el temps de cocci6 i/o fregit. Quan la paella es retira de la zona de coccié, deixa de subministrar
calor automaticament.

+ Neteja més senzilla; Com que la superficie no esta tan calenta, els aliments que es vessen no es cremen tan rapidament.

US DELS BOTONS TACTILS
+ Els controls responen al tacte, per la qual cosa no cal aplicar cap pressio.
+ Sentira un xiulet cada vegada que es registri un toc.

+ Assegureu-vos que els botons tactils estiguin sempre nets, secs i que no hi hagi cap objecte (per exemple, un utensili 0
un drap) cobrint-los. Fins i tot una fina pel-licula daigua pot dificultar el funcionament dels botons tactils.

=
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BATERIA DE CUINA APTA PER A INDUCCIO
* Recipients ferromagnétics

« Els recipients adequats per cuinar per induccié son els que estan fets de material ferromagnétic. Poden ser d'acer
esmaltat, ferro colat o plaques d'induccié especials d'acer inoxidable.

+ Per saber si un recipient és apte per a la coccié per induccio, comproveu que son atrets per un imant.

+ Hi ha altres tipus de recipients la base dels quals no és totalment ferromagnética.
+ Abans de fer-les servir, comproveu el diametre de la base i que aquestes paelles sén detectades per la placa d'induccio.

TRIAR LA BATERIA DE CUINA ADEQUADA

+ No utilitzeu utensilis de cuina amb vores dentades o base corba.

+ Assegureu-vos que la base de l'olla sigui llisa, quede plana contra el vidre i tingui la mateixa mida que la zona de cocci6.
Utilitzeu olles el diametre de les quals sigui tan gran com el grafic de la zona seleccionada. Si utilitzeu una olla més
petita, I'eficiencia pot ser menor del que s'esperava. Centre sempre l'olla a la zona de coccié. La base duna bateria de
cuina pot influir en la distribucié de la calor i, per tant, en el resultat de la coccié. Escollir una bateria de cuina amb una
base de més qualitat us estalviara temps i energia de coccio.

Xr i Xr i




PROTEGEIXI LA SUPERFICIE DE VIDRE
+ Aixequeu sempre la bateria de cuina de la placa d'induccié, no la feu lliscar, ja que podria ratllar el vidre.

ESTRIS DE CUINA BUITS O AMB UNA BASE MOLT FINA

+ No col-loqueu mai una bateria de cuina buida sobre la placa de cocci6 i I'encengui, ja que podria reescalfar-se i danyar la
vitroceramica o la propia placa. Si la base de I'olla és molt fina, també es pot sobreescalfar, abstingueu-vos d'usar aquest
tipus d'olles.

DETECCIO D'UTENSILIS DE CUINA

* La placa de cocci6 té un limit minim de deteccié de la zona de coccié que varia per a cada zona de coccié. Per aquest
motiu, cal abstenir-se d'utilitzar utensilis de cuina la base dels quals tingui un diametre inferior a I'especificat.

+ Si enceneu la placa de coccid sense cap bateria de cuina, amb una bateria de cuina amb una base inferior a
I'especificada 0 amb una placa de coccié no apta per a induccié, la placa no funcionara, la pantalla mostrara " ="
DIMENSIONS DE LA BATERIA DE CUINA

* Les zones de coccid tenen un diametre de funcionament minim i maxim i s'adapten automaticament al diametre de l'olla.
Tot i aixo, el fons de la paella ha de tenir un diametre minim d'acord amb la zona de cocci6 corresponent. Per obtenir el
maxim rendiment de la placa d'induccio, col-loqueu la base de la paella al centre de la zona de coccid.

US DE LA PLACA D'INDUCCIO
PER COMENGAR A CUINAR

Toqueu el Bot6 encesa/apagat.

En engegar la placa de coccid, sonara un avis acustic i les pantalles
mostraran les indicacions "0" i "- -", advertint que la placa esta
encesa i en estat d'espera o standby.

Col - loqueu una olla adequada a la zona de coccié que voleu
utilitzar.

Assegureu-vos que el fons de l'olla i la superficie de la zona de
coccio estiguin nets i secs.

Toqueu els botons "-" 0 "+" corresponents a la zona de cocci que
vulgueu engegar i escolliu el nivell de potencia desitjat.

SI A LA PANTALLA PARPELLEJA LA INDICACIO E ':‘ E
Aixo vol dir que...

+ No heu col-locat una olla a la zona de coccio correcta;
+ La bateria de cuina que utilitzeu no és adequada per a la coccio per induccio;
+ L'olla té una base massa petita 0 no esta centrada correctament a la zona de coccié.



Per tant...

+ L'escalfament no es duu a terme llevat que hi hagi un recipient adequat a la zona de coccid.
+ La pantalla s'apagara automaticament al cap de 2 minuts si no s'hi col-loca un recipient adequat.

QUAN HAGI ACABAT DE CUINAR

Toqueu els botons "-" 0 "+" corresponents a la zona de coccié que voleu apagar. ﬁ
@

Apagueu la zona de coccid tocant el "-" i baixant fins a "0".
Assegureu-vos que la pantalla d'encesa mostra "0" i, a continuacio, mostra "H".

Apagueu tota la placa de coccié tocant el Botd encesa/apagat. lp\»\

Compte amb les superficies calentes La "H" (Temperatura de la superficie >60°C)
mostrara quina zona de coccid esta calenta al tacte. Desapareixera quan la superficie ‘_ ‘
s'hagi refredat a una temperatura segura. També es pot utilitzar com a funcié destalvi ' |
denergia si voleu escalfar més olles, utilitzeu la placa que encara estigui calenta.

C]J

FUNCIO BOOST

+ La funcié BOOST es fa servir per augmentar temporalment la poténcia de la zona de cocci6 escollida, i aixi poder
obtenir una coccié més potent i rapida en un breu periode de temps. Us recomanem que utilitzeu la funcié BOOST amb
precaucié i només temporalment, ja que un excés de poténcia pot cremar o sobreescalfar els aliments.

US DE LA FUNCIO BOOST
+ El selector de poténcia té nou nivells de potencia de 1 a 9 i el mode BOOST “B”.

+ Toqueu el botd "+" de la zona de coccié seleccionada i, a continuacid, toqueu el boté "B" per seleccionar el nivell de
potencia "B", que és el mode BOOST.

+ Per cancel-lar la funcié BOOST, toqueu el bot6 "-" corresponent a la zona de coccid que estigui en mode BOOST i
seleccioneu el nivell de poténcia desitjat.

Nota: La funcié BOOST augmenta considerablement la potencia, per la qual cosa us recomanem que la utilitzeu amb
precaucid, ja que els temps de coccié poden variar i un excés de temperatura pot cremar els aliments.

ZONA FLEXI (MODEL 1603FMT)

+ La zona de coccio flexible esta situada a la banda esquerra de la placa d'induccio.

+ Aquesta zona es pot utilitzar com a zona Unica o com a dues zones diferents, en funcio de les necessitats culinaries de
cada moment.

+ L'area lliure esta formada per dos inductors independents que es poden controlar per separat.



US DE LA ZONA FLEXI

+ Toqueu el bot6 "-" 0 "+" corresponent a la zona de coccid, i l'indicador de poténcia mostrara el nivell de poténcia
parpellejant.

+ Toqueu el bot6 de zona Flexi (6), els indicadors de nivell de potencia de les zones superior i inferior mostraran el nivell de
potencia predeterminat "5".

+ Toqueu els botons "-" 0 "+" per seleccionar el nivell de poténcia.

« El nivell de poténcia de la zona de coccio flexible es pot variar en qualsevol moment durant la coccié. Per fer-ho, toqueu
un dels botons de seleccié i quan els indicadors de nivell de poténcia comencin a parpellejar, ajusteu llavors el nivell de
poténcia tocant els botons "-" 0 "+".

BLOQUEIG DELS BOTONS

+ Podeu bloquejar els botons per evitar un Us involuntari (per exemple, que els nens encenguin accidentalment les zones
de coccid).

+ Quan el tauler de control esta bloquejat, tots els botons excepte el Botd encesa/apagat estan desactivats.

PER BLOQUEJAR ELS BOTONS
TOQUEU EL BOTO DE BLOQUEIG DE TECLES.

* Per desbloquejar els botons

1. Assegureu-vos que la placa d'induccié esta engegada.
2. Mantingueu premut el bot6 de bloqueig de tecles durant 3 segons.
3. Japodeu comencar a utilitzar la vostra olla.

Quan la placa esta en el mode de bloqueig, tots els botons estan desactivats excepte el Boté encesa/
A apagat, sempre podeu apagar la placa d'induccié amb el Bot6 encesa/apagat en cas d'emergéncia, perd
primer heu de desbloquejar la placa en la seglient operacio .

PROTECCIO CONTRA SOBRETEMPERATURA

+ Un sensor de temperatura equipat pot controlar la temperatura a linterior de la placa dinduccié. Quan superviseu una
temperatura excessiva, la placa d'induccio deixara de funcionar automaticament.

DESCONNEXIO AUTOMATICA DE SEGURETAT

+ Es tracta d'un sistema de proteccio que incorpora la placa d‘induccio, que s'apaga automaticament al cap de 120 minuts
si oblida apagar-la i no toca cap boté. Quan retireu la paella, la placa d'inducci¢ deixa d'escalfar immediatament.

A Les persones amb marcapassos han de consultar el metge abans d'utilitzar aquest aparell.

VENTILADOR

+ Ala base de la placa hi ha un ventilador que té per objectiu mantenir una temperatura estable a l'interior de la placa
d'induccié. Cada cop que s'encengui la placa i s'ajusti la poténcia o la temperatura, els ventiladors també funcionaran.
Quan s'apagui la placa, els ventiladors romandran encesos i s'apagaran automaticament quan la placa estigui prou freda.

+ Si utilitzeu la placa d'induccié sobre el taulell, MAI col-loqueu draps de cuina, baietes o altres objectes que puguin
obstruir els orificis del ventilador, ja que impedirien una ventilacié adequada i provocarien un sobreescalfament dels
circuits.

NOTA: Recordeu que el ventilador funcionara prou temps per refredar la cuina després d'apagar-la. Aixo és normal i no
indica un mal funcionament.

US DEL TEMPORITZADOR
+ Podeu programar-lo perqué apagueu una zona de coccid un cop transcorregut el temps programat.
+ Podeu programar el temporitzador fins a 99 minuts.



AJUST DEL TEMPORITZADOR PER APAGAR UNA ZONA DE COCCIO

Toqueu els botons "-" 0 "+" corresponents a la zona de cocci6 que voleu
engegar i escolliu el nivell de potencia desitjat.

t®

Toqueu els botons "-" 0 "+" del temporitzador per triar el temps (en minuts)
per a la desconnexio automatica. O

Si el temps programat supera els 99 minuts, el temporitzador tornara
automaticament a 00 minuts.

Per cancel-lar el temporitzador, toqueu els botons "-" 0 "+" corresponents a la
zona de coccid temporitzada que voleu cancel-lar, el digit indicador del nivell
de poteéncia corresponent comengara a parpellejar, a continuacio toqueu els
botons "-" 0 "+" del temporitzador trieu I'hora 00.

La zona de coccié que no estigui ajustada amb el temporitzador continuara funcionant si s'ha ences
préviament.

NOTES: Si voleu canviar I'hora d'apagat automatic després d'ajustar el temporitzador, haureu de comengar
des del pas 1.

Totes les zones de coccié es poden temporitzar, per aixo seguiu els passos indicats anteriorment per a cada
zona de coccio.

El temporitzador només es pot activar, modificar o desactivar quan la zona de coccid esta seleccionada, és
a dir, quan el digit indicador del nivell de poténcia parpelleja.

PAUTES PER CUINAR

Aneu amb compte en fregir, ja que I'oli i el greix s'escalfen molt rapidament, sobretot si utilitzeu la funcid
A Boost. A temperatures extremadament altes, I'oli i el greix s'inflamen espontaniament, fet que suposa un
risc d'incendi greu.

ESTALVI D'ENERGIA

+ Quan el menjar comenci a bullir, redueixi la poténcia.

+ L"0s d’una tapa reduira el temps de coccié i estalviara energia en retenir la calor.

* Reduiu al minim la quantitat de liquid o greix per reduir els temps de coccid.

+ Comenceu a cuinar amb un nivell de poténcia alt i reduiu-lo quan els aliments s'hagin escalfat.

CUINIAFOC LENT

* La coccid a foc lent es produeix per sota del punt d'ebullicio, al voltant de 85 °C, quan de tant en tant pugen bombolles
a la superficie del liquid de coccid. Es la clau per obtenir delicioses sopes i guisats tendres perque els sabors es
desenvolupen sense sobreescalfar els aliments. També heu de cuinar les salses espessides a base d'ou i farina per sota
del punt d'ebullicio.

+ Algunes tasques, inclosa la coccié de I'arros pel métode d'absorcid, poden requerir un ajustament més alt que més baix
per garantir que els aliments es cuinin correctament en el temps recomanat.



CURAINETEJA

(empremtes dactilars,
marques, taques de
menjar o vessaments
sense sucre)

habilitat.

Utilitzeu un netejador per a plaques
d'induccié mentre la superficie estigui
tebia (pero no calenta!).

Aclariu i assequi la placa amb un drap
net 0 una tovallola de paper.

Torneu a connectar la placa al corrent

Que? Com? Important!
Bruticia diaria a la Desconnecteu I'alimentacié de la Quan desconnecteu I'alimentacio de la
superficie de vidre placa utilitzant I'interruptor o diferencial | placa de coccié, no hi haura indicacié de

superficie calenta, pero la zona de coccio
continuara estant calenta!

Utilitzeu fregalls especials per a plaques
d'induccié. No utilitzeu netejadors forts,
corrosius o abrasius que puguin malmetre
la placa. Llegiu sempre I'etiqueta per saber
si el seu netejador o fregall és adequat. No
deixeu mai residus a la superficie, el vidre
es pot tacar.

Vessaments d'aliments
ensucrats

Retireu-les immediatament amb una
rasqueta adequada per a plaques
d'induccid, pero aneu en compte amb
les superficies calentes de la zona de
coccio:

1. Desconnecteu I'alimentacié de la
placa utilitzant l'interruptor o diferencial
habilitat.

2. Agafeu el rascador en un angle de
30° i rasqueu la bruticia cap a una zona
freda de la placa.

3. Netegeu la bruticia o els vessaments
amb un drap de cuina o paper de cuina.

Elimineu com més aviat millor les

taques d'aliments fosos i ensucrats o els
vessaments. Si es deixen refredar sobre el
vidre, poden ser dificils de netejar o fins i
tot fer malbé permanentment la superficie
de la placa.

Perill de tall - Quan la coberta de seguretat
esta recollida, la fulla del rascador es torna
esmolada. Utilitzeu-la amb molta cura i
deseu-la sempre en un lloc segur i fora de
I'abast dels nens.

Taques de bruticia i
vessaments al tauler de
control

1. Desconnecteu l'alimentacié de la
placa utilitzant I'interruptor o diferencial
habilitat.

2. Netegeu la zona del tauler de control
amb una esponja o un drap net i humit.
3. Assequi completament la zona del
tauler de control

4. Torneu a connectar la placa al
corrent.

El vessament de liquids a la zona del
tauler de control pot provocar un mal
funcionament de la placa d'induccié, és
possible que els botons tactils no funcionin
correctament. Assegureu-vos de netejar

i assecar bé la zona del tauler de control
abans de tornar a connectar la placa al
corrent.

CONSELLS | SUGGERIMENTS

Problema

Possibles causes

Que fer

encendre.

La placa de coccié no es pot

Sense energia.

Assegureu-vos que la placa de coccio
esta connectada a la xarxa electrica i que
esta engegada.

Comproveu si hi ha un tall d'electricitat
a casa oa la zona. Si ho heu comprovat
tot i el problema persisteix, truqueu a un
técnic qualificat.

Els botons tactils no responen.

Els botons estan bloquejats.

Desbloquegeu els botons. Consulteu les
instruccions a l'apartat "Us de la placa
d'induccid".




Els botons tactils no funcionen
correctament

Es possible que hi hagi una petita
pel-licula d'aigua o liquid als botons
0 que estigui utilitzant la punta del
dit en tocar-los.

Assegureu-vos que la zona del tauler de
control esta neta i seca. Utilitzeu el rovell
del dit en tocar els controls.

El vidre s'esta ratllant.

Estris de cuina de vora aspre.

Es van utilitzar fregalls o productes
de neteja inadequats i abrasius.

Utilitzeu estris de cuina amb bases
planes i llises.

Vegeu "Trieu la bateria de cuina
adequada".

Vegeu "Cura i neteja".

Algunes paelles fan sorolls
crepitants o espetecs.

Aixd pot ser degut a la construccio
de la seva bateria de cuina (capes
de diferents metalls que vibren de
manera diferent).

Aix0 és normal en els utensilis de cuina i
no indica cap error.

La placa d'induccié emet un
brunzit lleu quan s'utilitza en un
ajustament de temperatura alta.

Aixo és degut a la tecnologia de la
coccio per induccid.

Aix0 és normal, pero el soroll hauria
de disminuir o desapareixer del tot en
disminuir la temperatura.

Els estris de cuina no s'escalfen i
la pantalla mostra

e =
===

La bateria de cuina no és adequada
per a la inducci6, la base de la
placa és massa petita o no esta
centrada a la zona de coccio.

Utilitzeu una bateria de cuina adequada
per a la induccio, amb una base prou
gran com per ser detectada i centreu-la a
la zona de coccid

El soroll del ventilador procedeix
de la placa d'induccio.

Un ventilador de refrigeracid
incorporat a la placa d'induccié
s'ha posat en marxa per evitar

que els components electronics

se sobreescalfin. Potser continueu
funcionant fins i tot després d'haver
apagat la placa d'inducci6.

Aix0 és normal i no requereix cap accio.

No apagueu la placa d'induccié mentre el
ventilador estigui en funcionament.

MISSATGES D'ERROR

+ Si es produeix una anomalia, la placa d'inducci6 entra automaticament en estat de proteccio i mostra els codis d'error

corresponents:

PLACA D'INDUCCIO

Error Possible causa Remei
E1/E2 Proteccio contra subtensio6 (< 75V~95V) o Sila tensi6 de la presa de corrent és inferior
sobretensié (> 275V~295V) o superior a I'especificada, consulteu un
electricista qualificat.
E3 El sensor principal esta en curtcircuit o Poseu-vos en contacte amb el Servei Tecnic.
apagat
E4 L'IGBT esta en curtcircuit o apagat Poseu-vos en contacte amb el Servei Técnic.
E5 La superficie de la placa de cocci6 s'esta Apagueu la placa d'induccio, espereu que es
sobreescalfant. refredi i torneu a engegar-la.
E6 L'IGBT s'esta sobreescalfant. Apagueu la placa d'induccio, espereu que es
refredi i torneu a engegar-la.
E7 Mal funcionament de la placa de coccié Poseu-vos en contacte amb el Servei Tecnic.
sensor




de control

u No hi ha olla o l'orifici és massa petit, o l'olla | Canvieu un test adequat.
no és adequada per a la placa d'induccid.

Er La comunicacié entre el PCB de control i el | Poseu-vos en contacte amb el Servei Técnic.
PCB principal falla.

Et Hi ha excés de liquid als botons del tauler Netegeu i assequi el tauler de control

« La informacié seguient es refereix a I'etiquetatge energétic i al disseny ecologic segons el reglament (UE) 66/2014:

Fitxa del producte

Model: 1302MT

Tipus de placa: Placa de cuina domestica eléectrica
Nombre de zones de coccid: 2

Tecnologia d'escalfament: Zones de coccid per induccio
Diametre de la superficie Util (d) (cm): 16 18
Consum d'energia per zona de cocci6 (EC .. 160,9 163,6
Whkg)

Consum d'energia de la placa (EC M) 161,8 Whikg

Fitxa del producte

Model: 16031MT

Tipus de placa: Placa de cuina domestica eléectrica
Nombre de zones de coccio: 3

Tecnologia d'escalfament: Zones de coccid per induccio
Diametre de la superficie Util (@) (cm): 16 18 30
Consum d'energia per zona de cocci6 (EC ... ) 178,8 185,2 183,8
(Whkg)

Consum d'energia de la placa (EC laca ol sica) 182,6 Whikg

Fitxa del producte

Model: I603FMT

Tipus de placa: Placa de cuina doméstica eléctrica
Nombre de focus i zones de coccid: 2

Tecnologia d'escalfament:

Focus i zones de coccid per induccio

Diametre de la superficie Util (@) (cm):

@30cm

Per a focus de coccié no circulars: (llarg x ample) (cm)

L=38cm An=19cm

Consum d'energia per zona de coccié (EC . ... ) 187,5 180,7; 162,8; 189,8
(Whlkg)
Consum d'energia de la placa (EC laca el wica) 180,2 Whkg




Fitxa del producte

Model:

1604MT

Tipus de placa:

Placa de cuina domestica eléectrica

Nombre de zones de coccio:

4

Tecnologia d'escalfament:

Zones de coccid per induccio

Diametre de la superficie Util (@) (cm): 16 16 18 18
Consum d'energia per zona de coccié (EC . ......) (Whikg) 162,8 162,8 180,7 180,7
Consum d'energia de la placa (EC . ..c.) 171,8 Whikg

+ Per establir la conformitat amb els requisits de disseny ecologic i calcular els parametres d'etiquetatge energetic de
I'aparell, es fa servir la norma europea EN 60350-2:2018+A1:2021 com a referéncia.

SERVEI

Qualsevol Us indegut o l'incompliment de les instruccions d'Us anul-len la garantia i la responsabilitat del fabricant.

ANOMALIES | REPARACIO

Porteu I'aparell a un servei d'assisteéncia técnica autoritzat si sorgeixen problemes. No intenteu desmuntar-lo ni reparar-lo

sense ajuda, ja que pot resultar perillés.

PER A VERSIONS DE PRODUCTES DE LA UE /0 EN EL CAS QUE SE SOL-LICITI AL SEU PAIS:

ECOLOGIA | RECICLABILITAT DEL PRODUCTE

+ Els materials de qué es compon I'embalatge d'aquest aparell estan inclosos en un sistema de recollida, classificacio i

reciclatge. Si voleu desfer-vos-en, utilitzeu els contenidors publics adequats per a cada tipus de material.
+ El producte no conté concentracions de substancies que es puguin considerar perjudicials per al medi ambient.

vida Util, porteu-lo a un gestor de residus autoritzat per a la recollida selectiva de residus d'aparells
eléctrics i electronics (RAEE). DESET: No rebutgeu aquest producte com a residu municipal sense

E Aquest simbol significa que en cas que vulgueu desfer-vos del producte una vegada finalitzada la vostra
- classificar. Cal recollir aquests residus per separat per sotmetre'ls a un tractament especial.

+ Aquest aparell compleix la Directiva 2014/35/UE sobre baixa tensid, la Directiva 2014/30/UE sobre compatibilitat
electromagnética, la Directiva 2011/65/UE sobre restriccions a la utilitzacio de determinades substancies perilloses
en aparells eléctrics i electronics, la Directiva 2012 /19/UE sobre residus daparells eléctrics i electronics i la Directiva
2009/125/CE sobre els requisits de disseny ecologic aplicables als productes relacionats amb lenergia.




ESPANOL
GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

- Este producto goza del reconocimiento y proteccion de la
garantia legal de conformidad con la legislacion vigente.
Para hacer valer sus derechos o intereses debe acudir
a cualquiera de nuestros servicios de asistencia técnica
oficiales.

- Podra encontrar el mas cercano accediendo al siguiente
enlace web: http://taurus-home.com/

- También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el teléfono que
aparece al final de este manual.

- Puede descargar este manual de instrucciones y sus
actualizaciones en http://taurus-home.com

ENGLISH
WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE

- This product enjoys the recognition and protection of the
legal guarantee in accordance with current legislation. To
enforce your rights or interests you must go to any of our
official technical assistance services.

- You can find the closest one by accessing the following
web link: http://taurus-home.com/
- You can also request related information by contacting us.

- You can download this instruction manual and its updates
at http://taurus-home.com/

PORTUGUES

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

- Este produto goza do reconhecimento e protegao da
garantia legal em conformidade com a legislagéo em
vigor. Para fazer valer os seus direitos ou interesses,
deve recorrer sempre aos nossos servigos oficiais de
assisténcia técnica.

- Podera encontrar 0 mais préximo de si através do
seguinte website: http://taurus-home.com/

- Também pode solicitar informagdes relacionadas, pondo-
se em contacto connosco.

- Pode fazer o download deste manual de instrugdes e suas
atualizagbes em http://taurus-home.com/

FRANGAIS
GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

- Ce produit est reconnu et protégé par la garantie établie
conformément a la Iégislation en vigueur. Pour faire valoir
vos droits ou intéréts, vous devrez vous adresser a I'un de
nos services d'assistance technique agréés.

- Pour savoir lequel est le plus proche, vous pouvez accéder
au lien suivant : http://taurus-home.com/

- Vous pouvez aussi nous contacter pour toute information.

- Vous pouvez télécharger ce manuel d'instructions et ses
mises a jour sur http://taurus-home.com/

BBIITAPCKHX
FAPAHLIVS! Y TEXHWYECKA NOMOLL

- HacToswpsT npogyKT MMa 3akoHHa rapaHLus, B
CbOTBETCTBUE C [eNCTBALLOTO 3aKoHoAaTencTBo. 3a ga
ynpaxHWTe NpaBata cu Ha noTpebuTen creaea fa ce
HacouMTE KbM HSIKOI OT HaLLMTE OTOPU3MPaHU CEPBU3N.

- Hait-6rmskus o Bac cepBua MoxeTe fja oTkpueTe Ha creaHus
nmHK: http://taurus-home.com/

- CblUo Taka, MOXeTe Aa NoTbpcuTe MHopMaLWS,
CBBP3BaliKM Ce C HaC (BUXTE Ha nocneaHaTa cTpaHuua Ha
HapbyHUKa).

- Hapquvu(a C yKa3aHuda u Herosute OC'beeMeHﬂBaHVIH
MOXeTe Aia cBanuTe Ha cneaHus http://taurus-home.com/

CATALA

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

- Aquest producte gaudeix del reconeixement i protecci6 de
la garantia legal de conformitat amb la legislacio vigent.
Per fer valer els seus drets o interessos ha d’acudir a
qualsevol dels nostres serveis d'assistencia técnica
oficials.

- Podra trobar el més proper accedint al segtient enllag web:
http://taurus-home.com/

- També pot demanar informacié relacionada posant-se
en contacte amb nosaltres al teléfon que apareix al final
d'aquest manual.

- Podeu descarregar aquest manual d'instruccions i les
seves actualitzacions a http://taurus-home.com



COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente Lopez 541153685223
(Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Congo 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
(Republic of)
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, Strovolos 35722711300
Czech Republic Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Equatorial Guinea | SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata 00240 333 082958
00240 333 082453
Equatorial Guinea | Calle de las Naciones Unidas, PO box 762, Malabo 240333082958
240333082453
Espaiia Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 945 551 242
atencioncliente@taurus.es
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386 83 90 90
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404
Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar 00350 200 75397
00350 200 41023
Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000
Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 /9197 3519
Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1370 4519
India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar - 201301, Delhi (+91) 120 4016200
Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, Abidjan 01 (RCI) 225 2721223232
Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara Oulfa, Casablanca (+212) 522 89 40 21
Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael C.P. 06470 — (+52) 55 55468162
Delegacion Cuauhtémoc, Ciudad de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A Ikeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncion 21665100
Peru Av. Javier Prado Este N°560, Piso 24, Oficina 2401, (511) 421 6047
San Isidro, Lima
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, Lisboa +351 210966324
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora Road, Croydon, (+27) 011 392 5652
Kempton Park, 1619, Johannesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, Dnepropetrovsk 380563704161
380563704161
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00
Vietnam Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi 84437658111 / 84437658110
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i A DEPOSER A DEPOSER
SRELLCIEIEE  EN MAGASIN  EN DECHETERIE
accessoires,

cordons et batterie ou

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
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