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ESPANOL

GRACIAS POR HABER ELEGIDO UN PRODUCTO UFESA.
ESPERAMOS QUE SE AJUSTE A SUS NECESIDADES Y SEA DE SU AGRADO.

ADVERTENCIA

POR FAVOR, LEA LAS INSTRUCCIONES DE USO DETENIDAMENTE ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO.
GUARDELAS EN UN LUGAR SEGURO PARA CONSULTAS FUTURAS.

DESCRIPCION

Panel de visualizacion
Parrilla del grill
Asa

1.
2.
3.
4, Recipiente para freir
5.

Salida de aire

DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

Tecla de encendido

Tecla de menu

Tecla de luz

Control de temperatura y tiempo
Pantalla (tiempo y temperatura)
Botdn de aumentar la temperatura
Botdn de disminuir la temperatura
8 programas predeterminados

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Si el cable de alimentacion esta dafiado, este de-
bera ser reemplazado por el fabricante, un agen-
te del servicio técnico o personal con una cualifi-
cacion equivalente para evitar riesgos. Los nifios
a partir de 8 afios y las personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con fal-
ta de experiencia y conocimientos, pueden utilizar
este aparato sélo si se encuentran bajo supervision
o si han recibido instrucciones acerca del uso del
aparato de forma segura y han comprendido los
peligros que conlleva su uso. Los nifios no deben
jugar con el aparato. Los nifios no deben realizar la
limpieza ni el mantenimiento de usuario, a menos
que sean mayores de 8 aflos y se encuentren bajo
4
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la supervision de una persona adulta. Mantenga el
aparato y el cable de alimentacion fuera del alcan-
ce de los nifios menores de 8 afios. Los aparatos no
estan pensados para funcionar mediante un tem-
porizador externo o un sistema de control remoto
Independiente. Desconecte el aparato cuando no
lo esté utilizando y antes de limpiarlo. Deje que se
enfrie antes de ponerle o quitarle las piezasly lim-
piarlo. No sumerja el aparato en agua o cualquier
otro liquido. Este aparato esta destinado a utilizar-
se a una altitud maxima de 2000 metros sobre el
nivel del mar.

PRECAUCION: A fin de evitar un peligro debido al
reajuste involuntario del corte térmico, este apa-
rato no debe ser alimentado a través de un dispo-
sitivo de conmutacion externo, como un tempori-
zador, ni conectarse a un circuito que se encienda
y apague regularmente por parte de la compafia
eléctrica.

Este aparato esta disefiado para uso domestico. No
esta previsto que se utilice en aplicaciones como:

« zonas de cocina del personal en tiendas, oficinas
y otros entornos de trabajo.

* casas de campo;

* clientes en hoteles, moteles y otros entornos de
tipo residencial.

* entornos de tipo bed and breakfast (alojamiento
y desayuno).

ADVERTENCIA: jposibles lesiones por mal uso! Las
superficies se pueden calentar durante el uso.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Este aparato estd disefiado exclusivamente para uso doméstico, en ningun caso debe tener un uso
comercial ni industrial. Cualquier uso incorrecto o manipulacién indebida del producto anulara la
garantia. Antes de enchufar el aparato, compruebe que el voltaje de la red eléctrica es el mismo que
el que aparece indicado en la etiqueta del mismo. Coloque el aparato sobre una superficie planay uni-
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forme. El cable de alimentacién no debe estar enredado ni enrollado alrededor del aparato durante su
uso. No utilice el aparato ni lo conecte o desconecte de la red de suministro eléctrico con las manos o
los pies mojados. No tire del cable de alimentacion para desenchufar el aparato ni lo utilice como asa.
IMPORTANTE. Cuando utilice la freidora de aire, mantenga al menos diez centimetros de espacio libre
en todos los lados del aparato para permitir una adecuada circulacién del aire. NO coloque la freidora
de aire debajo de armarios, persianas o cortinas. Riesgo de sobrecalentamiento o incendio. No cubra
ninguna parte de la freidora con un pafio u objeto similar, ya que puede provocar un sobrecalenta-
miento. Riesgo de incendio. Este aparato es una FREIDORA DE AIRE. Requiere muy poco aceite para
cocinar. No llene el recipiente con aceite o grasa, ya que puede provocar un incendio. No utilice en esta
freidora de aire accesorios que no sean los recomendados por el fabricante. Utilice siempre guantes
protectores y aislantes al introducir o sacar objetos de la freidora de aire caliente. El aparato debe uti-
lizarse sobre una superficie plana, estable y resistente al calor. La primera vez que utilice la freidora de
aire puede que se desprenda un ligero olor o un poco de humo. Esto es normal, ya que se quemaran
los residuos de fabricacién. Coloque siempre los ingredientes a freir en la cesta para evitar que entren
en contacto con las resistencias. Desenchufe inmediatamente el aparato de la red eléctrica en caso de
que se produzca cualquier averia o dafio y pdngase en contacto con un servicio de asistencia técnica
oficial. Para evitar cualquier peligro, no abra el aparato. Solo el personal técnico cualificado del servi-
cio de asistencia técnica oficial de la marca puede realizar reparaciones o intervenciones en el aparato.
B&B Trends S.L. no se hace responsable de ningun dafio que se pueda ocasionar a personas, anima-
les u objetos, como resultado del incumplimiento de estas advertencias.

ANTES DEL PRIMER USO

1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Retire todas las pegatinas y las etiquetas del aparato.

3. Limpie el recipiente y la rejilla a fondo con agua caliente, un poco de detergente liquido y una es-
ponja no abrasiva.

4. Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio limpio y himedo.

5. Deje que se ventile el compartimento interno manteniendo el recipiente alejado durante unos 30
minutos.

6. Encienda el aparato durante 10-15 minutos a la temperatura maxima.

Este aparato es una freidora sin aceite que funciona con aire caliente. No llene el recipiente con
aceite o grasa para freir.

Aviso: La primera vez que la freidora se calienta, puede desprender un poco de humo u olor. Esto
es normal en muchos aparatos que generan calor. Esto no afecta a la seguridad de su aparato.

INSTRUCCIONES DE MONTAJE

1. Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y plana.

No coloque el aparato sobre una superficie que no sea resistente al calor.

2. Coloque la parrilla en el recipiente (si es necesario).

No llene el recipiente con aceite ni con ningtin otro liquido.

No coloque nada encima del aparato, el flujo de aire se interrumpird y afectara al resultado de
la fritura con aire caliente.

INSTRUCCIONES DE USO

La freidora sin aceite puede preparar una gran variedad de ingredientes.

FREIR CON AIRE CALIENTE

1. Conecte el enchufe a una toma de corriente con toma de tierra.

2. Saque con cuidado el recipiente para freir de la freidora de aire caliente.

3. Ponga los ingredientes en el recipiente para freir o encima del accesorio elegido.

4. Vuelva a introducir el recipiente para freir en la freidora de aire caliente, teniendo cuidado de ali-
nearlo con las guias del cuerpo de la freidora.

5. Si el aparato esta en modo de espera, pulse el botén de encendido en el panel de control.

6. Determine el tiempo de coccién necesario para los ingredientes (consulte el apartado «Ajustes» de
este capitulo).
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7. Pulse la tecla de encendido para iniciar la coccion. La freidora de aire comenzara con una fase de pre-
calentamiento (mostrada como “Pre” en la pantalla), seguida del programa de coccién seleccionado.
PRECAUCION: No toque el recipiente para freir mientras la freidora esté en uso o después de
usarla, ya que se calienta mucho. Sujete siempre el recipiente para freir por el asa.

8. Algunos ingredientes deben agitarse a mitad del tiempo de coccidén (consulte el apartado «Ajustes»
de este capitulo). Para agitar los ingredientes, saque el recipiente para freir del aparato por el asa 'y
agitelo. Vuelva a introducir el recipiente en la freidora de aire.

CONSEJO: Si ajusta el temporizador a la mitad del tiempo de coccién, oira el indicador acustico del
temporizador cuando tenga que agitar los ingredientes. Sin embargo, esto significa que tendra que
volver a ajustar el temporizador al tiempo de coccién restante después de agitar los ingredientes.

9. Cuando oiga el indicador acustico del temporizador (5 pitidos), que indica que ha transcurrido el
tiempo de coccidn determinado, saque el recipiente del aparato.

CONSEJO: A la hora de usar el aparato, puede ajustar la temperatura o el tiempo segun lo desee.
Los ajustes se mantendradn durante aproximadamente un minuto después de sacar el recipiente del
cuerpo de la freidora.

10. Compruebe si los ingredientes estan listos o necesitan mas coccion.

Si los ingredientes aun no estan listos, solo tiene que volver a introducir el recipiente en el aparato y
ajustar el temporizador a unos minutos mas.

NOTA: El aparato puede apagarse manualmente pulsando el botén de encendido en el panel de
control.

11. Para sacar los ingredientes (por ejemplo, las patatas fritas), saque el recipiente de la freidora de
aire caliente y coléquelo sobre el marco de prueba.

PRECAUCION: No voltee el recipiente boca abajo con la rejilla todavia unida, ya que el exceso de
aceite que se haya acumulado en el fondo del recipiente se derramara sobre los ingredientes. El
recipiente y los ingredientes estan calientes; dependiendo del tipo de ingredientes que se estén
cocinando en la freidora de aire, puede que salga vapor del recipiente.

12. Vacie la cesta en un bol o en un plato.

13. Después de cocinar una tanda de ingredientes, la freidora de aire caliente esta lista para cocinar
otra tanda.

INSTRUCCIONES DEL PANEL DE CONTROL

Instrucciones de uso:

a. Tecla de encendido:

Cuando larejillay el recipiente estén colocados correctamente en la carcasa principal, se encendera la
tecla de encendido. Al pulsar la tecla de encendido se encenderd la pantalla.

Durante el funcionamiento, al pulsar la tecla de encendido se detendra el calentamiento y el producto
pasara directamente al modo de espera.

b. Tecla de menu:

Al pulsar la tecla de menu, el aparato se encendera con una temperatura predeterminada de 200 °C,
y un tiempo de coccién de 11 minutos.

Al seleccionar la tecla de mend, podra desplazarse por las 8 opciones de comida mas populares. Una
vez haya realizado su seleccion, se activara la funcion de tiempo y temperatura de coccién predeter-
minada.

c. Tecla de luz:

La freidora de aire estd equipada con una ventana de visualizacién y una luz interior para controlar el
progreso de la coccidn. La luz puede encenderse o apagarse con la tecla luz.

d. Control de temperatura y tiempo:

Pulsando el control de temperatura y tiempo, puede ajustar el tiempo (pulsando una vez) y la tempe-
ratura (pulsando una vez) segun sus preferencias, aumentando o disminuyendo los valores con los
botones de aumento y disminucién.

e. Pantalla (tiempo y temperatura)

f. Botén de aumentar la temperatura

g. Botén de disminuir la temperatura

h. 8 programas predeterminados



Deshidratador: Entre los 8 programas, también hay una funcién “Deshidratar”, que permite ajustar la
temperatura hasta 50°C y prolongar el temporizador hasta 24 horas. Estos ajustes, combinados con
una fuerte circulacién de aire, permiten deshidratar una gran variedad de ingredientes.

. . Tempera-
Cantidad Tiempo por Intervalo Intervalo
Funcién Icono min.-max. defecto de tiempo 'i:l;ﬁn?:\eagiea- de tempe- \ll):(:llaa
(9) (minutos) (minutos) °C) ratura (°C)
1-60 200
Pizza 100-400 11 80-230 No
1-20 205-230
Pescado 100-400 10 1-60 190 80-200 Si
Pan 100-400 10 1-60 200 80-200 No
Gambas 100-400 10 1-60 180 80-200 Si
Pollo 100-400 20 1-60 200 80-200 Si
1-60 190
Filete 100-400 15 80-230 Si
1-20 205-230
Patatas 100-400 18 160 200 80-200 i
fritas
Deshidra- 100-400 6h 1-24 horas 70 50-100 No

MODO DE FUNCIONAMIENTO

a. Precalentamiento: Después de iniciar la operacién, la luz indicadora de la funcién seleccionada per-
manece encendida, mientras que las luces indicadoras de las funciones no seleccionadas se apagan.
La pantalla de la izquierda muestra “PRE". Si se va a ajustar el tiempo de funcionamiento, se muestra
el valor del tiempo. Si se va a ajustar la temperatura de funcionamiento, se muestra el valor de la
temperatura. La temperatura de precalentamiento del horno corresponde a la funcién seleccionada
(por ejemplo, la funcién Pizza precalienta a 200°C). Durante el precalentamiento, el ventilador esta
siempre encendido y se puede ajustar el tiempo y la temperatura. Cuando se alcanza la temperatura
programada, aparece la indicacién “Afiadir Comida”, acompafiada de una alerta sonora de 5 veces (el
calentamiento debe continuar cuando aparece “Afiadir Comida”, y el calentamiento no se puede apa-
gar). Si no se detecta la introduccién de la cesta en 5 minutos, se apagara automaticamente. Toda la
unidad entra en el modo de cuenta atras en 5 minutos después de tirar de la cesta de freir para afiadir
alimentos (la funcién DESHIDRATAR excluye el modo de precalentamiento).

b. Aviso para dar la vuelta a la comida: La funcién de dar la vuelta a la comida hace que el mensaje
«Dar la vuelta a la comida» parpadee en la pantalla y que el zumbador suene 5 veces cuando se alcan-
zan 2/3 del tiempo predeterminado. El modo de cuenta atras se iniciara después de 10 segundos, o
después de abrir y cerrar la puerta de la freidora de aire. Solo las siguientes funciones requieren dar
la vuelta a la comida: Pescado, Pan, Gambas, Pollo, Patatas fritas, Filete, Por defecto.

c. Cuenta atras: La pantalla digital muestra el tiempo de funcionamiento y la temperatura, con cuenta
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atras. Cuando el tiempo de trabajo llega a 2/3, se activa el modo de dar la vuelta a la comida. Si el
tiempo total de funcionamiento es inferior a 3 minutos, ya no se muestra la indicacién de dar la vuelta
a la comida, y la cuenta atras continla en el estado de minutos y segundos. Cuando la cuenta atras
llega a 0, el zumbador suena 5 veces. El ventilador experimenta un retardo de 20 segundos antes de
detenerse.

d. Estado final: La pantalla izquierda muestra “Fin”, todas las demas luces se apagan y el ventilador
experimenta un retardo de 20 segundos. El tubo de calefaccion se apaga, todos los botones quedan
inoperativos y el sistema entra en modo de espera.

CONSEJOS PARA COCINAR

+ Casi todos los alimentos que se cocinan tradicionalmente en el horno pueden freirse con aire.

* Los alimentos se cocinan mejor y de forma mas uniforme cuando son de tamafio y grosor similares.
* Los alimentos mas pequefios requieren menos tiempo de coccion que los mas grandes.

+ Para obtener los mejores resultados en el menor tiempo posible, fria los alimentos en pequefias
cantidades. Evite el apilamiento o la superposicién cuando sea posible.

* La mayoria de los alimentos preenvasados no necesitan impregnarse en aceite antes de freirlos en
la freidora de aire. La mayoria ya contienen aceite y otros ingredientes que mejoran el dorado y el
crujiente.

* Los aperitivos congelados se frien muy bien al aire. Para obtener un mejor resultado, coléquelos en
la bandeja en una sola capa.

CONFIGURACION

La siguiente tabla le ayudara a seleccionar los ajustes basicos para los ingredientes.

Nota: Tenga en cuenta que estos ajustes son indicaciones. Como los ingredientes difieren en
cuanto a su origen, tamaiio, forma y marca, no podemos garantizar que se ajusten a la perfec-
cién con todos sus ingredientes.

Como la tecnologia Rapid Air recalienta el aire del interior del aparato al instante, sacar el recipiente
para freir del aparato durante el proceso de fritura con aire caliente, aunque sea brevemente, apenas
altera el proceso.

CONSEJOS

* Los ingredientes mas pequefios suelen requerir un tiempo de preparacion ligeramente inferior al de
los ingredientes mas grandes.

* Una mayor cantidad de ingredientes sélo requiere un poco mas de tiempo de preparacién, una me-
nor cantidad de ingredientes sélo requiere un poco menos de tiempo de preparacion.

+ Agitar los ingredientes mas pequefios a mitad del tiempo de preparacién optimiza el resultado y
puede ayudar a evitar que se frian de forma desigual.

* Aflada un poco de aceite a las patatas frescas para obtener un resultado crujiente. Fria los ingredien-
tes en la freidora de aire caliente unos minutos después de afiadir el aceite.

* No prepare ingredientes extremadamente grasientos, como salchichas, en la freidora de aire caliente.
* Los aperitivos que pueden prepararse en el horno también pueden prepararse en la freidora de
aire caliente.

* La cantidad éptima para preparar patatas fritas crujientes es de 500 gramos.

+ Utilice masa precocinada para preparar bocadillos rellenos de forma rapida y sencilla. Ademas, la
masa precocinada requiere menos tiempo de preparacién que la masa casera.

+ Coloque un molde o una fuente de horno en el recipiente de la freidora de aire caliente si desea
hornear un pastel o una quiche o si desea freir ingredientes fragiles o rellenos.

« También puede utilizar la freidora de aire caliente para recalentar ingredientes. Para recalentar los
ingredientes, ajuste la temperatura a 150 °C durante un maximo de 10 minutos.

Nota: Afada 3 minutos al tiempo de preparacién cuando empiece a freir mientras la freidora de
aire caliente todavia esté fria.

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

+ Asegurese de que la freidora de aire esté desenchufada y fria antes de limpiarla.
+ Utilice un pafio limpio y seco para limpiar el interior. No utilice un pafio himedo para evitar que entre
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agua en el interior del aparato.
ADVERTENCIA: No utilice productos de limpieza abrasivos ni estropajos.

* Limpie suavemente el exterior con un pafio himedo o papel absorbente.

* Nunca sumerija la freidora de aire o el enchufe en agua o cualquier otro liquido.
+ Seque bien todas las piezas antes de guardarlas.

* Guarde la freidora de aire en un lugar fresco y seco.

* El recipiente para freir se puede lavar en el lavavajillas.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible causa

Solucién

La freidora de aire
caliente no funciona.

El aparato no esta enchufado.

Coloque el enchufe a una toma de corriente con
toma de tierra.

No ha ajustado el temporizador.

Para encender el aparato, establezca el tiempo de
coccion requerido con la tecla del temporizador.

Los ingredientes
fritos con la freidora
de aire no estan
listos.

La cantidad de ingredientes que
hay en el recipiente es demasia-
do grande.

Ponga menor cantidad de ingredientes en el reci-
piente. Cuando hay menor cantidad, los ingredien-
tes se frien mas uniformemente.

La temperatura establecida es
demasiado baja.

Ajuste la tecla de temperatura a la temperatura de-
seada (consulte el apartado «Ajustes» del capitulo
«Uso del aparato»).

El tiempo de coccién es demasia-
do corto.

Ajuste el temporizador al tiempo de coccién desea-
do (véase el apartado «Ajustes» del capitulo «Uso del
aparato»).

Los ingredientes
se frien de manera
desigual en la
freidora de aire.

Ciertos tipos de ingredientes de-
ben agitarse a la mitad del tiem-
po de coccidn.

Los ingredientes que se encuentran uno encima del
otro (por ejemplo, las patatas fritas), deben agitarse
a la mitad del tiempo de coccién. Consulte el aparta-
do «Ajustes» del capitulo «Uso del aparato».

Los tentempiés fritos
no estan crujientes
cuando salen de la
freidora de aire

Ha utilizado un tipo de aperitivo
pensado para ser preparado en
una freidora tradicional.

Utilice el horno para cocinar el aperitivo o unte el
aBerltlvo ligeramente con un poco de aceite para
obtener un resultado mas crujiente.

No puedo deslizar
el recipiente

en el aparato
correctamente.

Hay demasiados ingredientes en
el recipiente.

No llene el recipiente para freir mas alla de la indi-
cacion MAX.

La rejilla no esta colocada correc-
tamente en el recipiente.

Empuje la rejilla hacia abajo en el recipiente hasta
que no pueda moverse mas.

Sale humo blanco del
aparato.

Estd preparando
grasientos.

ingredientes

Al freir ingredientes grasientos en la freidora de aire,
una gran cantidad de aceite se filtrard en el recipien-
te. El'aceite produce humo blanco y puede que el re-
cipiente se caliente mas de lo normal. Esto no afecta
al aparato ni al resultado final.

El recipiente alin contiene restos
de grasa de un uso anterior.

El humo blanco se debe al calentamiento de la grasa
que hay en el recipiente. Asegurese de limpiar bien
el recipiente después de cada uso.

Las patatas fritas
se frien de manera
desigual en la
freidora de aire.

No ha utilizado el tipo de patata
correcto.

Utilice patatas frescas y asegurese de que se mantie-
nen firmes durante la fritura.

No ha enjuagado bien las patatas
fritas antes de freirlas.

Lave las patatas fritas correctamente para eliminar
el almidén del exterior.
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Las patatas fritas
frescas no estan
crujientes cuando
salen de la freidora
de aire.

El crujiente de las patatas fritas
depende de la cantidad de acei-
te y agua que hay en las patatas
fritas.

Asegurese de secar bien las patatas fritas antes de
afiadir el aceite.

Corte las patatas fritas mas pequefias para obtener
un resultado més crujiente.

Afiada un poco mas de aceite para obtener un resul-
tado mas crujiente.

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/EU relativa a los aparatos eléctricos
y electrénicos, conocida como RAEE (residuos de aparatos eléctricos y electrénicos), que es-
tablece el marco legal aplicable en la Unién Europea para la eliminacion y reutilizacion de los

mmmm residuos de aparatos eléctricos y electrénicos. No tire el producto a la basura. Dirfjase al
centro de recogida de residuos eléctricos y electrénicos mas cercano.
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PORTUGUES

AGRADECEMOS A SUA PREFERENCIA PELA UFESA.
ESPERAMOS QUE O DESEMPENHO DO PRODUTO VA AO ENCONTRO DAS SUAS EXPECTATIVAS.

AVISO

LEIA COM ATENgAO AS INSTRUGOES DE UTILIZAGAO ANTES DE UTILIZAR O PRODUTO. GUARDE
ESTAS INSTRUCOES NUM LOCAL SEGURO PARA CONSULTA POSTERIOR.

DESCRICAO

1 Visor

2 Chapa de grelhados
3 Pega

4 Panela de fritar

5 Saida de ar

DESCRICAO DO PAINEL DE CONTROLO

Tecla de alimentagao

Tecla de menu

Tecla de luz

Controlo da temperatura e do tempo
Visor (tempo e temperatura)

Botdo de aumento

Botdo de redugdo

8 programas predefinidos

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se o cabo estiver danificado, tem de ser substituido
pelo fabricante, pelo respetivo agente de servigos ou
por pessoal igualmente qualificado, de modo a evi-
tar riscos. O aparelho pode ser utilizado por criancas
com oito anos ou mais e pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de
experiéncia ou conhecimento, sob supervisao ou se
lhes tiverem sido dadas instruc¢des relativas a utili-
zacao do aparelho de forma segura e entenderem
0s perigos envolvidos. As criancas nao devem brin-
car com o aparelho. A limpeza e a manutencao do
utilizador nao devem ser feitas por criangas, a nao
ser que tenham mais de 8 anos e que as realizem

Tempanoe
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sob supervisao. Mantenha o aparelho e o respetivo
cabo fora do alcance de criancas com menos de 8
anos. Os aparelhos nao se destinam a ser operados
através de um temporizador externo ou de um sis-
tema de controlo remoto separado. Desligue o apa-
relhno quando nao estiver a ser utilizado e antes de o
limpar. Deixe-o arrefecer antes de colocar ou retirar
pecas e de o limpar. Nao mergulhe o aparelho em
agua ou noutro Ilguido. Este aparelho esta prepara-
do para ser utilizado a uma altitude maxima de 2000
m acima do nivel do mar.

CUIDADO: De forma a evitar acidentes relacionados
com a redefini¢do inadvertida do corte térmico, este
aparelho nao deve ser alimentado por um dispositi-
vo de comutacdo externo, como um temporizador,
ou ligado a um circuito que seja frequentemente li-
gado e desligado pelo utilitario.

Este aparelho destina-se apenas a utilizacdo domés-
tica. Nao se destina a ser usado em aplica¢des como:
» areas de copa de funcionarios em lojas, escritérios
e outros ambientes de trabalho.

* quintas agricolas.

* por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes
residenciais.

« ambientes de alojamento e pequeno-almoco.
AVISO: a utilizacao incorreta pode causar ferimen-
tos! As superficies podem ficar quentes durante a
utilizacao.

AVISOS IMPORTANTES

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso doméstico e ndo devera ser utilizado em aplicacdes
comerciais ou industriais sob qualquer circunstancia. A utiliza¢do incorreta ou 0 manuseamento inco-
rreto do produto resultardo na anulacdo da garantia. Antes de ligar o produto, verifique se a voltagem
da sua rede elétrica é igual a indicada na etiqueta do produto. Coloque o aparelho numa superficie
plana e nivelada. O cabo de alimentacao ndo deve estar enrolado ou emaranhado a volta do produto
durante a utilizagdo. Nao utilize o aparelho, nem o ligue ou desligue da corrente elétrica com as maos
e/ou os pés molhados. Nao puxe o cabo de ligagdo para o desligar ou utilizar como pega. IMPOR-
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TANTE. Durante a utilizacdo desta fritadeira de ar quente, mantenha pelo menos dez centimetros de
espaco livre em todos os lados do forno para permitir uma circulacdo de ar adequada. NAO coloque
a fritadeira a ar debaixo de armadrios, persianas ou cortinas. Risco de sobreaquecimento/incéndio.
N&o cubra qualquer parte da fritadeira com um pano ou semelhante, uma vez que tal ird causar so-
breaguecimento. Risco de incéndio. Esta é uma FRITADEIRA A AR. Necessita de muito pouco 6leo para
cozinhar. Nao encha a vasilha com 6leo ou gordura, pois pode causar risco de incéndio. Nao utilize
qualquer acessério, para além daqueles recomendados pelo fabricante, nesta fritadeira de ar quente.
Utilize sempre luvas de forno protetoras quando inserir ou retirar itens da fritadeira de ar quente. O
aparelho deve ser utilizado numa superficie nivelada, estavel e resistente ao calor. Na primeira vez que
utilizar a sua fritadeira de ar quente, podera ser libertado um leve odor ou uma pequena quantidade
de fumo. Este comportamento é normal e é o resultado do aquecimento dos residuos de fabrico. Co-
loque sempre os ingredientes a fritar no cesto para evitar que entrem em contacto com os elementos
de aquecimento. Em caso de avaria ou danos, desligue imediatamente o produto da corrente elétrica
e contacte um servico de assisténcia técnica oficial. De maneira a evitar possiveis situagdes de risco,
ndo abra o aparelho. As reparag¢des ou intervengdes a efetuar no aparelho apenas podem ser levadas
a cabo por pessoal técnico qualificado do servico técnico oficial da marca.

A B&B TRENDS SL. recusa qualquer responsabilidade por danos que possam ser provocados a pes-
soas, animais ou objetos devido a inobservancia destas adverténcias.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

1. Retire todas as embalagens.

2. Retire os autocolantes e as etiquetas do aparelho.

3. Limpe bem a panela e a grelha com dgua quente, um pouco de detergente para a loica e uma es-
ponja ndo abrasiva.

4. Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano himido.

5. Deixar ventilar o compartimento interno mantendo o recipiente afastado durante cerca de 30 mi-
nutos.

6. Ligar o aparelho durante 10-15 minutos a temperatura maxima.

Esta é uma fritadeira sem d6leo que funciona com ar quente. Ndo encha diretamente a panela
com 6leo ou gordura para fritar.

Aviso: Quando a fritadeira for aquecida pela primeira vez, pode libertar algum fumo ou odor.
Esta situacdo é normal em muitos aparelhos aquecidos. A mesma nao afeta a seguranca do seu
aparelho.

INSTRUCOES DE MONTAGEM

1. Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, horizontal e plana.

Nao coloque o aparelho numa superficie nao resistente ao calor.

2. Coloque o grelhador na panela (se necessario).

Nao encha a panela com éleo ou qualquer outro liquido.

Nao coloque nada em cima do aparelho, pois o fluxo de ar serd interrompido e afetara o resul-
tado da fritura com ar quente.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

A fritadeira sem dleo pode preparar uma grande variedade de ingredientes.

FRITURA COM AR QUENTE

1. Ligue a ficha de alimentagdo a uma tomada de parede com ligagao a terra.

2. Retire cuidadosamente a panela da fritadeira a ar quente.

3. Coloque os ingredientes na panela de fritura ou acima do acessoério escolhido.

4. Deslize a panela para a fritadeira a ar quente, tendo o cuidado de a alinhar com as guias na estru-
tura da fritadeira.

5. Se o0 aparelho entrou em modo de espera, prima a tecla de alimenta¢do no painel de controlo.

6. Determine o tempo de cozedura necessario para os ingredientes (ver seccdo “DefinicBes” neste
capitulo).

7.Prima a tecla de alimentagdo para comegcar a cozinhar. A fritadeira de ar comecara com uma fase de
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pré-aquecimento (apresentada como “Pre” no visor), seguida do programa de cozedura selecionado.
CUIDADO: Néo toque na panela durante e apds a utilizagao, pois fica muito quente. Segure
sempre a panela pela pega.

8. Alguns ingredientes devem ser agitados a meio do tempo de cozedura (ver seccao “Defini¢des
neste capitulo). Para agitar os ingredientes, puxe a panela para fora do aparelho pela pega e agite-a.
Deslize a panela para a fritadeira a ar.

DICA: Se definir o temporizador para metade do tempo de cozedura, ouvira o sinal sonoro do tempo-
rizador quando tiver de agitar os ingredientes. No entanto, isto significa que tem de definir novamen-
te o temporizador para o tempo de cozedura restante depois de agitar.

9. Quando ouvir o sinal sonoro do temporizador (5 bips), que indica que o tempo de cozedura definido
ja passou, retire a panela do aparelho.

DICA: Pode ajustar a temperatura ou o tempo de acordo com o seu gosto durante a utilizagdo. As
suas defini¢des serdo mantidas durante cerca de um minuto depois de retirar a panela da estrutura.
10. Verifique se os ingredientes estdo prontos ou nao.

Se os ingredientes estiverem prontos, basta deslizar a panela para o aparelho e ajustar o temporiza-
dor para alguns minutos adicionais.

NOTA: O aparelho pode ser desligado manualmente, premindo a tecla de alimentagdo no painel
de controlo.

11. Para retirar os ingredientes (por exemplo, batatas fritas), retire a panela da fritadeira a ar quente
e coloque-a na estrutura de teste.

CUIDADO: Néo vire a panela ao contrario com a grelha ainda presa, pois o excesso de 6leo que se
acumulou no fundo ira escorrer para os ingredientes. A panela e os ingredientes estdo quentes,
podendo sair vapor da panela, dependendo do tipo de ingredientes na fritadeira a ar quente.
12. Esvazie o cesto para uma tigela ou para um prato.

13. Quando um lote de ingredientes estiver cozinhado, a fritadeira a ar quente fica imediatamente
pronta para cozinhar outro lote.

INSTRUCOES DO PAINEL DE CONTROLO

Instrugdes de funcionamento:

a. Tecla de alimentagdo:

Quando a grelha e a panela estiverem corretamente colocados na caixa principal, a tecla de alimen-
tagdo acende-se. Premir a tecla de alimentacdo ligard o visor.

Durante o funcionamento, premir a tecla de alimentacdo interrompe o aquecimento e coloca o pro-
duto diretamente no modo de espera.

b. Tecla de menu:

Ao premir a tecla de menu, o aparelho liga-se a uma temperatura predefinida de 200 °C e o tempo de
cozedura é fixado em 11 minutos.

Selecionar a tecla de menu permite-lhe percorrer as 8 escolhas populares de alimentos. Uma vez sele-
cionada, inicia-se a funcdo de tempo e temperatura de cozedura pré-determinados.

c. Tecla de luz:

A fritadeira de ar estd equipada com uma janela de visualizagdo e uma luz interior para monitorizar o
progresso da cozedura. A luz pode ser ligada ou desligada utilizando a tecla luz.

d. Controlo da temperatura e do tempo:

Ao premir o controlo da temperatura e do tempo, pode ajustar o tempo (premindo uma vez) e a
temperatura (premindo uma vez) de acordo com a sua preferéncia, aumentando ou diminuindo os
valores utilizando os botdes de aumento e diminuigdo.

e. Visor (tempo e temperatura)

f. Botdo de aumento

g. Botdo de reducao

h. 8 programas predefinidos

Desidratador: Entre os 8 programas, existe também a funcao “Desidratar”, que permite regular a tem-
peratura até 50°C e prolongar o temporizador até 24 horas. Estas definicdes, combinadas com uma
forte circulagdo de ar, permitem desidratar uma grande variedade de ingredientes.

"
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: Intervalo
: Tiem- Tempera-
~ Cantidad o por Intervalo | . o prede- de tempe- Dar la
Fungéo Icono min.-max. de tiempo - ratura
(@ efecto (minutos) terminada °C) vuelta
9 (minutos) (°C)
1-60 200
Pizza 100-400 11 80-230 Nao
1-20 205-230
Peixe 100-400 10 1-60 190 80-200 Sim
Pao 100-400 10 1-60 200 80-200 Nao
Camarao 100-400 10 1-60 180 80-200 Sim
Frango 100-400 20 1-60 200 80-200 Sim
1-60 190
Bife 100-400 15 80-230 Sim
1-20 205-230
Batatas 100-400 18 1-60 200 80-200 Sim
fritas
Desidratar 100-400 6h 1-24 horas 70 50-100 Nao

MODO DE FUNCIONAMENTO

a. Preaquecimento: Depois de iniciar a operacao, o indicador luminoso da funcdo selecionada perma-
nece aceso, enquanto os indicadores luminosos das fun¢es nao selecionadas se apagam. No visor
esquerdo aparece “PRE". Se for necessario ajustar o tempo de funcionamento, é apresentado o valor
do tempo. Se for necessario ajustar a temperatura tempo de funcionamento, é apresentado o valor
da temperatura. A temperatura de pré-aquecimento da cdmara de cozimento corresponde a fungao
selecionada (por exemplo, a fun¢do Pizza pré-aquece a 200°C). Durante o pré-aquecimento, a ven-
toinha esta sempre ligada e o tempo e a temperatura podem ser ajustados. Quando a temperatura
definida é atingida, aparece a mensagem “Adicionar alimentos”, acompanhada de um alerta sonoro
de 5 vezes (o0 aquecimento deve continuar quando aparece a mensagem “Adicionar alimentos” e o
aquecimento ndo pode ser desligado). Se ndo for detectada qualquer inser¢do de cesto no espago de
5 minutos, o aparelho desliga-se automaticamente. Todo o aparelho entra no modo de contagem de-
crescente no prazo de 5 minutos depois de puxar o cesto de fritar para adicionar alimentos (a fun¢do
DESIDRATAR exclui o modo de pré-aquecimento).

b. Pronta para virar a comida: A fun¢do de virar os alimentos faz com que a mensagem “Virar alimen-
tos” fique intermitente no visor e o sinal sonoro soe 5 vezes quando atingir 2/3 do tempo predefinido.
O modo de contagem decrescente serd iniciado apés 10 segundos, ou depois de abrir e fechar a
porta da fritadeira de ar. Apenas as seguintes fun¢des requerem a rotacao de alimentos: Peixe, Pdo,
Camarao, Frango, Batatas fritas, Bife, Padrao.

c. Contagem decrescente: O visor digital indica o tempo de funcionamento e a temperatura, em con-
tagem decrescente. Se o tempo total de funcionamento for inferior a 3 minutos, o aviso de viragem
dos alimentos deixa de ser visualizado e a contagem decrescente continua no estado de minutos e
segundos. Quando a contagem decrescente chega a 0, o sinal sonoro toca 5 vezes. O ventilador sofre
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um atraso de 20 segundos antes de parar.

d. Estado final: O visor esquerdo mostra “Fim”, todas as outras luzes sdo desligadas e a ventoinha
sofre um atraso de 20 segundos. O tubo de aquecimento é desligado, todos os botdes ficam inopera-
cionais e o sistema entra no modo de espera.

DICAS PARA COZINHAR

* Quase todos os alimentos que sdo normalmente cozinhados num forno podem ser cozinhados
numa fritadeira de ar quente.

+ Os alimentos sdo cozinhados melhor e de modo mais uniforme quando sdo cortados com um ta-
manho e grossura semelhantes.

+ Os pedacos de alimentos mais pequenos necessitam de menos tempo de confe¢do do que pedagos maiores.
+ Para obter os melhores resultados no periodo de tempo mais curto, frite os alimentos em pequenas
fornadas. Evite empilhar ou colocar os alimentos em camadas.

+ A maioria dos alimentos pré-embalados ndo necessitam de ser banhados em éleo antes de serem
fritos. A maioria ja contém 6leo e outros ingredientes que aumentam o carater alourado e crocante
dos alimentos.

+ Os aperitivos congelados ficam bem cozinhados na fritadeira de ar quente. Para obter melhores
resultados, disponha-os numa s6é camada em cima do tabuleiro.

DEFINICOES

A tabela seguinte ajudara a selecionar as defini¢des basicas para os ingredientes.

Nota: Lembre-se de que estas configuragdes sao indicagdes. Uma vez que os ingredientes dife-
rem em termos de origem, tamanho, forma e marca, ndo podemos garantir a melhor definicao
para os seus ingredientes.

Uma vez que a tecnologia Rapid Air reaquece instantaneamente o ar no interior do aparelho, retirar a panela,
mesmo que por breves instantes, do aparelho durante a fritura com ar quente quase ndo perturba o processo.
DICAS

* Os ingredientes mais pequenos requerem normalmente um tempo de preparacao ligeiramente
mais curto do que os ingredientes maiores.

* Uma quantidade maior de ingredientes requer apenas um tempo de preparagdo ligeiramente mais
longo, uma quantidade menor de ingredientes requer apenas um tempo de preparacgao ligeiramente
mais curto.

+ Agitar os ingredientes mais pequenos a meio do tempo de prepara¢do otimiza o resultado e pode
ajudar a evitar ingredientes fritos de forma desigual.

+ Adicione um pouco de 6leo as batatas frescas para obter um resultado estaladico. Frite os seus in-
gredientes na fritadeira a ar alguns minutos depois de ter adicionado o dleo.

» Ndo prepare ingredientes extremamente gordurosos, como salsichas, na fritadeira de ar quente.

+ Os petiscos que podem ser preparados num forno também podem ser preparados na fritadeira a
ar quente.

* A quantidade ideal para preparar batatas fritas crocantes é 500 gramas.

« Utilize massa pré-feita para preparar petiscos recheados de forma rapida e facil. A massa pré-feita
também requer um tempo de preparacdo mais curto do que a massa caseira.

+ Coloque uma forma ou um prato de forno no cesto da fritadeira a ar quente se pretender cozer um
bolo ou uma quiche, ou se pretender fritar ingredientes frageis ou recheados.

* Também pode utilizar a fritadeira a ar para reaquecer ingredientes. Para reaquecer ingredientes,
defina a temperatura para 150 °C, até 10 minutos.

Nota: Acrescente 3 minutos ao tempo de preparagdo se comecar a fritar com a fritadeira ainda fria.

MANUTENCAO E LIMPEZA

« Certifique-se de que a fritadeira sem 6leo esta desligada da corrente e fria antes da limpeza.

+ Utilize um pano limpo e seco para limpar o interior. Nao utilizar um pano himido para evitar a entra-
da de 4gua no interior do aparelho.

AVISO: Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregoes.

* Limpe suavemente o exterior com um pano himido ou com papel de cozinha.
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* Nunca mergulhe a Air Fryer ou a sua ficha em agua ou em qualquer outro liquido.
+ Seque bem todas as pecas antes de armazenar.
* Guarde a fritadeira sem 6leo num local fresco e seco.

* A panela de fritar pode ser lavada na maquina de lavar louca.

RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

Problema

Possivel causa

Solugao

A fritadeira a ar
quente ndo funciona.

O aparelho ndo esta ligado a co-
rrente elétrica.

Coloque a ficha de alimenta¢gdo numa tomada de pa-
rede com ligagdo a terra.

Néo definiu o temporizador.

Coloque a tecla do temporizador no tempo de coze-
dura desejado para ligar o aparelho.

Os ingredientes
fritos na fritadeira a
ar quente ndo estdo
prontos.

A quantidade de ingredientes no
cesto é demasiado grande.

Coloque pequenos lotes de ingredientes no cesto.
Os lotes mais pequenos sdo fritos de forma mais
uniforme.

A temperatura definida é dema-
siado baixa.

Coloque a tecla de temfperatura na temperatura
desejada (ver secgao 'Defini¢des" no capitulo "Utili-
zacdo do aparelho").

O tempo de cozedura é demasia-
do curto.

Defina o temporizador para o tempo de cozedura
Pretendido (ver seccdo "Defini¢des" no capitulo "Uti-
izacdo do aparelho”).

Os ingredientes

sdo fritos de forma
desigual na fritadeira
a ar quente.

Alguns tipos de ingredientes pre-
cisam de ser abanados a meio do
tempo de cozedura.

Os ingredientes que se encontram no topo ou em
cima uns dos outros (por exemplo, batatas fritas)
tém de ser agitados a meio do tempo de cozedura.
Ver secgdo "Defini¢des" no capitulo "Utilizacdo do
aparelho".

Os snacks fritos
ndo estdo crocantes
quando saem da
fritadeira de ar

Utilizou um tipo de snacks desti-
nados a serem preparados numa
fritadeira tradicional.

Utilize snacks de forno ou pincele ligeiramente um
pouco de 6leo nos snacks para obter um resultado
mais estaladigo.

guente.
N&o consigo H4 demasiados ingredientes na | N&o encha a panela para além da indicacdo MAX.
introduzir panela de fritar.

corretamente a
panela no aparelho.

A grelha ndo esta colocada corre-
tamente na panela.

Empurre aé:;relha para baixo, para dentro da panela,
até ndo poder deslocar-se mais.

Sai fumo branco do
aparelho.

Estd a preparar ingredientes gor-
durosos.

Quando se fritam ingredientes gordurosos na frita-
deira de ar quente, uma grande quantidade de 6leo
escorre para a panela. O 6leo produz fumo branco e
a panela pode aquecer mais do que o habitual. Isto
nao afeta o aparelho nem o resultado final.

A panela ainda contém residuos
de gordura da utilizagdo anterior.

O fumo branco é causado pelo aquecimento da gor-
dura na panela. Certifique-se de que limpa correta-
mente a panela apds cada utilizacao.

As batatas fritas
frescas sdo fritas de
formairregular na

fritadeira a ar quente.

N&o utilizou o tipo de batata co-
rreto.

Utilize batatas frescas e certifique-se de que estas se
mantém firmes durante a fritura.

N&o secou bem os palitos de ba-
tata antes de os fritar.

Enxague devidamente os palitos de batata para re-
mover a fécula do exterior dos mesmos.

As batatas fritas
frescas ndo sdo
estaladicas quando
saem da fritadeira
aar.

O carater crocante das batatas
fritas depende da quantidade de
6leo e de dgua nas batatas fritas.

Certifique-se de que seca bem os palitos de batata
antes de adicionar o 6leo.

Corte as batatas em palitos mais pequenos para ob-
ter um resultado mais estaladigo.

Adicione um pouco mais de 6leo para obter
um resultado mais estaladigo.
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DESCARTE DO PRODUTO

)i

Este produto encontra-se em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa aos residuos
de equipamentos elétricos e eletrénicos (Diretiva de Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletrénicos,
REEE), que providencia a base legal aplicavel na Unido Europeia para a eliminacdo e reutilizagdo de
residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos. Nao deite este produto no lixo comum. Dirija-se ao
ponto de recolha de residuos elétricos e eletrénicos mais préximo da sua residéncia.
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ENGLISH

AWE WOULD LIKE TO THANK YOU FOR CHOOSING UFESA.
WE WISH THE PRODUCT PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT. STORE
THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

Display panel
Grill plate
Handle

Frying pot
Air outlet

ONTROL PANEL DESCRIPTION

. Power key

Menu Key

Light key

Temperature and time control
Display (time and temperature)
Increase button

Decrease button

8 preset programs

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced
by the manufacturer, its service agent, or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard. This
appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been %iven supervision
or instruction concerning use of the appliance in a
safe way and understand the hazards involved. Chil-
dren shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised. Keep
the appliance and its cord out of reach of children

=N

N VUhHwWh

Tempanoe
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less than 8 years. Appliances are not intended to be
operated by means of an external timer or separa-
te remote-control system. Disconnect the applian-
ce when it is not in use and before cleaning it. Let it
cool before putting on, taking off parts and cleaning
it. Do not submerge the appliance in water or any
other liquid. This appliance Is intended for use at a
maximum altitude of 2000m above sea level.
CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadver-
tent resetting of the thermal cut-out, this appliance
must not be supplied through an external switching
device, such as a timer, or connected to a circuit that
is regularly switched on and off by the utility.

This appliance is designed for household use. It is
not intended to be used in applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices, and other wor-
king environments.

» farm houses.

* by clients in hotels, motels, and other residential
type environments.

* bed and breakfast t?/pe environments.

WARNING: potential injury from misuse! Surfaces
are liable to get hot during use.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed exclusively for domestic use, in no case should be a commercial or indus-
trial use. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and
void. Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated
on the product label. Place the appliance on a flat even surface. The mains connection cable must
not be tangled or wrapped around the product during use. Do not use the device or connect and
disconnect to the supply mains with the hands and/ or feet wet. Do not pull on the connection cord in
order to unplug it or use it as a handle. IMPORTANT. When operating this Air Fryer, keep at least ten
centimeters of free space on all sides of the oven to allow for adequate air circulation. DO NOT place
your Air Fryer under cupboards, blinds or curtains. Risk of overheating / fire. Do not cover any part of
the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating. Risk of fire. This is an AIR FRYER. It requires
very little oil to cook. Do not fill the pot with oil or fat as this may cause a fire hazard. Do not use any
accessories other than manufacturer recommended accessories in this Air Fryer. Always wear protec-
tive, insulated oven gloves when inserting or removing items from the hot Air Fryer. The appliance
must be used on a level, stable heat-resistant surface. The first time you use your Air Fryer there may
be a slight odor, or a small amount of smoke given off. This is normal and is just the manufacturing
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residues burning off. Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from coming
into contact with the heating elements. Unplug the product immediately from the mains in the event
of any breakdown or damage and contact an official technical support service. In order to prevent any
risk of danger, do not open the device. Only qualified technical personnel from the brand’s Official
technical support service may carry out repairs or procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for
the non-observance of these warnings.

BEFORE THE FIRST USE

1. Remove all packaging materials.

2. Remove any stickers or labels from the appliance.

3. Thoroughly clean the pot & grill with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
4. Wipe inside and outside of the appliance with a moist cloth.

5. Allow to ventilate the internal compartment keeping the container away for about 30 minutes.

6. Turn on the appliance for 10-15 minutes at the maximum temperature.

This is an oil-free fryer that works on hot air. Do not fill the pot with oil or frying fat directly.
Notice: When your air fryer is heated for the first time, it may emit slight smoke or odor. This is
normal with many heating appliances. This does not affect the safety of your appliance.

ASSEMBLY INSTRUCTIONS

1. Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.

Do not place the appliance on non-heat-resistant surface.

2. Place the grill in the pot (if necessary).

Do not fill the pot with oil or any other liquid.

Do not put anything on top of the appliance, the airflow will be disrupted and affects the hot
air frying resulit.

INSTRUCTIONS FOR USE

The oil-free fryer can prepare a large range of ingredients.

HOT AIR FRYING

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.

2. Carefully pull the frying pot out of the Hot-air fryer.

3. Put the ingredients in frying pot or above the accessory chosen.

4. Slide the frying pot back into the Hot-air fryer noting to carefully align with the guides in the body
of the fryer.

5. If appliance went in standby, press the power key on the control panel.

6. Determine the required preparation time for the ingredients (see section ‘Settings’ in this chapter).
7. Press the power key to start cooking. The air fryer will begin with a preheating phase (shown as “Pre”
on the display), followed by the selected cooking program.

CAUTION: Do not touch the frying pot during and after use, as it gets very hot. Please always
hold the frying pot by the handle.

8. Some ingredients require shaking halfway through the preparation time (see section “Settings” in
this chapter). To shake the ingredients, pull the frying pot out of the appliance by the handle and sha-
ke it. Then slide the pot back into the air fryer.

TIP: If you set the timer to half of the preparation time, you will hear the timer buzzer when you have
to shake the ingredients. However, this means that you have to set the timer again to the remaining
preparation time after shaking.

9. When you hear the timer buzzer (5 beeps), which indicates the set preparation time has elapsed,
pull the frying pot out of the appliance.

TIP: You can adjust temperature or time according to your taste during use. Your settings will be kept
for about one minute after you pull the pot out of the body.

10. Check if the ingredients are ready or not.

If the ingredients are not ready yet, simply slide the frying pot back into the appliance and set the
timer to a few extra minutes.
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NOTE: The appliance can be turned off manually by pressing the power key on the control panel.
11. To remove ingredients (e.g. fries), pull the pot out of the Hot-air fryer and place it on trial fra-
mework.

CAUTION: Do not turn the pot upside down with the rack still attached to it, as any excess oil
that has collected at the bottom of the pot will leak onto the ingredients. The pot and the in-
gredients are hot, steam may escape from the pot depending on the type of the ingredients in
the air fryer.

12. Empty the basket into a bowl or onto a plate.

13. When a batch of ingredients are ready, the Hot-air fryer is instantly ready for preparing another
batch.

CONTROL PANEL INSTRUCTIONS

Operation Instructions:

a. Power Key:

Once the Basket and pot are properly placed in the main housing, the Power Key will be illuminated.
Pressing the Power Key will turn on the display.

During operation, pressing the power key will stop the heating and put the product directly into stan-
dby mode.

b. Menu Key:

Pressing the Menu key will turn on the unit at a default temperature of 200 °C, while the cooking time
will be set to 11 minutes.

Selecting the Menu key enables you to scroll through the 8 popular food choices. Once selected, the
predetermined time and cooking temperature function begin.

c. Light key:

The air fryer is equipped with a viewing window and an inner light to monitor the cooking progress.
The light can be turned on or off using the Light Key.

d. Temperature and time control:

By pressing the temperature and time control, you can adjust the time (by pressing once) and the
temperature (by pressing once) to your preference, increasing or decreasing the values using the
increase and decrease buttons.

e. Display (time and temperature)

f. Increase button

g. Decrease button

h. 8 preset programs

Dehydrator: Among the 8 programs, there is also a “Dehydrate” function, which allows the tempera-
ture to be set as low as 50°C and the timer to be extended up to 24 hours. These settings, combined
with strong air circulation, make it possible to dehydrate a wide variety of ingredients.

: : Default
Min-max Time Tempera-
Function Icon Amount Tilr)ne:a(ll\llllitn) Range Terterr:ra- ture Range | Overturn
@ (Min) 0 0
1-60 200
Pizza 100-400 11 80-230 No
1-20 205-230
Fish 100-400 10 1-60 190 80-200 Yes
Bread s 100-400 10 1-60 200 80-200 No
i
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= 1-60 190
Steak 100-400 15 80-230 Yes
1-20 205-230

100-400 18 1-60 200 80-200 Yes

French fries

A
Shrimp ﬁ ; 100-400 10 1-60 180 80-200 Yes
-l
e3P

Chicken E 100-400 20 1-60 200 80-200 Yes
£

.‘-’\
Dehydrate # 100-400 6h 1-24 horas 70 50-100 No
e S

WORKING MODE

a. Preheating: After initiating operation, the indicator light for the selected function remains on, while
the indicator lights for unselected functions are turned off. The left display shows “PRE". If the working
time is to be adjusted, the time value is displayed. If the working temperature is to be adjusted, the
temperature value is displayed. The preheating oven temperature corresponds to the selected func-
tion (e.g., Pizza function preheats to 200°C). When preheating, the fan is always on, and the time and
temperature can be adjusted. When the set temperature is reached, a prompt “Add Food” appears,
accompanied by a 5-time buzzer alert (heating should continue when “Add Food” is displayed, and
heating cannot be turned off) If no basket insertion is detected within 5 minutes, it will automatically
shut down. The entire unit enters the countdown mode within 5 minutes after pulling the frying bas-
ket to add food (DEHYDRATE function excludes preheating mode).

b. Prompt for food turning: The food turning function causes the “Turn Food” message to flash on the
display and the buzzer to sound 5 times when it reaches 2/3 of the default time. The countdown mode
will be initiated after 10 seconds, or after opening and closing the air fryer door. Only the following
functions require food turning: Fish, Bread, Shrimp, Chicken, Fries, Steak, Default.

c. Countdown: The digital display shows the working time and temperature, counting down. When
the working time reaches 2/3, the food turning mode is activated. If the total working time is less than
3minutes, the food overturning prompt is no longer displayed, and the countdown continues in the
minute and second state. When the countdown reaches 0, the buzzer rings 5 times. The fan experien-
ces a20-second delay before stopping.

d. End state: The left display shows “End” all other lights are turned off, and the fan experiences a
20-second delay. The heating tube is turned off, all buttons become inoperable, and the system enters
the standby mode.

COOKING TIPS

» Almost any food that is traditionally cooked in the oven can be air fried.

+ Foods cook best and most evenly when they are of similar size and thickness.

* Smaller pieces of food require less cooking time than larger pieces.

* For best results in the shortest amount of time, air fry food in small batches. Avoid stacking or laye-
ring when possible.

* Most prepackaged foods do not need to be tossed in oil before air frying. Most already contain oil
and other ingredients that enhance browning and crispiness.

* Frozen appetizers air fry very well. For best results, arrange them on the tray in a single layer.

SETTINGS

The table below will help you to select the basic settings for the ingredients.
Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, sha-
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pe as well as brand, we could not guarantee the best setting for your ingredients.

As the Rapid Air technology instantly reheats the air inside the appliance instantly, pull the frying pot
briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process.

TIPS

* Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

+ A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount of
ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

+ Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the result and can help
prevent unevenly fried ingredients.

* Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the Hot-air fryer within a
few minutes after you added the oil.

+ Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the Hot-air fryer.

* Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the Hot-air fryer.

* The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

+ Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a
shorter preparation time than home-made dough.

+ Place a baking tin or oven dish in the Hot-air fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if
you want to fry fragile ingredients or filled ingredients

* You can also use the Hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature
to 150°C for up to 10 minutes.

Note: Add 3 minutes to the preparation time when you start frying while the Hot-air fryer is
still cold.

MAINTENANCE AND CLEANING

* Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.

* Use a clean, dry cloth to clean the inside. Do not use a wet cloth to prevent water from getting inside
the appliance.

WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

* Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

* Never immerse the Air Fryer or its plug-in water or any other liquid.

* Dry all parts thoroughly before storage.

« Store the Air Fryer in a cool, dry place.

*Frying pot is dishwasher safe.

TROUBLESHOOTING

Problem Possible cause Solution

The Hotl-(air fryer does | The appliance is not plugged in. | Put the mains plug in an earthed wall socket.
not work.

You have not set the timer. Set the timer key to the required preparation time to
switch on the appliance.

The ingredients fried | The amount of ingredients in the | Put smaller batches of ingredients in the basket.

with the air fryer are | basket is too big. Smaller batches are fried more evenly.
not done.
The set temperature is too low. Set the temperature key to the required temperatu-
re setting (see section ‘settings’ in chapter ‘Using the
appliance’).

The preparation time is too short. | Set the timer to the required preparation time (see
section ‘Settings’ in chapter’ Using the appliance’).

The ingredients are Certain types of ingredients need | Ingredients that lie on top of or across each other
fried unevenly in the | to be shaken halfway through the | (e.g. fries) need to be shaken halfway through the
air fryer. preparation time. preparation time. See section ‘Settings’ in chapter

‘Using the appliance’.
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Fried snacks are not
crispy when they
come out of the air
fryer.

You used a type of snacks meant
to be prepared in a traditional
deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crispier result.

I cannot slide the pan
into the appliance

properly.

There are too much ingredients
in the frying pot.

Do not fill the frying pot beyond the MAX indication.

The rack is not placed in the pot
correctly.

Push the rack down into the pot until it could not
move further.

White smoke comes
out of the appliance.

You are preparing greasy ingre-
dients.

When you fry greasy ingredients in the air fryer, a
large amount of oil will leak into the pot. The oil pro-
duces white smoke and the pot may heat up more
than usual. This does not affect the appliance or the
end result.

The pot still contains grease resi-
dues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the
pan. Make sure you clean the pan properly after
each use.

Fresh fries are fried
unevenly in the air
fryer.

You did not use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm du-
ring frying.

You did not rinse the potato sticks
properly before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy when they
come out of the air
fryer.

The crispiness of the fries de-
pends on the amount of oil and
water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before
you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.

PRODUCT DISPOSAL

)

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic devi-
ces, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal fra-
mework applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic and
electrical devices. Do not dispose of this product in the bin, instead going to the electrical and

electronic waste collection center closest to your home.

26




FRANGAIS

NOUS AIMERIONS VOUS REMERCIER D’AVOIR CHOISI UFESA.
NOUS ESPERONS QUE CE PRODUIT REPONDRA A VOS BESOINS ET A VOS GOUTS.

AVERTISSEMENT

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS AVANT D'UTILISER LE PRODUIT.
CONSERVEZ-LES DANS UN ENDROIT SUR POUR POUVOIR LES CONSULTER ULTERIEUREMENT.
DESCRIPTION

1. Panneau d'affichage

2. Plaque a gril

3. Poignée

4, Récipient de friture

5. Sortie d'air

DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE

. Touche de marche/arrét

Touche de menu

Touche de lumiére

Controle de la température et de la durée
Affichage (durée et température)

Bouton d'augmentation

Bouton de diminution

8 programmes préenregistrés

CONSIGNES DE SECURITE

Si le cable d'alimentation est endommagé, faites-le
remplacer par le fabricant, un technicien agréé ou
toute autre personne qualifiee, afin d'éviter tout dan-
ger. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de
plus de 8 ans et par des personnes aux capacités phy-
siques, sensorielles ou mentales réduites, ou man-
quant d'expérience et de connaissances, si elles sont
surveillées ou ont recu des instructions concernant
I'utilisation de l'appareil en toute sécurité et si elles
comprennent les risques encourus. Il est interdit aux
enfants de jouer avec cet appareil. Le nettoyage et
I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre effec-
tués par des enfants, a moins qu'ils ne soient agés de
plus de 8 ans et qu'ils soient sous la surveillance d'un
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adulte. Veuillez conserver l'appareil électromenager
et son cordon hors de portee des enfants agés de
moins de 8 ans. Les appareils électroménagers ne
sont pas destinés a étre mis en route au moyen d'une
minuterie externe ou d'un systeme de commande a
distance. Veuillez toujours débrancher l'appareil de
la prise secteur lorsque vous ne l'utilisez pas et avant
le nettoyage. Laissez-le refroidir avant de le mettre
en place, de le démonter ou de le nettoyer. Ne me-
ttez l'appareil ni sous l'eau, ni dans quelque autre li-
quide que ce soit. Cet appareil est concu pour étre
utilisé a une altitude maximale de 2 000 m au-dessus
du niveau de la mer. ATTENTION : Afin d'éviter tout
risque dU a une réactivation accidentel du systeme
de coupure thermique, cet appareil ne doit pas étre
alimenté par un systéme externe de commutation,
notamment une minuterie, ni relié a un circuit régu-
lierement allumé et éteint par le réseau secteur.

Cet appareil a été concu pour une utilisation domes-
tique. Il n'est pas destiné a étre utilisé dans les situa-
tions suivantes :

» les cuisines du personnel dans les magasins, les
bureaux et autres environnements de travail.

* les fermes.

* par des clients dans des hotels, des motels et d'au-
tres environnements de type résidentiel.

* les chambres d’'hétes.

AVERTISSEMENT : risque de blessure en cas de mau-
vaise utilisation ! Les surfaces sont susceptibles de
chauffer pendant le fonctionnement de l'appareil.

AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Cet appareil est congu exclusivement pour un usage domestique, en aucun cas pour un usage com-
mercial ou industriel. Toute utilisation incorrecte ou toute mauvaise manipulation du produit annulera
la garantie. Avant de brancher le produit, vérifiez que la tension de votre secteur est la méme que
celle indiquée sur I'étiquette du produit. Veuillez placer 'appareil sur une surface plate et de niveau. Le
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cable de raccordement au secteur ne doit étre ni emmélé ni enroulé autour du produit pendant son
utilisation. N'utilisez pas 'appareil, ne le branchez pas et ne le débranchez pas de la prise électrique
lorsque vous avez les mains et / ou les pieds mouillés. Ne tirez pas sur le cordon de raccordement
pour le débrancher ou pour l'utiliser comme poignée. IMPORTANT. Lorsque vous utilisez cette fri-
teuse a air, gardez au moins dix centimétres d’espace libre de tous les c6tés du four pour permettre
une circulation d'air adéquate. NE PLACEZ PAS votre friteuse sous des armoires, des stores ou des
rideaux. Risque de surchauffe/d’incendie. Ne couvrez aucune partie de la friteuse avec un chiffon
ou tout objet similaire, cela entrainerait une surchauffe. Risque d'incendie. Ceci est une FRITEUSE A
AIR. Elle nécessite trés peu d’huile pour la cuisson. Veillez a ne pas remplir le récipient d’huile ou de
graisse, car cela pourrait provoquer un incendie. N'utilisez pas d’autres accessoires que ceux recom-
mandés par le fabricant dans cette friteuse a air. Portez toujours des gants de protection isolants
pour introduire ou retirer des aliments dans la friteuse a air lorsqu'elle est chaude. L'appareil doit étre
utilisé sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur. La premiere fois que vous utilisez votre
friteuse, il se peut qu'une légére odeur ou une petite quantité de fumée se dégage. Ceci est normal
car il s'agit simplement de la combustion des résidus de fabrication. Placez toujours les aliments a frire
dans le panier pour éviter qu'ils n'‘entrent en contact avec les éléments chauffants. En cas de panne
ou de dommage, débranchez immédiatement le produit du secteur et contactez le service officiel
d'assistance technique. Afin d‘éviter tout risque de danger, n‘ouvrez pas l'appareil. Seul le personnel
technique agréé du service d'assistance officielle de la marque peut effectuer des réparations ou des
interventions sur l'appareil.

B&B TRENDS SL. décline toute responsabilité pour les dommages pouvant étre causés aux person-
nes, animaux ou objets, en cas de non-respect de ces avertissements.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirer tous les matériaux d'emballage.

2. Retirez tous les autocollants ou étiquettes de l'appareil.

3. Nettoyez soigneusement le récipient et la grille avec de l'eau chaude, un peu de liquide vaisselle et
une éponge non abrasive.

4. Essuyez I'intérieur et I'extérieur de l'appareil avec un chiffon humide.

5. Laissez ventiler le compartiment interne en maintenant le récipient a I'écart pendant environ 30
minutes.

6. Allumez l'appareil pendant 10 a 15 minutes a la température maximale.

Il s'agit d’'une friteuse sans huile qui fonctionne a l'air chaud. Ne remplissez pas directement le
récipient d’huile ou de graisse de friture.

Remarque : Lorsque votre friteuse est chauffée pour la premiére fois, elle peut dégager une lé-
gére fumée ou odeur. Ceci est normal et est fréquent lors de l'utilisation de nombreux appareils
chauffants. Cela n'affecte pas la sécurité de l'appareil.

INSTRUCTIONS D'ASSEMBLAGE

1. Placez l'appareil sur une surface stable, horizontale et plane.

Ne pas placer I'appareil sur une surface non résistante a la chaleur.

2. Placez le gril dans le récipient (si nécessaire).

Ne remplissez pas le récipient avec de I'huile ou tout autre liquide.

Ne posez rien sur l'appareil, le flux d’air serait perturbé et affecterait le résultat de la friture a
l'air chaud.

CONSIGNES D’UTILISATION

La friteuse sans huile permet de préparer un large éventail d'ingrédients.

FRITURE A L'AIR CHAUD

1. Branchez la fiche secteur dans une prise murale reliée a la terre.

2. Retirez délicatement le récipient de friture de la friteuse a air chaud.

3. Mettre les ingrédients dans le récipient a frire ou au-dessus de 'accessoire choisi.

4. Faites glisser le récipient de friture dans la friteuse a air chaud en prenant soin de l'aligner sur les
guides du corps de la friteuse.
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5. Si l'appareil s'est mis en veille, appuyez sur la touche Marche/Arrét du panneau de commande.

6. Déterminez le temps de cuisson nécessaire pour les ingrédients (voir la section « Réglages » dans
ce chapitre).

7. Appuyez sur la touche Marche/Arrét pour démarrer la cuisson. La friteuse commence par une pha-
se de préchauffage (indiquée par “Pre” sur I'écran), suivie du programme de cuisson sélectionné.
ATTENTION : Ne touchez pas le récipient de friture pendant et aprés l'utilisation, car il devient
trés chaud. Tenez toujours le récipient de friture par la poignée.

8. Certains ingrédients doivent étre secoués a mi-cuisson (voir section « Réglages » dans ce chapitre).
Pour secouer les ingrédients, sortez le récipient de friture de l'appareil par la poignée et secouez-le.
Replacez ensuite le récipient dans la friteuse.

CONSEIL : Sivous réglez la minuterie sur la moitié du temps de cuisson, vous entendrez la sonnerie de
la minuterie lorsque vous devrez secouer les ingrédients. Toutefois, cela signifie que vous devez régler
a nouveau la minuterie sur le temps de cuisson restant apres le secouage.

9. Lorsque vous entendez le signal sonore de la minuterie (5 bips), qui indique que le temps de cuisson
réglé est écoulé, retirez le récipient de friture de l'appareil.

CONSEIL : Vous pouvez ajuster la température ou la durée en fonction de votre goQt pendant l'uti-
lisation. Vos réglages seront conservés pendant environ une minute apres que vous ayez retiré le
récipient du corps.

10. Vérifier si les ingrédients sont préts ou non.

Si les ingrédients ne sont pas encore préts, il suffit de replacer le récipient de friture dans l'appareil et
de régler la minuterie sur quelques minutes supplémentaires.

REMARQUE : L'appareil peut étre éteint manuellement en appuyant sur la touche Marche/Arrét
du panneau de commande.

11. Pour retirer les ingrédients (par exemple les frites), retirez le récipient de la friteuse a air chaud et
placez-la sur le cadre d'essai.

ATTENTION : Ne retournez pas le récipient avec la grille encore attachée, car I'excés d'huile qui
s'est accumulé au fond de le récipient s'écoulera sur les ingrédients. Le récipient et les ingré-
dients sont chauds, de la vapeur peut s'échapper du récipient en fonction du type d’ingrédients
contenus dans la friteuse.

12. Videz le contenu du panier dans un bol ou sur une assiette.

13. Lorsqu'un lot d'ingrédients est cuit, la friteuse a air chaud est instantanément préte pour la cuisson
d'un autre lot.

INSTRUCTIONS RELATIVES AU PANNEAU DE CONTROLE

Instructions d'utilisation :

a. Touche de Marche/Arrét:

Une fois que le panier et le pot sont correctement placés dans le boitier principal, la touche Marche/
Arrét s'allume. Appuyer sur la touche Marche/Arrét permet d'allumer I'écran.

En cours de fonctionnement, le fait dappuyer sur la la touche Marche/Arrét arréte le chauffage et met
le produit directement en mode veille.

b. Touche de Menu:

En appuyant sur la touche Menu, l'appareil se met en marche a la température par défaut de 200 °C,
tandis que le temps de cuisson est réglé sur 11 minutes.

La sélection de la touche Menu permet de faire défiler les 8 choix d'aliments les plus courants. Une fois
sélectionnée, la fonction de temps et de température de cuisson prédéterminée commence.

c. Clé de lumiére :

La friteuse a air est équipée d'une fenétre de visualisation et d'une lumiére intérieure pour surveiller
la progression de la cuisson. La lumiére peut étre allumée ou éteinte a l'aide de la touche Lumiére.

d. Contrdle de la température et de la durée:

En appuyant sur la commande de température et de temps, vous pouvez régler le temps (en appuyant
une fois) et la température (en appuyant une fois) selon vos préférences, en augmentant ou en dimi-
nuant les valeurs a l'aide des boutons d'augmentation et de diminution.

e. Affichage (durée et température)

f. Bouton d'augmentation
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g.Bouton de diminution

h. 8 programmes préenregistrés

Déshydrateur : Parmi les 8 programmes, on trouve également la fonction “Déshydratation”, qui per-
met de régler la température jusqu'a 50°C et de prolonger la durée de la minuterie jusqu'a 24 heures.
Ces réglages, combinés a une forte circulation d'air, permettent de déshydrater une grande variété
d'ingrédients.

Montant Durée par Plage de .I;%Tepé;ar' Plage de
Function Icone min-max défaut durée : défaut?(°C) températu- | Retourner
(9) (min) (min) re: (°C)
1-60 200
Pizza 100-400 11 80-230 Non
1-20 205-230
Poisson 100-400 10 1-60 190 80-200 Oui
Pain 100-400 10 1-60 200 80-200 Non
Crevette 100-400 10 1-60 180 80-200 Oui
Poulet 100-400 20 1-60 200 80-200 Oui
1-60 190
Steak 100-400 15 80-230 Oui
1-20 205-230
Friture 100-400 18 1-60 200 80-200 Oui
Déshy- 100-400 6h 1-24h 70 50-100 Non
drater

MODE DE FONCTIONNEMENT

a. Préchauffage Une fois l'opération lancée, le voyant de la fonction sélectionnée reste allumé, tandis
que les voyants des fonctions non sélectionnées s'éteignent. L'écran de gauche affiche “PRE". | Si le
temps de travail doit &tre réglé, la valeur du temps est affichée. | Si la température de travail doit étre
réglée, la valeur de la température est affichée. La température du four de préchauffage correspond
a la fonction sélectionnée (par exemple, la fonction Pizza préchauffe a 200°C). Lors du préchauffage,
le ventilateur est toujours en marche et la durée et la température peuvent étre réglées. Lorsque la
température réglée est atteinte, le message “Ajouter des aliments” apparait, accompagné d'une alerte
sonore a 5 temps (le chauffage doit continuer lorsque le message “Ajouter des aliments” est affiché, et
le chauffage ne peut pas étre arrété). Si aucune insertion de panier n'est détectée dans les 5 minutes,
I'appareil s'éteint automatiquement. L'ensemble de I'appareil passe en mode compte a rebours dans
les 5 minutes qui suivent le moment ou l'on tire le panier a friture pour ajouter des aliments (la fonc-
tion DEHYDRATE exclut le mode préchauffage).

b. Prompt a tourner les aliments : La fonction de retournement des aliments fait clignoter le message
« Tournez les aliments » sur I'écran et l'avertisseur sonore retentit 5 fois lorsqu'il atteint les 2/3 de la
durée par défaut. Le compte a rebours est lancé apres 10 secondes ou aprés l'ouverture et la ferme-
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ture de la porte de la friteuse a air. Seules les fonctions suivantes nécessitent un retournement des
aliments : Poisson, pain, crevettes, poulet, frites, steak, défaut.

c. Compte a rebours : L'écran numérique affiche le temps de fonctionnement et la température, avec
un compte a rebours. Si le temps de fonctionnement total est inférieur a 3 minutes, le message de
retournement des aliments ne s'affiche plus et le compte a rebours se poursuit en minutes et en se-
condes. Lorsque le compte a rebours atteint 0, le buzzer sonne 5 fois. Le ventilateur subit un délai de
20 secondes avant de s'arréter.

d. Etat final : L'écran de gauche affiche « Fin », tous les autres voyants sont éteints et le ventilateur subit
un délai de 20 secondes. Le tube chauffant s'éteint, toutes les touches deviennent inopérantes et le
systéeme passe en mode veille.

ASTUCES POUR LA CUISSON

* Presque tous les aliments traditionnellement cuits au four peuvent étre frits a l'air.

* Les aliments cuisent mieux et plus uniformément lorsqu'ils sont de taille et d'épaisseur similaires.

* Les petits morceaux d'aliments nécessitent moins de temps de cuisson que les gros morceaux.

* Pour de meilleurs résultats dans les plus brefs délais, faites frire les aliments par petits lots. Evitez
d'empiler ou de superposer les aliments lorsque cela est possible.

* La plupart des aliments préemballés n‘ont pas besoin d'étre jetés dans I'huile avant de les faire frire
a l'air. La plupart contiennent déja de I'huile et d'autres ingrédients qui améliorent le brunissement et
le croustillant.

* Les apéritifs surgelés peuvent étre frits a 'air. Pour de meilleurs résultats, disposez-les dans le bac
en une seule couche.

PARAMETRES

Le tableau ci-dessous vous aidera a sélectionner les parameétres de base des ingrédients.

Remarque : N'oubliez pas que ces réglages ne sont donnés qu‘a titre indicatif. Comme les in-
grédients different en termes d'origine, de taille, de forme et de marque, nous ne pouvons pas
garantir le meilleur réglage pour vos ingrédients.

Comme la technologie Rapid Air réchauffe instantanément l'air a l'intérieur de l'appareil, le fait de sor-
tir brievement le pot de friture de 'appareil pendant la friture a l'air chaud ne perturbe pratiquement
pas le processus.

CONSEILS

* Les ingrédients de petite taille nécessitent généralement un temps de préparation un peu plus court
que les ingrédients de grande taille.

* Une plus grande quantité d'ingrédients ne nécessite qu'un temps de préparation légérement plus
long ; une plus petite quantité d'ingrédients ne nécessite qu'un temps de préparation |égérement plus
court.

* Le fait de secouer les petits ingrédients a la moitié du temps de préparation permet d'optimiser le
résultat et d'éviter que les ingrédients ne soient pas uniformément frits.

+ Ajoutez un peu d'huile aux pommes de terre fraiches pour un résultat croustillant. Faites frire vos
ingrédients dans la friteuse a air chaud quelques minutes apres avoir ajouté I'huile.

* Ne préparez pas d'ingrédients extrémement gras tels que des saucisses dans la friteuse a air chaud.
* Les snacks qui peuvent étre préparés au four peuvent également étre préparés dans la friteuse a
air chaud.

+ La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est de 500 grammes.

+ Utilisez des pates prétes a I'emploi pour préparer rapidement et facilement des en-cas fourrés. La
pate préfabriquée nécessite également un temps de préparation plus court que la pate faite maison.
* Placez un moule ou un plat a four dans le panier de la friteuse a air chaud si vous souhaitez faire cuire
un gateau ou une quiche, ou si vous souhaitez faire frire des ingrédients fragiles ou fourrés.

+ Vous pouvez également utiliser la friteuse a air chaud pour réchauffer les ingrédients. Pour réchau-
ffer des ingrédients, réglez la température sur 150°C pendant 10 minutes maximum.

Remarque : Ajoutez 3 minutes au temps de préparation si vous commencez a frire alors que la
friteuse a air chaud est encore froide.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

+ Assurez-vous que la friteuse a air soit débranchée et qu'elle ait refroidi avant de la nettoyer.

+ Utilisez un chiffon propre et sec pour nettoyer l'intérieur. N'utilisez pas de chiffon mouillé pour éviter
que de l'eau ne pénétre a l'intérieur de l'appareil.
AVERTISSEMENT : N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de tampons a récurer.

* Essuyez délicatement l'extérieur a l'aide d’un chiffon humide ou d’une serviette en papier.

* Veuillez ne jamais immerger la friteuse a air ni sa prise dans de l'eau ni dans aucun autre liquide.
+ Séchez soigneusement toutes les pieces avant de les ranger.

+ Conservez la friteuse a air dans un endroit frais et sec.

* Le récipient de friture peut étre lavée au lave-vaisselle.

RESOLUTION DES PROBLEMES

Probléme

Cause possible

Solution

La friteuse a air chaud
ne fonctionne pas.

L'appareil n'est pas branché.

Branchez la fiche secteur dans une prise murale re-
liée a la terre.

Vous n'avez pas réglé la minute-
rie.

Réglez la touche de minuterie sur le temps de cuis-
son souhaité pour mettre l'appareil en marche.

Les ingrédients frits
avec la friteuse ne
sont pas cuits.

La quantité d'ingrédients dans le
panier est trop importante.

Mettez de plus petites quantités d'ingrédients dans
le panier. Les petits lots sont frits plus uniformément.

La température réglée est trop
basse.

Réglez la touche de température sur la température
souhaitée (voir la section « réglages » du chapitre «
Utilisation de l'appareil »).

Le temps de cuisson est trop
court.

Réglez la minuterie sur le temps de cuisson souhaité
(voir la section "Réglages" du chapitre "Utilisation de
l'appareil").

Les ingrédients sont
frits de maniére
inégale dans la
friteuse.

Il est nécessaire de secouer cer-
tains types d'ingrédients au mi-
lieu du temps de cuisson.

Les ingrédients qui se superposent ou se croisent
(par exemple les frites) doivent étre secoués a la moi-
tié du temps de cuisson. Voir la section « Réglages »
dans le chapitre « Utilisation de I'appareil ».

Les snacks frits ne
sont pas croustillants
lorsqu'ils sortent de la
friteuse a air chaud.

Vous avez utilisé un type d'en-cas
destiné a étre prépare dans une
friteuse traditionnelle.

Utilisez des snacks au four ou badigeonnez-les |é-
gérement d'huile pour un résultat plus croustillant.

Je ne parviens
pas a faire glisser
correctement la
casserole dans
I'appareil.

Il y a trop d'ingrédients dans le
récipient.

Ne remplissez pas le récipient de friture au-dela de
l'indication MAX.

La grille n'est pas placée correcte-
ment dans le récipient.

Pousser la grille vers le bas dans le récipient jusqu'a
ce qu'elle ne puisse plus bouger.

De la fumée blanche
s'échappe de
I'appareil.

Vous préparez des ingrédients
gras.

Lorsque vous faites frire des ingrédients gras dans la
friteuse, une grande quantité d'huile s'écoule dans
le récipient. L'huile produit de la fumée blanche et
le récipient peut chauffer plus c?ue d'habitude. Cela
n'affecte pas l'appareil ni le résultat final.

Le récipient contient encore des
résidus de graisse provenant de
I'utilisation précédente.

La fumée blanche est causée par la graisse qui chau-
ffe dans la poéle. Veillez a nettoyer correctement la
casserole apres chaque utilisation.

Les frites fraiches
sont frites de maniére
inégale dans la
friteuse a air.

Vous n'avez pas utilisé le bon type
de pommes de terre.

Utilisez des pommes de terre fraiches et veillez a ce
gu'elles restent fermes pendant la friture.

Vous n'avez pas bien rincé les
batonnets de pommes de terre
avant de les faire frire.

Rincez correctement les batonnets de pommes de
terre pour enlever I'amidon de l'extérieur des baton-
nets.
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Les frites fraiches Le croustillant des frites dépend

Veillez a bien sécher les batonnets de pommes de
terre avant d'ajouter I'huile.

ne sont pas de la quantité d'huile et d'eau
croustillantes qu'elles contiennent.

lorsqu'elles sortent de

la friteuse.

Couper les batonnets de pommes de terre plus pe-
tits pour un résultat plus croustillant.

A{'outez un peu plus d'huile pour un résultat
plus croustillant.

MISE AU REBUT DU PRODUIT

Ce produit est conforme a la directive européenne 2012/19/UE sur les appareils électriques
et électroniques, connue sous le nom de DEEE (déchets déquipements électriques et électro-
niques), fournit le cadre juridique applicable dans I'Union européenne pour I'élimination et la
mmmm éutilisation des déchets d'appareils électroniques et électriques. Ne jetez pas cet appareil a
la poubelle, mais apportez-le au centre de collecte des déchets électriques et électroniques

le plus proche de votre domicile.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil et

ses accessoires

ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

34

Séparez les éléments avant de trier




CATALA

GRACIES PER ESCOLLIR UFESA.
ESPEREM QUE EL PRODUCTE SIGUI DEL VOSTRE GRAT.

ADVERTENCIA ,

LLEGIU ATENTAMENT LES INSTRUCCIONS D'US ABANS D'UTILITZAR EL PRODUCTE.
CONSERVEU-LES EN UN LLOC SEGUR PER A FUTURES CONSULTES.
DESCRIPCIO

1 Tauler de visualitzacié

2 Placa de graella

3 Nansa

4 Recipient per fregir

5 Sortida d'aire

DESCRIPCIO DEL PANELL DE CONTROL

Tecla d'encés/apagat

Tecla de menu

Tecla del llum

Control de temperatura i temps
Pantalla (temps i temperatura)
Boté d'augmentar

Boté de disminuir

8 programes preestablerts

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Si el cable d'alimentacié esta fet malbé, ha de ser
substituit Fel fabricant, un agent del servei técnic
o personal amb una qualificacié equivalent per tal
d’evitar riscos. Aquest aparell poden utilitzar-lo nens
de més de 8 anys i persones amb ca[ta)acitats fisiques,
sensorials o mentals reduides o amb manca d'expe-
riéncia i coneixements, sempre i quan estiguin sota
supervisié o hagin rebut les instruccions relatives a
I'Us de l'aparell duna manera segura i entenguin els
perills que comporta utilitzar-lo. Els nens no han de
ju?ar amb laparell. Els nens no han de fer la neteja
| el manteniment de l'usuari, tret que siguin majors
de 8 anys i siguin supervisats. Mantingueu l'aparell i
el cable fora de l'abast dels nens menors de 8 anys.
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Els aparells no estan pensats perque funcionin mit-
jancant un cronometre extern o un sistema de con-
trol remotindependent. Desconnecteu l'aparell quan
no esteu utilitzant-lo i abans de netejar-lo. Deixeu-lo
refredar abans de fer-lo servir, treure’'n les pecesi ne-
tejar-lo. No submergiu laparell en aigua ni en cap
altre liquid. Aquest aparell esta pensat per utilitzar-lo
a una altitud maxima de 2000 m per sobre del nivell
del mar.

PRECAUCIO: Per evitar perills a causa d'un reinici im-
previst del tall térmic, aquest aparell no ha de rebre
corrent a traves de cap dispositiu commutador ex-
tern, com ara un temporitzador, ni s’ha de connectar
a un circuit que el servei electric encengui i apaqgui
reqularment.

Aquest aparell esta dissenyat per a us domestic. No
esta pensat per ser utilitzat en aplicacions com:

* zones de cuina del Eersonal en comer¢os, oficines i
altres entorns de treball

* cases de pages;

. p(lels clients d'hotels, motels i altres entorns residen-
cials

* entorns de tipus allotjament i desdejuni.
ADVERTIMENT: LUs inadequat de laparell podria
provocar una lesio! Les superficies poden escalfar-se
durant I'Us.

ADVERTIMENTS IMPORTANTS

Aquest aparell esta dissenyat per a Us domestic, i en cap cas no s’ha d'utilitzar amb finalitats comer-
cials o industrials. L'Us incorrecte o manipulacié indeguda de I'aparell deixara la garantia sense efecte.
Abans d’endollar el producte, comproveu que la tensié de la vostra xarxa eléctrica sigui la mateixa que
la que s'indica a l'etiqueta del producte. Col-loqueu l'aparell sobre una superficie plana i uniforme. El
cable de connexié a la xarxa electrica no ha d'estar enrotllat ni entortolligat al voltant del producte
durant I'ds. No utilitzeu l'aparell ni el connecteu o desconnecteu de la xarxa electrica amb les mans i/o
els peus molls. No estireu el cable de connexi6 a la xarxa eléectrica per desendollar-lo ni lempreu com
a nansa. IMPORTANT: Quan feu servir aquesta fregidora d‘aire, col-loqueu-la de manera que hi hagi
almenys deu centimetres d'espai lliure a tots els costats del forn per tal de permetre una circulacié
d'aire adequada. NO col-loqueu la fregidora d'aire sota armaris, estanteries, persianes o cortines. Risc
de sobreescalfament/incendi. No tapeu cap part de la fregidora amb un drap o similar, ja que en pro-
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vocaria el sobreescalfament. Risc d'incendi. Aquest aparell és una FREGIDORA D'AIRE. Requereix molt
poc oli per cuinar. No ompliu el recipient d'oli ni greix, ja que aixd pot provocar un incendi. No utilitzeu
amb aquesta fregidora d'aire cap altre accessori que no siguin els recomanats pel fabricant. Porteu
sempre guants de forn protectors amb aillament quan introduiu o enretireu articles de la fregidora
d'aire calent. Laparell s’ha d'utilitzar sobre una superficie plana i estable resistent a la calor. La primera
vegada que utilitzeu la fregidora d'aire pot produir-se una lleugera olor o una petita quantitat de fum.
Aix0 és normal, ja que es cremaran els residus de fabricacié. Col-loqueu sempre els ingredients que
desitgeu fregir a dins de la cistella per evitar que entrin en contacte amb els elements calefactors. En
cas d'avaria o desperfecte, desendolleu el producte de la xarxa eléctrica immediatament i poseu-vos
en contacte amb un servei técnic oficial. Per tal d'evitar qualsevol risc, no desmunteu l'aparell. Només
el personal técnic qualificat del servei tecnic autoritzat de la marca pot realitzar reparacions o inter-
vencions sobre l'aparell.

B&B TRENDS S.L. s'eximeix de tota responsabilitat pels danys que es puguin produir a persones, ani-
mals o objectes per Iincompliment d'aquests advertiments

ABANS DEL PRIMER US

1. Traieu tots els materials dembalatge.

2. Traieu tots els adhesius i les etiquetes de l'aparell.

3. Netegeu el recipient i la reixeta a fons amb aigua calenta, una mica de detergent liquid i una es-
ponja no abrasiva.

4. Netegeu l'interior i I'exterior de l'aparell amb un drap net i humit.

5. Deixeu ventilar el compartiment intern mantenint el recipient allunyat durant uns 30 minuts.

6. Enceneu l'aparell durant 10-15 minuts a la temperatura maxima.

Aquest aparell és una fregidora sense oli que funciona amb aire calent. No ompliu el recipient
amb oli o greix per fregir.

Avis: La primera vegada que la fregidora s'escalfa, pot ser que desprengui una mica de fum o
olor. Aixo és normal en molts aparells que generen calor. Aixo no afecta la seguretat del vostre
aparell.

INSTRUCCIONS DE MUNTATGE

1. Col'loqueu l'aparell sobre una superficie estable, horitzontal i plana.

No col-loqueu I'aparell sobre una superficie que no sigui resistent a la calor.

2. Collloqueu la graella al recipient (si cal).

No ompliu el recipient amb oli ni amb cap altre liquid.

No col-loqueu res a sobre de I'aparell, el flux d'aire s‘interromp i afecta el resultat del fregit amb
aire calent.

INSTRUCCIONS D'US

La fregidora sense oli pot preparar una gran varietat d'ingredients.

FREGIR AMB AIRE CALENT

1. Connecteu l'endoll a una presa de corrent amb presa de terra.

2. Traieu amb cura el recipient de la fregidora daire calent.

3. Poseu els ingredients al recipient o a sobre de I'accessori escollit.

4. Torneu a introduir el recipient a la fregidora d‘aire calent, tenint cura d'alinear-lo amb les guies del
cos de la fregidora.

5. Si l'aparell va entrar en espera, premeu la tecla d'encés/apagat del panell de control.

6. Determineu el temps de coccié necessari per als ingredients (consulteu l'apartat «Configuracié»
d'aquest capitol).

7. Premeu la tecla d'ences/apagat per comencar a cuinar. La fregidora comengara amb una fase de
preescalfament (que es mostra com a “Pre” a la pantalla), seguida del programa de coccié seleccionat.
PRECAUCIO: No toqueu el recipient mentre la fregidora estigui en us o després de fer-la servir,
ja que s'escalfa molt. Agafeu sempre el recipient per la nansa.

8. Alguns ingredients s’han d'agitar a la meitat del temps de coccié (consulteu l'apartat «Configuracié»
d'aquest capitol). Per agitar els ingredients, traieu el recipient de 'aparell per la nansa i agiteu-lo. Tor-
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neu a introduir el recipient a la fregidora daire.

CONSELL: Si ajusteu el temporitzador a la meitat del temps de coccid, sentireu l'indicador acustic del
temporitzador quan hagiu d'agitar els ingredients. Tanmateix, aixo vol dir que haureu de tornar a
ajustar el temporitzador al temps de coccio restant després d'agitar els ingredients.

9. Quan escolteu l'indicador acustic del temporitzador (5 bips), que indica que ha transcorregut el
temps de cocci6 determinat, traieu el recipient de l'aparell.

CONSELL: A I'hora de fer servir 'aparell, podeu ajustar la temperatura o el temps segons ho desitgeu.
Aquesta configuracié es mantindra durant aproximadament un minut després de treure el recipient
del cos de la fregidora.

10. Comproveu si els ingredients estan llestos o necessiten més coccié.

Si els ingredients encara no estan llestos, només heu de tornar a introduir el recipient a l'aparell i
ajustar el temporitzador a uns minuts més.

NOTA: L'aparell es pot apagar manualment prement la tecla d'encés/apagat del panell de con-
trol.

11. Per treure els ingredients (per exemple, les patates fregides), traieu el recipient de la fregidora
d‘aire calent i poseu-lo sobre el marc de prova.

PRECAUCIO: No voltegeu el recipient cap per avall amb la reixeta encara unida, ja que l'excés
d'oli que s’hagi acumulat al fons del recipient s'escampara sobre els ingredients. El recipient i els
ingredients estan calents; depenent del tipus d’ingredients que s’estiguin cuinant a la fregidora
d‘aire, pot ser que surti vapor del recipient.

12. Buideu la cistella a dins d'un bol o un plat.

13. Després de cuinar una tanda d'ingredients, la fregidora d'aire calent esta a punt per cuinar una
altra tanda.

INSTRUCCIONS DEL PANELL DE CONTROL

Instruccions de funcionament:

a. Tecla d’encés/apagat:

Quan lareixeta i el recipient estiguin col-locats correctament a la carcassa principal, sencendra la tecla
d'encés/apagat. Si premeu la tecla d'ences/apagat, s'encendra la pantalla.

Durant el funcionament, prement la tecla d'encés/apagat s'aturara l'escalfament i es posara el produc-
te directament en mode d'espera.

b. Tecla de menu:

En prémer la tecla de mend, I'aparell s'encendra amb una temperatura predeterminada de 200 °Ci un
temps de cocci6 de 11 minuts.

Quan seleccioneu la tecla de menu, podreu desplagar-vos per les 8 opcions de menjar més populars.
Un cop hagiu realitzat la seleccid, s'activara la funcié de temps i temperatura predeterminada.

c. Tecla del llum:

La fregidora d'aire esta equipada amb una finestra de visualitzacié i una llum interior per controlar el
progrés de la coccid. La llum es pot encendre o apagar amb la tecla del llum.

d. Control de temperatura i temps:

Prement el control de temperatura i temps, podeu ajustar el temps (prement una vegada) i la tem-
peratura (prement una vegada) a les vostres preferéncies, augmentant o disminuint els valors mit-
jancant els botons d'augment i disminucio.

e. Pantalla (temps i temperatura)

f. Boté d'augmentar

g. Boto de disminuir

h. 8 programes preestablerts

Deshidratador: Entre els 8 programes, també hi ha una funcié “Deshidratar”, que permet ajustar la
temperatura fins a 50 °C i allargar el temporitzador fins a 24 hores. Aquests parametres, combinats
amb una forta circulacié d'aire, permeten deshidratar una gran varietat d'ingredients.
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: Tempera- Rang de
Quantitat | Temps per Rang de .
Funcié Icona min.-max. defecte temps tura per temperatu Denant la
(@ (min) (min) defecte (°C) ra (°C) volta
1-60 200
Pizza 100-400 11 80-230 No
1-20 205-230
Peix 100-400 10 1-60 190 80-200 Si
Pa 100-400 10 1-60 200 80-200 No
Gambes 100-400 10 1-60 180 80-200 Si
Pollastre E 100-400 20 1-60 200 80-200 Si
- 1-60 190
Bistec 100-400 15 80-230 Si
d 1-20 205-230
fPrae@Ejeess e ;’»‘? 100-400 18 1-60 200 80-200 Si
i .‘-’i
Deshidra- @:’ 100-400 6h 124 h 70 50-100 No
Segt N o

MODE DE FUNCIONAMENT

a. Preescalfar: Després d'iniciar l'operacio, el llum indicador de la funcié seleccionada roman ences,
mentre que els llums indicadors de les funcions no seleccionades s'apaguen. La pantalla esquerra
mostra “PRE". Si s’ha d'ajustar el temps de treball, es mostra el valor del temps. Si s’ha d'ajustar la tem-
peratura de treball, es mostra el valor de la temperatura. La temperatura del forn de preescalfament
correspon a la funcio seleccionada (per exemple, la funcié Pizza es preescalfa a 200 °C). Quan es pre-
escalfa, el ventilador esta sempre ences i es pot ajustar el temps i la temperatura. Quan s'assoleix la
temperatura establerta, apareix un missatge “Afegeix menjar”, acompanyat d’'una alerta de timbre de
5 vegades (la calefaccié hauria de continuar quan es mostri “Afegeix menjar” i la calefaccié no es pot
apagar). Si no es detecta cap insercié de cistella en 5 minuts, sapagara automaticament. Tota la unitat
entra en mode de compte enrere en un termini de 5 minuts després de tirar de la cistella de fregir per
afegir aliments (la funcié DESHIDRATACIO exclou el mode de preescalfament).

b. Sol-licitud per girar els aliments: La funcié de gir d'aliments fa que el missatge “Gira els aliments”
parpellegi a la pantalla i el timbre soni 5 vegades quan arriba a 2/3 del temps predeterminat. El mode
de compte enrere s'iniciara al cap de 10 segons o després d'obrir i tancar la porta de la fregidora d'ai-
re. Només les funcions seguents requereixen girar els aliments: Peix, pa, gambes, pollastre, patates
fregides, bistec, per defecte.

c. Compte enrere: La pantalla digital mostra el temps de treball i la temperatura, compte enrere. Quan
el temps de funcionament treball arriba a 2/3, s'activa el mode de gir d'aliments. Si el temps de funcio-
nament total és inferior a 3 minuts, ja no es mostra la sol-licitud per girar d'aliments i el compte enrere
continua en l'estat de minuts i segons. Quan el compte enrere arriba a 0, el timbre sona 5 vegades. El
ventilador experimenta un retard de 20 segons abans d'aturar-se.

d. Estat final: La pantalla esquerra mostra “Final” totes les altres llums apagades i el ventilador ex-
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perimenta un retard de 20 segons. El tub de calefaccié esta apagat, tots els botons no funcionen i el
sistema entra en mode d'espera.

CONSELLS DE CUINA

+ Gairebé qualsevol aliment que es cuina tradicionalment al forn es pot fregir a l'aire.

+ Els aliments es cuinen millor i de manera més uniforme quan sén de mida i gruix similars.

* Els aliments més petits requereixen menys temps de cocci6 que els trossos més grossos.

* Per obtenir els millors resultats en el menor temps possible, fregiu els aliments a l'aire en petites
quantitats. Eviteu que els aliments s'apilin o se superposin quan sigui possible.

* La majoria dels aliments preenvasats no necessiten ser remullats en oli abans de fregir a l'aire. La
majoria ja contenen oli i altres ingredients que milloren el daurat i el cruixent.

+ Els aperitius congelats es fregeixen molt bé a l'aire. Per obtenir els millors resultats, disposeu-los a
la safata en una sola capa.

CONFIGURACIO

La taula segUent us ajudara a seleccionar la configuracio basica per als ingredients.

Nota: Tingueu en compte que aquests parametres son indicacions. Com que els ingredients
difereixen pel que fa al seu origen, mida, forma i marca, no podem garantir que s'ajustin a la
perfeccié amb tots els vostres ingredients.

Com que la tecnologia Rapid Air reescalfa instantaniament l'aire de l'interior de l'aparell, treure el
recipient de l'aparell durant el procés de fregit amb aire calent, encara que sigui breument, gairebé
no n‘altera el procés.

CONSELLS

* Els ingredients més petits solen requerir un temps de preparacié lleugerament inferior al dels ingre-
dients més grans.

* Una major quantitat d'ingredients només requereix una mica més de temps de preparacié, una me-
nor quantitat d'ingredients només requereix una mica menys de temps de preparacio.

* Agitar els ingredients més petits a meitat del temps de preparacié optimitza el resultat i pot ajudar a
evitar que es fregeixin de forma desigual.

+ Afegiu una mica d'oli a les patates fresques per obtenir un resultat cruixent. Fregiu els ingredients a
la fregidora daire calent uns minuts després d'afegir I'oli.

* No prepareu ingredients extremadament greixosos, com salsitxes, a la fregidora d'aire calent.

« Els aperitius que es poden preparar al forn també es poden preparar a la fregidora d'aire calent.

* La quantitat Optima per preparar patates fregides cruixents és de 500 grams.

« Utilitzeu massa precuinada per preparar entrepans farcits de forma rapida i senzilla. A més, la massa
precuinada requereix menys temps de preparacié que la massa casolana.

* Col'loqueu un motlle o una safata de forn a la cistella de la fregidora d'aire calent si voleu enfornar
un pastis o una quiche o si voleu fregir ingredients fragils o farcits.

* També podeu utilitzar la fregidora d'aire calent per escalfar ingredients. Per reescalfar ingredients,
ajusteu la temperatura a 150 °C durant un maxim de 10 minuts.

Nota: Afegiu 3 minuts al temps de preparacié quan comenci a fregir mentre la fregidora d'aire
calent encara estigui freda.

MANTENIMENT I NETEJA

* Assegureu-vos-en que la fregidora d'aire estigui desendollada i freda abans de netejar-la.

* Empreu un drap net i sec per netejar-ne l'interior. No utilitzeu un drap moll, ja que podria entrar
aigua a l'interior de l'aparell.

ADVERTIMENT: No utilitzeu fregalls ni agents de neteja abrasius.

* Netegeu-ne suaument l'exterior amb un drap humit o una tovallola de paper.

* No submergiu mai la fregidora d'aire ni el seu endoll en aigua ni cap altre liquid.

+ Assequeu bé totes les peces abans de guardar-les.

* Deseu la fregidora d'aire a un lloc fresc i sec.

« El recipient és apta per al rentavaixelles.
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RESOLUCIO DE PROBLEMES

Problema

Possibles causes

Solucié

La fregidora d'aire
calent no funciona.

L'aparell no esta endollat.

Colloqueu I'endoll a una presa de corrent amb presa
de terra.

lc}lo heu configurat el temporitza-
or.

Per encendre Il'aparell, establiu el temps de coccié
requerit amb la tecla del temporitzador.

Els ingredients fregits
amb la fregidora no
estan llestos.

La quantitat d'ingredients que hi
ha al recipient és massa gran.

Poseu menor quantitat d'ingredients al recipient.
Quan hi ha menor quantitat, els ingredients es fre-
geixen més uniformement.

La temperatura establerta és
massa baixa.

Configureu la tecla de temperatura a la temperatura
desitjada (vegeu l'apartat «Configuracié» del capitol
«Us de l'aparell»).

El temps de coccié és massa curt.

Configureu el temporitzador al temps de cocci6 desi-
tjat (vegeu l'apartat «Configuracié» del capitol «Us
e l'aparell»).

Els ingredients

es fregeixen de
manera desigual a la
fregidora d'aire.

Cal remenar determinades me-
nes d'ingredients a la meitat del
temps de coccié.

Els ingredients que es troben els uns a sobre dels
altres (per exemple, les patates fregides), s'han d'agi-
tar a la meitat del temps de coccié. Consulteu I'apar-
tat “Configuracié” del capitol “Us de I'aparell”.

Els aperitius fregits
no son cruixents
quan surten de la
fregidora.

Heu utilitzat un tipus d'aperitiu
pensat per ser pre?arat en una
fregidora tradicional.

Utilitzeu el forn per cuinar l'aperitiu o unteu l'aperitiu
lleugerament amb una mica d'oli per obtenir un re-
sultat més cruixent.

No puc lliscar el
recipient a 'aparell
correctament.

Hi ha massa ingredients al reci-
pient.

No ompliu el recipient més enlla de la indicacié MAX.

La reixeta no esta col-locada co-
rrectament al recipient.

Empenyeu la reixeta cap avall al recipient fins que no
pugui moure’s mes.

Surt fum blanc de
l'aparell.

Esteu preparant ingredients grei-
X0SO0S.

En fregir ingredients greixosos a la fregidora d'aire,
una gran quantitat d'oli es filtrara al recipient. L'oli
produeix fum blanc i pot ser que el recipient s'escalfi
F1és| del normal. Aixo no afecta l'aparell ni el resultat
inal.

El recipient conté encara restes
de greix d'un Us anterior.

El fum blanc es deu a I'escalfament del greix que hi
ha al recipient. Assegureu-vos de netejar bé el reci-
pient després de cada Us.

Les patates fregides
es fregeixen de
manera desigual a la
fregidora d'aire.

No heu utilitzat el tipus de patata
correcte.

Utilitzeu patates fresques i assegureu-vos que es
mantenen fermes durant el procés de fregit.

No ha esbandit bé les patates fre-
gides abans de fregir-les.

Renteu les patates fregides correctament per elimi-
nar-ne el midé de I'exterior.

Les patates fregides
fresques no estan
cruixents quan surten
de la fregidora d'aire.

El cruixent de les patates fregides
depén de la quantitat d'oli i aigua
que hi ha a les patates fregides.

Assegureu-vos d'assecar bé les patates fregides
abans d'afegir-hi l'oli.

Talleu les patates fregides més petites per obtenir un
resultat més cruixent.

Afegiu una mica més d'oli per obtenir un resultat
més cruixent.

ELIMINACIO DEL PRODUCTE

Aquest producte compleix amb la Directiva Europea 2012/19/UE sobre aparells eléctrics i
electronics, coneguts com a RAEE (Residus d'aparells eléctrics i electronics), que estableix el
marc legal aplicable a la Unié Europea pel que fa a l'eliminacid i el reciclatge d'aparells eléc-
trics i electronics. No llenceu aquest producte a les escombraries. Lliureu-lo al centre de re-
collida de residus eléctrics i electronics més proper al vostre domicili.

41



ITALIANO

GRAZIE PER AVER SCELTO UFESA.
CI AUGURIAMO CHE IL PRODOTTO VI SODDISFI E SIA DI VOSTRO GRADIMENTO.

AVVERTENZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PER L'USO PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO.
CONSERVARLE IN LUOGO SICURO PER FUTURA CONSULTAZIONE.

DESCRIZIONE

1 Schermo del pannello
2 Piastra grill

3 Impugnatura

4

5 Uscita dell'aria

DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO

Tasto accensione

Tasto menu

Tasto luce

Controllo della temperatura e del tempo
Display (ora e temperatura)

Pulsante aumento

Pulsante diminuzione

8 programmi preimpostati

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Se il cavo di alimentazione e danneggiato, dovra
essere sostituito dal produttore, da un tecnico del
servizio di assistenza o da personale qualificato per
evitare rischi di qualsiasi tipo. E consentito l'utilizzo
del presente apparecchio da parte di bambini di eta
superiore a 8 anni e di persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o con scarse esperienza
e conoscenza, a condizione che siano loro fornite
adeguata supervisione e istruzioni riguardo l'utilizzo
sicuro del dispositivo e che ne abbiano compreso i
pericoli connessi. E vietato l'utilizzo dellapparecchio
da parte dei bambini. La pulizia e la manutenzione
non devono essere effettuate da bambini al di sotto

: Cestello per friggere

Tempanoe
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di 8 anni e senza la supervisione di un adulto. Tene-
re I’agparecchlo e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore a 8 anni. Lapparecchio non
é concepito per funzionare con timer esterni o con
sistema di comando a distanza. Scollegare 'apparec-
chio C}uando non e in uso e prima di pulirlo. Lasciar-
lo raffreddare prima di inserire o rimuovere le par-
ti e prima di procedere alla pulizia. Non immergere
'apparecchio in acqua o altri liquidi. Lapparecchio
puo essere utilizzato a un‘altitudine massima di 2000
m sopra il livello del mare.
ATTENZIONE: Al fine di evitare un pericolo dovuto a
un reset involontario della protezione termica, ques-
to apparecchio non deve essere alimentato attraver-
so un dispositivo di commutazione esterno, come ad
esempio un timer, o collegato a un circuito che viene
regolarmente acceso e spento dallutenza.
Lapparecchio e progettato per I'uso in ambiente do-
mestico. Non é concepito per l'uso in situazioni quali:
» aree cucina per il personale di negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro.
* agriturismi,
» da clienti di hotel, motel e altri ambienti di tipo re-
sidenziale.
« ambienti di tipo bed and breakfast.
AVVERTENZA: potenziali lesioni dovute a un uso im-
proprio! Le superfici possono diventare molto calde
durante l'uso.

AVVERTENZE IMPORTANTI

Il presente apparecchio & indicato esclusivamente per uso domestico; non deve essere utilizzato in
nessun caso per usi commerciali o industriali. Qualsiasi utilizzo non corretto o improprio del pro-
dotto rendera nulla la garanzia. Prima di collegare il prodotto, verificare che la tensione di rete sia
uguale a quella indicata sull'etichetta del prodotto. Posizionare l'apparecchio su una superficie piana
e uniforme. Durante l'uso il cavo di alimentazione non deve essere aggrovigliato né avvolto intorno
al prodotto. Non utilizzare 'apparecchio, non collegarlo o scollegarlo dall'alimentazione elettrica con
mani e/o piedi bagnati. Non tirare il cavo di alimentazione per scollegare o trasportare il prodotto. IM-
PORTANTE. Durante l'utilizzo di questa friggitrice ad aria, mantenere uno spazio libero di almeno 10
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centimetri su tutti i lati del dispositivo, per garantire un'adeguata circolazione dell'aria. NON collocare
la friggitrice ad aria sotto armadi, tende o tendaggi. Rischio di surriscaldamento/incendio. Non coprire
alcuna parte della friggitrice con un panno o simili, per evitare di causare surriscaldamento. Rischio
di incendio. Il presente apparecchio € una friggitrice ad aria. Richiede una minima quantita di olio per
cuocere. Non riempire il cestello con olio o grasso: potrebbe rappresentare un pericolo di incendio.
Non utilizzare accessori diversi da quelli raccomandati dal produttore per questa friggitrice ad aria. In-
dossare sempre guanti da forno protettivi e isolanti quando si inseriscono o rimuovono elementi dalla
friggitrice ad aria. Lapparecchio deve essere utilizzato su una superficie piana, stabile e resistente al
calore. La prima volta che si utilizza la friggitrice ad aria, potrebbe rilasciare un leggero odore o una
piccola quantita di fumo. Tutto cid & normale: si tratta semplicemente dei residui di produzione che
vengono bruciati. Posizionare sempre gli ingredienti da friggere nel cestello, per evitare che vengano
a contatto con gli elementi riscaldanti. Scollegare immediatamente il prodotto dalla rete elettrica in
caso di guasti o danni e contattare il servizio di assistenza tecnica. Per evitare qualsiasi pericolo, non
aprire 'apparecchio. Solo il personale tecnico qualificato del servizio di assistenza autorizzato del pro-
duttore pud eseqguire interventi di riparazione o di altro genere sull'apparecchio.

B&B TRENDS SL. declina ogni responsabilita per danni che possono verificarsi a persone, animali o
cose per la mancata osservanza di queste avvertenze.

PRIMA DEL PRIMO USO

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Rimuovere eventuali adesivi o etichette dall'apparecchio.

3. Pulire accuratamente il recipiente e cestello con acqua calda, detersivo e spugna non abrasiva.

4. Pulire l'interno e l'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

5. Lasciare ventilare il vano interno tenendo il contenitore lontano per circa 30 minuti.

6. Accendere I'apparecchio per 10-15 minuti alla temperatura massima.

Il presente prodotto é una friggitrice senza olio che funziona ad aria calda. Non riempire diret-
tamente il recipiente con olio o grasso per friggere.

Nota: Quando la friggitrice ad aria viene riscaldata per la prima volta, potrebbe emettere un
leggero fumo o odore. E normale e succede con molti apparecchi riscaldanti. Cid non influisce
sulla sicurezza del vostro apparecchio.

ISTRZUINI DI MONTAGGIO

1. Posizionare l'apparecchio su una superficie stabile, orizzontale e uniforme.

Non collocare I'apparecchio su superfici non resistenti al calore.

2. Posizionare la griglia nel recipiente (se necessario).

Non riempire il recipiente con olio o altri liquidi.

Non appoggiare nulla sopra I'apparecchio: ci6 interrompe il flusso d'aria incidendo sul risultato
della frittura ad aria calda.

ISTRUZIONI PER L'USO

La friggitrice senza olio pud preparare un'ampia gamma di alimenti.

FRITTURA AD ARIA CALDA

1. Collegare la spina a una presa di corrente con messa a terra.

2. Estrarre con cautela il recipiente dalla friggitrice ad aria calda.

3. Mettere gli ingredienti nel recipiente per friggere o sopra l'accessorio scelto.

4.Inserire il recipiente nella friggitrice ad aria calda facendo attenzione ad allinearlo con le guide nella
struttura della friggitrice.

5. Se lapparecchio € in standby, premere il tasto di accensione sul pannello di controllo.

6. Determinare il tempo di cottura richiesto per gli ingredienti (vedere la sezione “Impostazioni” nel
presente capitolo).

7. Premere il tasto di accensione per avviare la cottura. La friggitrice ad aria inizia con una fase di pre-
riscaldamento (indicata con “Pre” sul display), seguita dal programma di cottura selezionato.
ATTENZIONE: Non toccare il recipiente durante e dopo l'uso, perché si scalda molto. Tenere sem-
pre il recipiente per friggere per il manico.
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8. Alcuni ingredienti richiedono di essere agitati a meta del tempo di cottura (vedere la sezione “Im-
postazioni” nel presente capitolo). Per agitare gli ingredienti, estrarre il recipiente dall'apparecchio
afferrandolo per il manico e scuoterlo. Quindi inserire nuovamente il recipiente nella friggitrice.
CONSIGLIO: Se siimposta il timer a meta del tempo di cottura, si sentira il segnale acustico al momen-
to di agitare gli ingredienti in cottura. Tuttavia, cio significa che € necessario impostare nuovamente il
timer sul tempo di cottura rimanente dopo tale operazione.

9. Quando si sente il cicalino del timer (5 bip), che indica che & trascorso il tempo di cottura impostato,
estrarre il recipiente dall'apparecchio.

CONSIGLIO: E possibile durante I'uso regolare la temperatura o il tempo in base ai propri gusti. Le im-
postazioni verranno mantenute per circa un minuto dopo aver estratto il recipiente dall'apparecchio.
10. Verificare se gli ingredienti sono pronti o meno.

Qualora gli ingredienti non siano ancora pronti, basta reinserire il cestello nellapparecchio e imposta-
re il timer su qualche minuto in piut.

NOTA: L'apparecchio puo essere spento manualmente premendo il tasto di accensione sul pan-
nello di controllo.

11. Per rimuovere gli ingredienti (ad esempio le patatine), estrarre il recipiente dalla friggitrice ad aria
calda e posizionarlo su un piano.

ATTENZIONE: Non capovolgere il recipiente con il cestello ancora attaccato, perché l'olio in ecces-
so che si & raccolto sul fondo dello stesso colera sugli ingredienti. Il recipiente e gli ingredienti
sono caldi e puo fuoriuscire vapore a seconda del tipo di alimenti presenti nella friggitrice ad
aria.

12. Svuotare il cestello in una ciotola o in un piatto.

13. Quando un gruppo di ingredienti e cotto, la friggitrice ad aria calda & immediatamente pronta per
cucinarne altri.

ISTRUZIONI PER IL PANNELLO DI CONTROLLO

Istruzioni per l'uso:

a. Tasto accensione:

Una volta che recipiente e cestello sono stati posizionati correttamente nel corpo principale, il tasto
accensione si accende. Premendo il tasto accensione si accende il display.

Durante il funzionamento, premendo il tasto accensione si interrompe il riscaldamento e si passa
direttamente alla modalita standby.

b. Tasto menu:

Premendo il tasto menu, l'unita si accendera alla temperatura predefinita di 200 °C, mentre il tempo
di cottura sara impostato su 11 minuti.

Selezionando il tasto menu & possibile scorrere |le 8 scelte alimentari pit popolari. Una volta seleziona-
ta, inizia la funzione di tempo e temperatura di cottura predeterminati.

c. Tasto luce:

La friggitrice ad aria & dotata di una finestra di visualizzazione e di una luce interna per monitorare
'avanzamento della cottura. La luce pud essere accesa o spenta utilizzando il tasto luce.

d. Controllo della temperatura e del tempo:

Premendo il controllo della temperatura e del tempo, € possibile regolare il tempo (premendo una vol-
ta) e la temperatura (premendo una volta) in base alle proprie preferenze, aumentando o diminuendo
i valori con i pulsanti di aumento e diminuzione.

e. Display (ora e temperatura)

f. Pulsante aumento

g. Pulsante diminuzione

h. 8 programmi preimpostati

Disidratatore: Tra gli 8 programmi, c'¢ anche la funzione “Disidratazione”, che consente di impostare la
temperatura fino a 50°C e di prolungare il timer fino a 24 ore. Queste impostazioni, unite a una forte
circolazione dell'aria, consentono di disidratare un'ampia varieta di ingredienti.
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Quantitat Temps per Rang de Tempera- Rang de

iz p 3 tura per temperatu- | Donant la
Funcié Icona min.-max. defecte temps o A
(@ (min) (min) defecte (°C) ra (°C) volta
1-60 200
Pizza 100-400 11 80-230 No
1-20 205-230
Pesce 100-400 10 1-60 190 80-200 Si
Pane 100-400 10 1-60 200 80-200 No
Gambe- 100-400 10 1-60 180 80-200 Si
retti
Pollo 100-400 20 1-60 200 80-200 Si

= 1-60 190
Bistecca 100-400 15 80-230 Si
. 1-20 205-230

Frittura t‘v( s 7 100-400 18 1-60 200 80-200 Si
Disidrata- .“‘_-
Zione \ﬁ;{ 100-400 6h 1-24 h 70 50-100 No

MODALITA DI FUNZIONAMENTO

a. Preriscaldamento: Dopo aver avviato il funzionamento, la spia della funzione selezionata rimane
accesa, mentre le spie delle funzioni non selezionate si spengono. Il display di sinistra visualizza “PRE".
Se si deve regolare il tempo di lavoro, viene visualizzato il valore del tempo. Se si deve regolare la tem-
peratura di lavoro, viene visualizzato il valore della temperatura. La temperatura di preriscaldamento
del forno corrisponde alla funzione selezionata (ad esempio, la funzione Pizza si preriscalda a 200°C).
Durante il preriscaldamento, la ventola € sempre accesa e il tempo e la temperatura possono essere
regolati. Quando viene raggiunta la temperatura impostata, viene visualizzato il messaggio “Aggiun-
gere cibo”, accompagnato da un awviso acustico per 5 volte (il riscaldamento deve continuare quando
viene visualizzato “Aggiungere cibo” e il riscaldamento non puo essere spento). Se non viene rilevato
alcun inserimento del cestello entro 5 minuti, il sistema si spegne automaticamente. Lintera unita en-
tra in modalita conto alla rovescia entro 5 minuti dall'estrazione del cestello di cottura per aggiungere
il cibo (la funzione DISIDRATAZIONE esclude la modalita di preriscaldamento).

b. Prompt per la rotazione del cibo: La funzione di rotazione degli alimenti fa lampeggiare sul display il
messaggio “Ruotate gli alimenti” e fa suonare il cicalino 5 volte quando si raggiungono i 2/3 del tempo
predefinito. La modalita conto alla rovescia si attiva dopo 10 secondi o dopo aver aperto e chiuso la
porta della friggitrice. Solo le seguenti funzioni richiedono la rotazione del cibo: Pesce, Pane, Gamberi,
Pollo, Patate, Bistecca, Default.

c. Conto alla rovescia: Il display digitale visualizza il tempo di lavoro e la temperatura, con un conto
alla rovescia. Quando il tempo di lavoro raggiunge i 2/3, viene attivata la modalita di rotazione degli
alimenti. Se il tempo di lavoro totale & inferiore a 3 minuti, la richiesta di ribaltamento degli alimenti
non viene piu visualizzata e il conto alla rovescia continua nello stato dei minuti e dei secondi. Quando
il conto alla rovescia raggiunge lo 0, il cicalino suona 5 volte. Il ventilatore subisce un ritardo di 20
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secondi prima di fermarsi.

d. Stato finale: Il display di sinistra visualizza “Fine”, tutte le altre spie sono spente e il ventilatore subis-
ce un ritardo di 20 secondi. Il tubo di riscaldamento si spegne, tutti i pulsanti diventano inutilizzabili e
il sistema entra in modalita standby.

CONSIGLI DI COTTURA

* Quasi tutti gli alimenti che possono essere cotti in forno in maniera tradizionale possono essere fritti
ad aria.

+ Gli alimenti si cuociono meglio e in maniera pit uniforme quando hanno dimensioni e spessori simili.
+ Parti di cibo di piccole dimensioni richiedono meno tempo di cottura rispetto a parti pit grandi.

« Per i migliori risultati nel tempo piu breve possibile, friggere ad aria gli alimenti in piccole quantita.
Se possibile, evitare di impilare o sovrapporre gli alimenti.

* La maggior parte dei cibi preconfezionati non deve essere passata in olio prima della frittura ad aria.
La maggior parte contiene gia olio e altri ingredienti che favoriscono doratura e friabilita

+ Gli antipasti congelati sono ideali per la frittura ad aria. Per ottenere i risultati migliori, disporli sul
vassoio in uno strato singolo.

IMPOSTAZIONI

La tabella seguente vi aiutera a selezionare le impostazioni di base per gli ingredienti.

Nota: Queste impostazioni sono indicative. Poiché gli ingredienti differiscono per origine, di-
mensione, forma e marca, non possiamo garantire I'impostazione migliore per essi.

Poiché la tecnologia Rapid Air riscalda istantaneamente l'aria all'interno dell'apparecchio, l'estrazione
anche breve del cestello dallapparecchio durante la frittura ad aria calda puo parzialmente disturbare
il processo.

CONSIGLI

+ Gli ingredienti piu piccoli di solito richiedono un tempo di preparazione leggermente inferiore rispe-
tto a quelli pit grandi.

* Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu lungo, una
quantita minore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente pit breve.

+ Agitare gli ingredienti piu piccoli a meta del tempo di preparazione ottimizza il risultato e puo aiutare
a evitare una frittura non uniforme.

+ Aggiungere un po’ di olio alle patate fresche per ottenere un risultato croccante. Friggere gli ingre-
dienti nella friggitrice ad aria calda entro pochi minuti dall'aggiunta dell'olio.

* Non cucinare ingredienti estremamente grassi, come le salsicce, nella friggitrice ad aria calda.

* Gli snack che possono essere preparati in forno possono essere preparati anche nella friggitrice ad
aria calda.

* La quantita ottimale per preparare patatine croccanti & di 500 grammi.

« Utilizzate impasto gia pronto per preparare snack ripieni in modo semplice e veloce. Limpasto pre-
confezionato richiede anche un tempo di preparazione piu breve rispetto all'impasto fatto in casa.

* Collocare una teglia o una pirofila nel cestello della friggitrice ad aria calda se si desidera cuocere una
torta o una quiche, oppure se si desidera friggere ingredienti fragili o ripieni.

« E possibile utilizzare la friggitrice ad aria calda anche per riscaldare gli ingredienti. Per riscaldare gli
ingredienti, impostare la temperatura a 150°C per un massimo di 10 minuti.

Nota: Aggiungere 3 minuti al tempo di preparazione se si inizia a friggere quando la friggitrice
ad aria calda & ancora fredda

MANUTENZIONE E PULIZIA

+ Controllare che la friggitrice sia scollegata e fredda prima di pulirla.

» Utilizzare un panno pulito e asciutto per pulire I'interno. « Non utilizzare un panno bagnato per evita-
re che l'acqua penetri allinterno dell'apparecchio.

AVVERTENZA: Non usare agenti detergenti aggressivi o spugne abrasive.

« Strofinare delicatamente la parte esterna con un panno umido o di carta.

* Non immergere mai la friggitrice ad aria o la sua spina in acqua o qualsiasi altro liquido.

+ Asciugare accuratamente tutte le parti prima di metterle via.
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+ Conservare la friggitrice in un luogo fresco e asciutto.
« Il recipiente per friggere & lavabile in lavastoviglie.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

La friggitrice ad aria
calda non funziona.

L'apparecchio non e collegato alla
presa di corrente.

Collegare la spina a una presa di corrente con messa
aterra.

Non é stato impostato il timer.

Impostare il tasto del timer sul tempo di cottura des-
iderato per accendere |'apparecchio.

Gli ingredienti cotti
non sono pronti.

La quantita di ingredienti nel ces-
tello e troppo elevata.

Mettete nel cestello piccole quantita di ingredienti.
Le quantita piu ridotte vengono fritte in modo piu
uniforme.

La temperatura impostata & tro-
ppo bassa.

Impostare il tasto della temperatura sulla tempera-
tura desiderata (vedere la sezione "Impostazioni" nel
capitolo "Uso dell'apparecchio").

Il tempo di cottura e troppo bre-
ve.

Impostare il timer sul tempo di cottura desiderato
(vedere la sezione "Impostazioni" nel capitolo "Uso
dell'apparecchio").

Gliingredienti
vengono fritti in
modo non uniforme
nella friggitrice ad
aria.

Alcuni tipi di ingredienti devono
essere mescolati a meta cottura.

Gli ingredienti impilati durante la cottura, come le
patatine fritte, devono essere mescolati a meta co-
ttura. Vedere la sezione "Impostazioni" nel capitolo
"Uso dell'apparecchio".

Gli snack non sono
croccanti quando
escono dalla
friggitrice.

Sono stati utilizzati alimenti des-
tinati ad essere preparati in una
friggitrice tradizionale.

Utilizzare snack da forno, o spalmare una leggera
quantita di olio sugli ingredienti per avere una cot-
tura pili croccante.

Non riesco a far
scorrere il cestello
nella friggitrice in
modo corretto.

Ci sono troppi ingredienti nel re-
cipiente della friggitrice.

Non riempire il recipiente oltre I'indicazione MAX.

Il cestello non & posijzionato co-
rrettamente nel recipiente.

Spingere il cestello verso il basso nel recipiente fino a
quando non & piu possibile muoverlo.

Dall'apparecchio esce
del fumo bianco.

State
grassi.

preparando ingredienti

Quando si friggono ingredientié;rassi nella friggitri-
ce ad aria, una grande quantita di olio fuoriesce dalla
pentola. Lolio produce fumo bianco e la pentola pud
riscaldarsi piu del solito. Cio non influisce sull'appa-
recchio o sul risultato finale.

Il recipiente contiene ancora re-
sidui di grasso dovuti all'uso pre-
cedente.

Il fumo bianco ¢ causato dal riscaldamento del gras-
so nel recipiente. Assicuratevi di pulire bene il reci-
piente dopo ogni utilizzo.

Le patatine fresche
vengono fritte in
modo non uniforme
nella friggitrice ad
aria.

Non avete usato il tipo di patata
giusto.

Utilizzare patate fresche e assicurarsi che rimangano
sode durante la frittura.

Non avete sciacquato bene i
bastoncini di patate prima di fri-

ggerli.

Sciacquare le patate correttamente per rimuovere
I'amido.

Le patatine fresche
non sono croccanti
quando escono dalla
frigqgitrice ad aria.

La croccantezza delle patatine di-
pende dalla quantita di olio e di
acqua presenti nelle patatine.

Assicuratevi di asciugare bene i bastoncini di patate
prima di aggiungere I'olio.

Tagliare i bastoncini di patate piu piccoli per ottenere
un risultato piu croccante.

Per un risultato piu croccante, aggiungere un
po' piu di olio.
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SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

)i

Questo prodotto € conforme alla Direttiva Europea 2012/19/UE sui dispositivi elettrici ed
elettronici, nota come WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), che illustra il qua-
dro giuridico applicabile nelllUnione Europea per lo smaltimento e il riutilizzo dei rifiuti di
dispositivi elettronici ed elettrici. Non smaltire il prodotto con i rifiuti domestici: rivolgersi al
centro di smaltimento di rifiuti elettrici ed elettronici piu vicino.e fa a l'eliminacid i el reciclat-
ge d'aparells eléctrics i electronics. No llenceu aquest producte a les escombraries. Lliureu-lo
al centre de recollida de residus eléctrics i electronics més proper al vostre domicili.
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DEUTSCH

VIELEN DANK, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABEN.
WIR HOFFEN, DASS DAS PRODUKT ZU IHRER ZUFRIEDENHEIT FUNKTIONIERT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES PRODUKTS SORGFAL-
TIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG

Anzeige
Grillplatte
Griff
Kochtopf
Luftauslass

=N

W VAW

ESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

. Einschalttaste

Menditaste

Lichttaste

Temperatur- und Zeitsteuerung
Anzeige (Zeit und Temperatur)
Taste zum Erhdhen

Taste zum Verringern

8 voreingestellte Programme

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch
den Hersteller, seinen Kundendienst oder ahnlich
qualifizierte Personen ersetzt werden, um eine Ge-
fahrdung zu vermeiden. Dieses Gerat darf von Kin-
dern ab 8 Jahren sowie von Personen mit verrin-
gerten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Kennt-
nissen nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht
von Kindern vorgenommen werden - es sei denn, sie
sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt. Hal-
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ten Sie das Gerat und dessen Kabel aul3erhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren. Dieses Gerat
ist nicht fUr den Betrieb Uber eine externe Zeitschal-
tuhr oder ein separates Fernsteuersystem vorgese-
hen. Trennen Sie das Gerat von der Stromversor-
gung, wenn es nicht in Gebrauch ist und bevor Sie
es reinigen. Lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie Teile
anbringen, abnehmen oder reinigen. Tauchen Sie
das Gerat niemals in Wasser oder andere Flussigkei-
ten ein. Dieses Gerat ist fur die Verwendung in einer
Hohe von maximal 2000 m Gber dem Meeresspiegel
vorgesehen.

VORSICHT: Um eine Gefahrdung durch versehentli-
ches Rucksetzen des Thermoschutzes zu vermeiden,
darf dieses Gerat nicht Uber eine externe Schalteinri-
chtung wie z. B. eine Zeitschaltuhr versorgt oder an
einen Stromkreis angeschlossen werden, der regel-
maldig ein- und ausgeschaltet wird.

Dieses Gerat ist fur den Hausgebrauch bestimmt. Es
ist nicht zur Verwendung vorgesehen in:

* Personalklchen in Geschaften, Buros und anderen
Arbeitsumgebungen;

» Bauernhausern.

« von Kunden in Hotels, Motels und anderen Woh-
neinrichtungen.

* Pensionsahnlichen Einrichtungen.

WARNUNG: Verletzungsgefahr bei Fehlgebrauch!
Die Oberflachen kénnen wahrend des Gebrauchs
heild werden.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschlie3lich fir den hauslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls flr einen gewer-
blichen oder industriellen Einsatz. Jede unsachgeméaRe Verwendung oder Handhabung des Produkts
flihrt zum Erléschen der Garantie. Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Geréts, ob Ihre Netzspan-
nung mit der auf dem Produktetikett angegebenen Ubereinstimmt. Stellen Sie das Gerat immer auf
eine flache, ebene Oberflache. Das Netzanschlusskabel darf wahrend des Gebrauchs nicht verschlun-
gen oder um das Gerat gewickelt sein. Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder
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FiBen und schliel3en Sie es nicht an das Stromnetz an bzw. trennen Sie es nicht von der Stromvers-
orgung. Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Kabel heraus und tragen Sie das Gerat nicht am Kabel.
WICHTIG. Stellen Sie beim Betrieb dieser Heil3|uftfritteuse an allen Seiten mindestens zehn Zentime-
ter Freiraum sicher, um eine ausreichende Luftzirkulation zu ermdglichen. Stellen Sie Ihre Heil3luftfrit-
teuse NICHT unter Schrinke, Jalousien oder Vorhdnge. Uberhitzungs- und Brandgefahr. Bedecken Sie
keinen Teil der Fritteuse mit einem Tuch oder Ahnlichem, da dies zu Uberhitzung fiihrt. Feuergefahr.
Dieses Gerét ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es benétigt sehr wenig Ol zum Kochen. Befiillen Sie den
Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr birgt. Verwenden Sie fiir diese HeiRluftfritteuse
nur das vom Hersteller empfohlene Zubehor. Tragen Sie immer schitzende, isolierte Ofenhandschu-
he, wenn Sie etwas in die heil3e Heilluftfritteuse einlegen oder aus ihr entnehmen. Verwenden Sie das
Gerat auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen Oberflache. Wenn Sie die Fritteuse zum ersten
Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse Rauchentwicklung auftreten. Dies ist normal und
nur auf das Verbrennen von Herstellungsriickstanden zurlickzufiihren. Legen Sie die zu frittierenden
Speisen immer in den Korb, damit sie nicht mit den Heizelementen in Beriihrung kommen. Im Falle
einer Stérung oder Beschadigung trennen Sie das Gerat sofort vom Netz und wenden Sie sich an ei-
nen offiziellen technischen Kundendienst. Um Gefahren zu vermeiden, darf das Gerat nicht geoffnet
werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der Mar-
ke darf Reparaturen oder Eingriffe an dem Gerat durchfthren.

B&B TRENDS SL. ubernimmt keine Haftung fur Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden, die
durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

2. Entfernen Sie alle Aufkleber oder Etiketten von dem Gerét.

3. Reinigen Sie den Kochtopf und das Gestell grindlich mit heiRem Wasser, etwas Spulmittel und
einem nicht scheuernden Schwamm.

4. Wischen Sie die Innen- und AuBenseite des Gerats mit einem sauberen, feuchten Tuch ab.

5. Lassen Sie den Innenraum luften, indem Sie den Behalter etwa 30 Minuten lang entfernt halten.

6. Schalten Sie das Gerat fur 10-15 Minuten bei maximaler Temperatur ein.

Diese ist eine odlfreie Fritteuse, die mit HeiBluft arbeitet. Flillen Sie den Kochtopf nicht direkt
mit Ol oder Frittierfett.

Anmerkung: Wenn Ihre HeiBluftfritteuse zum ersten Mal aufgeheizt wird, kann sie etwas Rauch
oder Geruch abgeben. Dies ist normal und geschieht bei vielen Heizgeraten. Es hat keinen Ein-
fluss auf die Sicherheit Ihres Gerats.

MONTAGEANLEITUNG

1. Stellen Sie die HeiBluftfritteuse auf eine ebene und stabile Flache.

Stellen Sie das Gerat niemals auf nicht hitzebestdndige Oberflachen.

2. Legen Sie den Grill in den Kochtopf (falls erforderlich).

Fiillen Sie den Kochtopf nicht mit Ol oder einer anderen Fliissigkeit.

Stellen Sie keine Gegenstdnde auf das Gerat, da sonst der Luftstrom unterbrochen wird und das
Ergebnis von dem HeiBluftfreitieren beeintrachtigt wird.

GEBRAUCHSANWEISUNGEN

Die o6lfreie Fritteuse kann eine gro3e Auswahl an Zutaten zubereiten.

MIT HEISSLUFT FRITTIEREN

1. Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steckdose.

2. Ziehen Sie den Kochtopf vorsichtig aus der HeiBluftfritteuse.

3. Geben Sie die Zutaten in den Kochtopf oder Uber das gewahlte Zubehor.

4.Schieben Sie den Kochtopf zurtck in die HeiBluftfritteuse. Achten Sie darauf, dass Sie die Fihrungen
im Gehdause der Fritteuse sorgfaltig ausrichten.

5. Wenn sich das Gerat im Standby-Modus befindet, driicken Sie die Einschalttaste auf dem Bedienfeld.
6. Bestimmen Sie die erforderliche Kochzeit fir die Zutaten (siehe Abschnitt “Einstellungen” in diesem
Kapitel).
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7. Dricken Sie die Einschalttaste, um den Garvorgang zu starten. Die Fritteuse beginnt mit einer Vor-
heizphase (auf dem Display wird “Pre” angezeigt), gefolgt von dem gewahlten Garprogramm.
VORSICHT: Beruihren Sie den Kochtopf wahrend und nach dem Gebrauch nicht, da er sehr heif
wird. Bitte halten Sie den Kochtopf immer am Griff.

8. Einige Zutaten missen nach der Hélfte der Garzeit geschuttelt werden (siehe Abschnitt “Einstellun-
gen” in diesem Kapitel). Um die Zutaten zu schiitteln, ziehen Sie den Kochtopf am Griff aus dem Gerat
und schatteln Sie ihn. Lassen Sie den Kochtopf zurlick in die HeiRluftfritteuse gleiten.

TIPP: Wenn Sie die Schaltzeituhr auf die Halfte der Garzeit einstellen, ertdnt der Schaltzeituhr-Sum-
mer, wenn Sie die Zutaten schitteln muissen. Das bedeutet jedoch, dass Sie die Schaltzeituhr nach
dem Schitteln wieder auf die verbleibende Garzeit einstellen mussen.

9. Nehmen Sie den Kochtopf aus dem Gerat wenn Sie den Schaltzeituhr-Summer hdren, der anzeigt,
dass die eingestellte Garzeit abgelaufen ist.

TIPP: Sie kdnnen die Temperatur oder die Zeit nach Ihrem Geschmack einstellen. Ihre Einstellungen
werden etwa eine Minute lang beibehalten, nachdem Sie den Kochtopf aus dem Gehduse gezogen
haben.

10. Prufen Sie, ob die Zutaten fertig sind.

Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, schieben Sie den Kochtopf einfach wieder in das Gerat und
stellen Sie die Schaltzeituhr auf ein paar zusatzliche Minuten.

HINWEIS: Das Gerat kann durch Driicken der Einschalttaste auf dem Bedienfeld manuell aus-
geschaltet werden.

11. Zur Entnahme von Zutaten (z.B. Pommes frites) ziehen Sie den Kochtopf aus der Hei3luftfritteuse
und stellen Sie ihn auf ein Testgestell.

VORSICHT: Drehen Sie den Kochtopf nicht auf den Kopf, wenn das Gestell noch daran befestigt
ist, da sonst liberschiissiges Ol, das sich am Boden des Topfes angesammelt hat, auf die Zutaten
tropft. Der Kochtopf und die Zutaten sind hei3 und, je nach Art der Zutaten in der Fritteuse,
kann Dampf aus dem Kochtopf entweichen.

12. Leeren Sie den Korb in eine Schiissel oder auf einen Teller.

13. Wenn eine Charge von Zutaten fertig gekocht ist, ist die HeiRluftfritteuse sofort bereit fur die Zu-
bereitung einer weiteren Charge.

ANWEISUNGEN FUR DAS BEDIENFELD

Betriebsanleitungen:

a. Einschalttaste:

Die Einschalttaste leuchtet auf wenn das Gestell und der Kochtopf richtig in das Hauptgehause einge-
setzt sind. Durch Drucken der Einschalttaste wird das Display eingeschaltet.

Wenn Sie wahrend des Betriebs die Einschalttaste drticken, wird der Heizvorgang unterbrochen und
das Gerat direkt in den Standby-Modus versetzt.

b. Menutaste:

Durch Drucken der MenUtaste wird das Gerat bei einer Standardtemperatur von 200 °C eingeschaltet,
wahrend die Garzeit auf 11 Minuten eingestellt wird.

Durch Auswahl der Menutaste kdnnen Sie durch die 8 beliebtesten Speisen Auswahlen blattern. Nach
der Auswahl starten die vorgegebenen Funktionen fur Kochzeit und Kochtemperatur.

. Beleuchtung Taste:

Die Fritteuse ist mit einem Sichtfenster und einer Innenbeleuchtung ausgestattet, um den Garforts-
chritt zu Gberwachen. Das Licht kann mit der Lichttaste ein- oder ausgeschaltet werden.

d. Temperatur- und Zeitregler:

Durch Driicken des Temperatur- und Zeitreglers kdnnen Sie die Zeit (durch einmaliges Driicken) und
die Temperatur (durch einmaliges Druicken) nach Ihren Winschen einstellen, indem Sie die Werte mit
den Tasten Erhéhen und Verringern erhéhen oder verringern.

e. Anzeige (Zeit und Temperatur)

f. Taste zum Erhéhen

g. Taste zum Verringern

h. 8 voreingestellte Programme

Dérrgerat: Unter den 8 Programmen befindet sich auch die Funktion “Dehydrieren”, mit der die Tem-
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peratur auf bis zu 50 °C eingestellt und die Zeit bis zu 24 Stunden verlangert werden kann. Diese Eins-
tellungen in Verbindung mit einer starken Luftzirkulation ermdglichen es, eine Vielzahl von Zutaten
zu dehydrieren.

Mindest- : Stan-
Stan- Zeitbe- Tempera-
Funk- Symbol menge/ dard-Zeit reich: dard-Tem- |\, pereich: | Umdrehen
tion Maximal- (Minuten) (Minuten) peratur °C)
menge (g) (°C)
1-60 200
Pizza 100-400 11 80-230 Nein
1-20 205-230
Fisch 100-400 10 1-60 190 80-200 Ja
Brot 100-400 10 1-60 200 80-200 Nein
g‘;‘{”e' 100-400 10 1-60 180 80-200 Ja
Hahn- 100-400 20 1-60 200 80-200 Ja
chen
1-60 190
Steak 100-400 15 80-230 Ja
1-20 205-230
Pommes
frites 100-400 18 1-60 200 80-200 Ja
Entwas- .
sern 100-400 6h 1-24 h 70 50-100 Nein

BETRIEBSMODUS

a. Vorwarmen Nach der Inbetriebnahme leuchtet die Kontrollleuchte fur die gewahlte Funktion wei-
ter, wahrend die Kontrollleuchten der nicht gewahlten Funktionen erléschen. Auf dem linken Display
erscheint “PRE". Wenn die Betriebszeit eingestellt werden soll, wird der Zeitwert angezeigt. Wenn die
Arbeitstemperatur eingestellt werden soll, wird der Temperaturwert angezeigt. Die Vorwarmtempe-
ratur des Ofens entspricht der gewdhlten Funktion (z. B. heizt die Pizzafunktion auf 200 °C vor). Beim
Vorheizen ist das Geblase immer eingeschaltet, und die Zeit und die Temperatur kdnnen eingestellt
werden. Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, erscheint die Aufforderung “Essen einfullen”,
begleitet von einem 5-maligen Signalton (das Aufheizen sollte fortgesetzt werden, wenn “Essen ein-
fillen” angezeigt wird, und das Aufheizen kann nicht ausgeschaltet werden). Wenn innerhalb von 5
Minuten kein Korb eingelegt wird, schaltet sich das Gerat automatisch ab. Das gesamte Gerat schaltet
innerhalb von 5 Minuten nach dem Herausziehen des Frittierkorbs zum Einlegen von Speisen in den
Countdown-Modus (die Funktion ENTWASSERN schlieRt den Vorheizmodus aus).

b. Aufforderung zum Wenden von Lebensmitteln: Die Funktion zum Wenden von Speisen bewirkt,
dass die Meldung “Speisen wenden” auf dem Display blinkt und der Summer 5 Mal ertént, wenn 2/3
der vorgegebenen Zeit erreicht sind. Der Countdown-Modus wird nach 10 Sekunden oder nach dem
Offnen und SchlieRen der Tiir der Fritteuse gestartet. Nur bei den folgenden Funktionen miissen die
Speisen gewendet werden: Fisch, Brot, Garnelen, Huhn, Pommes frites, Steak, Standard.

¢. Countdown: Das digitale Display zeigt die Betriebszeit und die Temperatur an und zahlt rickwarts.
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Wenn die Betriebszeit 2/3 erreicht, wird der Modus zum Wenden von Lebensmitteln aktiviert. Wenn
die Gesamtbetriebszeit weniger als 3 Minuten betragt, wird die Aufforderung zum Wenden von Le-
bensmitteln nicht mehr angezeigt, und der Countdown lauft im Minuten- und Sekundenstand weiter.
Wenn der Countdown 0 erreicht, ertdont der Summer 5 Mal. Das Geblése schaltet sich mit einer Verzo-
gerung von 20 Sekunden ab.

d. Endzustand: Das linke Display zeigt “End” an, alle anderen Lichter sind ausgeschaltet und der LUfter
hat eine 20-sekiindige Verzogerung. Das Heizungsrohr wird ausgeschaltet, alle Tasten sind nicht mehr
bedienbar, und das System geht in den Standby-Modus Uber.

ZUBEREITUNGSTIPPS

* Fast alle, traditionell im Backofen zubereiteten Speisen, kénnen auch mit heiBer Luft frittiert werden.
* Lebensmittel garen am besten und gleichmaRigsten, wenn sie ahnliche GréRRe und Dicke sind.

* Kleinere Lebensmittelstiicke bendtigen weniger Garzeit als gréRere.

* Frittieren Sie Lebensmittel in kleinen Mengen, um beste Ergebnisse in klrzester Zeit zu erzielen.
Vermeiden Sie, falls moglich, Stapeln oder Schichten.

« Die meisten vorverpackten Lebensmittel missen vor dem HeiBluftfrittieren nicht in Ol geschwenkt
werden. Die meisten enthalten bereits Ol und andere Zutaten, die eine gute Braunung und Knuspri-
gkeit ermdglichen

* TiefgekUhlte Happchen und Vorspeisen lassen sich sehr gut mit Heil3luft frittieren. Die besten Ergeb-
nisse erzielen Sie, wenn Sie sie in einer einzigen Schicht auf der Schale anordnen.

EINSTELLUNGEN

Die nachstehende Tabelle hilft Ihnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fiir die Zutaten.
Hinweis: Beachten Sie, dass diese Einstellungen nur Empfehlungen sind. Da sich die Zutaten in
Herkunft, GroRBe, Form sowie Marke unterscheiden, kdnnen wir nicht die beste Einstellung fiir
Ihre Zutaten garantieren.

Da die Rapid-Air-Technologie die Luft im Gerat sofort wieder aufheizt, stort das Herausnehmen des
Kochtopfs wahrend des HeiB3luft Fritierens den Prozess kaum.

TIPPS

* Kleinere Zutaten erfordern in der Regel eine etwas kirzere Zubereitungszeit als gréBere Zutaten.

* Eine groBere Menge an Zutaten erfordert nur eine etwas langere Zubereitungszeit, eine kleinere
Menge an Zutaten erfordert nur eine etwas klrzere Zubereitungszeit.

+ Das Schutteln kleinerer Zutaten nach der Halfte der Zubereitungszeit optimiert das Ergebnis und
kann dazu beitragen, dass die Zutaten nicht ungleichmaRig gebraten werden.

« Fiir ein knuspriges Ergebnis etwas Ol zu frischen Kartoffeln geben. Frittieren Sie Ihre Zutaten in der
HeiBluftfritteuse innerhalb weniger Minuten, nachdem Sie das Ol hinzugefiigt haben.

* Bereiten Sie keine extrem fettigen Zutaten, wie z.B. Wirstchen, in der Heil3luftfritteuse zu.

* Snacks, die im Backofen zubereitet werden kdnnen, kénnen auch in der Heil3luftfritteuse zubereitet
werden

* Die optimale Menge fur die Zubereitung knuspriger Pommes frites betragt 500 Gramm.

* Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um schnell und einfach gefullte Snacks zuzubereiten. Vorgeferti-
gter Teig erfordert auch eine kiirzere Zubereitungszeit als selbstgemachter Teig.

* Legen Sie ein Backblech oder eine Auflaufform in den Kochtopf der HeiRluftfritteuse, wenn Sie einen
Kuchen oder eine Quiche backen wollen oder wenn Sie zerbrechliche oder gefillte Zutaten frittieren
wollen.

+ Sie kénnen die HeiRluftfritteuse auch zum Aufwarmen von Zutaten verwenden. Stellen Sie zum Au-
fwarmen Ihrer Speisen die Temperatur auf 150 °C und die Zeit auf 10 Minuten ein.

Hinweis: Rechnen Sie 3 Minuten zur Zubereitungszeit hinzu, wenn Sie mit dem Frittieren begin-
nen, wahrend die HeiBluftfritteuse noch kalt ist.

PFLEGE UND REINIGUNG

« Stellen Sie sicher, dass die HeiRluftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und abgekuhlt ist
* Verwenden Sie ein sauberes, trockenes Tuch, um die Innenseite zu reinigen. Verwenden Sie kein
nasses Tuch, um zu verhindern, dass Wasser in das Innere des Gerats gelangt.
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WARNUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.
* Wischen Sie die Au3enseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff- oder Papiertuch ab.

* Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere FlUssigkeiten ein.

* Trocknen Sie alle Teile grtindlich ab, bevor Sie sie wegstellen.

+ Lagern Sie die HeiBluftfritteuse an einem kuhlen, trockenen Ort

+ Der Kochtopf ist spllmaschinenfest.

FEHLERBEHEBUNG

Problem

Maégliche Ursache

Lésung

Die HeiBluftfritteuse
funktioniert nicht.

Das Gerat ist nicht eingesteckt.

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Stec-
kdose.

Sie haben die Schaltzeituhr nicht
eingestellt.

Um das Gerat einzuschalten, drehen Sie den Knopf
von der Schaltzeituhr auf die gewiinschte Garzeit.

Die mit der
HeiBluftfritteuse
zubereiteten Zutaten
sind unzureichend
frittiert.

Die Menge der Zutaten im Koch-
topf ist zu groB.

Geben Sie kleinere Mengen Zutaten in den Kochtopf.
Kleinere Chargen werden gleichmaRiger gebraten.

Die Temperatur ist zu niedrig ein-
gestellt.

Stellen Sie die Temperaturtaste auf die gewinschte
Temperatur ein (siehe Abschnitt "Einstellungen" im
Kapitel "Benutzung des Gerats").

Die Garzeit ist zu kurz.

Stellen Sie die Zeitschaltuhr auf die gewlinschte Gar-
zeit ein (siehe Abschnitt "Einstellungen" im Kapitel
"Benutzung des Gerats").

Die Zutaten werden in
der HeiBluftfritteuse
ungleichmaRBig
frittiert

Bestimmte Arten von Zutaten
mussen nach der Halfte der Gar-
zeit geschittelt werden.

Zutaten, die Ubereinander oder quer liegen, z.B.
Pommes frites, missen nach der Hélfte der Garzeit
kraftig geschuttelt werden. Siehe Abschnitt "Einste-
llungen™ im Kapitel "Benutzung des Gerats".

Frittierte Snacks
sind nicht knusprig,
wenn sie aus der
HeiBluftfritteuse
kommen.

Sie haben eine Art von Snacks
verwendet, die fir die Zuberei-
tung in einer herkémmlichen Fri-
tteuse bestimmt sind.

Verwenden Sie Ofensnacks oder bepinseln Sie die
Snacks leicht mit Ol, um sie knuspriger zu machen.

Ich kann den
Kochtopf nicht richtig
in das Gerat schieben

Es befinden sich zu viele Zutaten
im Kochtopf.

Flllen Sie den Kochtopf nicht tber die MAX Mar-
kierung hinaus

Das Gestell ist nicht richtig in den
Topf eingesetzt.

Driicken Sie das Gestell in den Topf, bis es sich nicht
mehr weiterbewegen Iasst.

Es kommt weil3er
Rauch aus dem Gerat.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Wenn Sie fettige Zutaten in der HeiBluftfritteuse fri-
ttieren, lauft eine grolRe Menge Ol in den Kochtopf.
Das Ol erzeugt weiflden Rauch und der Kochtopf kann
sich starker als gewéhnlich erhitzen. Dies hat keinen
Einfluss auf die HeiRluftfritteuse oder das Endergeb-
nis.

Der Topf enthdlt noch Fettreste
vom vorherigen Gebrauch.

WeiRer Rauch wird durch die Erhitzung des Fetts im
Kochtopf verursacht. Achten Sie darauf, dass Sie die
Pfanne nach jedem Gebrauch griindlich reinigen.

Frische Pommes
frites werden in der
HeiBluftfritteuse
ungleichmaRig
frittiert.

Sie haben nicht die richtige Karto-
ffelsorte verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und stellen Sie si-
cher, dass sie beim Frittieren fest bleiben

Sie haben die Kartoffelstdbchen
vor dem Braten nicht richtig ab-
gespult.

Waschen Sie die Kartoffelstabchen gut ab, damit die
Starke an der Stabchenoberflache entfernt wird.
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Frische Pommes
frites kommen nicht
knusprig aus der
HeiBluftfritteuse
heraus.

Die Knusprigkeit der Pommes
frites hangt von der Menge an Ol
und Wasser in den Kartoffeln ab.

Stellen Sie sicher, dass Sie die Kartoffelstabchen gut
trocknen, bevor Sie das Ol hinzufligen.

Fur ein knuspriges Ergebnis schneiden Sie die Karto-
ffelstabchen kleiner.

Geben Sie fiir ein knusprigeres Ergebnis
etwas mehr Ol hinzu.

ENTSORGUNG DES GERATS

nikgerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), die den in der Eu-

K Dieses Produkt entspricht der europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektro-

ropaischen Union geltenden Rechtsrahmen fir die Entsorgung und Wiederverwendung von
mmmm Elektro- und Elektronikaltgeraten bildet. Werfen Sie dieses Produkt nicht in die Mlltonne,
sondern geben Sie es bei der nachstgelegenen Sammelstelle fur Elektro- und Elektroniks-

chrott ab.
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BbJ/ITAPCKW

BTATOAAPVIM BU, YE N3BPAXTE UFESA.
HAAABAME CE TO3W MPOAYKT AA B E MOJIE3EH N YAOBEH 3A PABOTA.

NMPEAYNPEXOEHWE

MO/15, MPOYETETE BHUMATE/IHO MHCTPYKLIMWTE 3A YITOTPEBA, MPEAV A N3IMO/I3BATE
MPOAYKTA. CbXPAHABAWNTE ' HA BESOIMACHO MACTO 3A Bb/IELLIA CITPABKA.

OMNCAHUE
1.

MaHen Ha guicnines
lpvn nnoua

JpbxKKa

TeHzKepa 3a NbpxeHe
V3xo4 3a Bb34yx

MMNCAHVE HA KOHTPOJIHUA NAHEN

. Konye Ha 3axpaHBaHeTO

byToH 3a MeHt0

ByToH 3a cBeT/IMHA

KoHTpon Ha TemnepaTtypaTta 1 BpemeTo
Avicnineld (Bpeme 1 TemnepaTypa)
ByToH 3a yBennuaBaHe

byToH 3a HamansBaHe

. 8 npeABapuTeNIHO 3a4a4eHW Nporpamm

MHCTPYKLUWUWN 3A BESONACHOCT

AKO 3axpaHBaLLMAT kaben e nospeseH, Ton Tpsibea
fa 6ble CMeHeH OT NpPOW3BOAUTENs, HEeroBus
cepBu3eH npeacTaBuTen UK OT ivua C nofobHa
KBaMpuKaums,3agacensberHeonacHoct. Tosnypes
MOXe Jla Cce M3M03Ba OT Jeua Ha N Haj 8-rognLiHa
Bb3PacTMOTAMLACHaMaNeHN pU3NYeCcKn, CEH30PHN
N YMCTBEHW CNOCOBHOCTU, U C INMCa Ha ONUT
N 3HaHWA, ako UM 6bhe ocUrypeH Hazgsop wuau
NHCTPYKLMM OTHOCHO M3MO0JI3BAaHETO Ha ypesa no
6e3ornaceHHauMH 1 ako pasbrpaT CBbP3aHNTECTOBA
OMacHOCTW. 3abpaHeHo e AeLa Aa CU UrpasdT cypesa.
[ouncTBaHeTO N NoAApbXKaTa He TpsbBa Aa ce
M3BbPLLUBAT OT JieLla, OCBEH aKo He ca Haf, 8-rojMLLIHa
Bb3pacT N noj Hagzop. CbxpaHaBanTe ypeja v
Herosus kKaben Ha MecTa, HeJOCTbMHM 3a AeLa Moj,
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8-roivilliHa Bb3PacT. YpeanTe He ca npeapnaeHn aa
PaboTAT C BbHLLUEH TaiMep UK OTAe/IHa CMcTeMa 3a
ANCTaHUVMOHEH KOHTpO. V3kntoueTe ypesa, KoraTto
He ce Mon3Ba U npean Aa ro noumctute. OcraBeTte
ro Aa ce oxnagm nﬁep,m [la ro crnobwute, pasrnobure
WM noymctute. He noTansnte ypela BbB BOAA
WA apyra TeyHocT. To3un ypes e npejgHasHayeH 3a
13N0JI3BaHe Ha MaKC/MasIHa HagMOpPCKa BUCOUMHA
oT 2000 M HaZ, MOPCKOTO pPaBHULLIE.

BHUMAHMUE: 3a fa ce nsberHe onacHoOCT nopagm
HEeBOJIHO Hy/NVpaHe Ha TepPMUYHOTO U3K/IHOYBaHe,
TO3M ypes He TpsAbBa fa ce 3aXpaHBa Ype3 BbHLLUEeH
nNpeBK/ItoYBaTes, KaTo TarMep, WA Aa Cce CBbP3Ba
KbM Bepura, KoaTo pe0BHO Ce BK/IFOUBAa 1 13K/10YBA
OT MOMOLLHO CPeACTBO.

To3n ypes e npegHasHayeH camo 3a ynotpeba B
AOMaKMHCTBOTO. He e npeaBuaeHa ynoTpebata My B:
* KyXHeHCKV NpOCTpaHCTBa 3a NepcoHana B
MarasmHu, opucn 1 gpyru paboTHU cpean.

* depmu;

. 8T K/INeHTW B XOTeNn, MOTenu 1 apyr Tumn
XUNNLLHA cpeaa.

* Cpefa OT TUMa HOLLYyBKa ¥ 3aKycKa.
NPEAYNPEXAEHWE: noteHuManHoO HapaHABaHe
npn HenpasuaHa ynoTtpeba! [oBbLPXHOCTUTE cCe
HarpsiBaT Nno Bpeme Ha yrnotpeba.

BAXHW NPEAYNPEXAEHNSA

YpeAbT e npejHa3HaveH camo 3a A0MaLLHO M0/13BaHE 1 B HMKaKbB Cyyali He TpsibBa Aa ce 13Mnon3Ba
B TbProscka WM NpomuLLIIeHa cpeja. Bcaka HenpasuaHa ynotpeba nnn HenpasuiHO 6opaBeHe ¢
ypesa BOAM A0 aHynmpaHe Ha rapaHumaTta. [Mpean Aa BkAOUMTe ypeja B KOHTaKT, MposepeTe ganu
MPEXOBOTO HarpexeHne e CbLOTO KaTo MOCOYEHOTO Ha eTuKeTa Ha ypeja. [loctaseTe ypeja Ha
paBHa, rnajka noBbPxHOCT. KabensT 3a cBbp3BaHe KbM 3aXpaHBaHeTo He TpsabBa Aa 6bje 3anneTeH
VAN YBUT OKOJO ypeAa Mo Bpeme Ha yrnoTpeba. He nsnonssaiite ypega v He ro Bkatousarite uam
M3K/tOYBaliTe OT 3axpaHBallaTa Mpexa C MOKpU pblie u/uan Kpaka. He agbpnaiite 3axpaHBalms
Kaben, 3a ga ro U3KIOUNTE, N He ro 13non3sanTe Kato pbkoxsaTka. BAXXHO. Korato pabotute
TO3U ype/, 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3/yx, OCTaBeTe NoHe AeceT CaHTUMeTpa CBO6OAHO NPOCTPAHCTBO
OT BCMYKM CTPaHW Ha dypHaTa, 3a Ja ocurypute ajekBaTHa LMpKynaumsa Ha Bb3gyxa. HE nocrasiite
ypega 3a roTBeHe C ropeLy Bb34yX Nnoj Lwkapose, LLopK 1an 3aBecu. Prck oT nperpssaHe / noxap. He
NnokprBariTe HAKOS YacT Ha ype/a 3a roTBeHe C ropeL, Bb34yX C Kbpra Wan nogobeH matepuran, Tosa
e fosee o nperpsasaHe. Pyuck oT noxap. Tosa e YPE/ 3A TOTBEHE C TOPELL, Bb3/YX. 3a rotBeHe
Ce M31CKBa MHOMO Masfiko MasHWHa. He nbaHeTe TeHgxepaTa C 00 WU MasHWHA, Tbil KaTo ToBa
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MOXe Aa NPUYMHK noxap. He n3nonssaiite HMKaKBYM akcecoapwu, pasanyHM OT Te3u, npenopbyaHm
OT MPOM3BOANTENIA Ha TO3M ype/ 3a roTBeHe C ropeLl, Bb34yX. BuHaru HoceTte 3alMTHW, N301PaHn
pbKaBMUM 3a $ypHa, KoraTto NocTaBsTe UM MU3BaXAaTe MPOAYKTU OT ropeLyns ypes 3a rotseHe c
ropeLl Bb3Ayx. YpeabT TpsibBa Aa ce M3M0oN3Ba Ha paBHa, CTabuiHa TOMN0yCTOMYMBaA MOBbLPXHOCT.
Bb3MOXHO e ga nma cnaba Mmpmama Uanm Manko KOMYeCcTBO UM MbPBUAT MbT, KOraTo 13non3sarte
BaLLUWA ype/ 3a roTBeHe C ropell, Bb3Ayx. ToBa € HOpMasHO, Tbil KaTO MPON3BOACTBEHNTE OCTaTbLM
n3rapsT. BuHaru nocraeaiite cbCTaBKMUTE 3a NbpPXeHe B KOLLHMLATA, 33 Ja NpejoTBpaTuTe KOHTaKT
C HarpeBaTe/iHMTe efeMeHTU. M3kaoyeTe ypesa He3abaBHO OT enekTpyyeckaTa Mpexa B Cydait Ha
noBpeja 1 ce cBbpxeTe c opuLmanHa cyxba 3a TexH1Yecka noaapuxXka. 3a ga npeAoTBpaTuTe puck
OT OMNacHOCT, He oTBapsanTe ypesa. Camo KBannPULUMpPaH TeEXHUYECKM nepcoHan oT opuumanHaTa
cnyx6a 3a TexHn4ecka NoAApbXKKa 3a CbOTBeTHaTa Mapka MOXe /ja U3BbpLUIBA PEMOHT UV NpoLesypu
no ypeaa.

B&B TRENDS SL. He HOCV OTFOBOPHOCT 3a LEeTW, MPUUYNHEHN OT X0Pa, XNBOTHW UAN NpeaMeTy rnpu
Hecnas3BaHeTo Ha Te3u NpeaynpexaeHus.

NMPEAV NBbPBA YNOTPEBA

1. OTCTpaHeTe BCUYKM OMaKoBBYHM MaTepuanm.

2. OTcTpaHeTe BCUYKM CTUKEPU UK eTUKETU OT ypeaa.

3. MouncTeTe cTapaTenHo TeHAKepaTa W pelleTkaTa C ropella Boja, Masko TeYHOCT 3a MueHe ”
HeabpasVBHa roba.

4. N36bpLueTe BbTPeLLHaTa W BbHLUIHAaTa YacT Ha ype/a € YiCTa 1 BNaXHa Kbpna.

5. OctaBeTe Jja NPOBETPWU BLTPELLHOTO OTAENEeHMNe, KaTo AbPXUTe KoHTelHepa janey 3a okono 30
MUHYTW.

6. Bkntouete ypesa 3a 10-15 MMHYTK Npyv MakcMmasnHa TemnepaTypa.

ToBa e ypep 3a rorBeHe 6e3 Ma3HUHAa, KOATO pa6oTu c ropewy Bb3AyX. He mb/iHeTe TeHAKkepaTa
AVPEKTHO C 0JIN0 NN Ma3HUHA 3a MbpP)KeHe.

3a6enexka: NMpn NMbPBOTO HarpsiBaHe Ha ypeaa, OT Hero Moxke Aa usnese cna6 nywek nan
Mupuc. ToBa e HOPpMasHO NPU MHOro HarpeeaTe/iHU ypeau. Tosa He BAMse Ha 6e3onacHoOCTTa
Ha ypepa.

MHCTPYKUWN 3A CTTOBABAHE

1. MocTaBeTe ypesa BbpXy CTabUIHa XOPU3OHTaHA MOBBPXHOCT.

He noctaBsiiiTe ypefia BbpXy NOBbPXHOCTM, KOMTO He Ca YCTOMAUMBM Ha HarpsiBaHe.

2. MNocTaBeTe ckapaTa B TeHAXKepaTa (ako e HeobxoAnMO).

He nbnHeTe cbAa € 010 UNU Apyra TEYHOCT.

He nocTaBsAiiTe HMLLIO OTrope Ha ype/a, 3aLl0To Bb3AYLUHUAT NOTOK Liie 6b/e HapyLU€eH U Lie ce
OTpasun Ha pe3y/iTaTa OT MbP>KEHETO C ropeLy Bb3AyX.

MHCTPYKLUI 3A YINOTPEBA

be3smacneHuAT ypes MoXe fa NpUroTss roasiM Habop OT CbCTaBKMU.

MBPXXEHE C TOPELL, Bb34YX

1. CBbpKeTe Lencena Ha 3aXpaHBaHETO KbM 3a3eMeH CTeHeH KOHTaKT.

2. BHMMaTeNHo n3BajeTe TeHAXKepaTa 3a MbpXeHe OT ypesa 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3yX.

3. MocTaBeTe CbCTaBKUTE B TEHAXEPA 33 MbPXEHe AN Haj N3bpaHna akcecoap.

4.Tnb3HeTe TeHpKepaTa 3a NbpXKeHe 06paTHO B ypea 3a roTBeHe C ropell, Bb3JyX, KaTo BH/MaBaTe
Jla ro nojpaBHuTe C BOJa4ynTe B KOpnyca Ha ypesa.

5. AKO ypeAbT e NpeMrHan B PeX1M Ha FOTOBHOCT, HaT1CHeTe ByTOHa 3a 3axpaHBaHe Ha KOHTPOTHUS
naHen.

6. Onpefenete HeO6XOAMMOTO Bpeme 3a roTBeHe Ha CbCTaBkuTe (BX. pasgen ,HacTporiku” B Tasn
rnasa).

7. HaTucHeTe 6yToHa 3a 3axpaHBaHe, 3a Ja 3amnoyHeTe Aa roteute. PpUTIOPHUKET Liie 3amnoyHe C
$asza Ha npesBapuTeNHO 3arpsBaHe (NokasaHa kato “MpesBapuTenHo” Ha Aucnaes), nocnegsaHa oT
n3bpaHaTa Nporpama 3a roteeHe.

BHUMAHWE: He floKkocBaliTe TeHAYKepaTa 3a Mbp)KeHe Mo BpeMe Ha U ciief ynoTpe6a, Tbii KaTo
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TOW ce HarpsiBa CU/IHO. BUHarm gpubikTe TeHAYKepaTa 3a MbpXKeHe 3a ApbXXKaTa.

8. HAKOoM CbCTaBKM ce HYXAAsAT OT paskjallaHe Mo cpejaTta Ha BPeMeTO 3a roTseHe (BX. pasgen
~HacTtpolikn” B Ta3un rnaea). 3a fa pa3knatuTe CbCTaBKUTe, U3AbpNaliTe TeHAKepaTa 3a NbpXeHe OT
ypesa 3a ApbXKaTa 1 ro pasknatete. Cnej ToBa Nnb3HeTe Cbja 06paTHO B ypesa.

CBBET: Ao HacTpouTe TaliMepa Ha NoIoBMHATa OT BPeMeTO 3a roTBeHe, Lie YyeTe 3ByKOBUS CUTHan
Ha Talimepa, KoraTo TpsibBa Aa pasknaTuTe CbCTaBkuTe. ToBa 0baue 03HayaBa, Ye ciej paskiallaHeTo
TpsibBa OTHOBO Jj@ HAaCTpPOUTe TaliMepa 3a OCTaBaLLOTO BpPeMe 3a roTBeHe.

9. KoraTo uyeTe 3ByKOBWSI CUrHan Ha Tarimepa (5 curHana), KorTo nokasBa, Ye 3a4afeHOTO Bpeme 3a
roTBeHe e U3TeK/10, N3BajeTe TeHAKepaTa 3a MbpXXeHe OT ypeja.

CbBET: Mo BpeMe Ha ynoTpeba MoxeTe Aa perynmpaTe TemnepaTypata uiv BpeMeTo cropej BKyca Cul.
HacTpoiiknTe BY Lje ce 3anasdAT 3a OKOJIO eAHa MUHYTa e/, U3BaXAaHeTo Ha TeHAyKepaTa OT TA/0TO.
10. MNpoBepeTe fanv CbCTaBKUTE Ca rOTOBW.

AKO CbCTaBKWUTE OLLle He ca roToBM, MPOCTO M/b3HeTe TeHAKepaTa 0bpaTHO B ypeAa U HacTporiTe
Talimepa Ha HAKO/IKO AOMbAHUTENHN MUHYTU.

3ABE/IEXKKA: YpeabT MoXKe fla ce USK/TI0UYM PbYHO Ypes HaTUCKaHe Ha 6yToHa 3a 3axpaHBaHe Ha
KOHTPOJIHUA NaHen.

11. 3a fa n3BaguTe CbCTaBKWUTE (Hamp. MbpXXeHW kapTodu), n3BajeTe TeHAkepaTa OT ypeja U A
nocraeeTe BbPXy NpobeH nnoT.

BHUMAHUWE: He o6pbliaiiTe TeHApKepaTa ¢ ABLHOTO Harope, KoraTo pelleTkata BCe oOLue
e npukpeneHa KbM Hesl, Tbili KaTo U3MULLUHOTO Mac/lo, KOETO ce e Cb6pano Ha ABLHOTO Ha
TeHaKepaTa, We nsteye Bbpxy cbCcTaBkmTe. TeHaKepaTa n CbCTaBKMTe ca ropeLm, KaTto oT Hero
MOXXe Aia U3/1M3a napa B 3aBMCMMOCT OT BMAa Ha CbCTaBKUTE B ypepaa.

12. N3npasHeTe KoLHMLATa B Kyrna WUin B YAHUS.

13. Korato eAHa napTnja CbCTaBKu € NPUroTBeHa, ypeabT e roToB 3a NPUroTBsiHe Ha Apyra naptuja.

MHCTPYKLW 3A KOHTPOJIHA NAHEN

MHcTpyKuUm 3a pa6oTa:

a. byToH Ha 3axpaHBaHe:

Cney, KaTo nocTaBkaTa 1 MbPHETO ca MPaBU/IHO NMOCTaBeHN B OCHOBHUS KOPMYC, CBETBa BYTOHBT 3a
3axpaHBaHe. HaTnckaHeTo Ha byTOHa 3a 3axpaHBaHe Lle BKAHYMN AUCIes.

Mo Bpeme Ha paboTa HaTUCKaHeTO Ha ByToHa 3a 3axpaHBaHe LLe crpe HarpsiBaHeTo U Lile NocTaBsu
npoAyKTa AVPEeKTHO B PeXMM Ha FOTOBHOCT.

b. ByTOH 3a MeHto:

HaTtuckaHeTo Ha 6yTOHa 3a MeHHO LLie BK/IOUM ypesa npu TemnepaTypa no nogpasbupane 200 °C, a
BpEeMeTO 3a roTBeHe Le 6b/e HacTPoeHO Ha 11 MUHYTW.

MN36umpaHeTo Ha byToHa MeHto B1 MN03BO/ISBa Aa NpeBbpTaTte npes 8-Te NonynspHu n36opa Ha XxpaHa.
CneaHanpaseH 1360p, 3anoysat GyHKLMMTE 3a NpejBapuTe/IHO Onpe/je/sieHOTO BpeMe 1 TemnepaTypa
Ha roTBeHe.

c. byToH 3a cBeTAMHa:

PpUTIOPHUKBT € 060pyABaH C Npo3opeL, 3a HabgeHre 1 BbTpeLlHa CBeT/IMHa 3a HabatgeHre Ha
Hanpezbka Ha rotBeHeTo. CBeT/IMHaTa MOXe Aa Ce BK/II0UBa UV M3K/TH0YUBa C MOMOLLTa Ha CBETIHHUS
K/Ttou.

d. KoHTpon Ha TemnepatypaTta 1 BpeMeTo:

Ypes HaTuckaHe Ha KOHTPO/a Ha TemrepaTtypaTta 1 BpeMeTo MOXeTe Aa peryavMpaTe BpemeTo (kaTo
HaTWCHeTe BeAHBbX) M TemnepaTypaTa(KaTo HaTUCHeTe BeHbX) Copes BallnTe NpeAnoYnTaHns, KaTo
yBenn4yaBare Win Hamanseate CTOMHOCTUTE C NOMOLLTa Ha BYTOHWTe 3a yBeNnnyaBaHe 1 HaMmanssaHe.
e. lucnneli (Bpeme 1 TeMnepatypa)

f. ByToH 3a yBennyaBaHe

g. byToH 3a HamansBaHe

h. 8 npegBapuTenHo 3agageHy nporpamm

CywnnHs: Cpeg 8-Te nporpamu nma 1 GyHkums “CyLueHe”, KosaTo No3BosiBa Temnepatypara ga 6bae
3agaseHa Ao 50°C n TanmepbT Aa 6bAe yAbaKeH 40 24 Yaca. Te3n HacTPOriKK, CbYeTaHM CbC CUAHA
LMPKYNaLms Ha Bb3yxa, MPaBAT Bb3MOXHO CyLLIEHEeTO Ha rosiMo pasHoobpasune oT CbCTaBKM.
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TemnepaTtypa
MuH.-makc. Bpeme no Bpemesu o Temne
patypeH | Mpeo6p-
DYyHKUMA | VIKoHa Konm(t:;ecmo noq;z;:-:fm;)aue ,C(l,;l;:;:gll; noqpa(gg;npaue 06xBaT (°C) blyaHe
1-60 200
Muua 100-400 11 80-230 Nein
1-20 205-230
Pnba 100-400 10 1-60 190 80-200 Ja
Xns6 100-400 10 1-60 200 80-200 Nein
Ckapvan 100-400 10 1-60 180 80-200 Ja
Mune 100-400 20 1-60 200 80-200 Ja
1-60 190
Mbpxona 100-400 15 80-230 Ja
1-20 205-230
MbpxeHe 100-400 18 1-60 200 80-200 Ja
CyweHe 100-400 6h 1-24h 70 50-100 Nein

PABOTEH PEXXUM

a. MoarpsiBaHe: Cnej cTapTupaHe Ha onepauusaTa CBETIVHHUAT MHAMKATOP 3a 13bpaHaTa GyHKLMA
OCTaBa BKJ/IOYEH, J0KaTO CBET/IMHHUTE HAMKATOPU 3a HensbpaHuTe GyHKLIMM Ca U3KYeHN. [leBuat
avcnneli nokassa “PRE”. Ako paboTHOTO Bpeme TpsibBa Aa Ce peryampa, ce rnokassa CTOMHOCTTA
Ha BpemeTo. AKO TpsbBa Ja ce perynupa paboTHaTa TemrepaTtypa, ce rokasBa CTOMHOCTTa Ha
TemnepaTtypata. TemnepaTypaTa Ha npejBapuTeNHO 3arpsBaHe Ha ¢ypHaTa CbOTBETCTBA Ha
n3bpaHata GyHKUMS (Hanp. PyHKLMATa 3a NmLa ce 3arpssa Ao 200°C). Mpuv NpesBapuTenHo 3arpssBaHe
BEHTMNATOPBT BMHArK e BKIOYeH 1 BpeMeTo 1 TemnepaTtypaTa Morat ja ce perynupart. KoraTo ce
JOCTUTHe 3ajajeHaTa TeMmnepaTypa, ce nosiBsBa nogkaHa “[obaBsHe Ha xpaHa“, MpuapyXeHa oT
5-kpaTeH 3ymep (OTOMn/eHWeTO TPsbBa Aa NPOAL/KM, KOrato ce nokaxe “JobassiHe Ha xpaHa” n
OTOMJ/IEHNETO He MOXe @ 6bJe N3KNoYeHO). AKO B paMKIMTe Ha 5 MUHYTU He ce yCTaHOBW NocTaBsHe
Ha KOLUHMLA, TA aBTOMAaTUYHO ce U3k/to4Ba. LifnoTo ycTpocTBO BIM3a B peXuM Ha 06paTHO bpoeHe
B paMKuTe Ha 5 MUHYTU Cnej M3gbprBaHe Ha KOLIHWLATa 3a MbpXeHe, 3a Aa AobaBuTe xpaHa
(dyHkumaTa AEXUAPAT nskntousa pexxmnma Ha npejsapuTesiHO 3arpsisaHe).

b. MoakaHa 3a obpbliaHe Ha xpaHaTa: PyHKUMATA 33 06pbLUaHe Ha XpaHa kapa CbObLLeHMEeTo
,ObpblLlaHe Ha XxpaHa" Aa MUra Ha gucnies 1 3ymepsbT 4a NPO3BYYn 5 NbTK, KOraTto JOCTUrHe 2/3 oT
BpPeMeTOo Mo nogpasbupaHe. PeXnMBLT Ha 06paTHO 6poeHe Le ce cTapTupa cieg, 10 cekyHan nnm cnej,
oTBapsiHe 11 3aTBapsiHe Ha BpaTaTa Ha puTiopHMKa. Camo ciefHnTe pyHKLMN N3NCKBAT OBpbLLaHe Ha
XpaHara: Pnba, xn1a6, ckapuan, nune, mbpxeHn kaptodu, Nbpxona, No nogpasbrpaHe.

c. Ot6posiBaHe: LindposuaT gucnneii nokassa paboTHOTO BpeMe 1 TeMnepaTtypaTa, 0T6posBaku
Hagony. Korato paboTHOTO BpemMe A0CTUTHe 2/3, pexrMbT Ha 06pbllaHe Ha XpaHaTa ce akTUBUpa.
AKo 06LL,0TO paboTHO Bpeme e No-Masiko oT 3 MUHYTK, MOoAKaHaTa 3a MpeobpbllaHe Ha XpaHa Beye He
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ce NokasBa 1 06paTHOTO bpoeHe NpoAb/xKaBa B CbCTOAHME HAa MUHYTa 1 cekyHAa. KoraTo obpaTtHoTO
6poeHe gocturHe 0, 3ymMepbT 3BbHU 5 MbTU. BeHTMAATOPBT M3NnTBa 20-CeKyHAHO 3aKbCHEHWe, Npean
Ja cnpe.

d. KpaliHo cbcTosiHme: JleBUAT gucnneri nokasea “Kpali”, BCUUKM OCTaHaM CBETIMHU Ca U3K/IOYEH U
BEeHTMNATOPBT M3NnTBa 20-ceKyHAHO 3abaBsiHe. HarpeBaTenHaTta Tpbba e U3k/toueHa, BCUYKM ByTOHM
cTaBaT HepaboTeLLm 1 cucTeMaTa BAM3a B PeXVM Ha FOTOBHOCT.

CbBETWU 3ATOTBEHE

+ MoyTK BCsika XpaHa, KOATO TPAAULIMIOHHO Ce NPUroTes BbB PpypHaTa, Moxe za 6bAe NbpxeHa Bypesa
3a roTBeHe C ropeLl, Bb3JyX.

* XpaHuTe ce roTBSIT Haii-406pe 1 Hall-paBHOMEPHO, KOraTo Ca MoYTY ejHaKBY Mo pasmep v gebenvHa.
+ Mo-mankmTe NOpLMN XpaHa N3NCKBAT MNO-Masko BpeMe 3a roTBeHe, OTKOIKOTO Mo-rofiemuTe.

* 3a Hali-Ao6pV pe3yNnTaTy 3a Hali-kpaTbK NepPMo OT Bpeme, NMpUroTeeTe XxpaHaTta Bype/a 3a roTBeHe C
ropeLy Bb34yx Ha Makv nopumn. 136sreaiite nogpexgaHeTo Ha NiacToBe WU HAC105iBAHETO, KOraTo
€ Bb3MOXHO.

+MoBeyeTo NpeABapUTEHO ONakoBaHW XpaHW He TPSI6Ba Aa ce MOTansT B MasHUHA NpeAV MPUroTBsiHe
B ype/a 3a roTBeHe C ropeLy, Bb3ayx. [loBe4eTo Beye CbAbpXaT MasHVHa U APYri CbCTaBKW, KOUTO
nozobpssaT nokadpeHABaHETO 1 XPYNKaBoCTTa

* 3amMpa3seHunTe NPeAsACTUSA 1 OPABLOBPY Ce MbPXKaT B ypesa 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3yX MHOro gobpe.
3a Haii-Jo6pu pesynTaTh v NogpeseTe BbpXy TaBaTta B ef1H C/I0iA.

HACTPOUKW

Tabnuuata nNo-Aosy Le By MOMOrHe Aa n3bepeTe OCHOBHMUTE HaCTPOWKM 3a CbCTaBKUTe.
3a6enexxka: MimaiiTe npeABuA, Ye Te3M HaCTPOMKN ca MUHAVMKATUBHW. Thid KaTo CbCTaBKUTe ce
pasnuyasat no npomsxopa, pasmep, popma, KaKTo U MapKa, He MOXXeM fla rapaHTUpamMe Hali-
po6paTa HacTpovika 3a TaX.

Tbin KaTo TexHonorusATa Rapid Air MMrHoBeHO 3arpsiBa Bb3jyXa B ypeja, U3BaxaHeTo Ha TeHaKepa
3a MbpXXeHe AopM 3a KPaTKo OT ype/Aa Mo BpeMe Ha MbpXKeHe € ropeLll, Bb3Jyx No4T He npeyun Ha
npoueca.

CbBETU

* Mo-mankuTe CbCTaBKN OBUKHOBEHO M3MCKBAT Masko Mo-KpaTko Bpeme 3a MpUroTBsiHe, OTKOAKOTO
no-rofeMmTe CbCTaBKU.

* M0-ronsiMoTO KOIMYECTBO CbCTaBKM U3MCKBA Masko MO-Ab/r0 BPeme 3a NPUroTBsHe, a Mo-MankoTo
KONNYeCTBO CbCTaBKM M3MCKBA MasKo Mo-KpaTko Bpeme 3a NpUroTesiHe.

+ Pa3knallaHeTo Ha Mo-mankuTe CbCTaBkv MO cpejaTa Ha BpemeTo 3a MPUroTBsiHe MojobpsiBa
pesynTaTa 1 MOXe /ja MOMOrHe 3a nNpejoTBpaTABaHe Ha HePaBHOMEPHO VN3MbPXEHWN CbCTaBKU.

+ [lobaBeTe MasIko ONNO B MpecHUTe KapTodu, 3a Ja CTaHaT Xpynkasu. M3nbpxeTe CbCTaBKUTe Bypesa
3a roTBeHe C ropeLl, Bb3AyX B paMKm1Te Ha HAKOIKO MUHYTW cfie A06aBSHETO Ha Mac/oTo.

* He npuroTeaTe N3KIIUYNTENHO Ma3HM CbCTaBKW, KaTo KO16acu B ypeja 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3ayX.
* 3aKyCKu1Te, KOUTO MOraT Ja ce MPUroTBAT BbB dypHaTa, MoraT Aa ce NpUroTBsT 1 B ype/a 3a roTseHe
C ropeLy, Bb3yXx.

* ONTUMAaNHOTO KOANYECTBO 3a NPUrOTBAHE Ha XPyNKaBu MbpXeHW kapTodu e 500 rpama.

* I3non3BaiiTe roToBO TeCTo, 3a Aa NPUroTesiTe 6bP30 1 JIECHO 3aKyCKM C MbjHeX. MpegBapuTenHo
NMPUroTBEHOTO TECTO ChLLO Taka M3MCKBa NMO-KPaTKO BpeMe 3a MpUroTesHe OoT A0OMALLHOTO TeCTo.

* AKo nckaTe ga n3neveTte TopTa WM KWL, UAN aKO UCKaTe Aa U3NbPXUTE KPexXKu CbCTaBKW Uan
CbCTaBKM C MbJIHEX, MocTaBeTe popMa 3a NeveHe Uav YMHISA B KOLLHMLATA Ha ypeaa C ropeLL, Bb3yX.
* MoxeTe cbLLo Taka Aa M3nonssaTe ypeAa C ropely Bb3AyX 3a MpeTornisHe Ha CbCTaBkW. 3a Aa
nogrpeete xpaHaTa cu, 3aganTe TemnepaTtypata Ha 150°C 3a 4o 10 MUHYTW.

3a6enexka: [lo6aBeTte 3 MUHYTN KbM BpeMETO 38 NPUroTBsAHE, KOraTo 3arno4YHeTe ja MbpXXuUTe,
AOKaTo ypeabT e BCe olLe CTYAEH.

noAAPBXXKA N MOYNCTBAHE

* YBepeTe ce, Ye ypeabT 3a rotBeHe C ropely Bb3gyx € U3K/IKYeH OT KOHTaKTa 1 OxXnajeH npean
no4yncTeaHe.
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*ouncreTe BbTPELLHOCTTA CYMCTa U Cyxa Kbpna. He nsanonssante Mokpa Kbpna, 3a fa npejoTepaTtuTe
nonajaHeTo Ha BOJa BbB BLTPELUHOCTTA Ha ypeaa.
NPEAYNPEXAEHWE: He n3nonssaritTe abpa3nBHM NOYMUCTBALLM MpenapaTti Uamn JOMaKMHCKa Ten.
* BHMMaTenHo nsbbpLueTe BbHLUHATA YacT € BaXKHa Kbpna UM KyXHeHCKa XapTus.

* Hykora He notansaiiTe ypesa 3a rotTBeHe C ropeLl, Bb3yX BbB BOAA UAWN Apyra TeYHOCT.

* [MoAacyLueTe WaTesIHO BCUYKM YacTy Npen CbXpaHeHue.

* CbXxpaHsaBaliTe ypeaa 3a roTBeHe C ropeLy, Bb3yX Ha X/1aZHO 1 CyX0 MSCTO.

* TeHpkepaTa 3a MbpXKeHe MoXe Aa ce Mu1e B CbAOMUAHA MaLLMHa.

OTCTPAHABAHE HA HEN3MNPABHOCTWU

Mpo6nem

Bb3MoOXXKHa NpUYnHa

PeweHue

YpeawT 3a rotBeHe
C ropeLy, Bb3ayx He
pabotu.

ypeA'bT He € BKNIKYeH KbM
eniekTpnyeckaTa Mpexa.

MocTaBeTe Wwencena Ha efiekTpnyeckaTa Mpexa B
3a3eMeH CTeHeH KOHTaKkT.

He cTe HacTpounu Talimepa.

HactpoiiTe 6yToHa 3a Taiimepa Ha He06X0ANMOTO
BpeMe 3a roTBeHe, 3a a BK/Ito4mnTe ypesa.

CbcTaBkuTe,
NpUroTBeHu c ypeaa
3a roTBeHe C ropety,
Bb3/yX, He ca roToBu.

KonnuectBoTo CbCTaBKM B
KOLWHMLaTa e TBbpAe roigimo.

Cnoxete No-mManky NapTUAW CbCTaBKM B
KOLWHMLATA. Mo-Mank1Te NapTUam ce mbpxar no-
paBHOMepPHO.

3afajeHaTa Temnepatypa e
TBbPAE HUCKa.

HacTtpoiite kntova 3a Temnepatypara Ha
HeobxoAMmaTa TemnepaTypHa HacTporika (BX.
pasgen ,HacTporikun” B rnaea ,/3nonssaHe Ha
ypeaa“).

BpemeTo 3a rotBeHe e TBbpAe
KpaTKo.

HacTtpoiite Talimepa Ha He06X0AMMOTO Bpeme
3a roTeeHe (BX. pasgen ,HacTtporiku” B rnasa
LM3non3saHe Ha ypeaa”).

CbcraBkuTe

ce 3anbpxBaT
HepaBHOMEepHO B
ypeaa.

Hsakown BnaoBe CbCTaBku Tpﬂ6Ba
Aa Ce pasKnaTAaT no cpejata Ha
BpeMeTO 3a roTBeHe.

CbCTaBKUMTe, KOUTO fiexaTt eAHa BbpXy Apyra nam
Hanpeku eAHa Ha Apyra, (Hanp. MbpXeHu KapTopun),
TPsibBa Za ce pa3kNaTAT No cpejaTa Ha roTBEHETO.
BuxTe pasgen ,HacTtporikn” B rnasa ,M3nonssaHe
Ha ypega“.

MbpxkeHWTe 3aKycKu
He ca Xpynkasu,
KoraTo u3ns3sat ypesa
3a roTBeHe C ropety,
Bb3JyX.

BuAbLT Ha M3non3BaHaTa 3akycka
TpsibBa Aa 6bAe NPUroTBeH B
TPaAVLMOHEH ypey 3a Abl60KO
nbpXeHe.

M3non3BariTe $pypHa 3a 3aKyckun UM 1EKO HaHeceTe
Masiko Ma3HVHa BbpXy 3aKyCKUTe 3a Mo-xpynKkas
pesynTar.

He mora ga nib3Ha
KoLHMLaTa B ypesa
npaBuIHO

B TeH[)kepaTa 3a NbpXXeHe nMa
TBbPAE MHOIO CbCTaBKW.

He nbaHeTe TeHAKepaTa 3a MbpXeHe Hag,
nHaMKaumata MAKC.

PelueTkaTta He e nocTaBeHa
NpaBU/IHO B TeHAXKepaTa.

HaTuncHete peLlleTkaTa HaAony B TeHAKepaTa,
AOKaTO HE MOXe Aa Ce NpUABMXKKN noeeye.

OT ypesa n3nusa 6sn
AVM.

ﬂpVII'OTBHTe Ma3HW CbCTaBKWU.

KoraTo nmbpxXuTe MasHW CbCTaBKy B ypeAa, FonsMo
KOJIMYECTBO ONIMO LUe 13Teue B TeHKepaTa.
OnuoTo oTAeNs 651 AWM U TeHZXKepaTa MOXe ja
Ce HaropeLLy noBeye oT 06MYaliHOTO. ToBa He ce
OTpassiBa Ha ypeAa WAn Ha KpaiHns pesynTar.

TeHzpKepaTa Bce oLLe CbAbpXKa
0OCTaTbLUM OT MasHUHN OT
npeAvLLHa yrnoTpe6a.

benuar gnm ce NprYnHABAa OT HarpsiBaHe Ha
MasHWHW B TUraHa. yBepeTe ce, Ye noyuncrteate
TUraHa NpaBuvaHO Cnej BCAKa yn0Tpe6a.

MbpxeHnTe
KapTodu ce mbpxaT
HepaBHOMEpPHO B
ypeAa 3a rotseHe ¢
ropeLL, Bb3yx

He cTe n3nonssanv npaBuaHUs
TIN KapTopu.

M3non3BaiiTe NpecHn kapTodu 1 ce yBepeTe, e Te
oCTaBaT TBbPAM M0 BPeMe Ha MbpXEHeTo

He cte nsnnakHanu gobpe
KapTopeHuTe NpbUnLK, Npean
Aa TV M3mbpxmTe.

M3nnakHeTe NpaBUIHO KapTodeHnTe NpbUKLY, 3a
[a OTCTPAHWTE HULLIECTETO OT BbHLLIHATA M CTpaHa.
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MbpxeHWTe KapTOPn
He ca Xpynkasu,
KoraTto usnssat ot
ypesa 3a rotBeHe ¢
ropeLy, Bb3ayX.

XpynkaBocTTa Ha MbpXeHUTe
KapTo¢u 3aBmcK OT
KO/INYECTBOTO MasHVHa 1 BoAa
B TSX.

YBeperTe ce, 4e CTe NOACYLINAN Ao6pe KapTodpeHnTe
npbuMLY, Npean Aa AobasriTe MacioTo.

HapexeTe kapTodeHVTe NPBYNLIN Ha MO-CUTHO 33
no-xpynkae pesynTar.

Jlo6aBeTe Masiko noseye MasHVHa 3a ro-
Xpynkas pesyntar.

N3XBBP/IAHE HA NMPOAYKTA

To3n npogyKkT e B cboTBeTCcTBME C [AunpekTmsa 2012/19/EC Ha EBponelickus napaameHT
OTHOCHO OTNaAbLM OT e/fleKTPMUYEeCKo 1 enekTpoHHO obopyaBaHe (OEEQ), koATo m3nara
HopMaTMBHaTa pamKka, MpuaoxrnMa B EBponencknsa Cblo3, 3a M3XBbPAAHE W MNOBTOPHA

mEmmm YNoTpeba Ha oTnajbLM OT eleKTpUYecko 1 enekTpoHHO obopyasaHe. He nsxsbpsarite
NpoAyKTa B KOHTelHepuTe 3a 61UTOBM OTNaAbLM. BMecTo ToBa ro oTHeceTe A0 Hali-6/11M3KKA
LleHTbp 3a CbbVpaHe Ha OTNaAbLIM OT e/1eKTPUYECKO 1 eNleKTPOHHO obopyaBaHe.en Sie es bei
der nachstgelegenen Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikschrott ab.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, S.L. garantiza la conformidad de este producto, para el uso al que esta destinado, du-
rante el periodo marcado por la legislacién vigente en el pais de venta del mismo. En caso de rotura
durante el periodo de garantia, el usuario tendra derecho a la reparacién o sustitucién del producto
sin coste alguno si el anterior no estd disponible, a menos que sea imposible o desproporcionado rea-
lizar una de estas opciones. En este caso, puede optar por una reduccién en el precio o la anulacién de
la venta, caso que deberd negociar directamente con el vendedor. Esto también cubre la sustitucién
de piezas de recambio, siempre que el producto se haya utilizado de acuerdo con las recomendacio-
nes de este manual en ambos casos y no haya sido falsificado por terceros no autorizados por B&B
TRENDS, S.L. La garantia no cubre ninguna parte sujeta a desgaste y friccién. Esta garantia no afecta
a sus derechos como consumidor de acuerdo con las disposiciones de la Directiva 1999/44/CE para
estados miembros de la Unién Europea.

USO DE LA GARANTIA

Los clientes deben contactar con el servicio técnico autorizado de B&B TRENDS, S.L. para la reparacion
del producto. Toda falsificacion del producto por parte de cualquier persona no autorizada por B&B
TRENDS, S.L. o el mal uso del mismo anulard los derechos de garantia. Debe guardar la factura de
compra, recibo o comprobante de entrega para poder ejercer los derechos de garantia. Para servicio
técnico y atencion al cliente fuera de territorio espafiol, envie su solicitud al punto de venta donde
adquirié el aparato.

RELATORIO DE GARANTIA

A B&B TRENDS, SL. garante a conformidade deste produto para o uso para o qual foi concebido du-
rante o periodo estabelecido pela legislagdo em vigor no pais de venda. Em caso de avaria durante o
periodo de vigéncia desta garantia, os utilizadores tém o direito a repara¢do ou a substitui¢do gratuita
do produto caso a reparagdo seja impossivel, a ndo ser que uma dessas opgdes seja impossivel de
cumprir ou for desproporcionada. Neste caso, podera optar por uma redugdo no prego ou um can-
celamento da venda, qualquer uma das op¢des devendo ser tratada diretamente com o vendedor. A
garantia também cobre a substituicdo de pegas de reposi¢do sempre que o produto tenha sido usado
em conformidade com as recomendacdes especificadas neste manual nos dois casos e sempre que
ndo tenha sido manipulado por pessoal ndo autorizado pela B & B TRENDS, SL. Esta garantia ndo é
aplicavel a quaisquer pecas sujeitas a desgaste. Esta garantia ndo limita os seus direitos enquanto
consumidor em conformidade com as disposi¢des constantes da Diretiva 1999/44/CE para os Esta-
dos-Membro da Unido Europeia.

UTILIZACAO DA GARANTIA

Os clientes devem contactar um Servigo Técnico autorizado da B&B TRENDS, SL. para reparar o produ-
to. Qualquer manipulagdo do mesmo por parte de qualquer pessoa nao autorizada pela B&B TRENDS,
SL., ou uma utilizagdo indevida ou negligente do mesmo, tornardo esta garantia nula e sem efeito.
Deve guardar a factura de compra, recibo ou prova de entrega para exercer os direitos de garantia.
Para receber assisténcia técnica ou beneficiar do servigo pds-venda fora do territério espanhol, solici-
te informac®es junto ao ponto de venda em que adquiriu o aparelho.

73



WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, SL. guarantees compliance of this product, for the use for which it is, during the period
established by the legislation in force in the country of sale. In the case of breakdown during the term
of this warranty, users are entitled to repair or else the replacement of the product at no charge if the
former is unavailable, unless one of these options proves impossible to fulfil or is disproportionate. In
this case, you can then opt for a reduction in price or cancellation of the sale, which must be dealt with
directly with the sales vendor. This also covers replacement of spare parts provided that the product
has been used according to the recommendations specified in this manual for both cases, and has not
been tampered with by any third party that is not authorised by B & B TRENDS, SL. The warranty will
not cover any parts subject to wear and tear. This warranty does not affect your rights as a consumer
in accordance with the provisions in Directive 1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, SL., authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, SL., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. You must keep the purchase in-
voice, receipt or delivery docket in order to exercise your warranty rights. For technical service and
after-sales care outside the Spanish territory, please submit your query to the point of sale where you
purchased the item.

BON DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garantit la conformité de ce produit, pour l'usage auquel il est destiné, pendant
la période établie par la Iégislation en vigueur dans le pays de vente. En cas de panne pendant la
durée de la garantie, les utilisateurs ont le droit de faire réparer ou remplacer le produit sans frais
si la réparation n'est pas réalisable, a moins que l'un de ces choix soit impossible a réaliser ou soit
disproportionné. Dans ce cas, vous pouvez alors opter pour une réduction du prix ou I'annulation de
la vente, qui doit étre traitée directement avec le vendeur. Cela couvre le remplacement des piéces
de rechange a condition que le produit ait été utilisé selon les recommandations indiquées dans ce
manuel pour les deux cas, et qu'il n'ait pas été manipulé par toute tierce partie n'étant pas autorisée
par B & BTRENDS, SL. La garantie ne couvrira pas toute piece d'usure. Cette garantie n‘affecte pas vos
droits de consommateur conformément aux dispositions de la Directive 1999/44/EC pour les états
membres de 'Union européenne.

UTILISATION DE LA GARANTIE

Les clients doivent contacter un service technique agréé par B&B TRENDS, SL., pour faire réparer le
produit. Toute manipulation du produit par quiconque n'étant pas agréé par B&B TRENDS, SL., ou
I'utilisation négligente ou incorrecte de celui-ci rend cette garantie nulle et sans effet. Vous devez con-
server la facture d'achat, le requ ou la preuve de livraison afin d'exercer vos droits de garantie. Pour un
service technique et un service aprés-vente en dehors du territoire espagnol, veuillez soumettre votre
demande au point de vente ou l'article a été acheté.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, SL. garanteix el compliment d'aquest producte per a I'is al qual esta destinat durant el
termini establert per la legislacié vigent al pais de venda. En cas d'avaria durant la vigéncia d'aquesta
garantia, 'usuari té dret a la reparacié o substitucié del producte sense cap carrec si la primera no esta
disponible, llevat que una d'aquestes opcions resulti impossible de complir o llur compliment sigui
desproporcionat. En aquest cas, es pot optar per una rebaixa del preu o la cancel-laci6 de la venda,
que s’ha de tractar directament amb el venedor. També cobreix la substitucié de peces de recanvi
sempre que el producte hagi estat utilitzat d'acord amb les recomanacions especificades a aquest
manual per a ambdods casos, i no hagi estat manipulat per cap tercer que no estigui autoritzat per B
& B TRENDS, SL. La garantia no cobrira cap pega subjecta a desgast. Aquesta garantia no afecta als
vostres drets com a consumidor d’acord amb el que estableix la Directiva 1999/44/CE per als estats
membres de la Uni6 Europea.

US DE LA GARANTIA

El client haura de posar-se en contacte amb un Servei Tecnic autoritzat de B&B TRENDS, SL. per a la
reparacié del producte. Qualsevulla manipulacié del producte per part de qualsevulla persona no
autoritzada per B&B TRENDS, SL., o I'Uis descurat o indegut del producte deixara sense efecte aquesta
garantia. Haureu de conservar la factura de compra, el rebut o el resguard de Illiurament per poder
exercir els vostres drets de garantia. Si us cal el servei técnic i I'atencié postvenda fora del territori
espanyol, si us plau, dirigiu la vostra consulta al punt de venda on vau adquirir l'article.

RAPPORTO DI GARANZIA

B&B TRENDS, S.L. garantisce la conformita di questo prodotto, per l'uso a cui € destinato,
per il periodo stabilito dalla legislazione in vigore nel paese di vendita. In caso di guasto
durante il periodo di validita della presente garanzia, gli utilizzatori hanno diritto alla ripa-
razione o alla sostituzione gratuita del prodotto se la prima non ¢ disponibile, a meno che
una di queste opzioni si riveli impossibile da portare a termine o sproporzionata. In questo
caso, € possibile optare per una riduzione di prezzo o per I'annullamento della vendita, che
deve essere effettuato direttamente con il rivenditore. Cio si applica anche alla sostituzione
di parti di ricambio a condizione che il prodotto sia stato utilizzato secondo le raccomanda-
zioni specificate in questo manuale in entrambi i casi, e non sia stato manomesso da terze
parti non autorizzate da B&B TRENDS, SL. La garanzia non copre parti soggette a usura. La
presente garanzia non pregiudica i diritti del consumatore in conformita con le disposizioni
della Direttiva 1999/44/CE per gli Stati membri dell'Unione Europea.

UTILIZZO DELLA GARANZIA

I clienti possono contattare il servizio di assistenza tecnica autorizzato di B&B TRENDS,
SL. per riparazioni del prodotto. Poiché eventuali manomissioni dello stesso da soggetti
non autorizzati da B&B TRENDS, SL., o l'utilizzo incauto o improprio dello stesso rendono
nulla la presente garanzia. Deve conservare la fattura d'acquisto, la ricevuta o la prova di
consegna per esercitare i suoi diritti di garanzia. Per servizio clienti e di assistenza tecnica
al di fuori del territorio spagnolo, si prega di inviare la richiesta al punto vendita presso cui
é stato acquistato l'articolo.
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GARANTIEBERICHT

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Gebrauch, fir den es bestimmt
ist, fir den Zeitraum, der durch die im Verkaufsland geltende Gesetzgebung festgelegt ist. Im Falle
eines Ausfalls wahrend dieser Garantiezeit hat der Benutzer Anrecht auf eine kostenlose Reparatur
oder andernfalls auf den kostenlosen Ersatz des Gerats, wenn es nicht repariert werden kann, es sei
denn, eine dieser Optionen erweist sich als unmaoglich oder unverhaltnismaRig. In diesem Fall kénnen
Sie sich dann fur eine Preisminderung oder die Stornierung des Verkaufs entscheiden. Dies mussen
Sie direkt mit dem Verkaufer regeln. Gedeckt ist auch der Ersatz von Ersatzteilen, vorausgesetzt, das
Gerat wurde gemal? den in dieser Anleitung fur beide Falle angegebenen Empfehlungen verwendet
und nicht von Dritten manipuliert, die nicht von B & B TRENDS, SL autorisiert sind. Die Garantie gilt
nicht fur Verschleif3teile. Diese Garantie beeintrachtigt nicht Ihre Rechte als Verbraucher gemaR den
Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fur die Mitgliedsstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Der Kunde muss sich fur die Reparatur des Gerats an einen autorisierten technischen Service von B&B
TRENDS, SL. wenden. Jegliche Manipulation durch nicht von B&B TRENDS, SL. autorisierte Personen
oder unvorsichtige oder unsachgemafie Verwendung des Gerats fihrt zum Erl6schen dieser Garantie.
Sie mussen die Kaufrechnung, die Quittung oder den Liefernachweis aufbewahren, um Ihre Gewahr-
leistungsrechte geltend machen zu kénnen. Fur technischen Service und Kundendienst aul3erhalb
des spanischen Hoheitsgebiets richten Sie Ihre Anfrage bitte an die Verkaufsstelle, bei der Sie das
Gerat gekauft haben.

CbOBLLUEHME 3A TAPAHLUOHHOTO OBC/1Y)KBAHE

B&B TRENDS, S.L. rapaHT/pa CbOTBETCTBMETO Ha TO3U NPOAYKT 3a ynoTpebaTa, 3a KOATO e NpeAHa3HayeH,
3aCpoka, orpeZeneH oT AeliCTBALL0TO 3aKOHOAATe/ICTBO B CTPaHaTa Ha npoaax6a. B ciyyali Ha noepesa no
BpeMe Ha rapaHLMOHHIS My CPOK, MOTpebuTennTe MMaT NpaBo Aa PEMOHTMPAT UM 6e€3M1aTHO @ 3aMeHAT
NPOAYKTa, ako He € HEBb3MOXHO /ja Ce PEMOHTMPA, OCBEH aKO Ce OKaxe, Ye efj\iH OT Te3U BapuaHTu He
€ Bb3MOXHO Jja 6bje NPUIOXKeH Ha NMPaKT1Ka UM Ye e HerponopLuoHaneH. B To3m ciyyail MoxeTe Aa
npeAnoyeTeTe OTOMB OT LieHaTa WM OTMsIHa Ha Npo/jaxbaTa, 3a KOeTO MOXeTe Jja Ce J0roBopuTe Hanpaso
¢ npojasaya. ToBa MOKPMBA 1 3aMsiHaTa Ha pe3epBHY YacTy, HO MpK YC10BME Ye NPOAYKTHT € 13M0A3BaH
CbIN1aCHO MpenopbKMTe, MOCOYEHN B TOBA PHKOBOACTBO 3a ABaTa C/lyyas, 1 HAMa Hameca OT CTpaHa Ha
TPeTo /ViLie, KOETO Aa He e yrb/IHOMOLLLeHO oT B & B TRENDS, SL. FapaHuuATa He MokpyriBa YacTu, KOUTo ce
amopTum3npart. Ta3u rapaHums He 3acara BalumTte npasa kaTo NoTpebuTen B CbOTBETCTBME C pa3rnopejbaTa
B AunpekTrBa 1999/44/EQ 3a Abp>KaBUTe UNeHKN Ha EBponeckmns cbos.

N3MNOJ1ISBAHE HA TAPAHLUUATA

3a peMOHT Ha MPoAyKTa KIMeHTUTe TPsIBBa fa Ce CBbpyKaT CynmbHOMOLLeH oT B&B TRENDS, SL. TexHuueckn
cepBu3. AKO MO OTHOLLEHME Ha FOPHOTO e HanunLe Hameca OT Heymb/IHOMOLLEeHO oT B&B nuue , v
nopazmn HebpeXxKHOCT UK HernpaBWaHa ynoTpeba Ha NPOAyKTa, Ta3u rapaHLMs CTaBa HULLIOXHa. Tpsbsa Aa
3anasuTe $akTypaTa 3a MOoKyrKa, kacoBaTa benexka Unm JokasaTeCTBOTO 3a A0CTaBKa, 3a Aa MOXeTe Aa
YNpaXxKHWTe rapaHLVIOHHMTE C/ NpaBa. 3a TEXHMYECKO 1 ceAnpoaaxbeHo obcnyxKBaHe 1 3BbH VcnaHns
€ HeobxoAMMO @ NoAaZeTe CBOETO OrlakBaHe B ThProBCKYsi 06eKT, OT KOWTO CTe 3aKyrnuiun nsjenmneto.
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ufesa

SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)

TECHNICAL ASSISTANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENCAO TECNICA (SAT)
SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA (SDAT)

(+34) 93 560 67 05
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Catalufia, 24

P.I. Ca N'Oller 08130

Santa Perpétua de Mogoda (Barcelona) Espafia
C.I.F. B-86880473

www.bbtrends.es

Encuentra tu servicio técnico mas cercano en https://sat.ufesa.com/
Check out your nearest service station at https://sat.ufesa.com/
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