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ESPANOL

AGRADECEMOS QUE HAYA DEPOSITADO SU CONFIANZA EN UFESA'Y DESEA-
MOS QUE EL FUNCIONAMIENTO DEL PRODUCTO LE SATISFAGA PLENAMENTE.

ATENCION

LEA ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE USO ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO.
GUARDELAS EN UN LUGAR SEGURO POR SI NECESITA CONSULTARLAS EN EL FUTURO.

DESCRIPCION

A1: Botén de encendido

A2: Botdn de café expreso

A3: Botén de vapor

A4: Luz de pre calentamiento

AS5: Luz de ok

B: Filtro de café (1 taza y 2 tazas)

C: Portafiltro

D: Mango portafiltro

E: Clip de soporte del portafiltro

F: Estante para tazas extraible

G: Bandeja de goteo

H: Mando de control de vapor/agua caliente
I: Asa del depdsito de agua

J: Tapa del depésito de agua

K: Depdsito de agua

L: Tubo de vapor

M: Mango del tubo de vapor

N: Funda del tubo de vapor

O: Boquilla de vapor

P: Cuchara dosificadora y prensador

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Si el cable de alimentacion esta dafiado, este de-
bera ser reemplazado por el fabricante, un agen-
te de servicio o personal cualificado equivalente,
a fin de evitar cualquier riesgo. Los nifios a partir
de 8 afios pueden utilizar este aparato si se en-
cuentran bajo supervision o se les ha proporcio-
nado instrucciones acerca del uso del aparato de
forma sequra, asi como haber comprendido los
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peligros que conlleva su uso. Los nifios no po-
dran realizar la limpieza y el mantenimiento de
usuario, a menos que sean mayores de 8 afios
y se encuentren bajo la supervisiéon de una per-
sona adulta. Mantenga el aparato y su cable de
alimentaciéon fuera del alcance de los nifios me-
nores de 8 afios. Las personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con
falta de experiencia y conocimientos, pueden
utilizar los aparatos si se encuentran bajo super-
visién o se les ha proporcionado instrucciones
acerca del uso del aparato de forma seqgura, asi
como haber comprendido los peligros que con-
lleva su uso. Los niflos no deben jugar con el
aparato.

Este electrodoméstico estd destinado para uso
doméstico. No esta previsto que se utilice en
aplicaciones como:

- Zonas de cocina del personal en tiendas, ofici-
nas y otros entornos de trabajo.

- Casas de campo.

- Clientes en hoteles, moteles y otros entornos
de tipo residencial.

- Entornos de tipo bed and breakfast (alojamien-
to y desayuno).

Proceda conforme a la seccion de mantenimiento
y limpieza del presente manual para la limpieza.
Nunca sumerja el aparato en agua o cualquier
otro liquido. El aparato solo se debe utilizar con
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el soporte suministrado. Durante la elaboracién
y después de su uso, algunas piezas de la maqui-
na estaran calientes debido al calor residual.

Advertencia: jposibles lesiones por mal uso!

Este aparato esta destinado a utilizarse a una al-
titud maxima de 2000 metros sobre el nivel del
mar. La cafetera no debe ser colocada en el inte-
rior de un mueble o0 armario cuando es utilizada.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Cualquier uso incorrecto o manipulacién indebida del producto anulara la garantia. Antes
de enchufar el aparato, compruebe que el voltaje de la red eléctrica es el mismo que el que
aparece indicado en la etiqueta del mismo. El cable de alimentacién no se debe enrollar ni
envolver alrededor del aparato durante su uso. No utilice, conecte ni desconecte el apara-
to de la red de suministro eléctrico con las manos o los pies mojados. No tire del cable de
alimentacién para desenchufar el aparato ni lo utilice como asa. Nunca utilice su cafetera
sin agua. Desenchufe inmediatamente el aparato de la red eléctrica en caso de que se pro-
duzca cualquier averia o dafio y pédngase en contacto con un servicio de asistencia técnica
oficial. Para evitar cualquier peligro, no abra el aparato.

B&B TRENDS SL. no se hace responsable de ningun dafio que se pueda ocasionar a
personas, animales u objetos, como resultado del incumplimiento de estas advertencias.

INSTRUCCIONES DE USO

ANTES DE USAR EL APARATO

Asegurese de que todos los embalajes del producto han sido retirados.

- Antes de preparar café por primera vez, recomendamos usar la cafetera 3 veces sola-
mente con agua para limpiar el sistema.

PREPARE SU CAFETERA

1. Abra la tapa del depdsito de agua (J) y llene el depdsito con agua sin sobrepasar la
linea «MAX».

Instale el depdsito de agua verticalmente y alinee las hebillas con el orificio de la parte
posterior de la maquina. Luego, presiénelo hacia abajo para que quede paralelo a la
parte superior de la maquina.

2. Coloque el filtro de café (B) (1 taza o 2 tazas) en el portafiltro (C) (sin café en la malla
de acero) y asegurese de que el tubo del embudo se alinea con la ranura del aparato.
Luego introduzca el embudo en el aparato desde la posicion «<UNLOCK» (Desbloquear)
y fijela firmemente a la cafetera girandolo en el sentido contrario a las agujas del reloj
hasta que esté en la posicién «LOCK» (Bloquear).
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3. Coloque una taza o jarra en el estante para tazas extraible (F) y asegurese de que el
mando de control de vapor (H) esté en posiciéon «OFF» (Apagado).

4. Conecte el aparato de la red eléctrica y presione el botén de encendido (A1). La luz
(A4) se encenderd y la cafetera empezard a calentarse.

Cuando termine el calentamiento, se encendera la luz de ok (A5) para indicar que el
aparato esta a punto para hacer café.

5. Presione el botdn de café (A2) y el aparato bombeara agua que pasara a través del
sistema. Luego viértala en la taza y limpie a fondo. Deseche el agua y repita el proceso
3 veces o mas.

Coloque el tubo de vapor en una taza o jarra y, después de presionar el botén de café
(A2), gire lentamente el mando de control de vapor hasta que salga agua. Mantenga
abierto el mando de control de vapor (H) al menos 30 segundos y luego cierre el man-
do de control de vapor. Luego presione de nuevo el botdn de café (A2) para detenerlo.
Tenga cuidado al realizar este proceso ya que el agua caliente entrara en el recipiente
y puede emitir vapor.

Ahora, el aparato estara listo para preparar café.

Nota: Puede haber ruido al bombear agua por primera vez o después de mucho tiem-
po sin usar, es normal que el aparato esté soltando el aire del interior. Pasados unos 20
segundos, el ruido desaparecera.

PREPARACION DE CAFE EXPRESO

1. Retire el embudo girdndolo en el sentido de las agujas del reloj. Coloque el filtro de
café (B) en el embudo metalico y asegurese de que el tubo del embudo se alinea con
la ranura del aparato.

'S

// C :/ 7

{ / L)

2. Aflada café molido en el filtro de café (1 taza o 2 tazas) con la cuchara dosificadora.
Con una cuchara dosificadora llena de café molido puede preparar aproximadamente
una taza de café expreso de primera calidad. A continuacion, apriete el café molido en
polvo firmemente con el prensador.
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3. Inserte el portafiltro en el aparato tal como se explica en la seccion «Prepare su cafetera».
4. Coloque una taza para expreso en el estante para tazas extraible.

5. Una vez que haya terminado el calentamiento (se encenderan las dos luces), presione
el botdén de café (A2) y el café empezara a elaborarse. Cuando se alcance la cantidad de
café que desee, presione de nuevo el boton de café (A2) para detenerlo.

Nota: Para preparar 2 tazas al mismo tiempo, use el filtro de café para 2 tazas y colo-
que 2 tazas en el estante para tazas extraible.

6. Después de terminar de preparar el café, retire el embudo metalico girandolo en el
sentido de las agujas del reloj, y luego vierta los restos de café con la malla de acero
presionada por el clip del soporte del embudo.

7. Deje que se enfrien completamente y luego enjuaguelos con agua corriente.

PREPARACION DE AGUA CALIENTE

Cuando finalice el calentamiento, pulse el botdn de café y la bomba de agua empezara
a bombear agua. Gire el mando de control de vapor a «<Hot water» (Agua caliente) para
que salga agua caliente por el tubo de vapor.

Para que no salga mas agua caliente, vuelva a pulsar el botdn de café, y gire el mando
de control de vapor a la posicion «OFF» (Apagado). El agua caliente se utiliza para ca-
lentar la taza, hacer té o enfriar el aparato.

PREPARACION DE CAPUCHINO/LECHE ESPUMADA

Obtendra una taza de capuchino si llena una taza de expreso con leche espumada.

1. En primer lugar, prepare un expreso con una taza suficientemente grande segun la
seccién «<PREPARACION DE CAFE EXPRESO». Asegurese de que el mando de control de
vapor esté en la posicion «OFF» (Apagado).

2. Presione el botdn de vapor (A3) y espere a que se encienda la luz de ok.

3. Llene unajarra con unos 100 - 150 ml de leche por cada capuchino que se prepare.
Se recomienda utilizar leche entera a temperatura de refrigerador.

Nota: para escoger el tamafio de la jarra, se recomienda que el diametro de la jarra no
sea inferior a 705 mm. Tenga en cuenta que la leche aumenta su volumen al doble,
por tanto, asegurese de que la altura de la jarra sea adecuada.

4. Una vez que la luz de ok esté encendida, gire el mando de control de vapor lenta-
mente en sentido contrario a las agujas del reloj, el vapor saldra del espumador.
Nota: Para obtener un mejor rendimiento de la espuma de leche, se recomienda man-
tener el mando de control de vapor en posicion abierta durante 10 a 15 segundos para
soltar el agua del tubo de vapor, ya que el vapor inicial contiene demasiada agua.

5. Introduzca el tubo de vapor en la leche aproximadamente 1-2 cm, gire el mando de
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control de vapor lentamente en sentido contrario a las agujas del reloj, el vapor em-
pezara a salir por el tubo de vapor. Espume la leche moviendo el recipiente de arriba a
abajo.

Nota: Nunca toque la salida de vapor mientras esté saliendo vapor y tenga cuidado de
no quemarse.

Nunca gire rapidamente el mando de control de vapor, ya que el vapor se acumulara
rapidamente en poco tiempo.

6. Cuando haya logrado el propésito deseado, puede girar el mando de control de
vapor a la posiciéon «OFF» (Apagado) y volver a pulsar el botén de vapor para salir de la
funcién de vapor.

Nota: Siga los pasos siguientes para evitar que la salida de vapor (boquilla de vapor o
boquilla de espumado) quede bloqueada después de espumar la leche cada vez: colo-
que una jarra vacia debajo del tubo de vapor, encienda el mando de control de vapory
pulse el botén de café, la bomba bombeard agua. Después de que el agua haya fluido
durante 30 segundos, vuelva a pulsar el botén de café para detener la bomba. Limpie
la salida de vapor (boquilla de vapor o boquilla de espumado) y la funda del tubo de va-
por con una esponja himeda inmediatamente, jpero tenga cuidado de no lastimarse!
7. Vierta la leche espumada en el café expreso ya preparado. El capuchino estara listo
para tomar. Endulcelo si lo desea, espolvoree un poco de cacao en polvo sobre la espu-
ma.

8. Pulse el botén de encendido y desconecte el enchufe de la fuente de alimentacién.
Todos los indicadores se apagaran.

Advertencia: Después de usar el vapor, la temperatura del aparato es demasiado
altay es necesario apagarlo y enfriarlo durante al menos 10 minutos antes de vol-
ver a preparar café, o puede activar la funcion «Hot water» (Agua caliente) para
enfriar el aparato. Si el aparato elabora café directamente sin haberlo enfriado, el
café se quemara y se desbordara en el embudo.

No deje la cafetera desatendida mientras prepara café, ya que a veces es necesa-
rio operarla manualmente.

Apague inmediatamente la fuente de alimentacién si el depésito de agua esté va-
cio mientras prepara café. Afiada agua y luego suelte el aire en modo vapor antes
de iniciar el modo expreso.

No deje que el aparato funcione si el depdsito de agua esta vacio, de lo contrario
la bomba provocara un ruido anémalo y se rompera.

Nota: Siga la siguiente operacidn si la salida de vapor (boquilla de vapor o boquilla de
espuma) estd bloqueada:

Primero, gire el mando de control de vapor a la posicién OFF y deje enfriar el aparato
por una media hora. Después, meta una aguja de aproximadamente 1 mm de didame-
tro por la salida de vapor (la boquilla de vapor o la boquilla de espuma) varias veces.
Finalmente, presione el botdn de vapor y abra el mando de control de vapor para com-
probar que el aparato puede producir vapor de manera normal cuando el indicador
del botén de vapor se encienda permanentemente. Si el aparato no puede producir
vapor después de realizar esta operacién, pdngase en contacto con el departamento
de servicio.



DESCALCIFICACION

1. Desconecte el aparato de la red eléctrica, corte la fuente de alimentacidn.

2. Asegurese de que el aparato se ha enfriado completamente.

3. Retire el depdsito de agua y la bandeja de goteo del aparato.

4. Llene el depdsito de agua con una mezcla de agua y una solucién descalcificadora
hasta el nivel maximo («MAX») (para saber la proporcion de agua y descalcificador, con-
sulte las instrucciones del descalcificador). Utilice un «descalcificador doméstico», en
vez de un descalcificador industrial.

5. Vuelva a colocar el dep6sito de agua y la bandeja de goteo en el aparato.

6. Coloque un recipiente vacio debajo del cabezal de elaboracién para recoger el agua
hervida caliente descalcificada.

7. Conecte el aparato a la red eléctrica.

8. Proceda segun se describe en la seccion «Cémo hacer café expreso» pero sin relle-
nar con café molido. Presione el botdn de café y el aparato bombeara agua que pasara
a través del sistema.

9. Coloque el tubo de vapor en una taza o jarray gire lentamente el mando de control
de vapor hasta que salga agua.

10.Siga dispensando agua hasta llenar la taza o jarra, vaciela cuando esté llena.
11.Repita el proceso hasta que el tanque esté vacio.

12.Inmediatamente, llene el depdsito de agua con agua limpia y repita el proceso para
lavar el sistema.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

No olvide retirar el enchufe de latoma de corriente antes de limpiar el aparato. Limpie
el exterior con un pafio seco y suave cuando la cafetera esté humeda; no utilice nunca
estropajos metalicos. Los elementos extraibles se deben lavar con agua caliente con
jabon. Aclarelos antes de montarlos. Separe el embudo metalico girandolo hacia la
izquierda, elimine los residuos de café de su interior y limpielo con un limpiador o,
por lo menos, enjuaguelo con agua. No utilice el lavavajillas para limpiar ninguna
pieza del aparato. Coloque la cafetera en un lugar seco y no muy caliente.

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/UE sobre aparatos
eléctricos y electrénicos, conocida como RAEE (Residuos de equipos eléc-
tricos y electronicos), que establece el marco legal aplicable en la Union
Europea para la eliminacion y el reciclaje de aparatos electrénicos y eléctri-

B 5 No tire este producto a la basura. Llévelo al centro de tratamiento de
residuos eléctricos y electrénicos mas cercano.



PORTUGUES

OBRIGADO POR TER ESCOLHIDO A UFESA SPERAMOS QUE O PRODUTO
CORRESPONDA AS SUAS EXPETATIVAS E SEJA DA SUA SATISFACAO.

AVISO

LER AS INSTRUGCOES DE UTILIZACAO CUIDADOSAMENTE ANTES DE UTILIZAR O
PRODUTO. GUARDAR ESTAS INSTRUCOES NUM LOCAL SEGURO PARA REFERENCIA
FUTURA.

DESCRICAO

A1: Botao de ligar/desligar

A2: Botao Expresso

A3: Botao de vapor

A4: Luz de pré-aquecimento

A5: Luz de Ok

B: Filtro de café (1 copo doseador e 2 copos doseadores)
C: Porta-filtros

D: Pega do porta-filtros

E: Presilha do suporte do porta-filtros

F: Bandeja de suporte da chavena amovivel

G: Bandeja de gotas

H: Manipulo de controlo do vapor/agua quente
I: Pega do depdsito de agua

J: Tampa do depésito de agua

K: Depdsito de agua

L: Tubo de vapor

M: Pega do tubo de vapor

N: Borracha do tubo de vapor

O: Bocal de vapor

P: Colher de medicdo e calcadeira

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se o cabo de alimentacdo estiver danificado, tera
de ser substituido pelo fabricante, representante
ou outras pessoas qualificadas de forma a evitar
qualquer risco. Este eletrodoméstico pode ser
utilizado por criancas a partir dos 8 anos de
idade desde que devidamente supervisionadas
ou desde que recebam as devidas instrucdes
relativamente a utilizacdao do eletrodomeéstico
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de forma segura e compreendam o0s perigos
envolvidos. As criancas ndo devem brincar com
o eletrodoméstico. A limpeza e a manutencao
por parte do utilizador ndo devem ser efetuadas
por criangas a ndo ser que tenham uma idade
superior a 8 anos e estejam supervisionadas.
Mantenha o eletrodoméstico e o respetivo
cabo fora do alcance de criancas com menos
de 8 anos. Os eletrodomesticos podem ser
utilizados por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta
de experiéncia e conhecimentos, desde que
devidamente supervisionadas ou desde que
recebam as devidas instrucdes relativamente a
utilizacdo do eletrodoméstico de forma segura e
compreendam os perigos envolvidos.

Este eletrodoméstico destina-se a uma utilizacao
domeéstica. Nao deve ser utilizado nos seguintes
contextos:

- Areas de copas em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho.

- Quintas.

- Por clientes em hotéis, motéis e outros
ambientes do tipo residencial.

- Ambientes do tipo pensao.

Proceder de acordo comasec?ao de manutencao
e limpeza deste manual para limpar.

Nunca mergulhar o eIetrodomestlco em agua
ou em qualquer outro liquido. Durante o
aguecimento e apos a utilizacao, devido ao
calor residual, algumas partes do aparelho
permanecem quentes.

Aviso: potenciais ferimentos devido a uma
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utilizacao incorreta!

Este dispositivo foi projetado para uso em uma
altitude maxima de ate 2.000 m acima do nivel
do mar. Amaquina de café ndo deve ser colocada
num armario quando estiver a ser utilizada.

AVISOS IMPORTANTES

Qualquer utilizacdo incorreta ou manuseamento indevido do produto anulard a
garantia.

Antes de ligar o produto, verificar se a tensdo elétrica é idéntica a indicada na etiqueta
do produto. O cabo de alimentagdo ndo pode ficar emaranhado ou enrolado em
redor do produto durante a utilizagdo. Nao utilizar o dispositivo, nem ligar ou desligar
da fonte de alimenta¢do com as maos e/ou os pés molhados. Nao puxe o cabo de
alimentacgdo para o desligar nem o utilize como pega. Nunca utilize a maquina de café
sem que conter agua no seu interior. Desligar imediatamente o produto da tomada
elétrica em caso de falha ou danos e contactar um servico de suporte técnico oficial. De
forma a evitar correr riscos, ndo abrir o dispositivo. Apenas pessoal técnico qualificado
do servigo de suporte técnico oficial da marca podera levar a cabo reparagdes ou
procedimentos no dispositivo.

A B&B TRENDS SL. renuncia a qualquer responsabilidade por danos que possam
ocorrer em pessoas, animais ou objetos, devido a incumprimento destes avisos.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

ANTES DA UTILIZAGAO

Certifique-se de que todas as embalagens do produto foram removidas.

Antes de fazer café pela primeira vez, recomendamos que utilize a maquina de café 3
vezes apenas com agua, para limpar o sistema.

PREPARAR A SUA MAQUINA DE CAFE

1. Abra a tampa do depdsito de dgua (J) e encha o depdsito com agua, ndo ultrapas-
sando a linha MAX.

Coloque o depdsito de dgua na vertical e alinhe os furos com a parte de tras da ma-
quina e, em seguida, pressione-o para baixo para que fique paralelo a parte de cima
da maquina.

2. Coloque o filtro de café (B) (1 copo doseador ou 2 copos doseadores) no porta-fil-
tros (C) (sem café no filtro) e certifique-se de que o tubo no funil fica alinhado com a
ranhura no aparelho.

Na posi¢do “DESBLOQUEADOQ", insira o funil no aparelho e encaixe-o bem na maquina
de café, rodando no sentido contrario ao ponteiros do reldgio até ficar na posi¢do “BLO-
QUEADO".
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3. Coloque uma caneca ou copo na bandeja de suporte da chdvena amovivel (F) e cer-
tifique-se de que o manipulo de controlo do vapor (H) esta na posicdo OFF (Desligado).
4. Ligue o aparelho a eletricidade e prima o botdo de ligar/desligar (A1). A luz (A4)
acende-se e a maquina comeca a pré-aquecer.

Quando o pré-aquecimento termina, a luz do ok (A5) ficara aceso, indicando que a ma-
quina estd pronta para tirar café.

5. Ao premir o botdo de café (A2), o aparelho vai bombear dgua que passara pelo sis-
tema. Em seguida, deixe verter para a caneca e limpe cuidadosamente. Elimine a dgua
e repita o processo outras 3 vezes ou mais.

Coloque o tubo de vapor numa caneca ou copo e, depois de premir o botdo de café
(A2), rode lentamente o manipulo de controlo do vapor até que corra a 4gua. Manten-
ha o manipulo de controlo do vapor (H) aberto durante, pelo menos, 30 segundos e
feche o manipulo de controlo do vapor. De seguida, prima novamente o botdo de café
(A2) para parar. Tenha cuidado ao realizar este processo, pois a 4gua quente ird pulsar
para o receptaculo e podera criar vapor.

O aparelho estd pronto a tirar café.

Nota: O bombeamento da dgua podera fazer ruido caso seja a primeira vez, ou caso
ndo tenha sido utilizada h& muito tempo. E normal que o aparelho liberte o ar do inte-
rior. Apds aproximadamente 20 segundos, o ruido para.

PREPARAR CAFE EXPRESSO

1. Remova o manipulo no sentido dos ponteiros do relégio. Coloque o filtro de café (B)
no funil metdlico e certifique-se de que o tubo no funil fica alinhado com a ranhura no
aparelho.
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2. Acrescente café moido ao filtro de café (1 copo doseador ou 2 copos doseadores)
com a colher de medi¢do. Uma colher de café moido consegue fazer uma chavena de
café expresso de alta qualidade. Depois, pressione firmemente o café moido com a
calcadeira.
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3. Insira o porta-filtros no aparelho, conforme explicado na sec¢do “Preparar a sua
maquina de café”.

4. Coloque uma chavena expresso na bandeja para chavenas amovivel.

5. Depois do pré-aquecimento terminar (as duas luzes ird acender-se), prima o botdo
de café e a confecdo serd iniciada. Assim que atingir a quantidade de café pretendida,
prima novamente o botdo de café para parar.

Nota: Para preparar 2 cafés ao mesmo tempo, utilize o filtro de café para 2 chavenas e
coloque 2 chavenas na bandeja de suporte da chavena amovivel.

6. Apds terminar a preparagdo do café, retire o funil metélico, rodando-o no sentido
dos ponteiros do relégio e elimine os residuos de café com o filtro pressionado pela
presilha do funil.

7. Deixe que arrefecam completamente e, em seguida, lave com agua corrente.

FAZER AGUA QUENTE

Quando o pré-aquecimento terminar, prima o botdo de café e a bomba de agua co-
meca a bombear 4gua. Rode o manipulo de controlo do vapor para “Hot water” (dgua
qguente) e, em seqguida, saird 4gua quente do tubo de vapor.

Para parar a dgua quente, prima novamente o botdo de café, e coloque o manipulo de
controlo do vapor na posi¢cdo OFF (Desligado). A dgua quente é utilizada para aquecer
a chavena, fazer cha ou arrefecer o aparelho.

FAZER CAPUCCINO/ESPUMA DE LEITE

Se adicionar espuma de leite a um café expresso, ira obter uma chavena de cappucci-
no.

1. Primeiro, faca um café expresso com uma chdvena grande o suficiente de acordo
com a seccdo “PREPARAR CAFE EXPRESSQ”, certifique-se de que o manipulo de controlo
do vapor estd na posicdo OFF (Desligado).

2. Prima o botdo de vapor (A3) e aguarde até este acender a luz do ok (A5).

3. Encha um recipiente com cerca de 100 ml ~ 150 ml de leite por cada chavena de
cappuccino que pretender preparar. E recomendavel utilizar leite gordo refrigerado.
Nota: Ao escolher o tamanho do recipiente, é recomendavel que o diametro ndo seja
inferior a 70+/-5 mm. Tenha também em atencdo que o leite ird duplicar o seu volume,
por isso certifique-se de que a altura do recipiente é suficiente.

4. Assim que a luz do ok (A5) acender, rode lentamente o manipulo de controlo do
vapor no sentido contrdrio ao dos ponteiros do relégio. Ird sair vapor do dispositivo de
espuma.




Nota: De maneira a obter um melhor desempenho de espuma de leite, recomenda-se
que mantenha o manipulo de controlo do vapor na posi¢do aberta por aproximada-
mente 10 segundos ~ 15 segundos, para libertar a &gua do tubo de vapor, visto que o
primeiro vapor contém demasiada agua.

5. Insira o tubo de vapor no leite a cerca de 1 cm ~ 2 cm, rode o botdo de controlo do
vapor lentamente no sentido contrdrio ao dos ponteiros do relégio. O vapor saird do
tubo de vapor, a espuma de leite saira do recipiente de cima para baixo.

Nota: Nunca toque na saida de vapor durante o jato de vapor e tenha cuidado para
nao se queimar.

Nunca rode o manipulo de vapor rapidamente, ja que isto podera causar a acumulacdo
de vapor e poderad aumentar o risco de explosao.

6. Quando o objetivo necessario for alcancado, pode rodar o manipulo de controlo do
vapor para a posi¢do OFF (Desligado) e prima novamente o botdo de vapor para a fun¢édo
de vapor.

Nota: Siga a operagdo como mencionado abaixo para evitar que a saida de vapor (bo-
cal de vapor ou bocal de espuma) fique bloqueada apés a formacdo de espuma do
leite: coloque um copo vazio debaixo do tubo de vapor, depois, rode o manipulo de
controlo do vapor e prima o botdo de café, a bomba ird bombear dgua. Assim que
a agua correr durante 30 segundos, prima novamente o botdo de café para parar a
bomba. Limpe imediatamente a saida de vapor (bocal de vapor ou bocal de espuma)e
a borracha do tubo de vapor com uma esponja molhada, mas nao se magoe!

7. Deite a espuma de leite no café expresso preparado, agora o seu cappuccino esta
pronto. Adoce a gosto e, se pretender, polvilhe com cacau em pé.

8. Prima o botdo de ligar/desligar e retire a fonte de alimentacdo da tomada. Todos os
indicadores desaparecerao.

Aviso: Apés a vaporizacao, a temperatura do aparelho estara demasiado quente e
o aparelho tera de ser desligado para arrefecer, pelo menos, por 10 minutos antes
de voltar a preparar café, ou, pode ativar a fungdo “Hot water” (dgua quente) para
arrefecer o aparelho. Caso o aparelho nao seja arrefecido, o café saird queimado e
havera um derrame no funil se o aparelho preparar café diretamente.

Nao deixe a maquina de café a funcionar sem vigilancia durante a confecao do
café, dado que, por vezes, é necessaria uma intervencao manual!

Desligue imediatamente a fonte de alimentacao se o depdésito de dgua estiver
vazio durante a confecdo do café. Acrescente dgua e depois liberte ar através do
modo de vapor antes de comegar o modo expresso!

Nao deixe o aparelho a funcionar se o depdsito de agua estiver vazio ou a bomba
ird fazer um ruido anormal e partir.

Nota: Siga as indicac8es abaixo se a saida de vapor (bocal de vapor ou bocal de espu-
ma) estiver bloqueada:

Comece por rodar o manipulo de controlo de vapor para a posi¢do OFF (Desligado) e
deixe o aparelho arrefecer durante cerca de meia hora. De seguida, perfure a saida de
vapor (bocal de vapor ou bocal de espuma) diversas vezes com uma agulha com cerca
de 1 mm de didmetro e, por fim, prima o botdo de vapor e rode o manipulo de controlo
do vapor para verificar se o aparelho consegue produzir vapor normalmente quando
as luzes indicadoras do botdo de vapor ficam fixas. Contacte o departamento de assis-
téncia se o aparelho ndo produzir vapor depois do procedimento acima.
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DESCALCIFICACAO

1. Desligue o aparelho da eletricidade, remova da tomada.

2. Certifique-se de que o aparelho arrefeceu completamente.

3. Remova o depésito de agua e o tabuleiro de gotas do aparelho.

4. Encha o dep6sito de agua com agua e solucdo descalcificante dissolvida até ao nivel
MAX. (a proporcdo da dgua e descalcificante, consulte as instrucées do descalcificante).
Utilize um “descalcificante doméstico” em vez de um descalcificante industrial.

5. Coloque novamente o depdsito de dgua e o tabuleiro de gotas do aparelho.

6. Coloque um recipiente vazio debaixo do bloco de preparagdo para recolher a dgua
quente descalcificada.

7. Ligue o aparelho a fonte de alimentacdo.

8. Siga asindicac8es da sec¢do “Preparar café expresso”, mas sem colocar café em pé.
Ao premir o botdo de café, o aparelho vai bombear agua que passara pelo sistema.

9. Coloque o tubo de vapor numa caneca ou copo e rode lentamente o manipulo de
controlo do vapor até que corra a agua.

10. Continue a deixar a dgua sair para encher a caneca ou o copo, depois, esvazie quan-
do estiver cheio.

11.Repita o processo até o depdsito de agua ficar vazio.

12.Volte a encher imediatamente o depdsito de agua com agua limpa e repita o pro-
Cesso para escoar o sistema.

MANUTENCAO E LIMPIEZA

Nao se esqueca de desligar a ficha elétrica da tomada antes de limpar o aparelho.
Limpe a parte externa com um pano suave e seco, hunca use material para polir
metal.

As partes amoviveis da maquina devem ser lavadas em dgua quente com detergente.
Enxague-os antes de os voltar a colocar.

Separe o filtro metalico girando-o para a esquerda, descarte os residuos de café que
contiver no interior. Depois, pode lava-lo com um produto de limpeza, mas, pelo
menos, deve passa-lo por agua corrente.

Nunca use o lava-loica para limpar qualquer parte da maquina.

Coloque a maquina de café num lugar seco e ndo muito quente.

ELIMINACAO DO PRODUTO

Este produto estd em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE
quanto a dispositivos elétricos e eletrénicos, conhecida como REEE (Resi-
duos de Equipamentos Elétricos e Eletrénicos), que disponibiliza o enqua-
dramento legal dentro da Unido Europeia para a eliminagao e reutilizacdo

B c (csiduos eletronicos e elétricos. N3o deitar este produto no caixote do
lixo. Dirigir-se antes ao centro de recolha de residuos elétricos e eletréni-
cos da area de residéncia.



ENGLISH

WE WOULD LIKE TO THANKS YOUR FOR CHOOSING UFESA, WE WISH THE
PRODUCT PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRO-
DUCT. STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

A1: Power button

A2: Espresso button

A3: Steam button

A4: Pre-heating light

A5: Ok light

B: Coffee filter (1 cup and 2 cups)
C: Portafilter

D: Portafilter handle

E: Portafilter holder clip

F: Removable cup shelf

G: Drip tray

H: Steam/hot water control knob
I: Water tank handle

J: Water tank cover

K: Water tank

L: Steam wand

M: Steam wand handle

N: Steam wand sleeve

O: Steam nozzle

P: Measuring spoon and tamper

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.
This appliance can be used bK children aged
from 8 years and above if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliancein asafe way and if they understand the
hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they are older
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than 8 and supervised. Keep the appliance and
its cord out of reach of children aged less than
8 years. Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given suFervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. This appliance is intended
to be used in household. It is not intended to be
used in apﬁlications such as:

- Staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments.

- Farm houses.

- By clients in hotels, motels and other residential
type environments.

- Bed and breakfast type environments.

Proceed according to maintenance and cleaning
section ofthismanualfor cleaning. Neverimmerse
the appliance in water or any other liquid.

During brewing and after use due to residual
heat some parts of the machine are hot.
Warning: potential injury from misuse!

This device is designed for use at a maximum
altitude up to 2000m above sea level. The coffee
maker shall not be placed in a cabinet whenin use.

IMPORTANT WARNINGS

Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null
and void. Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same
as the one indicated on the product label. The mains connection cable must not be
tangled or wrapped around the product during use. Do not use the device, or connect
and disconnect to the supply mains with the hands and / or feet wet. Do not pull
on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle. Never use your
coffee machine without water in it. Unplug the product immediately from the mains
in the event of any breakdown or damage and contact an official technical support
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service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only qualified
technical personnel from the brand’s Official technical support service may carry out
repairs or procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals
or objects, for the non-observance of these warnings.

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE

Make sure that all the product’s packaging has been removed.

Before making coffee for the first time, we recommend using the coffee maker 3 times
with water only to clean the system.

INSTRUCTIONS

1. Open water tank cover (J) and fill water into water tank not exceeding the MAX line.
Set up the water tank vertically and align the buckles to the hole on the back of the ma-
chine, then, press it down to be parallel to the top of the machine.

2. Set coffee filter (B) (1 cup or 2 cups) into the portafilter (C) (without coffee in steel
mesh) and make sure the tube on funnel aligns with groove in the appliance.

Then insert the funnel into the appliance from the “UNLOCK” position and fix them into
the coffee maker firmly by turn it anticlockwise until it is at the “LOCK” position.

S s B =

3. Place a mug or jug on removable cup shelf (F) and make sure the steam control
knob (H) is at the OFF position.

4. Connect the appliance from the mains supply and press power button (A1). The
light (A4) will turns on and the machine begins preheating.

When preheating is finished the ok light (A5) will turn on indicating the machine is
ready to brew coffee.

5. Press the coffee button (A2), the appliance will pump water which will pass through
the system. Then pour out in the mug and clean them thoroughly. Dispose of the water
and repeat the process a further 3 times or more.

Place the steam wand into a mug or jug and after pressing coffee button (A2), slowly
turn the steam control knob until water dispenses. Keep the steam control knob (H)
open for at least 30 seconds and close the steam control knob. Then press coffee but-
ton (A2) again to stop. Take care performing this process as the hot water will pulse into
the receptacle, and it may emit steam.

Now the appliance is ready for making coffee.

Note: There may be noise when pumping water for the first time or after a long time
not used, it's normal that appliance is releasing the air inside. After about 20s, the noise
will disappear.
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MAKE ESPRESSO COFFEE

1. Remove funnel by turning it clockwise. Set coffee filter (B) into metal funnel and
make sure the tube on the funnel aligns with groove in the appliance.

=
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2. Add ground coffee into coffee filter (1 cup or 2 cups) with the measuring spoon. A
spoon of ground coffee powder can make about a cup of top-grade espresso coffee,
then press ground coffee powder tightly with the tamper.

3. Insert the portafilter into the appliance as explained in the section “prepare your
coffee maker”.

4. Place an espresso cup on removable cup shelf.

5. After preheating is finished (as duas luzes will light), press coffee button, the pro-
duct will start brewing. When your desired capacity of coffee is obtained, press the
coffee button again to stop.

Note: To prepare 2 coffees at the same time use the 2 cups coffee filter and place 2
cups in the removable cup shelf.

6. After finish making coffee, take metal funnel out by turning it clockwise, then pour
coffee residue out with steel mesh pressed by funnel holder clip.

7. Letthem cool down completely, then rinse under running water.

MAKE HOT WATER

When the preheating is finished, then press coffee button and the water pump starts
to pump water. Turn the steam control knob to “Hot water”, then hot water will flow out
from the steam wand.

To stop making hot water, press the coffee button again, and turn the steam control
knob to OFF position. Hot water is used for warming cup, making tea or cooling down
the appliance.
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MAKE CAPPUCCINO/FROTHED MILK

You get a cup of cappuccino when you top up a cup of espresso with frothed milk.

1. Prepare espresso first with a cup big enough according to the part “MAKE ESPRES-
SO COFFEE", make sure the steam control knob is at the OFF position.

2. Press the steam button (A3) and wait until it will be light the ok light (A5).

3. Fill a jug with about 100mI~150ml of milk for each cappuccino to be prepared. You
are recommended to use whole milk at refrigerator temperature.

Note: In choosing the size jug, it is recommended the diameter is not less than 70+/-
5mm, and bear in mind that the milk increase in volume by 2 times, make sure the
height of jug is enough.

4. Once the ok light (A5) is lighted, turn the steam control knob slowly anti-clockwise,
steam will come out from the frothing device.

Note: In order to get better milk foam performance, you are recommended to keep
steam control knob at the open position for approximate 10s~15s, to release the water
from steam wand, since the early steam contains too much water.

5. Insert the steam wand into the milk about 1cm~2cm, turn the steam control button
slowly in anticlockwise, steam will come out from the steam wand, froth milk in the way
moving vessel round from up to down.

Note: Never touch steam outlet during steam jetting and be careful not to burnt.
Never turn the steam control knob rapidly, as the steam will accumulate rapidly in
short time which may increase the potential of risk of explosion.

6. When the required purpose is achieved, you can turn the steam control knob to OFF
position and press the steam button again to exit the steam function.

Note: Please follow the operation as below to avoid the steam outlet (steam nozzle or
froth nozzle) being blocked after frothing milk each time: put an empty jug under the
steam wand, then turn on the steam control knob and press coffee button, the pump
will pump water, after water flowing out for 30s, press coffee button again to stop the
pump. Clean steam outlet (steam nozzle or froth nozzle) and steam wand sleeve with
wet sponge immediately, but care not be hurt!

7. Pour the frothed milk into the espresso prepared, now the cappuccino is ready.
Sweeten if desired, sprinkle the froth with a little cocoa powder.

8. Press the power button and pull out the power plug to the power source. All indica-
tors will be extinguished.

Warning:

After steaming, the appliance temperature is too hot and the appliance need to
be turned off and cool down at least for 10 minutes before making coffee again,
or you can activate the “Hot water” function to cool down the appliance. The co-
ffee will be burnt and there will be overflow at the funnel if the appliance brew
coffee directly without being cooled down.

Do not leave the coffee maker unattended during making the coffee, as you need
operate manually sometimes!

Immediately turn off the power source, if the water tank is empty during brewing
coffee. Adding water, then release the air by steam mode before starting the es-
presso mode!

Do not let the appliance work if the water tank is empty, otherwise the pump will
cause abnormal noise and broken.

Note: Please follow below operation if the steam outlet (steam nozzle or froth nozzle)
is blocked:
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Firstly, turn the steam control knob to OFF position and cool down the appliance for
about half an hour, then poke the steam outlet (steam nozzle or froth nozzle) for seve-
ral times with a needle about Tmm in diameter, finally press the steam button and turn
on the steam control knob to check if the appliance can produce steam normally when
the steam button indicator lights up solidly. Please contact service department if the
appliance can't produce steam after above operation.

DESCALING

1. Disconnect the appliance from the mains supply, cut off power source.

2. Make sure the appliance has cooled down completely.

3. Remove the water tank and drip tray from the appliance.

4. Fill water tank with water and dissolved descaler solution to the MAX level (the pro-
portion of water and descale, refer to the instruction of descaler). Please use “house-
hold descaler”, instead of industrial descaler.

5. Re-fit the water tank and drip tray to the appliance.

6. Place an empty container under the brewing head to gather the descaled hot boiled
water.

7. Connect the appliance to the mains supply.

8. Proceed as in the section “How to make espresso coffee” but without filling coffee
powder. Press the coffee button, the appliance will pump water, water will pass through
the system.

9. Place the steam wand into a mug or jug and slowly turn the steam control knob
until water dispenses.

10. Keep dispensing to fill the mug or jug, then empty when full.

11.Repeat the process until the water tank is empty.

12.Immediately refill the water tank with clean water and repeat the process to flush
the system.

MAINTENANCE AND CLEANING

Do not forget to remove the plug from the socket before cleaning the appliance.
Wipe outside with soft dry cloth when coffee machine is wet, never use metal polish.
The removable items should be washed in hot soapy water. Rinse them before fixing.
Detach the metal funnel through turn it anticlockwise, get rid of coffee residue inside,
then you can clean it with cleanser, but at last you must rinse with clear water.

Never use a dishwasher to clean any parts from the machine.

Put the coffee maker in a dry and not very hot place.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical
and electronic devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic
Equipment), provides the legal framework applicable in the European Un-
ion for the disposal and reuse of waste electronic and electrical devices. Do

R dispose of this product in the bin, instead going to the electrical and
electronic waste collection centre closest to your home.
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FRANCAIS

NOUS VOUS REMERCIONS D'AVOIR CHOISI UFESA, NOUS SOUHAITONS QUE
CE PRODUIT VOUS APPORTE SATISFACTION ET VOUS FASSE PLAISIR.

AVERTISSEMENT

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LE MODE D’EMPLOI AVANT D'UTILISER LE PRODUIT.
VEUILLEZ CONSERVER CE DOCUMENT DANS UN ENDROIT SUR POUR UN USAGE ULTERIEUR.

DESCRIPTION

A1 : Bouton marche/arrét

A2 : Bouton expresso

A3 : Bouton vapeur

A4 : Voyant de préchauffage

A5 : Voyant Ok

: Filtre a café ( (1 tasse et 2 tasses)
: Portafiltre

: Poignée du portafiltre

: Clip de fixation de la cafetiére

: Support de tasses amovible

: Plateau d'égouttement

: Bouton commande vapeur / eau chaude
I : Poignée réservoir deau

J : Couvercle du réservoir deau

K: Réservoir d'eau

L : Buse vapeur

M : Poignée buse vapeur

N : Manchon de la lance a vapeur

O : Bec vapeur

P : Cuillére-mesure et tasseur

CONSIGNES DE SECURITE

Lorsque le cordon d’alimentation est abimé, il doit
étre remplacé par le fabricant, un de ses agents
de service ou toutes personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque. Cet appareil peut étre utilisé
pardesenfantsdeplusde8anss’ilssontsurveillés
ou aprées leur avoir expligué comment utiliser
'appareil de facon sdre, et aprés s'étre assuré
gu’ils sont conscients des dangers encourus.
Ne laissez pas les enfants jouer avec l'appareil.
Le nettoyage et la maintenance a effectuer par
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I'utilisateur ne doivent pas étre réalisés par des
enfantssaufs’ilssontagésde plusde8ansetsous
la surveillance d'un adulte. Conservez I'appareil et
son cordon hors de portée des enfants de moins
de 8 ans. Ces appareils peuvent étre utilisés
par des personnes présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
un mangque d'expérience et de connaissances, si
elles sont encadrées ou apreés leur avoir expllque
comment utiliser l'appareil de fagon sire, et
apres s'étre assuré qu'elles sont conscientes des
dangers encourus. Cet appareil estdestine a étre
utilisé en intérieur. Cet appareil n'est pas concu
pour étre utilisé:

- Cuisine du personnel dans des magasins, des
bureaux ou d'autres environnements de travail.
- Des fermes.

- Par des clients dans des hétels, motels et autres
environnements de type résidentiel.

- Dans des environnements de type bed and
breakfast.

Respectez les instructions de la section relative
a l'entretien et au nettoyage indiquées dans
le présent manuel au moment de procéder au
nettoyage de [lappareil. Nimmergez jamais
'appareil dans l'eau ou dans tout autre liquide.
Pendant la préparation et apres utilisation,
certaines parties de la machine sont chaudes en
raison de la chaleur résiduelle.

Attention:risque de blessure en casde mauvaise
utilisation ! Cet appareil est concu pour étre
utilisé a une altitude maximale de 2000 m au-
dessus du niveau de la mer. La cafetiére ne doit
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pas étre placée dans un meuble lorsqu'elle est
utilisée.

AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Toute utilisation inappropriée ou mauvaise manipulation du produit entrainera
'annulation de la garantie. Avant de brancher le produit, vérifiez que la tension
secteur est la méme que celle indiquée sur l'étiquette du produit. Le cordon
d'alimentation secteur ne doit pas é&tre emmélé ou enroulé autour du produit durant
l'utilisation de ce dernier. N'utilisez pas I'appareil et ne le branchez ni débranchez du
secteur avec les mains ou pieds humides. Ne tirez pas sur le cordon d’alimentation
pour le débrancher ou l'utiliser comme une poignée. N'utilisez jamais votre machine
a café sans avoir rempli le réservoir d'eau. Débranchez immédiatement le produit
du secteur en cas de panne ou détérioration et contactez le service d'assistance
technique officiel. Afin d’éviter tout danger, n'ouvrez pas l'appareil. Seul un personnel
technique qualifié du service officiel d’assistance technique officiel de la marque est
habilité a procéder a des réparations ou toutes autres interventions sur l'appareil.

B&B TRENDS SL. décline toute responsabilité quant aux dommages pouvant toucher
les personnes, animaux ou objets, dus au non-respect de ces avertissements.

MODE D’EMPLOI

AVANT TOUTE UTILISATION

Assurez-vous l'ensemble de 'emballage du produit ait été retiré.

Avant de faire du café pour la premiere fois, nous vous recommandons d'utiliser la
cafetiere 3 fois uniquement avec de l'eau afin de nettoyer le systeme.

PREPAREZ VOTRE MACHINE A CAFE

1. Ouvrir le couvercle du réservoir d'eau (J) et remplir le réservoir d'eau sans dépasser la
ligne MAX.

Placez le réservoir deau verticalement et alignez les attaches avec le trou a larriére de la
machine, puis appuyez vers le bas pour qu'il soit paralléle au dessus de la machine.

2. Placez le filtre a café (B) (1 tasse ou 2 tasses) dans le portafiltre (C) (sans café dans la
maille d'acier) et assurez-vous que le tube de I'entonnoir s'aligne sur la rainure de l'appareil.
Ensuite, placez I'entonnoir dans l'appareil en partant de la position « UNLOCK », puis
tournez-le dans le sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il s'enclenche en
position « LOCK » dans la cafetiere.
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3. Placez un mug ou une tasse sur le support de tasse amovible (F) et assurez-vous que le
bouton de commande de la vapeur (H) est sur ARRET.

4. Branchez l'appareil sur I'alimentation secteur et appuyez sur le bouton d'alimentation
(A1). Le voyant (A4) s'allume et I'appareil commence a préchauffer.

Lorsque le préchauffage est terminé, la lumiere d'ok (A5) s'allume pour indiquer que la
machine est préte a préparer le café.

5. Appuyez sur le bouton café (A2), lappareil pompera alors l'eau qui passera dans le
systéme. Versez ensuite I'eau dans la tasse et nettoyez-la soigneusement. Eliminez l'eau et
répétez l'opération 3 fois ou plus.

Placez la buse de vapeur dans un mug ou une carafe et aprés avoir appuyé sur le bouton
café (A2), tournez lentement le bouton de commande de la vapeur jusqua ce que l'eau
s'écoule. Maintenir le bouton de réglage de la vapeur (H) ouvert pendant au moins 30
secondes et fermer le bouton de réglage de la vapeur. Appuyez ensuite a nouveau sur la
touche café (A2) pour arréter. Soyez prudent pendant cette opération car l'eau chaude va
gicler dans le récipient et de la vapeur pourrait sortir.

Maintenant l'appareil est prét pour faire du café.

Remarque : Lors de la premiére utilisation ou apres un arrét prolongé, l'appareil peut faire
un bruit normal pendant le pompage de l'eau, d@ a la purge de l'air a l'intérieur. Le bruit va
cesser apres environ 20s.

PREPARATION D'UN CAFE EXPRESSO

1. Retirez I'entonnoir en le tournant dans le sens horaire. Placez le filtre a café (B) dans
I'entonnoir métallique et assurez-vous que le tube de I'entonnoir s'aligne sur la rainure
de l'appareil.

b= =
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2. Ajoutez le café moulu dans le filtre a café (1 tasse ou 2 tasses) a l'aide de la cuillere a
mesurer. Versez une cuillerée de café moulu peut donner environ une tasse d’expresso
d'excellente qualité, puis tassez doucement la poudre de café avec le tasseur
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3. Insérez le portafiltre dans I'appareil comme expliqué dans la section « Préparer vo-
tre machine a café ».

4. Placez une tasse a expresso sur le support amovible de tasse.

5. Une fois le préchauffage terminé (les deux lumiéres s'allument), appuyez sur le bou-
ton café, le produit commencera a infuser. Lorsque la quantité de café souhaitée est
obtenue, appuyez a nouveau sur la touche café pour arréter.

Remarque : Pour préparer 2 cafés en méme temps, utilisez le filtre a café 2 tasses et
placez 2 tasses dans I'étagere a tasses amovible.

6. Une fois le café fini, retirez 'entonnoir en métal en le tournant dans le sens horaire,
et videz ensuite le marg, le porte-filtre étant maintenu sur la grille en acier par l'agrafe.
7. Laissez-le refroidir totalement, puis rincez-le a I'eau courante.

FAIRE DE L'EAU CHAUDE

Lorsque le préchauffage est terminé, appuyez sur la touche café et la pompe a eau
commencera alors a pomper de l'eau. Tournez le bouton de commande de la vapeur
sur « Eau chaude », et de I'eau chaude s'écoule de la buse de vapeur.

Pour arréter de faire de I'eau chaude, appuyez sur le bouton café a nouveau, et tournez
le bouton de commande de la vapeur en position ARRET. L'eau chaude est utilisée pour
chauffer une tasse, faire du thé ou refroidir l'appareil.

FAIRE UN CAPPUCCINO / DU LAIT MOUSSE

Vous obtenez une tasse de cappuccino lorsque vous ajoutez de la mousse de lait a une
tasse d'expresso.

1. Préparez d'abord un expresso dans une tasse suffisamment grande, selon le chapi-
tre «FAIRE UN EXPRESSO», assurez-vous que le bouton de contrdle de la vapeur est sur
ARRET.

2. Appuyez sur le bouton vapeur (A3) et attendez qu'il s'allume la lumiére d'ok (A5).

3. Remplissez une carafe d'environ 100ml~150ml de lait pour chaque cappuccino. Il
est recommandé d'utiliser du lait entier a température du réfrigérateur.

Remarque : Au moment de choisir une carafe, il est recommandé de prendre une d'un
diamétre supérieur a 70+/-5 mm. Gardez en téte que le lait double de volume : assu-
rez-vous que la hauteur de la carafe soit suffisante.

4. Une fois que la lumiere d'ok (A5) est allumé, tournez lentement le bouton de com-
mande de la vapeur dans le sens antihoraire, de la vapeur sortira du dispositif de
moussage.

Remarque : Pour obtenir une meilleure mousse de lait, il est recommandé de garder
le bouton de commande de la vapeur en position ouverte pendant 10s~15s, environ,
pour évacuer l'eau de la buse de vapeur, car la vapeur au début contient trop d'eau.

5. Plongez la buse de vapeur dans le lait sur 1 a 2 cm, tournez lentement le bouton de
commande dans le sens antihoraire, la vapeur va sortir de la buse, faisant mousser le
lait du haut en bas.

Remarque : Ne jamais toucher la buse pendant la sortie de la vapeur et veillez a ne
pas vous brdler.

Ne tournez jamais le bouton pour la vapeur rapidement, car la vapeur s'accumule rapi-
dement en un court instant, ce qui peut augmenter le risque de débordement.

6. Une fois l'opération terminée, vous pouvez tourner le bouton de commande de la
vapeur en position ARRET et appuyer dessus & nouveau pour quitter la fonction vapeur.
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Remarque : Veuillez suivre les instructions ci-dessous pour éviter une obstruction de
la buse de vapeur (buse de vapeur ou buse de mousse) aprés chaque opération de
moussage de lait ; placez une carafe vide sous la buse de vapeur, tournez le bouton
de commande et appuyez sur le bouton café, la pompe pompera l'eau qui s'écoulera
pendant 30s. Une nouvelle pression sur le bouton arrétera la pompe. Nettoyez immé-
diatementla sortie de vapeur (buse de vapeur ou buse de mousse) et la douille de buse,
veillez a ne pas vous blesser !

7. Versez la mousse de lait dans I'expresso, le cappuccino est maintenant prét. Sucrez
selon votre godt et si vous le souhaitez, saupoudrez Iégérement de poudre de cacao.
8. Appuyez sur le bouton marche/arrét et débranchez la fiche d'alimentation du sec-
teur. Tous les témoins s'éteignent.

Avertissement : Aprés l'opération de vapeur, I'appareil est trop chaud, il doit étre
éteint pour refroidir pendant au moins 10 minutes avant de refaire du café, ou
bien vous pouvez activer la fonction « Eau chaude » pour refroidir I'appareil. Si la
machine prépare du café sans avoir refroidi, le café sera briilé et I'entonnoir va
déborder.

Ne laissez pas la machine a café sans surveillance pendant la préparation du café,
car vous devez parfois l'utiliser manuellement!

Si le réservoir d’eau est vide pendant la préparation du café, éteignez immédiate-
ment la source d’alimentation. Ajouter de I'eau, puis relacher I'air en mode vapeur
avant de lancer le mode espresso !

Ne laissez pas I'appareil fonctionner si le réservoir d’eau est vide, sinon la pompe
fera un bruit anormal et se cassera.

Remarque : Veuillez suivre 'opération ci-dessous si la sortie de vapeur (bec a vapeur
ou buse a mousse) est bloquée :

Pour commencer, tournez le bouton de réglage de la vapeur en position OFF et laissez
I'appareil refroidir pendant environ trente minutes. Ensuite, effectuez plusieurs perfo-
rations a l'aide d'une aiguille d'environ 1 mm de diamétre sur la sortie de vapeur (qu'il
s'agisse du bec a vapeur ou de la buse a mousse). Enfin, appuyez sur le bouton de
vapeur et tournez le bouton de réglage de la vapeur pour vérifier si 'appareil produit
de la vapeur de maniére normale, indiqué par la fixation de l'indicateur du bouton de
vapeur. Veuillez contacter le service aprés-vente si 'appareil ne produit pas de vapeur
apres l'opération ci-dessus.

DETARTRAGE

1. Débranchez l'appareil de I'alimentation secteur, désactivez la source d'alimentation.
2. Assurez-vous que l'appareil a refroidi complétement.

3. Retirez le réservoir d'eau et le plateau d’égouttement de l'appareil.

4. Remplissez le réservoir d'eau et d'une solution de détartrage dissoute jusqu'au ni-
veau MAX (pour la proportion d'eau et de détartrant, voir les instructions du détar-
trant). Veuillez un détartrant ménager, plutdét qu'un détartrant industriel.

5. Replacez le réservoir d'eau et le plateau d'égouttement sur l'appareil.

6. Placez un récipient vide sous la téte de percolation pour récupérer I'eau bouillie détar-
trée.

7. Branchez l'appareil au secteur.

8. Procédez comme dans la section « Comment préparer un café expresso », mais
sans ajouter de poudre de café. Appuyez sur le bouton café, I'appareil pompera alors
l'eau qui passera dans le systéme.

9. Placez la buse de vapeur dans un mug ou une carafe et tournez lentement le bou-
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ton de commande de la vapeur jusqu'a ce que 'eau s'écoule.

10. Laissez s'écouler pour remplir le mug ou la carafe puis vider.

11.Renouvelez 'opération jusqu'a ce que le réservoir d'eau soit vide.

12.Remplissez immédiatement le réservoir avec de I'eau propre et renouvelez 'opéra-
tion pour rincer le systeme.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

N'oubliez pas de retirer la fiche de la prise avant de nettoyer l'appareil.

Essuyez l'extérieur avec un chiffon sec et doux lorsque la cafetiere est humide,
n'utilisez jamais de polish pour métal.

Les éléments amovibles doivent étre lavés dans de I'eau chaude savonneuse. Rincez
avant de remonter.

Retirez I'entonnoir en métal en le faisant tourner dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre, jetez les résidus de café, vous pouvez ensuite le nettoyer avec un
détergent, mais vous devez au moins le rincer a l'eau claire.

Ne lavez jamais les piéces de la machine au lave-vaisselle.

Mettez la cafetiere dans un lieu sec et a température ambiante.

ELIMINATION DU PRODUIT

Ce produit est conforme a la Directive européenne 2012/19/UE relative aux
déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE) qui fournit le
cadre légal applicable dans I'Union Européenne pour I'élimination et la ré-
utilisation de déchets d'équipements électriques et électroniques. Ne jetez
I pas ce produit a la poubelle, rendez-vous au centre de collecte des déchets
d'équipements électriques et électroniques le plus proche de chez vous.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil et
ses accessoires JNANEEA o0
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr Séparez les éléments avant de trier
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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CATALA

ENS AGRADARIA DONAR-VOS LES GRACIES PER TRIAR UFESA. DESITGEM QUE EL
PRODUCTE FUNCIONI DE MANERA SATISFACTORIA T PLAENT PER VOSALTRES

ADVERTIMENT

LLEGIU ATENTAMENT LES INSTRUCCIONS D'US ABANS D'UTILITZAR EL PRODUCTE. EM-
MAGATZEMEU AQUESTES INSTRUCCIONS A UN LLOC SEGUR PER A FUTURES CONSULTES.

DESCRIPCIO

A1: Bot6 d’encendre

A2: Boté expresso

A3: Boté de vapor

A4: Llum de pre escalfament

AS5: Llum de ok

B: Filtre de café (1 tassa i 2 tasses)
C: Portafiltres

D: Manec del portafiltres

E: Clip de subjecci6 del portafiltres
F: Suport extraible de tasses

G: Safata de recol-leccié

H: Rutlla de control de vapor/aigua calenta
I: Nansa del dipdsit d'aigua

J: Tapa del diposit d'aigua

K: Diposit d'aigua

L: Broca del vapor

M: Nansa de la broca del vapor

N: Maniga de la broca del vapor

O: Broc del vapor

P: Cullera de mesura i compactacio

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Si el cable electric d'alimentacié esta fet malbé
ha de ser substituit pel fabricant, el seu agent de
servei o persones qualificades de manera similar
per tal devitar perills. Aquest electrodomestic
el poden fer servir nens a partir dels 8 anys,
sempre i quan se'ls hagi donat supervisié o
instruccio respecte I'ds de l'aparell duna manera
segura i si entenen els perills implicats amb I'Us
del giny. Queda totalment prohibit que els nens
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juguin amb l'aparell. La neteja i el manteniment
d’'usuari no els poden fer els nens, excepte si son
majors de 8 anys i estan supervisats. Mantingueu
'aparell i el seu cable fora de l'abast dels nens
menors de 8 anys. Els aparells poden ser utilitzats
per persones amb capacitats fisiques, sensorials
o mentals reduides o0 amb manca d'experiencia
i coneixements si se'ls ha donat supervisié o
instruccio sobre I'ds de l'aparell d'una manera
segura i si entenen els perills implicats. Aquest
aparell esta pensat per emprar-lo a la llar. No
esta pensat per ser utilitzat en aplicacions com:
- Arees de cuina del personal a comercos, oficines
i d'altres entorns de treball;

- Cases de pages;

- Per clients a hotels, motels i d'altres entorns
residencials;

- Entorns hostalers d'allotjament i esmorzar.
Procediu segons la secci6 de manteniment i
neteja d'aquest manual per netejar el dispositiu.
No submergiu l'aparell en aigua ni en cap altre
liquid. Durant l'elaboraci6 del café i després del
seu Us, a causa de la calor residual, algunes parts
de la cafetera cremaran.

Advertencia: possibles nafres per mal us!
Aquest dispositiu esta dissenyat per I'Us a una
altitud maxima de 2000 m per sobre del nivell
del mar. La cafetera no ha de ser col-locada a
I'interior d'un moble o armari quan és utilitzada.
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ADVERTENCIES IMPORTANTS

Qualsevol Us incorrecte o manipulacié indeguda del producte deixara la garantia
sense efecte. Abans d'endollar el producte, comproveu que la tensio de la vostra xarxa
electrica siguila mateixa que laindicada a l'etiqueta del producte. El cable de connexié
a la xarxa electrica no s'ha d'entortolligar ni embolicar al voltant del producte durant
I'ds. No utilitzeu el dispositiu ni el connecteu o desconnecteu de la xarxa eléectrica
amb les mans i/o els peus molls. No estireu el cable de connexid per desendollar-lo
ni 'empreu com a nansa. No utilitzeu mai la cafetera sense aigua. Desendolleu el
producte immediatament de la xarxa eléctrica en cas d'avaria o desperfecte i poseu-
vos en contacte amb un servei oficial de suport tecnic. Per tal d'evitar qualsevol
risc, no desmunteu el dispositiu. Només el personal tecnic qualificat del servei oficial
d'assistencia tecnica de la marca pot realitzar reparacions o procediments sobre el
dispositiu.

B&B TRENDS S.L. roman exempt de tota responsabilitat pels danys que es puguin
produir a persones, animals o objectes a causa de no observar aquestes advertencies

INSTRUCCIONS D'US

ABANS DE L'US

Assegureu-vos-en que s'ha eliminat tot 'embalatge del producte.

Abans de fer café per primera vegada, recomanem utilitzar la cafetera tres cops només
amb aigua per netejar el sistema.

INSTRUCCIONS

1. Obriu la tapa del dipdsit d'aigua (J) i ompliu d'aigua el diposit sense superar la linia MAX.
Col-loqueu el diposit d'aigua verticalment i arrenglereu-ne les sivelles als forats de la part
posterior de la cafetera i, a continuacié, premeu-lo cap avall de manera que quedi paral-lel
a la part superior de la maquina.

2. Poseu elfiltre de café (B) (1 tassa o 2 tasses) al portafiltres (C) (sense café al sedas d'acer)
i assegureu-vos-en que el tub de 'embut s'arrenglera amb el galze de l'electrodomestic.
Aleshores inseriu 'embut a l'electrodomestic des de la posicié de «kDESBLOQUE]JAT» i uniu-
lo a la cafetera fermament tot girant-lo en el sentit contrari a les agulles del rellotge fins
que quedi a la posicié de «BLOQUEJAT».

S S B =

3. Colloqueu una tassa o tasseta al suport extraible de tasses (F) i assegureu-vos-en que
la rutlla de control de vapor (H) estigui a la posicié d'apagat.
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4. Endolleu l'aparell a un endoll de paret i premeu el boté d'encendre (A1). El llum (A4)
s'encendra i la maquina comengara el preescalfament.

Quan s'acabi el preescalfament, sencendra la llum de ok (A5), cosa que indica que la
maquina esta preparada per fer café.

5. Premeu el boté de café (A2) i l'electrodomestic bombejara aigua, la qual passara
pel sistema. Recolliu l'aigua a dins d'una tassa i esbandiu bé el sistema. Elimineu l'aigua
d'esbandir i repetiu el procés un minim de tres cops.

Col-loqueu la broca de vapor a dins d'una tassa o tasseta i, després de prémer el boté de
café (A2), gireu lentament la rutlla de control del vapor fins que en surti aigua. Mantingueu
oberta la rutlla de control del vapor (H) durant almenys 30 segons i després tanqueu la
rutlla de control del vapor. A continuacié, torneu a prémer el boté de cafée (A2) per aturar el
giny. Aneu amb compte a I'hora de dur a terme aquest procés, perqué sortira aigua calenta
a dins del receptacle i pot emetre vapor.

Ara l'electrodomeéstic esta a punt per fer café.

Nota: Poden produir-se sorolls en bombejar aigua per primera vegada o després de molt
de temps de repos. Aixo és normal i indica que l'aparell allibera l'aire a l'interior. Al cap d'uns
vint segons, el soroll desapareixera.

FER UN EXPRESSO

1. Enretireu 'embut tot girant-lo en el sentit de les agulles del rellotge. Configureu
el filtre de café (B) a 'embut metal-lic i assegureu-vos-en que el tub de 'embut estigui
arrenglerat amb el galze de l'electrodomeéstic.
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2. Afegiu el cafe molt al filtre de cafe (1 tassa o 2 tasses) amb la cullera de mesura. Una

cullerada de cafe molt serveix per fer una tassa de cafe expresso de la maxima qualitat.
Premeu bé el café molt amb el compactador.
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3. Introduiu el portafiltres a l'electrodomestic tal i com s'explica a 'apartat “Prepareu la
vostra cafetera”.

4. Colloqueu una tassa de café expresso al suport extraible de tasses.

5. Un cop acabat el preescalfament (s'il-luminaran les dues llums), premeu el boté de
café i el producte comengara a coure’s. Quan obtingueu la quantitat de café desitjada,
premeu el boté del café un altre cop per aturar el giny.

Nota: Per preparar 2 cafés alhora, utilitzeu el filtre de café de dues tasses i col-loqueu
dues tasses al suport extraible de tasses.

6. Després d'acabar de fer el café, enretireu 'embut metal-lic tot girant-lo en el sentit
de les agulles del rellotge i, a continuacid, aboqueu el marro del café tot prement el
sedas d'acer amb el clip de subjeccié de 'embut.

7. Deixeu-los refredar completament i, a continuacid, esbandiu-los sota aigua corrent.

FER AIGUA CALENTA

Quan s’hagi acabat el preescalfament, aleshores premeu el boté del café i la bomba
d’aigua comencara a bombejar aigua. Gireu la rutlla de control de vapor a “Aigua calen-
ta” i, a continuacid, l'aigua calenta brollara de la broca de vapor.

Per deixar de produir aigua calenta, torneu a prémer el boté del café i gireu la rutlla de
control del vapor a la posicié d'apagar. Laigua calenta s'empra per escalfar la tassa, fer
te o refredar l'electrodomeéstic.

FER UN “CAPUTXINO"” / ESCUMA DE LLET

Per fer un “caputxino”, heu de preparar una tassa de cafe i cobrir-lo amb escuma de llet.
1. Prepareu primer el café expresso amb una tassa que sigui prou grossa segons el
que s'explica a l'apartat “FER UN EXPRESSQO", i assegureu-vos-en que la rutlla de control
del vapor estigui a la posicié d'apagat.

2. Premeu el boté de vapor (A3) i espereu fins que se n'encengui la llum de ok (A5).

3. Ompliu una gerra amb uns 100 mL ~ 150 mL de llet per cada “caputxino” que vul-
gueu preparar. Us recomanem emprar llet sencera freda (temperatura de nevera).
Nota: Per triar la mida de la gerra, es recomana que el diametre no sigui inferior a 70
(+/-5) mm, i tingueu en compte que la llet augmenta de volum dues vegades: per tant,
assegureu-vos-en que l'alcada de la gerra sigui suficient perqué no en vessi llet.

4. Un cop s'encengui la llum de ok (A5), gireu la rutlla de control del vapor lentament
en el sentit contrari a les agulles del rellotge. Del giny d'escumar llet en sortira vapor.
Nota: Per tal d'obtenir un millor rendiment de 'escumador de llet, es recomana mante-
nir la rutlla de control del vapor a la posicié oberta durant aproximadament 10 s ~ 15
s, de manera que s'alliberi 'aigua de la broca de vapor, ja que al principi surt més aigua
que vapor.

5. Introduiu la broca de vapor a dins de la llet aproximadament 1 cm ~ 2 cm, gireu
el boté de control de vapor lentament en el sentit contrari a les agulles del rellotge i
el vapor sortira per la broca de vapor. Produiu escuma de llet tot movent la gerra cap
amunt i cap avall alternadament.

Nota: No toqueu mai el broc del vapor mentre s'esta produint vapor, i aneu amb comp-
te de no cremar-vos.

No gireu mai el comandament de control de vapor rapidament, ja que el vapor sacumu-
lara rapidament en poc temps, cosa que pot augmentar el potencial de risc d'explosié.
6. Quan aconseguiu el resultat que cercaveu, podeu girar la rutlla de control de vapor a
la posicié d'apagat i prémer el boté de vapor un altre cop per sortir de la funcié de vapor.
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Nota: Seguiu les instruccions seglUents per evitar que la sortida de vapor (broc del
vapor o broc de I'escuma) es bloquegi després d'escumar la llet cada vegada que lI'em-
preu: poseu una gerra buida sota la broca de vapor i, a continuacio, obriu la rutlla de
control de vapor i premeu el boté de café; la bomba bombejara aigua, i després que
l'aigua brolli durant 30 segons, torneu a prémer el boté de café per aturar la bomba.
Netegeu la sortida de vapor (broc del vapor o broc de I'escuma) i la maniga de la broca
de vapor amb una esponja humida immediatament, perd aneu amb compte de no
cremar-vos!

7. Aboqueu l'escuma de llet a sobre del café expresso que ja havieu preparat: ja teniu
a punt el vostre “caputxino”. Endolciu-lo si voleu i espolseu una mica de cacau en pols
a sobre de l'escuma.

8. Premeu el boté d'encendre i enretireu I'endoll de la font d'alimentacié. Tots els indi-
cadors s'apagaran.

Advertiment:

Després de produir vapor, la temperatura de I'electrodoméstic és massa calenta i
cal apagar i refredar I'electrodomeéstic almenys durant 10 minuts abans de tornar
a fer cafe, o podeu activar la funcié “Aigua calenta” per refredar I'electrodomeés-
tic. El café es cremara i vessara de I'embut si prepareu café amb I'electrodomeéstic
directament sense deixar-lo refredar abans.

No deixeu la cafetera desatesa durant I'elaboracié del café, ja que de vegades s’ha
de fer anar manualment.

Apagueu immediatament la font d’alimentacio si el diposit d'aigua esta buit du-
rant I'elaboracié del café. Afegiu aigua i, a continuacio, deixeu anar I'aire en mode
vapor abans d'iniciar el mode de café expresso. No deixeu que I'aparell funcioni si
el diposit d’'aigua esta buit, ja que aixo causara sorolls anormals i el trencament
de la bomba.

Nota: Seguiu el funcionament seguient si la sortida de vapor (broc del vapor o broc de
l'escuma) esta bloquejada:

En primer lloc, gireu la rutlla de control de vapor a la posicié d'apagar i deixeu refredar
l'electrodomeéstic durant aproximadament mitja hora, després perforeu la sortida de
vapor (broc del vapor o broc de I'escuma) diverses vegades amb una agulla d'aproxi-
madament 1 mm de diametre, i finalment premeu el boté de vapor i obriu la rutlla de
control del vapor per comprovar si 'aparell pot produir vapor normalment quan l'indi-
cador del boté de vapor roman ences. Poseu-vos en contacte amb el departament de
servei si l'aparell no pot produir vapor després de I'operacié anterior.

DESCALCIFICACIO

1. Desendolleu l'aparell de I'endoll de paret de manera que no rebi corrent eléctric.

2. Assegureu-vos-en que l'aparell s’hagi refredat completament.

3. Enretireu el diposit d'aigua i la safata de recollida de I'electrodomeéstic.

4. Ompliu el diposit d'aigua amb aigua i solucié de descalcificacié dissolta fins al nivell
MAX (per saber la proporcié d'aigua i descalcificador, consulteu les instruccions del descal-
cificador). Utilitzeu “descalcificador domeéstic”, en comptes de descalcificador industrial.

5. Reompliu el diposit d'aigua i la safata de recollida de I'electrodomestic.

6. Col-loqueu un recipient buit sota el capgal de sortida per recollir l'aigua bullida ca-
lenta i descalcificada.

7. Endolleu el giny al corrent.

8. Procediu com a la seccid “Fer un expresso” perd sense posar café molt. Premeu el
boté de café i I'electrodoméstic bombejara aigua, la qual passara pel sistema.
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9. Collloqueu la broca de vapor a dins d'una tassa o tasseta i gireu lentament la rutlla
de control del vapor fins que en surti aigua.

10.Seqguiu dispensant per omplir la tassa o tasseta i, a continuacié, buideu-la quan
estigui plena.

11.Repetiu el procés fins que el diposit d'aigua estigui buit.

12.Torneu a omplir immediatament el diposit d'aigua amb aigua neta i repetiu el pro-
cés per esbandir el sistema.

MANTENIMENT I NETEJA

No us n'oblideu de treure I'endoll del corrent abans de netejar l'electrodoméstic.
Netegeu l'exterior amb un drap suau i sec quan la maquina de café estigui molla, i no
empreu mai productes de brunyir metalls. Els articles extraibles s’han de rentar amb
aigua calenta i sabd. Esbandiu-los abans de tornar-los a col-locar al seu lloc.
Enretireu I'embut metal-lic tot girant-lo en el sentit contrari a les agulles del rellotge,
desfeu-vos-en del marro del café que hi ha a l'interior i, a continuacié, podeu netejar-
lo amb un producte de neteja, perd enrecordeu-vos-en d'esbandir-lo sempre amb
aigua corrent.

No utilitzeu mai el rentaplats per rentar peces de la maquina. Col-loqueu la cafetera
a un lloc secino gaire calent.

ELIMINACIO DE L'APARELL

Aquest producte compleix amb la Directiva Europea 2012/19/UE sobre apa-
rells eléctrics i electronics, coneguda com a RAEE (Residus d'aparells elec-
trics i electronics), que estableix el marc legal aplicable a la Unié Europea
pel que fa a l'eliminacio i el reciclatge d'aparells eléctrics i electronics. No

B cnceu aquest producte a la paperera, ans lliureu-lo al centre de recollida
de residus electrics i electronics més proper al vostre domicili.
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ITALIANO

GRAZIE PER AVERE SCELTO UFESA, CI AUGURIAMO CHE IL PRODOTTO SOD-
DISFI LE VOSTRE ESIGENZE NEL MIGLIOR MODO POSSIBILE.

AVVERTENZA

PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO, LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PER
L'USO. CONSERVARLE IN UN LUOGO SICURO PER POTERLE CONSULTARE QUANDO NE-
CESSARIO.

DESCRIZIONE

A1: Pulsante di alimentazione

A2: Pulsante per espresso

A3: Pulsante per vapore

A4: Luce di preriscaldamento

A5: Luce Ok

B: Filtro per caffe (1 tazza e 2 tazze)
C: Portafiltro

D: Manico del portafiltro

E: Fermo del portafiltro

F: Ripiano porta tazze rimovibile

G: Vaschetta raccogligocce

H: Manopola di controllo vapore/acqua calda
I: Maniglia del serbatoio dell'acqua

J: Coperchio del serbatoio dell'acqua
K: Serbatoio dell'acqua

L: Lancia a vapore

M: Maniglia della lancia a vapore

N: Rivestimento della lancia a vapore
O: Ugello del vapore

P: Cucchiaio misuratore e pressino

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve
essere sostituito dal produttore, dal servizio di
assistenza o da persone altrettanto qualificate
al fine di evitare pericoli. Questo dispositivo
puo essere usato da bambini dagli 8 anni in su
a condizione che vengano fornite loro adeguate
supervisione e istruzione riguardo all'utilizzo
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dellapparecchio in un modo sicuro e che
abbiano compreso i pericoli correlati. E vietato
l'utilizzo ludico da parte dei bambini. La pulizia e
la manutenzione dell'utente non devono essere
effettuate da bambini a meno che non abbiano
piu di 8 anni e siano supervisionati. Mantenere
il dispositivo e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini minori di 8 anni. Gli apparecchi possono
essere utilizzati da persone con capacita fisiche,
sensorialiomentaliridotteoconscarseesperienza
e conoscenza a condizione che vengano fornite
loro adeguate supervisione e istruzione riguardo
all'utilizzo dell'apparecchio in un modo sicuro e
che abbiano compreso i pericoli correlati. Questo
apparecchio e concepito per l'uso domestico.
Non & concepito per l'uso in situazioni quali:

- Cucine per il personale in negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro.

- Agriturismi.

- Uso da parte di clienti in hotel, motel e altri
ambienti di tipo residenziale.

- Ambienti del tipo di bed and breakfast.
Procedere secondo la sezione di manutenzione
e pulizia di questo manuale per la pulizia. Non
immergere mail'apparecchio in acqua o qualsiasi
altro liquido. Durante la preparazione e dopo
'uso, alcune parti della macchina sono calde.
Attenzione: possibili infortuni per uso scorretto!
Il dispositivo e progettato per un utilizzo a
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un‘altitudine massima di 2000 m sopra il livello
del mare. La macchina da caffée non deve essere
collocata in un mobile quando é in uso.

AVVERTENZE IMPORTANTI

Qualsiasi utilizzo incorretto o maneggiamento improprio del prodotto rendera nulla la
garanzia. Prima di collegare il prodotto, assicurarsi che la tensione di rete sia la stessa
indicata sulletichetta del prodotto. Il cavo di collegamento elettrico non deve essere
attorcigliato o avvolto intorno al prodotto durante l'utilizzo. Non utilizzare il dispositivo o
collegarlo o scollegarlo all'alimentazione con mani e/o piedi bagnati. Non tirare il cavo di
collegamento per scollegare o trasportare il prodotto. Non usare mai la macchina del caffé
senza acqua all'interno. Scollegare immediatamente il prodotto dalla rete elettrica in caso
di cortocircuito o danno e contattare il servizio di assistenza tecnica. Per evitare qualsiasi
pericolo, non aprire il dispositivo. Le riparazioni o gli interventi sul dispositivo possono
essere effettuati soltanto da personale tecnico qualificato del servizio di assistenza tecnica
ufficiale del marchio.

B&B TRENDS SL. declina ogni responsabilita per danni che possono verificarsi a persone,
animali o cose, per la mancata osservanza di queste avvertenze.

ISTRUZIONI PER L'USO

PRIMA DELL'USO

Assicurarsi che limballaggio del prodotto sia stato completamente rimosso.

Prima di preparare del caffé per la prima volta, si consiglia di usare la macchina da caffée
3 volte solo con acqua per pulire il sistema.

PREPARAZIONE DELLA MACCHINA PER CAFFE

1. Aprire il coperchio del serbatoio dell'acqua (J) e riempire il serbatoio, senza superare la
linea MAX.

Collocare il serbatoio verticalmente e allineare i ganci ai fori sul retro della macchina, poi
premere verso il basso per renderlo parallelo alla parte superiore della macchina.

2. Collocare il filtro per caffée (B) (1 tazza o 2 tazze) sul portafiltro (C) (senza caffe nella rete
d‘acciaio) e assicurarsi che il tubo sullimbuto sia allineato con la scanalatura sulla macchina.
Inserire, poi, limbuto nella macchina sulla posizione “SBLOCCA" e fissarlo saldamente
ruotandolo in senso antiorario fino alla posizione “BLOCCA".
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(=1 O (=)

39



3. Collocare una tazza alta o una caraffa sul ripiano porta tazze rimovibile (F) e assicurarsi
che la manopola di controllo del vapore (H) sia nella posizione OFF.

4. Collegare la macchina alla rete elettrica e premere il pulsante di alimentazione (A1). La
spia (A4) indicatrice si accendera e la macchina iniziera a scaldarsi.

Quando il preriscaldamento sara ultimato la luce di ok (A5) si illuminera, indicando che la
macchina & pronta per preparare il caffe.

5. Premendo il pulsante caffé (A2), la macchina pompera l'acqua attraverso il sistema.
Versarla nella tazza e pulirla a fondo. Eliminare l'acqua e ripetere il processo altre 3
volte o piu.

Posizionare la lancia a vapore dentro a una tazza alta o una caraffa e dopo aver premuto
il pulsate caffé (A2), ruotare lentamente la manopola di controllo del vapore finché l'acqua
non fuoriesce. Tenere la manopola di controllo del vapore (H) aperta per almeno 30 secondi
per poi chiuderla. Premere nuovamente il pulsante caffé (A2) per arrestare la macchina.
Fare attenzione durante il processo, poiché l'acqua calda schizzera dentro al contenitore e
si potrebbe creare del vapore.

Ora l'apparecchio & pronto per fare il caffe.

Nota: Potrebbe verificarsi un rumore mentre l'acqua viene pompata dalla macchina per
la prima volta o dopo un lungo periodo di inutilizzo: si tratta del normale rilascio di aria
intrappolata all'interno. Dopo circa 20s il rumore scomparira.

PREPARAZIONE DI CAFFE ESPRESSO

1. Rimuovere I'imbuto ruotandolo in senso antiorario. Collocare il filtro per caffé (B)
sull'imbuto in metallo e assicurarsi che il tubo sull'imbuto sia allineato con la scanalatu-
ra sulla macchina.
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2. Aggiungere il caffé macinato nel filtro per caffé (1 tazza o 2 tazze) mediante il misu-
rino. Un cucchiaio di caffé macinato e sufficiente per circa una tazza di caffé espresso
di prima qualita, pressare poi il caffé con il pressino.

.
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3. Inserire il portafiltro nella macchina come indicato nella sezione “preparazione della
macchina per caffé”.

4. Collocare una tazzina da espresso sul ripiano rimovibile.

5. Una volta terminato il preriscaldamento (le due luci si illumineranno), premere il
pulsante caffé e la macchina iniziera a prepararlo. Una volta raggiunta la quantita di
caffé desiderata, premere nuovamente il pulsante caffe per arrestare la macchina.
Nota: Per preparare 2 caffé contemporaneamente, utilizzare il filtro caffé per 2 tazze e
posizionare 2 tazze sul ripiano porta tazze rimovibile.

6. Dopo la preparazione del caffe, estrarre I'imbuto in metallo ruotandolo in senso
orario e poi rimuovere i residui di caffé insieme al filtro in acciaio premuto dalla clip di
supporto per imbuto.

7. Lasciar raffreddare completamente e pulire poi con acqua corrente.

PREPARAZIONE DI ACQUA CALDA

Una volta terminato il preriscaldamento, premere il pulsante caffe e la macchina pom-
pera acqua. Ruotare la manopola di controllo del vapore su “Acqua calda”, quindi verra
erogata acqua calda dalla lancia a vapore.

Per terminare la produzione di acqua calda, premere nuovamente il pulsante caffe, poi
ruotare la manopola di controllo del vapore nella posizione OFF. Lacqua calda viene
usata per riscaldare la tazzina, preparare il té o raffreddare I'apparecchio.

PREPARAZIONE DI CAPPUCCINO/LATTE MONTATO

Aggiungendo del latte montato a una tazzina di caffé espresso si ottiene un cappuccino.
1. Preparare prima l'espresso con una tazza grande abbastanza, seguendo le istruzio-
ni in “PREPARAZIONE DI CAFFE ESPRESSQ"”. Assicurarsi che la manopola di controllo del
vapore sia nella posizione OFF.

2. Premere il pulsante per vapore (A3) e attendere che si illumini la luce di ok (A5).

3. Riempire una brocca con circa 100ml~150ml di latte per ciascun cappuccino da pre-
parare. Si consiglia di usare latte intero freddo di frigorifero.

Nota: Si consiglia che il diametro della caraffa non sia inferiore a 70+/-5mm e si consideri
che il latte aumenta di 2 volte il volume; assicurarsi che l'altezza della caraffa sia sufficiente.
4. Una volta che la luce di ok (A5) si sara illuminato, ruotare lentamente la manopola
di controllo del vapore in senso antiorario; uscira vapore dal montalatte.

Nota: Per poter ottenere una schiuma da latte migliore, si consiglia di mantenere aper-
ta la manopola di controllo del vapore per circa 10s~15s, cosi da far rilasciare acqua
dalla lancia a vapore (il vapore inziale infatti contiene troppa acqua).

5. Inserire la lancia dentro al latte per circa 1Tcm~2cm, quindi ruotare lentamente la
manopola di controllo vapore in senso antiorario. Del vapore fuoriuscira dal beccuccio:
per montare il latte bisogna muovere il contenitore con un movimento circolare che va
verso l'alto e verso il basso.

Nota: Non toccare mai la lancia durante l'erogazione del vapore e fare attenzione a
non bruciarsi.

Non ruotare mai la manopola di controllo velocemente, poiché il vapore si accumulera
in fretta e in poco tempo, il che pud aumentare il potenziale rischio di esplosione.

6. Una volta ottenuto il prodotto desiderato, & possibile ruotare la manopola di con-
trollo del vapore su OFF e premere nuovamente il pulsante vapore per uscire dalla
funzione.
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Nota: Si prega di seguire i passi di seguito illustrati, ogni volta dopo aver montato il latte, al
fine di evitare che il sistema vapore (beccuccio per vapore o beccuccio montalatte) presenti
otturazioni: collocare una caraffa vuota sotto la lancia a vapore, poi ruotare la manopola
controllo vapore e premere il pulsante caffé; verra pompata l'acqua, quindi dopo 30s pre-
mere nuovamente il pulsante caffé per fermare la pompa. Pulire immediatamente l'appa-
recchio per il vapore (beccuccio per vapore o beccuccio montalatte) e il rivestimento della
lancia a vapore con una spugna umida, facendo attenzione a non bruciarsi!

7. Versare il latte montato nellespresso preparato; il cappuccino € pronto. Zuccherare
quanto sivuole, e spolverare il latte montato con un po’ di cacao in polvere se lo si desidera.
8. Premere il pulsante di alimentazione e scollegare l'apparecchio dalla presa di co-
rrente. Tutte le spie si spegneranno.

Avvertenza: Dopo aver usato il vapore, la temperatura dell'apparecchio & troppo
elevata, per cui & necessario spegnere l'apparecchio e lasciar raffreddare per al-
meno 10 minuti prima di preparare di nuovo del caffé, oppure ¢ possibile attivare
la funzione “Acqua calda” per raffreddare la macchina. Se la macchina viene usata
subito per preparare il caffé, senza essere stata raffreddata, il caffé si brucera e
dall'imbuto fuoriuscira del caffé.

Non lasciare la macchina del caffé incustodita durante la preparazione del caffe,
poiché a volte puo essere necessario intervenire manualmente!

Se durante la preparazione del caffé il serbatoio dell'acqua & vuoto, spegnere im-
mediatamente la macchina. Aggiungere acqua poi rilasciare lI'aria mediante la
modalita vapore prima di preparare caffé espresso!

Non utilizzare la macchina se il serbatoio dell'acqua & vuoto, altrimenti la pompa
emettera un rumore anomalo e si guastera.

Nota: Sequire le istruzioni in basso se il sistema vapore (beccuccio per vapore o mon-
talatte) e intasato: Prima di tutto, ruotare la manopola di controllo del vapore su OFF e
lasciare raffreddare la macchina per circa mezz'ora, poi pungere il sistema vapore (bec-
cuccio per vapore o montalatte) ripetutamente con un ago del diametro di circa Tmm,
infine premere il pulsante per vapore e ruotare la manopola di controllo del vapore per
controllare se la macchina puo erogare vapore come al solito una volta che il pulsante
vapore si sara illuminato. Contattare l'assistenza tecnica se, dopo aver seguito i passi di
cui sopra, la macchina continuera a non erogare vapore.

DECALCIFICAZIONE

1. Scollegare l'apparecchio dalla corrente elettrica.

2. Assicurarsi che la macchina si sia completamente raffreddata.

3. Rimuovere il serbatoio dell'acqua e il vassoio raccogligocce dall'apparecchio.

4. Riempire il serbatoio con dell'acqua in cui & stata sciolta la soluzione decalcificante
(per rapporto acqua e decalcificante vedere le istruzioni del prodotto decalcificante),
fino al livello MAX. Si prega di usare un decalcificante ad uso domestico, invece di uno
ad uso industriale.

5. Riposizionare il serbatoio dell'acqua e il vassoio raccogligocce.

6. Collocare un contenitore vuoto sotto all'erogatore del caffé per raccogliere l'acqua
bollente decalcificata.

7. Collegare l'apparecchio alla presa di corrente.

8. Procedere seguendo la sezione “Preparazione di caffé espresso” ma senza aggiun-
gere caffé macinato. Premendo il pulsante caffé, la macchina pompera l'acqua attraver-
so il sistema.
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9. Posizionare la lancia a vapore dentro a una tazza alta o una caraffa e ruotare lenta-
mente la manopola di controllo del vapore finché I'acqua non fuoriesce.

10. Continuare finché la tazza o caraffa non & piena, poi svuotare.

11.Ripetere il processo finché il serbatoio dell'acqua non € vuoto.

12.Riempire immediatamente il serbatoio con acqua pulita e ripetere il processo per
pulire il sistema.

MANUTENZIONE E PULIZIA

Non dimenticare di rimuovere la spina dalla presa prima di pulire lapparecchio.

Passare un panno morbido asciutto sull'esterno quando la macchina & bagnata, non usare
mai lucido per metalli.

Le parti rimovibili devono essere lavate con acqua e sapone. Sciacquarle prima di
riposizionarle.

Staccare I'imbuto in metallo girandolo in senso antiorario, rimuovere residui di caffé
allinterno; & possibile pulirlo con un detergente ma al termine € necessario risciacquare
con acqua corrente.

Non usare mai la lavastoviglie per pulire parti della macchina.

Collocare la macchina del caffe in un luogo asciutto e non troppo caldo.

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

Questo prodotto € conforme alla direttiva europea 2012/19/UE sui dispositivi
elettrici ed elettronici, nota come WEEE (Waste Electrical and Electronic Equip-
ment), fornisce il quadro giuridico applicabile nellUnione europea per lo smal-
timento e il riutilizzo dei rifiuti di dispositivi elettronici ed elettrici. Non smaltire

mmmm | prodotto nel bidone della spazzatura ma rivolgersi al centro di smaltimento di
rifiuti elettrici ed elettronici pit vicino.
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DEUTSCH

WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABEN UND
WUNSCHEN IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES @ERATS
SORGFALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN
VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG

A1: Einschalttaste

A2: Espressotaste

A3: Dampftaste

A4: Vorglihende Leuchte

A5: Ok Leuchte

B: Kaffeefilter (1 Tasse und 2 Tassen)
C: Portafilter

D: Portafilter Griff

E: Portafilter Halteclip

F: Herausnehmbare Tassenabstellflache
G: Tropfschale

H: Drehknopf Dampf/HeilRwasser

I: Wassertank-Griff

J: Wassertankdeckel

K: Wassertank

L: Dampfstab

M: Dampfstabgriff

N: Dampfstabhulse

O: Dampfdise

P: Messloffel und Stampfer

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss es
vom Hersteller, seinem Servicevertreter oder
ahnlich qualifizierten Personen ersetzt werden,
um eine Gefdhrdung zu vermeiden. Dieses
Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren verwendet
werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich
dessicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
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wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben. Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigung und Wartung durfen
nicht von Kindern vorgenommen werden, es
sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt. Halten Sie das Gerat und sein
Kabel aulRerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren. Dieses Gerat kann von Personen
mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Kenntnissen benutzt werden,
wenn sie in sicherer Weise beaufsichtigt oder
unterwiesen wurden und wenn sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Dieses Gerat
ist fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt. Es
ist nicht zur Verwendung vorgesehen in:

- Personalkichen in Geschaften, Buros und
anderen Arbeitsumgebungen.

- Bauernhausern.

- Von Kunden in Hotels, Motels und anderen
wohnungsahnlichen Umgebungen.

- Pensionsahnlichen Einrichtungen.

Gehen Sie bei der Reinigung entsprechend
dem Wartungs- und Reinigungsabschnitt
dieses Handbuchs vor. Tauchen Sie das Gerat
niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten ein.
Wahrend des Bruhens und nach dem Gebrauch
sind aufgrund der Restwarme einige Teile der
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Maschine heil3.

Warnung: Mogliche  Verletzung durch
Missbrauch!

Dieses GeratistfurdenEinsatzin einer maximalen
Hohe von 2000 m uber dem Meeresspiegel
ausgelegt. Die Kaffeemaschine darf nicht in
einem Schrank stehen, wenn sie in Betrieb ist.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Jede unsachgemalle Verwendung oder Handhabung des Produkts fihrt zum Erléschen
der Garantie. Uberpriifen Sie vor dem AnschlieRen des Gerits, ob die Netzspannung
mit den Werten auf dem Gerateschild Ubereinstimmt. Das Netzkabel darf wahrend
des Gebrauchs nicht zusammengerollt oder um das Gerat gewickelt sein. Die Maschine
nicht mit nassen Handen und/oder Flfl3en benutzen oder ein- und ausstecken. Ziehen
Sie nicht am Netzkabel, um den Stecker zu ziehen oder es als Griff zu benutzen.
Benutzen Sie Ihre Kaffeemaschine nie ohne Wasser darin. Ziehen Sie im Falle einer
Stérung oder Beschadigung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an einen
offiziellen technischen Kundendienst. Um jegliches Gefahrenrisiko zu vermeiden,
darf die Maschine nicht ge6ffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des
offiziellen technischen Kundendienstes der Marke darf Reparaturen oder Eingriffe an
dem Gerat vornehmen.

B&B TRENDS SL. Ubernimmt keine Haftung fur Schaden an Personen, Tieren oder
Gegenstanden, die durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen kénnen.

GEBRAUCHSANWEISUNG

VOR DER VERWENDUNG

Stellen Sie sicher, dass samtliches Verpackungsmaterial entfernt wurde.

Vor der ersten Kaffeezubereitung empfehlen wir, die Kaffeemaschine zunachst 3 mal
nur mit Wasser zu betreiben, um das System zu reinigen.

VORBEREITUNG IHRER KAFFEEMASCHINE

1. Offnen Sie den Wassertankdeckel (J) und filllen Sie Wasser ein, maximal bis zur
Maximalstandanzeige MAX. Setzen Sie den Wassertank vertikal ein und richten Sie die
Klemmen am Loch auf der Rlickseite der Maschine aus. Driicken Sie ihn dann ein, sodass
er parallel mit der Oberseite der Maschine steht.

2. Setzen Sie den Kaffeefilter (B) (1 oder 2 Tassen) in den Portafilter (C) ein (ohne Kaffee
im Stahlsieb) und stellen Sie sicher, dass das Rohr auf dem Trichter mit der Einkerbung auf
dem Gerat Gbereinstimmt.

Figen Sie dann den Trichter aus der ,ENTSPERREN"-Position in das Gerat ein und fixieren
Sie sie in die Kaffeemaschine, indem Sie gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis die
,SPERREN"-Position erreicht ist.
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3. Stellen Sie einen Becher oder ein Kdnnchen auf die Tassenabstellflache (F) und stellen
Sie sicher, dass sich der Dampfregelknopf (H) in der Position AUS befindet.

4. Verbinden Sie den Netzstecker mit dem Stromnetz und drticken Sie den Einschaltknopf
(A1). Das Licht (A4) wird sich einschalten und die Maschine beginnt mit dem Vorheizen.
Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, das Licht des Ok (A5), was anzeigt, dass die
Maschine bereit ist, Kaffee zu brauen.

5. Druicken Sie die Kaffeetaste (A2), das Gerat wird Wasser durch das System pumpen.
Kippen Sie es dann in eine Tasse aus und reinigen Sie sie griindlich. Entleeren Sie die Tasse
und wiederholen Sie den Prozess noch 3 Mal oder o&fter.

Geben Sie den Dampfstab in eine Tasse und, nachdem Sie die Kaffee-Taste gedrtickt
haben (A2), drehen Sie den Dampfregelknopf langsam, bis Wasser austritt. Halten Sie
den Dampfregelknopf (H) fir mindestens 30 Sekunden offen und schliel3en Sie dann den
Dampfregelknopf. Driicken Sie dann die Kaffeetaste (A2) erneut, um anzuhalten. Seien Sie
vorsichtig wahrend dieses Prozesses, wahrend das heiRe Wasser in das Gefal3 rinnt, da es
heiBen Dampf abgeben kann.

Das Gerat ist jetzt bereit, Kaffee zu kochen.

Hinweis: Es ist normal, dass die Maschine Larm macht, bei der ersten Nutzung und wenn
sie fur langere Zeit nicht genutzt wird, sie lasst Luft aus dem Inneren der Maschine frei. Der
Larm hort nach ca. 20 Sekunden auf.

ESPRESSO-KAFFEE ZUBEREITEN

1. Entfernen Sie den Trichter, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen. Setzen Sie den
Kaffeefilter (B) in den Metalltrichter ein und vergewissern Sie sich, dass das Rohr am
Trichter mit der Rille im Gerat fluchtet, dann fihren Sie den Trichter
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2. Geben Sie gemahlenen Kaffee mit dem Messl6ffel in den Kaffeefilter (1 Tasse oder
2 Tassen). Aus einem Loffel Basiskaffee kann man ungefahr eine Tasse hochwertigen
Espresso-Kaffee zubereiten, driicken Sie das Basiskaffeepulver dann mit dem Stampfer
fest an.

%
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3. Setzen Sie den Portafilter in das Gerat ein, wie im Abschnitt ,Vorbereitung Ihres
Kaffees” beschrieben.

4. Stellen Sie eine Espressotasse auf die herausnehmbare Tassenabstellflache.

5. Nachdem das Vorheizen abgeschlossen ist (die beiden Lichter leuchten auf), driic-
ken Sie die Kaffeetaste, das Produkt wird anfangen zu brauen. Wenn Ihre erwilinschte
Kaffeemenge erreicht wurde, driicken Sie die Kaffeetaste erneut, um anzuhalten.
Hinweis: Um 2 Kaffee zur selben zeit zuzubereiten, verwenden Sie den 2-Tassen-Filter
und platzieren Sie 2 Tassen in die Herausnehmbare Tassenabstellfldche.

6. Nehmen Sie nach Beendigung der Kaffeezubereitung den Metalltrichter heraus, in-
dem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen, und schitten Sie dann den Kaffeesatz mit dem
vom Siebtrager-Clip gehaltenen Stahlsieb aus.

7. Vollstandig abkuhlen lassen und dann unter flieBendem Wasser abspulen.

HERSTELLUNG VON HEISSWASSER

Wenn der Vorheizvorgang abgeschlossen ist, driicken Sie dann die Kaffeetaste und
die Wasserpumpe beginnt, Wasser zu pumpen. Drehen Sie den Dampfregelknopf auf
“HeilRwasser”, dann flieRt heiles Wasser aus dem Dampfstab.

Wenn Sie kein heiRes Wasser mehr machen mochten, driicken Sie erneut auf die Ka-
ffeetaste und drehen den Dampfregelknopf in die Position AUS. Dieses heil3e Wasser
kénnen Sie zum Erwarmen von Tassen, Zubereiten von Tees oder Abkihlen des Gerats
verwenden.

CAPPUCCINO/MILCHSCHAUM ZUBEREITEN

Sie erhalten einen Cappuccino, wenn Sie aufgeschaumte Milch auf eine Tasse Espresso geben.
1. Bereiten Sie sich zunachst einen Espresso mit einer entsprechend groRen Tasse gemal3
der Anleitung unter ,ESPRESSO-KAFFEE ZUBEREITEN" vor, und stellen Sie sicher, dass sich
der Dampfregelknopf auf der Position AUS befindet.

2. Dricken Sie die Dampftaste (A3) und warten Sie, bis sie aufleuchtet das Licht des Ok
(A5).

3. Fullen Sie fur jeden zuzubereitenden Cappuccino etwa 100~150ml Milch in eine Kanne.
Verwenden Sie dazu Vollmilch mit Kiihlschrank- oder Zimmertemperatur.

Hinweis: Der Durchmesser der Kanne sollte mindestens 70 £ 5 mm betragen. AuRerdem
sollten Sie bedenken, dass sich das Milchvolumen beim Aufschdumen um das 2-fache ver-
groRert. Achten Sie also darauf, dass die Kanne hoch genug ist.

4. Drehen Sie den das Licht des Ok (A5) langsam gegen den Uhrzeigersinn, bis Dampf aus
der Aufschaumvorrichtung austritt.
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Hinweis: Um einen besseren Milchschaum zu bekommen, empfehlen wir, den Dampfre-
gelknopf fur ca. 10~15 Sekunden auf die Position ,Offen” zu stellen, um Wasser aus dem
Dampfstab zu lassen, da der erste Schaum sonst zu viel Wasser enthalt.

5. Tauchen Sie den Dampfstab ca. 1 - 2 cm tief in die Milch und drehen Sie den Dampfre-
gelknopf langsam gegen den Uhrzeigersinn. Dann kommt Dampf aus dem Dampfstab
und schaumt die Milch im Becher auf.

Hinweis: Beruhren Sie den Dampfstab niemals wahrend des Betriebs, um sich nicht zu
verbrennen. Drehen Sie den Dampfregelknopf niemals zu schnell, da der Dampf dann
schlagartig austreten und zu einer Explosion fuhren kénnte.

6. Wenn Sie genug Milchschaum haben, kénnen Sie den Dampfregelknopf wieder in die
Position AUS drehen und anschlieBend die Dampftaste driicken, um die Dampffunktion zu
beenden.

Hinweis: Beachten Sie bitte die nachfolgenden Bedienhinweise, um zu verhindern, dass
der Dampfauslass (die Dampfdise/Schaumdise) nach dem Aufschdumen der Milch jedes
Mal verstopft: stellen Sie eine leere Tasse unter den Dampfstab, drehen Sie den Dampfre-
gelknopf dann auf die Position ,An" und dricken Sie die Kaffee-Taste. Die Pumpe pumpt
dann Wasser durch den Dampfstab. Driicken Sie die Kaffee-Taste nach 30 Sekunden er-
neut, um die Pumpe zu stoppen. Reinigen Sie den Dampfauslass (die Dampfdise/Schaum-
duse) und die Dampfstabhllse mit einem feuchten Schwamm anschlieBend sofort, aber
passen Sie auf, dass Sie sich nicht verbrennen!

7. Giel3en Sie den Milchschaum in den zubereiteten Espresso, jetzt ist Ihr Cappuccino fer-
tig. Suf3en Sie ihn bei Bedarf, und streuen Sie zum Beispiel Kakao Uber den Schaum.

8. Drucken Sie die Einschalttaste und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Alle Anzei-
gen gehen aus.

Achtung: Nach dem Dampfen ist die Maschine zu hei3, und Sie mussen sie auss-
chalten und fiir mindestens 10 Minuten abkiihlen lassen, bevor Sie erneut Kaffee
zubereiten. Oder Sie kénnen die Funktion , HeiBwasser” aktivieren, um die Maschine
abzukuhlen. Falls Sie die Maschine nicht abkiihlen lassen, verbrennt der Kaffee und
es kommt zum Uberlaufen am Trichter. Lassen Sie die Kaffeemaschine wihrend der
Kaffeezubereitung nicht unbeaufsichtigt, da sie manchmal manuell bedient werden
muss!

Schalten Sie sofort die Stromquelle ab, wenn der Wassertank wahrend des Kaffee-
brauens leer ist. Geben Sie Wasser hinzu und lassen Sie dann Luft iiber den Dampf-
modus ab, bevor sie den Espresso-Modus einschalten!

Lassen Sie das Gerat nicht arbeiten, wenn der Wassertank leer ist, sonst wird die
Pumpe abnormale Gerdusche verursachen und kaputt gehen.

Hinweis: Befolgen Sie bitte den unten beschriebenen Vorgang, wenn der Dampfauslass
(Dampfdise oder Schaumdise) blockiert ist:

Drehen Sie zuerst den Dampfregelknopf auf die AUS-Position und kihlen Sie das Gerat fur
etwa eine halbe Stunde ab, stechen Sie dann mit einer Nadel von etwa 1mm Durchmesser
mehrmals in den Dampfauslass (Dampfdiise oder Schaumdiise) und driicken Sie zuletzt
den Dampfknopf und drehen Sie den Dampfregelknopf, um zu prifen, ob das Gerat nor-
mal Dampf herstellen kann, wenn die Dampftasten-Anzeige durchgangig leuchtet. Wen-
den Sie sich bitte an den Kundendienst, wenn das Gerat nach dem oben beschriebenen
Vorgang keinen Dampf herstellen kann.
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ENTKALKEN

1. Ziehen Sie den Netzstecker, trennen Sie die Stromzufuhr ab.

2. Stellen Sie sicher, dass die Maschine vollkommen abgekuhlt ist.

3. Entnehmen Sie den Wassertank und die Tropfschale.

4. Fullen Sie den Wassertank mit Wasser und einer Entkalkungsflissigkeit bis zur
MAX-Markierung (Richten Sie sich zur Bestimmung des richtigen Verhaltnisses von Wasser
zu Entkalker nach den Anweisungen auf dem Entkalker). Nutzen Sie bitte ,Haushalts-En-
tkalker” anstelle von Entkalker fur die industrielle Nutzung.

5. Setzen Sie den Wassertank und die Tropfschale wieder in das Gerat.

6. Geben Sie ein leeres Behaltnis unter den Braukopf, um die heil3e Entkalkungslésung
aufzufangen.

7. SchlielRen Sie das Gerat an die Stromversorgung an.

8. Gehen Sie vor wie im Abschnitt ,Herstellung von Esspressokaffee” beschrieben, aber
ohne das Aufflllen von Kaffeepulver. Driicken Sie die Kaffeetaste, das Gerat wird Wasser
durch das System pumpen.

9. Geben Sie den Dampfstab in eine Tasse und drehen Sie den Dampfregelknopf lang-
sam, bis Wasser austritt.

10. Fullen Sie die Tasse, und leeren Sie sie aus, wenn sie voll ist.

11. Wiederholen Sie diesen Prozess so lange, bis der Wassertank leer ist.

12. Fullen Sie den Wassertank danach sofort wieder mit sauberem Wasser und wiederho-
len Sie den Prozess, um das System zu spulen.

WARTUNG UND REINIGUNG

Vergessen Sie nicht, den Stecker zu ziehen, bevor Sie das Gerat reinigen.

Wischen Sie die Aulenseite mit einem weichen, trockenen Tuch ab, wenn die
Kaffeemaschine feucht ist, verwenden Sie niemals Metallpolitur.

Die herausnehmbaren Teile sollten in heiBem Seifenwasser gespult werden. Spilen Sie sie
vor dem Einsetzen ab.

Lésen Sie den Metalltrichter durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn und entfernen Sie
die Kaffeertickstande daraus. Dann kdnnen Sie den Trichter mit Reinigungsmittel reinigen.
Spulen Sie ihn aber am Ende unbedingt mit reichlich klarem Wasser aus.

Spulen Sie keine Teile der Maschine in der Spulmaschine.

Stellen Sie die Kaffeemaschine an einen trockenen und nicht sehr hei3en Ort.

GERATEENTSORGUNG

Dieses Gerat entspricht der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber elektrische
und elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic
Equipment), die den in der Europaischen Union geltenden gesetzlichen Rahmen
fur die Entsorgung und Wiederverwendung von elektronischen und elektrischen

B Altgeraten darstellt. Entsorgen Sie dieses Gerat nicht in der Mulltonne, sondern
Ubergeben Sie es einer zugelassenen Sammelstelle fur elektrischen und elektro-
nischen Abfall.
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BbJ/IFTAPCKW

BNATOAAPNM BW, YE M3BEPAXTE UFESA, HAAABAME CE TO3U MPOAYKT A
B/ E MOJIE3EH N YAOBEH 3A PABEOTA.

NMPEAYNPEXAEHWE

MOJiA, TPOYETETE BHUMATE/IHO WHCTPYKUWMWTE 3A YMNOTPEBA, MPEAN AA
WN3MON3BATE MPOAYKTA. CbXPAHETE TE3M HA BE3OMNACHO MECTO 3A BbJELLA
PEPEPEHLNA.

ONMMCAHWE

A1: ByTOH 3a BK/ItOYBaHe

A2: byTOH 3a ecnpeco

A3: byToH 3a napa

A4: CBeTnvHa 3a npejBapuTenHoO 3arpaBaHe
A5: CBeTnmHa OK

B: ®unTbp 3a Kade (1 yala 1 2 yalun)

C: NopTtadpuntbp

D: ApbxKa Ha nopTaduntbp

E: Lynka Ha apbXkaTa Ha noptadmntbpa
F: MoaBvKHa nocTaeKka 3a YaLum

G: TaBMnuUKa 3a n3KansaHe

H: Konue 3a perynpaHe Ha napaTa/ropeLiara Boja
I: PbKOXBaTKa Ha pe3epBoapa 3a BoJa

J: Kanak Ha pe3epBoapa 3a Boja

K: PesepBoap 3a Boga

L: KpaH 3a napa

M: PbKoxBaTKa Ha KpaHa 3a rnapa

N: BTynka Ha KpaHa 3a napa

O: [to3a 3a BoAa

P: MepuTenHa nbxXuyka 1 nputmckay

MHCTPYKLUWW 3A BESONACHOCT

AKO 3axpaHBalVAT kaben e noBpefeH, ToW
TpsAbBa fa 6bAe 3aMeHeH OT MPOoU3BOAUTENS,
HeroBus cepBM3eH areHT WUaM Anua ¢ NogobHa
KBanndukaums, 3a aa ce nsberHe onacHocT. To3wn
ypeZs MoXe Aa ce U3ron3Ba oT AeLa oT 8-roguLlHa
Bb3pacT Harope, ako Te Ca HaA3MpaBaHN UK
NHCTPYKTUPAHMOTHOCHO 13MO13BaHeTOHaypesa
no 6e3onaceH HaymMH 1 pa3bupaT onacHoOCTUTE,
CBBbP3aHU C ToBa. JeuaTta He 6MBa Aa CU UTPasT C
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ypeza. [TouncresaHeTo 1 nogapbXKkaTa Ha ypesa
MOraT Aa ce M3BbpLUBaT OT AeLia, HO CaMo ako ca
Haj 8-roAMNLLIHN U ca NOZA HAA30p Ha Bb3PacTHW.
YpeabT v kabensT My TpsibBa fia ca U3BbH gocera
Ha Jeua nog 8-roguLlHa Bb3pacT.

To3n ypes Moxe Ja ce M3Mnos3Ba OT Jeua oT
8-roguLiHa Bb3pacT Harope v inua ¢ HaManeHu
dn3nYeckn, CeTUBHN NINYMCTBEHN CNOCOBHOCTY
NN NNNCa Ha ONWUT N MO3HaHWSA, ako Te ca bunu
Haj3MpaBaHN WA WHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
M3MN0N3BaHETO Ha ypesa no 6esonaceH HauYvH U

asbupart onacHoCTUTe, CBbP3aHM C TOBaA.

031 ypes e npejHa3HayeH 3a ynoTpeba 3a
6UTOBM HyXan. To He e npeAHa3HayeH 3a
yrnoTtpeba B cnegHUTe Cy4vau:

- KyxH” 3a nepcoHana B MarasviHun, opucm u
APYrv paboTHW MecTa.

- CeICKOCTOMAaHCKU NOMeLLeHUS.

- OT KJINEHTU B XOTenu, MoTenu v Apyru BnjoBe
3aBefieHNs OT XUIULLEH TUM.

- 3aBefeHuis, npejnaralm HOLLYBKIN U 3aKYCKW.
- CnepBante WVHCTPyKUMUTE B pasjena 3a
NoAAPBXKA W MNOYMCTBAHE HAa HACTOALWLOTO
PBHKOBOACTBO 3a NMOYNCTBaHe.

- He notansaunTte ypeja BbB BOAA UM KaKBaTO U
[a e Apyra Te4YHOCT.

[lo Bpeme Ha 3aTon/sHe v cnegyrnoTpeba nopasm
OCTaTbYHaA TOM/IMHA HAKOW YaCTN Ha MaLlMHATA
oCTaBaT ropeLw. BHUMaHue: npu HernpasuiIHa
¥n0Tpe6a CbLLIeCTBYBa PUCK OT HAapaHsaBaHe!

OBa YCTPOMCTBO € MPOeKTUPaHO 3a ynoTtpeba
Ha MakcrMMasiHa HagmMopcka BucoumHa ago 2000
M Haj MopckoTo paBHuWwe. KademalunHaTa
He TpsbBa Ja ce rMocTaBa B LIKad, Korato ce
N3M0/3Ba.
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BAXKHU NMPEAYNPEXAEHWNA

BcAko n3non3BaHe He Mo MpejHasHadeHWe WAW HernpaBWIHO 6opaBeHe C MpoAykTa MpaBu
rapaHuusTa HeeanugHa. Mpean Aa BKAOUMTE NPOAYKTa B KOHTaKTa, MpoBepeTe Jain MPexXoBOoTO
BN HanpexeHme e CbLWOoTO KAaTO TOBa, NMOCOYEHO Ha eTMKeTa Ha NpoAyKTa. 3axpaHBau_|,va
Kaben He TpsbBa Aa ce 3anauMTa UAW Ja ce yBMBA OKOJO MPOAyKTa Mo Bpeme Ha ynoTpeba. He
nsnonsealite ypeaa, He ro BK/IOYBAlTe UM U3K/IOYBATE KbM/OT enekTpuyeckata mpexa C
MOKpW pbLie U/unvi kpaka. He AbpnaiiTe cBbp3BaLLMs Kabesn, 3a Aa ro 3KIto4KMTe OT KOHTaKTa 1 He
ro n3nonsBsaliTe 3a ApbxXKa. Hukora He nsnonsealite BallaTa kapeBapka, 6e3 BbTpe Aa MMa Boa.
M3kntoueTe He3abaBHO MPOAYKTa OT eflekTpuyeckaTa Mpexa B Cnydait Ha aBapust UM nospeja
N ce CBbPXeTe C YyMbAHOMOLLEHa Cyxba 3a TexHW4Yecka NoAjpbXKa. 3a ga npegoTspatuTe
pW1CK OT ONacHOCT, He oTBapsliTe ycTponcTBoTO. CaMo KBanMduLMpaH TeXHUYECKM NepcoHan oT
oduumanHaTa cnyxba 3a TexHU4ecka NoAAPBXKA Ha MapKaTa MOXe Aa U3BbPLLBA PEMOHTU UK
npoueaypu Ha yCTPOMCTBOTO.

B&B TRENDS SL. oTXBbp/1st BCikakBa OTTOBOPHOCT 3a BpeAW, OT KOMTO MoraT Aa nocrpajart xopa,
XWUBOTHU WU NPeAMeTH, Nopajn HecrnasBaHeTo Ha Te3n npeynpexaeHuns.

MHCTPYKLUIW 3A YITOTPEBA

NPEAV YNTOTPEBA

YBeperTe ce, ye Ls1aTa OrnakoBKa Ha NpoayKTa e oTCTpaHeHa.

C uen noumncteaHe Ha cuctemaTa npernoptyBaMe KadpemallHaTa fa ce U3nonssa 3
NbTN CaMO C BOAA, Npean Aa ce npasu Kade 3a MbpBu MbT.

NOAIrOTBETE CBOATA KA®EMALUNHA

1. OTBOpeTe Kanaka Ha pesepBoapa 3a Boja (J) U HanbAHeTe BOAA B pe3epBoapa, KaTto
HMBOTO Ha BojaTta He TpsibBa Aa nNpeBuLaBa AvHUaTa MAX.

HarnaceTe BepT1KanHO pe3epBoapa 3a BoAa 1 NoApaBHeTe BUHTOBUTE 06Terauu Crpsmo
OTBOPa Ha 3ajHaTa YacT Ha MalwuHaTa U ro NpuUTUCHeTe, 3a Aa 6bae ycnopeaeH Ha
ropHaTa 4acT Ha MaLuuHaTa.

2. NoctaBete ¢dunTbpa 3a kade (B) (1 wawa mam 2 vawwm) B noptadpuntbpa (C) (6e3 B
CTOMaHeHaTa MpeXxa Jda Ma kade) 1 ce yBepeTe, Ue TpbbaTa Ha PyHUsITa e nogpaBHeHa C
KaHana B ypega.

Cnep ToBa noctaBeTe pyHUsITa B ypesa ot no3uums “UNLOCK” (OTkntoueHa) v 8 3akpeneTe
B kKademalumHaTa, KaTo s 3aBbpTUTE 06pPaTHO Ha YaCOBHMKOBATa CTPesika, AOKaToO He
3actaHe B no3nuusa “LOCK" (3akatoueHa).

S S B S

3. [locTaseTe yallla UM KaHa BbPXY MNOABVKHATa MNocTaBka 3a Yawiu (F) n yseperTe ce, ye
KOMYeTo 3a perynvpaHe Ha napara (H) e B nosuvuua OFF (U3KJ1.).
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4. CBbpxeTe ypeda OT efleKTpyyeckaTa Mpexa 1 HaTucHeTe 6yToHa 3a Bk/ouBaHe (A1).
CeeTnnHaTa (A4 e cBeTHe 1 MallKHaTa 3arnoysa Aa NoArpsisa.

KoraTto noarpsiBaHeTo NpuKk/OYKM, ByTOHBT 3a Kade (A2) Lie CBeTHe, KOeTO MoKas3Ba, Ye
MaLLMHaTa e roToBa Aa NpuroTeun kade.

5. HatucHeTe 6yToHa 3a kade (A2), ypeabT e cBeTMHaTa Ha OK (A5) n3nomnea BoAa,
KOSITO LLie nMpeMunHe npe3 cuctemaTa. Cnej ToBa M3/eliTe B YallaTta 1 noyuvcrete gobpe.
M3xBbpneTe BoAaTa 1 MOBTOPETe NpoLieca oLle 3 MbTU UK NoBeYe.

MNocTaBeTe KpaHa 3a Napa B Yalla WAV KaHa 1 cnej KaTo HaTuCHeTe 6yToHa 3a kade (A2),
6aBHO 3aBbpTeTe KOM4YeTO 3a pery/vpaHe Ha napaTta, AOKaTo noTeye Boga. 3agpbXTe
KOM4YeTo 3a perynvpaHe Ha napata (H) otBopeHo 3a noHe 30 cekyHAM 1 3aTBOPETe KOM4YeTo
3a perynmpaHe Ha napata. Cneg ToBa HaTMCHeTe OTHOBO 6yTOHa 3a Kade (A2) 3a cnrpaHe.
BHMMaBaliTe, KOrato M3BbpLLBaTe TO3W MpoLeC, Thi KaTo ropeLlata Boga Lie nyacupa
BbpXy CbOMpaTenHNs CbA 1 MOXe Ja U3Mnycka napa.

Cera ypeAbT e roToB 3a NPUroTBsiHe Ha Kade.

3abenexxka: Moxe ga ce 4yBa LLyM, KOraTo ce MOMMV BOAA 3a MbPBY MbT AV C1eA Ababr
npecTol 6e3 non3BaHe - HOPMaaHO e ypeabT Ja 0cBobOXaBa Bb3dyxa oTBbTpe. Cney,
0KoNo 20 ceKyHAN LLUYMBT LLie N34e3He.

NMPATOTBAHE HA ECIMNPECO

1. OTcTpaHeTe ¢yHMsATa 4ype3 3aBbpTaHe MO YacOBHMKOBATa CTpesnka. lNocTtaBeTe
énntbpa 3a kade (B) B meTanHa ¢yHUS n ce yBepeTe, Ye TpbbaTa Ha dyHuATa e
nojApaBHeHa C KaHana B ypeja.
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2. [ob6aseTe cMAsIHO Kade BbB PuATLpPa 3a Kade (1 vawia uam 2 Yawim) c MepuTenHa
nbxnuka. OT efjHa NbXMYKa CMISHO Kade MOXe Aa ce Mojyyun OKOoo eAHa 4Yalua
MbPBOK/IACHO eCcrpeco - C/ief, KOeTo NPUTUCHeTe 34paBo CMJISHOTO kade C mpuTmnckayva.

3. lMocTtaBeTe noptadunTbpa B ypeaa, Kakto e obsicHeHO B pasgena ,llogroteete
cBOsiTa KadeMalumHa".
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4. TlocTaBeTe Yallla 3@ ecnpeco Bbpxy NOABMXXHATA MOCTaBKa 3a YaLluu.

5. Cneg kato moArpsiBaHeTo 3aBbplimn (BYTOHBT 3a ABeTe CBET/IVHU Lie CBeTHe),
HaTucHeTe 6yTOHa 3a kade, MPOAYKTHT LUe 3anoyHe ga ce npuroTea. Cneg kato
nonyumTe XenaHoTo kade, HaTNCHeTe OTHOBO ByTOHa 3a kade 3a cnupaHe.
3abenexka: 3a ga npuroTeuTe 2 KapeTa eJHOBPEMEHHO, 1U3MNoa3BanTe ¢puUNTLPa 3a 2
yawu kade 1 NocTaBeTe 2 YallyM B NOABMXKHATa MOCTaBKa 3a Yaluu.

6. Cneg kato kadeTo 6bAE roToBO, M3BajeTe MeTanHaTa PyHUA, KaTo s 3aBbPTUTE MO
YacoBHMKOBAaTa cTpenka. MNocne n3Bajete octaTbuuTe OT Kade Upes NPUTUCKaHe Ha
CTOMaHeHaTa LejKka CbC ckobaTa Ha Abpxaya Ha dyHuATa.

7. OcTaBeTe MM fa U3CTUHAT HaMbJ/HO, C/ief, KOETO M U3MAakHeTe Nogj Teyalla Boja.

HAIOPELLIABAHE HA BOZA

Korato nogrpsiBaHeTo 3aBbpLUM, HaTMCHeTe 6yToHa 3a kade M nomnata 3a BOJa
3anoyBa 4a 1M3rnomMnBea Boja. 3aBbpTeTe KOM4eTo 3a peryanmpaHe Ha napata Ha Hot wa-
ter (,Tonna Boga"), cief ToBa OT KpaHa 3a Napa LLe noTteye ropeLla Boja. 3a Aa cnpeTe
HaropellaBaHeTO Ha BOAaTa, HaTUCHeTe OTHOBO OyTOHa 3a kade 1 3aBbpTeTe KoN4eTo
3a perynmpaHe Ha naparta Ha no3uumsa OFF (LU3KJ1.). lopewiaTa Boja ce 13Mon3Ba 3a
3aTonJisiHe Ha Yalla, MPUroTBsIHE Ha Yali UM oxNlaxjaHe Ha ypeaa.

NMPATOTBAHE HA KANYYNHO/PASMNEHEHO
MAKO

Yalwa kanyymHo ce nosy4yaBa, Korato fobaBuTe pa3neHeHo MSKO B Yalla C ecrnpeco.
1. MbpBO HanpaBeTe ecrnpeco B AOCTAaTbYHO roOfAfMa 4alla, KakTo € OMnuCaHo B
LPNTOTBAHE HA ECMPECO" n ce yBepeTe, Ye KOMYETO 3a peryinmpaHe Ha naparta e B
nonoxeHwne OFF (N3KJ1.).

2. HatucHeTte 6yToHa 3a napa (A3) n n3yakanTe foKaTo CBeTHe cBeT/MHaTa Ha OK
(A5).

3. HanbnHeTte kaHa c npnbamnsmntenHo 100 ma - 150 Ma MAAKO 3@ BCAKO €4HO Kany4yunHo,
KoeTo Le npuroTeaTe. NpenopbyBaMe Bu aa mM3nonssate NbJAHOMAC/IEHO MASKO OT
XnagnnHuka.

3a6enexxka: [Mpn n3bmpaHe Ha pa3mep Ha KaHaTa e NPenopbYNTENHO ANaMeTbpPbT A4a
He e no-manbk oT 70+5 MM, 1 KaTo nMaTe NpeaBus, Ye MASKOTO yBenn4vaBa obema cu
2 NbTW, yBEpeTe Ce, Ye BUCOYMHATa Ha KaHaTa e 4oCTaTb4Ha.

4. Cnep cBetiMHata Ha OK (A5) 3a napa cBeTw, 3aBbpTeTe 6aBHO KOMYeToO 3a
peryanpaHe Ha naparta, 06paTHO Ha 4YaCOBHMKOBaTa CTpena - napa Lie u3nmsa oT
YCTPOWCTBOTO 3a pa3neHBaHe.

3a6enexxka: C uen nonyyaBaHe Ha No-go6pa NsaHa oT MAAKOTO, MpenopbyBamMe Bu aa
OCTaBMTe KOMYeTO 3a perynvpaHe Ha napaTta B OTBOpeHa nosnums npmnbamsmntenHo 10
~ 15 cekyHAW, 3a Aa Ce M3MNyCHe BOAaTa OT KpaHa 3a napa, Tbli KaTo B MbpBOHa4anHaTa
napa vma TBbpAe MHOro Boja.

5. TbxHeTe KpaHa 3a napa B MASKOTO Ha OKono 1-2 cm. 3aBbpTeTe KOM4YeTo 3a
peryanpaHe Ha napaTta 6aBHO, 06paTHO Ha YacoBHMKOBAaTa cTpeska. OT KpaHa 3a napa
e n3nmsa napa. PasneHeTte MSIKOTO C KPBrOBU ABVXEHUS HA CbAa OT rope Hajony.
3a6ene)xka: Hukora He JOKOCBaliTe M3NyckaTe/IHWs OTBOP 3a Mapa no Bpeme Ha
oTAensiHe Ha Napa v BHMMaBaliTe a He ce UsropuTte.

Hukora He BbpTeTe 6bP30 KOMYETO 3a perynMpaHe Ha NapaTa, Tbi KaTo NapaTa Le
ce HaTpyna 6bp30 3a KPaTKO Bpeme, KOeTo MOXe Aa NOBULIM NOTeHLUWaNAHWA pUCK OT
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eKkcnno3us.
6. CnejnocTuraHe Ha xenaHus pes3ynTtaT MOXe Jla 3aBbPTUTe KOMYeTOo 3a peryavpaHe
Ha napaTta B nosuumsa OFF (U3KJ/1.) n ga HaTucHeTe OTHOBO b6yTOHa 3a napa, 3a J4a
cnpeTe dyHKUMATa 3a Napa.

3abenexxka: Mons, cnassaniTe pAajeHaTa Mo-Aojy onepauus, 3a jga wulberHere
61okMpaHe Ha M3nyckaTeNHWA OTBOP 3a napa (Aro3aTa 3a napa WM HakparHuka 3a
nsHa) cnef BcAKo pas3brBaHe Ha MAAKO Ha NsAHA: NocTaBeTe Npa3Ha KaHa NoJ KpaHa 3a
napa, c/iefi KoeTo BK/IloUeTe KOMYeTo 3a peryaMpaHe Ha napaTa 1 HaTucHeTe 6yToHa
3a kade. MomnaTta we nomnu Boga. Cnea 30-cekyHAHO M3TUYaHe Ha BOAA, HAaTUCHeTe
OTHOBO ByTOHa 3a Kade, 3a fja cnpeTe noMnaTa. HesabasBHO NouncTeTe N3MNycKaTeHUA
OTBOp 3a Napa (Aro3aTa 3a Napa WIn HakpaHuKa 3a NsHa) 1 BTyAKaTa Ha KpaHa 3a
napa c Mokpa reba, Ho BH/MaBaiTe ja He ce HapaHuTe!

7. WN3neiTe pa3neHeHOTO MAAKO B MPUrOTBEHOTO ecrnpeco - cera KanyymHoTo e
roToBo. [loAcnageTe, ako xenaete, nopbceTe NAHaTa ¢ Maako Kakao Ha npax.

8. HaTucHeTe 6yTOHa 3a BK/IOYBaHe W M3BafeTe LUencena OT KOHTaKTa. Bcuukm
VHANKaTOPW LLe 13racHar.

MpepynpexxaeHue: Cnep cb3aaBaHe Ha Napa ypeabT e TBbpae ropewy 1 Tpsab6sa
Aa ce N3KIIYM 1 aa ce oxsiagan 3a noHe 10 MMHYTW, Npean Aa ce NPpUroTsn HOBO
Kade. nn moxeTte pa aktmsupate $pyHkuusa ,Hot water” (Topewa Bopa), 3a
Aa ce oxnaau ypeabt. KadeTo e nperopm n dpyHmsTa Le npenee, ako ypeansT
npaBu kade, 6e3 fa e UscTUHanN.

He ocTtaBsaiiTe kapemawumHaTa 6e3 Haa30p NO BpemMe Ha NPUroTeBsiHe Ha Kade,
Tb KaTo MOHAIKOra ce Hanara pbYyHa Hameca!

He3a6aBHO M3K/l0O4eTe N3TOYHUKA Ha 3aXpaHBaHe, ako pe3epBoaptLT 3a Boja e
npaseH no Bpeme Ha NpUroTBsiHe Ha Kade. [lo6aBeTe BOAA, c/ief, KOETo U3nycHeTte
Bb3/lyXa upes peXkuM Ha napa, npeamn Aa craptmparte peXkmma Ha ecripeco!

He ocTaBsiiTe ypega Aa pa6oTu, ako pesepBoapbT 3a Bofa € NpaseH, B NPOTMBEH
cnydali noMnaTa Lwe npeansByKa HeobMUyaeH LUYyM U Le ce noBpeaun.
3abenexxka: Mons, cnejBaiTe onepaumsaTa no-Aoy, ako Aro3aTta 3a napa (HakpamHuK
3a NsIHa UM HaKpanHKKa 3a NnaHa) e 3anyLleHa:

MbpBO, 3aBbpTETE KOMUETO 3a peryaMpaHe Ha napata Ha nosuvumsa OFF (U3KJ1.) n
oxnajeTe ypeja 3a okos10 NonoBMH Yac. Cne ToBa npobogeTe Ato3aTta 3a napa (4t03a
3a Napa VAW HakpamHWK 3a@ NAHA) HAKOAKO MbTW C UMa C AnaMeTbp OKosiIo 1 MM,
Hakpas HaTUCHeTe 6yTOHa 3a Napa 1 BKAKOYeTe KONYeTo 3a peryanmpaHe Ha napara, 3a
Ja nposepuTe Janu ypeabT MOXe Aa reHepupa napa HopMasaHo, Korato MHANKaTOPbLT
Ha 6yToHa 3a napa cBeTu NoCTosHHO. Mons, CBBbPXeTe ce € oTAena 3a 06cnyxBaHe, ako
ypeabT He MOXe /la reHepupa napa c/iej ropenocoyeHarta onepaums.

OTCTPAHABAHE HA KOT/IEH KAMBK

1. U3knodeTe ypesa OT eflekTpyyeckata Mpexa, U3K/I4YeTe 3axpaHBalyms
V3TOYHUK.

2. YBeperte ce, Ye ypeabT € N3CTUHAN HAaMb/HO.

3. CBanerte pe3sepBoapa 3a BOJa 1 TaBMYKaTa 3a 13KansaHe oT ypeja.

4. HanbnHeTe pe3epBoapa € BOJa 1 pa3TBOP 3a OTCTPaHsABaHe Ha KOT/IeH KaMbK 0
H1BOTO MAX (BMXTe yKa3aHMEeTOo 3a CPeACTBOTO 3a OTCTPAHSABAHE Ha KOT/IEH KaMbK).
Mons, n3nonssarnte ,CPeACTBO 3a OTCTPaHsiBaHe Ha KOT/NeH KaMbK 3a JOoMallHa
ynoTtpeba“ BMecTo npopecroHanHoO CPesCTBO 3@ OTCTPaHsABaHe Ha KOT/IeH KaMbK.

5. MocTaBeTe pe3epBoapa 3a BOJa M TaBMuUKaTa 3a M3KanBaHe 06paTHO Ha ypeja.
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6. lMocTaBeTe Mpa3seH CbJ MOJ NpejHata 4YacT 3a NpuroTesHe Ha Kade, 3a fJa
cbbepeTe ropelyata Boja € OTCTPaHEH KOT/1eH KaMbK.

7. CBbpxeTe ypesa KbM e/eKTpo3axpaHBaHeTo.

8. MpoawbmxeTte cbrnacHo pasgen ,Kak ga npuroTeATe ecnpeco”, HO 6e3 ga NbaHUTe
Kade Ha npax. HatncHeTe 6yToHa 3a Kade, ypeabT Lie 3ano4YHe Ja 13MoMnBa BOJa,
KOSITO LLie NpeMnHe npes cncremaTa.

9. lMocTaBeTe KpaHa 3a Mapa B 4Yalla WAM KaHa W 6aBHO 3aBbpTeTe KOM4eTo 3a
perynnpaHe Ha napaTa, 40KaTo noTteye Boja.

10.MpogbKaBariTe fa NbAHUTE vallaTa WAW KaHata U 9 MU3CMneTe, KOrato ce
HanBbAHW.

11.MoBTapsalTe NpoLeca, 4OKaTO pe3epBoapbT 3@ BOAA Ce U3NPasHU.

12.BegHara fonerite yncTa BoAa B pe3epBoapa WM MoBTopeTe npoueca, 3a Aa
npomMmmeTe cuctemara.

noAAPB)XKA N MOYNCTBAHE

Mpean nmoumcTBaHe Ha ypeAa He 3abpaBsiiTe ga V3BaguTe Liercena oT KOHTakTa. Korato
kadeBapkaTa e MoKkpa, M3bbplUeTe BbHLUHATA CTpaHa C MeKa Cyxa Kbpra, HO HUKora He
nsnonssaliTe TeneHa YyeTka. HYacTuTe, KOUTO MoraT Aa ce CBanAT, cieBa Aa ce U3MMBaT C ropeLla
BOZA CbC canyH. /3nnakHeTte rv, npean Aa rn Hamectute. CBaneTe meTasHaTta ¢yHUsI, KaTo s
3aBbpTUTE 06PaTHO Ha YacCoBHMKOBAaTa CTpesnka, M3XBbpsieTe yTarikata oT Kade, cies KoeTo
MOXeTe fa A MOYNCTUTe C Npenapart, HO Hail-Hakpas TpsibBa Aa s U3MaakHeTe C YMcTa Boja. 3a
MoyYnCcTBaHE Ha KakBMTO M Aa Ca YacTV Ha MallMHaTa HMKOra He 13Mo3BaiTe MUsSIHA MaLlLVHa.
MocTaBsiliTe kapeBapKkaTa Ha Cyxo 1 He MHOTO ropeLLo MsICTO.

N3XBBP/IAHE HA NMPOAYKTA

To3n NpoAyKT e B CbOTBETCTBMeE € eBponeiickata AnpekTnsa 2012/19/EC 3a enekTpu-
YecKuTe 1 eneKTPOHHUTE YCTPOICTBa, M3BecTHa kaTto OEEO (oTnagbum OT enekTpu-
YecKo 1 eNleKTPOHHO 060opyABaHe), KOSTO OCUIrypsiBa NpPaBHaTa pamka, MPUAOXNMa B
EBponenckmsa cblo3, 3a U3XBbpP/SHE 1 MOBTOPHO M3M0/3BaHe Ha OTnajgbLy OT enek-

I TPOHHN N enekTpuYeckn ypean. He n3xsbprsinTe TO3M NPOAYKT B KOLLYETO 3@ 60KITYK.
BmecTo ToBa oTuAeTe A0 Halk-61M3KUS LIeHTbP 3a CbbrpaHe Ha enekTpUYeckn 1 enex-
TPOHHW OTNaAbLM.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, S.L. garantiza la conformidad de este producto, para el uso al que esta
destinado, durante el periodo marcado por la legislacion vigente en el pais de venta del
mismo. En caso de rotura durante el periodo de garantia, el usuario tendra derecho a
la reparacién o sustitucidn del producto sin coste alguno si el anterior no esta dispo-
nible, a menos que sea imposible o desproporcionado realizar una de estas opciones.
En este caso, puede optar por una reduccidn en el precio o la anulacion de la venta,
caso que debera negociar directamente con el vendedor. Esto también cubre la susti-
tucion de piezas de recambio, siempre que el producto se haya utilizado de acuerdo
con las recomendaciones de este manual en ambos casos y no haya sido falsificado
por terceros no autorizados por B&B TRENDS, S.L. La garantia no cubre ninguna parte
sujeta a desgaste y friccion. Esta garantia no afecta a sus derechos como consumidor
de acuerdo con las disposiciones de la Directiva 1999/44/CE para estados miembros de
la Union Europea.

USO DE LA GARANTIA

Los clientes deben contactar con el servicio técnico autorizado de B&B TRENDS, S.L. para
la reparacién del producto. Toda falsificacién del producto por parte de cualquier perso-
na no autorizada por B&B TRENDS, S.L. o el mal uso del mismo anulara los derechos de
garantia. Debe guardar la factura de compra, recibo o comprobante de entrega para
poder ejercer los derechos de garantia. Para servicio técnico y atencién al cliente fuera
de territorio espafiol, envie su solicitud al punto de venta donde adquirié el aparato.

RELATORIO DE GARANTIA

A B&B TRENDS, SL. garante a conformidade deste produto para o uso para o qual foi
concebido durante o periodo estabelecido pela legislagdo em vigor no pais de venda.
Em caso de avaria durante o periodo de vigéncia desta garantia, os utilizadores tém
o direito a reparagdo ou a substituicdo gratuita do produto caso a reparag¢do seja im-
possivel, a ndo ser que uma dessas op¢des seja impossivel de cumprir ou for despro-
porcionada. Neste caso, podera optar por uma redugdo no prego ou um cancelamento
davenda, qualquer uma das op¢des devendo ser tratada diretamente com o vendedor.
A garantia também cobre a substituicdo de pecas de reposicdo sempre que o produto
tenha sido usado em conformidade com as recomendacdes especificadas neste ma-
nual nos dois casos e sempre que ndo tenha sido manipulado por pessoal ndo autori-
zado pela B & B TRENDS, SL. Esta garantia ndo é aplicavel a quaisquer pecas sujeitas a
desgaste. Esta garantia ndo limita os seus direitos enquanto consumidor em conformi-
dade com as disposi¢des constantes da Diretiva 1999/44/CE para os Estados-Membro
da Unido Europeia.

UTILIZACAO DA GARANTIA

Os clientes devem contactar um Servico Técnico autorizado da B&B TRENDS, SL. para
reparar o produto. Qualquer manipulacdo do mesmo por parte de qualquer pessoa
ndo autorizada pela B&B TRENDS, SL., ou uma utiliza¢do indevida ou negligente do
mesmo, tornardo esta garantia nula e sem efeito. Deve guardar a factura de compra,
recibo ou prova de entrega para exercer os direitos de garantia. Para receber assis-
téncia técnica ou beneficiar do servico pos-venda fora do territério espanhol, solicite
informacgdes junto ao ponto de venda em que adquiriu o aparelho.
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WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, SL. guarantees compliance of this product, for the use for which it is, du-
ring the period established by the legislation in force in the country of sale. In the case
of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair or else the
replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of the-
se options proves impossible to fulfil or is disproportionate. In this case, you can then
opt for a reduction in price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly
with the sales vendor. This also covers replacement of spare parts provided that the
product has been used according to the recommendations specified in this manual for
both cases, and has not been tampered with by any third party that is not authorised by
B & B TRENDS, SL. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear. This
warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions
in Directive 1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, SL., authorised Technical Service for repair
of the product. Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B
TRENDS, SL., or the careless or improper use of the same shall render this warranty
null and void. You must keep the purchase invoice, receipt or delivery docket in order
to exercise your warranty rights. For technical service and after-sales care outside the
Spanish territory, please submit your query to the point of sale where you purchased
the item.

BON DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garantit la conformité de ce produit, pour 'usage auquel il est des-
tiné, pendant la période établie par la législation en vigueur dans le pays de vente.
En cas de panne pendant la durée de la garantie, les utilisateurs ont le droit de faire
réparer ou remplacer le produit sans frais si la réparation n'est pas réalisable, a moins
que l'un de ces choix soit impossible a réaliser ou soit disproportionné. Dans ce cas,
vous pouvez alors opter pour une réduction du prix ou I'annulation de la vente, qui doit
étre traitée directement avec le vendeur. Cela couvre le remplacement des pieces de re-
change a condition que le produit ait été utilisé selon les recommandations indiquées
dans ce manuel pour les deux cas, et qu'il n‘ait pas été manipulé par toute tierce partie
n'étant pas autorisée par B & B TRENDS, SL. La garantie ne couvrira pas toute piéce
d'usure. Cette garantie n'affecte pas vos droits de consommateur conformément aux
dispositions de la Directive 1999/44/EC pour les états membres de I'Union européenne.

UTILISATION DE LA GARANTIE

Les clients doivent contacter un service technique agréé par B&B TRENDS, SL., pour fai-
re réparer le produit. Toute manipulation du produit par quiconque n'étant pas agréé
par B&B TRENDS, SL., ou l'utilisation négligente ou incorrecte de celui-ci rend cette ga-
rantie nulle et sans effet. Vous devez conserver la facture d'achat, le recu ou la preuve
de livraison afin d'exercer vos droits de garantie. Pour un service technique et un servi-
ce aprés-vente en dehors du territoire espagnol, veuillez soumettre votre demande au
point de vente ou l'article a été acheté.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, SL. garanteix el compliment d'aquest producte per a I'Us al qual esta desti-
nat durant el termini establert per la legislacio vigent al pais de venda. En cas d'avaria du-
rant la vigencia d'aquesta garantia, l'usuari té dret a la reparacié o substitucio del producte
sense cap carrec si la primera no esta disponible, llevat que una d'aquestes opcions resulti
impossible de complir o llur compliment sigui desproporcionat. En aquest cas, es pot op-
tar per una rebaixa del preu o la cancel-lacié de la venda, que s'ha de tractar directament
amb el venedor. També cobreix la substitucié de peces de recanvi sempre que el producte
hagi estat utilitzat d'acord amb les recomanacions especificades a aquest manual per a
ambdos casos, i no hagi estat manipulat per cap tercer que no estigui autoritzat per B & B
TRENDS, SL. La garantia no cobrira cap peca subjecta a desgast. Aquesta garantia no afec-
ta als vostres drets com a consumidor d'acord amb el que estableix la Directiva 1999/44/
CE per als estats membres de la Unié Europea.

US DE LA GARANTIA

El client haura de posar-se en contacte amb un Servei Técnic autoritzat de B&B TRENDS,
SL. per a la reparacié del producte. Qualsevulla manipulacié del producte per part de
qualsevulla persona no autoritzada per B&B TRENDS, SL., o I's descurat o indegut
del producte deixara sense efecte aquesta garantia. Haureu de conservar la factura
de compra, el rebut o el resguard de lliurament per poder exercir els vostres drets de
garantia. Si us cal el servei técnic i I'atencié postvenda fora del territori espanyol, si us
plau, dirigiu la vostra consulta al punt de venda on vau adquirir l'article.

RAPPORTO DI GARANZIA

B&B TRENDS, S.L. garantisce la conformita di questo prodotto, per I'uso a cui e destinato,
per il periodo stabilito dalla legislazione in vigore nel paese di vendita. In caso di guasto
durante il periodo di validita della presente garanzia, gli utilizzatori hanno diritto alla ri-
parazione o alla sostituzione gratuita del prodotto se la prima non ¢ disponibile, a meno
che una di queste opzioni si riveli impossibile da portare a termine o sproporzionata. In
questo caso, € possibile optare per una riduzione di prezzo o per 'annullamento della ven-
dita, che deve essere effettuato direttamente con il rivenditore. Cio si applica anche alla
sostituzione di parti di ricambio a condizione che il prodotto sia stato utilizzato secondo le
raccomandazioni specificate in questo manuale in entrambi i casi, e non sia stato mano-
messo da terze parti non autorizzate da B&B TRENDS, SL. La garanzia non copre parti sog-
gette a usura. La presente garanzia non pregiudica i diritti del consumatore in conformita
con le disposizioni della Direttiva 1999/44/CE per gli Stati membri dell’'Unione Europea.

UTILIZZO DELLA GARANZIA

I clienti possono contattare il servizio di assistenza tecnica autorizzato di B&B TRENDS,
SL. per riparazioni del prodotto. Poiché eventuali manomissioni dello stesso da sog-
getti non autorizzati da B&B TRENDS, SL., o I'utilizzo incauto o improprio dello stesso
rendono nulla la presente garanzia. Deve conservare la fattura d'acquisto, la ricevuta
o la prova di consegna per esercitare i suoi diritti di garanzia. Per servizio clienti e di
assistenza tecnica al di fuori del territorio spagnolo, si prega di inviare la richiesta al
punto vendita presso cui € stato acquistato l'articolo.
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GARANTIEBERICHT

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fur den Gebrauch, fir den
es bestimmt ist, fur den Zeitraum, der durch die im Verkaufsland geltende Gesetzge-
bung festgelegt ist. Im Falle eines Ausfalls wahrend dieser Garantiezeit hat der Benutzer
Anrecht auf eine kostenlose Reparatur oder andernfalls auf den kostenlosen Ersatz des
Gerats, wenn es nicht repariert werden kann, es sei denn, eine dieser Optionen erweist
sich als unmadglich oder unverhaltnismaRig. In diesem Fall kdnnen Sie sich dann fur eine
Preisminderung oder die Stornierung des Verkaufs entscheiden. Dies mussen Sie direkt
mit dem Verkaufer regeln. Gedeckt ist auch der Ersatz von Ersatzteilen, vorausgesetzt,
das Gerat wurde gemal’ den in dieser Anleitung flr beide Falle angegebenen Empfe-
hlungen verwendet und nicht von Dritten manipuliert, die nicht von B & B TRENDS, SL
autorisiert sind. Die Garantie gilt nicht fur Verschleil3teile. Diese Garantie beeintrachtigt
nicht Ihre Rechte als Verbraucher gemal’ den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG
fur die Mitgliedsstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Der Kunde muss sich fir die Reparatur des Gerats an einen autorisierten technischen
Service von B&B TRENDS, SL. wenden. Jegliche Manipulation durch nicht von B&B
TRENDS, SL. autorisierte Personen oder unvorsichtige oder unsachgemale Verwen-
dung des Gerats fuhrt zum Erléschen dieser Garantie. Sie mussen die Kaufrechnung,
die Quittung oder den Liefernachweis aufbewahren, um Ihre Gewahrleistungsrechte
geltend machen zu kénnen. Fir technischen Service und Kundendienst auRerhalb des
spanischen Hoheitsgebiets richten Sie Ihre Anfrage bitte an die Verkaufsstelle, bei der
Sie das Gerat gekauft haben.

CbOBLLEHVE 3A TAPAHLULMOHHOTO OBC/TY)XBAHE

B&B TRENDS, S.L. rapaHT/pa CbOTBETCTBMETO Ha TO3M MPOAYKT 3a ynotpebara, 3a
KOSITO e npejHasHayeH, 3a Cpoka, ornpejesieH OT AeMCTBaLLOTO 3aKOHOAATE/ICTBO B
CTpaHaTa Ha nNpoAax6a. B cnyyait Ha noBpesa No BpeMe Ha rapaHUMOHHNS My CPOK,
noTpebuTennTe MaT MPaBo Aa PEMOHTMPAT UM 6e3MnaTHO a3 3aMeHAT MPOAYKTa, ako
He e HEBBH3MOXHO /la Ce PEMOHTMPA, OCBEH aKo Ce OKaxe, Ye eAH OT Te3u BapunaHTu
He e Bb3MOXHO Jja 6bJe NPUIoXKeH Ha NPaKT1Ka AW Ye e HerMponopLoHaneH. B To3u
clyyali MoXeTe fja npegrnovetete oTOMB OT LieHaTa UAM OTMsiHa Ha npogaxbaTa, 3a
KOEeTo MOXeTe /a ce JoroBopuTe Harpaso C npojasaya. ToBa NokpmBa 1 3aMsHaTa Ha
pe3epBHM YacTy, HO MNPY YC/I0BUE Ye NPOAYKTHLT e U3MO0A3BaH Cbr/1acHO NpenopbKuTe,
nocoYeHn B TOBaA PLKOBOACTBO 3a ABaTa C/lyyvasi, U HAMa Hameca OT CTpaHa Ha TpeTo
nvue, KoeTo fa He e ynbaHomolleHo oT B & B TRENDS, SL. NapaHumaTa He nokpuiBsa
yactu, KOUTO ce amopTtusmpart. Tasu rapaHums He 3acara BawwTte npasa KaTto
noTpebuTen B CbOTBETCTBME C pa3nopesbata B Anpektmnsa 1999/44/EO 3a gbpKaBuTe
uneHKn Ha EBponerickns cblos.

N3MNOJISBBAHE HA TAPAHLUUATA

3a pemMOoHT Ha NpoAyKTa KAMeHTUTe TpsbBa Aa ce CBbPXKAT C yNbJHOMOLLEH oT B&B
TRENDS, SL. TexHu4yecku cepBum3. AKO MO OTHOLLEHVE Ha FOpPHOTO € HanuLe HamMmeca
OT Heynb/HOMOLLEeHO OT B&B nuue , nan nopagn HebpexHOCT UAN HenpaBuaHa
ynoTpeba Ha MpoAyKTa, Tasu rapaHuus CTaBa HULIOXHa. TpsbBa fAa 3anasuTte
dakTypaTa 3a Nokyrnka, kacoBaTa 6enexka Wan A0KasaTencTBoTo 3a JOCTaBka, 3a Aa
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MOXeTe Aa YNpaXHUTe rapaHUMOHHNTE C NpaBa. 3a TEXHNYECKO 1 cieAnpojaK6eHo
obcnyxBaHe M M3BBH McnaHmsa e HeobxoaMMO Ja nojajeTe CBOETO OrMJiakBaHe B
TbProBCKNS 06eKT, OT KOMTO CTe 3aKynunu n3genneTo.
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ufesa

SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)

TECHNICAL ASSISTANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENCAO TECNICA (SAT)
SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA (SDAT)

(+34) 93 560 67 05
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Catalufia, 24

PI. Ca N'Oller 08130

Santa Perpetua de Mogoda (Barcelona) Espafia
C.I.F. B-86880473

www.bbtrends.es

Encuentra tu servicio técnico mas cercano en https://sat.ufesa.com/
Check out your nearest service station at https://sat.ufesa.com/
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