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Figure 1

Figure 2

Ventilation slot > 30mm

MEDIDAS MINIMAS QUE DEBEN RESPETARSE PARA LA INSTALACION
MINIMUM MEASURES THAT MUST BE RESPECTED FOR INSTALLATION

MEDIDAS MINIMAS QUE DEVEM SER RESPEITADAS PARA A INSTALAGAO

MESURES MINIMALES A RESPECTER POUR L'INSTALLATION

MWHUMAITHU MEPKW, KOUTO TPABBA A CE CNA3BAT MPU MOHTAXA
MESURES MINIMES QUE S’HAN DE RESPECTAR PER A LA INSTAL-LACIO

Range hood

H min 650 mm

Ventilation hole

€

Electric fan

Ventilation hole
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Flgure 3 -B Washer
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Figure 4




E Espafiol  (Traducido de instrucciones originales)

PLACA DE GAS EMPOTRADA
GC2HB

GI2EB

GI3HB

GC3HN

GI4EB (VER Il)

GC4HN

Estimado cliente,
Muchas gracias por elegir comprar un producto de la marca TAURUS.

Gracias a su tecnologia, disefio y funcionamiento y al hecho de que supera las normas de calidad mas estrictas, se puede
garantizar un uso plenamente satisfactorio y una larga vida Util del producto.

DIFERENCIAS ENTRE QUEMADORES

Quemador Wok triple Semirrapido Auxiliar
Consumo calorifico kW 35 1.8 1.05
LISTA DE PRODUCTOS
Nombre del | - Disposiféode | o trple Semirrapido Auxiliar onsumo

GC2HB 220V 1 1 5.3
GI2EB 220V 1 1 - 5.3
GI3HB 220V 1 1 1 6.35
GC3HN 220V 1 1 1 6.35

GI4EB (Ver Il) 220V 1 2 1 8.15
GC4HN 220V 1 2 1 8.15

CONSEJOS Y ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

+ Si el simbolo del pais no aparece en el aparato, es necesario remitirse a las
instrucciones de instalacion que deben proporcionar las instrucciones necesarias
relativas a la modificacion del aparato a las condiciones de uso del pais.

+ No instale ni utilice la encimera de gas sin haber leido detenidamente las
instrucciones de instalacion y las instrucciones de uso. Conserve estas
instrucciones para futuras consultas. No seguir y observar estas instrucciones
podria provocar un accidente.

* Este aparato no esta destinado al uso por parte de personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o con falta de
experiencia y conocimientos.

* Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no juegan con el
aparato.



* La limpieza y el mantenimiento a realizar por el usuario no debe ser realizado
por nifos.

* Conecte el enchufe a la red de suministro cuando esté trabajando y asegurese
de que la desconexién puede realizarse teniendo el enchufe accesible.

* Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser sustituido por el fabricante,
su agente de servicio o personas con cualificacion similar para evitar un peligro.

INSTRUCCIONES DE INSTALACION

* Antes de la instalacion, asegurese de que las condiciones locales de
distribucion (naturaleza del gas y presién del gas) y el ajuste del aparato son
compatibles.

* Las condiciones de ajuste de este aparato se indican en la etiqueta (o placa de
datos).

+ Este aparato no esta conectado a un dispositivo de evacuacion de los productos
de combustion. Debera instalarse y conectarse de acuerdo con las normas
de instalacién vigentes. Deberé prestarse especial atencion a los requisitos
pertinentes en materia de ventilacién.

* Lea las instrucciones antes de instalar o utilizar este aparato.

* Para gases GLP: Utilice siempre un regulador de presién exclusivo para su
cocina de gas. La falta de regulador de presion podria provocar un exceso de
presion y fugas de gas.

« Compruebe siempre la validez del regulador de presion. La manguera y el
regulador deben sustituirse cada 5 afios.

* Especificaciones técnicas del regulador de presion:

i. Presion: Consulte los DATOS TECNICOS en este manual.

ii. Consumo maximo: 2 kg/h

iii. Debe estar certificado segun EN12864 o EN 16129 y cumplir con el codigo
local.

* Para instalar este aparato debe utilizarse una manguera aprobada que esté
certificada segun las normas EN aplicables y de conformidad con las normas y
reglamentos nacionales. La manguera debera reponerse antes de su fecha de
caducidad.

* La longitud de la manguera no excedera de 1,5 m.



* Este aparato debe ser instalado y revisado por una persona competente.

« Este aparato debera instalarse de acuerdo con la normativa vigente y utilizarse
unicamente en un espacio bien ventilado.

* Asegurese de que el suministro de gas y/o eléctrico se ajusta al tipo indicado en
la etiqueta de caracteristicas.

* Retire todo el material de embalaje antes de utilizar la cocina de gas.
* No intente modificar la cocina de gas de ninguna manera.

Precaucién: Este aparato es s6lo para cocinar. No debe utilizarse para otros
fines, por ejemplo para calentar habitaciones.

ADVERTENCIAS

« Esta cocina de gas esta disefiada para ser manejada por adultos. No permita
que los nifios jueguen cerca o con la cocina de gas.

* La cocina de gas se calienta cuando esta en uso.
* Los nifios deben mantenerse alejados hasta que se haya enfriado.

* Los nifios también pueden hacerse dafio tirando de sartenes u ollas de la cocina
de gas.

* No instale la cocina de gas cerca de objetos inflamables. Deje al menos una
distancia minima de seguridad de 550 mm.

+ Esta cocina de gas esta destinada Unicamente a la coccidn doméstica. No esta
disefiada para fines comerciales o industriales.

PRECAUCION: El uso de un aparato de coccion a gas provoca la produccion

de calor, humedad y productos de combustion en la habitacion en la que esta
instalado. Asegurese de que la cocina esté bien ventilada, especialmente cuando
el aparato esté en uso.

* Asegurese de que hay un suministro continuo de aire, manteniendo los
conductos de ventilacidn en buen estado o instalando una campana extractora
con una manguera de ventilacion.

* El uso intensivo y prolongado del aparato puede requerir una ventilacion
adicional, por ejemplo, el aumento de la ventilacién mecénica cuando exista,
una ventilacion adicional para eliminar de forma segura los productos de la
combustion al aire exterior (externo) y, al mismo tiempo, proporcionar cambios
de aire en la habitacion con una ventilacion adicional.



* Consulte a un profesional antes de instalar la ventilacion adicional.

« Cuando utilice la cocina de gas durante un largo periodo de tiempo, debe
mejorar la ventilacion, abriendo una ventana o aumentando la velocidad del
extractor.

* No utilice la cocina de gas si esta en contacto con el agua. No utilice la cocina
de gas con las manos mojadas.

* Asegurese de que los mandos de control estén en posicion cerrada cuando no
se utilicen.

« Cuando utilice otros aparatos eléctricos, asegurese de que el cable no entra en
contacto con las superficies calientes del aparato de coccidn.

DATOS TECNICOS
CONFIGURACION DEL QUEMADOR
LPG(l,)) / NG(l,,)
Diametro del inyector (mm) | Potencia calorifica nominal (kW) |  Consumo de gas (g/h)
Categoria de gas l,, [ L/, lgp(30)/ 1, [
Quemador wok de triple
anillo 0.91 1.22 35 240 239
Quemador semirrapido 0.67 0.94 1.8 127 123
Quemador auxiliar 0.51 0.71 1.05 73 72
PAIS DE DESTINO PARA DIFERENTES CATEGORIAS DE GAS
l, (630) ES, BE, FR, IT, LU, LV, IE, GB, GR, PT, CY, CZ, LT, CH, SI, TR
(28-30mbar / 37mbar) T T EE e e e
1,,(G20) ES, IT, DK, IE, GB, GR, PT, AT, FI, SE, CZ, EE, LV, LT, SK, SI, IS, NO, CH, TR, BG, HR,
(20mbar) RO




REQUISITOS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

PREVISION DE VENTILACION
OPCIONES DE INSTALACION

Cuando monte una encimera de gas sobre un cajon o un mueble de alojamiento estandar, debera tomar las precauciones
adecuadas para evitar el contacto con la pieza fundida de la encimera, que se calienta mucho durante el funcionamiento.
El método recomendado para superar este problema es fijar un panel de madera dentro del mueble a una distancia de 15
mm por debajo de la parte inferior de la placa de coccion. Este panel debe tener una ventilacion adecuada hacia la parte
trasera. Dejando una ranura de ventilacion de al menos 30 mm. (Ver figura 1)

UBICACION
Ancho de la Tamafio de recorte

encimera A (mm) B (mm)

30 cm (ancho) 264 475

60 cm (ancho) 560 480

Ancho de la encimera C (mm) D (mm) E (mm) F (mm) G (mm)

30 cm (ancho) 60 (min) 60 (min) 200 (min) 80 (min) 650
60 cm (ancho) 60 (min) 60 (min) 200 (min) 80 (min) 650

PARA TODAS LAS PLACAS DE GAS
Los bordes de la placa de coccidn deben estar a una distancia minima de 60 mm de una pared posterior. (C)
La placa de coccidn debe estar a una distancia minima de 60 mm del borde frontal de la encimera. (D)

650 mm entre el punto mas alto de la superficie de la placa de coccion (incluidos los quemadores) y la parte inferior de
cualquier superficie horizontal situada directamente encima. (G)

550 mm de espacio libre alrededor del aparato y entre la superficie de la placa de coccion y cualquier material
combustible.

Debe dejar un espacio de al menos 80 mm entre la parte inferior del aparato y cualquier superficie que se encuentre
debajo del mismo. (F)

Espacio de 200 mm de superficie horizontal a cada lado de la placa de coccién. (E)



PARA MODELOS DE 60 CM DE ANCHO
Un recorte de 560 mm * 480 mm en la superficie de trabajo para la instalacion de la placa de coccion (A, B)

PARA MODELOS DE 30 CM DE ANCHO
Un recorte de 264 mm * 475 mm en la superficie de trabajo para la instalacion de la placa de coccién (A, B)

MEDIDAS MIiNIMAS QUE DEBEN RESPETARSE PARA LA INSTALACION (VEASE LA FIGURA 2)

INSTALACION

IMPORTANTE: La cocina de gas debe ser instalada por una persona competente de acuerdo con las Normas de Gas
pertinentes.

Por favor, aseglrese de que, una vez instalada la cocina de gas, sea facilmente accesible para el técnico en caso de
averia.

AL INSTALAR LA COCINA DE GAS POR PRIMERA VEZ

Una vez instalada la cocina de gas, es importante retirar cualquier material de embalaje protector. Toda instalacion de gas
debe ser realizada por una persona competente.

Importante: Cuando instale la cocina de gas sobre un horno empotrado, el horno debe colocarse sobre dos listones de
madera; en el caso de una superficie de mueble de unién, recuerde dejar un espacio de al menos 45 x 560 mm en la parte
posterior.

Cuando realice la instalacién en un horno empotrado sin ventilacion forzada, aseglrese de que existen entradas y salidas
de aire para ventilar adecuadamente el interior del mueble.

CONEXION DE GAS (VER FIGURA 3)

- A: Rosca macho

- B: Lavadora

- C: Tuerca del conector

- D: Conector Barb para manguera

El racor de entrada de gas del aparato es una rosca macho de 1/2" (A). Realice la conexion utilizando un tubo rigido.

Al realizar la conexion de gas, es importante colocar la arandela (B) entre la tuerca del conector del tubo de entrada (C)
y la rosca macho (A), para garantizar un cierre hermético al gas. La colocacion de la boquilla o del cono depende de las
situaciones nacionales de los paises de destino.

PARTE ELECTRICA

La encimera de gas tiene encendido eléctrico; por lo tanto, debe ser instalada por un electricista o técnico cualificado para
asegurarse de que el suministro eléctrico tiene el voltaje y amperaje adecuados.

La unidad esta firmemente conectada a tierra como se muestra a continuacion, el cable de alimentacion no debe tocar
ninguna superficie caliente y la temperatura alrededor del cable debe ser inferior a 75 grados.

Tras la instalacion, el enchufe debe ser accesible para garantizar una facil desconexion.



AJUSTE DEL GAS

Para regular el caudal de gas, utilice el tornillo plano situado a la izquierda de los mandos de cada quemador (debajo de
los mandos). Girelo hacia la derecha para reducir el caudal y hacia la izquierda para aumentarlo. Esta operacion sélo
debe ser realizada por profesionales cualificados y nunca por el usuario.

1. Cierre los grifos, gire el mando de control hasta el simbolo “e”.

2. Retire el mando de control tirando hacia arriba y coloque un destornillador de punta pequefia y plana a un lado del eje
del grifo. Como se muestra en la figura.

3. El ajuste correcto se obtiene cuando la llama tiene una longitud de unos 3-4 mm.
- Vuelva a colocar el mando de control.

Asegurese de que la llama no se apaga girando rapidamente del caudal méximo al minimo. Si lo hace, retire el mando de
control y realice nuevos ajustes en el caudal de gas, probandolo de nuevo una vez realizado el ajuste.

4. Repita este proceso para cada una de las tomas de gas.

J\r
Q/ 7 S <€— Mando de control
\ = )

[ -

4—— Ciifo

Junta de
estanqueidad Tornillo de ajuste

No desmonte el eje del grifo: en caso de mal funcionamiento, cambie todo el grifo

Tras la instalacion, el profesional autorizado comprobara el funcionamiento de cada quemador. Asegurese de que la placa
de coccion esta correctamente instalada y de que la conexion de gas es segura. No lo intente nunca si huele a gas. Cierre
inmediatamente el suministro de gas y abra las ventanas para ventilar. Abra la valvula de suministro de gas de su placa de
coccion. Presione y gire los mandos para abrir los quemadores y compruebe la llama. Observe la llama. Un quemador que
funcione correctamente tendra unas llamas azules y nitidas que emanaran de los orificios del quemador. Las llamas deben
ser estables y estar distribuidas uniformemente alrededor de la cabeza del quemador. Si no es asi, cierre inmediatamente

la vélvula de gas y consulte la seccion de resolucion de problemas del manual.

SUSTITUCION DE LA BOQUILLA

Esta operacion solo debe ser realizada por profesionales cualificados y nunca por el usuario. Quite la tapa del quemador y
la tapa de aluminio, luego utilice un instrumento adecuado para sustituir la boquilla, (como se muestra en la imagen).




Instalada originalmente hay una boquilla de GLP o GN como se muestra en la tabla siguiente,

Originalmente ) Inxector de GLP N_G inyector
instalado Categoria de gas Diametro(mm) Dia(mm)
G30 G20
Quemador wok de triple anillo 0.91 si 1.22
GC2HB | G30 Quemador semirrapido 0.67 si 0.94
Quemador wok de triple anillo 0.91 si 1.22
GI2EB 630 Quemador semirrapido 0.67 si 0.94
Quemador wok de triple anillo 0.91 si 1.22
GI3HB G30 Quemador semirrapido 0.67 si 0.94
Quemador auxiliar 0.51 si 0.71
Quemador wok de triple anillo 0.91 1.22 si
GC3HN [ G20 Quemador semirrapido 0.67 0.94 si
Quemador auxiliar 0.51 0.71 si
Quemador wok de triple anillo 0.91 si 1.22
(cf/"éEB”) 630 Quemador semirapido*2 067 s |094
Quemador auxiliar 0.51 si 0.71
Quemador wok de triple anillo 0.91 1.22 si
GC4HN [ G20 Quemador semirrapido*2 0.67 0.94 si
Quemador auxiliar 0.51 0.71 si
iijATENCION!!!

Atencion especial: Compruebe si su suministro de gas coincide con los inyectores instalados en el aparato, si no es

asi, cambie los inyectores por los correctos. En primer lugar, nuestros productos estan equipados con GLP (G30) o GN
(G20), puede ver el gas para el que estan preinstalados los inyectores en la tabla anterior. Por favor, compruebe que su
suministro de gas es GLP (G30) o GN (G20), si su suministro de gas es diferente con el original, un profesional cualificado
puede cambiar a los inyectores incluidos en el embalaje, correspondientes al otro tipo de Gas, segun las instrucciones
anteriores.

INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

MANDO DE CONTROL

ENCENDIDO

Empuje y gire en sentido antihorario hasta la posicion de mayor llama, mantenga el interruptor de mando hasta que se
encienda el quemador. Antes de soltar el interruptor de mando, asegurese de que se ha establecido una llama. Ajuste la

S~

[ )
T

valvula general de gas a la llama que necesite si la llama esta apagada por determinados motivos,

En caso de corte de corriente o fallo del encendido, puede utilizarse una cerilla o un dispositivo de iluminacién. Debe

tenerse cuidado al utilizar este método.




El dispositivo de encendido no debera accionarse durante mas de 15s. Si después de 15s el quemador no se ha
encendido, deje de accionar el dispositivo cierre el grifo del gas girando el mando de control hasta el simbolo “e” y abra
las puertas o ventanas y espere al menos 1 min antes de intentar un nuevo encendido del quemador.

En caso de que las llamas del quemador se apaguen accidentalmente, cierre el mando del quemador y no intente volver a
encenderlo durante al menos 1 minuto y ventile la habitacién abriendo la puerta o las ventanas.

Limpie los cabezales de los quemadores y la zona circundante siguiendo las instrucciones de limpieza proporcionadas en
este manual antes de utilizar la placa de coccidn por primera vez.

No deje nunca desatendida una encimera de gas encendida.

PRECAUCION: Las partes accesibles pueden estar calientes cuando la placa de coccion esta en uso. Los nifios pequefios
deben mantenerse alejados

Si no consigue encender la llama incluso después de varios intentos, compruebe que el "tapén" y la "corona” (véase la
figura 4) estan en la posicion correcta. Para apagar la llama, gire el mando hasta el simbolo "e".

DESCRIPCION

Quemador

Diametro minimo de la sartén (mm)

Diametro maximo de la sartén (mm)

Wok de triple anillo

24

26

Medio (semi-rapido)

16

18

Pequefio (auxiliar)

10

14

Advertencia: En cuanto un liquido empiece a hervir, baje la llama hasta que apenas mantenga el liquido a fuego lento. Si
los mandos de control se vuelven dificiles de girar, péngase en contacto con su centro de servicio local.

Advertencia: Los usuarios no podran utilizar los recipientes de coccion sobre la placa de coccion que solapen sus bordes.
(Ver figura 5)

PRECAUCION: El uso de un aparato de coccion a gas provoca la produccion de calor, humedad y productos de
combustion en la habitacion en la que esta instalado. Asegurese de que la cocina esté bien ventilada, especialmente
cuando el aparato esté en uso.

El uso intensivo y prolongado del aparato puede requerir una ventilacion adicional, por ejemplo, el aumento de la
ventilacién mecanica cuando exista, una ventilacion adicional para eliminar de forma segura los productos de la
combustion al aire exterior (externo) y, al mismo tiempo, proporcionar cambios de aire en la habitacién con una ventilacion
adicional.

Consulte a un profesional antes de instalar la ventilacion adicional.

PRECAUCION: Este aparato es sélo para cocinar. No debe utilizarse para otros fines, por ejemplo para calentar
habitaciones.

PRECAUCION: En caso de que se rompa la superficie del cristal:

Apague inmediatamente todos los quemadores y cualquier elemento calefactor eléctrico y aisle el aparato de la red
eléctrica.

No toque la superficie del aparato.
No utilice el aparato.

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Antes de realizar cualquier operacion de mantenimiento o limpieza, debera DESCONECTAR la cocina de gas del
suministro eléctrico.

La cocina de gas se limpia mejor cuando aun esta caliente, ya que los derrames pueden eliminarse mas facilmente que si
se deja enfriar. Tenga cuidado de no tocar las superficies calientes para evitar quemaduras.



LOS QUEMADORES

Las tapas y coronas de los quemadores pueden desmontarse para su limpieza. Lave las tapas y coronas del quemador
con agua caliente jabonosa y elimine las marcas con un limpiador en pasta suave. Si las marcas son especialmente
dificiles de eliminar, puede utilizarse con precaucion un estropajo de acero impregnado en jabon bien humedecido.

Después de limpiarla, asegurese de secarla con un pafio suave.

ELECTRODO DE ENCENDIDO

El encendido eléctrico se obtiene a través de un "electrodo” ceramico y un electrodo metalico. Mantenga estos
componentes muy limpios, para evitar dificultades de encendido, y compruebe que los orificios de la corona del quemador
no estén obstruidos.

TERMOPAR

El termopar es muy crucial para cortar el suministro de gas en caso de que se apague la llama durante la coccion,
asegurese de mantenerlos en condiciones muy limpias.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema Accidn correctiva

Llama desigual o amarilla en lugar | Apague y compruebe los siguientes puntos.

de azul (1) ¢Estan bien colocados los quemadores?

(2) ¢ Estan despejados los orificios del quemador?

(3) Compruebe que no haya caido polvo en la llama que la vuelva amarilla.

El quemador no se enciende Compruebe que la alimentacion esta conectada o que el fusible no se ha fundido.
Asegurese de que el encendedor no esta cubierto de restos de comida.

Chispa pero no gas Asegurese de que el gas esta abierto. Compruebe que los orificios de los
quemadores no estén obstruidos.

Huele a gas Compruebe si se ha dejado abierta alguna llave de gas. Si estan cerradas,

desconecte el gas en la red y llame a un agente de servicio.

En ningun caso se utilizaran fuentes potenciales de ignicién en la deteccion de
fugas de gas. No busque con una llama desnuda, no encienda ninguna cerilla ni
presione ningun encendedor.

Ventile la habitacién.

SERVICIO

La cocina de gas sélo debe ser reparada o revisada por un Servicio Técnico autorizado y s6lo deben utilizarse piezas de
repuesto originales homologadas. También pueden adquirirse en el Servicio de Asistencia Técnica.

INFORMACION MEDIOAMBIENTAL
Tras la instalacion, deseche el embalaje teniendo en cuenta la seguridad y el medio ambiente.
Cuando se deshaga de un aparato viejo, hagalo inservible, cortando el cable.

El simbolo en el producto o en su embalaje indica que este producto no puede ser tratado como basura
doméstica. En su lugar, debera entregarse en el punto de recogida correspondiente para el reciclado de
aparatos eléctricos y electronicos. Al asegurarse de que este producto se desecha correctamente, ayudara
a evitar posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud humana, que de otro modo
B odrian ser causadas por una manipulacion inadecuada de los residuos de este producto. Para obtener
informacion mas detallada sobre el reciclaje de este producto, péngase en contacto con la oficina
municipal de su localidad, con el servicio de recogida de residuos domésticos o con la tienda donde adquirié el producto.

Este producto cumple con el REGLAMENTO (UE) 2016/426 sobre aparatos de gas y con la Directiva 2014/35/UE sobre
baja tension, la Directiva 2014/30/UE sobre compatibilidad electromagnética, la Directiva 2011/65/UE sobre restricciones
al uso de determinadas sustancias peligrosas en aparatos eléctricos y electronicos y la Directiva 2009/125/CE sobre los
requisitos de disefio ecolégico aplicables a hornos, encimeras y campanas extractoras domésticos.




m English  (Original instructions)

BUILT-IN GAS HOB
GC2HB

GI2EB

GI3HB

GC3HN

GI4EB (VER Il)
GC4HN

Dear customer,
Many thanks for choosing to purchase a TAURUS brand product.

Thanks to its technology, design and operation and the fact that it exceeds the strictest quality standards, a fully
satisfactory use and long product life can be assured.

BURNER DIFFERENCES
Burner Triple Wok Semi Rapid Auxiliar
Heat Input kW 35 1.8 1.05
PRODUCT LIST
Model Name Ignition device Triple Wok Semi Rapid Aucxiliar Heat Input kW
GC2HB 220V 1 1 5.3
GI2EB 220V 1 1 5.3
GI3HB 220V 1 1 1 6.35
GC3HN 220V 1 1 1 6.35
GI4EB (Ver II) 220V 1 2 1 8.15
GC4HN 220V 1 2 1 8.15

SAFETY ADVICE AND WARNINGS

* If the country symbol does not appear on the appliance, it is necessary to refer
to the instructions for installation which should provide the necessary instructions
concerning modification of the appliance to the conditions of use of the country.

* Do not install or use the gas hob before reading thoroughly the installation
instructions and the instructions for use carefully. Keep these instructions for
future reference. Failure to follow and observe these instructions could lead to an
accident.

* This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory, or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge.

* Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.



* Cleaning and user maintenance shall not be made by children.

* Connect the plug to the supply mains when working and ensure that the
disconnection can be achieved by having the plug accessible.

* If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

INSTALLATION INSTRUCTIONS

* Prior to installation, ensure that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure) and the adjustment of the appliance are compatible.

* The adjustment conditions for this appliance are stated on the label (or data
plate).

* This appliance is not connected to a combustion products evacuation device.
It shall be installed and connected in accordance with current installation
regulations. Particular attention shall be given to the relevant requirements
regarding ventilation.

* Read the instructions before installing or using this appliance.

* For LPG gases: Always use a pressure regulator exclusive for your gas cooker.
The lack of pressure regulator might cause excess of pressure and leak of gas.

* Always check for the validity of the pressure regulator. Hose and regulator
should be replaced every 5 years.

» Technical specification of the pressure regulator:

i. Pressure: Refer to TECHNICAL DATA in this manual.

ii. Max. consumption: 2kg/h

iii. Should be certified according to EN12864 or EN 16129 and comply with
local code.

+ An approved hose which is certified to applicable EN standards and in
conformity with the National standards and Regulations must be used to install
this appliance. The hose must be replaced before its expiration date.

* The length of the hose shall not exceed 1.5m.
* This appliance must be installed and serviced by a competent person.

« This appliance shall be installed in accordance with the regulations in force and
only used in a well-ventilated space.



* Ensure that the gas and/ or electrical supply complies with the type stated on the
rating label.

* Remove all packaging before using the gas cooker.
* Do not attempt to modify the gas cooker in any way.

Caution: This appliance is for cooking purposed only. It must not be used for other
purposes, for example room heating.

WARNINGS

* This gas cooker is designed to be operated by adults. Do not allow children to
play near or with the gas cooker.

* The gas cooker gets hot when it is in use.
« Children should be kept away until it has cooled.
* Children can also injure themselves by pulling pans or pots off the gas cooker.

* Do not install the gas cooker near flammable objects. At least leave a 550 mm
minimum safety distance.

* This gas cooker is intended for domestic cooking only. It is not designed for
commercial or industrial purposes.

CAUTION: The use of a gas cooking appliance results in the production of heat,
moisture, and products of combustion in the room in which it is installed. Ensure
that the kitchen is well ventilated especially when the appliance is in use.

* Ensure there is a continuous air supply, keeping air vents in good condition or
installing a cooker hood with a venting hose.

* Prolonged intensive use of the appliance may require additional ventilation,
for example the increasing of mechanical ventilation where present, additional
ventilation to safely remove the products of combustion to outside (external) air
whilst also providing room air changes with additional ventilation.

+ Consult a professional before installation of the additional ventilation.

* When using the gas cooker for a long period of time, the ventilation should be
improved, by opening a window or increasing the extractor speed.

* Do not use gas cooker if it is in contact with water. Do not operate the gas
cooker with wet hands.

* Ensure the control knobs are in the closed position when not in use.



* When using other electrical appliances, ensure the cable does not come into
contact with the hot surfaces of the cooking appliance.

TECHNICAL DATA
BURNER CONFIGURATION
LPG(l,.) / NG(l,,)
Injector Dia. (mm) Nominal Heat Input (kW) Gas Consumption (g/h)

Gas category l,, Ly L/ 1y lgp(30)/ 1, Ly,

Triple ring wok burner 0.91 1.22 35 240 239

Semi rapid burner 0.67 0.94 1.8 127 123

Auxiliary burner 0.51 0.71 1.05 73 72

DESTINATION COUNTRY FOR DIFFERENT GAS CATEGORY

1. (G30)
34+
(830mbar /37mbar) | ES+BE: FRIT.LU, LV/IE, GB, GR PT,CY, CZ,LT,CH, 81, TR

l(zz’*(()s]zb(;)r) ES, IT, DK, IE, GB, GR, PT, AT, FI, SE, CZ, EE, LV, LT, SK, SI, IS, NO, CH, TR, BG, HR, RO




IMPORTANT SAFETY REQUIREMENTS

PROVISION FOR VENTILATION

INSTALLATION OPTIONS

When fitting a gas hob above a drawer or standard housing unit, suitable precautions must be taken to prevent contact with
the casting of the hob, which becomes very hot during operation. The recommended method for overcoming this problem
is to fix a wooden panel within the cabinet at a distance of 15mm below the underside of the hob. This panel must have
adequate ventilation to the rear. (See figure 1)

LOCATION
Cut-out Size
Product Size
A (mm) B (mm)
30cm (width) 264 475
60cm (width) 560 480
Product Size C (mm) D (mm) E (mm) F (mm) G (mm)
30 cm (width) 60 (min) 60 (min) 200 (min) 80 (min) 650
60 cm (width) 60 (min) 60 (min) 200 (min) 80 (min) 650
FOR ALL GAS HOBS

The edges of the hob must be a minimum distance of 60 mm from a rear wall. (C)

The hob must be at a minimum distance of 60 mm from the front edge of the countertop. (D)

650 mm between the highest point of the hob surface (including the burners) and the underside of any horizontal surface
directly above it. (G)

550 mm clearance around appliance and between the hob surface and any combustible materials.

You must have a gap of at least 80 mm between the underneath of the appliance and any surface that is below it. (F)
200 mm space of horizontal surface on either side of the hob. (E)



FOR 60CM WIDTH MODELS
A cutout of 560mm * 480mm in the working surface for the installation of the hob (A, B)

FOR 30CM WIDTH MODELS
A cutout of 264mm * 475mm in the working surface for the installation of the hob (A, B)

MINIMUM MEASURES THAT MUST BE RESPECTED FOR INSTALLATION (SEE FIGURE 2)

INSTALLATION

IMPORTANT: The gas cooker must be installed by a competent person to the relevant Gas Standards.
Please, ensure that, once the gas cooker is installed, it is easily accessible for the engineer in the event of a breakdown.

WHEN THE GAS COOKER IS FIRST INSTALLED

Once the gas cooker has been installed, it is important to remove any protective packaging materials. Any gas installation
must be carried out by a competent person.

Important: When installing the gas cooker above a built-in oven, the oven should be placed on two wooden strips; in the
case of a joining cabinet surface, remember to leave a space of at least 45 x 560 mm at the back.

When installing on a built-in oven without forced ventilation, ensure that there are air inlets and outlets for ventilating the
interior of the cabinet adequately.

GAS CONNECTION (SEE FIGURE 3)

- A: Male thread

- B: Washer

- C: Connector nut

- D: Barb connector for hose

The appliance's gas inlet fitting is a 1/2" male thread (A). Make the connection using rigid pipe.

When making the gas connection, it is import to place the washer (B) in between the inlet pipe connector nut (C) and
the male thread (A), to ensure a gas tight seal. Nozzle or cone fitted dependent on national situations in countries of
destination.

ELECTRICAL PART

The gas hob has electrical ignition; therefore, it must be installed by a qualified electrician or serviceman to ensure that the
electrical supply has proper voltage and ampere rating.

The unit is firmly grounded as shown below, the power wire should not be touched to hot surface and the temperature
around the wire should be less than 75 degrees.

After installation, the plug must be accessible to ensure an easy disconnection.

GAS ADJUSTMENT

To regulate the gas flow, use the flat screw located to the left of the controls on each burner (below the knobs). Turn it to
the right to reduce the flow and to the left to increase it. This operation must only be carried out by qualified professionals
and never by the user.

1. Turn off the gas by turning the knob to the symbol “e”

2. Remove the knob from the tap by pulling up and place a small flat blade screwdriver right next to the tap shaft as shown
in below figure.

3. The correct adjustment is obtained when the flame has a length of about 3-4 mm.
- Refit the control knob.



Make sure that the flame does not go out by quickly turning from maximum flow to minimum flow. If it does then remove the
control knob and make further adjustments to the gas flow, testing it again once the adjustment has been made.

4. Repeat this process for each one of the gas taps.
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Do not dismantle the tap shaft: in the event of malfunction, change the whole tap

After installation the licensed professional shall check the functioning of each burner. Ensure the hob is properly installed
and the gas connection is secure. Never attempt this if you smell gas. Turn off the gas supply immediately and open
windows to ventilate. Turn on the gas supply valve for your hob. Press and turn the knobs to open the burners and check
the flame. Observe the flame. A properly functioning burner will have crisp blue flames emanating from the burner holes.
The flames should be stable and evenly distributed around the burner head. If this is not the case turn off the gas valve
immediately and refer to the Troubleshooting section of the manual.

REPLACE THE NOZZLE

This operation must only be carried out by qualified professionals and never by the user. Take off the burner cap and the
aluminum cap, then use suitable - instrument for replacing the nozzle, (as show on the picture)

Installed originally there is either an LPG or NG nozzle as shown in the below table.

. ) LPG injector Dia(mm) | NG injector Dia(mm)
Originally installed | Gas category G30 G20
GC2HB 30 Tripl§ ringl wok burner 0.91 yes |1.22
Semi- rapid burner 0.67 yes |[0.94
Triple ring wok burner 0.91 yes |[1.22
GI2EB G30 —
Semi- rapid burner 0.67 yes |[0.94




Triple ring wok burner 0.91 yes |[1.22
GI3HB G30 Semi- rapid burner 0.67 yes |0.94
Auxiliary burner 0.51 yes [0.71
Triple ring wok burner 0.91 1.22 yes
GC3HN G20 Semi- rapid burner 0.67 0.94 yes
Auxiliary burner 0.51 0.71 yes
Triple ring wok burner 0.91 yes |1.22
GI4EB (VER 1) | G30 Semi- rapid burner*2 0.67 yes |0.94
Auxiliary burner 0.51 yes [0.71
Triple ring wok burner 0.91 1.22 yes
GC4HN G20 Semi- rapid burner*2 0.67 0.94 yes
Auxiliary burner 0.51 0.71 yes
ATTENTION!!!

Special attention: Check whether your gas supply matches with the injectors installed to the appliance if not then change
the injectors to the correct one. Firstly, our products are equipped with LPG (G30) or NG (G20), you can see the gas to
which the injectors are pre-installed in the table above. Please check your gas supply is LPG (G30) or NG (G20), if your
gas supply is different with the original, a qualified professional can change to the nozzles included in the packaging,
corresponding to the other type of Gas, according to the instructions above.

OPERATION INSTRUCTIONS
CONTROL PANEL

LIGHTING

Push and turn anticlockwise to the position of largest flame, hold the knob switch till the burner is ignited. Before releasing
knob switch, ensure a flame is established. Adjust the general gas valve to the flame you need if the flame is out for certain
reasons,

In case of a power failure or failure of the ignition, a match or lighting devise can be used. Care must be taken when using
this method.

The ignition device shall not be operated for more than 15s. If after 15s the burner has not lit, stop operating the device
turn the knob to the symbol “e” and open the doors or windows and wait at least 1 min before attempting a further ignition
of the burner.

In the event of the burner flames being accidentally extinguished, turn off the burner control and do not attempt to re-ignite
the burner for at least 1 min and ventilate the room by opening door or windows.

Clean the burner heads and surrounding area according to the cleaning instructions provided in this manual before using
the hob for the first time.

Never leave a lit gas hob unattended.
CAUTION: Accessible parts may be hot when the hob is in use. Young children should be kept away



If you cannot light the flame even after several attempts, check the "cap" and “crown” (see figure 4) are in the correct
position. To put the flame out, turn the knob to the symbol “®”

DESCRIPTION
Burner Minimum Pan Diameter(mm) Maximum Pan Diameter(mm)
Triple ring Wok 24 26
Medium (semi-rapid) 16 18
Small (auxiliary) 10 14

Warning: As soon as a liquid starts boiling, turn down the flame so that it will barely keep the liquid simmering. If the control
knobs become difficult to turn, please contact your local service center.

Warning: Users could not use the cooking vessels on the hotplate that overlap its edges. (See figure 5)

CAUTION: The use of a gas cooking appliance results in the production of heat, moisture and products of combustion in
the room in which it is installed. Ensure that the kitchen is well ventilated especially when the appliance is in use.

Prolonged intensive use of the appliance may require additional ventilation, for example the increasing of mechanical
ventilation where present, additional ventilation to safely remove the products of combustion to outside (external) air whilst
also providing room air changes with additional ventilation.

Consult a professional before installation of the additional ventilation”.
CAUTION: This appliance is for cooking purposes only. It shall not be used for other purposes, for example room heating.
CAUTION: In case the glass surface breaks:

- shut immediately off all burners and any electrical heating element and isolate the appliance from the power supply.
- do not touch the appliance surface.
- do not use the appliance.

MAINTENANCE AND CLEANING

Before any maintenance or cleaning can be carried out, you must DISCONNECT the gas cooker from the electricity supply.

The gas cooker is best cleaned whilst it is still warm; as spillage can be removed more easily than if it is left to cool. Be
careful not to touch the hot surfaces to avoid burns.

THE BURNERS

The burner caps and crowns can be removed for cleaning. Wash the burner caps and crowns using hot soapy water, and
remove marks with a mild paste cleaner. A well moistened soap impregnated steel wool pad can be used with caution, if
the marks are particularly difficult to remove.

After cleaning, be sure to wipe dry with a soft cloth.

IGNITION ELECTRODE

The electric ignition is obtained through a ceramic "electrode" and a metal electrode. Keep these components very clean,
to avoid lighting difficulties, and check that the burner crown holes are not obstructed.

THERMOCOUPLE

The thermocouple is very crucial for cutting gas supply in case of flame out during cooking, be sure to keep them in very
clean condition.



TROUBLESHOOTING

Problem Corrective action
Uneven or yellow flame rather Switch off and check the following points.
than blue

(1) Are the burners fitted correctly?
(2) Are the holes in the burner clear?
(3) Check that no dust has fallen into the flame turning it yellow.

Burner failing to ignite Check that the power is turned on or that the fuse has not blown. Make sure that
the ignitor isn’t coated with food spillage.

Spark but no gas Make sure the gas in turned on. Check that the burner holes are not blocked.

Smell gas Check to see if any gas tap has been left on. If they are off, switch off gas at mains

and call a service agent.

Under no circumstances shall potential sources of ignition be used in the detection
of gas leaks. Do Not search with a naked flame, strike any matches or press any
ignitors.

Ventilate the room.

SERVICE

The gas cooker should only be repaired or serviced by an authorized Service person and only genuine approved spare
parts should be used. They can also be bought from the Technical Assistance Service.

ENVIRONMENTAL INFORMATION
After installation, please dispose of the packaging with due regard to safety and the environment.
When disposing off an old appliance, make it unusable, by cutting off the cable.

The symbol on the product or on its packaging indicates that this product may not be treated as household
waste. Instead, it shall be handed over to the applicable collection point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and human health, which could otherwise be caused by
E— inappropriate waste handling of this product. For more detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household waste disposal service, or the shop where you purchased the product.

This product complies with REGULATION (EU) 2016/426 on appliances burning gaseous fuels and with with Directive
2014/35/EU on Low Voltage, Directive 2014/30/EU on Electromagnetic Compatibility, Directive 2011/65/EU on the
restrictions of the use of certain hazardous substances in electrical and electronic equipment and Directive 2009/125/EC
on the ecodesign requirements for domestic ovens, hobs and range hoods.



Portugués  (Traduzido das instruces originais)

FOGAO A GAS EMBUTIDO
GC2HB

GI2EB

GI3HB

GC3HN

GI4EB (VER Il)

GC4HN

Caro cliente,
Muito obrigado por ter escolhido comprar um produto da marca TAURUS.

Gragas a sua tecnologia, concegao e funcionamento e ao facto de exceder as mais rigorosas normas de qualidade, pode
garantir uma utilizagao totalmente satisfatoria e uma longa vida Util do produto.

DIFERENCAS ENTRE QUEIMADORES

Queimador Wok triplo Semi-rapido Auxiliar
Poténcia térmica kW 35 1.8 1.05
LISTA DE PRODUTOS
Nome do modelo Dis?;;ggg de Wok triplo Semi-rapido Auxiliar Poténc@\;érmica
GC2HB 220V 1 1 - 53
GI2EB 220V 1 1 - 53
GI3HB 220V 1 1 1 6.35
GC3HN 220V 1 1 1 6.35
GI4EB (Ver Il) 220V 1 2 1 8.15
GC4HN 220V 1 2 1 8.15

CONSELHOS E AVISOS DE SEGURANCA

+ Se 0 simbolo do pais nédo aparecer no aparelho, € necessario consultar as
instrucdes de instalagao, que devem fornecer as instrugdes necessarias
relativas a modificacdo do aparelho para as condigdes de utilizagao do pais.

* N&o instale nem utilize a placa de fogdo a gas antes de ler atentamente as
instrucdes de instalacdo e as instrucdes de utilizagdo. Guarde estas instrucoes
para referéncia futura. O ndo cumprimento destas instrugdes pode provocar um
acidente.

* Este aparelho néo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criangas)
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de
experiéncia e conhecimentos.



* As criangas devem ser vigiadas para garantir que ndo brincam com o aparelho.

* Alimpeza e a manutengéo pelo utilizador ndo devem ser efectuadas por
criangas.

* Ligue a ficha a rede de alimentagdo durante o trabalho e certifique-se de que a
desconexao pode ser efectuada tendo a ficha acessivel.

+ Se 0 cabo de alimentagao estiver danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, pelo seu agente de assisténcia técnica ou por pessoas com
qualificagbes semelhantes, de modo a evitar qualquer perigo.

INSTRUGOES DE INSTALAGAO
* Antes da instalag&o, certifique-se de que as condi¢des locais de distribuigao
(natureza do gas e pressao do gas) e a regulagao do aparelho sdo compativeis.

* As condicdes de regulagao deste aparelho estéo indicadas na etiqueta (ou na
placa de caracteristicas).

* Este aparelho n&o esta ligado a um dispositivo de evacuagao dos produtos de
combustao. Deve ser instalado e ligado de acordo com as normas de instalagao
em vigor. Deve prestar especial atencao aos requisitos relevantes em matéria de
ventilag&o.

* Leia as instrugdes antes de instalar ou utilizar este aparelho.

* Para os gases de GPL: Utilize sempre um regulador de presséo exclusivo para
0 seu fogéo a gas. A falta de um regulador de presséo pode causar excesso de
pressao e fuga de gas.

* Verifique sempre a validade do regulador de pressdo. A mangueira € 0
regulador devem ser substituidos de 5 em 5 anos.

« Especificagao técnica do regulador de presséo:
i. Pressdo: Consulte a secgdo DADOS TECNICOS deste manual.

ii. Consumo maximo: 2kg/h

iii. Deve ser certificado de acordo com a norma EN12864 ou EN 16129 e
cumprir o cédigo local.

* Para a instalagao deste aparelho, deve utilizar um tubo flexivel homologado,
certificado segundo as normas EN aplicaveis e em conformidade com as
normas e regulamentos nacionais. A mangueira deve ser substituida antes da
sua data de validade.



+ O comprimento da mangueira ndo deve exceder 1,5 m.

* Ainstalagao e a manutencéo deste aparelho devem ser efectuadas por uma
pessoa competente.

* Este aparelho deve ser instalado de acordo com a regulamentagéo em vigor e
s6 deve ser utilizado num local bem ventilado.

* Certifique-se de que a alimentag&o de géas e/ou eléctrica esta em conformidade
com o tipo indicado na etiqueta de classificagao.

* Retire todas as embalagens antes de utilizar o fogdo a gas.
* Nao tente modificar o fogao a gas de forma alguma.

Atencéo: Este aparelho destina-se exclusivamente a cozinhar. Nao deve ser
utilizado para outros fins, como por exemplo 0 aquecimento de ambientes.

ADVERTENCIAS

* Este fog&o a géas foi concebido para ser utilizado por adultos. Nao permita que
as criangas brinquem perto ou com o fogéo a gas.

* O fogdo a gas aquece quando esta a ser utilizado.
* As criangas devem ser mantidas afastadas até que tenha arrefecido.

* As criangas também se podem magoar ao puxar panelas ou tachos do fogéo a
gés.

* N&o instale o fogao a gas perto de objectos inflamaveis. Deixe uma distancia
minima de seguranga de 550 mm.

+ Este fogédo a gés destina-se exclusivamente a cozinha doméstica. Nao foi
concebido para fins comerciais ou industriais.

CUIDADO: A utilizagao de um aparelho de cozinha a gas provoca a produgéo
de calor, humidade e produtos de combustdo no local onde esta instalado.
Certifique-se de que a cozinha esta bem ventilada, especialmente quando o
aparelho esta a ser utilizado.

» Certifique-se de que existe um fornecimento continuo de ar, mantendo as
saidas de ar em boas condi¢des ou instalando um exaustor com uma mangueira
de ventilag&o.

* A utilizagao prolongada e intensiva do aparelho pode exigir uma ventilagéo
adicional, por exemplo, 0 aumento da ventilagédo mecanica, se existir, ou uma
ventilagdo adicional para remover com seguranca os produtos da combustédo



para o ar exterior (externo), ao mesmo tempo que proporciona mudangas de ar
ambiente com ventilagao adicional.

« Consulte um profissional antes de instalar a ventilagao adicional.

* Quando utilizar o fogdo a gas durante um longo periodo de tempo, deve
melhorar a ventilagao, abrindo uma janela ou aumentando a velocidade do
exaustor.

* Nao utilize o fogao a gas se este estiver em contacto com a agua. Nao utilize o
fogdo a gas com as méos molhadas.

* Certifique-se de que os botdes de controlo estdo na posi¢éo fechada quando
nao estdo a ser utilizados.

* Quando utilizar outros aparelhos eléctricos, certifique-se de que o cabo ndo
entra em contacto com as superficies quentes do aparelho de cozedura.

DADOS TECNICOS
CONFIGURAQAO DO QUEIMADOR

LPG(l,, )/ NG( ),

Dia. do injetor (mm) | Poténcia nominal de calor (kW) | Consumo de gas (g/h)

Categoria de gas Ly, Ly Ly 1y g (30)/ 1, Lo
Quelmad(t)r. wok de anel 0.91 122 35 240 239
riplo
Queimador semi-rapido 0.67 0.94 1.8 127 123
Queimador auxiliar 0.51 0.7 1.05 73 72

PAIS DE DESTINO PARA AS DIFERENTES CATEGORIAS DE GAS

,, (G30)

(28-30mbar | 37mbar) ES, BE, FR, IT, LU, LV, IE, GB, GR, PT, CY, CZ, LT, CH, SI, TR

l,, (G20)

(20mbar) ES, IT, DK, IE, GB, GR, PT, AT, FI, SE, CZ, EE, LV, LT, 8K, S|, IS, NO, CH, TR, BG, HR, RO




REQUISITOS DE SEGURANCA IMPORTANTES

PREVISAO DE VENTILAGAO

OPGOES DE INSTALAGAO

Para instalar uma placa de fogéo a gas por cima de uma gaveta ou de um mével normalizado, é necessario tomar

as precaugdes necessarias para evitar o contacto com a pega fundida da placa, que fica muito quente durante o
funcionamento. O método recomendado para ultrapassar este problema é fixar um painel de madeira no interior do mével
a uma distancia de 15 mm abaixo da parte inferior da placa. Este painel deve ter uma ventilagéo adequada para a parte
traseira (ver figura 1).

LOCALIZAGAO
Tamanho do Tamanho do recorte
produto A(mm) B (mm)
30cm (largura) 264 475
60cm (largura) 560 480
Tamanho do produto C (mm) D (mm) E (mm) F (mm) G (mm)
30 cm (largura) 60 (min) 60 (min) 200 (min) 80 (min) 650
60 cm (largura) 60 (min) 60 (min) 200 (min) 80 (min) 650
PARA TODOS OS FOGOES A GAS

Os bordos da placa devem estar a uma distancia minima de 60 mm de uma parede traseira. (C)
Aplaca de cozedura deve estar a uma distancia minima de 60 mm do bordo frontal da bancada. (D)

650 mm entre o ponto mais alto da superficie da placa de fogéo (incluindo os queimadores) e a parte inferior de qualquer
superficie horizontal diretamente acima dela. (G)

550 mm de espaco livre a volta do aparelho e entre a superficie da placa e qualquer material combustivel.



Deve ter um espago de pelo menos 80 mm entre a parte inferior do aparelho e qualquer superficie que se encontre por
baixo dele. (F)

Espaco de 200 mm de superficie horizontal de cada lado da placa de fogéo (E)

PARA MODELOS COM 60 CM DE LARGURA
Um recorte de 560 mm * 480 mm na superficie de trabalho para a instalacéo da placa de fogéo (A, B)

PARA MODELOS DE 30 CM DE LARGURA
Um recorte de 264 mm * 475 mm na superficie de trabalho para a instalacéo da placa de fogao (A, B)

MEDIDAS MIiNIMAS QUE DEVEM SER RESPEITADAS PARA A INSTALAGAO (VER FIGURA 2)

INSTALAGAO

IMPORTANTE: O fogéo a gas deve ser instalado por uma pessoa competente de acordo com as normas de gas
aplicaveis.
Certifique-se de que, uma vez instalado o fogéo a gas, este fica facilmente acessivel ao técnico em caso de avaria.

QUANDO O FOGAO A GAS E INSTALADO PELA PRIMEIRA VEZ

Apods a instalagdo do fogdo a gas, € importante retirar todos os materiais de protegdo da embalagem. Qualquer instalagéo
de gas deve ser efectuada por uma pessoa competente.

Importante: Quando instalar o fogao a gas por cima de um forno de encastrar, o forno deve ser colocado sobre duas tiras
de madeira; no caso de uma superficie de armario de unido, lembre-se de deixar um espago de pelo menos 45 x 560 mm
na parte de trés.

Quando instalar um forno de encastrar sem ventilagéo forgada, certifique-se de que existem entradas e saidas de ar para
ventilar adequadamente o interior do armério.

LIGAGAO DE GAS (VER FIGURA 3)

- A: Rosca macho

- B: Maquina de lavar roupa

- C: Porca de ligagao

- D: Conector em espiga para mangueira

O encaixe de entrada de gas do aparelho € uma rosca macho de 1/2” (A). Faca a ligagéo utilizando um tubo rigido.

Ao efetuar a ligagdo do gas, € importante colocar a anilha (B) entre a porca de ligagéo do tubo de entrada (C) e a rosca
macho (A), para garantir uma vedag&o estanque ao gas. O bocal ou o cone sao instalados consoante as situagdes
nacionais nos paises de destino.

PARTE ELECTRICA

Aplaca de cozinhar a gas tem ignigao eléctrica; por isso, deve ser instalada por um eletricista ou por um técnico
qualificado para garantir que a alimentagéo eléctrica tem a tens@o e a amperagem adequadas.

A unidade esta firmemente ligada a terra como se mostra abaixo, o fio de alimentagéo n&o deve ser tocado numa
superficie quente e a temperatura a volta do fio deve ser inferior a 75 graus.

Apos a instalagao, a ficha deve estar acessivel para garantir uma facil desconexao.



REGULAGAO DO GAS

Para regular o débito de gas, utilize o parafuso plano situado a esquerda dos comandos de cada queimador (por baixo
dos botdes). Rode-o para a direita para reduzir o caudal e para a esquerda para 0 aumentar. Esta operagéo sé deve ser
efectuada por profissionais qualificados e nunca pelo utilizador.

1. Desligue o gas rodando o botdo para o simbolo “e”

2. Retire 0 manipulo da torneira puxando-o para cima e cologque uma pequena chave de fendas de lamina plana junto ao
eixo da torneira, como mostra a figura abaixo.

3. O ajuste correto é obtido quando a chama tem um comprimento de cerca de 3-4 mm.
- Volte a colocar o bot&o de controlo.

Certifique-se de que a chama n&o se apaga, rodando rapidamente do caudal méximo para o caudal minimo. Se isso
acontecer, retire 0 botdo de controlo e proceda a novos ajustes no fluxo de gas, testando-o novamente apés o ajuste ter
sido efectuado.

4. Repita este processo para cada uma das torneiras de gés.

Qﬁ | <— Comando de controlo
) '
|

-

4—— Giifo
—— Junta de vedagdo

Parafuso de regulagéo

N&o desmonte o eixo da torneira: em caso de avaria, substitua a torneira inteira

Apods a instalagéo, o profissional autorizado deve verificar o funcionamento de cada queimador. Verifique se a placa

esta corretamente instalada e se a ligagéo do gas esta segura. Nunca tente fazer isto se sentir cheiro a gas. Desligue
imediatamente a alimentacéo de gas e abra as janelas para ventilar. Ligue a valvula de alimentag&o de gas da sua placa.
Prima e rode os botdes para abrir os queimadores e verificar a chama. Observe a chama. Um queimador em bom estado
de funcionamento apresenta chamas azuis e nitidas que saem dos orificios do queimador. As chamas devem ser estaveis
e distribuidas uniformemente a volta da cabega do queimador. Se n&o for este o caso, desligue imediatamente a valvula
de gas e consulte a secgéo Resolugéo de problemas do manual.

SUBSTITUA O BOCAL

Esta operagao so6 deve ser efectuada por profissionais qualificados e nunca pelo utilizador. Retire a tampa do queimador e
a tampa de aluminio e, em seguida, utilize um instrumento adequado para substituir o bico (como mostra a figura)




Instalado de origem, existe um bocal de GPL ou de GN, conforme indicado na tabela seguinte.

Instalado . ] In_jf)tor de GPL In_jetor NG
originalmente Categoria de gas Diametro (mm) | Dia (mm)
G30 G20
coons |63 Que?mador wokld? alnel triplo | 0.91 s?m 1.22
Queimador semi-rapido 0.67 sim | 0.94
Queimador wok de anel triplo | 0.91 sim | 1.22
GI2EB G30 - — -
Queimador semi-rapido 0.67 sim [0.94
Queimador wok de anel triplo | 0.91 sim | 1.22
GI3HB G30 Queimador semi-rapido 0.67 sim [0.94
Queimador auxiliar 0.51 sim | 0.71
Queimador wok de anel triplo | 0.91 1.22 sim
GC3HN [ G20 Queimador semi-rapido 0.67 0.94 sim
Queimador auxiliar 0.51 0.71 sim
Queimador wok de anel triplo | 0.91 sim | 1.22
(C\;/"QEB”) 630 Queimador semi-rapido™2 | 0.67 | sim | 0.94
Queimador auxiliar 0.51 sim |0.71
Queimador wok de anel triplo | 0.91 1.22 sim
GC4HN | G20 Queimador semi-rapido*2 0.67 0.94 sim
Queimador auxiliar 0.51 0.71 sim
ATENGAO!!!

Atencdo especial: Verifique se o seu abastecimento de gas corresponde aos injectores instalados no aparelho, caso
contrario, mude os injectores para o correto. Em primeiro lugar, os nossos produtos estéo equipados com GPL (G30) ou
GN (G20), pode ver o gas para o qual os injectores estédo pré-instalados na tabela acima. Por favor, verifique se o seu
fornecimento de gas é GPL (G30) ou GN (G20), se o seu fornecimento de gas for diferente do original, um profissional
qualificado pode mudar para os injectores incluidos na embalagem, correspondentes ao outro tipo de gas, de acordo com
as instrugbes acima.

INSTRUGOES DE FUNCIONAMENTO

PAINEL DE CONTROLO
[
e
*
0 ’
: 0
ILUMINAGAO

Empurre e rode no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para a posicdo de maior chama, mantenha o interrutor
de botao premido até o queimador estar aceso. Antes de soltar o interrutor de boto, certifique-se de que a chama esta
estabelecida. Regule a valvula geral de gas para a chama de que necessita se a chama se apagar por determinados
motivos,



Em caso de falha de energia ou de falha da igni¢éo, pode utilizar um fésforo ou um dispositivo de iluminagao. Deve ter
cuidado ao utilizar este método.

O dispositivo de igni¢do ndo deve ser acionado durante mais de 15s. Se, apds 15s, 0 queimador néo acender, pare de
acionar o dispositivo, rode o botéo para o simbolo “e” e abra as portas ou janelas e espere pelo menos 1 min antes de
tentar uma nova igni¢ao do queimador.

Em caso de extingdo acidental das chamas do queimador, desligue o comando do queimador e ndo tente reacender o
queimador durante pelo menos 1 minuto e ventile o local abrindo a porta ou as janelas.

Antes de utilizar a placa de cozedura pela primeira vez, limpe as cabegas dos queimadores e a area circundante de
acordo com as instrugdes de limpeza fornecidas neste manual.

Nunca deixe uma placa de fogdo a gas acesa sem vigilancia.

CUIDADO: As partes acessiveis podem estar quentes quando a placa esta a ser utilizada. Mantenha as criangas
afastadas

Se nédo conseguir acender a chama mesmo ap6s varias tentativas, verifique se a “tampa” e a “coroa” (ver figura 4) estéo
na posicéo correcta. Para apagar a chama, rode o botéo para o simbolo “e”

DESCRIGAO
Queimador ?rir?r::;tm minimo do tabuleiro (Drl?rrgftro maximo do tabuleiro
Wok de anel triplo 24 26
Médio (semi-rapido) 16 18
Pequeno (auxiliar) 10 14

Atencao: Assim que um liquido comegar a ferver, reduza a chama de modo a que mal mantenha o liquido a ferver. Se os
botdes de controlo se tornarem dificeis de rodar, contacte o seu centro de assisténcia local.

Aviso: Os utilizadores ndo podem utilizar os recipientes para cozinhar na placa de aquecimento que se sobrepdem aos
seus bordos. (Ver figura 5)

CUIDADO: A utilizagéo de um aparelho de cozinha a gés provoca a produgéo de calor, humidade e produtos de
combustao no local onde esta instalado. Certifique-se de que a cozinha é bem ventilada, especialmente quando o
aparelho esta a ser utilizado.

A utilizagao prolongada e intensiva do aparelho pode exigir uma ventilagao adicional, por exemplo, 0 aumento da
ventilagdo mecanica, se existir, ou uma ventilagao adicional para remover com seguranga os produtos da combustéo para
o ar exterior (externo), ao mesmo tempo que proporciona mudangas de ar ambiente com ventilagao adicional.

Consulte um profissional antes de instalar a ventilagéo adicional”.

ATENGAO: Este aparelho destina-se exclusivamente a cozinhar. N&o deve ser utilizado para outros fins, como por
exemplo 0 aquecimento de ambientes.

CUIDADO: No caso de a superficie do vidro se partir:

desligue imediatamente todos os queimadores e qualquer elemento de aquecimento elétrico e isole o aparelho da
alimentacéo eléctrica.

ndo toque na superficie do aparelho.
ndo utilize o aparelho.



MANUTENGAO E LIMPEZA

Antes de proceder a qualquer manutengéo ou limpeza, deve DESCONECTAR o fogéo a gas da alimentacéo eléctrica.

E melhor limpar o fogéo a gas enquanto ainda esta quente, pois os derrames podem ser removidos mais facilmente do
que se o deixar arrefecer. Tenha cuidado para néo tocar nas superficies quentes para evitar queimaduras.

0OS QUEIMADORES

As tampas e as coroas do queimador podem ser retiradas para limpeza. Lave as tampas e as coroas do queimador com
agua quente e sab&o e remova as marcas com uma pasta de limpeza suave. Se as marcas forem particularmente dificeis
de remover, pode utilizar com cuidado um disco de palha de ago impregnado de sabdo bem humedecido.

Apds a limpeza, certifique-se de que seca com um pano macio.

ELETRODO DE IGNIGAO

Aignicéo eléctrica é obtida através de um “elétrodo” cerdmico e de um elétrodo metalico. Mantenha estes componentes
bem limpos, para evitar dificuldades de acendimento, e verifique se os orificios da coroa do queimador ndo estéo
obstruidos.

TERMOPAR

O termopar é muito importante para cortar o fornecimento de gas em caso de extingdo da chama durante a cozedura, por
isso, certifique-se de que 0 mantém em boas condi¢des de limpeza.

RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Problema AcgBes correctivas

Chama irregular ou amarela em Desligue e verifique os seguintes pontos.

vez de azul (1) Os queimadores estao corretamente montados?
(2) Os orificios do queimador estdo desobstruidos?
(3) Verifique se n&o caiu p6 na chama, tornando-a amarela.

Falha na ignigéo do queimador Verifique se a alimentagdo esta ligada ou se o fusivel ndo esta queimado.
Certifique-se de que o dispositivo de igni¢ao nédo esta coberto com restos de
comida.

Faz faisca mas ndo tem gasolina | Certifique-se de que o gés esta ligado. Verifique se os orificios do queimador nao
estdo bloqueados.

Cheire 0 gas Verifique se alguma torneira de gas foi deixada aberta. Se estiverem fechadas,
desligue o gas da rede eléctrica e chame um agente de assisténcia.

Nao utilize, em circunstancia alguma, potenciais fontes de ignicéo na detecéo de
fugas de gas. Nao procure com uma chama nua, n&o risque fésforos nem prima
quaisquer dispositivos de igni¢ao.

Ventile a divisao.

SERVIGO

A reparagédo ou a manuteng&o do fogdo a gas so deve ser efectuada por um servico de assisténcia técnica autorizado e s6
devem ser utilizadas pegas sobressalentes genuinas aprovadas. Pode também adquiri-las junto do Servigo de Assisténcia
Técnica.

INFORMAGAO AMBIENTAL
Apds a instalagéo, elimine a embalagem tendo em conta a seguranga e o ambiente.
Quando se desfizer de um aparelho antigo, torne-o inutilizvel, cortando o cabo.



doméstico. Em vez disso, deve ser entregue no ponto de recolha aplicavel para a reciclagem de
equipamentos eléctricos e electronicos. Ao garantir que este produto é eliminado corretamente, estara a
ajudar a evitar potenciais consequéncias negativas para 0 ambiente e para a salde humana, que
poderiam ser causadas por um manuseamento inadequado dos residuos deste produto. Para obter
informacdes mais detalhadas sobre a reciclagem deste produto, contacte os servigos municipais locais, o servigo de
recolha de residuos domésticos ou a loja onde adquiriu o produto.
Este produto esta em conformidade com o REGULAMENTO (UE) 2016/426 relativo aos aparelhos que queimam
combustiveis gasosos e com a Diretiva 2014/35/UE relativa a baixa tenséo, a Diretiva 2014/30/UE relativa a
compatibilidade electromagnética, a Diretiva 2011/65/UE relativa a restricdo do uso de determinadas substéancias
perigosas em equipamentos eléctricos e electronicos e a Diretiva 2009/125/CE relativa aos requisitos de concegao
ecolégica para fornos, placas e exaustores de cozinha domésticos.

ﬁ 0 simbolo no produto ou na sua embalagem indica que este produto ndo pode ser tratado como lixo
]



E Frangais (Traduit des instructions originales)

TABLE DE CUISSON A GAZ ENCASTREE
GC2HB

GI2EB

GI3HB

GC3HN

GI4EB (VER Il)

GC4HN

Cheére cliente, cher client,
Merci d’avoir choisi d’acheter un produit de la marque TAURUS.

Gréce a sa technologie, sa conception et son fonctionnement et au fait qu'il dépasse les normes de qualité les plus strictes,
une utilisation pleinement satisfaisante et une longue durée de vie du produit peuvent étre assurées.

DIFFERENCES ENTRE LES BRULEURS

Brlleur Triple Wok Semi rapide Auxiliaire
Puissance thermique kW 35 1.8 1.05
LISTE DES PRODUITS
Nom du modéle I:.)ispositif Triple Wok Semi rapide Aucxiliaire Pui§sance
d'allumage thermique kW

GC2HB 220V 1 1 - 5.3
GI2EB 220V 1 1 - 53
GI3HB 220V 1 1 1 6.35
GC3HN 220V 1 1 1 6.35

GI4EB (Ver Il) 220V 1 2 1 8.15
GC4HN 220V 1 2 1 8.15

CONSEILS DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

+ Si le symbole du pays n’apparait pas sur I'appareil, il est nécessaire de se référer
aux instructions d'installation qui devraient fournir les instructions nécessaires
concernant la modification de I'appareil aux conditions d’utilisation du pays.

* N'installez pas et n'utilisez pas la table de cuisson au gaz avant d’avoir lu
attentivement les instructions d'installation et le mode d’emploi. Conservez ces
instructions pour pouvoir vous y référer ultérieurement. Le non-respect de ces
instructions peut entrainer un accident.

* Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris des
enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou
qui manquent d’expérience et de connaissances.



* Les enfants doivent étre surveillés afin de s’assurer qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des
enfants.

* Branchez la fiche sur le réseau d’alimentation lors de I'utilisation et veillez a ce
que la fiche soit accessible pour pouvoir la débrancher.

* Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant,
son agent de service ou des personnes de qualification similaire afin d'éviter tout
danger.

INSTRUCTIONS D’INSTALLATION

+ Avant l'installation, s’assurer que les conditions locales de distribution (nature du
gaz et pression du gaz) et le réglage de I'appareil sont compatibles.

* Les conditions de réglage de cet appareil sont indiquées sur I'étiquette (ou la
plaque signalétique).

+ Cet appareil n'est pas raccordé a un dispositif d’évacuation des produits de
combustion. Il doit étre installé et raccordé conformément aux régles d'installation
en vigueur. Une attention particuliére doit étre accordée aux exigences relatives a
la ventilation.

* Lisez les instructions avant d’installer ou d’utiliser cet appareil.

* Pour les gaz GPL : Utilisez toujours un régulateur de pression adapté a votre
gaziniere. L'absence de régulateur de pression peut entrainer une surpression et
une fuite de gaz.

« Vérifiez toujours la validité du régulateur de pression. Le tuyau et le régulateur
doivent étre remplacés tous les 5 ans.

« Spécifications techniques du régulateur de pression :
i. Pression : Se reporter aux DONNEES TECHNIQUES de ce manuel.
ii. Consommation maximale : 2kg/h

iii. Doit étre certifié selon EN12864 ou EN 16129 et étre conforme au code
local.

« Un tuyau homologué, certifié selon les normes EN applicables et conforme aux
normes et réglementations nationales, doit étre utilisé pour installer cet appareil.
Le tuyau doit étre remplacé avant sa date d’expiration.



* La longueur du tuyau ne doit pas dépasser 1,5 m.
+ Cet appareil doit étre installé et entretenu par une personne compétente.

* Cet appareil doit étre installé conformément aux réglementations en vigueur et
n'étre utilisé que dans un espace bien ventilé.

* Assurez-vous que l'alimentation en gaz et/ou en électricité est conforme au type
indiqué sur la plaque signalétique.

* Retirez tous les emballages avant d'utiliser la gaziniere.

* N'essayez pas de modifier le réchaud a gaz de quelque maniere que ce soit.

+ Attention : Cet appareil est uniquement destiné a la cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d’autres fins, par exemple pour le chauffage d’'une piece.

AVERTISSEMENTS

* Cette gaziniere est congue pour étre utilisée par des adultes. Ne laissez pas les
enfants jouer a proximité ou avec la gaziniére.

* La cuisiniére a gaz chauffe lorsqu’elle est utilisée.
* Les enfants doivent étre tenus a I'écart jusqu’a ce qu'il ait refroidi.

* Les enfants peuvent également se blesser en retirant des poéles ou des
casseroles de la cuisiniére a gaz.

* N’installez pas le réchaud a gaz a proximité d’objets inflammables. Laissez une
distance de sécurité minimale de 550 mm.

* Cette gaziniere est destinée a la cuisson domestique uniquement. Elle n’est pas
congue pour des usages commerciaux ou industriels.

ATTENTION : L'utilisation d’'un appareil de cuisson au gaz entraine la production
de chaleur, d’humidité et de produits de combustion dans la piece ou il est installé.
Veillez a ce que la cuisine soit bien ventilée, en particulier lorsque I'appareil est
utilisé.

* Veillez a ce que I'alimentation en air soit continue, en maintenant les bouches
d’aération en bon état ou en installant une hotte aspirante munie d’un tuyau
d’aération.

* Une utilisation intensive et prolongée de I'appareil peut nécessiter une ventilation

supplémentaire, par exemple I'augmentation de la ventilation mécanique si elle
est présente, une ventilation supplémentaire pour évacuer en toute sécurité



les produits de combustion vers I'air extérieur (externe) tout en assurant le
renouvellement de 'air de la piéce avec une ventilation supplémentaire.

« Consulter un professionnel avant d'installer la ventilation supplémentaire.

* En cas d'utilisation prolongée de la gaziniere, il convient d’améliorer la ventilation
en ouvrant une fenétre ou en augmentant la vitesse de I'extracteur.

* N'utilisez pas la gaziniére si elle est en contact avec de I'eau. Ne pas utiliser la
gaziniére avec des mains mouillées.

* Assurez-vous que les boutons de commande sont en position fermée lorsqu'ils
ne sont pas utilisés.

* Lorsque vous utilisez d’autres appareils électriques, veillez a ce que le cable
n’entre pas en contact avec les surfaces chaudes de I'appareil de cuisson.

DONNEES TECHNIQUES
CONFIGURATION DU BROLEUR
LPG(l,) / NG(l,,)
Diametre de l'injecteur|  Puissance calorifique .
(mm) nominale (kW) Consommation de gaz (g/h)
Catégorie de gaz l,, L, L/ 1y lgp(30) 1, Ly,
Brlileur wok a triple anneau|  0.91 1.22 35 240 239
Brlileur semi-rapide 0.67 0.94 1.8 127 123
Brdleur auxiliaire 0.51 0.71 1.05 73 72
PAYS DE DESTINATION POUR LES DIFFERENTES CATEGORIES DE GAZ
l, (630) ES, BE, FR, IT, LU, LV, IE, GB, GR, PT, CY, CZ, LT, CH, SI, TR
(28-30mbar / 37mbar) T T e e e e
1,,(G20)
(20mbar)

ES, IT, DK, IE, GB, GR, PT, AT, FI, SE, CZ, EE, LV, LT, 8K, SI, IS, NO, CH, TR, BG, HR, RO




EXIGENCES IMPORTANTES EN MATIERE DE SECURITE

DISPOSITIONS RELATIVES A LA VENTILATION

OPTIONS D’INSTALLATION

Lors de l'installation d’'une table de cuisson au gaz au-dessus d'un tiroir ou d’'un meuble standard, des précautions
appropriées doivent étre prises pour éviter tout contact avec la fonte de la table de cuisson, qui devient trés chaude en
cours de fonctionnement. La méthode recommandée pour résoudre ce probléme consiste a fixer un panneau de bois a
I'intérieur du meuble, a une distance de 15 mm sous le dessous de la table de cuisson. Ce panneau doit étre suffisamment
ventilé a l'arriere (voir figure 1).

LOCALISATION
Taille de la découpe
Taille du produit
A (mm) B (mm)

30cm (largeur) 264 475

60cm (largeur) 560 480
Taille du produit C (mm) D (mm) E (mm) F (mm) G (mm)
30 cm (largeur) 60 (min) 60 (min) 200 (min) 80 (min) 650
60 cm (largeur) 60 (min) 60 (min) 200 (min) 80 (min) 650

POUR TOUTES LES PLAQUES DE CUISSON AU GAZ
Les bords de la table de cuisson doivent se trouver a une distance minimale de 60 mm d’une paroi arriére. (C)
La table de cuisson doit se trouver a une distance minimale de 60 mm du bord avant du plan de travail. (D)

650 mm entre le point le plus haut de la surface de la table de cuisson (y compris les brlleurs) et le dessous de toute
surface horizontale située directement au-dessus. (G)

550 mm autour de I'appareil et entre la surface de la table de cuisson et tout matériau combustible.
Il doit y avoir un espace d’au moins 80 mm entre le dessous de I'appareil et toute surface située en dessous. (F)



Espace de 200 mm de surface horizontale de part et d'autre de la table de cuisson. (E)

POUR LES MODELES DE 60 CM DE LARGE
Une découpe de 560 mm * 480 mm dans le plan de travail pour l'installation de la table de cuisson (A, B)

POUR LES MODELES DE 30 CM DE LARGE
Une découpe de 264 mm * 475 mm dans le plan de travail pour l'installation de la table de cuisson (A, B)

MESURES MINIMALES A RESPECTER POUR L'INSTALLATION (VOIR FIGURE 2)

INSTALLATION

IMPORTANT : La cuisiniére & gaz doit étre installée par une personne compétente conformément aux normes de gaz en
vigueur.

Veillez a ce que la cuisiniére a gaz, une fois installée, soit facilement accessible pour 'ingénieur en cas de panne.

LORS DE LA PREMIERE INSTALLATION DE LA GAZINIERE

Une fois la gaziniere installée, il est important de retirer tous les matériaux d’'emballage protecteurs. Toute installation de
gaz doit étre effectuée par une personne compétente.

Important : lors de I'installation de la gaziniére au-dessus d'un four encastré, le four doit étre placé sur deux baguettes de
bois ; dans le cas d'une surface d'armoire jointive, n'oubliez pas de laisser un espace d’au moins 45 x 560 mm a l'arriére.
Lors de l'installation sur un four encastré sans ventilation forcée, assurez-vous qu'il y a des entrées et des sorties dair pour
ventiler l'intérieur de I'armoire de maniére adéquate.

RACCORDEMENT AU GAZ (VOIR FIGURE 3)

- A: Filetage méle

-B: Laveuse

- C : Ecrou du connecteur

- D : Raccord a barbillon pour le tuyau

Le raccord d’entrée de gaz de I'appareil est un filetage méle de 1/2” (A). Le raccordement doit étre effectué a l'aide d’'un
tuyau rigide.

Lors du raccordement au gaz, il est important de placer la rondelle (B) entre I'écrou du connecteur du tuyau d’entrée (C) et
le filetage méale (A), afin d'assurer I'étanchéité au gaz. Le montage de la buse ou du cone dépend des situations nationales
dans les pays de destination.

PARTIE ELECTRIQUE

La table de cuisson a gaz est a allumage électrique ; elle doit donc étre installée par un électricien ou un technicien qualifié
afin de s'assurer que la tension et 'ampérage de I'alimentation électrique sont corrects.

L'appareil est fermement mis a la terre comme indiqué ci-dessous, le cable d’alimentation ne doit pas étre touché par une
surface chaude et la température autour du cable doit étre inférieure a 75 degrés.

Apres l'installation, la fiche doit étre accessible pour permettre une déconnexion aisée.



REGLAGE DU GAZ

Pour régler le débit de gaz, utilisez la vis plate située a gauche des commandes de chaque briileur (sous les boutons).
Tournez-la vers la droite pour réduire le débit et vers la gauche pour 'augmenter. Cette opération ne doit étre effectuée que
par des professionnels qualifiés et jamais par I'utilisateur.

1. Coupez le gaz en tournant le bouton vers le symbole “e”

2. Retirez le bouton du robinet en le tirant vers le haut et placez un petit tournevis a lame plate juste a coté de I'arbre du
robinet, comme indiqué sur la figure ci-dessous.

3. Le réglage correct est obtenu lorsque la flamme a une longueur d’environ 3-4 mm.

- Remettre le bouton de commande en place.

Assurez-vous que la flamme ne s'éteint pas en passant rapidement du débit maximal au débit minimal. Si c'est le cas,

retirez le bouton de commande et procédez a d’autres réglages du débit de gaz, en testant a nouveau I'appareil une fois le
réglage effectué.

J \

/

/ “q <— Controle commande
)

4—— Giifo
—— joint d'étanchéité

Vis de réglage

Ne pas démonter I'arbre du robinet : en cas de dysfonctionnement, changer 'ensemble du robinet.

Apres l'installation, le professionnel agréé doit vérifier le fonctionnement de chaque brlleur. Assurez-vous que la table

de cuisson est correctement installée et que le raccordement au gaz est sdr. N'essayez jamais de le faire si vous sentez
une odeur de gaz. Coupez immédiatement I'alimentation en gaz et ouvrez les fenétres pour aérer. Ouvrez le robinet
d'alimentation en gaz de votre table de cuisson. Appuyez et tournez les boutons pour ouvrir les brileurs et vérifier la
flamme. Observez la flamme. Un brdleur fonctionnant correctement présente des flammes bleues et nettes émanant des
orifices du brileur. Les flammes doivent étre stables et réparties uniformément autour de la téte du brlleur. Si ce n'est pas
le cas, fermez immédiatement le robinet de gaz et reportez-vous a la section Dépannage du manuel.

REMPLACER LA BUSE

Cette opération ne doit étre effectuée que par des professionnels qualifiés et jamais par I'utilisateur. Enlever le capuchon
du brdleur et le capuchon en aluminium, puis utiliser un instrument approprié pour remplacer le gicleur (comme indiqué sur
limage).




La buse GPL ou GN est installée a I'origine, comme indiqué dans le tableau ci-dessous.

Installé 3 Injecteur GPL Injecteur NG
Porigine Catégorie de gaz Dia(mm) Dia(mm)
9 G30 G20
GC2HB 630 Brt:JIeur woklé tri?le anneau | 0.91 ou? 1.22
Brlleur semi-rapide 0.67 oui [0.94
Brdleur wok a triple anneau | 0.91 oui |1.22
GI2EB G30 - — -
Braleur semi-rapide 0.67 oui |0.94
Brdleur wok a triple anneau | 0.91 oui [1.22
GI3HB G30 Brlileur semi-rapide 0.67 oui [0.94
Brlleur auxiliaire 0.51 oui [0.71
Brdleur wok a triple anneau | 0.91 1.22 oui
GC3HN G20 Brlleur semi-rapide 0.67 0.94 oui
Brlleur auxiliaire 0.51 0.71 oui
s Brdleur wok a triple anneau | 0.91 oui |[1.22
l4EB " . -
(VER Il) G30 Brlleur semi-rapide*2 0.67 oui [0.94
Brlleur auxiliaire 0.51 oui [0.71
Brdleur wok a triple anneau | 0.91 1.22 oui
GC4HN G20 Brlleur semi-rapide*2 0.67 0.94 oui
Brlleur auxiliaire 0.51 0.71 oui

ATTENTION !!!

Attention particuliére : Vérifiez si votre alimentation en gaz correspond aux injecteurs installés sur happareil. Si ce nyest
pas le cas, remplacez les injecteurs par ceux qui conviennent. Tout dabord, nos produits sont équipés de GPL (G30)

ou de GN (G20), vous pouvez voir le gaz pour lequel les injecteurs sont préinstallés dans le tableau ci-dessus. Veuillez
vérifier que votre alimentation en gaz est bien GPL (G30) ou GN (G20), si votre alimentation en gaz est différente de celle
dorigine, un professionnel qualifié peut remplacer les injecteurs inclus dans lremballage, correspondant a hautre type de
gaz, conformément aux instructions ci-dessus.

INSTRUCTIONS D’UTILISATION

PANNEAU DE CONTROLE
[ ]
N
*
0 ’
; 0
ECLAIRAGE

Pousser et tourner dans le sens inverse des aiguilles d’une montre jusqu’a la position de la plus grande flamme, maintenir
le bouton interrupteur jusqu’a ce que le brileur soit allumé. Avant de relacher l'interrupteur, assurez-vous que la flamme est
bien établie. Réglez le robinet de gaz général sur la flamme dont vous avez besoin si la flamme est éteinte pour certaines
raisons,



En cas de panne de courant ou de défaillance de I'allumage, il est possible d'utiliser une allumette ou un dispositif
d'allumage. Cette méthode doit étre utilisée avec précaution.

Le dispositif d'allumage ne doit pas étre actionné pendant plus de 15 secondes. Si le brileur ne s'est pas allumé au bout
de 15 secondes, arrétez d'utiliser le dispositif, tournez le bouton sur le symbole “®”, ouvrez les portes ou les fenétres et
attendez au moins 1 minute avant d’essayer d'allumer a nouveau le brileur.

En cas d’extinction accidentelle des flammes du briileur, éteignez la commande du brileur et n’essayez pas de rallumer le
brileur pendant au moins 1 minute et aérez la piece en ouvrant la porte ou les fenétres.

Nettoyez les tétes de brleur et la zone environnante conformément aux instructions de nettoyage fournies dans ce manuel
avant d'utiliser la table de cuisson pour la premiére fois.

Ne laissez jamais une plaque de cuisson au gaz allumée sans surveillance.

ATTENTION : Les parties accessibles peuvent étre chaudes lorsque la table de cuisson est utilisée. Les jeunes enfants
doivent étre tenus a I'écart

Si vous ne parvenez pas a allumer la flamme apres plusieurs tentatives, vérifiez que le “capuchon” et la “couronne” (voir
figure 4) sont dans la bonne position. Pour éteindre la flamme, tournez le bouton sur le symbole “e”

DESCRIPTION
Braleur Diamétre minimal de la cuvette Diametre maximal du plateau
(mm) (mm)
Wok a triple anneau 24 26
Moyen (semi-rapide) 16 18
Petit (auxiliaire) 10 14

Attention : Dés qu'un liquide commence a bouillir, réduisez la flamme de maniére a ce qu’elle maintienne a peine le liquide
a I'état de frémissement. Si les boutons de commande deviennent difficiles a tourner, veuillez contacter votre centre de
service local.

Avertissement : Les utilisateurs ne peuvent pas utiliser les récipients de cuisson sur la plaque chauffante qui chevauchent
ses bords. (Voir figure 5)

ATTENTION : L'utilisation d’'un appareil de cuisson au gaz entraine la production de chaleur, d’'humidité et de produits de
combustion dans la piéce ou il est installé. Veillez a ce que la cuisine soit bien ventilée, en particulier lorsque I'appareil est
utilisé.

Une utilisation intensive et prolongée de I'appareil peut nécessiter une ventilation supplémentaire, par exemple
I'augmentation de la ventilation mécanique si elle est présente, une ventilation supplémentaire pour évacuer en toute
sécurité les produits de combustion vers I'air extérieur (externe) tout en assurant le renouvellement de I'air de la piéce avec
une ventilation supplémentaire.

Consulter un professionnel avant d'installer la ventilation supplémentaire”.

ATTENTION : Cet appareil est uniquement destiné a la cuisson. Il ne doit pas étre utilisé a d’autres fins, par exemple pour
le chauffage d’une piece.

ATTENTION : En cas de bris de la surface du verre :

éteindre immédiatement tous les brlleurs et tout élément chauffant électrique et isoler bappareil de halimentation électrique.
ne pas toucher la surface de I'appareil.

ne pas utiliser 'appareil.



ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Avant toute opération d’entretien ou de nettoyage, vous devez déconnecter le réchaud & gaz de I'alimentation électrique.

Il est préférable de nettoyer la gaziniére lorsqu’elle est encore chaude, car les éclaboussures s’enlévent plus facilement que
si on la laisse refroidir. Veillez a ne pas toucher les surfaces chaudes pour éviter les brilures.

LES BRULEURS

Les chapeaux et les couronnes des brlleurs peuvent étre retirés pour étre nettoyés. Lavez les chapeaux et les couronnes
des brileurs a I'eau chaude savonneuse et éliminez les marques avec un nettoyant en pate doux. Un tampon de laine
d’acier imprégné de savon et bien humidifié peut étre utilisé avec précaution si les marques sont particulierement difficiles
aenlever.

Aprés le nettoyage, veillez & essuyer avec un chiffon doux.

ELECTRODE D>ALLUMAGE

L'allumage électrique est obtenu par une “électrode” en céramique et une électrode métallique. Maintenez ces composants
tres propres, afin d'éviter les difficultés d’allumage, et vérifiez que les trous de la couronne du brlleur ne sont pas obstrués.

THERMOCOUPLE
Le thermocouple est essentiel pour couper I'alimentation en gaz en cas d’extinction de la flamme pendant la cuisson.

DEPANNAGE
Probléme Action corrective
Flamme irréguliére ou jaune plutét | Eteignez et vérifiez les points suivants.
que bleue (1) Les brileurs sont-ils montés correctement ?
(2) Les trous du brileur sont-ils dégagés ?
(3) Vérifiez qu'aucune poussiere n'est tombée dans la flamme, ce qui la rendrait
jaune.
Le brlleur ne s'allume pas Vérifiez que I'appareil est sous tension ou que le fusible n’a pas sauté. Assurez-
vous que l'allumeur n'est pas recouvert d’aliments.
Etincelle mais pas de gaz Assurez-vous que le gaz est allumé. Vérifiez que les trous des brlleurs ne sont pas
obstrués.
Odeur de gaz Vérifiez si un robinet de gaz est resté ouvert. Si c'est le cas, coupez le gaz au
niveau du réseau et appelez un agent de service.
En aucun cas, des sources potentielles d'inflammation ne doivent étre utilisées pour
détecter des fuites de gaz. Ne cherchez pas avec une flamme nue, ne craquez pas
d'allumettes et n'appuyez pas sur un allumeur.
Aérer la piéce.
SERVICE

Le réchaud a gaz ne doit étre réparé ou entretenu que par un technicien agréé et seules des piéces de rechange dorigine
approuvées doivent étre utilisées. Elles peuvent également étre achetées aupres du service d'assistance technique.

INFORMATIONS SUR L’ENVIRONNEMENT
Apres l'installation, 'emballage doit étre éliminé dans le respect de la sécurité et de I'environnement.
Lorsque vous vous débarrassez d'un vieil appareil, rendez-le inutilisable en coupant le cable.

Le symbole figurant sur le produit ou sur son emballage indique que ce produit ne doit pas étre traité
comme un déchet ménager. Il doit &tre remis au point de collecte approprié pour le recyclage des
équipements électriques et électroniques. En veillant a ce que ce produit soit éliminé correctement, vous
contribuerez a prévenir les conséquences négatives potentielles pour I'environnement et la santé humaine,



qui pourraient autrement étre causées par un traitement inapproprié des déchets de ce produit. Pour obtenir des
informations plus détaillées sur le recyclage de ce produit, veuillez contacter votre mairie, votre service d'élimination des
déchets ménagers ou le magasin ol vous avez acheté le produit.

Ce produit est conforme au REGLEMENT (UE) 2016/426 sur les appareils & gaz et 4 la directive 2014/35/UE sur la

basse tension, a la directive 2014/30/UE sur la compatibilité électromagnétique, a la directive 2011/65/UE sur la limitation
de I'utilisation de certaines substances dangereuses dans les équipements électriques et électroniques et a la directive
2009/125/CE sur les exigences en matiére d'écoconception applicables aux fours, plaques de cuisson et hottes de cuisine
domestiques.



E Ewbnrapck  (MpeBoz Ha M3BbPLLEHNTE MHCTPYKLMN)

BrPAJEH FA30B KOTJIOH
GC2HB

GI2EB

GI3HB

GC3HN

GI4EB (BEPCUA Il)

GC4HN

YBaxaemu KnmneHTu,
Bnarogapum Bu, ye cTe n3bpanu ga 3akynute npogykt ¢ mapkata TAURUS.

BnaropapeHue Ha TexHonorusiTa, AusaliHa 1 HaunHa Ha paboTa, KakTo W Ha thakTa, Ye HaXBbPAS Halt-CTporuTe CTaHaapTyi
3a ka4eCTBO, MOXe [ CE rapaHTUpa HaMbIHO 3a0BOMMTENHA ynoTpeda 1 AbITbr XUBOT Ha MPOAyKTa.

PA3ITUKU MEXAY FOPENKUTE

[opernka TpoeH Wok Mony6bp3 Auxiliar
TonnuHHa mMowHocT kW 35 1.8 1.05
CNUCHBK HA MPOAYKTUTE
/me Ha mogena y?apnoaTBTSSesa TpoeH Wok Mony6bp3 Auxiliar MZ&[F:-IOT::H;W
GC2HB 220V 1 1 - 53
GI2EB 220V 1 1 - 53
GI3HB 220V 1 1 1 6.35
GC3HN 220V 1 1 1 6.35
GI4EB (epcus I1) 220V 1 2 1 8.15
GC4HN 220V 1 2 1 8.15

CBbBETWU U NPEAYNPEXAEHUA 3A BE3OMACHOCT

* AKO CUMBOMTLT Ha CTpaHaTa He € NOCTaBeH BbPXY YpeLaa, € Heobxoanmo fa
ce HarpaBW CripaBka ¢ MHCTPYKLMUTE 3a MOHTaX, KOUTO TpsibBa Aa ChAbpkaT
HeobxoaMMUTe ykasaHWs 3a MoAMdULMpaHe Ha ypeaa KbM YCrioBUsiTa Ha
ynotpeba B CbOTBETHATa CTpaHa.

* He MOHTMpaliTe 1 He 13non3BaiiTe ra3oBus NOT, NPeaK Aa CTe NPoYent
BHUMATENHO MHCTPYKLMUTE 33 MOHTaX W MHCTPYKLMKTE 3a ynoTpeba.
CbXxpaHsiBaiTe Te3W MHCTPYKLWKM 3a GbaelLm crpaBki. Hecna3saHeTo Ha Teau
WHCTPYKLWM MOXe fa foBeJe [0 3nononyka.

* Tosm ypena He e npeaHas3Ha4eH 3a 13non3eaHe ot nnua (BKJ'IFOLIMTGHHO neu,a)
C HamaneHu cbmsmqecm, CETUBHWN U YMCTBEHU CNOCOBHOCTM MK C nMnca Ha
OnnT N NO3HAHNA.



* [leuata TpsibBa aa 6baat HabnoaasaHu, 3a fa ce rapaHTvpa, Ye Hama ga cu
WrpasT ¢ ypeaa.

* [MounctBaHeTo 1 noTpedbutenckata nogapbxKka He TpsbBa Aa ce N3BbPLLBAT OT
peua.

« Korato paboTute, BKntoyeTe Lencena kbM enekTpuyeckata Mpexa u ce

yBepeTe, Ye U3KMoYBaHETO MOXe Aa Ce OCbLECTBU, KATO LENCenbT e
[OCTBEH.

* AKo 3axpaHBaLLuAT kaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa Aa 6bae 3aMeHeH oT
NPOW3BOANTENS, HErOBUS CEPBU3EH NPEACTaBUTEN UMK OT UL ¢ NoaobHa
kBanudukauus, 3a aa ce n3berHe onacHocT.

WHCTPYKLUWUWN 3A UHCTANIMPAHE

* [peay MOHTaxa ce YBepeTe, Ye MECTHIUTE YCIOBUS Ha pasnpeaeneHue
(eCTeCTBO Ha rasa v HansiraHe Ha rasa) 1 HacTpoiikaTa Ha ypeaa ca CbBMECTUMM.

* YcrnoBusTa 3a perynupaHe Ha T03u1 ypeq ca NoCoYeHu Ha eTukeTa (unm Ha
Tabernkarta c JaHHw).

* To3u ypeq He e CBbp3aH C YCTPONCTBO 3a OTBEXAAHE Ha NPOLYKTUTE OT
ropeHeTo. Tol TpsibBa Aa Ce MOHTMPA M CBbPXKE B CbOTBETCTBYE C AeiCTBALLNTE
pasnopenbu 3a moHTax. OcobeHo BHUMaHWe TpsibBa Aa ce 0bbpHe Ha
CbOTBETHUTE M3MCKBAHUS OTHOCHO BEHTUTALMATA.

* [lpoyeTeTe MHCTPYKLMIUTE, NPEAN Aa UHCTANMpaTe Wi 3nonasate TO3u ypea.

* 3a LPG rasoBe: BuHary u3nonaeante U3koYMTENEH PerynaTop Ha HansraHeTo
3a BaluaTta ra3oBa neuvka. J/luncata Ha perynatop Ha HansiraHeTo Moxe Ja
[0Bee A0 CBPbXHaNsAraHe u U3TnyaHe Ha ras.

* BuHaru npoBepsiBainTe BanugHOCTTa Ha perynatopa Ha HansraHeTo. MapKyybT n
perynaTtopbT TpsibBa a ce NOAMEHST Ha BCEKU 5 TOAUHM.

* TexHnyecka cneumgukaLma Ha perynaTopa Ha HansraHeTo:
i. HansraHe: Buxte TEXHUYECKW JAHHW B TOBa pbKOBOACTBO.
ii. MakcumanHa koHcymaums: 2 kg/h

iii. Tpsabea pa 6vaat cepTuduumpanmn cornacHo EN12864 nnn EN 16129 v ga
OTrOBapsAT Ha MECTHUTE pa3nopeaom.

* 3a MHCTanMpaHeTo Ha To3u ypen Tpsbea fa ce u3non3ea o40bpeH Mapkyy,
KOWTO e cepTuduumpan no npunoxumure ctaHgaptv EN n e B cboTBETCTBME C



HaLMOHanHWUTe CTaHgapTh 1 padnopeadu. MapkyusbT TpsibBa ga 6bae nogmMeHeH
Npeau U3TUYaHETo Ha CpoKa My Ha FOAHOCT.

* [IbrkuHaTa Ha Mapkyya He TpsibBa aa Hagsuwaga 1,5 m.
* Tosn ypen TpsibBa Aa ce MOHTUPa M 0BCryXBa OT KOMMNETEHTHO NULE.

* Toau ypep TpsibBa fa ce MOHTMpa B CbOTBETCTBUE C AeNCTBaLYMTE pa3nopenom
1 [a ce 13nonasa camo B JoBpe NpOBETPUBI NOMELLEHMS.

* YBeperTe ce, Ye ra3oBoTo nnn ENEeKTPNYECKOTO 3axpaHBaHe OTroBaps Ha Tuna,
NOCOYEH Ha ETUKETA.

y OTCTpaHeTe BCUYKK ONAKOBKK, Npeaun Aa n3nosiasate ra3oBus KOTIOH.
* He ce onuTBaiTe ga NPOMeHATE ra3oBNA KOTIOH MO KaKbBTO U [a € Ha4nH.

* BHumanue: Toan ypep e npegHas3HayeH camo 3a roteeHe. Toil He Tpsibea da ce
WU3nonaea 3a Apyru Lienu, HanpruMep 3a OTOMNEHME Ha NOMELLEHUS.

NPEQYNPEXOEHUA

« Tasn ra3oBa nevka e NpoekT1paHa [a ce 13non3sa oT Bb3pacTHU. He
no3BonsiBanTe Ha Aela Aaa urpast B 6GrM30cT 40 UK C ra3oBaTa nevka.

« [a30BaTa neyka ce Harpsiea, KoraTto ce 13nona3.a.

* [lejata TpsGBa [1a ce AbpXaT HacTpaHa, A0KaTo Ce OXnaawu.

* }J,eu,aTa MoraTt Aa Ce HapaHAT U KaTo n3abpnaT TUraH Unu TeHgXepu oT
ra3oBuA KOTIIOH.

* He MOHTMpanTe ra3oBus KOTAOH B 6nn3ocT 4o 3ananumu npeameTn. OctaseTe
noHe 550 MM MUHUManNHO 6e30MacHO PascTosHUE.

» Ta3u ra3oBa neyka e npegHa3HayeHa camo 3a JOMALLHO roTBeHe. Ts He e
npegHa3HayeHa 3a TbProOBCKU UI MPOMULLNEHN Lienu.

BHUMAHWE: 13non3saHeTo Ha ra3oB ypep 3a roTBeHe BOAMW [0 OTAESNSHE Ha
TOMSIMHA, Bara v NPOAyKTW Ha rOPEHeTO B MOMELLEHNETO, B KOETO € MOHTUPAH.
YBepeTe ce, Ye KyxHsiTa e 4obpe npoBeTpeHa, 0COBEHO KoraTo ypeabT ce
13Non3ea.

* OcurypeTe HENpeKkbCHATO NoJaBaHe Ha Bb3ayX, kaTo nogabpxare
BEHTUMALMOHHUTE OTBOPY B J06PO CCTOSAHME UMK MHCTANMpaTe acnupaTtop ¢
BEHTUMALMOHEH MapKyu.

* np0ﬂ'bﬂ)KI/1TeJ'|HOTO WHTEH3MBHO M3MOJ3BaHe Ha ypeaa MOXe [ia N3NCKBa
AONbJIHUTENHA BEHTUNALNA, HAanpUMep yBenn4yaBaHe Ha MEXaHU4HaTa



BEHTMMALWS, KOraTo Ma TakaBa, AOMbIIHATENHA BEHTMNALWMS 3a 6e30nacHo
OTBEX[aHe Ha NPOAYKTUTE Ha ropeHe KbM BBHLUHWS Bb3AyX, KaTo
CbLLIEBPEMEHHO CE OCUTYpsiBa U CMsiHa Ha Bb3Zlyxa B MOMELLEHNETO C
[OMbIHUTENHA BEHTUNALMS.

* KoHcynTtupaiTe ce ¢ npothecoHanmceT, Npean Aa MoHTUpaTe AOMb/IHUTENHATa
BEHTMNaLus.

* [p1 NPOABMKUTENHO M3MON3BaHE Ha ra3oBaTa neyka TpsioBa a ce nofobpu
BEHTUMaLUMATa, KaTo Ce OTBOPY NPO30PELL UMK Ce YBENIUYM CKOpOCTTa Ha
acnuparopa.

* He 13nonagaiiTe ra3oB KOT/NOH, ako & B KOHTaKT ¢ Boaa. He paboTeTe ¢ razosus
KOTIIOH C MOKpU pbLiE.

* YBepeTe ce, Ye kon4yeTara 3a ynpaBneHue ca B 3aTBOPEHO MOMNOXEHNE, KOraTo
He v U3nons3eare.

+ Korato usnonssate Apyrn eneKTpuyeckn ypeou, yBeperte ce, 4e kaberbT He
BJ1M3a B KOHTAKT C ropeLLnTe NoBbPXHOCTN Ha ypeaa 3a roTBEHE.

TEXHWYECKU OAHHU
KOH®UrYPALIUA HA TOPENKATA
LPG(l,,) / NG(L,,)
[uameTbp Ha HomuHanHa BxoasLwa
UHxXekTopa (mm) TonNMHHa MoLyHocT (kW) Kooymauys a ras (g/h)
Kateropus ra3 L, [ L/, ,g(30)/ 1, Ly
l'openka 3a yok ¢ Tpu
npLCTeHa 0.91 1.22 35 240 239
Mony6bp3a ropenka 0.67 0.94 1.8 127 123
CnomaratenHa ropenka 0.51 0.71 1.05 73 72

AbPXABA HA MECTOHA3HAYEHUE 3A PA3JNIUYHUTE KATEFOPUMU FA3

.. (G30)
3+

(630mbar [ 37moar) | ES»BE: FRIT.LU, LV,IE, GB, GR, PT,CY, CZ,LT,CH, 81, TR

zzzﬂé%‘;)r) ES, IT, DK, IE, GB, GR, PT, AT, FI, SE, CZ, EE, LV, LT, SK, SI, IS, NO, CH, TR, BG, HR, RO




BAXHU U3NCKBAHUA 3A BE3OMACHOCT

OCUTr'YPABAHE HA BEHTUNALUA

ONMLUN 3A UHCTANIUPAHE

KoraTo MOHTUpaTe ra3oB KOTNIOH HaA YekMeaxe U cTaHaapTeH kopnyc, Tpsbsa fa B3eMeTe NoAXOAALM Npeanastin
MepKW, 3a fja NPeA0TBPaTUTE KOHTAKT C OT/IMBKATA Ha KOTMOHA, KOSTO CTaBa MHOTO ropella no BpeMe Ha pabora.
MpenopbYNTENHUAT METOA 3a NPEOAONABaHE Ha TO31 NPOBEeM € [ia Ce 3akpenu AbPBeH NaHen B pamkuTe Ha Lkada
Ha pa3scToshue 15 mm nog AonHata cTpaHa Ha nnota. Toan naHen TpsbBa Aa Ma NoAxoAsLya BeHTunaums ot3aa. (Bux
curypa 1)

MECTONONOXEHUE
Pasmep Ha Pa3mep Ha u3psi3BaHe
npoaykTa A (mm) B (mm)
30 cm (wmpwHa) 264 475
60 cm (wmpmHa) 560 480
Paamep Ha npogykTa C (mm) D (mm) E (mm) F (mm) G (mm)
30 cm (wmpmHa) 60 (MuH.) 60 (MuH.) | 200 (MuH.) | 80 (MuH.) 650
60 cm (wmpwHa) 60 (MuH.) 60 (MuH.) | 200 (MmH.) | 80 (MmH.) 650

3A BCUYKM TA30BU KOTNOHU
Kpauwata Ha rotBapckus nnot Tpsibea Aa ca Ha MUHUMAnHO pasctosiHue 60 Mm oT 3aaHaTa cTeHa. (C)
['oTBapckuSAT NoT TpsibBa Aa Obae Ha MUHUMANHO pascTosiHue 60 mm oT npeaHust pub Ha nnota. (D)

650 mm Mexay Hal-BUCOKaTa ToYka Ha NOBBPXHOCTTA Ha NnoTa (BKJ'IIO‘-II/ITeﬂHO FOpel’IKVITe) 1 [lonHaTta YacT Ha BCaka
XOpW30HTaHa NOBBPXHOCT, pa3nonioxeHa HenocpPeaCcTBEHO Haf Hero. (G)

550 MM pa3cTosiHIE OKOMO ypea v MEX[Ly NOBLPXHOCTTA Ha NoTa W BCSKAKBY FOPUMI MaTepUany.
Mexay fonHaTa 4acT Ha ypefia 1 NOBbPXHOCTTa NMOA Hero Tpsibea Aa uMa pascTosiHue ot noHe 80 mm. (F)
200 mm pascTosiHMe MeXay XOpWU30HTamNHNUTE MOBBLPXHOCTM OT ABETE CTpaHM Ha nnoTa. (E)



3A MOJENMK C LUIMPOYMHA 60 CM
/3pe3 ot 560 mm * 480 mm B paboTHaTa NOBBLPXHOCT 3a MOHTUPaHe Ha nroTa (A, B)

3A MOJENU C LUIWPOYUHA 30 CM
M3pes B paboTHaTa NOBLPXHOCT C pa3mepyn 264 mm * 475 mm 3a MoHTMpaHe Ha nnoTa (A, B)

MWHUMAITHU MEPKW, KOUTO TPABBA 1A CE CNA3BAT MPU MOHTAXA (BX. ®UT'YPA 2)

WHCTANALUA

BAXHO: ['asoBata roTBapcka nevka TpHGBa na 6bae MHCTanupaHa OT KOMNETEHTHO NiLEe B CbOTBETCTBIE CbC
CbOTBETHUTE rasoBu CTaHAAPTU.

Mons, yBepeTe ce, Ye Crnef MOHTaxa Ha rasoBara neyka Td € IeCHO JOCTbIHA 3a MHXEHepa B Cryyail Ha noepesa.

NPU MbPBUA MOHTAX HA FTA30OBATA NEYKA

Crnep kato MOHTMpaTe ra3oBara fneyka, e BaxHO Aa OTCTPaHWUTE BCUYKN 3aLLMTHU ONakoBBbYHM MaTepuanu. Besika rasosa
MHCTanauus TpHGBa na 6bae M3BbpLUEHa OT KOMMNETEHTHO Nnue.

BaxHo: Korato MoHTMpaTe ra3oBus KOTINOH Hap BrpafeHa dypHa, (ypHaTa Tpsbea Aa bbae noctaBeHa BbpXy ABe
AbPBEHN NNaHKK; B Crlyvail Ha CbeanHABaHe Ha MOBbPXHOCTTA Ha Lukada, He 3abpaBsiiTe 4a 0CTaBUTE MACTO 0T3aj C
pasmepu Hait-Manko 45 x 560 mm.

Mpu MHcTanupaHe Ha ¢hypHa 3a Brpaxaaxe 6e3 NpuHyAUTENHa BEHTUNALMS CE YBEPETE, Ye MMa Bb3AyX03aBopHULM 1
13X04M 3a afleKBaTHO NMPOBETPsIBAHE HA BbTPELLHOCTTA Ha Lkada.

FA30BA BPB3KA (BUXTE ®UIYPA 3)
- A: Mbxka pesba
- b: Mepanhs
- C: CpveavnuTenHa raika
- D: Wunka 3a mapkyy

Bxopsilara rasosa apmarypa Ha ypeaa e ¢ BbHwHa pesba 1/2» (A). HanpaseTe Bpb3kaTa ¢ nomoLyTa Ha TBbpaa Tpb6a.

[Mpu ocblueCTBsIBaHe Ha ra3oBaTa Bpb3ka € BaXHO [a e nocTasu Laiibata (B) Mexay raiikaTa Ha Bxogswlata Tpbba (C)
11 BbHWHaTa pe3ba (A), 3a Aa ce ocurypu ra3onimbTHO YnTbTHeHWe. MoHTMpaHeTo Ha HakpaiiHKa Uik KoHyca 3aBucu ot
HaLMoHanH1Te YCroBMs B CTPAHIUTE HAa MECTOHa3HaYeHme.

ENEKTPUYECKA YACT

['a30BUST NMIOT € C eNEKTPUYECKO 3ananBaHe; Nopaay ToBa Toil TpsibBa Aa Gbae MOHTUPaH OT KBanndULMpaH
©MEeKTPOTEXHUK UMW CEPBU3EH CNIELManICT, 3a 4a Ce rapaHTupa, Ye enekTPUYEcKoTo 3axXpaHBaHe e C NOAXOASLIO
HanpexeHue 1 HOMUHaNeH amnep.

YCTpOWACTBOTO € 3APpaBo 3a3eMeHO, KaKTo € NoKa3aHo No-aory, 3axpaHBaLLMsT NPOBOAHWK He TpsiGBa fa ce [40KOCBa A0
ropetLia NoBbLPXHOCT ¥ TeMnepaTypaTa Okomo NPpoBOAHMKa TpsiGBa fia € No-Hucka oT 75 rpagyca.

Cnep MoHTaxa wencenst TpﬂﬁBa na 6bae JocTbneH, 3a ja ce OCUrypu NECHO U3KIYBaHe.

PErYNNPAHE HA TA3A

3a pa perynupate ra3oBusi MOTOK, U3MON3BaiTe NNOCKUS BUHT, Pa3nONOKEH BNSIBO OT KOHTPONUTE Ha BCsika ropenka (nog
konyetara). 3aBbpTeTe r0 HaAsCHo, 3a Aa HamanuTe AebuTa, 1 HansiBo, 3a Aa ro yBenuuuTe. Tasn onepauys Tpsbea Aa
Ce U3BbPLLBA CaMO OT KBaNM(ULMpaHN CreLmuanicTyt 1 Hukora oT notpebutensi.

1. UskntoveTe rasta, kato 3aBbPTUTE KONYETO 3a ynpasneHue 4o CMMBONa e .

2. CBareTe KOM4eTo OT kpaHa, KaTo ro U3gbprarte Harope, 1 NocTaBeTe Marika nriocka oTBepTka TOYHO A0 Bara Ha kpaHa,
KaKTo € MokasaHo Ha urypata no-Lony.

3. MpaBunHara HacTpoiika ce Nonyyasa, KoraTo NAaMbKbT € C Ab/HKUHA OKoNo 3-4 MM.



- MocTaBeTe OTHOBO KOM4ETO 3a ynpasneHue.

YBepeTe ce, Ye MNamMbKbT He e yracHan, kato 6'bp30 NPEBKMIOYNUTE OT MakcmaneH KbM MUHUManeH nebut. Ako ToBa ce
Cny4du, OTCTPaHeTe KoNYeTo 3a ynpasneHne 1 HanpaBeTe AOMbIHUTENHN HaCTpOVIKVI Ha rasoBus NOTOK, KaTo ro TecTeate
OTHOBO Cfef} M3BBPLLBAHE Ha HacTpomkaTa.

4. TNoBTOpETE TO3 NPOLIEC 3@ BCEKM EANH OT ra3oBuUTe KpaHOoBe.

/
[

Q — KonponHa komaHga
|\ //

-

4— puro
<+ YnmbTHeHe

YnnbTHeHWE

He nemoHTWpaiiTe Bana Ha kpaHa: B cnyqaﬁ Ha Heun3npaBHOCT CMEHETE Lienna KpaH.

Crien MOHTaxa NNLIEH3VNPaHET CrieLnanincT npoBepsiBa (hyHKLMOHMPAHETO Ha BCAka ropernka. YBepeTe ce, Ye NioTbT

€ NpaBu1HO MOHTUPaH W ra3oBaTa Bpb3ka € CUrypHa. Hikora He npaBseTe ONKUTY 3a TOBa, ako YCETUTE MUPKC Ha ras.
He3abaBHo u3knioyeTe noaaBaHeTo Ha ra3 v 0TBopeTe Npo3opLnTe, 3a Aa NpoBeTpuTe. BknioyeTe BeHTUNA 3a noaBaHe
Ha ra3 3a BaLLns roTBapcky NoT. HaTucHeTe 1 3aBbpTeTe KonyeTara, 3a fja OTBOPUTE FOPenkuTe v Aa NpoBepuTe
nnambka. HabniogasaiTe nnambka. Mpu NpaBuHO yHKLMOHMPALLA ropenka oT 0TBOpUTE Ha ropenkata Lie uanusat
SICHI CvHKM NnambLy. MNnamblyuTe TPsbBa Aa ca CTabunHK 1 paBHOMEPHO pasnpeeneHi OKoNo rnasata Ha ropenkara.
AKo TOBa He e Taka, He3abaBHO M3KMIOYeTe ra3oBMs BEHTUN W BUXTE pa3fena 3a OTCTpaHsBaHe Ha Heu3npaBHOCTY B

PBKOBOACTBOTO.

CMEHETE IO3ATA

Ta3u onepauys TpsibBa 4a ce U3BbPLUBA CaMo OT KBaNMMULMPaHI CieumanicTy 1 Hukora ot noTpebutens. Ceanete
KaradkaTa Ha ropernkara 1 anymuHueBaTa Kkanadka, Crief KOeTo 13nonaBaiiTe NoAXoasil MHCTPYMEHT 3a NoAMAHa Ha
Alo3aTa (KaKTO e NoKa3aHo Ha CHUMKaTa).

=N

[TbpBOHAYaNHO € MHCTanupaH Hakpaituk 3a LPG nnmn NG, kakTo e nokasaHo B Tabnuuara no-gosny.



WHxekTop 3a [nameTbp Ha
IMbpBOHayYanHo K BTEYHEH HedhTeH ra3 | uHxekTopa NG
ateropus ras
MHCTanupaH [OunameTsp (MM) (mm)
G30 G20
GoHB | G30 l"openka 3a yok ¢ Tpu npbCcTeHa 0.91 pa [ 1.22
lMony6bp3a ropenka 0.67 na | 0.94
GI2EB 630 'openka 3a yok ¢ Tpy npbCTeHa 0.91 pa|1.22
lMony6bp3a ropenka 0.67 pa | 0.94
[openka 3a yok ¢ Tpu npbCTeHa 0.91 pa [ 1.22
GI3HB G30 [Nony6bp3a ropenka 0.67 pa | 0.94
CnomaratenHa ropenka 0.51 na | 0.71
['openka 3a yok ¢ Tpu npbCTeHa 0.91 1.22 na
GC3HN | G20 [Monybbp3a ropenka 0.67 0.94 na
CnomaratenHa ropenka 0.51 0.71 na
["'openka 3a yok ¢ Tpu npbcTeHa 0.91 pa | 1.22
(c\;/"‘EEB") 630 Tlony6upaa ropenka™2 067 na | 0.94
CromaraTenHa roperka 0.51 na | 0.71
['openka 3a yok ¢ Tpu npbCTeHa 0.91 1.22 na
GC4HN | G20 [Mony6bp3a ropenka*2 0.67 0.94 na
CnomaraTenHa roperka 0.51 0.71 na
BHUMAHUE!!!

CneuuanHo BHMMaHme: [poBepeTe fani NOAABaHNAT ra3 CbOTBETCTBA HA UHXEKTOPUTE, MOHTUPaHW B ypeaa, ako He,
CMeHeTe UHXeKTopuTe ¢ npasunHute. MMbpBo, HawwTe npoaykTu ca obopyasaHu ¢ LPG (G30) umm NG (G20), moxete
@ BUAWTE ra3a, 3a KOMTO MHXEKTOpUTe Ca NpeaBapuTenHO MHCTanupanu B Tabnuuara no-rope. Mons, nposepeTe
[nanv nogasaHuAT 0T Bac ra3 e LPG (G30) nnm NG (G20), ako nogaBaHMsT OT Bac ras € pasnnyeH 0T OpUrMHanHus,
KBanuuLMpaH cneLmanicT Moxe Aa CMEHI C BKITIOYEHUTE B ONakoBkaTa Alo3n, CbOTBETCTBALLM Ha ApYris BUA ras,
CbITIACHO MHCTPYKLMUTE MO-Tope.

WHCTPYKUWKU 3A PABOTA
KOHTPOMEH MAHEN
[
* o T—
(1)
OCBETNEHVE

Hatuchete n 3aBbpTeTe 06paTHO Ha 4YaCOBHMKOBATa CTpeska Ao no3uuuaTa Ha Hal-ronsm nnambk, 3adpbXTe KON4eTo
3a NpeBKIYBaHe, AoKaTo ropenkara ce 3ananu. Mpeaw aa ocBoboauTe KonyeTo 3a NpeBKo4BaHe, ce yBepeTe, 4e
NNaMbKbT € YCTAHOBEH. AKO NNambKbLT e yracHan no onpefenexHn npu4nHn, perynmpame 06UJ|VIFI rasoB BEHTUN 00
HeobXxoaUmms NnambK,

B cnyqalh Ha NpeKkbCBaHe Ha enekTposaxpaHBaHeTo U NoOBpeda Ha 3ananBaHeTo MOXe Aa Ce U3Non3ea 3ananka unu
3ananuTenHo yCTpomcTBo. TpﬂﬁBa [a Ce BHMMaBa npwu 13nosi3BaHeTo Ha TO3n MeTop,.



YcTpolicTBOTO 3a 3ananeaHe He TpsibBa Aa ce 3afeicTBa 3a noseve oT 15 cekyHau. Ako cnef 15 cek. ropenkara He ce e
3ananuna, cnpete paboTata Ha yCTPOACTBOTO, 3aBbPTETE KOMYETO Ha CUMBOIIA « ®» 11 OTBOPETE BPATUTE UMK NPO30pLMTE
11 M34akaiiTe MoHe 1 MUH., Npeau ia onuTaTe Aa 3ananuTe ropesikata OTHOBO.

B cnyyait Ha cnyyaiiHo u3raceaHe Ha nnaMbLUTe Ha ropenkata, U3Kro4eTe ynpaBneHneTo Ha ropenkara v He ce
ONUTBaliTe fa g 3ananuTe OTHOBO B MPOABIKEHNE HA MOHE 1 MUHYTa 1 MPOBETPETE NOMELLEHUETO, KaTo OTBOPUTE
BpaTaTa Unn nposopuure.

lMouuncTeTe rnaBuTe Ha ropenkuTe ¥ 3aobuKansiaTa r 30Ha CbrnacHo MHCTPYKLUMKTE 3a NOYNUCTBaHe, JafieHu B TOBa
PBLKOBOACTBO, MPEAN a U3NoN3BaTe NioTa 3a Mbpeu MbT.

Hwkora He ocTaBsiiTe 3ananeH ra3oB KOTOH 6e3 Hag3op.

BHWMAHME: JocTbnHuTe YacTu Morat ga 6baar ropelyu, korato nioTsT ce unonasa. Mankute geua Tpsbsa aa ce
ObpXKaT HacTpaHa

AKO He MOXeTe fja 3ananuTe nnambka JOpU Crief HAKOMKO ONuTa, NPOBepeTe Aanu «kanaykata» 1 «KopoHKkaTay (BX.
curypa 4) ca B npaBunHa nosvuys. 3a Aa nracute nnambka, 3aBbPTETe KOMYETO A0 CUMBONA «e”.

OMUCAHUE
Fopenka MuHUManeH auameTbp Ha Tasata | MakcumaneH auameTsp Ha
(mm) naxena (mm)
Tpoer npbeTeH Wok 24 26
CpegeH (nony6bp3) 16 18
Marmbk (cnomarateneH) 10 14

Mpeaynpexaexue: BeaHara WWOM TeYHOCTTa 3anoyHe Aa kunu, HamaneTe nnaMbka Taka, Ye Toil efiBa Aa noaabpxa
TeMnepaTypata Ha K1neHe Ha Te4HoCTTa. AKO KonyeTaTa 3a yrpaBieHue CTaHaT TpyaHU 3a 3aBbpTaHe, Morsi, CBbpXeTe
C€ C MECTHISI CePBU3EH LIEHTB.

Mpeaynpexaerue: MoTpebutenute He MoraT Aa U3MON3BaT CbA0BE 3a FOTBEHE BbPXY KOTIOHA, KOWTO 3acTbrBar
prboseTe My. (Buxte purypa 5)

BHWMAHWE: /3non3saHeTo Ha ra3oB ypea 3a roTBeHe BOAW 4O OTAENSIHE Ha TOMMWHA, Bara M NPOAYKTY Ha rOpeHeTo B
noMeLLEeHNeTo, B KOETO & MOHTUPaH. YBepeTe ce, Ye KyxHsiTa e obpe npoBeTpeHa, 0coBeHO KoraTo ypeabT ce 13nonaea.

POABMKUTENHOTO MHTEH3VBHO M3MOM3BaHe Ha ypeda Moxe aa U3nckea AOMbIHUTENHA BEHTUNAUWA, Hanpuvep
YyBENM4aBaHe Ha MeXaHW4YHaTa BeHTUNaLmMA, Korato uma Takasa, JONbIIHUTENHa BEHTUNALMA 3a 6esonacHo oTBexaaHe
Ha NPOAYKTUTE Ha ropeHe KbM BbHLUHWNA Bb3aYX, KAaTO CbLUEBPEMEHHO Ce OCUrypsABa U CMAHa Ha Bb3dyXa B NMOMELLEHNETo
C OONbITHUTENHa BEHTUNALMA.

KOHCVJ’ITMpaVITe ce C NpodhecoHanueT, Npeam Aa MOHTUpaTe AOMbHUTENHATA BEHTUNALMUAY.

BHUMAHWE: Toaun ypen e npefHa3HayeH camo 3a roteeHe. Toil He TpsibBa Aa ce 13nonasa 3a Apyru Lienu, HanpuMep 3a
OTOMNMEHNE Ha MOMELLEHNS.

BHWMAHWE: B cnyvait Ye CTbkneHaTta NoBbPXHOCT Ce CHynu:

He3abaBHO M3KMIOYETE BCUYKM FOPENKN 1 BCUYKW ENEKTPUYECKN HarpeBaTeniHn eneMeHTy 1 n3KniveTe ypeaa ot
eneKTpuyeckaTa Mpexa.

He [joKoCBaiTe NOBBLPXHOCTTA Ha ypeaa.
He u3non3saiTe ypeaa.



NOAAPBKKA U MOYUCTBAHE

lMpeay Aa ce M3BBLPLLM KaKBATO 1 Aa € MOAAPLKKA v nouncTBaHe, Tpsioea fa V3KITKOUUTE rasosata neyka ot
enekTpuyeckaTa Mpexa.

Hait-no6pe e fa nouncTBate rasoara nevka, J0KaTo € OLLE TOMMA, Thil KaTo Pa3nuBbT MOXE Aa CE OTCTPaHM No-TECHO,
OTKOJKOTO aKo Ce 0CTaBM Ja U3CTUHE. BHuMaBaiiTe ia He JOKOCBATE rOpeLyMTe NOBLPXHOCTH, 3a A3 U3berHeTe usrapsHms.

FOPENKUTE

Kanaukute u KOPOHWTE Ha ropenkuTe morat fa ce CBanaTt 3a novnucreaHe. MamuiiTe kanaykute 1 KOPOHWUTE Ha ropenkuTe
C ropetla canyHeHa Bofa 1 OTCTpaHeTe cneante C Meka novncTealla nacra. Axo criegute ca 0cobeHo TPYAHK 32
OTCTpaHABaHe, MOXe Aa Ce U3non3sa BHUMATeNHo ,qo6pe HaBnaXxHeH C UMNPErHnpaH canyH TamnoH OT CTOMaHeHa BbliHa.

Cnep nouncTBaHe He 3abpaBsitTe ja M3bbpLUeTe ¢ Meka Kbpra.

SANANUTENEH ENEKTPOA

EnekTpuueckoTo 3anansaHe ce 0ChLUECTBSBA YPE3 kepamuieH «enekTpoa» U MeTaneH enexTpod. Moaabpxaiite Tean
KOMMOHEHTM MHOFO YMCT, 33 Aia U3BerHeTe TPYAHOCTY Mpu 3anasiBaHeTo, 1 NPOBEpeTe Aani OTBOPUTE Ha KOpoHaTa Ha
ropenkara He ca 3anyLeHu.

TEPMOLIBOVKA

TepmopBoikaTa € MHOro BaxHa 3a NpeKkbCBaHe Ha NoAaBaHeTo Ha ra3 B cnyqaﬁ Ha n3racBaHe Ha nnambKa o BpemMe Ha
roTBEHE, 3aTOBa He 386paBHI;1Te fa 4 nogabpxare B MHOrO YUCTO CbCTOAHKE.

OTCTPAHABAHE HA HEU3IMPABHOCTU

Mpo6rem Kopurvpaluu aencteus
HepaBHOMepeH unu XbAT NnambK | V3knioyeTe v npoBepeTe CreaHUTE TOUKM.
BMECTO CUH
(1) MpaBumHO N ca MOHTUPaHW ropenkuTe?
(2) CBobopHw nu ca oTBOpUTE B ropenkata?
(3) MpoBepeTe ganu B NNambka He € nonagHan npax, KoMTo Aa ro HanpaBW XbAT.
l'opernkata He ycnsiea Aa ce [MpoBepeTe Aanu 3axpaHBaHETO € BKITOYEHO UMW Aank NPeAnasuTensT He e
3ananm n3ropsin. YeepeTe Ce, Ye 3ananuTensT He € NOKPUT C pasnsTa xpaHa.
Wckpa, Ho bes ras YBepeTe ce, Ye rasra e Bkno4eHa. [poBepeTe fanu OTBOPUTE Ha rOpenk1Te He ca
3anyLueHu.
Mupuama Ha ra3 [poBepeTe fanu HAKOW ra3oB kpaH He e 0CTaBEH BKIOUEH. AKO Te Ca U3KMIOYEHM,
WU3KMNIoYeTe rasa oT eNnekTpuyeckata Mpexa 1 ce obafieTe Ha CEpBIU3EH areHT.
B HuKaKbB cryyai He ce 13non3BaT MOTEHLMANHN M3TOYHMLM Ha 3ananBaHe npu
OTKpUBaHe Ha 13T4aHe Ha ras. He TbpceTe C OTKPUT NNaMbK, He naneTe 3ananku
1 He HaTWCKaliTe 3ananuTenHu yCTpoiNCTBea.
[poBeTpeTe NOMELLEHMETO.
YCNYTrA

la3oBara neyka TpsibBa 4a ce pemMoHTMpa Unv 0GCryXBa Camo OT OTOPUMPAH CEpBM3 U Aa CE M3NON3BaT camo
OpyrMHanHu opoGpeHy peaepBHY YacTu. Te MoraT Aa GbaaT 3akyneHu v o Cryxbarta 3a TeXHU4ecka NoMoLL,.

MH®OPMALINA 3A OKONHATA CPEIA
Cnef, MOHTaXa u3XBbprieTe onakoBkaTa, kaTo ce CbobpaauTe ¢ Ge30NacHOCTTa U OMa3BaHETO Ha OkonHaTa cpefa.
KoraTo usxebpnsite cTap ypes, HanpaseTe ro Henanon3asaem, kato otpexere kabena.



CuvMBONTBT BbPXY MPOAYKTA UMM BbPXY ONakoBKaTa My MokasBa, Ye TO3W NpOoayKT He MOXe Aa Ce TpeTvpa
kaTo JOMaKuHCKW oTnagbk. Bmecto ToBa Toit TpsibBa Aa Gbae NpefaneH B CbOTBETHUS CbOUpaTeneH nyHKT
3a peLyIKpaHe Ha enekTpU4ecko 1 enekTpoHHo obopyaBaHe. KaTo rapaHTupare, ye T03u MpoayKT ce
13XBbPAS NPaBUIHO, LLe NOMOTHETE Aa Ce NPEe0TBPATAT NOTEHLMANHM OTpULIATENHW NOCNeanLM 3a
B (0nHaTa Cpesja v HOBELLKOTO 3[paBe, KOUTO B MPOTUBEH Cryyail Bi1xa MOrm 1a 6T NpUUMHERN oT
HEMoAXOAsLLO TPETUPaHE Ha OTNagbLUTe OT TO3U NPOAYKT. 3a No-nogpobHa HAopMaLLMst OTHOCHO PELIMKIMPAHETO Ha
TO3W NPOZYKT ce 06bpHETE KbM MecTHaTa rpajcka ynpaea, KbM cryx6bata 3a n3xbprisiHe Ha GUTOBM OTNALbLY UMW KbM
maraavHa, B KOWUTO CTe 3aKynuiu npoaykTa.
Tosu npogykr e B cboTeTcTBME ¢ PEMTIAMEHT (EC) 2016/426 0THOCHO ypeauTe, paboTeluu ¢ ra3oobpasHu ropusa,
1 ¢ QupekTuea 2014/35/EC oTHOCHO HUCKOTO Hanpexerue, dupekTvea 2014/30/EC oTHOCHO enekTpoMarHuTHaTa
cbBmecTUMocT, [upekTtuaa 2011/65/EC 0THOCHO orpaHUieHusITa 3a ynotpebara Ha onpeaeneHu onacHu BeLLEeCTBa B
€NeKTPUYECKOTO M eNeKTPoHHOTO obopyaBaHe u [AupekTuea 2009/125/EQ 0THOCHO M3MCKBaHMSITA 3a EKONPOEKTUPaHe Ha
[ZOMaLLHK hypHK, KOTNOHM 1 abcopbaTopu.



Catala (Traduit d'instruccions originals)

PLACA DE GAS ENCASTADA
GC2HB

GI2EB

GI3HB

GC3HN

GI4EB (VEURE II)

GC4HN

Benvolgut client,
Moltes gracies per triar comprar un producte de la marca TAURUS.

Gracies a la seva tecnologia, disseny i funcionament i al fet que supera les normes de qualitat més estrictes, es pot
garantir un Us plenament satisfactori i una vida util llarga del producte.

DIFERENCIES ENTRE CREMADORS

Cremador Wok triple Semirapid Auxiliar
Consum calorific kW 3.5 1.8 1.05
LLISTA DE PRODUCTES
Nom del model D!sposmu Wok triple Semirapid Auxiliar Consum calorific
d'encesa kW
GC2HB 220V 1 1 5.3
GI2EB 220V 1 1 - 5.3
GI3HB 220V 1 1 1 6.35
GC3HN 220V 1 1 1 6.35
GI4EB (Veure Il) 220V 1 2 1 8.15
GC4HN 220V 1 2 1 8.15

CONSELLS | ADVERTIMENTS DE SEGURETAT

+ Si el simbol del pais no apareix a I'aparell, cal remetre’s a les instruccions
d’instal-laci6 que han de proporcionar les instruccions necessaries relatives a la
modificaci6 de I'aparell a les condicions d’Us del pais.

* No instal-leu ni utilitzeu el taulell de gas sense haver llegit detingudament
les instruccions d'instal-laci6 i les instruccions d’'Us. Conserveu aquestes
instruccions per a futures consultes. No seguir i observar aquestes instruccions
podria provocar un accident.

* Aquest aparell no esta destinat a lus per part de persones (inclosos nens) amb
capacitats fisiques, sensorials 0 mentals reduides, 0 amb manca dexperiéncia i
coneixements.

* Els nens han de ser supervisats per assegurar-se que no juguen amb laparell.



* La neteja i el manteniment que I'usuari ha de fer no ha de ser realitzat per nens.

+ Connecteu I'endoll a la xarxa de subministrament quan esteu treballant i
assegureu-vos que la desconnexié es pot fer tenint I'endoll accessible.

* Si el cable dalimentacié esta malmeés, ha de ser substituit pel fabricant, el seu
agent de servei o persones amb qualificacio similar per evitar un perill.

INSTRUCCIONS D’INSTAL:LACIO

* Abans de la instal-lacié, assegureu-vos que les condicions locals de distribucio
(naturalesa del gas i pressio del gas) i I'ajust de I'aparell son compatibles.

* Les condicions d'ajustament d’aquest aparell s'indiquen a I'etiqueta (o placa de
dades).

* Aquest aparell no esta connectat a un dispositiu dievacuacié dels productes de
combustié. S’haura d'instal*lar i connectar d’acord amb les normes d'instal-lacié
vigents. S’ha de prestar una atencié especial als requisits pertinents en materia
de ventilacio.

* Llegiu les instruccions abans d’instal-lar o utilitzar aquest aparell.

* Per a gasos GLP: Utilitzeu sempre un regulador de pressié exclusiu per a la
vostra cuina de gas. La manca de regulador de pressio podria provocar un
exces de pressid i fuites de gas.

+ Comproveu sempre la validesa del regulador de pressié. La manega i el
regulador s’han de substituir cada 5 anys.

« Especificacions técniques del regulador de pressio:

i. Pressi6: Consulteu les DADES TECNIQUES en aquest manual.

ii. Consum maxim: 2 kg/h

iii. Heu d’estar certificat segons EN12864 o EN 16129 i complir amb el codi
local.

* Per instal-lar aquest aparell s’ha d'utilitzar una manega aprovada que estigui
certificada segons les normes EN aplicables i de conformitat amb les normes
i els reglaments nacionals. La manega s’ha de reposar abans de la data de
caducitat.

* La longitud de la manega no excedira els 1,5 m.
* Aquest aparell ha de ser instal-lat i revisat per una persona competent.



* Aquest aparell s’haura d'instal-lar d’acord amb la normativa vigent i només
s'utilitzara en un espai ben ventilat.

* Assegureu-vos que el subministrament de gas i/o eléctric s'ajusta al tipus indicat
a I'etiqueta de caracteristiques.

* Traieu tot el material d’'embalatge abans d'utilitzar la cuina de gas.
* No intenteu modificar la cuina de gas de cap manera.

* Precaucid: Aquest aparell €s només per cuinar. No s’ha d'utilitzar per a altres
fins, per exemple, per escalfar habitacions.

ADVERTIMENTS

* Aquesta cuina de gas esta dissenyada per ser manejada per adults. No
permeteu que els nens juguin a prop 0 amb la cuina de gas.

* La cuina de gas s'escalfa quan esta en Us.
* Els nens s’han de mantenir allunyats fins que s’hagin refredat.
* Els nens també es poden fer mal estirant paelles o olles de la cuina de gas.

* No instal-leu la cuina de gas a prop d'objectes inflamables. Deixeu almenys una
distancia minima de seguretat de 550 mm.

* Aquesta cuina de gas esta destinada unicament a la coccié domestica. No esta
dissenyada per a fins comercials o industrials.

ATENCIO: L'Gis d'un aparell de cocci6 a gas provoca la produccié de calor,
humitat i productes de combustié a I'habitacié on esta instal-lat. Assegureu-vos
que la cuina estigui ben ventilada, especialment quan 'aparell estigui en Us.

* Assegureu-vos que hi ha un subministrament continu d’aire, mantenint els
conductes de ventilacié en bon estat o instal-lant una campana extractora amb
una manega de ventilacio.

* L'Us intensiu i perllongat de I'aparell pot requerir una ventilacié addicional, per
exemple, 'augment de la ventilacié mecanica quan existeixi, una ventilacid
addicional per eliminar de manera segura els productes de la combustio a
I'aire exterior (extern) i, alhora, proporcionar canvis daire a lhabitacié amb una
ventilacio addicional.

« Consulteu un professional abans d'instal-lar la ventilacié addicional.

* Quan utilitzeu la cuina de gas durant un llarg periode de temps, heu de millorar
la ventilacio, obrint una finestra 0 augmentant la velocitat de I'extractor.



* No utilitzeu la cuina de gas si esteu en contacte amb I'aigua. No utilitzeu la
cuina de gas amb les mans mullades.

* Assegureu-vos que els comandaments de control estiguin en posicié tancada
quan no s'utilitzin.

* Quan utilitzeu altres aparells eléctrics, assegureu-vos que el cable no entra en
contacte amb les superficies calentes de I'aparell de cocci6.

DADES TECNIQUES
CONFIGURACIO DEL CREMADOR
LPG(l,) / NG(l,,)
Diametre de l'injector (mm) | Poténcia calorifica nominal (kW) Consum de gas (g/h)
Categoria de gas l,, Ly L/ 1, lgp(30)/ 1, [
Cremador wok de triple 0.91 122 35 240 239
anell
Cremador semirapid 0.67 0.94 1.8 127 123
Cremador auxiliar 0.51 0.71 1.05 73 72

PAIS DE DESTINACIO PER A DIFERENTS CATEGORIES DE GAS

1,, (G30)

(28-30mbar | 37mbar) ES, BE, FR, IT, LU, LV, IE, GB, GR, PT, CY, CZ, LT, CH, SI, TR

1,,,(G20) ES, IT, DK, IE, GB, GR, PT, AT, FI, SE, CZ, EE, LV, LT, SK, SI, 1S, NO, CH, TR, BG, HR,
(20mbar) RO




REQUISITS DE SEGURETAT IMPORTANTS

PREVISIO DE VENTILACIO
OPCIONS D’INSTAL-LACIO

Quan munteu un taulell de gas sobre un calaix o un moble d'allotiament estandard, heu de prendre les precaucions
adequades per evitar el contacte amb la pega fosa del taulell, que s'escalfa molt durant el funcionament. El métode
recomanat per superar aquest problema és fixar un plafé de fusta dins del moble a una distancia de 15 mm per sota de la
part inferior de la placa de coccid. Aquest panell ha de tenir una ventilacié adequada cap a la part del darrere. Deixar una
ranura de ventilacié d’almenys 30 mm. (Vegeu figura 1)

UBICACIO

Ample del taulel - (mgandarla de retall;d(?nm)
30 cm (ample) 264 475
60 cm (ample) 560 480
Ample del taulell C (mm) D (mm) E (mm) F (mm) G (mm)
30 cm (ample) 60 (min) 60 (min) 200 (min) 80 (min) 650
60 cm (ample) 60 (min) 60 (min) 200 (min) 80 (min) 650

PER A TOTES LES PLAQUES DE GAS
Les vores de la placa de coccié han d’estar a una distancia minima de 60 mm d’'una paret posterior. (C)
La placa de cocci6 ha d’estar a una distancia minima de 60 mm de la vora frontal del taulell. (D)

650 mm entre el punt més alt de la superficie de la placa de coccid (inclosos els cremadors) i la part inferior de qualsevol
superficie horitzontal situada directament a sobre. (G)

550 mm despai lliure al voltant de laparell i entre la superficie de la placa de coccio i qualsevol material combustible.
Heu de deixar un espai d'almenys 80 mm entre la part inferior de I'aparell i qualsevol superficie que hi hagi a sota. (F)
Espai de 200 mm de superficie horitzontal a banda i banda de la placa de coccio. (E)

PER A MODELS DE 60 CM D’AMPLE
Una retallada de 560 mm * 480 mm a la superficie de treball per a la instal-laci6 de la placa de coccio (A, B)



PER MODELS DE 30 CM D’AMPLE
Una retallada de 264 mm * 475 mm a la superficie de treball per a la instal-lacié de la placa de coccié (A, B)

MESURES MINIMES QUE S’HAN DE RESPECTAR PER A LA INSTAL-LACIO (VEGEU LA FIGURA 2)

INSTAL-LACIO

IMPORTANT: La cuina de gas I'ha d'instal*lar una persona competent d’acord amb les Normes de Gas pertinents.
Assegureu-vos que, un cop installada la cuina de gas, sigui facilment accessible per al técnic en cas d'avaria.

A INSTAL-LAR LA CUINA DE GAS PER PRIMERA VEGADA

Un cop installada la cuina de gas, és important retirar qualsevol material d’embalatge protector. Tota instal-lacié de gas ha
de ser realitzada per una persona competent.

Important: Quan instal-leu la cuina de gas sobre un forn encastat, el forn s’ha de col-locar sobre dos llistons de fusta; en el
cas d'una superficie de moble d'unio, recordeu deixar un espai d’almenys 45 x 560 mm a la part posterior.

Quan realitzeu la instal-lacié en un forn encastat sense ventilacié forcada, assegureu-vos que hi ha entrades i sortides
d'aire per ventilar adequadament I'interior del moble.

CONNEXIO DE GAS (VEGEU FIGURA 3)

- A: Rosca mascle

- B: Rentadora

- C: Femella del connector

- D: Connector Barb per a manega

El racord d’entrada de gas de I'aparell és una rosca mascle de 1/2” (A). Realitzeu la connexié utilitzant un tub rigid.

En realitzar la connexi6 de gas, és important col-locar la volandera (B) entre la femella del connector del tub d’entrada (C)
i la rosca mascle (A), per garantir un tancament hermetic al gas. La col-locacié del filtre o del con depén de les situacions
nacionals dels paisos de destinacio.

PART ELECTRICA

El taulell de gas té ences eléctric; per tant, ha de ser instal-lada per un electricista o técnic qualificat per assegurar-se que
el subministrament eléctric té el voltatge i amperatge adequats.

La unitat esta fermament connectada a terra com es mostra a continuacio, el cable dalimentacio no ha de tocar cap
superficie calenta i la temperatura al voltant del cable ha de ser inferior a 75 graus.

Després de la instal-lacio, I'endoll ha de ser accessible per garantir una desconnexio facil.

AJUST DEL GAS

Per regular el cabal de gas, utilitzeu el cargol pla situat a 'esquerra dels comandaments de cada cremador (sota els
comandaments). Gireu-lo cap a la dreta per reduir el cabal i cap a I'esquerra per augmentar-lo. Aquesta operacié només
I'han de fer professionals qualificats i mai l'usuari.

1. Tanqueu les aixetes, gireu el comandament de control fins al simbol “e”.

2. Traieu el comandament de control tirant cap amunt i col-loqueu un tornavis de punta petita i plana a un costat de I'eix de
I'aixeta. Com es mostra a la figura.

3. L'ajust correcte s'obté quan la flama té una longitud d’uns 3-4 mm.
- Torneu a col-locar el comandament de control.

Assegureu-vos que la flama no s'apaga girant rapidament del cabal maxim al minim. Si ho feu, traieu el comandament de
control i realitzeu nous ajustaments al cabal de gas, provant-ho de nou un cop realitzat I'ajust.

4. Repetiu aguest procés per a cadascuna de les preses de gas.
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No desmunteu I'eix de I'aixeta: en cas de mal funcionament, canvieu tota I'aixeta

Després de la instal-lacio, el professional autoritzat comprovara el funcionament de cada cremador. Assegureu-vos que

la placa de cocci6 esta instal-lada correctament i que la connexid de gas és segura. No ho intenteu mai si fa olor de gas.
Tanqueu immediatament el subministrament de gas i obriu les finestres per ventilar. Obriu la valvula de subministrament
de gas de la placa de coccid. Premeu i gireu els comandaments per obrir els cremadors i comproveu la flama. Observeu la
flama. Un cremador que funcioni correctament tindra unes flames blaves i nitides que emanaran dels orificis del cremador.
Les flames han de ser estables i estar distribuides uniformement al voltant del cap del cremador. Si no és aixi, tanqueu
immediatament la valvula de gas i consulteu la secci6 de resolucié de problemes del manual.

SUBSTITUCIO DEL FILTRE

Aquesta operacié només I'han de fer professionals qualificats i mai 'usuari. Traieu la tapa del cremador i la tapa d’alumini,
després utilitzeu un instrument adequat per substituir el filtre, (com es mostra a la imatge).

Instal-lada originalment hi ha un filtre de GLP o GN com es mostra a la taula segiient,

Originalment Injector de GLP | NG injector
ins‘gil-lat Categoria de gas Diametre(mm) | Dia(mm)
G30 G20
Cremador wok de triple anell 0.91 si 1.22
GC2HB G30
Cremador semirapid 0.67 si 0.94
Cremador wok de triple anell 0.91 si 1.22
GI2EB G30
Cremador semirapid 0.67 si 0.94




Cremador wok de triple anell 0.91 si 1.22

GI3HB G30 Cremador semirapid 0.67 si 0.94
Cremador auxiliar 0.51 si 0.71
Cremador wok de triple anell 0.91 1.22 si

GC3HN G20 Cremador semirapid 0.67 0.94 si
Cremador auxiliar 0.51 0.71 si
Cremador wok de triple anell 0.91 si 1.22

glléE%E ) G30 Cremador semirapid*2 0.67 si 0.94
Cremador auxiliar 0.51 si 0.71
Cremador wok de triple anell 0.91 1.22 si

GC4HN G20 Cremador semirapid*2 0.67 0.94 si
Cremador auxiliar 0.51 0.71 si

ATENCIO!I!

Atenci6 especial: Comproveu si el vostre subministrament de gas coincideix amb els injectors instal-lats a 'aparell, si
no és aixi, canvieu els injectors pels correctes. En primer lloc, els nostres productes estan equipats amb GLP (G30) o GN
(G20), podeu veure el gas per al qual estan preinstal-lats els injectors a la taula anterior. Si us plau, comproveu que el
vostre subministrament de gas és GLP (G30) o GN (G20), si el vostre subministrament de gas és diferent amb l'original,
un professional qualificat pot canviar els injectors inclosos a I'embalatge, corresponents a l'altre tipus de Gas , segons les
instruccions anteriors.

INSTRUCCIONS DE FUNCIONAMENT

COMANDAMENT DE CONTROL
[ ]
o
*
0 ’
: 0
ENCES

Empenyeu i gireu en sentit antihorari fins a la posicié de major flama, mantingueu l'interruptor de comandament fins que
s’encengui el cremador. Abans de deixar anar l'interruptor de comandament, assegureu-vos que s'ha establert una flama.
Ajusteu la valvula general de gas a la flama que necessiteu si la flama esta apagada per determinats motius,

En cas de tall de corrent o fallada de I'encesa, es pot utilitzar un llumi o un dispositiu d'il-luminacié. Cal anar amb compte
en utilitzar aquest metode.

El dispositiu d’encesa no s’ha d’accionar durant més de 15 segons. Si després de 15s el cremador no s’ha encés, deixeu
d’accionar el dispositiu tanqueu I'aixeta del gas girant el comandament de control fins al simbol “e” i obriu les portes o
finestres i espereu almenys 1 min abans d'intentar una nova encesa del cremador.

En cas que les flames del cremador s'apaguin accidentalment, tanqueu el comandament del cremador i no intenteu tornar
a encendre’l durant almenys 1 minut i ventileu I'habitacio obrint la porta o les finestres.

Netegeu els capgals dels cremadors i la zona circumdant seguint les instruccions de neteja proporcionades en aquest
manual abans d'utilitzar la placa de coccid per primera vegada.

No deixeu mai desatesa un taulell de gas ences.

ATENCIO: Les parts accessibles poden estar calentes quan la placa de coccio esta en Us. Els nens pefits han de
mantenir-se allunyats



Si no aconsegueix encendre la flama fins i tot després de diversos intents, comproveu que el “tap” i la “corona” (vegeu la

figura 4) estan en la posici6 correcta. Per apagar la flama, gireu el comandament fins al simbol “e”.

DESCRIPCIO
Cremador Diametre minim de la paella (mm) | Diametre maxim de la paella (mm)
Wok de triple anell 24 26
Mitia (semi-rapid) 16 18
Petit (auxiliar) 10 14

Adverténcia: Quan un liquid comenci a bullir, baixi la flama fins que amb prou feines mantingui el liquid a foc lent. Si els
comandaments de control es tornen dificils de girar, poseu-vos en contacte amb el vostre centre de servei local.

Advertiment: Els usuaris no podran utilitzar els recipients de coccid sobre la placa de coccio que solapin les vores. (Vegeu
figura 5)

ATENCIO: L'is d'un aparell de coccié a gas provoca la produccié de calor, humitat i productes de combustio a I'habitacio
on esta instal-lat. Assegureu-vos que la cuina estigui ben ventilada, especialment quan I'aparell estigui en Us.

L'Us intensiu i perllongat de I'aparell pot requerir una ventilacio addicional, per exemple, 'augment de la ventilacio
mecanica quan existeixi, una ventilacié addicional per eliminar de manera segura els productes de la combusti6 a I'aire
exterior (extern) i, alhora, proporcionar canvis daire a lhabitacié6 amb una ventilacié addicional.

Consulteu un professional abans d'instal-lar la ventilacié addicional.

ATENCIO: Aquest aparell és només per cuinar. No s’ha d'utilitzar per a altres fins, per exemple, per escalfar habitacions.
ATENCIO: En cas que es trenqui la superficie del vidre:

Apagueu immediatament tots els cremadors i qualsevol element calefactor eléctric i ailleu I'aparell de la xarxa electrica.
No toqueu la superficie de I'aparell.

No utilitzeu I'aparell.

MANTENIMENT I NETEJA

Abans de realitzar qualsevol operacio de manteniment o neteja, heu de DESCONNECTAR la cuina de gas del
subministrament eléctric.

La cuina de gas es neteja millor quan encara esta calenta, ja que els vessaments es poden eliminar més facilment que si
es deixa refredar. Aneu amb compte de no tocar les superficies calentes per evitar cremades.

ELS CREMADORS

Les tapes i corones dels cremadors es poden desmuntar per netejar-les. Renteu les tapes i corones del cremador amb
aigua calenta sabonosa i elimineu les marques amb un netejador en pasta suau. Si les marques son especialment dificils
d’eliminar, es pot utilitzar amb precaucioé un fregall d'acer impregnat al sabé ben humit.

Després de netejar-la, assegureu-vos d’assecar-la amb un drap suau.

ELECTRODE D’ENCESA

L'encesa eléctrica s'obté a través d’un “eléctrode” ceramic i un eléctrode metal-lic. Mantingueu aquests components molt
nets, per evitar dificultats d'encesa, i comproveu que els orificis de la corona del cremador no estiguin obstruits.

TERMOPAR

El termoparell és molt crucial per tallar el subministrament de gas en cas que s’apagui la flama durant la coccio,
assegureu-vos de mantenir-los en condicions molt netes.



SOLUCIO DE PROBLEMES

Problema Accid correctiva

Truca desigual o groga en lloc Apagueu i comproveu els punts seguents.

de blau (1) Els cremadors estan ben col-locats?(2) Els orificis del cremador estan aclarits?

El cremador no s’encén Comproveu que I'alimentaci6 estigui connectada o que el fusible no s’ha fos.
Assegureu-vos que I'encenedor no esta cobert de restes de menjar.

Espurna perd no gas Assegureu-vos que el gas és obert. Comproveu que els orificis dels cremadors no
estiguin obstruits.

Fa olor de gas Comproveu si s'ha deixat oberta alguna clau de gas. Si estan tancades,
desconnecteu el gas a la xarxa i truqueu a un agent de servei.
En cap cas no s'utilitzaran fonts potencials d'ignicié en la deteccié de fuites de
gas. No busqueu amb una flama nua, no encengueu cap llumi ni premeu cap
encenedor. Ventileu I'habitacio.

SERVEI

La cuina de gas només ha de ser reparada o revisada per un Servei Técnic autoritzat i només cal utilitzar peces de recanvi
originals homologades. També es poden adquirir al Servei d'Assistencia Tecnica.

INFORMACIO MEDIAMBIENTAL
Després de la instal-lacio, rebutgeu I'embalatge tenint en compte la seguretat i el medi ambient.
Quan es desfaci d'un aparell vell, feu-ho inservible, tallant el cable.

El simbol en el producte o embalatge indica que aquest producte no pot ser tractat com a escombraries
doméstiques. En el seu lloc, s’haura de lliurar al punt de recollida corresponent per al reciclatge d’aparells
eléctrics i electronics. En assegurar-se que aquest producte es rebutja correctament, ajudara a evitar
possibles conseqiiéncies negatives per al medi ambient i la salut humana, que altrament podrien ser
B (;ysades per una manipulacio inadequada dels residus d’aquest producte. Per obtenir informacié més
detallada sobre el reciclatge d’aquest producte, poseu-vos en contacte amb I'oficina municipal de la vostra localitat, amb el
servei de recollida de residus doméstics o0 amb la botiga on va adquirir el producte.
Aquest producte compleix amb el REGLAMENT (UE) 2016/426 sobre aparells de gas i amb la Directiva 2014/35/UE sobre
baixa tensio, la Directiva 2014/30/UE sobre compatibilitat electromagnética, la Directiva 2011/65/UE sobre restriccions al
Us de determinades substancies perilloses en aparells eléctrics i electronics i la Directiva 2009/125/CE sobre els requisits
de disseny ecologic aplicables a forns, taulells i campanes extractores domestics.



ESPANOL
GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

- Este producto goza del reconocimiento y proteccion de la
garantia legal de conformidad con la legislacion vigente.
Para hacer valer sus derechos o intereses debe acudir
a cualquiera de nuestros servicios de asistencia técnica
oficiales.

- Podra encontrar el mas cercano accediendo al siguiente
enlace web: http://taurus-home.com/

- También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el teléfono que
aparece al final de este manual.

- Puede descargar este manual de instrucciones y sus
actualizaciones en http://taurus-home.com

ENGLISH
WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE

- This product enjoys the recognition and protection of the
legal guarantee in accordance with current legislation. To
enforce your rights or interests you must go to any of our
official technical assistance services.

- You can find the closest one by accessing the following
web link: http://taurus-home.com/
- You can also request related information by contacting us.

- You can download this instruction manual and its updates
at http://taurus-home.com/

PORTUGUES

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

- Este produto goza do reconhecimento e protegao da
garantia legal em conformidade com a legislagéo em
vigor. Para fazer valer os seus direitos ou interesses,
deve recorrer sempre aos nossos servigos oficiais de
assisténcia técnica.

- Podera encontrar 0 mais préximo de si através do
seguinte website: http://taurus-home.com/

- Também pode solicitar informagdes relacionadas, pondo-
se em contacto connosco.

- Pode fazer o download deste manual de instrugdes e suas
atualizagbes em http://taurus-home.com/

FRANGAIS
GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

- Ce produit est reconnu et protégé par la garantie établie
conformément a la Iégislation en vigueur. Pour faire valoir
vos droits ou intéréts, vous devrez vous adresser a I'un de
nos services d'assistance technique agréés.

- Pour savoir lequel est le plus proche, vous pouvez accéder
au lien suivant : http://taurus-home.com/

- Vous pouvez aussi nous contacter pour toute information.

- Vous pouvez télécharger ce manuel d'instructions et ses
mises a jour sur http://taurus-home.com/

BBIITAPCKHX
FAPAHLIVS! Y TEXHWYECKA NOMOLL

- HacToswpsT npogyKT MMa 3akoHHa rapaHLus, B
CbOTBETCTBUE C [eNCTBALLOTO 3aKoHoAaTencTBo. 3a ga
ynpaxHWTe NpaBata cu Ha noTpebuTen creaea fa ce
HacouMTE KbM HSIKOI OT HaLLMTE OTOPU3MPaHU CEPBU3N.

- Hait-6rmskus o Bac cepBua MoxeTe fja oTkpueTe Ha creaHus
nmHK: http://taurus-home.com/

- CblUo Taka, MOXeTe Aa NoTbpcuTe MHopMaLWS,
CBBP3BaliKM Ce C HaC (BUXTE Ha nocneaHaTa cTpaHuua Ha
HapbyHUKa).

- Hapquvu(a C yKa3aHuda u Herosute OC'beeMeHﬂBaHVIH
MOXeTe Aia cBanuTe Ha cneaHus http://taurus-home.com/

CATALA

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

- Aquest producte gaudeix del reconeixement i protecci6 de
la garantia legal de conformitat amb la legislacio vigent.
Per fer valer els seus drets o interessos ha d’acudir a
qualsevol dels nostres serveis d'assistencia técnica
oficials.

- Podra trobar el més proper accedint al segtient enllag web:
http://taurus-home.com/

- També pot demanar informacié relacionada posant-se
en contacte amb nosaltres al teléfon que apareix al final
d'aquest manual.

- Podeu descarregar aquest manual d'instruccions i les
seves actualitzacions a http://taurus-home.com



COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente Lopez 541153685223
(Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Congo 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
(Republic of)
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, Strovolos 35722711300
Czech Republic Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Equatorial Guinea | SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata 00240 333 082958
00240 333 082453
Equatorial Guinea | Calle de las Naciones Unidas, PO box 762, Malabo 240333082958
240333082453
Espaiia Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 945 551 242
atencioncliente@taurus.es
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386 83 90 90
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404
Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar 00350 200 75397
00350 200 41023
Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000
Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 /9197 3519
Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1370 4519
India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar - 201301, Delhi (+91) 120 4016200
Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, Abidjan 01 (RCI) 225 2721223232
Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara Oulfa, Casablanca (+212) 522 89 40 21
Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael C.P. 06470 — (+52) 55 55468162
Delegacion Cuauhtémoc, Ciudad de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A Ikeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncion 21665100
Peru Av. Javier Prado Este N°560, Piso 24, Oficina 2401, (511) 421 6047
San Isidro, Lima
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, Lisboa +351 210966324
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora Road, Croydon, (+27) 011 392 5652
Kempton Park, 1619, Johannesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, Dnepropetrovsk 380563704161
380563704161
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00
Vietnam Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi 84437658111 / 84437658110
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