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ESPANOL

AGRADECEMOS QUE HAYA DEPOSITADO SU CONFIANZA EN UFESA'Y DESEA-
MOS QUE EL FUNCIONAMIENTO DEL PRODUCTO LE SATISFAGA PLENAMENTE.

ATENCION

LEA ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE USO ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO.
GUARDELAS EN UN LUGAR SEGURO POR SI NECESITA CONSULTARLAS EN EL FUTURO.

DESCRIPCION

1. Entrada de aire

2. Panel de control

3. Bandeja

4. Cesta

5. Asa

6. Salida de aire

7. Cable de alimentacién

DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

. Programas preestablecidos

. Botén Menu

. Botén de Tiempo/temperatura

. Botén de aumento Tiempo/temperatura

. Botdn de disminucién Tiempo/temperatura
. Botén Inicio/Pausa

. Botén de encendido

NoubhwN-=

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Si el cable de alimentacion esta dafiado, este de-
bera ser reemplazado por el fabricante, un agen-
te de servicio o personal cualificado equivalente,
a fin de evitar cualquier riesgo.

Los niflos a partir de 8 afios y las personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales redu-
cidas o con falta de experiencia y conocimientos,
pueden utilizar este aparato solo si se encuen-
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tran bajo supervision o se les ha proporcionado
instrucciones acerca del uso del aparato de for-
ma seqgura, asi como haber comprendido los pe-
ligros que conlleva su uso. Los nifios no deben
jugar con el aparato. Los nifios no podran reali-
zar la limpieza y el mantenimiento de usuario, a
menos que sean mayores de 8 afos y se encuen-
tren bajo la supervisién de una persona adulta.
Mantenga el aparato y su cable de alimentacion
fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios.
Los aparatos no estan pensados para funcionar
mediante un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente. Desconecte el
aparato cuando no esté en uso y antes de lim-
piarlo. Deje que se enfrie antes de poner o qui-
tarle las piezas y limpiarlo. No sumerja el aparato
en agua o cualquier otro liquido. Este aparato esta
destinado a utilizarse a una altitud maxima de
2000 metros sobre el nivel del mar.

Advertencia: Existe riesgo de lesiones por
un uso inadecuado. Las superficies estan
calientes durante su uso.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso doméstico, en ninguin caso debe
tener un uso comercial ni industrial. Cualquier uso incorrecto o manipulacién inde-
bida del producto anulara la garantia. Antes de enchufar el aparato, compruebe que
el voltaje de la red eléctrica es el mismo que el que aparece indicado en la etiqueta
del mismo. Coloque el aparato sobre una superficie plana y uniforme. El cable de
alimentacién no se debe enrollar ni envolver alrededor del aparato durante su uso.
No utilice, conecte ni desconecte el aparato de la red de suministro eléctrico con las
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manos o los pies mojados. No tire del cable de alimentacién para desenchufar el apa-
rato ni lo utilice como asa.

IMPORTANTE. Cuando utilice la freidora de aire, mantenga al menos diez centime-
tros de espacio libre en todos los lados del aparato para permitir una adecuada cir-
culacién del aire. NO coloque su freidora de aire debajo de armarios, persianas o
cortinas. Riesgo de sobrecalentamiento o incendio. No cubra ninguna parte de la
freidora con un pafio u objeto similar, ya que puede provocar un sobrecalentamiento.
Riesgo de incendio.

Esta es una FREIDORA DE AIRE. Requiere muy poco aceite para cocinar. No llene la
olla con aceite o grasa, ya que puede provocar un incendio.

No utilice en esta freidora de aire otros accesorios que no sean los recomendados
por el fabricante. Utilice siempre guantes protectores y aislantes al introducir o sacar
objetos de la freidora de aire caliente. El aparato debe utilizarse sobre una superficie
plana, estable y resistente al calor. Es posible que la primera vez que utilice la freidora
de aire se produzca un ligero olor o se desprenda una pequefa cantidad de humo.
Esto es normal, ya que se quemaran los residuos de fabricacién. Coloque siempre los
ingredientes a freir en la cesta para evitar que entren en contacto con las resistencias.
Desenchufe inmediatamente el aparato de la red eléctrica en caso de que se pro-
duzca cualquier averia o dafio y pédngase en contacto con un servicio de asistencia
técnica oficial. Para evitar cualquier peligro, no abra el aparato. Solo el personal téc-
nico cualificado del servicio de asistencia técnica oficial de la marca puede realizar
reparaciones o intervenciones en el aparato.

B&B TRENDS SL. no se hace responsable de ninglin dafio que se pueda ocasionar a per-
sonas, animales u objetos, como resultado del incumplimiento de estas advertencias.

ANTES DE UTILIZAR EL APARATO POR PRIMERA
VEZ

1. Retire todos los materiales de embalaje y las pegatinas del interior y el exterior
de la freidora de aire. Limpie suavemente el exterior con un pafio himedo o papel
absorbente.

ADVERTENCIA: Nunca sumerja la freidora de aire o su enchufe en agua o cualquier
otro liquido.

2. Tire del asa de la cesta para sacarla de la freidora de aire. Utilice el asa de la bande-
ja, situada en el centro de la misma, para extraerla. Utilice una esponja y agua tibia
y jabonosa para lavar el interior y el exterior de la cesta y la bandeja. La cesta y la
bandeja se pueden lavar en el lavavajillas.

3. ADVERTENCIA: No utilice productos de limpieza abrasivos ni estropajos.
4. Secar bien.

COMO USAR EL PRODUCTO

1. Conecte el enchufe a una toma de corriente con toma de tierra.

2. Saque con cuidado la cesta de la freidora de aire.

3. Ponga los ingredientes en la cesta.

ADVERTENCIA: No llene nunca la cesta por encima de la cantidad indicada en la tabla
5



de recetas, ya que esto podria afectar a la calidad de los resultados finales.

4. Vuelva a colocar la cesta en la freidora de aire. No utilice nunca la cesta sin la ban-
deja de comida.

ADVERTENCIA: No toque la cesta despues de su uso, ya que se calienta mucho. Sujete
la cesta solo por el asa.

5. Pulse el “Botén de encendido” (7)", para encender la freidora de aire.

6. Pulse el “Boton Menu”(2) para cambiar entre los programas preestablecidos y pul-
se el “Botdn Tiempo/Temperatura” (3) para cambiar entre seleccionar el tiempo o la
temperatura.

Personalice el tiempo de trabajo y la temperatura, pulsando “+” (4) o “-" (5) para ajus-
tar el tiempo y la temperatura.

Tiempo por defecto de 15min, temperatura por defecto de 180 °C.

Rango de tiempo ajustable 1-60min.

Rango de temperatura ajustable 80-200 °C.

7. Pulse el botén “Inicio/Pausa” (6) para iniciar la coccién. La pantalla mostrara ciclica-
mente la temperatura ajustada y el tiempo restante.

En estado de funcionamiento, pulse el “Botén Inicio/Pausa” (6), para pausar el progra-
ma y pulse prolongadamente el “Botén Encendido” (7) para apagar.

8. Afilada 3 minutos al tiempo de preparacién cuando el aparato este frio, o también
puede dejar que el aparato se precaliente sin ningun ingrediente en su interior unos
4 minutos.

9. Cuando haya transcurrido la mitad del tiempo programado, el indicador luminoso
de agitacién se encenderd y emitira tres pitidos. Después de sacar la cubetay darle la
vuelta los alimentos, la luz de aviso de agitacién se apagara.

Una vez finalizado el trabajo, la pantalla mostrara “OFF”. En este momento, el ventila-
dor continta funcionando durante unos segundos hasta el final, y se oyen 5 pitidos,
volviendo al modo de espera. El “Botdn de encendido”(7) esta siempre encendido.
10. Para retirar los ingredientes, saque la cesta de la freidora de aire. La cesta y los
ingredientes estan calientes. Puede usar un tenedor (o pinzas) para sacar los ingre-
dientes. Para retirar los ingredientes grandes o fragiles, utilice un par de pinzas para
sacar los ingredientes de la cesta. Vaciar la cesta en un bol o en un plato.

FUNCIONES PREDETERMINADAS

Las funciones predeterminadas le ayudaran a empezar a cocinar eficientemente.
Puede seleccionar el icono que desee pulsando el boton de menu (2) (Seleccion de
programas). Cada vez que pulse el botén, el programa predeterminado ira cambian-
do de izquierda a derecha. Una vez elegido pulse el “botdn Inicio/Pausa” (6) para con-
firmar la seleccion y comenzar a cocinar. El tiempo y la temperatura se configuraran
en modo predeterminado para el tipo de comida seleccionado. Puede modificar la
configuracion predeterminada con los botones de tiempo y temperatura.

La configuracion predeterminada es la siguiente:



Iconos Funcién Tiempo Temperatura
predeterminada P P
- Por defecto 15 minutos 180°C
@ Patatas 18 minutos 200°C
Carne 10 minutos 200°C
6% Pollo 12 minutos 180°C
@ Hornear 30 minutos 160°C
5 i
4= Pescado 15 minutos 180°C
=
@ Verduras 20 minutos 180°C

Nota: utilice la tabla de mas abajo solo como referencia. El tiempo y temperatura de
coccion reales pueden ajustarse en funcion de la cantidad o tamano de los alimentos.

CONSEJOS PARA COCINAR

* Casi todos los alimentos que se cocinan tradicionalmente en el horno pueden freir-
se con aire.

* Los alimentos se cocinan mejor y de forma mas uniforme cuando son de tamafioy
grosor similares.

* Los alimentos mas pequefios requieren menos tiempo de coccién que los mas grandes.
* Para obtener los mejores resultados en el menor tiempo posible, fria los alimentos
en pequefias tandas. Evite el apilamiento o la superposicién cuando sea posible.

* La mayoria de los alimentos preenvasados no necesitan impregnarse en aceite an-
tes de freirlos en la freidora de aire. La mayoria ya contienen aceite y otros ingredien-
tes que mejoran el dorado y el crujiente.

* Los aperitivos congelados se frien muy bien al aire. Para obtener un mejor resulta-
do, coléquelos en la bandeja en una sola capa.

* Sise colocan los alimentos en capas, asegurese de agitar la cesta a mitad del progra-
ma (o de dar la vuelta a los alimentos) para favorecer una coccién uniforme.

* Mezcle los alimentos que prepare desde el principio, como las patatas fritas u otras
verduras, con una pequefia cantidad de aceite para que se doren y queden crujientes.
* Al freir verduras frescas, asegurese de secarlas completamente antes de echarles
aceite y freirlas al aire para que queden lo mas crujientes posible.

* Las freidoras de aire son excelentes para recalentar alimentos, incluida la pizza.
Para recalentar los alimentos, ajuste la temperatura a 150 °C durante un maximo de
10 minutos.



LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Asegurese de que la freidora de aire esté desenchufada y fria antes de limpiarla.

Una vez que la freidora y la cesta se hayan enfriado, retire la cesta de la freidora

(si no la ha retirado ya). Utilice el asa de la bandeja para retirarla. Utilice una esponja
y agua tibia y jabonosa para lavar el interior y el exterior de la cesta y la bandeja.
Advertencia: No utilice productos de limpieza abrasivos ni estropajos.

La cesta y la bandeja se pueden lavar en el lavavajillas.

Limpie suavemente el exterior con un pafio himedo o papel absorbente.

Nunca sumerja la freidora de aire o su enchufe en agua o cualquier otro liquido.
Seque bien todas las piezas antes de guardarlas.

Guarde la freidora de aire en un lugar fresco y seco.

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/EU relativa a los
aparatos eléctricos y electrénicos, conocida como RAEE (residuos de apa-
ratos eléctricos y electrénicos), que establece el marco legal aplicable en
la Unién Europea para la eliminacién y reutilizacién de los residuos de apa-

HEEE rotos eléctricos y electrénicos. No tire el producto a la basura. Dirijase al

centro de recogida de residuos eléctricos y electrénicos mas cercano.



PORTUGUES

GOSTARIAMOS DE LHE AGRADECER POR ESCOLHER A UFESA, ESPERAMOS QUE
O DESEMPENHO DO PRODUTO VA AO ENCONTRO DAS SUAS EXPETATIVAS.

AVISO

LEIA COM ATENGCAO AS INSTRUCOES DE UTILIZACAO ANTES DE USAR O PRODUTO. GUAR-
DE-AS NUM LOCAL SEGURO PARA CONSULTA POSTERIOR.

DESCRICAO

1. Entrada de ar

2. Painel de controlo

3. Placa da fritadeira

4. Cesto

5. Pega

6. Saida de ar

7. Cabo de alimentacdo

DESCRICAO DO PAINEL DE CONTROLO

. Programas predefinidos

. Botdo Menu

. Botdo de tempo/temperatura

. Botdo de aumento Tempo/temperatura

. Botdo de diminuicdo de tempo/temperatura
. Botdo Iniciar/Pausa

. Botdo de ligar/desligar

NoubhwbN-=

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se o cabo estiver danificado, tem de ser substi-
tuido pelo fabricante, pelo respetivo agente de
servicos ou por pessoal igualmente qualificado,
de modo a evitar riscos.

O aparelho pode ser usado por criancas com
8 anos ou mais e pessoas com capacidades fi-
sicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta
de experiéncia ou conhecimento, sob supervisao
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ou se |hes tiverem sido dadas instrucdes relati-
vas a utilizacdo do aparelho de forma segura e
entenderem os perigos envolvidos. As criancas
nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e
a manutencao do utilizador nédo devem ser feitas
por criancas, a ndao ser que tenham mais de 8
anos e que as realizem sob supervisao. Manten-
ha o aparelho e o respetivo cabo fora do alcan-
ce de criancas com menos de 8 anos. Os aparel-
hos ndo se destinam a ser operados por meio de
um temporizador externo ou de um sistema de
controlo remoto separado. Desligue o aparelho
quando nao estiver a ser utilizado e antes de o
limpar. Deixe-o arrefecer antes de colocar ou re-
tirar pecas e de o limpar. Nao mergulhe o aparel-
ho em agua ou noutro liquido. Este aparelho esta
preparado para ser utilizado a uma altitude maxi-
ma de 2000 m acima do nivel do mar.

Aviso: Potenciais ferimentos devido a uma

utilizacdo incorreta. E provavel que as su-

perficies aquecam durante a utilizacao.

AVISOS IMPORTANTES

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso doméstico e nao devera ser utilizado
em aplicagbes comerciais ou industriais sob qualquer circunstancia. A utilizacdo in-
correta ou o manuseamento incorreto do produto resultardo na anulacdo da garantia.
Antes de ligar o produto, verifique se a tensao da rede elétrica coincide com a indi-
cada na etiqueta do produto. Coloque o aparelho numa superficie plana e nivelada
O cabo de alimentacdo ndo deve estar enrolado ou emaranhado a volta do produto
durante a utilizagdo. Ndo utilize o aparelho, nem o ligue ou desligue da corrente elé-
trica com as maos e/ou os pés molhados. Ndo puxe o cabo de ligagdo para o desligar,
nem o use como pega.
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IMPORTANTE: Durante a utilizagdo desta fritadeira sem 6leo, mantenha pelo menos
dez centimetros de espaco livre em todos os lados do forno para permitir uma circu-
lagdo de ar adequada.

NAO coloque a sua fritadeira sem éleo debaixo de armarios, estores ou cortinas. Risco
de sobreaquecimento/incéndio. Nao cubra qualquer parte da fritadeira com um pano
ou semelhante, uma vez que tal ird causar sobreaquecimento. Risco de incéndio.

Esta é uma FRITADEIRA SEM OLEO. Necessita de muito pouco éleo para cozinhar. Ndo
encha a vasilha com 6leo ou gordura, pois pode causar risco de incéndio.

Nao utilize qualquer acessoério, para além daqueles recomendados pelo fabricante,
nesta fritadeira sem 6leo. Utilize sempre luvas de forno protetoras e isoladas quando
inserir ou retirar itens da fritadeira sem 6leo a quente. O aparelho deve ser utilizado
numa superficie nivelada, estavel e resistente ao calor. Na primeira vez que utilizar
a sua fritadeira sem éleo, podera ser libertado um leve odor ou uma pequena quan-
tidade de fumo. Este comportamento é normal e é o resultado do aquecimento dos
residuos de fabrico. Coloque sempre os ingredientes a fritar no cesto para evitar que
entrem em contacto com os elementos de aquecimento. Em caso de avaria ou da-
nos, desligue imediatamente o produto da corrente elétrica e contacte um servico de
assisténcia técnica oficial. Com o objetivo de evitar possiveis situa¢des de risco, ndo
abra o aparelho. As reparag8es ou intervencgdes a efetuar no aparelho apenas podem
ser levadas a cabo por pessoal técnico qualificado do servico técnico oficial da marca.

A B&B TRENDS SL. recusa qualquer responsabilidade por danos que possam ser pro-
vocados a pessoas, animais ou objetos devido a inobservancia destas adverténcias.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

1. Retire todos os materiais da embalagem e autocolantes do interior e do exterior
da fritadeira sem 6leo. Limpe suavemente o exterior com um pano humido ou com
papel de cozinha.

AVISO: Nunca mergulhe a fritadeira sem 6leo ou a sua ficha em agua ou noutros
liquidos.

2. Puxe a pega do cesto para remover o cesto da fritadeira sem dleo. Utilize a pega
do tabuleiro, no centro do tabuleiro, para o retirar. Utilize uma esponja e dgua morna
com sabdo para lavar o interior e o exterior do cesto e do tabuleiro. O cesto e o tabu-
leiro podem ser lavados na prateleira superior da maquina de lavar a louca.

3. AVISO: Ndo utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes.

4. Seque bem.

COMO UTILIZAR

1. Ligar a ficha de alimentacdo a uma tomada de parede com ligacdo a terra.
2. Puxe cuidadosamente o cesto para fora da Airfryer
3. Colocar os ingredientes no cesto.

AVISO: Nunca encha o cesto para além da quantidade indicada na tabela de receitas,
pois isso podera afetar a qualidade dos resultados finais.

4. Deslize o cesto de volta para a Airfryer. Nunca utilize o cesto sem o tabuleiro de
alimentos.
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ATENGAO: N3o tocar no cesto depois de o utilizar, pois fica muito quente. Segure o
cesto apenas pela pega.

5. Prima o “Botdo de alimentagdo (7)" para ligar a fritadeira de ar quente.

6. Prima o botdo “Menu” (2) para alternar entre os programas predefinidos e clique
no botdo “Tempo/Temperatura” (3) para alternar entre a sele¢do do tempo ou da
temperatura.

Personalize o tempo e a temperatura de trabalho, premindo “+” (4) ou “-" (5) para
ajustar o tempo e a temperatura.

Tempo predefinido de 15min, temperatura predefinida de 180 °C

Intervalo de tempo ajustavel 1-60min.

Gama de temperaturas ajustaveis 80-200 °C.

7. Prima o botdo “Iniciar/Pausa” (6) para comecar a cozinhar. O ecra de visualizacdo
passa a apresentar a temperatura definida e o tempo restante.

No estado de funcionamento, premir o “botdo Iniciar/Pausa” (6), para interromper o
programa e premir longamente o “botdo Ligar/Desligar” (7) para desligar.

8. Acrescente 3 minutos ao tempo de preparacdo quando o aparelho estiver frio, ou
pode também deixar o pode deixar o aparelho pré-aquecer sem ingredientes duran-
te cerca de 4 minutos.

9. Quando o tempo definido estiver a meio, a luz de aviso de agitacdo acende-se e
emite trés bips. Depois de retirar a gaveta e virar os alimentos, a luz de aviso de agi-
tacdo apaga-se.

Apds a conclusao do trabalho, o ecra apresenta “OFF”. Neste momento, a ventoinha
continua a funcionar durante alguns segundos até ao fim, e sdo emitidos 5 sinais
sonoros, regressando ao modo de espera. O “botdo de alimentagdo”(7) esta sempre
ligado.

10. Para retirar os ingredientes, puxe o cesto para fora da Airfryer. O cesto e os ingre-
dientes estdo quentes. Pode utilizar um garfo (ou uma pinga) para retirar os ingre-
dientes. Para retirar ingredientes grandes ou frageis, utilize um par de pincas para os
retirar do depdsito. Esvaziar o cesto para uma tigela ou para um prato.

FUNCOES PREDEFINIDAS

As fungdes predefinidas ajudam-no a comecar a cozinhar de forma eficiente.
Seleccione qualquer um dos icones premindo o “botdo Menu"” (2). Cada vez que pre-
mir o botdo, o programa predefinido muda da esquerda para a direita. Uma vez sele-
cionado, prima o botdo (6) para confirmar a sele¢do e comecar a cozinhar. O tempo e
a temperatura sdo automaticamente Tempo e Temperatura para uma configuragdo
predefinida para o tipo de alimento selecionado. Pode anular pode anular as predefi-
nicdes com o botdo de tempo/temperatura e os botdes +/-.

Os ajustes predefinidos sao os seguintes:



Icones Predefinicao Tempo Temperatura
- Padrao 15 minutos 180°C
@ Batatas 18 minutos 200°C
Carne 10 minutos 200°C
ab Frango 12 minutos 180°C
@ Bolo 30 minutos 160°C
fp ) .
g Peixe 15 minutos 180°C
=
@ Legumes 20 minutos 180°C

Nota: utilizar o quadro abaixo apenas como referéncia. Tempo e temperatura reais de
cozedura O tempo e a temperatura reais de cozedura podem ser ajustados em fung¢do
da quantidade ou do tamanho dos alimentos.

DICAS PARA COZINHAR

* Quase todos os alimentos que sdo normalmente cozinhados num forno podem ser
cozinhados numa fritadeira sem éleo.

* Os alimentos sdo cozinhados melhor e de modo mais uniforme quando sao corta-
dos com um tamanho e grossura semelhantes.

* Os pedacos de alimentos mais pequenos necessitam de menos tempo de confe¢ao
do que pedacos maiores.

* Para obter os melhores resultados no periodo de tempo mais curto, frite os alimen-
tos em pequenas fornadas. Evite empilhar ou colocar os alimentos em camadas.

* A maioria dos alimentos pré-embalados ndo necessita de ser banhados em éleo
antes de serem fritos. A maioria ja contém 6leo e outros ingredientes que aumentam
o carater alourado e crocante dos alimentos.

* Os aperitivos congelados ficam bem cozinhados na fritadeira sem dleo. Para obter
melhores resultados, disponha-os numa sé camada em cima do tabuleiro.

* Se colocar os alimentos por camadas, certifique-se de que a certa altura abana o
cesto (ou vira os alimentos) para garantir uma confe¢ao uniforme.

* Banhe os alimentos que estd a preparar do zero, como batatas fritas ou outros
vegetais, com uma pequena quantidade de 6leo para promover o carater alourado
e crocante.

* Quando estiver a fritar vegetais frescos sem 6leo, certifique-se de que os seca com-
pletamente antes de os banhar em éleo e os colocar na fritadeira, para permitir que
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fiqguem mais crocantes.

* As fritadeiras sem 6leo sdo excelentes para reaquecer alimentos, incluindo pizza.
Para reaquecer a sua comida, defina a temperatura para 150°C durante 10 minutos.

LIMPEZA E MANUTENCAO

* Certifique-se de que a fritadeira sem 6leo esta desligada da corrente e fria antes
da limpeza.

+ Assim que a fritadeira sem 6leo e o cesto estiverem frios, retire o cesto da frita-
deira sem 6leo (se ainda ndo o tiver feito). Utilize a pega do tabuleiro para o retirar.
Utilize uma esponja e 4gua morna com sabdo para lavar o interior e o exterior do
cesto e do tabuleiro.

Aviso: Ndo utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes.

* O cesto e o tabuleiro podem ser lavados na prateleira superior da maquina de lavar a
louga.

* Limpe suavemente o exterior com um pano humido ou com papel de cozinha.

* Nunca mergulhe a fritadeira sem 6leo em agua ou noutros liquidos.

* Seque bem todas as pecas antes de armazenar.

* Guarde a fritadeira sem 6leo num local fresco e seco.

ELIMINACAO DO PRODUTO

Este produto encontra-se em conformidade com a Diretiva Europeia
2012/19/UE relativa aos residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos
(REEE), que providencia a base legal aplicavel na Unido Europeia para a eli-
minacao e reutilizacdo de residuos de equipamentos elétricos e eletréni-

B cos. Ndo deite este produto no lixo comum. Dirija-se ao ponto de recolha de
residuos elétricos e eletrénicos mais préximo da sua residéncia.



ENGLISH

WE WOULD LIKE TO THANKS YOUR FOR CHOOSING UFESA, WE WISH THE PRO-
DUCT PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1. Air inlet

2. Control Panel
3. Fryer plate

4. Basket

5. Handle

6. Air Outlet

7. Power Cable

CONTROL PANEL DESCRIPTION

1. Preset programs

2. Menu Button

3. Time/temp button

4. Increase button Time/temp
5. Decrease button Time/temp
6. Start/Pause button

7. Power button

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard. This
appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced phy-
sical, sensory or mental capabilities or lack of ex-
perience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
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appliance in a safe way and understand the ha-
zards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they are older
than 8 and supervised. Keep the appliance and
its cord out of reach of children less than 8 years.
Appliances are not intended to be operated by
means of an external timer or separate remo-
te-control system. Disconnect the appliance
when it is not in use and before cleaning it. Let it
cool before putting on, taking off parts and clea-
ning it. Do not submerge the appliance in water
or any other liquid.
This appliance is intended for use at a maximum
altitude of 2000m above sea level.

Warning: potential injury from misuse!

Surfaces are liable to get hot during use.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed exclusively for domestic use, in no case should be a com-
mercial or industrial use. Any incorrect use or improper handling of the product
shall render the warranty null and void. Prior to plugging in the product, check that
your mains voltage is the same as the one indicated on the product label. Place the
appliance on a flat even surface. The mains connection cable must not be tangled
or wrapped around the product during use. Do not use the device, or connect and
disconnect to the supply mains with the hands and/or feet wet. Do not pull on the
connection cord in order to unplug it or use it as a handle.

IMPORTANT. When operating this Air Fryer, keep at least ten centimeters of free spa-
ce on all sides of the oven to allow for adequate air circulation.

DO NOT place your Air Fryer under cupboards, blinds or curtains. Risk of overheating /
fire. Do not cover any part of the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating.
Risk of fire. This is an AIR FRYER. It requires very little oil to cook. Do not fill the pot with
oil or fat as this may cause a fire hazard. Do not use any accessories other than manufac-
turer recommended accessories in this Air Fryer. Always wear protective, insulated oven
gloves when inserting or removing items from the hot Air Fryer.
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The appliance must be used on a level, stable heat-resistant surface. The first time you
use your Air Fryer there may be a slight odor or a small amount of smoke given off. This
is normal and is just the manufacturing residues burning off.

Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from coming into
contact with the heating elements. Unplug the product immediately from the mains in
the event of any breakdown or damage and contact an official technical support service.
In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only qualified technical
personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or
objects, for the non-observance of these warnings.

BEFORE ITS FIRST USE

1. Remove all packing materials and stickers from the inside and outside of the Air
Fryer. Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

WARNING: Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquids.

2. Pull the basket handle to remove the basket from the Air Fryer. Use the tray handle,
in the center of the tray, to remove the tray. Use a sponge and warm, soapy water to
wash the inside and outside of the basket and tray. The basket and the tray are top-
rack dishwasher safe.

3. WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.
4. Dry thoroughly.

HOW TO USE

1. Connect the mains plug to an earthed wall socket.
2. Carefully pull the basket out of the Airfryer
3. Put the ingredients into the basket.

WARNING: Never fill the basket exceeding the amount indicated in the recipes table, as
this could affect the quality of the end results.

4. Slide the basket back to the Airfryer. Never use the basket without the food tray onit.

WARNING: Do not touch the basket during and sometime after use as it gets very hot.
Only hold the basket by the handle.

5. Press “Power button (7)" to switch on the air fryer.

6. Press “Menu button”(2) to switch between the preset programs and click the “Time/
Temperature button” (3) to switch between selecting time or temperature.

Customize the working time and temperature, by pressing “+” (4) or “-" (5) to adjust the
time and temperature.

Default time of 15min, default temperature of 180 °C
Adjustable time range 1-60min.
Adjustable temperature range 80-200 °C.

7. Press “Start/Pause button” (6) to start cooking. The display screen will cycle to display
the set temperature and remaining time.

In the working state, press the “ Start/Pause button” (6), to pause the program and long
press the “Power button” (7) to shut down.
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8. Add 3 minutes to the preparation time when the appliance is cold, or you can also let
the appliance preheat without any ingredients inside approx. 4 minutes.

9. When the set time is running halfway, the shake prompt light will light up and beep
three times. After pulling out the drawer and flipping the food, the shake prompt light
will go out.

After the work is completed, the display screen shows “OFF". At this time, the fan conti-
nues to run for a few seconds until the end, and there are 5 beeps, returning to standby
mode. “Power button”(7) is always on.

10. To remove the ingredients, pull the basket out of the Airfryer. The basket and the
ingredients are hot. You can use a fork (or tongs) to take out the ingredients. To remove
large or fragile ingredients, use a pair of tongs to lift the ingredients out of the tank.
Empty the basket into a bowl or onto a plate.

PRESET FUNCTIONS

The preset functions will help you to start cooking efficiently.

Select any of the icons by pressing the “Menu button” (2). Each time you press the
button the preset programme will change from left to right. Once selected, press the
Start/Pause button (6) to confirm the selection and start cooking. This will automa-
tically set the Time and Temperature to a default setting for the selected food type.
You can over-ride the default presets with time/temperature button and +/- buttons.
The preset settings are as follows:

Icons Presets Time Temperature
- Default 15 minutes 180°C
@ French Fries 18 minutes 200°C
Steak 10 minutes 200°C
&J Chicken 12 minutes 180°C
@ Bake 30 minutes 160°C
= . :
4= Fish 15 minutes 180°C
~ .
@ Vegetables 20 minutes 180°C

Note: use the below table for reference only. Actual cooking time and temperature may
have to be adjusted depending on the food quantity or size.
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COOKING TIPS

* Almost any food that is traditionally cooked in the oven can be air fried.
* Foods cook best and most evenly when they are of similar size and thickness.
* Smaller pieces of food require less cooking time than larger pieces.

* For best results in the shortest amount of time, air fry food in small batches. Avoid
stacking or layering when possible.

* Most prepackaged foods do not need to be tossed in oil before air frying. Most alre-
ady contain oil and other ingredients that enhance browning and crispiness

* Frozen appetizers air fry very well. For best results, arrange them on the tray in a
single layer.

« If layering foods, be sure to shake the basket halfway through (or flip food) to pro-
mote even cooking.

* Toss foods you are preparing from scratch, such as French fries or other vegetables,
with a small amount of oil to promote browning and crispiness.

* When air frying fresh vegetables, make sure to pat them dry completely before tos-
sing with oil and air frying to ensure maximum crispiness.

* Air fryers are great for reheating food, including pizza. To reheat your food, set the
temperature to 150°C for up to 10 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE

* Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.

* Once the Air Fryer and basket are cool, remove the basket from the Air Fryer (if it
is not already removed). Use the tray handle to remove tray. Use a sponge and warm,
soapy water to wash the inside and outside of the basket and tray.

Warning: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

* The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

* Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

* Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquid.
+ Dry all parts thoroughly before storage.

» Store the Air Fryer in a cool, dry place.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and
electronic devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equip-
ment), provides the legal framework applicable in the European Union for
the disposal and reuse of waste electronic and electrical devices. Do not dis-

B pose of this productin the bin, instead going to the electrical and electronic
waste collection center closest to your home.
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FRANCAIS

NOUS VOUS REMERCIONS DAVOIR CHOISI UFESA, NOUS SOUHAITONS QUE CE
PRODUIT VOUS APPORTE SATISFACTION ET VOUS FASSE PLAISIR.

AVERTISSEMENT

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LE MODE D'EMPLOT AVANT D'UTILISER LE PRODUIT. VEU-
ILLEZ CONSERVER CE DOCUMENT DANS UN ENDROIT SUR POUR UN USAGE ULTERIEUR.

DESCRIPTION

1. Entrée d'air

2. Panneau de commande
3. Plaque de friture

4. Panier

5. Poignée

6. Sortie d'air

7. Cable d'alimentation

DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE

. Programmes préréglés

. Bouton de menu

. Bouton Heure/Température

. Bouton d'augmentation de la durée/température
. Bouton de diminution Temps/température

. Bouton Start/Pause

. Bouton d’alimentation

NoubhwbN-=

CONSIGNES DE SECURITE

Si le cordon d’alimentation est endommage, il
doit étre remplacé par le fabricant, son agent
de service ou des personnes ayant des qualifica-
tions similaires, afin d'éviter tout danger.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a
partir de 8 ans et des personnes ayant des ca-
pacités physiques, sensorielles ou mentales ré-
duites ou un manque d'expérience et de con-
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naissances s'ils ont recu une supervision ou des
instructions concernant l'utilisation de l'appareil
en toute sécurité et s'ils comprennent les risques
encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec
cet appareil. Le nettoyage et I'entretien par l'utili-
sateur ne doivent pas étre effectués par des en-
fants, a moins gu’ils ne soient agés de plus de
8 ans et gqu’ils soient sous la surveillance d'un
adulte. Veuillez conserver lappareil électromé-
nager et son cordon hors de portée des enfants
agés de moins de 8 ans. Les appareils ménagers
ne sont pas destinés a étre mis en route au mo-
yen d'une minuterie externe ou d’'un systéme de
commande a distance. Veuillez toujours débran-
cher l'appareil de la prise secteur lorsque vous
ne l'utilisez pas et avant le nettoyage. Veuillez
laisser refroidir 'appareil avant de mettre ou de
retirer des pieces et avant le nettoyage. Ne ja-
mais mettre l'appareil sous l'eau, ni dans tout au-
tre liquide. Cet appareil est destiné a étre utilisé a
une altitude maximale de 2 000 m au-dessus du
niveau de la mer.

Avertissement : Blessure potentielle en rai-

son d'une mauvaise utilisation.

Les surfaces sont susceptibles de devenir

chaudes pendant l'utilisation.
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AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Cet appareil est concu exclusivement pour un usage domestique, en aucun cas un
usage commercial ou industriel. Toute utilisation incorrecte ou manipulation inappro-
priée de l'appareil rend la garantie nulle et non avenue. Avant de brancher l'appareil,
vérifiez que la tension de votre réseau est la méme que celle indiquée sur I'étiquette
de celui-ci. Veillez a ce que l'appareil soit placé sur une surface plane et réguliére.
Le cable de raccordement au réseau ne doit pas étre emmélé ou enroulé autour de
I'appareil pendant son utilisation. Evitez d'utiliser I'appareil, de le connecter et de le
déconnecter de la prise secteur avec les mains et/ou les pieds mouillés. Ne tirez pas
sur le cordon d’alimentation pour le débrancher ou l'utiliser comme poignée.
IMPORTANT. Lorsque vous utilisez cette friteuse a air, gardez au moins dix centimeétres
d'espace libre de tous les c6tés du four pour permettre une circulation d'air adéquate.
NE PAS placer votre friteuse a air sous des armoires, des abat-jour ou des rideaux. Ris-
que de surchauffe/d’incendie. Ne couvrez aucune partie de la friteuse avec un chiffon
ou tout objet similaire, cela entrainerait une surchauffe. Risque d’'incendie.

Ceci est une FRITEUSE A AIR. Elle nécessite trés peu d’huile pour la cuisson. Veillez
a ne pas remplir le réceptacle d’huile ou de graisse, car cela pourrait provoquer un
incendie. N'utilisez pas d'autres accessoires que ceux recommandés par le fabricant
dans cette friteuse a air. Portez toujours des gants de protection isolants pour intro-
duire ou retirer des aliments dans la friteuse a air lorsqu'elle est chaude. Lappareil
doit étre utilisé sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur. La premiere
fois que vous utilisez votre friteuse, il se peut qu'une |égére odeur ou une petite quan-
tité de fumée se dégage. Ceci est normal car il s'agit simplement de la combustion
des résidus de fabrication. Placez toujours les aliments a frire dans le panier pour
éviter qu'ils n'entrent en contact avec les éléments chauffants. En cas de panne ou
de panne, débranchez immédiatement l'appareil de la prise secteur et contactez un
service d'assistance technique officiel. Afin d'éviter tout risque de danger, n‘ouvrez
pas l'appareil. Seul le personnel technique agréé du service d'assistance officielle de
la marque peut effectuer des réparations ou des interventions sur l'appareil.

B&B TRENDS SL. décline toute responsabilité pour les dommages pouvant étre cau-
sés aux personnes, animaux ou objets, en cas de non-respect de ces avertissements.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez tous les matériaux d'emballage et les autocollants de l'intérieur et de I'exté-
rieur de la friteuse a air. Essuyez délicatement l'extérieur a l'aide d'un chiffon humide
ou d'une serviette en papier.

AVERTISSEMENT : Ne plongez jamais la friteuse ou sa prise dans l'eau ou tout autre
liquide.

2. Tirez sur la poignée du panier pour le retirer de la friteuse a air. Utilisez la poignée
du bac, située au centre de celui-ci, pour le retirer. Utilisez une éponge et de l'eau
chaude savonneuse pour laver l'intérieur et I'extérieur du panier et du bac. Le panier
et le bac peuvent étre lavés au lave-vaisselle dans le compartiment supérieur.

3. AVERTISSEMENT : N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de tampons a récurer.

4. Faites bien sécher.
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FONCTIONNEMENT

1. Branchez la prise secteur sur une prise murale avec mise a la terre.

2. Retirez délicatement le panier de la friteuse a air.

3. Mettez les ingrédients dans le panier.

AVERTISSEMENT : Ne remplissez jamais le panier au-dela de la quantité indiquée sur
le tableau des recettes, car cela pourrait affecter la qualité du résultat final.

4. Faites glisser le panier dans la friteuse a air. N'utilisez jamais le panier sans le pla-
teau par-dessus.

AVERTISSEMENT : Ne touchez pas le panier pendant ou aprés l'utilisation car il est
trés chaud. Tenez le panier uniquement par sa poignée.

5. Appuyez sur le “bouton d'alimentation (7)” pour allumer la friteuse.

6. Appuyez sur le “bouton Menu” (2) pour passer d'un programme préréglé a l'autre et
cliquez sur le “bouton Temps/Température” (3) pour passer de la sélection du temps
a la sélection de la température.

Personnalisez le temps de travail et la température en appuyant sur “+” (4) ou “-" (5)
pour ajuster le temps et la température.

La durée par défaut est de 15 minutes, la température par défaut est de 180 °C.
Durée réglable de 1 a 60 minutes.

Plage de température réglable 80-200 °C.

7. Appuyez sur le bouton “Start/Pause” (6) pour démarrer la cuisson. L'écran d'afficha-
ge changera pour afficher la température réglée et le temps restant.

En cours de fonctionnement, appuyez sur le bouton “Start/Pause” (6) pour interrom-
pre le programme et appuyez longuement sur le bouton “Power” (7) pour éteindre
l'appareil.

8. Ajoutez 3 minutes au temps de préparation lorsque lI'appareil est froid, ou laissez-le
préchauffer sans ingrédients a l'intérieur.

préchauffer I'appareil sans ingrédients a l'intérieur d'environ 4 minutes.

9. Lorsque le temps programmé est a moitié écoulé, le témoin lumineux d'agitation
s'allume et émet trois bips. Aprés avoir sorti le tiroir et retourné les aliments, le té-
moin lumineux s'éteint.

Une fois le travail terminé, I'écran affiche “OFF”. A ce moment-la, le ventilateur conti-
nue de tourner pendant quelques secondes jusqu’a la fin, et il y a 5 bips, ce qui rame-
ne I'appareil en mode d'attente. Le “bouton d'alimentation”(7) est toujours allumé.
10. Pour retirer les ingrédients, tirez le panier hors de l'Airfryer. Le panier et les ingré-
dients sont chauds. Vous pouvez utiliser une fourchette (ou des pinces) pour retirer
les ingrédients. Pour retirer des ingrédients volumineux ou Pour retirer des ingré-
dients volumineux ou fragiles, utilisez une pince pour soulever les ingrédients hors
de la cuve. Videz le panier dans un bol ou dans une assiette.

FONCTIONS DE PROGRAMMATION

Les fonctions préréglées vous aideront a commencer a cuisiner efficacement.

Sélectionnez I'une des icdnes en appuyant sur la “touche Menu” (2). Chaque fois que vous
appuyez sur la touche, le programme préréglé change de gauche a droite. Une fois le
programme sélectionné, appuyez sur la touche Start/Pause (6) pour confirmer la sélec-
tion et lancer la cuisson. La durée et la température seront automatiquement réglées par
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défaut pour la cuisson.

La durée et la température seront automatiquement réglées par défaut pour le type d'ali-
ment sélectionné. Vous pouvez annuler les préréglages par défaut a l'aide des touches de
temps/température et des touches +/-.

Les réglages par défaut sont les suivants :

Icones Programme Durée Température
- Par défaut 15 minutes 180°C
@ Frites 18 minutes 200°C
Viande 10 minutes 200°C
éb Poulet 12 minutes 180°C
@ Gateau 30 minutes 160°C
fﬂ . .
4= Poisson 15 minutes 180°C
d ’ .
@ Légumes 20 minutes 180°C

Remarque : le tableau ci-dessous n'est utilisé qu‘a titre de référence. Le temps de cuis-
son et la température réels peuvent devoir étre ajustés en fonction de la quantité ou
de la taille des aliments.

ASTUCES POUR LA CUISSON

* Presque tous les aliments traditionnellement cuits au four peuvent étre frits a l'air.

* Les aliments cuisent mieux et plus uniformément lorsqu’ils sont de taille et d'épais-
seur similaires.

* Les petits morceaux d'aliments nécessitent moins de temps de cuisson que les gros
morceaux.

* Pour de meilleurs résultats dans les plus brefs délais, faites frire les aliments par
petits lots. Evitez d'empiler ou de superposer les aliments lorsque cela est possible.

* La plupart des aliments préemballés n'ont pas besoin d'étre jetés dans I'huile avant
de les faire frire a l'air. La plupart contiennent déja de I'huile et d'autres ingrédients
qui améliorent le brunissement et le caractére croustillant

* Les apéritifs surgelés peuvent étre frits a l'air. Pour de meilleurs résultats, dispo-
sez-les dans le bac en une seule couche.

* Si vous superposez des aliments, veillez a secouer le panier a mi-chemin (ou a re-
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tourner les aliments) pour favoriser une cuisson uniforme.

* Mélangez les aliments que vous cuisinez entierement, comme les frites ou d'autres
Iégumes, avec une petite quantité d'huile pour favoriser le brunissement et le carac-
tére croustillant.

* Lorsque vous faites frire des légumes frais a l'air, assurez-vous de les éponger com-
plétement avant de les mélanger avec de I'huile et de les faire frire afin de garantir
un maximum de croustillance.

* Les friteuses a air sont idéales pour réchauffer les aliments, y compris les pizzas.
Pour réchauffer vos aliments, réglez la température a 150°C pendant 10 minutes
maximum.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

* Assurez-vous que la friteuse a air soit débranchée et qu'elle ait refroidi avant de la
nettoyer.

* Une fois que la friteuse a air et le panier sont refroidis, retirez le panier de celle-ci
(s'il ne l'est pas déja). Utilisez la poignée du bac pour le retirer. Utilisez une éponge et
de l'eau chaude savonneuse pour laver l'intérieur et I'extérieur du panier et du bac.
Avertissement : N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de tampons a récurer.

* Le panier et le bac peuvent étre lavés au lave-vaisselle dans le compartiment supérieur.
* Essuyez délicatement l'extérieur a l'aide d'un chiffon humide ou d'une serviette en
papier.

* Veuillez ne jamais immerger la friteuse a air ni sa prise dans de l'eau ni dans aucun
autre liquide.

* Séchez soigneusement toutes les piéces avant de les ranger.

* Conservez la friteuse a air dans un endroit frais et sec.

MISE AU REBUT DE LAPPAREIL

Cet appareil est conforme a la directive européenne 2012/19/UE sur
les appareils électriques et électroniques, connue sous le nom de DEEE
(déchets d'équipements électriques et électroniques), fournit le cadre juri-
dique applicable dans I'Union européenne pour I'élimination et la réutilisa-

B tion des déchets d'appareils électroniques et électriques. Ne jetez pas cet
appareil a la poubelle, mais apportez-le au centre de collecte des déchets
électriques et électroniques le plus proche de votre domicile.

A DEPOSER A DEPOSER
. EN MAGASIN EN DECHETERIE
Cet appareil

se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr Séparez les éléments avant de trier
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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CATALA

ENS AGRADARIA DONAR-VOS LES GRACIES PER TRIAR UFESA. DESITGEM QUE EL
PRODUCTE FUNCIONI DE MANERA SATISFACTORIA I PLAENT PER VOSALTRES.

ADVERTIMENT ,
LLEGIU ATENTAMENT LES INSTRUCCIONS D'US ABANS D'UTILITZAR EL PRODUCTE.
EMMAGATZEMEU AQUESTES INSTRUCCIONS A UN LLOC SEGUR PER A FUTURES CONSULTES.

DESCRIPCIO

1. Entrada d'aire

2. Panell de control

3. Safata

4. Cistella

5. Ansa

6. Sortida d'aire

7. Cable d'alimentacid

DESCRIPCIO DEL PANELL DE CONTROL

. Programes preestablerts

. Boté Menu

. Boté de Temps/temperatura

. Boté d'augment Temps/temperatura

. Boté de disminucié Temps/temperatura
. Bot6 Inici/Pausa

. Boté d'encesa

NoOouh WN =

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Si el cable electric d'alimentacié esta fet malbé
ha de ser substituit pel fabricant, el seu agent de
servei o persones qualificades de manera similar
per tal d’evitar perills. AqQuest aparell el poden fer
servir nens de més de 8 anys i persones amb ca-
pacitats fisiques, sensorials 0 mentals reduides o
amb manca d'experiéncia i coneixements, sem-
pre i quan se'ls hagi donat supervisié o instruc-
Ccié sobre I'Us de l'aparell d'una manera segura i
si entenen els perills implicats. Queda totalment
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prohibit que els nens juguin amb l'aparell. La ne-
teja i el manteniment d'usuari no els poden fer
els nens, excepte si sén majors de 8 anys i estan
supervisats. Mantingueu l'aparell i el seu cable
fora de l'abast dels nens menors de 8 anys. Els
aparells no estan pensats per ser operats mit-
jancant un cronometre extern o un sistema de
control remot independent. Desconnecteu l'apa-
rell quan no estigui en Us i abans de netejar-lo.
Deixeu-lo refredar abans de fer-lo servir, treure’n
les peces i netejar-lo. No submergiu l'aparell en
aigua ni en cap altre liquid. Aquest aparell esta
pensat per utilitzar-lo a una algcada maxima de
2000 m per sobre del nivell del mar.
ADVERTENCIA: possibles lesions per un
mal us! La superficie es susceptible d'escal-
far-se durant I'is.

ADVERTENCIES IMPORTANTS

Aquest aparell esta dissenyat exclusivament per a I'is domestic, i en cap cas no s’ha
d'utilitzar amb finalitats comercials o industrials. Qualsevol Us incorrecte o manipulacié
indeguda del producte deixara la garantia sense efecte. Abans d'endollar el producte,
comproveu que la tensié de la vostra xarxa eléctrica sigui la mateixa que la indicada
a l'etiqueta del producte. Col-loqueu l'aparell sobre una superficie plana i uniforme. El
cable de connexi6 a la xarxa eléctrica no s'ha d'entortolligar ni embolicar al voltant del
producte durant I'is. No utilitzeu el dispositiu ni el connecteu o desconnecteu de la xarxa
eléctrica amb les mans i/o els peus molls. No estireu el cable de connexié per desendo-
llar-lo ni 'empreu com a nansa.

IMPORTANT. Quan feu servir aquesta fregidora daire, posicioneu-la de manera que hi
hagi almenys deu centimetres d'espai lliure a tots els costats de I'aparell per tal de per-
metre una circulacié d'aire adequada.

NO col-loqueu la fregidora d'aire sota armaris, estanteries, persianes o cortines. Risc de
sobreescalfament/incendi. No tapeu cap part de la fregidora d'aire amb un drap o similar,
ja que en provocaria el sobreescalfament. Risc d'incendi.

Aquest aparell és una FREGIDORA D’AIRE. Requereix molt poc oli per cuinar. No ompliu
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el calaix d'oli ni greix, ja que aixo pot provocar un perill d'incendi.

No utilitzeu cap altre accessori que no siguin els recomanats pel fabricant amb aquesta
fregidora d'aire. Porteu sempre guants de forn protectors amb aillament quan introduiu
o enretireu articles de la fregidora d'aire calent. Laparell s’ha d'utilitzar sobre una super-
ficie plana i estable resistent a la calor. La primera vegada que utilitzeu la fregidora d'aire
pot produir-se una lleugera olor o una petita quantitat de fum. Aixo és normal i és només
que es cremen els residus de fabricacié. Col-loqueu sempre els ingredients a fregir a dins
del calaix per evitar que entrin en contacte amb els elements calefactors. Desendolleu el
producte immediatament de la xarxa eléctrica en cas d'avaria o desperfecte i poseu-vos
en contacte amb un servei oficial de suport técnic. Per tal d'evitar qualsevol risc, no des-
munteu el dispositiu. Només el personal tecnic qualificat del servei oficial d'assistencia
técnica de la marca pot realitzar reparacions o procediments sobre el dispositiu.

B&B TRENDS S.L. roman exempt de tota responsabilitat pels danys que es puguin pro-
duir a persones, animals o objectes a causa de no observar aquestes adverténcies.

ABANS DEL SEU PRIMER US

Elimineu tots els materials d'embalatge i adhesius de l'interior i l'exterior de la fregidora.
Netegeu-ne suaument I'exterior amb un drap humit o una tovallola de paper.
ADVERTIMENT: No utilitzeu agents de neteja ni fregalls abrasius.

ADVERTIMENT: No submergiu mai la fregidora ni el seu endoll en aigua ni cap altre
liquid.

COM UTILITZAR

1. Connecti I'endoll a una presa de corrent amb presa de terra.

2. Servei amb cura la cistella de la fregidora d'aire.

3. Posi els ingredients en la cistella.

ADVERTIMENT: No ompli mai la cistella per sobre de la quantitat indicada en la taula
de receptes, ja que aixd podria afectar la qualitat dels resultats finals.

4. Torni a col-locar la cistella en la fregidora d'aire. No utilitzi mai la cistella sense la
safata de menjar.

ADVERTIMENT: No toqui la cistella despues del seu Us, ja que s'escalfa molt. Subjecti la
cistella només per l'ansa.

5. Premi el “Boté d'encesa” (7)", per a encendre la fregidora d'aire.

6. Premi el “Boté Menu"(2) per a canviar entre els programes preestablerts i premi el
“Boté Temps/Temperatura” (3) per a canviar entre seleccionar el temps o la temperatura.
Personalitzi el temps de treball i la temperatura, prement “+” (4) o “-" (5) per a ajustar el
temps i la temperatura.

Temps per defecte de 15min, temperatura per defecte de 180 °C.

Rang de temps ajustable 1-60min.

Rang de temperatura ajustable 80-200 °C.

7. Premi el botd “Inici/Pausa” (6) per a iniciar la coccié. La pantalla mostrara ciclicament
la temperatura ajustada i el temps restant.

En estat de funcionament, premi el “Boté Inici/Pausa” (6), per a pausar el programa i
premi prolongadament el “Boté Ences” (7) per a apagar.

8. Afegeixi 3 minuts al temps de preparacié quan l'aparell aquest fred, o també pot
deixar que l'aparell es precalfi sense cap ingredient en el seu interior uns 4 minuts.

9. Quan hagi transcorregut la meitat del temps programat, I'indicador lluminds d'agi-
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tacié s'encendra i emetra tres xiulets. Després de treure la cubeta i donar-li la volta els
aliments, la llum d'avis d'agitacié s'apagara.

Una vegada finalitzat el treball, la pantalla mostrara “OFF”. En aquest moment, el venti-
lador continua funcionant durant uns segons fins al final, i se senten 5 xiulets, tornant
al mode d'espera. El “Boté d'encesa’(7) esta sempre ences.

10. Per a retirar els ingredients, tregui la cistella de la fregidora d'aire. La cistella i els
ingredients estan calents. Pot usar una forquilla (o pinces) per a treure els ingredients.
Per a retirar els ingredients grans o fragiles, utilitzi un parell de pinces per a treure els
ingredients de la cistella. Buidar la cistella en un bol o en un plat.

COM UTILITZAR ELS PROGRAMES PREESTABLERTS

Les funcions predeterminades l'ajudessin a comencar a cuinar eficientment.

Pot seleccionar la icona que desitgi prement el boton de menu (2) (Seleccion de pro-
grames). Cada vegada que premi el botd, el programa predeterminat ira canviant d'es-
querra a dreta.

Una vegada triat premi el “bot6 Inici/Pausa” (6) per a confirmar la seleccion i comencar
a cuinar.

El temps i la temperatura es configuressin en mode predeterminat per al tipus de
menjar seleccionat. Pot modificar la configuracion predeterminada amb els botons

de temps i temperatura.

La configuracion predeterminada és la segient:

Icones Predeterminats Hora Temperatura
- Perdefecte 15 minutos 180°C
@ Patates 18 minutos 200°C
Carn 10 minutos 200°C
a" Pollastre 12 minutos 180°C
@ Enfornar 30 minutos 160°C
‘,f Peix 15 minutos 180°C
é Verdures 20 minutos 180°C

Nota: utilitzi la taula de mes a baix només com a referéncia. El temps i temperatura
de coccion reals poden ajustar-se en funcion de la quantitat o tamano dels aliments.
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CONSELLS DE CUINA

* Gairebé qualsevol aliment que es cou tradicionalment al forn es pot fregir a l'aire.

* Els aliments es couen millor i de manera més uniforme quan sén de mida i gruix
similars.

* Els aliments més petits requereixen menys temps de coccié que els trossos meés grossos.
* Per obtenir els millors resultats en el menor temps possible, fregiu els aliments a l'aire
en tandes petites. Eviteu apilar-los o fer-ne capes sempre que sigui possible.

* La majoria dels aliments preenvasats no necessiten ser remullats en oli abans de
fregir a l'aire. La majoria ja contenen oli i d'altres ingredients que milloren el torratge i
la cruixentor

« Els aperitius congelats es fregeixen molt bé a l'aire. Per obtenir els millors resultats,
disposeu-los a la safata en una sola capa.

+ Si poseu capes d'aliments, assegureu-vos-en de sacsejar el calaix a la meitat (o girar
els aliments) per afavorir una coccié uniforme.

+ Afegiu els aliments que esteu preparant des de zero, com ara patates fregides o ver-
dures, amb una petita quantitat d'oli per afavorir que quedin torrades i cruixents.

* Quan fregiu verdures fresques a l'aire, assegureu-vos-en d'eixugar-les del tot abans
d'afegir-les amb oli i fregir-les a l'aire per garantir la maxima cruixentor.

* Les fregidores d'aire son ideals per reescalfar aliments, incloent-hi la pizza. Per re-
escalfar els aliments, ajusteu la temperatura a 150 °C durant un maxim de 10 minuts.

NETEJAI MANTENIMENT

+ Assegureu-vos-en que la fregidora d'aire estigui desendollada i freda abans de netejar-la.
« Empreu un drap net i sec per netejar-ne l'interior. No utilitzeu un drap moll, ja que
podria entrar aigua a l'interior de l'aparell.

Advertiment: No utilitzeu agents de neteja ni fregalls abrasius.

+ Netegeu-ne suaument I'exterior amb un drap humit o una tovallola de paper.

* No submergiu mai la fregidora d'aire ni el seu endoll en aigua ni cap altre liquid.

* Eixugueu-ne bé totes les parts abans de desar-la.

+ Deseu la fregidora d'aire a un lloc fresc i sec.

ELIMINACIO DE L'APARELL

Aquest producte compleix amb la Directiva Europea 2012/19/UE sobre apa-
rells eléctrics i electronics, coneguda com a RAEE (Residus d'aparells eléc-
trics i electronics), que estableix el marc legal aplicable a la Unié Europea pel
que fa a l'eliminacié i el reciclatge d'aparells eléctrics i electronics. No llenceu

B <2quest producte a les escombraries. En comptes d'aix0, porteu-lo a la deixa-
lleria més propera i llenceu-lo a la zona de tractament de residus d'aparells
eléctrics i electronics.
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ITALIANO

GRAZIE PER AVERE SCELTO UFESA, CT AUGURIAMO CHE IL PRODOTTO SODDIS-
FI LE VOSTRE ESIGENZE NEL MIGLIOR MODO POSSIBILE.

AVVERTENZA

PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO, LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PER L'USO.
CONSERVARLE IN UN LUOGO SICURO PER POTERLE CONSULTARE QUANDO NECESSARIO.

DESCRIZIONE

1. Ingresso aria

2. Pannello di controllo
3. Piastra della friggitrice
4, Cestello

5. Maniglia

6. Uscita dell'aria

7. Cavo di alimentazione

DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO

. Programmi preimpostati

. Pulsante del menu

. Pulsante ora/temperatura

. Pulsante di aumento dell'ora/temperatura

. Pulsante di diminuzione dell'ora/temperatura
. Pulsante di avvio/pausa

. Pulsante di accensione

NoubhwbN-=

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, esso
deve essere sostituito dal produttore, da un tec-
nico del servizio di assistenza o da personale
qualificato per evitare rischi.

Questoapparecchio puo essere utilizzato dabam-
bini di eta superiore a 8 anni e da persone con fa-
colta fisiche, sensoriali o mentali ridotte oppure
prive di esperienza e conoscenze, purché siano
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controllate o istruite all'utilizzo dell'apparecchio
da una persona responsabile della loro sicurezza.
I bambini non devono giocare con l'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione non devono esse-
re svolte da bambini, a meno che non abbiano
almeno 8 anni e agiscano sotto la supervisione
di un adulto. Tenere l'apparecchio e il suo cavo
fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore a
8 anni. Lapparecchio non deve essere azionato
mediante un timer esterno o un telecomando/
sistema di controllo a distanza separato. Scolle-
gare l'apparecchio quando non € in uso e prima
di pulirlo. Lasciarlo raffreddare prima di pulirlo
e inserire o rimuovere parti e. Non immergere
'apparecchio in acqua o altri liquidi. Lapparecchio
puod essere utilizzato a un‘altitudine massima di
2000 m sopra il livello del mare.

Avvertenza: l'utilizzo improprio potrebbe

provocare danni. Le superfici si possono

riscaldare durante l'uso.

AVVERTENZE IMPORTANTI

Questo apparecchio € indicato esclusivamente per uso domestico; non deve essere
utilizzato in nessun caso per usi commerciali o industriali. L'uso scorretto o la gestione
inadeguata del prodotto annulleranno la garanzia. Prima di collegare I'apparecchio
alla rete di alimentazione, verificare che la tensione corrisponda a quella indicata su-
Il'etichetta del prodotto. Posizionare l'apparecchio su una superficie piatta uniforme
Durante l'uso, il cavo di alimentazione non deve essere aggrovigliato né avvolto in-
torno al prodotto. Non utilizzare il dispositivo o collegarlo e scollegarlo all'alimen-
tazione elettrica con mani e/o piedi bagnati. Non tirare il cavo di alimentazione per
staccarlo dalla presa o usarlo come maniglia

IMPORTANTE. Durante l'utilizzo di questa friggitrice ad aria, mantenere uno spazio
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libero di almeno dieci centimetri intorno a tutti i lati del forno per garantire un'ade-
guata circolazione dell'aria.

NON posizionare la friggitrice ad aria sotto credenze, tende o tapparelle. Rischio di
surriscaldamento/incendio. Non coprire alcuna parte della friggitrice con un panno o
simili, per evitare di causare surriscaldamento. Rischio di incendio.

Questa & una FRIGGITRICE AD ARIA. Richiede una minima quantita di olio per cuoce-
re. Non riempire il recipiente con olio o grasso: potrebbe rappresentare un pericolo di
incendio. Non utilizzare accessori diversi da quelli raccomandati dal produttore per
questa friggitrice ad aria. Indossare sempre guanti da forno protettivi e isolanti quan-
do si inseriscono o rimuovono elementi dalla friggitrice ad aria. Lapparecchio deve
essere utilizzato su una superficie piana, stabile e resistente al calore. La prima volta
che si utilizza la friggitrice ad aria, essa potrebbe rilasciare un leggero odore o una
piccola quantita di fumo. Tutto cid &€ normale: si tratta semplicemente dei residui di
produzione che vengono bruciati. Posizionare sempre gli ingredienti da friggere nel
cestello, per evitare che vengano a contatto con gli elementi riscaldanti. Scollegare
immediatamente il prodotto dalla rete elettrica in caso di guasto o danno e rivolgersi
al servizio di assistenza tecnica ufficiale. Per evitare qualsiasi rischio, non aprire il
dispositivo. Solo il personale tecnico qualificato del servizio di assistenza ufficiale del
produttore puo eseguire interventi di riparazione o di altro genere sul dispositivo.

B&B TRENDS SL. declina ogni responsabilita per danni che possono verificarsi a per-
sone, animali o cose per la mancata osservanza di queste avvertenze.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio e gli adesivi dalla parte interna ed ester-
na della friggitrice ad aria. Strofinare delicatamente la parte esterna con un panno
umido o di carta.

AVVERTENZA: Non immergere mai la friggitrice ad aria o la sua spina in acqua o altri
liquidi.

2. Tirare la maniglia del cestello per estrarlo dalla friggitrice. Utilizzare la maniglia
del vassoio presente nella sua parte centrale per rimuoverlo. Utilizzare una spugna
e acqua saponata calda per lavare la parte interna ed esterna di cestello e vassoio. Il
cestello e il vassoio possono essere lavati in lavastoviglie nel carrello superiore.

3. AVVERTENZA: Non usare agenti detergenti aggressivi o spugne abrasive.
4. Asciugare con cura.

ISTRUZIONI PER L'USO

1. Collegare la presa di alimentazione a una presa a muro con messa a terra.

2. Estrarre con attenzione il cestello dalla friggitrice ad aria

3. Mettere gli ingredienti nel cestello.

AVVERTENZA: Non riempire mai il cestello oltre la quantita indicata nella tabella delle
ricette, poiché cid potrebbe influire sul risultato finale.

4. Reinserire il cestello nella friggitrice ad aria. Non utilizzare mai il cestello senza
averci messo sopra il vassoio per alimenti.

AVVERTENZA: Non toccare il cestello durante e a volte dopo l'utilizzo poiché puo es-
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sere molto caldo. Tenere la cestello solo per la maniglia.

5. Premere il “pulsante di accensione (7)" per accendere la friggitrice ad aria.

6. Premere il “pulsante Menu"” (2) per passare tra i programmi preimpostati e fare clic
sul “pulsante Tempo/Temperatura” (3) per passare dalla selezione del tempo a quella
della temperatura.

Per personalizzare il tempo e la temperatura di lavoro, premere “+” (4) o “-" (5) per
regolare il tempo e la temperatura.

Tempo predefinito di 15 minuti, temperatura predefinita di 180 °C.

Intervallo di tempo regolabile da 1 a 60 minuti.

Temperatura regolabile 80-200 °C.

7. Premere il “pulsante Avvio/Pausa” (6) per avviare la cottura. Lo schermo del display
visualizza ciclicamente la temperatura impostata e il tempo rimanente.

Durante il funzionamento, premere il pulsante “Avvio/Pausa” (6) per mettere in pausa
il programma e premere a lungo il pulsante “Alimentazione” (7) per spegnerlo.

8. Aggiungere 3 minuti al tempo di preparazione quando l'apparecchio & freddo,
oppure ¢ possibile lasciare che I'apparecchio si preriscaldi senza ingredienti.
preriscaldare 'apparecchio senza ingredienti per circa 4 minuti.

9. Quando il tempo impostato € giunto a meta, la spia dell'agitazione si accende e
emette tre segnali acustici. Dopo aver estratto il cassetto e girato gli alimenti, la spia
di agitazione si spegne.

Al termine del lavoro, il display visualizza “OFF". A questo punto, la ventola continua a
funzionare per alcuni secondi fino alla fine e si sentono 5 bip, tornando alla modalita
standby. Il “pulsante di accensione” (7) € sempre acceso.

10. Per rimuovere gli ingredienti, estrarre il cestello dall'Airfryer. Il cestello e gli in-
gredienti sono caldi. E possibile utilizzare una forchetta (o una pinza) per estrarre gli
ingredienti. Per rimuovere ingredienti grandi o fragili, utilizzare un paio di pinze per
sollevare gli ingredienti dalla vasca. Svuotare il cestello in una ciotola o in un piatto.

FUNZIONI PREIMPOSTATE

Le funzioni preimpostate vi aiuteranno a iniziare a cucinare in modo efficiente.
Selezionare una delle icone premendo il “tasto Menu” (2). Ogni volta che si preme

il programma preimpostato cambia da sinistra a destra. Una volta selezionato, pre-
mere il pulsante Avvio/Pausa (6) per confermare la selezione e avviare la cottura.
In questo modo si impostano automaticamente l'ora e la Tempo e temperatura su
un'impostazione predefinita per il tipo di alimento selezionato. E possibile annullare
le le impostazioni predefinite con i pulsanti Tempo/Temperatura e +/-.

Le impostazioni predefinite sono le seguenti:

Icone Preselezione Tempo Temperatura
- Predefinito 15 minuti 180°C
@ Patate fritte 18 minuti 200°C
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Carne 10 minuti 200°C
Gg Pollo 12 minuti 180°C
@ Torta 30 minuti 160°C
/9 -
4= Pesce 15 minuti 180°C
=5
@ Verdure 20 minuti 180°C

Nota: utilizzare la tabella sottostante solo come riferimento. Il tempo e la temperatura
di cottura effettivi potrebbero essere regolati in base alla quantita o alle dimensioni
dell'alimento.

CONSIGLI DI COTTURA

* Quasi tutti gli alimenti che possono essere cotti in forno in maniera tradizionale
possono essere fritti ad aria.

* Gli alimenti si cuociono meglio e in maniera piu uniforme quando hanno dimensioni
e spessori simili.

* Parti di cibo di piccole dimensioni richiedono meno tempo di cottura rispetto a parti
piu grandi.

* Per i migliori risultati nel tempo piu breve possibile, friggere ad aria gli alimenti in
piccole quantita. Se possibile, evitare di impilare o sovrapporre gli alimenti.

* La maggior parte dei cibi preconfezionati non deve essere passata in olio prima de-
lla frittura ad aria. La maggior parte di questi cibi contiene olio e altri ingredienti che
favoriscono doratura e friabilita

* Gli antipasti congelati sono ideali per la frittura ad aria. Per ottenere i risultati mi-
gliori, disporli sul vassoio in uno strato singolo.

* Se si posizionano gli alimenti su piu strati, fare in modo di scuotere il cestello a meta
cottura (o di girare gli alimenti) per favorire una cottura uniforme.

* Passare gli alimenti preparati dal prodotto fresco, come patatine fritte o altre verdu-
re, in una piccola quantita di olio, per garantire doratura e friabilita.

* Quando si friggono ad aria le verdure, tamponarle fino ad asciugarle completamen-
te prima di passarle nell'olio e friggerle ad aria per ottenere il massimo della friabilita.

* Le friggitrici ad aria sono ottime per riscaldare gli alimenti, pizza compresa. Per ris-
caldare gli alimenti, impostare la temperatura su 150°C per 10 minuti.

PULIZIA E MANUTENZIONE

« Controllare che la friggitrice sia scollegata e fredda prima di pulirla.

* Una volta che la friggitrice e il cestello sono freddi, rimuovere il cestello dalla fri-
ggitrice (se non € gia stato fatto). Utilizzare la maniglia del vassoio per rimuoverlo.
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Utilizzare una spugna e acqua saponata calda per lavare la parte interna ed esterna
di cestello e vassoio.

Avvertenza: Non usare agenti detergenti aggressivi o spugne abrasive.

+ Il cestello e il vassoio possono essere lavati in lavastoviglie nel carrello superiore.
« Strofinare delicatamente la parte esterna con un panno umido o di carta.

* Non immergere mai la friggitrice o la sua spina in acqua o qualsiasi altro liquido.
+ Asciugare accuratamente tutte le parti prima di metterle via.

+ Conservare la friggitrice in un luogo fresco e asciutto.

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

Questo prodotto & conforme alla Direttiva europea 2012/19/UE sui dispo-
sitivi elettrici ed elettronici, nota anche come RAEE (Rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche), che delinea il quadro giuridico vigente ne-
I'Unione europea per lo smaltimento e il recupero dei rifiuti di dispositivi
mEmmm c<lettronici ed elettrici. Non smaltire il prodotto nel bidone della spazzatura:
rivolgersi al centro di smaltimento di rifiuti elettrici ed elettronici piu vicino.
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DEUTSCH

WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABEN UND
WUNSCHEN IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES QERATS
SORGFALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN
VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG

1. Lufteinlass
2. Bedienfeld
3. Frittierplatte
4. Korb

5. Handgriff

6. Luftauslass
7. Stromkabel

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

1. Voreingestellte Programme

2. Menu-Taste

3. Taste Zeit/Temp.

4. Taste Zeit/Temperatur erhéhen

5. Taste Verringern Zeit/Temperatur
6. Taste Start/Pause

7. Einschalttaste

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss es
durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder
ahnlich qualifizierte Personen ersetzt werden,
um eine Gefahrdung zu vermeiden.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
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Mangel an Erfahrung und Wissen nur benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich
des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwie-
sen wurden und die daraus resultierenden Ge-
fahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigung und Wartung durfen
nicht von Kindern vorgenommen werden - es
sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt. Halten Sie das Gerat und sein Ka-
bel aulBerhalb der Reichweite von Kindern unter
8 Jahren. Dieses Gerat ist nicht fuir den Betrieb
Uber eine externe Zeitschaltuhr oder ein sepa-
rates Fernsteuersystem vorgesehen. Trennen
Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn
es nicht in Gebrauch ist und bevor Sie es reini-
gen. Lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie Teile an-
bringen, abnehmen oder reinigen. Tauchen Sie
das Gerat niemals in Wasser oder andere Flus-
sigkeiten ein. Dieses Gerat ist fUr den Einsatz in
einer maximalen Hohe von 2.000 m uber dem
Meeresspiegel vorgesehen.
Warnung: Magliche Verletzung durch
unangemessene Verwendung!. Die Ober-
flachen kénnen wahrend des Gebrauchs
heild werden.
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WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschlielich fur den hauslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls
fir einen gewerblichen oder industriellen Einsatz. Bei unsachgemafem Gebrauch
oder falscher Handhabung des Gerats erlischt die Garantie. Prufen Sie vor dem Eins-
tecken des Produkts, ob Ihre Netzspannung mit der auf dem Produktetikett angege-
benen Spannung ubereinstimmt. Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene
Oberflache. Das Stromkabel darf wahrend des Betriebs nicht verwickelt oder um das
Produkt gewickelt werden. Benutzen oder stecken Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen und/oder FlRen ein oder aus. Ziehen Sie nicht am Anschlusskabel, um es
auszustecken oder es als Griff zu verwenden.

WICHTIG. Stellen Sie beim Betrieb dieser Heil3luftfritteuse an allen Seiten mindes-
tens zehn Zentimeter Freiraum sicher, um eine ausreichende Luftzirkulation zu er-
moglichen. Stellen Sie Ihre HeiRRluftfritteuse NICHT unter Schranke, Jalousien oder
Vorhange. Uberhitzungs- und Brandgefahr. Bedecken Sie keinen Teil der Fritteuse mit
einem Tuch oder Ahnlichem, da dies zu Uberhitzung fiihrt. Feuergefahr.

Dieses Gerét ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es benétigt sehr wenig Ol zum Kochen.
Befiillen Sie den Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr birgt.
Verwenden Sie fur diese Heil3luftfritteuse nur das vom Hersteller empfohlene Zube-
hor. Tragen Sie immer schiitzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas in die
heiBe HeiBluftfritteuse einlegen oder aus ihr entnehmen. Verwenden Sie das Gerat
auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen Oberflache. Wenn Sie die Fritteuse
zum ersten Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse Rauchentwicklung
auftreten. Dies ist normal und nur auf das Verbrennen von Herstellungsriickstanden
zuruckzufuhren. Legen Sie die zu frittierenden Speisen immer in den Korb, damit
sie nicht mit den Heizelementen in Berihrung kommen. Ziehen Sie im Falle einer
Stérung oder Beschadigung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an einen
offiziellen technischen Kundendienst. Um eine Gefahrdung zu vermeiden, darf das
Gerat nicht gedffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen
technischen Kundendienstes der Marke darf Reparaturen oder Eingriffe am Gerat
vornehmen.

B&B TRENDS SL. tibernimmt keine Haftung fur Schaden an Personen, Tieren oder
Gegenstanden, die durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

VOR DEM ERSTEN EINSATZ

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber von der Innen- und
AuBenseite der HeiRluftfritteuse. Wischen Sie die AuRenseite vorsichtig mit einem
feuchten Stoff- oder Papiertuch ab.

WARNUNG: Tauchen Sie die HeiBluftfritteuse oder ihren Stecker niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

2. Ziehen Sie den Korb an seinem Griff aus der Heil3luftfritteuse heraus. Nehmen
Sie die Schale am Griff in ihrer Mitte heraus. Reinigen Sie die Innen- und Aul3enseite
des Korbs und der Schale mit einem Schwamm und warmem Seifenwasser. Korb und
Schale kdnnen oben im oberen Fach des Geschirrspuilers gewaschen werden.

3. WARNUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.
4. Trocknen Sie alles grindlich ab.
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BEDIENUNG

1. Verbinden Sie den Netzstecker mit einer geerdeten Steckdose.

2. Nehmen Sie den Korb vorsichtig aus der Hei3luftfritteuse heraus

3. Geben Sie die Zutaten in den Korb.

WARNUNG: Fullen Sie den Korb niemals Uber die in der Rezepttabelle angegebene
Menge hinaus, da dies die Qualitat des Endergebnisses beeintrachtigen kénnte.

4. Schieben Sie den Korb zuriick in die HeiRluftfritteuse. Verwenden Sie den Korb
niemals ohne die Essensschale darauf.

WARNUNG: Beruhren Sie den Korb wahrend und unmittelbar nach dem Gebrauch
nicht, da er sehr heil3 wird. Halten Sie den Korb nur am Griff.

5. Driicken Sie die “Power-Taste (7)", um die Fritteuse einzuschalten.

6. Driicken Sie die “Menutaste” (2), um zwischen den voreingestellten Programmen
zu wechseln, und klicken Sie auf die “Zeit-/Temperaturtaste” (3), um zwischen der
Auswahl von Zeit oder Temperatur zu wechseln.

Passen Sie die Betriebszeit und die Temperatur an, indem Sie “+" (4) oder “-" (5) druic-
ken, um die Zeit und die Temperatur einzustellen.

Voreingestellte Zeit von 15min, Standardtemperatur von 180 °C.

Einstellbarer Zeitbereich 1-60min.

Einstellbarer Temperaturbereich 80-200 °C.

7. Driicken Sie die “Start/Pause-Taste” (6), um den Garvorgang zu starten. Die Anzeige
wechselt und zeigt die eingestellte Temperatur und die verbleibende Zeit an.

Im Betriebszustand die “Start/Pause-Taste” (6) driicken, um das Programm zu unter-
brechen und die “Power-Taste” (7) lange driicken, um das Gerat auszuschalten.

8. Addieren Sie 3 Minuten zur Zubereitungszeit, wenn das Gerat kalt ist, oder lassen Sie
das Sie konnen das Gerat auch ohne Zutaten im Inneren ca. 4 Minuten vorheizen lassen.
9. Wenn die eingestellte Zeit zur Halfte abgelaufen ist, leuchtet die Schittelanzeige
auf und es ertdnt ein dreimaliger Piepton. Nach dem Herausziehen der Schublade
und dem Wenden der Speisen erlischt die Schittelanzeige.

Nach Beendigung der Arbeit wird auf dem Display “OFF” angezeigt. Zu diesem Zei-
tpunkt lauft das Geblase noch einige Sekunden lang weiter und kehrt dann mit 5 Piep-
ténen in den Standby-Modus zuriick. Die “Power-Taste” (7) ist immer eingeschaltet.

10. Um die Zutaten zu entnehmen, ziehen Sie den Korb aus dem Airfryer. Der Korb
und die Zutaten sind heil3. Sie kénnen eine Gabel (oder eine Zange) verwenden, um
die Zutaten herauszunehmen. Um grol3e oder zerbrechliche Zutaten herauszuneh-
men, verwenden Sie eine Zange, um die Zutaten aus dem Behalter zu heben. Leeren
Sie den Korb in eine Schussel oder auf einen Teller aus.

VOREINGESTELLTE FUNKTIONEN

Die voreingestellten Funktionen helfen Ihnen, effizient mit dem Kochen zu beginnen.
Wahlen Sie eines der Symbole aus, indem Sie die “Menutaste” (2) driicken. Jedes Mal,
wenn Sie die Taste wird das voreingestellte Programm von links nach rechts gewe-
chselt. Wenn Sie ein Programm ausgewahlt haben, drticken Sie die Taste Start/Pause
(6), um die Auswahl zu bestatigen und den Garvorgang zu starten. Zeit und Tempe-
ratur werden automatisch auf eine Standardeinstellung fur die gewahlte Speiseart
gesetzt. Mit der Taste Zeit/Temperatur und den Tasten +/- kdnnen Sie die Standarde-
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instellungen tberschreiben.
Die voreingestellten Werte sind wie folgt:

Symbole Voreinstellung Zeit Temperatur

- Standard 15 minuten 180°C
@ Pommes frites 18 minuten 200°C
Fleisch 10 minuten 200°C
ﬁ Hihnchen 12 minuten 180°C
@ Kuchen 30 minuten 160°C
‘,f Fisch 15 minuten 180°C
@ﬂ Gemluse 20 minuten 180°C

Hinweis: Verwenden Sie die nachstehende Tabelle nur als Referenz. Die tatsachliche
Garzeit und Temperatur kann je nach Menge oder GréRBe der Lebensmittel angepasst
werden.

ZUBEREITUNGSTIPPS

* Fast alle traditionell im Backofen zubereiteten Speisen kénnen auch mit heif3er Luft
frittiert werden

* Lebensmittel garen am besten und gleichmaRBigsten, wenn sie dhnlich gro3 und
dick sind

* Kleinere Lebensmittelstiicke bendtigen weniger Garzeit als groRRere

* FUr beste Ergebnisse in kurzester Zeit frittieren Sie Ihre Lebensmittel in kleinen
Mengen. Vermeiden Sie nach Mdglichkeit, sie zu stapeln oder zu schichten

* Die meisten vorverpackten Lebensmittel missen vor dem Heil3luftfrittieren nicht
in Ol geschwenkt werden. Die meisten enthalten bereits Ol und andere Zutaten, die
eine gute Braunung und Knusprigkeit ermdglichen

* TiefgekUhlte Happchen und Vorspeisen lassen sich sehr gut mit HeiBluft frittieren.
Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie sie in einer einzigen Schicht auf der Schale
anordnen

* Wenn Sie Speisen schichten, schitteln Sie den Korb oder wenden Sie seinen Inhalt
nach halber Zeit, um ein gleichmaRiges Frittieren zu férdern

* Schwenken Sie Lebensmittel, die Sie frisch zubereiten, wie z. B. Pommes frites oder
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anderes Gemiise, mit einer kleinen Menge Ol, damit sie knusprig braun werden
» Tupfen Sie frisches Gemiise vollstandig trocken, bevor Sie es in Ol schwenken und
mit Luft frittieren, um maximale Knusprigkeit zu erzielen

* HeiBluftfritteusen eignen sich hervorragend zum Aufwarmen, auch von Pizza. Ste-
llen Sie zum Aufwarmen Ihrer Speisen die Temperatur auf 150 °C und die Zeit auf 10
Minuten ein

REINIGUNG UND WARTUNG

* Stellen Sie sicher, dass die HeiRBluftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und ab-
gekuhlt ist

* Sobald Gerat und Korb abgekuhlt sind, nehmen Sie den Korb heraus (falls er nicht
bereits entfernt wurde). Ziehen Sie den Korb am Griff heraus. Reinigen Sie die In-
nen- und AulRenseite des Korbs und der Schale mit einem Schwamm und warmem
Seifenwasser.

Warnung: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

* Korb und Schale kénnen oben im oberen Fach des Geschirrspulers gewaschen werden.
* Wischen Sie die Aul3enseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff- oder Papiertuch ab.
* Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere Fllssigkeiten ein

* Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor Sie sie wegstellen.

* Lagern Sie die HeiBluftfritteuse an einem kuhlen, trockenen Ort

GERATEENTSORGUNG

Dieses Gerat entspricht der europadischen Richtlinie 2012/19/EU Uber ele-
ktrische und elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and
Electronic Equipment), die den in der Europadischen Union geltenden Re-
chtsrahmen fur die Entsorgung und Wiederverwendung von Elektro- und

B Elektronik-Altgeraten bildet. Werfen Sie dieses Produkt nicht in die Millton-
ne, sondern geben Sie es bei der nachstgelegenen Sammelstelle fur Elek-
tro- und Elektronikschrott ab.
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BbJ/IFTAPCKW

BNATOAAPM BW, HE N3BPAXTE UFESA, HAAABAME CE TO3W MPOAYKT AA B
E MONE3SEH M YAOBEH 3A PABOTA.

NMPEAYNPEXAEHWE

MOJA, TIPOYETETE BHWUMATE/IHO WHCTPYKUMUTE 3A YMOTPEBA, TPEAN [A
N3MONBBATE TPOAYKTA. CbXPAHETE TE3W HA BE3OMNACHO MECTO 3A BbAELLA
PE®EPEHLMA.

ONMMNCAHWE

1. Bxog 3a Bb34yX
2.MaHen 3a ynpasneHve
3. Nnouya 3a GpUTIOPHUK
4. KowHwnya

5. ApbXKa

6. /I3xoz 3a Bb3ayX

7. 3axpaHBaLy, kaben

ONMNCAHWVE HA KOHTPOJTHSA NAHEN

. MpepBapuTenHo 3agajeHun nporpamm

. ByTOH 3a meHt0

. bByToH Bpeme/Temnepatypa

. ByTOH 3a yBennyasaHe Ha BpemeTo/TeMnepartypaTa
. bByTOH 3a HamansBaHe Ha BpemMeTo/TemMnepaTtyparta
. bytoH Crapt/lNay3a

. ByTOH 3a 3axpaHBaHe

NouubhwbN-=

MHCTPYKUWNWN 3A BESOIMNACHOCT

AKo 3axpaHBaWuAT kaben e nosBpeneH, Tou
TpA6bBa Aa 6bAe 3aMeHeH OT Npoun3BoAUTens,
HeroBusi CepBM3eH MpeAacTaBuTen UAM Nnua
C nogobHa kBannoukauusa, 3a ga ce nsberHe
onacHocCT. To3n ypea MoXe Aa ce MU3rnonssa oT
Aeua Ha 1 Hag 8 rogMHK 1 OT LA C HAMaleHn
du3nyeckn, CEH30PHU  WUAN  YMCTBEHU
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CMOCOBHOCTU UAN C ANMCA HA ONUT N 3HaHWS,
aKo MM e OCUTYpeH HaA30p WU UHCTPYKUUU
OTHOCHO M3MN0JI3BaHeTOo Ha ypeja no 6e3onaceH
HauMH N ako pasbupaT CBbP3aHUTE C TOBAa
onacHocTu. He no3ssonaBanTe Ha Jdeua ga cu
NrpasaT c ypeaa. NMouncreaHeTo U NoagpbXKaTa
He Tps6bBa ga ce M3BbPLUBAT OT Jeua, OCBeH
aKko He ca Hajg 8 rogMHM M ca noj Haazsop.
Ma3eTe ypega n Herosmsa Kaben U3BbH Jocera
Ha Jeua, HeHaBbPLIUAN 8 TOAVNHW. YpeaunuTe He
ca npeasnaeHn Aa paboTAaT C BbHLUEH Tanmep
NNU CaMOCTOATeNHA CUCTEMA 3a ANCTAaHLUMOHEH
KOHTpoOn. W3knwuyeTe ypepa, Korato He ce
nonsea v npegmn aa ro noynctute. OcrtaseTe ro
Aia ce oxnaav npegmn faro crnobure, pasrnobute
NNn NnouncTuTe. He notansinTe ypeaa BbB BOAa
UNW Apyra Te4yHocT. To3n ypea e npeaHa3HauyeH
3@ M3MNo/si3BaHe Ha MakCcuManHa HaAMOpPCKa
BMco4ymHa ot 2000 M Hag, MOPCKOTO paBHULLE,
BHMMaHMe: npun HenpasBwiHa ynoTpeba
CblLUlecTByBa pPUCK OT  HapaHsaBaHe!
[MOBBPXHOCTUTE Ce HarpsABaT Mo Bpeme Ha
ynotpeba.

BAXXHU NMPEAYNPEXAEHNA

YpeabT e npeHa3Ha4YeH camo 3a JIOMaLLIHO NMOA3BaHE M B HAKAKbB c/lyyali He Tpsi6Ba
Ja Ce 13Mon3Ba B TbProBcka WAV NpoMuLLIeHa cpesa. Besika HenpaBuaHa ynotpeba
VAN HENpaBUIHO 6opaBeHe € ypeaa Le HarnpaBu rapaHumsTa My HeBa/lMAHaA.

Mpeau fa BKAOUMTE ypeaa, NpoBepeTe AV MPEXOBOTO HaMpeXeHYe e CbLLI0TO KaTo
MOCOYEHOTO Ha eTMKeTa Ha ypega. lMocTaBeTe ypesa Ha paBHa, Majka NOBbPXHOCT.
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KabentT 3a cBbp3BaHe KbM MpexaTa He TpsbBa fa ce 3anaMTa Win yBMBa OKONO
ypeaa no BpemMe Ha ynotpeba. He manonssaiiTe yCTPOWCTBOTO U HE IO BK/IKOUBANTE
M U3KIOYBaliTe OT 3aXpaHBallaTa Mpexa c MOKpY pbLe n/unv kpaka. He gbpnaiirte
3axpaHBalLusa Kaben, 3a Aa ro U3Ka4YnTe UK 3a a ro U3noJsiaBaTe KaTo pbKoxeBaTka
BAXXHO. Korato paboTuTe C TO31 ypej 3a roTBeHe C ropeLy Bb34yX, ocTaBeTe MoHe
JeceT caHTUMeTpa cBO60OAHO MPOCTPAHCTBO OT BCUYUKM CTpaHM Ha ¢ypHaTa, 3a ja
ocurypuTe agekBaTHa LMpKynaLusa Ha Bb3jyxa.

HE noctaBsnTe Bawwus ypes 3a rotBeHe € ropeLl Bb3ayx nog wkadose, LOpy Nan
3aBecu. Pyck oT nperpsiBaHe / noxap. He nokprBanTe HUKOS YacT Ha ebp dpalibpa
C Kbpra nam nopobeH matepuar, ToBa Lie fJoBeje A0 nperpsisaHe. PUcK oT noxap.
ToBa e YPEA, 3A TOTBEHE C N'OPELL, Bb34YX. 3a roTBeHe ce M31CKBA MHOIoO MaJsiko
MasHWHa. He nbnHeTe TeHAKepaTa € O/IMO WAW MasHWHA, Tbii KaTo ToBa MOXe
Ja NpuUYMHK noxap. He m3nonssaiTe HUKaKBX akcecoapw, pasanyHu OT Tesw,
npenopbyaHn OT MPOU3BOAUTENS Ha TO3M ypeJ 3a roTBeHe C ropely Bb3AyX.
BuHarn HoceTe 3alMTHN, U30AMPaHN pbKaBULM 3a dypHa, KOraTto nocraBsaTe UIn
n3BaxxaaTe NPOoAYKTW OT ropeLms ypes 3a roTBeHe € ropeLy Bb3ayX. YpeabT Tpsabsa
Ja ce M3rnon3Ba Ha paBHa, CTabuiHa TOMAOYCTOlYMBA MOBBLPXHOCT. Bb3MOXHO
e ja uma cnaba mMupmsMa WAN MaNKo KOAMYECTBO AWM MbPBUAT MbT, KOrato
n3nosisBaTe BalUMA ypej 3a rotTBeHe C ropeLy, Bb3AyX, ToBa € HOPMasHO, Tbil KaTo
NPON3BOACTBEHNTE OCTaTbLM U3rapaT. BuHary noctaBsaniTe CbCTaBKUTE 3a MbpXeHe
B KOLLHMLIATA, 3a Aa NpeoTBpaTUTE KOHTAKT C HarpeBaTe/IHUTe efleMeHTN.
M3kntoueTe ypesa He3abaBHO OT efleKTpuyeckata Mpexa B C/lyyail Ha noBpeja v ce
cBbpXeTe ¢ opumumanHa cnyxba 3a TexHMYecka nogapubxka. 3a fa npejoTspaTute
pPUCK OT OMACHOCT, He oTBapsaliTe ypeaa. Camo kBannduumpaH TeXHNYECKM NepcoHan
oT odunumanHaTta cykba 3a TexHMUYecka NoAAPBLXKKA 3a CbOTBETHATa TbProBCKa
MapKa Moxe jja U3BbpLUBa PEMOHT UM NpoLeAypu Mo yCTPOACTBOTO.

B&B TRENDS SL. He HOC/ OTrOBOPHOCT 3a LWEeTU, MPUYNHEHU OT XOPa, )XMBOTHU WU/N
npeAamMeTV Npu HecnasBaHeTo Ha Te3u npeaynpexaeHuns.

NMPEAVN NbPBOHAYANHATA YNOTPEBA

1. OTcTpaHeTe BCUYKW OMAKOBBLYHM MaTepuanm M CTUKEpU OT BbTpellHaTa u
BbHLUHAaTa CTpaHa Ha ypeja 3a roTBeHe C ropeLl Bb3gyx. BHMmaTenHo nsbspluete
BbHLUHATa YacT C BAaXHa Kbpna Nam KyXHeHcKa xapTus.

NPEAYNPEXAEHWE: Hukora He noTansiiTe ypeAa 3a roTBeHe C ropeLy, Bb3/lyX BbB
BOZA U APYrN TEYHOCTU.

2. i3pgbpnaliTe pbkoxBaTkaTa Ha KOLIHMLATA, 33 Aa U3BajMTe KOLHMLATa OT ypesa
3a roTBeHe C ropeLy, Bb3Aayx. Manonsearite pbkoxBaTkaTa Ha TaBM4YKaTa 3a neveHe
B LleHTbpPa Ha TaBM4yKaTa, 3a Aa A nsBaguTe. Vianonsearite rbba 1 Tonia canyHeHa
BOZa, 3a fla U3MMeTe BbTpellHaTa 1 BbHLUHAaTa CTpaHa Ha KOoLLHKMLaTa 1 TaBUYKaTa.
KowHmnuaTa 1 TaBMUKaTa ca NoAXoAsLM 38 MMeHe Ha FOPHOTO H1BO B CbAOMUSANHA
MaLluuHa.

3. NIPEAYNPEXXAEHWUE: He n3snonssante abpasvBHM NOYMNCTBALLM NpenapaTt nam
JOMaKUVHCKa Ten.

4. MNopacylieTe waTesnHo.
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KAK A N3MNOJ13BATE

1. CBbpxeTe LLerncena Ha 3aXpaHBaHeTO KbM 3a3eMeH CTeHEH KOHTaKT.

2. BHMMaTenHo nsgbpnanTe KOLWHMLATa OT ypesa 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3yX

3. lNocTaBeTe CbCTaBKUTE B KOLIHMLATA.

APEAYNPEXXAEHUE: Hnkora He nbaHeTe KOLWHMLATa Haj NOCOYEeHOTO B TabnnuaTa
C peuenTy, Thbil KaTO TOBa MOXe Jla MOB/IMSIe Ha KaYeCTBOTO Ha KpaliHUTe pe3ynTaTu.
4. MNnb3HeTe KOWHMLATa 06paTHO B ypesa 3a roTBeHe C ropeLy, Bb3ayx. Hukora He
13nosi3BaliTe KOWHMLATa 6e3 TaBaTa 3a XpaHa BbpXy Hes.

ANPEAYNPEXXAEHUE: He fokocBaiTe KOLWHMLATA MO BpeMe U cnej ynotpeba, Tbii
KaTo CTaBa MHOro ropetya. /lpbxKTe KOLHMLATa CamMo 3a pbKoxXBaTKaTa.

5. HaTucHeTe “ByTOH 3a 3axpaHBaHe (7)", 3a fa BkIoUnTe GpUTIOPHUKA.

6. HatncHete 6yToHa “Menu” (2), 3a Aa NpeBK/AOUMTE MeXAy npeaBapuTenHo
3ajajeHnTe nporpamn, M HaTucHeTe 6yToHa “Time/Temperature” (3), 3a pa
npeBKAOUMNTE MeXJy U3bopa Ha BpeMe Un TemnepaTtypa.

MNepcoHannsupanTe paboTHOTO BpeMe 1 TeMmnepaTypaTta, KaTo HaTucHeTe “+” (4) nnm
“."(5), 3a pa perynupaTe BpemMeTo U TemrnepaTypaTa.

Bpeme no nogpasbupaHe ot 15 MunH, TemnepaTypa no nogpasbupaHe ot 180 °C
PerynupaHe Ha BpemeTo B Ainana3soHa 1-60 MUH.

Perynnpyem TemnepatypeH ananasoH 80-200 °C.

7. HatuncHete 6yToHa “Ctapt/lay3a” (6), 3a ga 3anoyHeTe roTBeHeTo. EkpaHbT
Ha Aucnaes e npemMuHe npes UMKbA, 3@ Ja Nokaxe 3ajajeHaTta TemnepaTtypa v
OCTaBaLLoTo Bpeme.

B paboTHO cbCTOsIHME HaTUCHeTe 6yToHa “ CTapT/May3a” (6), 3a a cnpeTe nporpamara
M HaTUCHeTe NPOoAb/KNTENHO byTOoHa “3axpaHBaHe” (7), 3a Aa ce nsk4vnTe.

8. [lobaBeTe 3 MMHYTN KbM BPeMeTO 3a MPUroTBSAHE, KOraTo ypeabT e CTyAeH, Uan
MoOXeTe CbLLI0 Taka Aa oCTaBUTe ypeja fa ce 3arpee 6e3 HMKAKBU CbCTaBKW BbTpe
NpPUGAN3NTENHO 4 MUHYTN.

9. Korato 3ajafieHOTO Bpeme 13Tede HarosioBMHa, NMHAMKATOPBLT 3a MojcKka3BaHe
Ha pask/alaHeTo LWe CBeTHe W Le npo3Byyun Tpu nbTu. Cnej Kato m3saguTe
yeKMe[KeTo 1N obbpHeTe XpaHaTa, NoAcKkasBallaTa CBeT/IMHa 3a pa3kiallaHe Lie
yracHe.

Cnep npuknoyBaHe Ha paboTaTa Ha ekpaHa Ha Awucnnes ce nokassa “OFF”
(M3kntoveHo). B ToBa Bpeme BeHTUNATOPBLT NPOAbAXaBa Aa pPaboTh 3a HAKONKO
CeKYHAWN A0 Kpasi U Ma 5 3ByKOBW CUrHana, BpbLUaliiky ce B peXnM Ha roTOBHOCT.
“BYTOHBT 3a 3axpaHBaHe"(7) e BUHarun BK/H0YeH.

10. 3a pga wvsBagmMTe CbCTaBKUTe, U3AbpnariTe KOWHMUATa OT (PUTIOPHUKA.
KowHuuata n cbcTaBkuTe ca ropewn. MoxeTe fAa wm3nonssate sBwuanua (Mam
LWMnun), 3a fa n3saguTe CbCTaBknTe. 3a la U3BaAUTE roJieMun UM KPeXKU CbCTaBKu,
M3nosn3sBaliTe knewm, 3a fa n3BajnTe CbCTaBKUTE OT pe3epBoapa. VisnpasBaHe Ha
KOLLUHMLATa B Kyrna Uav BbpXy YMHUS.

NPEABAPUTENHO 3AAAAEHU ®YHKLUW

MpegBapuTenHo 3agagaeHnTe GyHKLUMN LWe BM MOMOrHaT Aa 3arno4vHeTe ga rotBuTe
epeKTMBHO.
N36epeTe HAKOSA OT MKOHWUTE, KaTO HaTMCHeTe 6yToHa “MeHto” (2). Bcekn nbT, KoraTto
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HaTMCHeTe 6yTOoHa, NpeABapuUTeIHO 3aAaZeHaTa Nporpama Le ce NPoOMeHU OT NISIBO
Ha AscHo. Cnep kaTo nsbepete, HaTMCHeTe 6YTOHA

bytoH “CtapTt/lMNay3a” (6), 3a Aa NoTBbLpAUTE M3bopa N Ja 3arMoyHeTe Ja roTesuTe.
ToBa aBTOMaTM4HO Le 3ajaje BpemeTo v TemnepaTypaTta Ha HacTponkata Mo
noapasbupaHe 3a M3bpaHuA TUN xpaHa. MoxeTe Aa OTMEHUTE HACTPOMKUTE Mo
noapasbupaHe c 6yToHa 3a Bpeme/TeMnepaTtypa 1 6yToHuTe +/-.

MpeaBapuTENHO 3ajajeHNTE HACTPOIKM Ca KaKTo ceABa:

NKkoHn npe,qBapm;renHw Bpeme TemnepaTtypa
HacTpoiiku
- Mo noapas6bupaHe 15 MUHYTU 180°C
PpeHckn o
18 MUHYTHN 200°C
NbpXeHn KapTodun
Meco 10 MUHYTUN 200°C
ﬁ nuaeLKo 12 MUHYTU 180°C
@ TopTa 30 MUHYTK 160°C
,p 6 15 180°C
g pnba MWUHYTN
@ﬂ 3eneHuyum 20 MUHYTN 180°C

3a6enexxka: 13non3BanTe Ta6n|/|u,aTa no-40ny CaMoO 3a CrpaBKa. AEIZCTBMTEHHOTO
BpemMe 1 TeMnepaTtypa Ha rotBeHe MoraTt fa ce HaJslara ga ce Kopurmpat B 3aBUCNMOCT
OT KOMMYeCTBOTO UK pa3Mepa Ha XpaHaTa.

CbBETWV 3ATOTBEHE

* Moyt BCsAKa XpaHa, KOSITO TPAAMLIMOHHO Ce NMPUTroTBs BbB pypHaTa, Moxe ja 6bje
MbpXXeHa B ype/a 3a roTBeHe C ropeLl, Bb34yX.

* XpaHuTe ce roTBAT Hali-fobpe 1 Hal-paBHOMEPHO, KOraTo ca MoYTu efHakBU Mo
pa3mep un gebenvHa.

* Mo-ManknTe NOpPLUUM XpaHa U3NCKBAT NO-MaaKo BpeMe 3a roTBeHe, OTKOJIKOTO Mo-
ronemuTe.

* 3a Ha-#06pY pe3ynTaTh 3a Hali-kpaTbK Nepunoj OT Bpeme, NpUroTBeTe xpaHaTta B
ypeAa 3a rotTBeHe C ropeLy, Bb3yX Ha Manku nopuuu. 36srealite nogpexgaHeTo Ha
naacToBe UAM HacN0sIBaHETO, KOraTto e Bb3MOXHO.

* MoBeyeTo NpesBapuTENHO ONaKoBaHW XpaHW He Tpsi6Ba fa ce NoTansAT B Ma3HMHA
npeAv NPUroTBsiHe B ypesa 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3ayx. loBeyeTo Beye CbabpxXaT
MasHMHa N APYr1 CbCTaBKK, KOUTO Noo6psABaT NokadpeHsABaHETO U XPyNKaBoCTTa

* 3aMpaseHunTe NPeAACTUs Y OPAbOBPY Ce MbPXKaT B ypea 3a roTBeHe C ropeLy Bb3ayX
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MHoro go6pe. 3a Ha-A06pW pe3ynTaT r'M NoapeseTe BbpXy TaBaTa B €4VIH C/0IA.

* AKO HacsosiBaTe XpaHu, He 3abpaBaliTe Aa paskaaTuTe KoLHWLATa Mo cpejarta
Ha noapexgaHeTo (MM Ja obbpHeTe XpaHaTa), 3a Ja OCUTypuTe PaBHOMEPHOTO
roTBeHe.

* MNocTaBAlTe XpaHW, KOUTO NPUroTBATE OT HynaTa, KaTo MbPXXeHW KapTodu mam
APYIV 3eneHYyLm, C Manko KOAM4YecTBO MasHMHa, 3a Aa ocurypuTe nokadeHsiBaHe
M XpYynKaBoOCT.

* Korato mbpXuTe npecHW 3efieHYyLM B ypeja 3a roTBeHe C ropely Bb3fyX, He
3abpassaliTe fa rm MscyLuMTe HaMb/AHO Ype3 MoTynBaHe, Npean Aa rm noctraeuTe B
Ma3HMHa 1 ja M N3NbpXnTe B ypeja 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3ayX, 3a ja ocurypmuTe
MaKCcMMasiHa XpyrnKaBoCT.

* Ypeaute 3a roteeHe C ropell Bb3AyX Ca 4YyfleCHW 3a nojrpsiBaHe Ha XpaHa,
BKIOUMTENHO NULA. 3a Aa NOArpeeTe XpaHaTta cu, 3ajaliTe TemnepaTtypaTa Ha 150°C
3a A0 10 MUHYTW.

NMOYNCTBAHE N NOAAPBXKKA

* YBepeTe ce, Ye ypeabT 3a roTBEHe C ropeLy, Bb3JyX € U3K/I4YeH OT KOHTaKTa v
oxnajeH npean NoYMNCTBaHe.

+ CnepkaTtoypenbT 3a roTBEHe C ropeLl, Bb3AyX 1 KOLWHMLaTa ce OXN1ajAT, u3BajeTe
KOLHMLaTa OT ypeaa (ako Beye He e OTCTpaHeHa). M3nonsealiTe pbkoxBaTka Ha
TaBaTa, 3a fjla OTCTPaHWTe TaBaTa. VI3nonssarite rb6a 1 Tonna canyHeHa BOAa, 3a Aa
M3MMeTe BbTPELLUHATa M BbHLUIHAaTa CTpaHa Ha KOWHWLATa 1 TaBuUYKaTa.
MNpepynpexxgeHune: He m3nonseanTe abpasMBHM MOYMCTBALLM Mpenapatv Wan
JOMaKMHCKa Ten.

*  KowHwnuatamTaBmukaTtacanoaxoasLm 3a MMeHe Ha FOPHOTO HNBO B CbAOMMUSI/IHA
MaLUuHa.

* BHumaTenHo m36bpLIeTe BBbHLIHATAa 4YacT C BAaXHA Kbpna WM KyXHeEHcCKa
xapTusi.

* Hwukora He notansaiiTe ypesa 3a rotBeHe C ropeLy Bb3ayX BbB BOja WU Apyra
TEYHOCT.

+ ToacyweTe WAaTeNHO BCUYKM YacTU Npean CbXpaHeHue.

+ CbxpaHsaBalTe ypesa 3a roTBeHe C ropeLy, Bb3AyX Ha XJ1afHO 1 CyX0 MSCTO.

N3XBBP/IAHE HA NMPOAYKTA

To3n npoaykT e B cboTBeTCTBME € npekTrBa 2012/19/EC Ha EBponerickuns
napnameHT OTHOCHO eNleKTPNYEeCKNTE N eNIeKTPOHHU YCTPOIiCTBA, U3BECTHA
kaTo OEEO (oTnagbLy OT eNeKTPUYecKo U efleKTPOHHO o6opyaBaHe),
KOSITO OocurypsiBa npaBHaTa pamka, npuaoxunma B EBponenckms cbio3

BN 32 V3XBbpAsHe M MNOBTOPHa ynoTpeba Ha OTNajbyHU eNeKTPOHHU W
efleKTpuyeckn ycTtpoiictea. He m3xBbpasaliTe To3n NpoAaykT ¢ 6uToBaTa
CcMeT, BMeCTO TOBa ro oTHeceTe /0 Hai-61M3KMa A0 fOMa BU LIeHTbP 3a
cbbupaHe Ha eNleKTpUYeCcKn U eNeKTPOHHN oTnagbLm.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, S.L. garantiza la conformidad de este producto, para el uso al que esta
destinado, durante el periodo marcado por la legislacion vigente en el pais de venta del
mismo. En caso de rotura durante el periodo de garantia, el usuario tendra derecho a
la reparacién o sustitucidn del producto sin coste alguno si el anterior no esta dispo-
nible, a menos que sea imposible o desproporcionado realizar una de estas opciones.
En este caso, puede optar por una reduccidn en el precio o la anulacién de la venta,
caso que debera negociar directamente con el vendedor. Esto también cubre la susti-
tucion de piezas de recambio, siempre que el producto se haya utilizado de acuerdo
con las recomendaciones de este manual en ambos casos y no haya sido falsificado
por terceros no autorizados por B&B TRENDS, S.L. La garantia no cubre ninguna parte
sujeta a desgaste y friccion. Esta garantia no afecta a sus derechos como consumidor
de acuerdo con las disposiciones de la Directiva 1999/44/CE para estados miembros de
la Union Europea.

USO DE LA GARANTIA

Los clientes deben contactar con el servicio técnico autorizado de B&B TRENDS, S.L. para
la reparacién del producto. Toda falsificacién del producto por parte de cualquier perso-
na no autorizada por B&B TRENDS, S.L. o el mal uso del mismo anulara los derechos de
garantia. Debe guardar la factura de compra, recibo o comprobante de entrega para
poder ejercer los derechos de garantia. Para servicio técnico y atencién al cliente fuera
de territorio espafiol, envie su solicitud al punto de venta donde adquirié el aparato.

RELATORIO DE GARANTIA

A B&B TRENDS, SL. garante a conformidade deste produto para o uso para o qual foi
concebido durante o periodo estabelecido pela legislagdo em vigor no pais de venda.
Em caso de avaria durante o periodo de vigéncia desta garantia, os utilizadores tém
o direito a reparagdo ou a substituicdo gratuita do produto caso a reparag¢do seja im-
possivel, a ndo ser que uma dessas op¢des seja impossivel de cumprir ou for despro-
porcionada. Neste caso, podera optar por uma redugdo no prego ou um cancelamento
davenda, qualquer uma das op¢des devendo ser tratada diretamente com o vendedor.
A garantia também cobre a substituicdo de pecas de reposicdo sempre que o produto
tenha sido usado em conformidade com as recomendacdes especificadas neste ma-
nual nos dois casos e sempre que ndo tenha sido manipulado por pessoal ndo autori-
zado pela B & B TRENDS, SL. Esta garantia ndo é aplicavel a quaisquer pecas sujeitas a
desgaste. Esta garantia ndo limita os seus direitos enquanto consumidor em conformi-
dade com as disposi¢des constantes da Diretiva 1999/44/CE para os Estados-Membro
da Unido Europeia.

UTILIZACAO DA GARANTIA

Os clientes devem contactar um Servigo Técnico autorizado da B&B TRENDS, SL. para
reparar o produto. Qualquer manipulacdo do mesmo por parte de qualquer pessoa
ndo autorizada pela B&B TRENDS, SL., ou uma utiliza¢do indevida ou negligente do
mesmo, tornardo esta garantia nula e sem efeito. Deve guardar a factura de compra,
recibo ou prova de entrega para exercer os direitos de garantia. Para receber assis-
téncia técnica ou beneficiar do servico pos-venda fora do territério espanhol, solicite
informacgdes junto ao ponto de venda em que adquiriu o aparelho.
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WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, SL. guarantees compliance of this product, for the use for which it is, du-
ring the period established by the legislation in force in the country of sale. In the case
of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair or else the
replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of the-
se options proves impossible to fulfil or is disproportionate. In this case, you can then
opt for a reduction in price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly
with the sales vendor. This also covers replacement of spare parts provided that the
product has been used according to the recommendations specified in this manual for
both cases, and has not been tampered with by any third party that is not authorised by
B & B TRENDS, SL. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear. This
warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions
in Directive 1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, SL., authorised Technical Service for repair
of the product. Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B
TRENDS, SL., or the careless or improper use of the same shall render this warranty
null and void. You must keep the purchase invoice, receipt or delivery docket in order
to exercise your warranty rights. For technical service and after-sales care outside the
Spanish territory, please submit your query to the point of sale where you purchased
the item.

BON DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garantit la conformité de ce produit, pour l'usage auquel il est des-
tiné, pendant la période établie par la législation en vigueur dans le pays de vente.
En cas de panne pendant la durée de la garantie, les utilisateurs ont le droit de faire
réparer ou remplacer le produit sans frais si la réparation n'est pas réalisable, a moins
que l'un de ces choix soit impossible a réaliser ou soit disproportionné. Dans ce cas,
vous pouvez alors opter pour une réduction du prix ou I'annulation de la vente, qui doit
étre traitée directement avec le vendeur. Cela couvre le remplacement des pieces de re-
change a condition que le produit ait été utilisé selon les recommandations indiquées
dans ce manuel pour les deux cas, et qu'il n‘ait pas été manipulé par toute tierce partie
n'étant pas autorisée par B & B TRENDS, SL. La garantie ne couvrira pas toute piéce
d'usure. Cette garantie n'affecte pas vos droits de consommateur conformément aux
dispositions de la Directive 1999/44/EC pour les états membres de I'Union européenne.

UTILISATION DE LA GARANTIE

Les clients doivent contacter un service technique agréé par B&B TRENDS, SL., pour fai-
re réparer le produit. Toute manipulation du produit par quiconque n'étant pas agréé
par B&B TRENDS, SL., ou l'utilisation négligente ou incorrecte de celui-ci rend cette ga-
rantie nulle et sans effet. Vous devez conserver la facture d'achat, le recu ou la preuve
de livraison afin d'exercer vos droits de garantie. Pour un service technique et un servi-
ce aprées-vente en dehors du territoire espagnol, veuillez soumettre votre demande au
point de vente ou l'article a été acheté.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, SL. garanteix el compliment d'aquest producte per a I'Us al qual esta desti-
nat durant el termini establert per la legislacio vigent al pais de venda. En cas d'avaria du-
rant la vigencia d'aquesta garantia, l'usuari té dret a la reparacié o substitucio del producte
sense cap carrec si la primera no esta disponible, llevat que una d'aquestes opcions resulti
impossible de complir o llur compliment sigui desproporcionat. En aquest cas, es pot op-
tar per una rebaixa del preu o la cancel-lacié de la venda, que s'ha de tractar directament
amb el venedor. També cobreix la substitucié de peces de recanvi sempre que el producte
hagi estat utilitzat d'acord amb les recomanacions especificades a aquest manual per a
ambdos casos, i no hagi estat manipulat per cap tercer que no estigui autoritzat per B & B
TRENDS, SL. La garantia no cobrira cap peca subjecta a desgast. Aquesta garantia no afec-
ta als vostres drets com a consumidor d'acord amb el que estableix la Directiva 1999/44/
CE per als estats membres de la Unié Europea.

US DE LA GARANTIA

El client haura de posar-se en contacte amb un Servei Técnic autoritzat de B&B TRENDS,
SL. per a la reparacié del producte. Qualsevulla manipulacié del producte per part de
qualsevulla persona no autoritzada per B&B TRENDS, SL., o I's descurat o indegut
del producte deixara sense efecte aquesta garantia. Haureu de conservar la factura
de compra, el rebut o el resguard de lliurament per poder exercir els vostres drets de
garantia. Si us cal el servei técnic i I'atencié postvenda fora del territori espanyol, si us
plau, dirigiu la vostra consulta al punt de venda on vau adquirir l'article.

RAPPORTO DI GARANZIA

B&B TRENDS, S.L. garantisce la conformita di questo prodotto, per I'uso a cui e destinato,
per il periodo stabilito dalla legislazione in vigore nel paese di vendita. In caso di guasto
durante il periodo di validita della presente garanzia, gli utilizzatori hanno diritto alla ri-
parazione o alla sostituzione gratuita del prodotto se la prima non ¢ disponibile, a meno
che una di queste opzioni si riveli impossibile da portare a termine o sproporzionata. In
questo caso, € possibile optare per una riduzione di prezzo o per 'annullamento della ven-
dita, che deve essere effettuato direttamente con il rivenditore. Cio si applica anche alla
sostituzione di parti di ricambio a condizione che il prodotto sia stato utilizzato secondo le
raccomandazioni specificate in questo manuale in entrambi i casi, e non sia stato mano-
messo da terze parti non autorizzate da B&B TRENDS, SL. La garanzia non copre parti sog-
gette a usura. La presente garanzia non pregiudica i diritti del consumatore in conformita
con le disposizioni della Direttiva 1999/44/CE per gli Stati membri dell’'Unione Europea.

UTILIZZO DELLA GARANZIA

I clienti possono contattare il servizio di assistenza tecnica autorizzato di B&B TRENDS,
SL. per riparazioni del prodotto. Poiché eventuali manomissioni dello stesso da sog-
getti non autorizzati da B&B TRENDS, SL., o I'utilizzo incauto o improprio dello stesso
rendono nulla la presente garanzia. Deve conservare la fattura d'acquisto, la ricevuta
o la prova di consegna per esercitare i suoi diritti di garanzia. Per servizio clienti e di
assistenza tecnica al di fuori del territorio spagnolo, si prega di inviare la richiesta al
punto vendita presso cui € stato acquistato l'articolo.
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GARANTIEBERICHT

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fur den Gebrauch, fir den
es bestimmt ist, fur den Zeitraum, der durch die im Verkaufsland geltende Gesetzge-
bung festgelegt ist. Im Falle eines Ausfalls wahrend dieser Garantiezeit hat der Benutzer
Anrecht auf eine kostenlose Reparatur oder andernfalls auf den kostenlosen Ersatz des
Gerats, wenn es nicht repariert werden kann, es sei denn, eine dieser Optionen erweist
sich als unmadglich oder unverhaltnismaRig. In diesem Fall kdnnen Sie sich dann fur eine
Preisminderung oder die Stornierung des Verkaufs entscheiden. Dies mussen Sie direkt
mit dem Verkaufer regeln. Gedeckt ist auch der Ersatz von Ersatzteilen, vorausgesetzt,
das Gerat wurde gemal’ den in dieser Anleitung flr beide Falle angegebenen Empfe-
hlungen verwendet und nicht von Dritten manipuliert, die nicht von B & B TRENDS, SL
autorisiert sind. Die Garantie gilt nicht fur Verschleil3teile. Diese Garantie beeintrachtigt
nicht Ihre Rechte als Verbraucher gemal’ den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG
fur die Mitgliedsstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Der Kunde muss sich fir die Reparatur des Gerats an einen autorisierten technischen
Service von B&B TRENDS, SL. wenden. Jegliche Manipulation durch nicht von B&B
TRENDS, SL. autorisierte Personen oder unvorsichtige oder unsachgemale Verwen-
dung des Gerats fuhrt zum Erléschen dieser Garantie. Sie mussen die Kaufrechnung,
die Quittung oder den Liefernachweis aufbewahren, um Ihre Gewahrleistungsrechte
geltend machen zu kénnen. Fir technischen Service und Kundendienst auRerhalb des
spanischen Hoheitsgebiets richten Sie Ihre Anfrage bitte an die Verkaufsstelle, bei der
Sie das Gerat gekauft haben.

CbOBLLEHVE 3A TAPAHLULMOHHOTO OBC/TY)XBAHE

B&B TRENDS, S.L. rapaHT/pa CbOTBETCTBMETO Ha TO3M MPOAYKT 3a ynotpebara, 3a
KOSITO e npejHasHayeH, 3a Cpoka, ornpejesieH OT AeMCTBaLLOTO 3aKOHOAATE/ICTBO B
CTpaHaTa Ha nNpoAax6a. B cnyyait Ha noBpesa No BpeMe Ha rapaHUMOHHNS My CPOK,
noTpebuTennTe MaT MPaBo Aa PEMOHTMPAT UM 6e3MnaTHO a3 3aMeHAT MPOAYKTa, ako
He e HEBBH3MOXHO /la Ce PEMOHTMPA, OCBEH aKo Ce OKaxe, Ye eAH OT Te3u BapunaHTu
He e Bb3MOXHO Jja 6bJe NPUIoXKeH Ha NPaKT1Ka AW Ye e HerMponopLoHaneH. B To3u
clyyali MoXeTe fja npegrnovetete oTOMB OT LieHaTa UAM OTMsiHa Ha npogaxbaTa, 3a
KOEeTo MOXeTe /a ce JoroBopuTe Harpaso C npojasaya. ToBa NokpmBa 1 3aMsHaTa Ha
pe3epBHM YacTy, HO MNPY YC/I0BUE Ye NPOAYKTHLT e U3MO0A3BaH Cbr/1acHO NpenopbKuTe,
nocoYeHn B TOBaA PLKOBOACTBO 3a ABaTa C/lyyvasi, U HAMa Hameca OT CTpaHa Ha TpeTo
nvue, KoeTo fa He e ynbaHomolleHo oT B & B TRENDS, SL. NapaHumaTa He nokpuiBsa
yactu, KOUTO ce amopTtusmpart. Tasu rapaHums He 3acara BawwTte npasa KaTto
noTpebuTen B CbOTBETCTBME C pa3nopesbata B Anpektmnsa 1999/44/EO 3a gbpKaBuTe
uneHKn Ha EBponerickns cblos.

N3MNOJISBBAHE HA TAPAHLUUATA

3a pemMOoHT Ha NpoAyKTa KAMeHTUTe TpsbBa Aa ce CBbPXKAT C yNbJHOMOLLEH oT B&B
TRENDS, SL. TexHu4yecku cepBum3. AKO MO OTHOLLEHVE Ha FOpPHOTO € HanuLe HamMmeca
OT Heynb/HOMOLLEeHO OT B&B nuue , nan nopagn HebpexHOCT UAN HenpaBuaHa
ynoTpeba Ha MpoAyKTa, Tasu rapaHuus CTaBa HULIOXHa. TpsbBa fAa 3anasuTte
dakTypaTa 3a Nokyrnka, kacoBaTa 6enexka Wan A0KasaTencTBoTo 3a JOCTaBka, 3a Aa
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MOXeTe Aa YNpaXHUTe rapaHUMOHHNTE C NpaBa. 3a TEXHNYECKO 1 cieAnpojaK6eHo
obcnyxBaHe M M3BBH McnaHmsa e HeobxoaMMO Ja nojajeTe CBOETO OrMJiakBaHe B
TbProBCKNS 06eKT, OT KOMTO CTe 3aKynunu n3genneTo.
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ufesa

SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)

TECHNICAL ASSISTANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENCAO TECNICA (SAT)
SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA (SDAT)

(+34) 93 560 67 05
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluia, 24

P.I. Ca N'Oller 08130

Santa Perpétua de Mogoda (Barcelona) Espafia
C.I.F. B-86880473

www.bbtrends.es

Encuentra tu servicio técnico mas cercano en https://sat.ufesa.com/
Check out your nearest service station at https://sat.ufesa.com/
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